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Ein Jahr, um zu feiern!
100 Jahre, oder ein Jahrhundert – ein ganz besonderes Jubiläum an dem 
ich mich mit dem gesamten Team besonders darüber freue dabei zu sein 
und gleichzeitig den Grundstein für viele weitere erfolgreiche Jahre zu 
legen. Für uns begann die abenteuerliche Reise durch die Welt der 
Kulinarik als Heinrich Berndes 1921 seine ersten Küchenwerkzeuge 
entworfen hat – angetrieben durch unterschiedlichste Ansprüche aus 
Hobby- und Profiküche. Auch inspiriert durch Essgewohnheiten und 
Kochtrends der vergangenen Jahrzehnte war man seitdem immer aufs 
Neue motiviert, solides Werkzeug für eine der schönsten Beschäftigun-
gen der Welt zu entwickeln: Das Kochen! 

Unermüdlich hat man an der Weiterentwicklung unserer Produkte 
gearbeitet. Nach zahlreichen Experimenten mit Beschichtungen 1976  
die Revolution: das erste antihaftversiegelte Aluguss-Kochgeschirr. Die 
BONANZA®-Pfanne mit ihrem charakteristischem Holzstiel war geboren 
– bis heute ein Klassiker auf dem Markt. Wir waren auch die Ersten, die 
farbige Töpfe entwickelt haben, um neben den bunten Zutaten für noch 
mehr Vielfalt in der Küche zu sorgen. Im vergangenen Jahr konnten wir Im vergangenen Jahr konnten wir 
den Markt erneut nachhaltig beeinflussen und waren die Ersten mit den Markt erneut nachhaltig beeinflussen und waren die Ersten mit 
„grünen“, zertifizierten Pfannen & Töpfen, gefertigt aus recycelten „grünen“, zertifizierten Pfannen & Töpfen, gefertigt aus recycelten 
Alu-Dosen.Alu-Dosen.

Und heute? Können wir’s selbst kaum glauben: ein Jahrhundert BERNDES! 
100 Jahre Kochvergnügen für jede Zielgruppe, innovative Lösungen für 
jede Anforderung sowie ein breites Sortiment an Küchenwerkzeugen für 
jeden Geldbeutel. Es gab viele Höhen und Tiefen auf unserem Weg, auf 
dem uns unsere Kunden treu begleitet haben. Uns geholfen haben, 
unsere Produkte immer wieder ein Stück besser zu machen.  

Wie können wir Kochgeschirr entwickeln, das in verantwortlichem 
Einklang mit der Umwelt entsteht? Diese Frage bewegt uns im Jubilä-
umsjahr besonders. Über das gesamte BERNDES-Sortiment hinweg 
setzen wir mittlerweile auf eine nachhaltige Produktion, die sehr bewusst 
mit natürlichen Ressourcen umgeht. So entstehen nachhaltige Produkte, 
die aufgrund ihrer soliden Verarbeitung ein langes Leben haben und 
viele Jahre zum Einsatz kommen. Stolz sind wir auch auf unsere nachhal-
tigen Ideen. Aus ihnen werden Küchenwerkzeuge, die für viele Men-
schen bis heute echte Klassiker sind. Nicht nur unsere Produkte, sondern 
auch unsere alltägliche Arbeit ist geprägt von Vertrauen, Qualität und 
Engagement. So entsteht bei BERNDES Nachhaltigkeit automatisch – 
durch unsere Orientierung an den Wünschen der Kunden, aus Leiden-
schaft für natürlichen Genuss und jeder Menge Lust auf Zukunft.

Ihr

 
Olaf Cordes,  
Geschäftsführer
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34

14

58

100 Jahre BERNDES. 100 Jahre Kocherfahrung. Diese spiegelt sich vor allem in 
unseren Produkten wider. Denn durch die Nähe zu unseren Kunden wissen wir 
genau, welche Anforderungen Profiköche, Hobbyköche oder Kochanfänger haben. 
Daher sind unsere BERNDES Produkte auf die individuellen Herausforderungen 
spezialisiert, die unsere Kunden jeden Tag in der Küche meistern. In unserem 
Jubiläumsjahr präsentieren wir euch neue, innovative Produkte, die genau wie wir 
mit der Zeit gegangen sind und die aktuellen Bedürfnisse mehr als nur erfüllen.

Unsere Produkte
Sortiment 2021
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Classicsfür
für Freunde von zeitloser Qualität.

BONANZA® Induction
Titanium Special Edition

S. 20

b.green
100 % recycelte Aluminium-Dosen.

Alu Recycled Induction 
Alu Recycled Oven

S. 14

Allrounderfür
für jede Anforderung.

Balance® Induction Enduro 
Balance® Induction b.nature 
Injoy® Special Edition 

S. 44

Specialsfür
für besondere Aufgaben.

Bräter 
Crêpepfannen 

S. 60

Accessoriesfür Qualität bis 
ins Detail.

Kochutensilien 
Glasdeckel

S. 66

Starterfür
für Kocheinsteiger.

Alu Induction 
Alu Induction b.nature

S. 54

Proür
für höchste Ansprüche.

Vario Click Induction 
Tricion Resist 
b.double  
Millesima 
Edition 100

S. 28
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Jahrhundertqualität 
aus Überzeugung

100 Jahre BERNDES 

Was für ein Grund zu feiern: 1921 gründete Heinrich Berndes in Arnsberg 
sein Unternehmen zur Herstellung von Küchenwerkzeug. Längst ver-
gangene Zeiten, mag man denken. Umso mehr freuen wir uns, dass dieses 
einst kleine Unternehmen bis heute und damit seit einem ganzen Jahrhundert 
für innovatives und hochwertiges Kochgeschirr steht. 

Wir bei BERNDES wollen dieses Jahr nicht nur feiern, sondern gemeinsam 
zurückblicken: Wie viele Generationen von Köchen haben mit unseren 
Produkten schon schmackhafte, kreative und gesunde Gerichte gezaubert? 
Welche Produktinnovationen und -serien haben in den letzten Jahrzehnten 
den Weg aus unserem Haus in die Küchen dieser Welt gefunden? Und in 
welcher Tradition stehen wir mit der Entwicklung solider Küchenhelfer für 
die Ansprüche des 21. Jahrhunderts?

Der Jahrhundertwein, das Jahrhundertereignis … 100 Jahre sind immer ein 
Maß, an dem sich Außergewöhnliches misst. Ein Zeitraum, nach dem auch 
wir Bilanz ziehen: ob unsere Orientierung an aktuellen Trends und den 
Wünschen der Verbraucher aufgegangen ist, ob die Leidenschaft fürs 
Kochen unsere Produkte geprägt und unsere Überzeugung von Qualität 
den Kunden überzeugt hat. Um anschließend dann nach vorne zu schauen. 
Denn mit dem Jubiläum endet nicht nur ein erster großer Abschnitt der 
BERNDES-Erfolgsgeschichte, sondern es beginnen auch weitere 100 Jahre 
BERNDES. Und damit 100 Jahre voll Knowhow, Tradition und Qualität. 
Feiern Sie mit!
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1921 - 2021
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Unser grünes  
Versprechen

Gelebte Nachhaltigkeit 

Wenn wir behaupten, dass uns nichts als Grünes in die Töpfe kommt, dann 
denken wir nicht zuerst an Brokkoli oder Spinat. In Zeiten, in denen immer 
mehr Menschen gesunde und ökologisch korrekte Ware fordern, ist eine 
umweltbewusste Produktion mehr als Selbstverständlichkeit. Bei BERNDES 
fließt diese Überzeugung nicht nur in Produktlinien wie b.green oder b.nature 
ein, die nach besonderen Nachhaltigkeitskriterien entwickelt sind. Sie prägt 
unser Denken und den Alltag im Unternehmen und damit eigentlich jeden 
einzelnen Arbeitsschritt - und das von Beginn unserer Unternehmens-
geschichte an. 

Was eine verantwortliche Produktion für uns konkret bedeutet? Wir richten 
unser Augenmerk auf die Auswahl natürlicher, schadstofffreier Materialien 
und achten, wo immer möglich, darauf, Ressourcen zu schonen. Indem wir 
Produkte aus recyceltem Material herstellen, Verpackungsmaterial auf ein 
Minimum beschränken und für eine optimale Wiederverwertung auf 
Verbundstoffe verzichten. Durch die Nutzung von QR-Codes lassen sich 
Druckprodukte effektiv reduzieren. Und um lange Transportwege zu 
vermeiden, produzieren wir dort, wo unsere Pfannen und Töpfe auch 
wirklich gebraucht werden. 

Was uns besonders freut: Weil BERNDES bewusst auf hochwertige Materialien 
und eine solide Verarbeitung setzt, haben unsere Produkte nicht nur das 
Potenzial zum Lieblingshelfer in der Küche, sie kommen dank ihrer Lang-
lebigkeit auch viele, viele Jahre zum Einsatz. Und das ist ein Glück – für Koch 
und Umwelt gleichermaßen.
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2015

1921 1976 1995 2005 2009 2014

Heinrich Berndes gründet 
BERNDES.

BONANZA®, Aluguss mit 
Antihaftversiegelung.

Einführung von farbigem 
Kochgeschirr mit der Serie 
ColorCAST®.

Patentierte  
Induktionstechnologie  
für Aluminiumguss.

Einführung des  
multifunktionalen  
Kochgeschirrs  
b.double.

VARIO CLICK, langlebiges 
und sicheres System für 
abnehmbare Stiele.

Ein Weg der guten Ideen
Mit unserer 100-jährigen Geschichte können wir guten Gewissens von 
echter BERNDES-Tradition sprechen. Was die Marke geprägt hat, sind die 
vielen kleinen und großen Innovationen, die unsere Produkte zu echten 
Klassikern machen und Märkte sowie Bedürfnisse nachhaltig beeinflussen. 
Ein Weg der guten Ideen, der BERNDES auch immer Richtung Zukunft 
weist – zeitgemäßes Design, neue Technologien, verfeinerte Kochverfahren 
und sich wandelnde Ernährungsgewohnheiten im Blick.
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BONANZA
40 JAHRE GARANTIE

DAS ORIGINAL

Das Original

DAS ORIGINAL

since 1976

DAS ORIGINAL

2016 2017 2018 2019 2021 2022 2022

Einführung des  
multifunktionalen  
Kochgeschirrs  
b.double.

40 Jahre BONANZA®:  

jetzt auch mit Induktion.

German Brand Award  
Winner 2017 + 2018

Natürlich robuste 
Quarz-Beschichtung

ALU RECYCLED INDUCTION 
aus 100 % recyceltem  
Dosen-Aluminium.

100 Jahre BERNDES

 
Auf die nächsten  
100 Jahre ...
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Die Wiederentdeckung 
des Kochlöffels 

Trendort Küche

Gute Zeiten für Bratpfanne und Kochlöffel. Die Einschränkungen des 
vergangenen Jahres hatten einen glücklichen Nebeneffekt: Die Menschen 
haben einen neuen Bezug zu sich und ihrem Zuhause entdeckt. Nicht mehr 
ständig unterwegs haben viele von uns die letzten Monate vor allem in ihrer 
Heimat, den eigenen vier Wänden, mit der Familie verbracht. Und mit der 
neu gewonnenen Zeit auch die Muße fürs Wesentliche gefunden. Haben ein 
gutes Buch gelesen. Im Hofladen in der Nachbarschaft eingekauft. Sich aufs 
Selbermachen konzentriert. 

Mit der Rückbesinnung aufs Kochen ist die Küche vielerorts zum neuen 
Lebensmittelpunkt geworden. Hier wird experimentiert und abgeschmeckt, 
sich mit Kindern und Partnern an neuen Gerichten versucht, gemeinsam 
erzählt und gelacht. Frische Zutaten, spannende Rezepttipps und etwas 
Achtsamkeit beim Schnippeln, Rühren und Brutzeln gehören genauso dazu 
wie klug gedachtes und robust gemachtes Kochwerkzeug. 

Wir bei BERNDES freuen uns über die Entwicklung und wollen die großen 
und kleinen Köche dieses Landes mit unseren Produkten sehr gut und 
nachhaltig begleiten. Wir setzen dabei auf hochwertige Materialien und eine 
solide Verarbeitung, auf Funktion, Nachhaltigkeit und Regionalität. Denn 
Kochen, davon sind wir längst überzeugt, heißt immer auch Heimat.
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Ein umweltbewusster und gesunder Lebensstil ist heute mehr als nur Trend: 
Immer mehr Menschen entscheiden sich für frische Lebensmittel in Bio- 
Qualität und achten auch beim Kochen auf Nachhaltigkeit – von der 
Ressourcenschonung über natürliche Materialien bis zur Müllentsorgung. 
Der Natur und der Zukunft zuliebe.

Für uns bei BERNDES ist Nachhaltigkeit kein bloßer Marketing-Begriff, 
sondern eine Haltung. Mit dem Label b.green setzen wir Maßstäbe in Sachen 
Nachhaltigkeit unserer Produkte. Zur Produktion unseres Kochgeschirrs 
verwenden wir standardmäßig Sekundäraluminium – bei unserer Serie Alu 
Recycled Induction kommen zu 100 % recycelte Dosen oder Behält nisse aus 
Aluminium zum Einsatz. Wir reduzieren Verpackungs material, verzichten 
gänzlich auf Verbundstoffe und ermöglichen durch optimale Wärmeleitung 
ein energieeffizientes Kochen und Braten. Die PFOA-freie Beschichtung b.
nature aus Quarz, einem natürlichen robusten Material, garantiert außerdem 
einen aromaneutralen, unverfälschten Geschmack. Und lässt sich am Schluss 
voll wiederverwerten. Für einen kleinen ökologischen Fußabdruck bei 
maximalem Genuss.

Natürlich kochen
b.nature – b.green
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100 Jahre
braucht es, ehe 
eine Dose 
verrottet ist.

43 = 1
Dosen      Pfanne

Ø 28 cm

Was b.green  
ausmacht:
https://go.berndes.com/
bgreende
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

b.green
Alu Recyceled 

Induction

100 % recyceltes Aluminium  
aus Dosen, hochwertige  
Qualität, lebensmittelecht

Patentierter Netz-Boden 
mit Versiegelung zum 
Schutz vor Oxidation

Leistungsfähige   
Versiegelung mit Langzeit- 
Antihafteigenschaften,  
extrem robust

Ergonomischer Stiel für  
eine komfortable Hand- 
habung, mit doppelter  
Verschraubung
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Material 100 % recycelte Aluminium-Dosen
Boden  Ferromagnetischer Induktions-Netzboden mit 

schwarzer Versiegelung zum Schutz vor Oxidation 
Versiegelung  Nachhaltige b.nature Quarz-Versiegelung mit Lang-

zeit-Antihafteffekt, extrem widerstandsfähig und 
extrem hitzebeständig bis 400 °C, 100 % frei von PFOA 
und Nickel  

Griffe/Stiele  Ergonomische Design-Kunststoffgriffe für eine kom-
fortable Handhabung inkl. doppelter Verschraubung 
für mehr Sicherheit (verhindert lockere Griffe/Stiele)

Deckel  Glasdeckel mit Silikonumrandung für klapperfreies 
Aufliegen

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion
Backofen Verwendung im Backofen bis max. 160 °C

Unverbindlicher Verkaufspreis (UVP) pro Stück 

24

34

43

49

43

61

61

46

64

29

Induktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen Sicherheitsglas

52

58

34

Bratpfanne (VE 4)

0005440120 44,95 € 
Ø 20 cm H 4,4 cm

0005440124 54,95 € 
Ø 24 cm H 4,8 cm

0005440128 62,95 € 
Ø 28 cm H 5,2 cm

0005440130 67,95 € 
Ø 30 cm H 5,4 cm

Schmorpfanne mit Glasdeckel (VE 1)

0015441342 94,95 € 
Ø 24 cm H 5,5 cm 
3,1 Liter
 
Schmorpfanne mit Gegengriff  
und Glasdeckel (VE 1)

0015445411 109,95 € 
Ø 28 cm H 6,5 cm 
3,5 Liter 

Kochtopf mit Glasdeckel (VE 1)

0015444502 83,95 € 
Ø 20 cm H 9,6 cm 
2,5 Litres 

0015442052 94,95 € 
Ø 24 cm H 11,6 cm 
4,5 Litres

Stieltopf (VE 4)

0005440516 50,95 € 
Ø 16 cm H 7,6 cm 
1,4 Litres 

Servierpfanne mit Glasdeckel (VE 1)

0015446106 99,95 € 
Ø 28 cm H 6,5 cm 
3,5 Liter 

Wokpfanne (VE 4)

0005444328 65,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,6 Litres 

0005444330 77,95 € 
Ø 30 cm H 9 cm 
4,7 Litres

Crêpepfanne (VE 4)

0005443325 44,95 € 
Ø 25 cm H 7,6 cm
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

b.green
Alu Recyceled 

Oven

100 % recyceltes Aluminium  
aus Dosen, hochwertige  
Qualität, lebensmittelecht

Leistungsfähige   
Versiegelung mit Langzeit- 
Antihafteigenschaften,  
für perfektes Backen

NEU
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Material  100 % recycelte Aluminium-Dosen, 
schnelle und gleiche Hitzeverteilung

Versiegelung  Antihaftversiegelung für perfekte Backergebnisse, 
silbergraue Außenversiegelung für leichte Reinigung, 
100 % PFOA-frei

Backofen geeignet für Temperaturen bis 230 °C

Spülmaschine

16

19

31

20

Backofen

UVP pro Stück 

10 18  8

15

* exakte Anzahl der Dosen ist noch nicht final.

15

31

Quiche- und Tartenform (VE 4)

0009121930 15,95 € 
Ø 30 cm 

Auflaufform (VE 4)

0009125924 16,95 € 
24 x 20 cm 

0009125929 18,95 € 
29 x 25 cm 

0009125937 23,95 € 
37 x 33 m 

Kastenform (VE 4)

0009122027  18,95 € 
27 cm

Herzform (VE 4)

0009120424 13,95 € 
24 cm 

Pizzablech (VE 4)

0009126133 14,95 € 
Ø 33 cm

Minitartelettes, Set (VE 4)

0009129611 11,95 € 
Ø 11 cm
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Design-Merkmal:  
Zeitlos wertvoll 

Kreativität in der Küche liegt im Trend, Rezepte werden immer wieder  
neu interpretiert. Ob klassisch oder kreativ – eines bleibt: der BERNDES- 
Qualitätsanspruch. Die Kategorie Classics bietet ausgezeichnetes Kochge-
schirr, das sich seit Jahrzehnten bewährt hat. Erkennbar am Design. Zeitlos. 
Wertvoll. BERNDES.

Classics
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Echte Qualitäts-
arbeit: 
Die BONANZA®- 
Holzgriffe aus 
Sauerländer 
Eschenholz 
werden in einer 
kleinen Drechselei 
bei Meschede 
gefertigt und sind 
besonders robust.

Eine Legende  
mit Sti(e)l

BONANZA®-Pfanne

Sie lesen „Bonanza“ und haben es direkt vor Augen: weite Prärielandschaften, 
ein Cowboy am Lagerfeuer. Die Ponderosa-Ranch mit Pferd, knisternde 
Flammen, ein saftiges Steak. Vielleicht war es eine Szene aus der Kult-
Western serie „Bonanza“, die der BERNDES-Pfanne vor über 40 Jahren zu 
ihrem Namen verhalf. In der US-Serie aus den 60ern siegte stets das Gute und 
die alten Werte hatten Bestand. Spätestens hier passt sie perfekt ins Bild: die 
robuste Pfanne mit dem charakteristischen Holzgriff aus Eschenholz, der seit 
über vier Jahrzehnten in einer kleinen Drechselei im Sauerland hergestellt 
wird.

Nichts ist so beständig, wie der Wandel. Neben Western-Serien gibt es heute 
Kochshows, und orangefarbene Küchenfliesen sind retro. Trends vergehen, 
doch die BONANZA®-Pfanne bleibt. Sie wird sich auch in Zukunft bestens  
bewähren. Und das mit Sti(e)l.



Haus & Garten Test

Im Test: Bratpfannen
Ausgabe 4/2016 · www.hausgartentest.de

Sehr gute Wärmeverteilung,
tropffreies Ausgießen

TESTURTEIL

Berndes
Bonanza Induction 28cm

sehr gut
Endnote 1,2

BONANZA
40 JAHRE GARANTIE

DAS ORIGINAL

Das Original

DAS ORIGINAL

since 1976

DAS ORIGINAL

years warranty

JAHRE
GARANTIE

Classics
Bonanza® 

(Induction)

23

Material Hochwertiger Aluminiumguss
Boden  BERNDES CD-Boden®, ca. 6 mm stark, plangedreht, 

energieoptimiert
Induktionsboden  Ca. 6 mm Premium Induktion, allherdtauglich
Versiegelung  3-lagige Antihaftversiegelung für fettarmes  

Braten, Außenversiegelung für leichte Reinigung,  
100 % PFOA-frei

Griffe  Angegossen, uneingeschränkt backofenfest
Stiele Aus Sauerländer Esche
Deckel  Gewölbter Glasdeckel,  

hitzebeständiges (bis 200 °C) Spezialglas
Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, [Induktion
Backofen ohne Holzstiel max. 260 °C / 200 °C (mit Deckel)

Aus Sauerländer 
Esche

Premium  
Induktions-Boden 
oder BERNDES CD-Boden®

3-lagige Antihaftversiegelung  
für fettarmes Braten

HitzebeständigInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen
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JAHRE
GARANTIE

Classics
Bonanza®

24

Bratpfanne (VE 4)

071052  54,95 € 
Ø 20 cm H 4,2 cm

071024 71,95 € 
Ø 24 cm H 4,5 cm

071028  83,95 € 
Ø 28 cm H 4,8 cm

Schmorpfanne (VE 4)

071065 83,95 € 
Ø 24 cm H 6,5 cm 
2,4 Liter

071069 94,95 € 
Ø 28 cm H 7,4 cm 
3,8 Liter

Grillpfanne (VE 4)

071031  83,95 € 
24 x 24 cm H 4,5 cm

071041 94,95 € 
28 x 28 cm H 4,8 cm

Stieltopf mit Glasdeckel (VE 1)

075020 86,95 € 
Ø 18 cm H 8 cm 
1,7 Liter

Servierpfanne mit Glasdeckel  
und Thermogriffen (VE 1)

074049 93,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,8 Liter 

Kochtopf mit Glasdeckel  
und Thermogriffen (VE 1)

074437 69,95 € 
Ø 16 cm H 7,6 cm 
1,25 Liter 

074022 82,95 € 
Ø 20 cm H 8,5 cm 
2,3 Liter 

074026 92,95 € 
Ø 24 cm H 10,3 cm 
4 Liter

074030 129,95 € 
Ø 28 cm H 12,7 cm 
6 Liter

Wok mit Glasdeckel  
und Zubehör (VE 1)

074982 114,95 € 
Ø 32 cm H 8,5 cm 
5,5 Liter 

Veggi Wok® (VE 4)

071159 94,95 € 
Ø 28 cm H 9,5 cm 
4 Liter 

4 0 0 6 1 8 9 7 1 0 5 2 1

4 0 0 6 1 8 9 7 1 0 2 4 8

4 0 0 6 1 8 9 7 1 0 2 8 6

4 0 0 6 1 8 9 7 1 0 6 5 1

4 0 0 6 1 8 9 7 1 0 6 9 9

4 0 0 6 1 8 9 7 1 0 3 1 6

4 0 0 6 1 8 9 7 1 0 4 1 5

4 0 0 6 1 8 9 7 4 0 4 9 8 4 0 0 6 1 8 9 7 4 4 3 7 3

4 0 0 6 1 8 9 7 4 0 2 2 1

4 0 0 6 1 8 9 7 4 0 2 6 9

4 0 0 6 1 8 9 1 1 9 5 6 0

4 0 0 6 1 8 9 0 4 8 7 6 1

UVP pro Stück 

+ +
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JAHRE
GARANTIE

Classics
Bonanza®

Induction

25

4 0 0 6 1 8 9 0 6 7 5 5 7

4 0 0 6 1 8 9 0 2 5 9 4 6

4 0 0 6 1 8 9 0 9 5 7 1 0

4 0 0 6 1 8 9 0 8 1 7 3 7

4 0 0 6 1 8 9 0 5 7 1 1 4

4 0 0 6 1 8 9 0 5 8 3 1 9

4 0 0 6 1 8 9 0 8 7 7 2 2

4 0 0 6 1 8 9 0 9 7 4 3 1 4 0 0 6 1 8 9 0 4 1 7 7 9

4 0 0 6 1 8 9 0 7 0 8 3 0

4 0 0 6 1 8 9 0 4 4 9 1 6

4 0 0 6 1 8 9 0 8 4 7 7 6

4 0 0 6 1 8 9 0 6 1 3 8 8

UVP pro Stück 

+ +

Haus & Garten Test

Im Test: Bratpfannen
Ausgabe 4/2016 · www.hausgartentest.de

Sehr gute Wärmeverteilung,
tropffreies Ausgießen

TESTURTEIL

Berndes
Bonanza Induction 28cm

sehr gut
Endnote 1,2

Bratpfanne (VE 4)

071220
  71,,95 € 
Ø 20 cm H 4,2 cm

071224 89,95 €
 
Ø 24 cm H 4,5 cm
071228  99,95 €
 
Ø 28 cm H 4,8 cm

Schmorpfanne (VE 4)

071324 99,95 €
 
Ø 24 cm H 6,5 cm 
2,4 Liter

071328 109,95 €

Ø 28 cm H 7,4 cm 
3,8 Liter

Grillpfanne (VE 4)

071242  99,95 €
 
24 x 24 cm H 4,5 cm

071282 109,95 €
 
28 x 28 cm H 4,8 cm

Stieltopf mit Glasdeckel (VE 1)

071208 109,95 €
 
Ø 18 cm H 8 cm 
1,7 Liter

Servierpfanne mit Glasdeckel  
und Thermogriffen (VE 1)

071285 114,95 €
 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,8 Liter 

Kochtopf mit Glasdeckel  
und Thermogriffen (VE 1)

071166 82,95 €
 
Ø 16 cm H 7,6 cm 
1,25 Liter 

071206 94,95 €
 
Ø 20 cm H 8,5 cm 
2,3 Liter 

071246 109,95 €
 
Ø 24 cm H 10,3 cm 
4 Liter 

Wok mit Glasdeckel  
und Zubehör (VE 1)

074983 139,95 €
 
Ø 32 cm H 8,5 cm 
5,5 Liter 

Veggi Wok® (VE 4)

071284 109,95 €
 
Ø 28 cm H 9,5 cm 
4 Liter 



years warranty

JAHRE
GARANTIE

Classics
Titanium Special 

Edition

Berndes Schmorpfanne
TITANIUM SPECIAL EDITION

26

Material Hochwertiger Aluminiumguss

Boden  BERNDES CD-Boden®, ca. 6 mm stark,  
plangedreht, energieoptimiert

Versiegelung  3-lagige Antihaftversiegelung für fettarmes  
Braten, Außenversiegelung für leichte Reinigung,  
100 % PFOA-frei

Griffe  Angegossen, uneingeschränkt backofenfest

Stiele  Ergonomisch geformte Edelstahlkunststoffstiele

Deckel  Sicherheitsglas – bruchfest und hitzebeständig

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen
Backofen mit Stiel max. 160 °C,
 max. 260° C / 200 °C (mit Deckel)

Energieoptimierter  
BERNDES CD-Boden®

3-lagige Antihaftversiegelung 
für fettarmes Braten 

Ø 32 cm Schmorpfanne
mit Extra-Griff

Gas Elektro Glaskeramik Halogen Sicherheitsglas Backofen
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Widerstandsfähig, intelligente Materi-
alverteilung und dabei energiesparend: 
Dieses Aluguss-Kochgeschirr hat es 
in sich. Der besonders stabile Boden 
nimmt die Hitze optimal auf, leitet sie 
schnell weiter und sorgt so für eine 
bestmögliche Energieausnutzung. Die 
mehrlagige Antihaftversiegelung garan-
tiert neben der schonenden Zubereitung 
auch eine einfache Reinigung. Mit prak-
tischem Schüttrand für ein kleckerfreies 
Ausgießen. 

Bratpfanne (VE 4)

095273 66,95 € 
Ø 24 cm H 4,5 cm

095277  77,95 € 
Ø 28 cm H 4,8 cm

Schmorpfanne (VE 4)

095373 77,95 € 
Ø 24 cm H 6,4 cm 
2,4 Liter 

095377 89,95 € 
Ø 28 cm H 7,4 cm 
3,8 Liter

Schmorpfanne mit Gegengriff (VE 4)

095379 99,95 € 
Ø 32 cm H 8 cm 
5 Liter

Servierpfanne mit Glasdeckel  
und Thermogriffen (VE 1)

097549 94,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,8 Liter

095592 104,95 € 
Ø 32 cm H 8,0 cm 
5 Liter

Berndes Schmorpfanne
TITANIUM SPECIAL EDITION

4 0 0 6 1 8 9 9 5 2 7 3 0

4 0 0 6 1 8 9 9 5 2 7 7 8

4 0 0 6 1 8 9 9 5 3 7 3 7

4 0 0 6 1 8 9 9 5 3 7 7 5

4 0 0 6 1 8 9 9 5 3 7 9 9

4 0 0 6 1 8 9 9 7 5 4 9 4

4 0 0 6 1 8 9 1 1 2 7 7 6

+

UVP pro Stück
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Für die ambitionierte 
Küche

Die Kategorie PRO bietet genau das, was anspruchsvolle Köche verlangen: 
absolute Verlässlichkeit, tolle Features und beste Gebrauchseigenschaften. 
Durch die Verwendung von recyceltem Sekundäraluminium ist diese 
Kollektion nicht nur besonders nachhaltig, sondern garantiert auch außer-
ordentliche Qualität. Denn recyceltes Aluminium kann ohne Qualitätsver-
lust optimal wiederverwertet werden. Das Kochgeschirr der Kategorie PRO 
überzeugt durch Funktionalität, Effizienz und lange Haltbarkeit. Eben 
professionelle BERNDES-Qualität, die Kochexperten zu schätzen wissen.

Pro
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1

2

Schieber zurückziehen

Stiel anheben

3 Stiel abnehmen

Vario Click Technologie
Nach der Zubereitung in der Pfanne soll das Gericht noch zum Überbacken 
in den Ofen? Kein Problem! Durch den abnehmbaren Stiel kann die Pfanne 
uneingeschränkt im Back ofen verwendet werden. Platzsparender ist es 
ebenfalls ohne Stiel: Einfach den Schieber zurückziehen, den Griff anheben 
und von der Pfanne lösen. Zudem lässt sich die Pfanne ohne Griff im Spül-
becken besser reinigen und im Küchenschrank verstauen. 

Pro
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Pro
Vario Click  
Induction

Material Hochwertiger Aluminiumguss

Boden Ca. 6 mm Premium Induktion, allherdtauglich

Versiegelung Verstärkte 3-lagige Antihaftversiegelung  
 für fettarmes Braten, Außenversiegelung  
 für leichte Reinigung, 100 % PFOA-frei

Griffe Angegossen, uneingeschränkt backofenfest

Stiele (neu)  Stielaufnahme aus einem Guss verhindert ein  
Verdrehen der Anbindung, Edelstahlflammschutz

Deckel Sicherheitsglas – bruchfest und hitzebeständig

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion

Backofen mit Stiel max. 160 °C, max. 260° C / 200 °C (mit Deckel)

Abnehmbarer 
Stiel in neuem 
Design

3-lagige 
Antihaftversiegelung

Sicherheitsglas BackofenInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen

Premium-Induktionsboden

Mehr Infos!
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+ +

Bratpfanne (VE 4)

031113  74,95 € 
Ø 20 cm H 4,2 cm

031115 101,95 € 
Ø 24 cm H 4,5 cm

031117 119,95 € 
Ø 28 cm H 4,8 cm

031119 129,95 € 
Ø 32 cm H 4,9 cm

Schmorpfanne (VE 4)

031125 119,95 € 
Ø 24 cm H 6,4 cm 
2,4 Liter

031127 129,95 € 
Ø 28 cm H 7,4 cm 
3,8 Liter 

031129 144,95 € 
Ø 32 cm H 8 cm 
5 Liter

Grillpfanne (VE 4)

031198 144,95 € 
30 x 30 cm H 5,2 cm

Servierpfanne mit Glasdeckel  
 (VE 1)

031165 119,95 € 
Ø 24 cm H 5,2 cm 
2,4 Liter 

031167 137,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,8 Liter 

031169 152,95 € 
Ø 32 cm H 8 cm 
5 Liter

Kochtopf mit Glasdeckel  
(VE 1)

031141 91,95 € 
Ø 16 cm H 8,1 cm 
1,25 Liter 

031143 102,95 € 
Ø 20 cm H 8,7 cm 
2,3 Liter

031145 114,95 € 
Ø 24 cm H 10,5 cm 
4 Liter

Stieltopf mit Glasdeckel (VE 1)

031151  91,95 €  
Ø 16 cm H 7,2 cm 
1,25 Liter 

 Gemüsetopf mit Glasdeckel  
 (VE 1)

031185  144,95 € 
Ø 24 cm H 17,5 cm 
6,5 Liter 

031187 164,95 € 
Ø 28 cm H 19,8 cm 
10 Liter 

Wok mit Glasdeckel und Zubehör (VE 1)

031139 149,95 € 
Ø 32 cm H 8,5 cm 
5,5 Liter 
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+

UVP pro Stück 

4 0 0 6 1 8 9 0 1 2 3 6 6
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Der Profi unter  
den Bratpfannen

Unser Ziel: eine Bratpfanne für jedermann zu entwerfen, die den hohen 
Ansprüchen sowohl von Profis als auch von ambitionierten Hobbyköchen 
gerecht wird – perfekte Hitzeverteilung, extrem strapazierfähig, erstklassig 
in der Handhabung. Große Motivation bei den BERNDES-Entwicklern, 
denn sie wissen aus Erfahrung: Die Innovativität wächst mit den Herausfor-
derungen. Entstanden ist so unsere Bratpfanne Tricion Resist. 
Ihr einmaliger 3-Schicht-Aufbau (Edelstahl, Aluminium, Edelstahl) garan-
tiert eine extrem schnelle Erhitzung, gute Hitzeverteilung und eine lange Le-
bensdauer, selbst beim Braten bei höchsten Temperaturen. Handlich und si-
cher macht sie der wärmeisolierte Edelstahlgriff. Für eine widerstandsfähige 
Antihaftversiegelung in gewohnt hoher BERNDES-Qualität sorgt das eigens 
entwickelte 3D-Edelstahl-Schutzgitter, auf dem selbst Metallküchenhelfer 
keine Kratzspuren hinterlassen. Und damit sich das Öl optimal verteilen 
kann, haben wir die Pfanne mit einem Easy Oil Flow System ausgestattet. 
Für ein ausgeglichenes Bratergebnis und intensiven Geschmack. 
Eine Profipfanne mit Starallüren? Keineswegs. Unsere Tricion Resist ist 
geeignet für alle Herdarten und kann selbst im Backofen genutzt werden. 
Eine nicht ganz alltägliche Pfanne also für jedermann und jeden Tag zum 
fairen Preis.

Tricion Resist
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Allrounder
Injoy® Induction

years warranty

JAHRE
GARANTIE

Pro
Tricion Resist

Material  Mehrschichtmaterial: Edelstahl | Aluminium | 
Edelstahl, perfekte & schnelle Hitzeverteilung zum 
Braten bei hohen Temperaturen

Boden Stabiler Edelstahlboden durch 3-lagigen Schichtaufbau
Versiegelung  Antihaftversiegelung mit innovativem Schutzgitter 

und „easy oil flow system“ zur perfekten Ölverteilung, 
Nutzung von Metall-Küchenhelfern möglich

Stiele  Formschöner Edelstahl-Stiel in doppelt genieteter 
Ausführung

Deckel Glasdeckel aus bruchfestem Sicherheitsglas
Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen und Induktion
Backofen Verwendung im Backofen bis 250 °C / 220 °C (mit Deckel)

Profi Mehr-
schicht Material

Sicherheitsglas Metall BackofenInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen

3D-Edelstahl- 
Schutzgitter

Einfache Hand-
habung: auch 
für Metall- 
Küchenhelfer

Mehr Infos!

NEU



37

Bratpfanne (VE 4)

099207  68,95 € 
Ø 20 cm H 4,2 cm 
1,1 Liter

099208 79,95 € 
Ø 24 cm H 4,2 cm 
2,1 Liter

099209 91,95 € 
Ø 28 cm H 5,5 cm 
3,4 Liter

099210 108,95 € 
Ø 32 cm H 5,5 cm 
4,2 Liter

Schmorpfanne mit Glasdeckel  (VE 4)

099211 136,95 € 
Ø 28 cm H 7,3 cm 
5,5 Liter

Servierpfanne mit Glasdeckel (VE 4)

099212 118,95 € 
Ø 28 cm H 7,3 cm 
5,5 Liter

Kochtopf mit Glasdeckel (VE 4)

099213 90,95 € 
Ø 20 cm H 13 cm 
3,9 Liter 

099214 106,95 € 
Ø 24 cm H 17,8 cm 
7,5 Liter

Milchtopf (VE 4)

099217 51,95 € 
Ø 14 cm 1,9 Liter 

UVP pro Stück

Stieltopf mit Glasdeckel (VE 4)

099216 68,95 € 
Ø 16 cm 1,8 Liter 

Wokpfanne mit Glasdeckel (VE 2)

099218 96,95 € 
Ø 26 cm 3,4 Liter 

Wok mit Glasdeckel (VE 2)

099219 124,95 € 
Ø 32 cm 5,7 Liter 

Dreischicht-Aufbau

Schutzgitter

Hochwertiger Edelstahl

Legiertes Aluminium
(schnelle Hitzeverteilung)
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Pro
b.double  

Round

Alles in Einem: Kochtopf  
und Schmorkasserolle oder 
zusammengesetzt als Bräter

Material  Hochwertiger Aluminiumguss für lange Haltbarkeit

Boden  Ca. 6 mm starker, induktionsfähiger Fixtherm boden 
für schnelle Aufheizzeit, hohe Stabilität und optimale 
Energieausnutzung

Versiegelung  Verstärkte 3-lagige Antihaftversiegelung für  
die fett arme Zubereitung von Speisen,  
leichte Reinigung, 100 % PFOA-frei

Griffe  Angegossen, uneingeschränkt backofen - 
ge eignet – intuitives Griffsystem ermöglicht  
ein faches Zusammensetzen beider Teile

Deckel  Glasdeckel mit Silikonumrandung für klapperfreies 
Aufliegen und zum Schutz der Kochgeschirr-Ränder

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion

Backofen Verwendung im Backofen bis 260 °C / 140 °C (mit Deckel)

Induktionsfähiger  
Fixthermboden

b.double round Kochgeschirr-Set, 3-teilig (VE 1)

035100 219,95 € 
Ein Multitalent: Schmoren,  
Braten, Garen, Brot backen u.v.m. 

Kochtopf 
Ø 24 cm H 9,8 cm 4,1 Liter

Servierpfanne  
Ø 24 cm H 6,1 cm 2,5 Liter

Induktionsfähiger  
Fixthermboden

Zusammengesetzt  
als Aluguss-Bräter 
Ø 24 cm  
H 15,5 cm  6,6 Liter

4 0 0 6 1 8 9 0 2 9 9 7 5

UVP pro Stück 

Sicherheitsglas BackofenInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen
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www.b-double.com

Produktvideo:

Der b.double 
round eignet sich 
auch perfekt zum  
Brotbacken.

Viele Möglichkeiten!

Heute eine cremige Suppe, morgen ein saftiger Braten, übermorgen leckeres 
Wintergemüse – ob braten, kochen, schmoren oder sogar backen, der b.
double round bietet unzählige Möglichkeiten für die kreative Küche. Der 
Clou: Das multifunktionale Set ist uneingeschränkt backofengeeignet. So 
können Fleisch, Fisch und Gemüse auf dem Herd vorgebraten und an-
schließend im Ofen fertig gegart werden.

Ein Set
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Pro
Milessima

Material Hochwertiges Edelstahl in hochglanzpolierter Optik

Boden  Inductionplus-Kapselboden mit perfekter, schneller 
Hitzeverteilung auf allen Herdarten, stabiles Design

Griffe  Angeschweißte Griffe in geradlinigem Design,  
bleiben beim Kochen stets angenehm kühl

Deckel  Glasdeckel aus bruchfestem Sicherheitsglas mit 
Edelstahl-Einfassung und Edelstahl-Deckelknopf

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion

Backofen Verwendung im Backofen bis 240 °C / 220 °C (mit Deckel)

UVP pro Stück

Kochtopfset, 4-teilig (VE 1)

066105                     274,95 € 
Kochtopf mit Glasdeckel 
Ø 16 cm H 9,8 cm 1,9 Liter 
Ø 20 cm H 11,8 cm 3,7 Liter 
Ø 24 cm H 13,6 cm 5,2 Liter
Stieltopf   
Ø 16 cm H 7,9 cm 1,5 LiterSicherheitsglasInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen

4 0 0 6 1 8 9 6 6 1 0 5 2

NEU
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Anlässlich unseres 100-jährigen Jubiläums launchen wir die Serie Edition 
100. Sie spiegelt das wider, wofür BERNDES steht: Zuverlässigkeit, Kom-
petenz und Nachhaltigkeit. Dieses Kochgeschirr aus Aluguss speichert die 
Wärme dort, wo es nötig ist und verteilt sie an den richtigen Stellen. Die 
Versiegelung wird dabei GenX-frei sein. Damit werden wir unserem Nach-
haltigkeits-Gedanken mehr als gerecht: Wir können jetzt sogar gewährleis-
ten, dass keine gesundheitsschädlichen Stoffe im gesamten Herstellungs-
prozess verwendet werden und somit auch nicht unsere Kunden erreichen. 
Somit können Sie unbeschwert in Ihrer Küche die größten Wunder voll-
bringen und sich voll und ganz auf das Kochen konzentrieren. 

Kompetenz in Kochgeschirr
Edition 100
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Pro
Edition 100

Material  Hochwertiger Aluguss in hoher Materialstärke zur 
effizienten Hitzeverteilung und -Speicherung

Boden  Ca. 6 mm Premium-Induktionsboden, optimiert für 
Multizonen-Induktionsherde, allherdtauglich

Versiegelung  Mineralisch verstärkte 3-Schicht-Antihaftver-
siegelung, 100 % PFOA-frei, ideal zum fett armen 
Braten, leichte Reinigung

Griffe/Stiele Angegossen, uneingeschränkt backofenfest
  Massiver Kunststoffstiel mit Edelstahl-Endkappe
Deckel  Gewölbter Glasdeckel aus hitzebeständigem  

Spezialglas
Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion
Backofen mit Stiel max. 160 °C, max. 260° C / 160 °C (mit Deckel)

Sicherheitsglas BackofenInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen

Hochwertiger 
Aluguss3-lagige Antihaft- 

versiegelung

Premium-Induktionsboden

NEU
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Bratpfanne (VE 4)

031613  67,95 € 
Ø 20 cm H 4 cm

031615 73,95 € 
Ø 24 cm H 4 cm

031617 83,95 € 
Ø 28 cm H 5 cm

031619 90,95 € 
Ø 32 cm H 5,5 cm

Schmorpfanne (VE 4)

031625 95,95 € 
Ø 24 cm H 6 cm 
2,0 Liter

031627 106,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,6 Liter 

Grillpfanne (VE 4)

031698 99,95 € 
28 x 28 cm H 4 cm

Servierpfanne mit Glasdeckel 
und Thermogriffen (VE 4)

031667 99,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,6 Liter 

Kochtopf mit Glasdeckel 
und Thermogriffen (VE 4)

031643 78,95 € 
Ø 20 cm H 12,5 cm 
3.2 Liter

031645 99,95 € 
Ø 24 cm H 13.5 cm 
5.0 Liter

Wokpfanne (VE 4)

031682  99,95 € 
Ø 28 cm H 8,5 cm 
3.3 Liter 

Stieltopf mit Glasdeckel (VE 4)

031649  73,95 € 
Ø 16 cm H 8 cm 
1,1 Liter 

UVP pro Stück 

++



44

Meistert jede  
Herausforderung

Weil im Alltag Flexibilität, Schnelligkeit und immer neue Anforderungen 
auch an die Ernährung gestellt werden, entwickelten wir ein Kochgeschirr, 
das einfach jede Herausforderung meistert. Die ALLROUNDER punkten 
durch ihre vielseitigen Anwendungsmöglichkeiten und ein faires Preis- 
Leistungs-Verhältnis.

Allrounder
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Einzigartige Technologie: 
zum Patent angemeldet

NEU

Reiner Hochleistungs-
polymer Topcoat

Verstärkter PTFE Midcoat
+ SiC-Formationen

Keramisch verstärkter  
PTFE Primer

PTFE und Spezial- 
Hochleistungspolymer 
3-Schicht-System

Topcoat

Primer

SiC-Formationen

Sorgt für den  
Lotus-Effect®: 
Hochhleistungs-
polymer Topcoat
Das Geheimnis der besonderen Widerstands-
fähigkeit und Langlebigkeit von Teflon™ Profile 
steckt im Detail: für Topcoat und Midcoat 
werden die Bestandteile auf spezielle Weise 
kombiniert, so dass sie für den besonderen 
Schutz sorgen. Somit beginnt mit unserer 
Skin Technology – ganz nach dem Beispiel der 
Natur – eine neue Ära der Beschichtung von 
Kochgeschirr.

Sorgt für Armierung: 
Midcoat mit Silicium-
carbid (SiC)-Partikel-
Formationen
SiC-Partikel kommen in  
der Natur zum Beispiel  
in Meteoritengestein  
vor, das für seine enor- 
 me Festigkeit bekannt  
ist. Nach diesem natür- 
lichen Vorbild setzen  
wir chemisch nach- 
empfundene Partikel  
ein und erzielen in  
Sachen Kratz festigkeit  
ein Ergebnis, das der  
Eigenschaft von Dia- 
manten nahezu gleicht. 

Die SiC-Partikel schließen sich im neuen Midcoat 
von  Teflon™ Profile durch chemische Prozesse zu 
kleinen Formationen zusammen – dadurch ent-
steht die neuartige Oberflächentextur.  Diese 
fühl bare Textur gibt unserer neuen Antihaft-
beschichtung nicht nur ihr einzigartiges Aus-
sehen, sondern eröffnet eine neue Dimension an 
Kratzfestigkeit.

Skin Technology – 
der innovative Schicht-
aufbau mit Profil
Das Geheimnis der besonderen Widerstands-
fähigkeit und Langlebigkeit von Teflon™ Profile 
steckt im Detail: für Topcoat und Midcoat wer den 
die Bestandteile auf spezielle Weise kombiniert, 
so dass sie für den besonderen Schutz sorgen. 
Somit beginnt mit unserer Skin Technology – 
ganz nach dem Beispiel der Natur – eine neue Ära 
der Beschichtung von Kochgeschirr.

Teflon™ Profile – die neue  
Premium-Antihaft - 
beschichtung, mit der Koch- 
geschirr länger gut aussieht.

Innovative Neuheit aus der BERNDES-Küche: Die patentierte Antihaft-
versiegelung mit absolut widerstandsfähiger Oberfläche setzt in puncto 
Langlebigkeit und Robustheit neue Maßstäbe. Sehr harte Silizium-Partikel 
verleihen der Versiegelung unter anderem ihre typisch raue Struktur, die 
nicht nur durch eine lang anhaltende Antihaftwirkung punktet, sondern 
auch höchste Widerstandsfähigkeit gegen Kratzer, Abrieb und Korrosion 
garantiert. Perfekt, wenn es am Herd mal etwas rauer zugeht, auch beim 
Einsatz von Metallküchenhelfern.

Der Name „Enduro“ leitet sich 
ab von dem lateinischen Wort 

„durare“ (= abhärten, hart sein) 
sowie dem englischen Begriff 
„endurance“(= ausdauernd). 

Nomen est omen: Die Serie 
punktet mit einer unübertrof-

fenen Härte sowie extremer 
Langlebigkeit. 

Verstärkte Antihaft-
Zwischenschicht mit 
Siliziumcarbid-Partikeln

Keramisch verstärkte 
Grundschicht

Hochleistungs- 
Antihaft-Deckschicht

Wenn‘s hart  
auf hart kommt

Balance® Induction Enduro
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Allrounder
Balance® Induction 

Enduro

Ergonomischer Stiel  
für eine komfortable 
Handhabung, jetzt mit 
doppelter Verschraubung

Neue 3-Schicht-Premium- 
Antihaftversiegelung mit  
höchster Kratzbeständigkeit

Patentierter Induktions- 
boden, ca. 4,5 mm

Material Geschmiedetes Aluminium in Gussoptik

Boden  Induktionsboden, ca. 4,5 mm stark

Versiegelung  3-lagige TeflonTM Profile Premium-Antihaftver-
siegelung mit höchster Kratzbeständigkeit und 
längerer Lebensdauer

Griffe/Stiele  Ergonomische Design-Kunststoffgriffe mit Softtouch  
für eine komfortable Handhabung inkl. doppelter  
Verschraubung für mehr Sicherheit (verhindert  
lockere Griffe/Stiele)

Deckel  Glasdeckel mit Silikonumrandung für klapperfreies 
Aufliegen und mit Entlüftungsloch zum sicheren 
Dampfaustritt

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion

Backofen Verwendung im Backofen bis max. 140 °C

SicherheitsglasInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen
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Servierpfanne mit Glasdeckel (VE 1)

0019886106 99,95 € 
Ø 28 cm H 7,7 cm 
4 Liter 

Bratpfanne (VE 4)

0009880120 49,95 € 
Ø 20 cm H 4,4 cm

0009880124 61,95 € 
Ø 24 cm H 4,8 cm

0009880128 72,95 € 
Ø 28 cm H 5,5 cm

0009880130 84,95 € 
Ø 30 cm H 5,6 cm

Schmorpfanne (VE 4)

0119880128 84,95 € 
Ø 28 cm H 6,2 cm 
3 Liter

Grillpfanne (VE 4)

0009881428 97,95 € 
28 x 28 cm H 4,6 cm

Stieltopf mit Glasdeckel (VE 1)

0019881752 59,95 € 
Ø 16 cm H 7,9 cm 
1,4 Liter

Kochtopf mit Glasdeckel (VE 1)

0019884502 71,95 € 
Ø 20 cm H 9,9 cm 
2,5 Liter 

0019882052 83,95 € 
Ø 24 cm H 11,8 cm 
4,5 Liter 

Kochtopfset, 4-teilig (VE 1)

0019886287     244,95 €  (277,80 €*)

Kochtopf mit Glasdeckel 
Ø 20 cm H 9,9 cm 2,5 Liter 
Ø 24 cm H 11,8 cm 4,5 Liter
Stieltopf mit Glasdeckel 
Ø 16 cm H 7,9 cm 1,4 Liter
Bratpfanne 
Ø 24 cm H 4,8 cm 

  

 

*Summe der Einzelteile

UVP pro Stück
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Allrounder
Balance® Induction 

b.nature

Material Geschmiedetes Aluminium in Gussoptik
Boden  Induktionsboden, ca. 4,5 mm stark
Versiegelung  Nachhaltige b.nature Quarz-Versiegelung mit Lang-

zeit-Antihafteffekt, extrem widerstandsfähig und 
extrem hitzebeständig bis 400 °C, 100% frei von PFOA 
und Nickel  

Griffe/Stiele  Ergonomische Design-Kunststoffgriffe  für eine  
komfortable Handhabung inkl. doppelter  
Verschraubung für mehr Sicherheit (verhindert  
lockere Griffe/Stiele)

Deckel  Glasdeckel mit Silikonumrandung für  
klapperfreies Aufliegen und mit Entlüftungsloch 
zum sicheren Dampfaustritt

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion

Backofen Verwendung im Backofen bis max. 140 °C

Patentierter Induktions- 
boden, ca. 4,5 mm

Leistungsfähige  Versiegelung  
mit Langzeit-Antihafteigenschaften,  
extrem robust

Ergonomischer Stiel für eine 
komfortable Handhabung, jetzt 
mit doppelter Verschraubung

SicherheitsglasInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen
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UVP pro Stück

Universalpfanne (VE 4)

0009800120 54,95 € 
Ø 20 cm H 5,3 cm 
1,4 Liter

0009800124 65,95 € 
Ø 24 cm H 5,7 cm 
2,1 Liter

0009800128 77,95 € 
Ø 28 cm H 6,1 cm 
3 Liter

Servierpfanne mit Glasdeckel (VE 1)

0019806106 104,95 € 
Ø 28 cm H 7,7 cm 
4 Liter 

Stieltopf mit Glasdeckel (VE 1)

0019801752 64,95 € 
Ø 16 cm H 7,9 cm 
1,4 Liter

Kochtopf mit Glasdeckel (VE 1)

0019804502 77,95 € 
Ø 20 cm H 9,9 cm 
2,5 Liter  

0019802052 89,95 € 
Ø 24 cm H 11,8 cm 
4,5 Liter 

Kochtopfset, 4-teilig (VE 1)

0019806287       249,95 €  (298,80 €*)

Kochtopf mit Glasdeckel 
Ø 20 cm H 9,9 cm 2,5 Liter 
Ø 24 cm H 11,8 cm 4,5 Liter
Stieltopf mit Glasdeckel 
Ø 16 cm H 7,9 cm 1,4 Liter
Universalpfanne 
Ø 24 cm H 5,7 cm 2,1 Liter*Summe der Einzelteile

Silikon-Pfannenschutz-Set,  
1 Paar (VE 1)

002010 17,95 € 
Perfekter Schutz: 
stapeln von Koch- 
geschirr ohne Gefahr  
von Beschädigungen.

4 0 0 6 1 8 9 0 4 6 6 0 6
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Allrounder
Injoy®  

Induction

Material Nickelfreier Spezialedelstahl

Boden  Inductionplus-Kapselboden

Versiegelung  Antihaftversiegelung, perfekt für fettarmes  
Braten und leichte Reinigung, 100 % PFOA-frei

Griffe  Stay-cool-Griffe, auf dem Herd kühl durch  
perfekte Wärmeableitung, hitzebeständig und 
daher backofengeeignet

Stiele Mit Edelstahlflammschutz

Deckel  Sicherheitsglas – bruchfest und hitzebeständig

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion
Backofen mit Stiel max. 160 °C,
 max. 260° C / 220 °C (mit Deckel)

Eleganter Auftritt mit Knowhow. 
Diese Edelstahlserie ist aufgrund ihrer 
Materialzusammensetzung die Einzige, 
bei der sich der Induktionsboden ZUR 
Herdquelle hin bewegt bei Erhitzung. 
Darüber hinaus ist diese Serie nickel
frei und damit für Allergiker geeignet.

SicherheitsglasInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen
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Schmorpfanne,  
antihaftversiegelt (VE 4)

063662 62,95 € 
Ø 20 cm H 5,7 cm 
1,5 Liter

063666 73,95 € 
Ø 24 cm H 5,8 cm 
2,4 Liter

063670 84,95 € 
Ø 28 cm H 6 cm 
3,4 Liter

Milchtopf,  
antihaftversiegelt (VE4)

063826 39,95 € 
Ø 14 cm H 11,5 cm 
1 Liter

Servierpfanne mit Glasdeckel, 
antihaftversiegelt (VE4)

063678 94,95 € 
Ø 28 cm H 6,1 cm 
3,4 Liter

Kochtopf mit Glasdeckel,  
antihaftversiegelt (VE 4)

063237 67,95 € 
Ø 16 cm H 7,4 cm 
1,75 Liter

063241 79,95 € 
Ø 20 cm H 8,4 cm 
3 Liter

063245 89,95 € 
Ø 24 cm H 9,4 cm 
5 Liter

Kochtopfset, antihaftversiegelt, 
4-teilig (VE2)

063101       259,95 €  (300,80 €*)

Kochtopf mit Glasdeckel 
Ø 16 cm H 7,4 cm 1,75 Liter 
Ø 20 cm H 8,4 cm 3 Liter 
Ø 24 cm H 9,4 cm 5 Liter
Stieltopf 
Ø 16 cm H 7,5 cm 1,25 Liter

  

 

4 0 0 6 1 8 9 1 1 3 0 7 0

4 0 0 6 1 8 9 1 1 3 0 8 7

4 0 0 6 1 8 9 1 1 3 0 9 4

4 0 0 6 1 8 9 1 3 0 4 8 0

4 0 0 6 1 8 9 1 2 2 0 0 3

4 0 0 6 1 8 9 1 1 3 1 0 0

4 0 0 6 1 8 9 1 1 3 1 1 7

4 0 0 6 1 8 9 1 1 3 1 2 4

4 0 0 6 1 8 9 0 2 6 6 5 3*Summe der Einzelteile

UVP pro Stück

Stielwok,  
antihaftversiegelt (VE 4)

063570 89,95 € 
Ø 28 cm H 9,1 cm 
4 Liter 4 0 0 6 1 8 9 1 2 2 0 2 7
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Erschwinglich und 
unverzichtbar gut

Kleines Budget? Clever ist, wer auf BERNDES-Kochgeschirr dennoch nicht 
verzichten möchte. Dass Gutes nicht unbedingt teuer sein muss, beweisen 
die Produkte aus der Kategorie Clever, die trotz ihrer ausgezeichneten Be-
schaffenheit erschwinglich bleiben. Der Grund: Qualität ist für uns einfach 
unverzichtbar.

Starter
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Starter
Alu Induction

Material Hochwertiges Aluminium

Boden  Patentierter Induktions-Netzboden  
in polierter Ausführung

Versiegelung  Antihaftversiegelung, schwarze Außenversiegelung 
für leichte Reinigung, 100 % PFOA-frei

Griffe/Stiele  Kunststoff mit griffigem Soft-Touch-Effekt 
und Flammschutz

Deckel  Sicherheitsglas – bruchfest und hitzebeständig

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion

Backofen Verwendung im Backofen bis max. 140 °C

Kunststoffstiele mit 
Soft-Touch-Effekt

Patentierter  
Induktions-Netzboden

Antihaftversiegelung 
für fettarmes Braten 

Besonders leicht in  
der Handhabung

Mit dem patentierten Netz-Induktions-
boden bietet BERNDES auch preis-

günstiges Induktionskochgeschirr für 
Einsteiger an. Bei  erfreulich „er-

schwinglichen“ Preisen kommt auch 
die Qualität nicht zu kurz und bietet 
eine ausgezeichnete Beschaffenheit der 

Produkte.SicherheitsglasInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen
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Bratpfanne (VE 4)

011313 39,95 € 
Ø 20 cm H 4,5 cm

011315 44,95 € 
Ø 24 cm H 4,8 cm

011317 49,95 € 
Ø 28 cm H 5,2 cm

Schmorpfanne (VE 4)

011325 49,95 € 
Ø 24 cm H 6,2 cm 
2,1 Liter

011327 61,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,5 Liter 

Servierpfanne mit Glasdeckel (VE 1)

011365 66,95 € 
Ø 24 cm H 6,2 cm 
2,1 Liter

011367 77,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,5 Liter 

Stielwok (VE 4)

011337 67,95 € 
Ø 30 cm H 9 cm 
4,7 Liter

Kochtopfset, 4-teilig (VE 1)

011301        199,95 €  (244,80 €*)

Kochtopf mit Glasdeckel 
Ø 16 cm H 8,9 cm 1,4 Liter 
Ø 20 cm H 10,3 cm 2,5 Liter 
Ø 24 cm H 11,9 cm 4,5 Liter
Stieltopf 
Ø 16 cm H 8,9 cm 1,4 Liter*Summe der Einzelteile

4 0 0 6 1 8 9 0 3 7 2 6 0

4 0 0 6 1 8 9 0 4 6 2 0 0

4 0 0 6 1 8 9 0 5 4 2 7 4

4 0 0 6 1 8 9 0 9 2 4 2 9

4 0 0 6 1 8 9 0 5 1 7 6 1

4 0 0 6 1 8 9 0 9 1 0 4 0

4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 7 8 4

4 0 0 6 1 8 9 0 4 2 7 4 5

Stieltopf (VE4)

011351 44,95 € 
Ø 16 cm H 8,9 cm 
1,4 Liter 4 0 0 6 1 8 9 0 6 8 7 2 1

Kochtopf mit Glasdeckel (VE 1)

011343 66,95 € 
Ø 20 cm H 10,3 cm 
2,5 Liter

011345 77,95 € 
Ø 24 cm H 11,9 cm 
4,5 Liter

4 0 0 6 1 8 9 0 6 3 0 0 9

4 0 0 6 1 8 9 0 7 5 1 7 0

4 0 0 6 1 8 9 0 4 4 7 1 8

UVP pro Stück

Wok mit Griffen und Deckel (VE 1)

011238 89,95 € 
Ø 36 cm H 9,6 cm 
6,4 Liter
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years warranty

JAHRE
GARANTIE

Starter
Alu Induction 

b.nature

Material Hochwertiges Aluminium

Boden  Patentierter Induktions-Netzboden  
in polierter Ausführung

Versiegelung  Nachhaltige b.nature Quarz-Versiegelung mit Lang-
zeit-Antihafteffekt, extrem widerstandsfähig und  
extrem hitzebeständig bis 400 °C, 100% frei von PFOA 
und Nickel  

Griffe/Stiele  Kunststoff mit griffigem Soft-Touch-Effekt
 und Flammschutz

Deckel  Sicherheitsglas – bruchfest und hitzebeständig

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen, Induktion

Backofen Verwendung im Backofen bis max. 140 °C

Stiel mit Soft-Touch-Effekt

Patentierter 
Induktions-Netzboden

Besonders leicht in  
der Handhabung

Leistungsfähige  Versiegelung  
mit Langzeit-Antihafteigenschaften,  
extrem robust

SicherheitsglasInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen
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Besonders leicht in  
der Handhabung

Bratpfanne (VE 4)

013313 44,95 € 
Ø 20 cm H 4,5 cm

013315 49,95 € 
Ø 24 cm H 4,8 cm

013317 54,95 € 
Ø 28 cm H 5,2 cm

Schmorpfanne (VE 4)

013325 54,95 € 
Ø 24 cm H 6,2 cm 
2,1 Liter

013327 65,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,5 Liter 

Servierpfanne mit Glasdeckel (VE 1)

013365 71,95 € 
Ø 24 cm H 6,2 cm 
2,1 Liter

013367 83,95 € 
Ø 28 cm H 7,5 cm 
3,5 Liter 

Stielwok (VE 4)

013337 71,95 € 
Ø 30 cm H 9 cm 
4,7 Liter

Stieltopf (VE 4)

013351 48,95 € 
Ø 16 cm H 8,9 cm 
1,4 Liter

Kochtopf mit Glasdeckel (VE 1)

013343 71,95 € 
Ø 20 cm H 10,3 cm 
2,5 Liter

013345 83,95 € 
Ø 24 cm H 11,9 cm 
4,5 Liter

Silikon-Pfannenschutz-Set,  
1 Paar (VE 1)

002010 17,95 € 
Perfekter Schutz:  
stapeln von Koch- 
geschirr ohne Gefahr  
von Beschädigungen.

Kochtopfset, 4-teilig (VE 1)

013301        209,95 €  (266,80 €*)

Kochtopf mit Glasdeckel 
Ø 16 cm H 8,9 cm 1,4 Liter 
Ø 20 cm H 10,3 cm 2,5 Liter 
Ø 24 cm H 11,9 cm 4,5 Liter
Stieltopf 
Ø 16 cm H 8,9 cm 1,4 Liter*Summe der Einzelteile

4 0 0 6 1 8 9 0 5 3 7 8 9

4 0 0 6 1 8 9 0 9 9 3 1 2

4 0 0 6 1 8 9 0 6 2 7 7 4

4 0 0 6 1 8 9 0 8 4 5 1 6

4 0 0 6 1 8 9 0 8 6 3 4 3

4 0 0 6 1 8 9 0 5 1 5 0 1

4 0 0 6 1 8 9 0 5 2 2 8 7

4 0 0 6 1 8 9 0 6 7 7 5 5 4 0 0 6 1 8 9 0 9 8 7 6 6 4 0 0 6 1 8 9 0 4 5 9 4 4

4 0 0 6 1 8 9 0 8 7 5 5 5

4 0 0 6 1 8 9 0 4 6 6 0 6

4 0 0 6 1 8 9 0 4 1 5 0 2

UVP pro Stück
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Besonderen Aufgaben 
gewachsen

Mit fast 100 Jahren Erfahrung ist BERNDES allen Aufgaben gewachsen.  
Als Experten in Sachen Kochgeschirr nehmen wir jede Herausforderung an. 
Produkte mit besonderen Anforderungen sind unser Spezialgebiet. Wenn 
Außergewöhnliches gefragt ist, punktet die Kategorie Specials mit erst-
klassigen Küchenwerkzeugen.

Specials
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Mehr als ein Bräter
Wahre Multitalente

BERNDES-Bräter sind wahre Multitalente in der Küche, denn sie sind sowohl 
für das Anbraten und Schmoren auf dem Herd als auch für die Vollendung 
der Speisen im Backofen geeignet. Praktische Details wie beim BERNDES- 
Universalbräter ermöglichen zudem den Einsatz als Auflaufform oder Warm-
haltebehältnis, der hitzebeständige Glasdeckel kann auch als Servier- oder 
Auflaufschale genutzt werden. Die Bräter sind für alle gängigen Herdarten 
geeignet und uneingeschränkt backofenfest. 

Auch als Bräter ist 
b.double einsatzbereit, 

seine Besonderheit: Ober- 
und Unterteil werden 

am Stück gefertigt, die 
Griffe passen perfekt. So 
schliesst der Bräter sehr 

dicht. Dadurch kann 
auch lange im Nied-

rigthemperaturbereich 
geschmort werden.

Siehe auch Seite 38.
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Ovaler Edelstahlbräter,  
antihaftversiegelt (VE2)

063961 189,95 € 
38 x 25,5 cm

H Bräter 12,9 cm 
8,5 Liter

H Deckel 6,1 cm 
4,0 Liter

Aluguss-Universalbräter  
mit Glasdeckel (VE 4)

095977 134,95 € 
32 x 21 cm

H Bräter 11 cm 
5,2 Liter

H Deckel 5,4 cm 
2,4 Liter

Ovaler Edelstahlbräter, 3-in-1 inkl. 
Glasdeckel und Gittereinsatz (VE 2)

087597 189,95 € 
38 x 25,5 cm

H Bräter 12,9 cm 
8,5  Liter

H Deckel 6,1 cm 
4,0  Liter

UVP pro Stück

Universalbräter 
Material  Stabiler Aluminium-

druckguss
Boden  Ca. 5,6 mm stark, geeig-

net für alle Herdarten inkl. 
Vollflächen-Induktions-
boden

Versiegelung  Verstärkte 3-lagige  
Antihaftversiegelung,  
leicht zu reinigen

Deckel  Glasdeckel, auch als 
Auflaufform verwendbar

Herdarten  Geeignet für Gas, Elektro, 
 Glaskeramik, Halogen, 
Induktion

Backofen Verwendbar im Backofen  
 bis 260 °C

Edelstahlbräter 
Material  Hochwertiger, nickel-

freier Spezialedelstahl
Boden  Energieeffizienter 

Induktionsboden für alle 
Herdarten

Versiegelung  Robuste Antihaftver-
siegelung (im Bräter und 
Deckel)

Deckel  Aus Edelstahl (separat 
nutzbar auf dem Herd)

Herdarten  Geeignet für Gas, Elektro, 
 Glaskeramik, Halogen, 
Induktion

Backofen Verwendbar im Backofen  
 bis 260 °C

Universal 3-in-1 Edelstahlbräter
Material  Hochwertiger  

Spezial edelstahl
Boden  Energieeffizienter 

Induktionsboden für alle 
Herdarten

Deckel  Aus Edelstahl (separat 
nutzbar auf dem Herd)
und hitzebeständiger  
Glasdeckel

Herdarten  Geeignet für Gas, Elektro, 
 Glaskeramik, Halogen, 
Induktion

Besonderes  Edelstahl-Gittereinsatz 
zum Dünsten oder als 
Untersetzer

Backofen bis 240 °C / 220 °C (mit   
 Glasdeckel)

BackofenInduktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen

years warranty

JAHRE
GARANTIE

Bräter



years warranty

JAHRE
GARANTIE

Crêpe

1
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Material Hochwertiges Aluminium

Boden BERNDES CD-Boden®, ca. 4 mm stark, plangedreht,  
 energieoptimiert

  Induktionsboden: ca. 4,5 mm stark

Versiegelung  Antihaftversiegelung,  
schwarze Außen versiegelung  
für leichte Reinigung,  
100 % PFOA-frei

Stiele  Kunststoff mit Edelstahlflammschutz

Herdarten Gas, Elektro, Glaskeramik, Halogen

Backofen max. 160 °C, mit Softtouch-Stiel  max. 140 °C

Ca. 4,5 mm starker, 
ferromagnetischer Induktionsboden

Stiel mit Edelstahlflammschutz

Extrem formstabil aufgrund  
der besonderen Formgebung 
und hohen Materialstärke

Induktion Gas Elektro Glaskeramik Halogen

1 Die Garantie von 4 Jahren gilt für alle Crêpespfannen mit Induktion, die anderen haben 2 Jahre Garantie.
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Schlemmen wie  
Gott in Frankreich

Herzhaft belegt, süß gefüllt oder pur – Crêpes sind mehr als nur simple 
Pfannkuchen. Mit der Crêpe-Pfanne von BERNDES gelingen sie garantiert. 

Die  
hochwertige Antihaftversiegelung sorgt dafür, dass die hauchdünnen  
Crêpes im Handumdrehen gewendet werden können. Auch für Spiegeleier 
oder Rühreier ist die Pfanne perfekt geeignet, denn der Pfannenrand ist  
hinten etwas höher als vorne. So geht garantiert nichts daneben.

Crêpepfanne mit Induktion (VE 4)

011289 66,95 € 
Ø 28 cm 
H vorn     2,3 cm 
H hinten 3,3 cm

Crêpepfanne (VE 4)

011285 39,95 € 
Ø 24 cm H 2,9 cm

Crêpepfanne (VE 4)

011288 49,95 € 
Ø 28 cm H 2,2 cm

4 0 0 6 1 8 9 0 5 3 3 4 5 4 0 0 6 1 8 9 0 1 1 9 9 4 4 0 0 6 1 8 9 0 3 3 6 7 5

UVP pro Stück 

Crêpepfanne mit Induktion (VE 4)

011287 54,95 € 
Ø 24 cm H 2,8 cm
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Qualität bis 
ins Detail

So einfach war Kochen noch nie! Von der Steakzange bis hin zum Glas- 
deckel bieten wir ein umfangreiches und hochwertiges Zubehörsortiment 
von  Küchenaccessories an, die für ein rundum gelungenes Kocherlebnis  
sorgen. So wird die Nutzung von BERNDES-Kochgeschirr noch besser – 
eine ideale Ergänzung!

Accessories
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Unsere Küchenhelfer sind speziell für antihaftversiegeltes 
Kochgeschirr entwickelt worden, damit die Langlebigkeit 
über viele Jahre erhalten bleibt. Sicherheit und Funktionalität 
sind bei der Entwicklung unseres Zubehörs stets die oberste 
Maxime. 

Silikon-Pfannenschutz Silikon-Thermogriffe

years warranty

JAHRE
GARANTIE

Accessories
Kochutensilien
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4 0 0 6 1 8 9 0 8 2 1 9 2

Verkaufsdisplay (VE 1) 
je 4 x Kochlöffel, Teigschaber, 
Küchenpinsel

009031 179,40 € 
33,5 x 26,5 cm H 7,5 cm

Silikon-Thermogriffe, 1 Paar (VE 1)

002009 17,95 €

Kochlöffel – Holz/Silikon (VE 5)

009037 14,95 € 
L 27,5 cm

Teigschaber – Holz/Silikon (VE 5)

009038 14,95 € 
L 27 cm

Küchenpinsel – Holz/Silikon (VE 5)

009039 14,95 € 
L 28 cm

Silikon-Pfannenschutz-Set, 
1 Paar (VE 1)

002010 17,95 € 
(auch als Topfunter- 
setzer verwendbar)

Pfannenwender (VE 12)
Jetzt im neuen Design!

009025 9,95 €

Rührblitz – der bessere Schneebesen 
für kleinen Stauraum (VE 5)

009012 6,95 €

Bratgutwender (VE 5)

009013 6,95 €

Kochlöffel (VE 5)

009014 6,95 €

Schöpflöffel (VE 5)

009015 6,95 €

Saucenlöffel (VE 5)

009017 6,95 €

Kochlöffel (VE 5) *

009082 9,95 €

Schaumlöffel (VE 5) *

009083 9,95 €

Schöpflöffel (VE 5) *

009084 9,95 €

Kartoffelstampfer (VE 5) *

009085 9,95 €

Spritzschutzsieb, 29 cm (VE 4)

069185 19,95 €

Grillpinzette (VE 5)

009024 6,95 €

UVP pro Stück                                       * Letzte Chance – Auslaufartikel!

4 0 0 6 1 8 9 0 3 4 5 5 9 4 0 0 6 1 8 9 0 3 4 5 7 3 4 0 0 6 1 8 9 0 3 4 5 9 7

4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 1 2 8

4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 1 3 5

4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 1 4 2 4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 1 5 9 4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 1 7 3

4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 8 2 1 4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 8 3 8 4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 8 4 5

4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 8 5 2 4 0 0 6 1 8 9 6 9 1 8 5 1 4 0 0 6 1 8 9 0 9 0 2 4 1

4 0 0 6 1 8 9 0 4 6 6 0 6

4 0 0 6 1 8 9 0 7 8 9 8 0

NEU
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Gewölbter Glasdeckel 
Material  Gewölbter, hitzebeständiger Pyrex®-Glasdeckel; 

Knauf aus schwarzem Kunststoff;  
hitzebeständig bis 200 °C

Eignung Ideal geeignet zum energiesparenden Sichtkochen

Spezialglasdeckel mit Edelstahlrand 
Material  Hitzebeständiger, bruchfester Deckel aus  

Sicherheitsglas; 
Einfassung und Knauf aus hochwertigem Edelstahl, 
hitzebeständig bis 220 °C

Eignung Ideal geeignet zum energiesparenden Sichtkochen

Glasdeckel mit Silikonrand 
Material  Hitzebeständiger, bruchfester Deckel aus Sicher-

heitsglas; Einfassung aus Silikon schützt speziell 
die empfindlichen Ränder des Kochgeschirrs

Eignung  Optimales Abschließen auf BERNDES- 
Kochgeschirr. Ideal geeignet zum energie sparenden 
Sichtkochen oder zur Aufbewahrung im Kühlschrank

Wir bieten Ihnen eine Auswahl verschiedener 
Glasdeckel zu unseren Produkten an. Hoch 
gewölbte Glasdeckel, wenn Sie z. B. einen 
Braten zubereiten und viel Platz im Inneren 
Ihres Kochgeschirrs benötigen, oder aber 
Spezialdeckel, die hitze beständig, bruchfest 
und besonders elegant sind. Zudem bieten 
wir Ihnen Glasdeckel mit Silikonumrandung, 
die sich besonders gut für keramikversiegelte 
Produkte eignen und durch ruhiges Aufliegen 
bestechen.

years warranty

JAHRE
GARANTIE

Accessories
Glasdeckel



71

Vereinfacht das Abgießen,  
da rutschfest

Öffnung zum sicheren  
Dampfaustritt

Silikonrand zum Schutz
des Kochgeschirrs

Gewölbter Glasdeckel (VE 4)

004416 12,95 € 
Ø 16 cm

004418 16,95 € 
Ø 18 cm

004420 17,95 € 
Ø 20 cm

004424 20,95 € 
Ø 24 cm

004428 31,95 € 
Ø 28 cm

004432 35,95 € 
Ø 32 cm

Spezialglasdeckel (VE 4)

007016 18,95 € 
Ø 16 cm

007020 24,95 € 
Ø 20 cm

007024 27,95 € 
Ø 24 cm

007028 31,95 € 
Ø 28 cm

007030 35,95 € 
Ø 30 cm

007032 37,95 € 
Ø 32 cm

Glasdeckel mit schwarzem  
Silikonrand (VE 4)

007576 17,95 € 
Ø 16 cm

007580 22,95 € 
Ø 20 cm

007584 27,95 € 
Ø 24 cm

007588 28,95 € 
Ø 28 cm

Balance Glasdeckel mit schwarzem  
Silikonrand (VE 4)

007816 17,95 € 
Ø 16 cm

007820 22,95 € 
Ø 20 cm

007824 27,95 € 
Ø 24 cm

007828 28,95 € 
Ø 28 cm

4 0 0 6 1 8 9 0 4 4 1 6 9

4 0 0 6 1 8 9 0 4 4 2 0 6

4 0 0 6 1 8 9 0 4 4 2 4 4

4 0 0 6 1 8 9 0 4 4 2 8 2

4 0 0 6 1 8 9 0 4 4 3 2 9

4 0 0 6 1 8 9 0 7 0 1 6 8

4 0 0 6 1 8 9 0 7 0 2 0 5

4 0 0 6 1 8 9 0 7 0 2 4 3

4 0 0 6 1 8 9 0 7 0 2 8 1

4 0 0 6 1 8 9 0 7 0 3 2 8

4 0 0 6 1 8 9 0 2 2 4 6 4 4 0 0 6 1 8 9 0 3 0 0 1 8

4 0 0 6 1 8 9 0 2 2 4 9 5 4 0 0 6 1 8 9 0 3 0 0 3 2

4 0 0 6 1 8 9 0 1 8 4 4 3 4 0 0 6 1 8 9 0 3 0 0 5 6

4 0 0 6 1 8 9 0 1 8 4 6 7 4 0 0 6 1 8 9 0 3 0 0 7 0

UVP pro Stück
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Lust auf kochen 
BesserKochen

Viele von Ihnen haben in den vergangenen Jahren mit Sicherheit des Öfteren 
darin rumgeblättert: In unserem hauseigenem BERNDES Magazin BesserKochen. 
Hier geben wir Einblicke in moderne Küchentrends und frische Ideen rund 
um saisonale und regionale Kost. BesserKochen ist voll von Inspiration und 
der Motivation, Neues auszuprobieren – mit viel Experimentierfreude am 
heimischen Herd, mit Lust auf gute Lebensmittel und gutes Kochgeschirr 
gelingt dies spielend leicht. Nach jahrelanger Erfahrung haben wir das nötige 
Feingefühl für spannende Themen sowie alte Geheimrezepte aus der Heimat 
und nutze so auch die Gelegenheit in ein bisschen mehr von  BERNDES zu 
übermitteln. 

Aber auch auf unserer Facebook-Seite erhalten Sie regelmäßig neue Ideen, 
Tipps & Tricks für Ihre Heimatküche Zuhause. Egal ob leckeres, frisch  
gebackenes Brot, deftige Eintöpfe oder saisonale Rezepte – hier präsentieren 
wir täglich die aktuellsten Food-Trends oder leckere Rezepte auf einem Kanal. 
Gleichzeitig zeigen wir Ihnen direkt Anwendungsbeispiele und Tipps mit  
unseren Produkten, z. B. mit unserer klassischen Bonanza-Pfanne, für alle 
Freunde von zeitloser Qualität. Schauen Sie doch mal auf unserem Facebook- 
Kanal vorbei und lassen Sie uns gerne Ihre umgesetzten Rezepte mit einem 
Foto zukommen! Vielleicht haben Sie noch die ein oder andere Geheimzutat 
entdeckt, um unsere Rezepte zu verfeinern. Tauschen Sie sich doch mit uns 
und anderen BERNDES Köchen aus - und zu guter Letzt freuen wir uns über 
jeden „Daumen hoch“. 
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Ausdrucksstarke  
Konzepte für den Handel

Produkt Präsentation

Ansprechend und authentisch: So zeigt sich BERNDES mit seinem  Sortiment 
gerne am PoS. Auf Augenhöhe mit dem Verbraucher, der neben hochwertigen 
Produkten und einem guten Preis-Leistungs-Verhältnis  immer mehr Wert 
auf ökologisch und sozial verantwortlich produzierte Ware legt. Für eine 
überzeugende Präsentation unserer Produktpalette in Ihrem Handel liefern 
wir stimmige Konzepte – und unsere Kernbotschaft gleich mit: Qualität und 
Beständigkeit, natürlich made by BERNDES.

Unser neues Shop-System, das sich durch flexibles Mobiliar an unterschied-
lichste Verkaufsflächen anpasst, schafft Atmosphäre, Orientierung und Raum 
für eine optimale Ausstellung unserer Produkte und lädt zu einer Reise durch 
die Welt von BERNDES ein. Lassen Sie uns gemeinsam ein individuelles 
Konzept für Sie erarbeiten und profitieren Sie von Kunden, die unmittelbar 
begeistert sind und mit denen wir bereits seit Langem erfolgreich zusammen-
arbeiten. Lassen Sie diese Gelegenheit für eine nachhaltige  Steigerung Ihres 
Umsatzes nicht ungenutzt – die Möglichkeiten sind da!
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Das Sauerland 
bietet herrliche 

Ansichten:  
unsere Titel-

motive der  
letzten Jahre.
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Wie wir wurden,  
wer wir sind

BERNDES’ Heimat 

Sag mir, woher du kommst, und ich sage dir, wer du bist. – Welche Rolle 
spielt in Zeiten der Globalisierung mit ihrer Begegnung und Vermischung 
der Kulturen und Märkte eigentlich noch unser Standort, der sich seit nun-
mehr 100 Jahren in Arnsberg befindet? Was sagt unsere Herkunft über die 
Marke BERNDES und unsere Pfannen, Töpfe und Küchenhelfer aus? 

Gute Frage, die am eindrücklichsten eine Spritztour durch unsere Heimat 
beantwortet. Durch die hügelige Landschaft des Sauerlands und seine 
 vielerorts intakte Natur. Mit seiner regen Landwirtschaft, die sich um ge-
sunde und schmackhafte Lebensmittel bemüht, und einer ausgezeichneten 
gastronomischen Vielfalt. Den weiten Wäldern, kleinen Fachwerkstädtchen 
und Dörfern, in denen Menschen ganz eigenen Schlags miteinander leben 
und arbeiten: bodenständig, aber nicht hinterwäldlerisch, verlässlich, mit 
Weitblick. Wo Traditionen lebendig bleiben, innovative Unternehmen ent-
stehen und Weltmarktführer ihr Zuhause haben. Geschützter Raum und Ort 
voller Freude und Neugier auf die Welt. Auf ihre Menschen und Gewohn-
heiten, auch ihre Ess- und Kochvorlieben. Dort kommen wir her. Und wir 
sind uns sicher: Das merkt man.
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„Sei immer mit ganzem 
Herzen dabei - beim  

Kochen wie in der Liebe.“  

Die Liebe zum Kochen steckt in unseren Genen. Das Zitat zeigt, wie 
hingebungsvoll man sich mit diesen Themen beschäftigen kann. Dass das 
unsere Leidenschaft ist, müssen wir nach einer 100-jährigen Firmen-
geschichte von BERNDES wohl kaum erwähnen. Für und mit unseren 
Kunden entwickeln wir unsere Produkte mit viel Hingabe, Leidenschaft 
und Innovation. Unsere Firmengeschichte belegt die Erneuerungskraft und 
den Erfindergeist, der von der Marke BERNDES ausgeht, eindrucksvoll. 
Aber nur durch unsere Nähe zum Kunden konnten wir diesen Erfolg 
erreichen. Dazu hat jeder von Ihnen einen Teil beigetragen!  BERNDES steht 
nicht nur für Qualität, sondern auch für Nachhaltigkeit und Heimatliebe. 
Denn unsere Kunden sind da Zuhause, wo BERNDES Zuhause ist: in der 
Küche. Unabhängig von Zeit und Ort, tragen wir alle die Liebe für eine gute 
Küche & für gutes Essen gemeinsam in uns. Unsere Leidenschaft setzt da 
an, wo sie gebraucht wird: in der stetigen Weiterentwicklung und Optimie-
rung von bestehenden und neuen Produkten aber auch in der Beständigkeit, 
welche in allen Zeiten auch ein Stück Sicherheit und  Geborgenheit vermit-
teln soll. Das Geheimnis für die Markenführung von BERNDES ist unser 
offenes Ohr, die Neugier und unser ehrliches Interesse für die Köche dieses 
Landes, vom ambitionierten Laien bis zum Profikoch. 

Heute steht BERNDES für innovatives und hochwertiges Kochgeschirr, das 
sowohl in der eigenen Küche als auch in der Profiküche viel Freude am 
Kochen vermittelt. Wir danken allen unseren Kunden für ihre jahrelange 
Treue und den Ansporn, jeden Tag ein Stückchen besser und nachhaltiger 
zu gestalten. Gemeinsam mit uns. Auf weitere 100 Jahre gutes Kochgeschirr 
und zeitlose Qualität. 



Alle Angaben ohne Gewähr. 

Titelfoto: Björn Lülf / MUES + SCHREWE

Es gelten unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen (AGB),  
einsehbar auf der BERNDES-Homepage unter www.berndes.com/agb.pdf
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www.berndes.com
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Da ist 
Heimat drin – 

seit 100 Jahren!


