HALLE URBERACH

AM SCHELLBUSCH 1, 63322 RODERMARK

KROATISCHE & INTERNATIONALE SPEZIALITATEN
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Sehr geehrter Gast!
Wir freuen uns tiber lhren Besuch und
heilfen Sie herzlich willkommen.

Wir bieten Ihnen jeden Tag kroatische
und internationale Spezialitaten.

Flr Familien - und Betriebsfeste steht Ihnen,
bis 120 Personen, unser Saal zur Verfligung.

Unser Restaurant verfugt tber 90 Sitzplatze,
und lber einen Biergarten mit 70 Sitzpléatzen.

Ein Anruf genligt, und Sie kénnen
Ihre Gesellschaft mit gepflegten Speisen
und Getranken, sowie kleinen Mendis und

kaltem Biifett (iberraschen.

Sprechen Sie mit uns,

wir stehen lhnen gerne zur Verfiigung.
Telefon: 06074 - 50334

Liebe Géste,
informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausiésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage.
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1. Kir Royal'

2. Martini weiB - rot

3. Sherry trocken - medium

4. Campari mit Orange - Soda’
5. Glas Sekt

6. Aperol ' Aperol Spritz

7. Hugo

Cocktaits e Atkokol

8.Rote See
Grenadine Sirup ', Orangensaft, Sodawasser

9. Sportsman
Zitronensaft, Orangensaft, Himbeersaft'

Cocktale mit Athokol

10. Gin - Fizz
Gordons Gin, Zitronensaft!, Zuckersirup'

11. Bacardi - Cocktail
Bacardi Rum, Gin, Zitronensaft', Grenadine'

10 cl
5 cl
5cl

20 cl

10 cl

20 cl

20 cl

€5,30
€4,90
€4,50
€4,90
€4,00
€7,00
€7,00

€7,50

€7,50

€7,90

€7,90
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15. Krabben - Cocktail 7,90 €
mit Butter und Toast

16. Forellenfilet 9,90 €
Meerettichsahne "', Butter und Toast

17. Feinschmeckerteller 11,90 €
Lachs, Forellenfilet, Krabbencocktail, Butter und Toast

19. Frutti di Mare 12,30 €
mit WeilRbrot
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21. Riesen-Garnelen € 15,50
mit gegrilltem Gemise und Brot

22. 1/2 Dutzend Weinbergschnecken € 9,20
Krauterbutter Uberbacken mit Toast

23. Schafskédse paniert ' 12 € 8,40
mit Tartarsauce, Butter und Toast

24, Camembert paniert 1% 12 € 7,90
mit Preiselbeeren, Butter und Toast

26. Champignons vom Grill € 9,90
mit Schinken '2 4, Kase liberbacken und Toast

Sapper

28. Rinderbouillon € 4,50

mit Ei oder Einlage E§ ,‘ t‘%‘u\.«:; /
29. Tomatencremesuppe " L € 4,70
mit Sahnehaubchen : _‘_J‘)

31. Ungarische Gulaschsuppe | € 5,30

32. Zwiebelsuppe € 5,50
(Franzdsischer Art)



35. Salat € 3,50
36. Kroketten € 3,50
37. Pommes Frites € 3,50
38. Bratkartoffeln € 3,70
39. Gemiise € 3,70
40. ,Ajvar” € 2,50
41. Djuvecreis € 3,70
42. Sauerrahm - Knoblauchsauce € 4,50
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44. Grillteller "Spezial € 14,90

mit Raznijici, gefiiliter Pljeskavica, Cevapcici, Schweinekotelett, Speck ' *
dazu Pommes Frites, Djuvecreis, und Salat

45. Pljeskavica € 13,90
gefullt mit Fetakase, dazu Pommes Frites, Djuvecreis und Salat

46. Cevapcici €10,60
mit Djuvecreis, Pommes Frites und Salat

48. Pola - Pola €11,20
Raznjici, Cevapcici, dazu Pommes Frites, Djuvecreis und Salat

49. Kaukasischer SpieR € 17,50

mit Schweinefilet, Hacksteak, Rumpsteak, gerdsteten Zwiebeln,
Pommes Frites und Salat

50. Gourmet - Teller € 18,30
mit Cordon bleu %4, Rumpsteak, Schweinefilet, Bratkartoffeln und Salat
51. Mix - Grill € 24,90

Lammkotelett, Rumpsteak, Schweinelende, Filetsteak,
dazu Bratkartoffeln und Salat

52. Lammkoteletts €17,50
mit Bratkartoffeln und Salat
53. Lustiger Bosniak € 21,90

gefllites Rumpsteak (mit Fetakdse und Schinken) Bratkartoffeln, Djuvecreis und Salat



Internatimale Spezialitiiten

55. Cordon bleu € 16,50
(gefiillt mit Schinken 24 und Kase) dazu Gemiise, Kroketten und Salat

56. Prager-Schnitzel (gegrillt) €14,70
mit Schinken -2 %12 Spiegelei, Bratkartoffeln und Salat

57. Schnitzel "Zagreb" 212 € 14,90
Schnitzel paniert mit Fetakase gefiillt, dazu Pommes Frites, Rahmsauce und Salat

58. Schnitzel "Wiener Art" 2'2mit Gemiise, Pommes Frites und Salat €10,50
59. Jagerschnitzel €10,90
Schnitzel paniert #'? mit Pommes Frites und Salat

60. Rahmschnitzel (paniert) 22 ek N €10,80
mit Nudeln und Salat “ ‘\t\ N

61. Zwiebelschnitzel (gegrillt) €10,90

mit Pommes Frites und Salat

62. Uberbackenes Schnitzel 212 € 10,90
paniertes Schnitzel mit pikante Sauce, und Kase iberbacken dazu Pommes Frites und Salat
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64. Schweine Medaillons" Imota" € 19,50
mit Preiselbeeren und Camembert Gberbacken dazu Kroketten, Gemise und Salat
66. Gefiillte Schweinelende € 19,90

mit Schafskase, Backpflaumen, Spatzle, Apfelmus und Salat

67. Spezialitat des Kiichenchefs €16,70
Schnitzel gefiillt mit Feta-K&se, Schinken ' 24
Champignons, Pommes Frites, Bechamelsauce und Salat

69. Schweinemedaillons “Cavados” € 18,50
mit Kroketten, Butterreis, Calvadossauce und Salat
70. “Zagreb" - Teller € 24,90

Cordon bleu gsiehe nr. 55) -2 * 12 Lustiger Bosniak (siene Nr. 53) 24,
Filesteak dazu Bratkartoffeln, Djuvecreis und Salat

71. Schweinelende "Diabolo™ € 18,50
mit Pfeffersauce ', Gemiise, Kroketten und Salat

72. Schweinelende in Chili (scharf) mit Pommes Frites und Salat € 18,30
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75. Chefpfanne
Rumpsteak, Schweinelende Medaillons,
Pfifferlingrahmsauce *'', Bratkartoffeln und Salat

76. Muckalica
geschnetzeltes Schweinefleisch mit gedlinsteten Zwiebeln,
Tomaten, Paprika, Butterreis und Salat

77. Ziircher Rahmgeschnetzeltes
mit Spétzle und Salat cins & NS
i L AR - u\.l#’;r
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81. Kalbsschnitzel vom Grill
mit Kroketten, Gemiise und Salat

82. Kalbsleber
mit Bratkartoffeln, gerdsteten Zwiebeln und Salat

Argentinisohe Steaks

86. Rumpsteak (200g) ohne Beilagen

87. Rumpsteak Lyonnaise (200g)
mit gerdsteten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat

88. Rumpsteak mit Pfifferlingen "' Béchamelsauce (200g)
mit Kroketten, Butterreis und Salat

89. Rancher Steak (Rumpsteak 300g)
mit Champignons in Pfeffersauce ', Butterreis, Pommes Frites und Salat

91. Filetsteak (200g) ohne Beilagen

92. Filetsteak "Dioklecian” (300g)
mit gerosteten Zwiebeln, Kroketten, Gemiise und Salat

93. Pfeffersteak Madagaskar (200g)
in Pfeffersauce " mit Butterreis, Kroketten und Salat

[

€ 16,70

€16,70

€ 24,50

€ 19,20

€18,90
€ 24,70

€ 25,70

€ 32,50

€ 25,50
€ 37,50

€ 31,20
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96. Forelle " Miillerin oder Blau " € 15,90
dazu Salzkartoffeln, Spinat, Knoblauchsauce und Salat

97. Tintenfisch vom Grill € 16,70

dazu Salzkartoffeln, Spinat, Knoblauchsauce und Salat

98. Seezunge vom Grill € 25,90
dazu Salzkartoffeln, Spinat und Salat

99. Dorade gegrillt
dazu Spinat, Salzkartoffeln und Salat

100. Schollenfilet von Grill
dazu Gemise, Bratkartoffeln und Salat

€17,90

" €16,80

103. Zanderfilet vom Grill €17,70
dazu Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Flatte ﬁw zwes oder mehrere Porsonen

105. Grillplatte € 30,90
Cevapcici, Schweinekotelett, gefiilltes Hacksteak, Speck 4,
Raznijici dazu Duvecreis, Gemiise, Pommes Frites und Salat

106. Patrizia - Platte € 37,50
Schweinefilet, Cordon bleu 2 4 2 Rumpsteak dazu Djuvecreis,
Gemiise, Pommes Frites und Salat

107. Zagreb - Platte €49,70
gefiillte Lende, Rumpsteak von Grill, Schweinefilet mit Champignons,
Spargelsauce ' dazu Kroketten, Spatzle, Gemiise, und Salat

109. Fischplatte € 57,50
4 verschiedene Fischsorten dazu Salzkartoffeln, Spinat,
Knoblauchsauce und Salat

111. Imota - Platte fiir 4 Personen
Rumpsteak, Cordon bleu, gefiilites Hacksteak, Raznijici
dazu Djuvecreis, Pommes Frites, Gemiise und Salat




Far den Rloinen //M;eﬁ

115. Kleine Kalbsleber
mit Bratkartoffeln, gerdsteten Zwiebeln und Salat

116. Kleines Schnitzel paniert

(Rahmsauce, Jagersauce) dazu Pommes Frites und Salat
117. Hawaii - Toast '24
118. Schafskése in Folien (iberbacken) mit Butter und Toast

119. Putenschnitzel vom Grill
mit Gemise und Salat

120. Seniorenteller
Schweinelende in Champignons, Spargelsauce "',
Gemiise, Kroketten und Salat

121. Fany - Toast
Schweinefilet mit Ananas, Uberbackenem Kase und Salat

122. Mini - Cevapcici
dazu Pommes Frites, Djuvecreis und Salat

123. Vegetarische Teller '?
Salzkartoffeln, Gemiise, Champignons, Kroketten,
paniertem Fetakése, Butterreis und Spiegelei

128. “Rumpsteak (120g)
kleines Rumpsteak mit Pommes Frites und Salat

Fir wsere Rloinen ﬁf&’ﬂa

129. “Pokemon” Schnitzel
paniertes Schnitzel mit Pommes Frites und Salat garniert

130. Nudel mit Tomaten Sauce

131. Spaghetti Bolognese

=2
F ¥
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—t

€13,70

€ 8,10

€ 7,90
€ 8,90
€ 9,70

€ 12,50

€11,50

€ 8,90

€ 11,50

€ 15,90

€ 7,50

€ 6,50
€ 6,70
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124. Chefsalat
Gemischter Salat mit Dressing, Schafskése, gebratenem Speck ' 4
Schinken " 24 gekochtem Ei'?, Oliven®, dazu Butter und Toast ¥

125. Putensalat mit Aceto-Balsamico T
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Mais, Putenbrust R

126. Salatteller Zagreb
Gemischter Salat mit Schinken ' 24, Kése, Thunfisch, Ei,

dazu Butter, Toast und Dressing S

127. Dalmatinischer Salat mit Aceto - Balsamico
Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln,
Fetakase dazu Butter und Toast

[Desserts

132. Gemischtes Eis mit Sahne 1%

133. Vanilleeis 11911
mit heilRer Schokolade und Sahne

134. Vanilleeis "%
mit heilen Himbeeren und Sahne

135. Vanilleeis' 111
mit Amarena - Kirschen und Sahne

137. Coup - Zagreb *10.11
mit gemischtem Eis, Kirschenlikor,
Himbeersauce, Obst und Sahne

138. Pinoccio-Eis """
mit Sahne

139, Palatschinken
mit Nutella %2 oder Konfitlire und Sahne

140. Palatschinken
mit Vanilleeis %12 heiller Schokolade und Sahne

€ 9,20

€ 11,60

€ 9,50

€10,50

€ 4,90
€ 5,70

€ 6,50

€ 6,30

€ 7,90

€ 3,50

€ 8,90

€ 9,50
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141. Tasse Kaffee
142. Cappuccino
143. Espresso

144. Mocca Spezial (mit Kruskovac ")
145. HeiRe Schokolade (mit Sahne)

146. Tee mit Zitrone
147. HeiRer Apfelwein
148. Gliihwein

149. Milchkaffee

150. Latte Macchiato
151. Tee mit Rum

Likire

152. Amaretto'

153. HeiRer Amaretto ' mit Sahne

154. Kruskovac'’
155. Sambuca
156. Baileys

Zmy Drinkes

157. Wodka Lemon '*?
158. Gin Tonic'4°
159. Bacardi Cola'?®
160. Whisky Cola '
161. Asbach Cola "¢

Sidwerme (n 4%&

162. Prosek

Seht / ﬁézm[&cymﬁ

163. Piccolo
164, Herres
165. Mia Secco

02 |
0,75 |
0,75 |
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5,50
5,70
5,70
5,90
4,50

oh dh dh h oh

€ 3,70



Biere vom Fab

166. Konig Pilsener

167. Konig Pilsener

168. Benediktiner Wz - hell
296. Benediktiner Wz - hell
169. Kdstritzer Schwarzbier
395. Kostritzer Schwarzbier

Blere aus der [lasche

170. Weizenbier Klares

171. Benediktiner Hefe - dunkel
270. Benediktiner Hefe - Alkoholfrei
172. Schofferhofer Grapefruit

173. BitBurger (Alkoholfrei)

174. Vitamalz

/f%a/wéﬁwé %b‘f‘é&'&

175. Coca Cola'®

176. Fanta ¢

177. Cola Light #1314

178. Apfelsaft

179. Traubensaft

180. Orangensaft

181. Tonic Water '4*

182. Bitter Lemon "#?

183. Mineralwasser (Flasche)
184. Vittel

185. Sprite

252. Apfelsaftschorle
265. Johannisbeersaft
266. Johannisbeerschorle

0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,251
0,251
02 1
02 1
02 |
0,2 1
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Meffm&f?{ - Ausschank

186. Zilavka (trocken) 0,21
187. Grasevina (trocken) — 0,21
188. Frankenwein (trocken) . 0,21
189. Stemmler (trocken) ' 0,21
190. Pinot Grigio (trocken) 0,21
293. Grauburgunder (trocken) 0,21
191. Laski Riesling (lieblich) 0,21
192. Weinschorle 0,21
193. Apfelwein (Suk/Sauer) 0,251
Apfelwein (SuB/Sauer) 0,51
Kotwein - Aussohoank
194. Plavac (trocken) =3 0,21
195. Blatina (trocken) 0,21
196. Dornfelder (trocken) 0,21
197. Bordeaux (trocken) 0,21
198. Peljesac (mild) 0,21
199. Dalmatiner (siR) 0,21
Kosewein - Aussohoank,
200. Frankreich Cinsault (trocken) 0,21
201. Wiirttemberg - Schillerwein (halbtrocken) 0,21
202. Portugieser - WeiBherbst (liblich) 0,21
Webwein - Flasche
203. Zilavka (trocken) 0,751
204. Pinot Grigio (trocken) 0,751
205. Grasevina (trocken) . . 0751
206. Laski Riesling (lieblich) ~ 0,751
207. Frankenwein (trocken/Ijé8tigh 11
208. Chardonnay (trocken) & 2 0,751
209. Bacchus (halbtrocken) 0,75
Potwern - Flasche
210. Plavac (trocken) 0,75
211. Cabernet Sauvignon (trocken) @ 0751
212. Peljesac (mild) g
213. Blatina (trocken) 0,751
214. Dalmatiner (siB) 0,75

215. Dornfelder (trocken) 0,75

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
3,50
2,60
3,70

(h dh dh h ¢ dh dh dh h
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216. Johnnie Walker
217. Jack Daniels
218. Ballantines
219. Chivas Regal

Brttors

220. Pelinkovac
221. Fernet Branca
222. Jagermeister
223. Underberg
224. Averna

&fkffaﬁ’w

225. Slivowitz

226. HeiRer Julischka
227. Loza

228. Malteser

229. Himbeergeist
230. Kirschwasser
231. Williamsbirne
232. Linie Aquavit
233. Barack Palinka
234. Grappa

235. Obstler

236. Asbach Uralt
237. Wodka

238. Tequila

239. Ramazzotti

240, Ouzo

241. Vecchia Romagna

Cognac

242. Remy Martin
243. Martell
244. Hennessy

2Cl
2Cl
2Cl
2Cl

2Cl
2Cl
2 Cl
2Cl
2Cl

2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2Cl
2 Cl
2Cl
2Cl
2 Cl
2 Cl
2Cl
2Cl
2Cl

2Cl
2Cl
2Cl

oh dh ch dh

(™ ah dh M M

ot ot (o o dh dh o B dh dh dh o ch dh

(M dh ch

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
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6,90
5,90
5,90



Menis faﬁ verschiedene nlisse wnd Ferern

Zﬁ;mi - Flatte pro Person € 37,90

1. Spargelcremesuppe
2. Zagreb - Platte

gefiillte Lende, Rumpsteak vom Grill, Kalbsfilet mit pikanter Sauce, mit Spatzle,
Gemiise, Kroketten und Salat
3. Vanilleeis mit heiBer Schokolade

/ﬁﬂ}a";@fk - P %f&‘fé pro Person € 33,90

1. Rindfleischsuppe

2. Konigin - Platte

Schweinelende, Cordon bleu,Rumpsteak dazu Gemiise, Butterreis, Kroketten,
Champignonssauce und Salat

3. Vanilleeis mit heiRen Himbeeren

Jaﬁffé&mpiﬁm

1. Lachsfilet mit Toast pro Person € 41,90
2. Jubilaumsplatte

Rehbraten, gefiilite Schweinelende, Entenbrust

dazu Knddeln, Gemiise, Butterreis und Salat
3. Obstsalat

mit Eis und Kirschlikér

Sehr geehrle Gaste,
in unserem Kiche wird frisch, auf Wunsch, nach Saison und mit Lisbe gekocht.
In unseren Speisen kdnnen teilweise im Folgenden aufgelistete Bestandteile enthalten sein:

Liste der ﬁlﬁ:ﬁé&ﬂﬁfpﬁéé&;@w Zm’afz.ﬂbaﬁ% wnd y‘lfffzwa

Allergene: (A) Gluten haltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse (B) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse (C) Eier von Gefligel und daraus
gewonnene Erzeugnisse (D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnissa (E) Erdnilssa und daraus gewonnene Erzeugnisse (F) Sojabohnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse (G) Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Lactose) (H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

(L} Selleria und daraus gewonnene Erzeugnisse (M) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse (N) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

(O) Schwefeldicxid und Sulfite {P) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse (R) Weschtiere wie Schnecken und Tinenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe Speisen: Zusatzstoffe Getrinke: 8) Sorbinsdure

1) mit Farbstoff 8) mit Milcheiweil 1) koffeinhaltig 9) Antioxidatiorsmitiel

2) mit Konservierungsstoffen 9) kofteinhaltig 2) Benzoesaure 10) konserviert

3) mit Antioxidationsmittel 107 chininhaltig 3) Beta-Carolin 11) mit Taurn

4) mit Geschmacksversiarker 11) mit SHRungsmittel 4) Cyclamat, Aspartam {enthalt Phenylananin) und Acesulfam
5) mit Schwefeldioxid 12) enthalt eine Phenylalaninguelle 5) mit Frabstoff

6) mit Schwirzungsmittel 13) gewachst 6) Brennwert pro 100mi: 1,1K.J (o, 26kcal)

7) mit Phosphat 14 mit Taurin 7) chininhaltig
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Aalles - Warmes Buffet
falte cfomw

Fischplatte, Krabbencocktail,
Kaseplatte, Schinkenplatte mit Melone
Kaltes Roastbeef

Satate:

Nudelsalat,

Meeresfriichtesalat, Eisbergsalat,
Kartoffelsalat, Mozzarella Salat,
Dalmatinischer Salat,
Franzdsischer Salat

Warne &w&’%’

Rinderbraten, Schweinebraten, Rehbraten,
Franzosische Ente, Lendchen Medaillon, Entenbrust
in Champignons Sauce, Gefiillte Schweinelende,
Hahnchengeschnetzeltes, Putenschnitzel gefiillt

mit (Kdse, Schinken) dazu Orangen Sauce
Zanderfilet, Lachs und Pikante Gulaschsuppe

5&!%2}6«,'

Knodel, Gemiise, Kroketten, Spatzle,
Nudel und Salzkartoffeln,
@_u}terreis, Djuvecreis

Dessert:

Frischer Obstsalat, Vanilleeis mit
heiBer Himbeeren, Mousse au Chocolat,
Friichtekorb und Knabbergeback.



Feiern in gepflegter Atmosphare

In unseren R&umlichkeiten bieten wir Ihnen das passende

Ambiente fiur alle Anlasse.

Familienfeiern *Firmenfeiern

*Schulfeiern *Party-Service




Unter Berticksichtigung lhrer persénlichen Wiinsche erstellen
wir ein Festessen, das fur Ihre Gaste und fur Sie, als
Gastgeber, zu einem unvergessenen Erlebnis wird und lange
in Erinnerung bleibt.

Bei der Planung Ihrer Veranstaltung beraten wir Sie
individuell und professionell.

In Abstimmung mit lThnen arrangieren wir fiir lhre Tafel oder |hr

Buffet eine themengerechte Dekoration.




Agentur f0r Druck & Design
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RESTAURANT

AM SCHELLBUSCH 1, 63322 RODERMARK
KROATISCHE & INTERNATIONALE SPEZIALITATEN

Offnungszeiten:

Dienstag: 17% - 22%° Uhbr
Mittwoch-Sonntag: 11% - 14 Uhr & 17% - 22% Uhr
Montag Ruhetag



