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VORWORT. 

ooo 

ie moderne Landwirtschaft ■wird gegen-wartig von zwei 

Factoren beeinflusst, die man im volkswirtscbaftlichen Sinne 

<<^--- als Demokratisierung nnd Industrieaiisierurig der Land- is^ ^ v wirtscbaft bezelchnet. Die Demokratisierung findet ihren 

Ausdruck in der Bildung der Genossenscbaften, wie iiber- 

baupt in der Ausdebnung des Genossenscbaftswesens auf 

die Landwirtscbaft. Die Industriealisierung wird bervor- 

gerufen durcb die Einfiibrung des Mascbinenbetriebes in 

die Landwirtscbaft. Diese beiden Einwirkungen bangen eng 

miteinander zusammen. Ihre "Wecbselwirkung wird bedingt 

durcb die ganzen Wirtscbaftsverhaltnisse, die beutzutage alle Gebiete 

der menscblicben Arbeit beeinflussen. Die »Agrarfrage« wird aucb in 

Osterreicb actuell. Ein Mittel zu ibrer Ldsung, nicbt die Losung selbst, 

bietet die Ausdebnung der obgenannten Factoren in der Landwirtscbaft. 

Die Bedeutung des Genossenscbaftswesens, dieser typiscben Form der 

Demokratisierung der Landwirtscbaft, wird beutzutage von keinem 

bestritten werden konnen, der die Erfolge siebt, die die landwirtscbaft- 

licben Genossenscbaften durcb gemeinsame Arbeit errungen baben. 

Ebenso steht es mit der Anwendung der Mascbinen im landwirtschaft- 

licben Betrieb. 

In dieser Scbrift ist ein specielles Gebiet des modemen landwirt- 

scbaftlicben Betriebes behandelt, und ein Blick auf den Inhalt durfte 

den Beweis liefern, dass die iMaschine in der Mibbwirtscbaft bereits die 

ausgedebnteste und nutzbringendste Anwendung findet. Aus der Milch- I 

wirtscbaft, als Nebenbetrieb der Landwirtschaft, ist jetzt ein eigenes 

Gebiet, die Molkereitechnik, entstanden. Nicbt als untergeordneter Zweig 

einer Landwirtscbaft kann die Milchwirtschaft behandelt werden, sondern, 

seitdem es dem Landwirte nicbt mehr moglich ist; aus dem Getreidebau 
U 
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einen entsprechenden Nutzen zu ziehen, muss er der Viehwirfcschaft 

seine Aufmerksamkeit zuwenden und die Milckwirtschaft als seine 

Haupteinnahmsquelle betrachten. 

Von diesem Gedankengang ausgehend, bin ich von jelier bemiilit ge- 

wesen, die Molkereitechnik als mein specielles Fabricationsgebiet zu be- 

bandeln. ilein vorliegender Hauptkatalpg diirfte den Beweis liefern, dass 

es mir einigermassen gelungen ist, fiir die dsterreichische Molkereitechnik 

ein selbstandiges Fundament zu schaffen. Wie eine Durchsicht der folgenden 

Seiten zeigen wird, habe ich mein Fabricationsgebiet derart ausgedehnt; 
wie bisher weder eine auslandische noch inlandische Molkerei-Maschinen- 

fabrik. Ich habe nicht nur die specielle Molkereitechnik beriicksichtigt, 

sondern, da ich von dem Grundsatze ausgehe, dass eine gute Milch- 

wirtschaft nur durch gute Viehwirtschaft gehoben werden kann, habe 

ich nicht nur die specielle Milchwirtschaft sondern auch sammtliche, 

mit dieser zusammenhangenden Gebiete in meine Fabrication aufge- 

nommen. Viehwirtschaftj Molkerei- mid Kasereitechnik, sie sind fiir die 

osterreichische Milchwirtschaft von einander im allgemeinen unzertrenn- 

lich und linden daher bei mir die weitgehendste Beriicksichtigung. 

Indem ich diesen Hauptkatalog unseren Landwirten unterbreite, 

kniipfe ich daran zugleich die Hofifnung, dass sie Gelegenheit nehmen 

werden; mein Unternehmen als einheimisches in erster Linie zu 

beriicksichtigen. Der vorliegende Katalog diirfte die Garantie dafiir 

bieten; dass die heimische Molkereitechnik im Stande ist, die Bedtirfnisse 

der osterreichisch-ungarischen Milchwirtschaft selbst zu befriedigen, dass 

es also nicht nothig ist, sich deshalb an das Ausland zu wenden und 

dadurch die einheimische Industrie indirect zu bekampfen. 

Molkerei-Maschinenfabrik CARL W. JURANY 

Wien und Budapest. 
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Juv Sepavatove^ViuJeY. 

Die Milcliwirtscliaft liat in den letzten drei Jahrzehnten enorme Eortschritte 
- gemaclit, die besonders dem Umstande zuzuscbreiben sind, dass mit der Erfindung 

der jMilcb-Entrabmnngsmaschinen, der Separator en, eine Art devolution auf dem 
Gebiete der Milchwirtschaft angebabnt worden ist. Das bis dabin iiberall ange- 
wendete Entrahmungsverfahren mittelst der sogenannten Satte (Aschel-Entrahmung) 
hatte nicht nur den Nachtheil, dass man eine saure Magermilch erbielt, sondern es 
liess auch ganz bedeutende Fettmengen in der Magermilch zurlick. Die Ent- 
rabmungsfabigkeit war eine sebr mangelbafte. Circa 0*5—1% Fett wies die IVIager- 
milch, die durcb das Sattenverfabren gewonnen wurde, selbst dann nocb auf, wenn 
die Entrahmung mit grosster Sorgfalt vorgenommen Avurde. Was diese einfacbe 
Tbatsacbe bedeutet, illustrieren uns in bester Weise die in nacbstebender Tabelle 
entbaltenen Zablen. 

1 
Tiiglicbe 

Milchmenge 
Fettriickstand in der Magermilcb bei: 

0-l0/o 0-20/o 0'50/o l0/o 

20 Liter 8 kg 10 kg 38 kg 79 kg 
100 39 > 79 » 197 > 381 » 
200 » 79 > 157 > 381 > 788 > 
100 y 157 » 315 » 738 > 1576 > 

1000 > 392 > 787 » 1815 » 3910 » 
10.000 » 3920 > 1 7870 » 18.150 » 39.100 > 

Nebmen wir nun an, dass bei dem gewobnlicben Sattenverfabren circa 0*5—1% 
Fett in der Magermilcb zuriickbleibt, so ergibt dies bei einer taglichen Milchmenge 
von nur 100 Liter im Jahre schon einen Veriust an Fettstoff von circa 197—384 kg; 
in Geld umgesetzt ist das gleichwertig mit einem Veriust von circa K 700.— pro 
Jahr, wenn man das Kilogramm Butter mit nur K 2.— veranschlagt. Die obenstebende 
Tabelle veranscbaulicbt deutlicber als viele Worte, dass die Anscbaffung einer Milcb- / 
Entrabmungsmascbine fur jeden Landwirt und fur jeden Hausbalt eine wirtschaft- 
liche Frage von hochster Bedeutung ist, und dass jene Worte nicht unberechtigt 
sind, die neulich Prof. Dr. Albert aussprach: 

>Es ist der halbe Selbstmord gegen die eigene Wirtschaft, wenn man 
sich des Nutzens einer guten Milch-Centrifuge nicht theilhaftig macht und 
aus Bequemlichkeit oder sonstigen GrUnden an dem veralteten, unrentablen 
SchUsselverfahren festhalt.* 
Ist man sicb liber die Anscbaffung eines Separators schliissig, so driingt sicb 

die weitere Frage auf: 

Welches System soil ich wahlen? 

Hiezu sei bemerkt, dass natiirlich jeder Kaufmann seine Ware als die beste 
anpreist und dass im Milch-Separatorenhandel eine Unmenge von sogenannten 
Separatoren-»Systemen« auf den Markt gebracht wird, die bei naherer Betracktung 

1  ; t-—r 
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jedoch. nichts weiter sind als verschiedenartige Nachahmungen der bewahrtesten 
Separatoren-Typen. Es soil hier von einer Kritik dieser Mascliinen abgesehen werdon. 
Es mag nur das betont sein, was in »Der deutsche Landwirt« iiber diesen 
Separatorenscbwindel geschrieben wird : ' 

»Wie auf alien Gebieten, so maclifc sick in letzter Zeit aucli im Milcli- 
Separator-Handel eine Ubermassige Reclame geltend. Yerscbiedene Schlosser 
oder ahnlicbe Gewerbetreibende liaben erkannt, dass mit den Separatoren noch 
ein »Gescbaft< zu macben ist. daber baben sie nichts Eiligeres zu tbun, als auck 
Milcb-Separatoren zu >fabricieren« und diese dann unter einem bocbtonenden 
Namen in den Handel zu bringen. Eigentlich kann man nicbt sagen, dass diese 
Schlosser die Separatoren fabricieren, denn sie bezieben ja von verscbiedenen 
»Eabriken die einzelnen Theile und setzen sie nur zusammen. Das bindert sie 
aber nicbt, sick eine bocbtrabende Eirmenbezeichnung beizulegen und „ihr 
eigenes Eabrikat" aller "Welt als das beste und neueste bekannt zu geben; den 
Wiederverkaufern gewabren sie bis zu 50% Eabatt, so dass diese scbon sehr 
am Yerkaufe interessiert werden, die Placate und Zeitungs-Annoncen werden 
mit den entsprecbenden Schlagworten ausstaffiert, etc. etc. So verspricht z. B. 
eine osterreichische Eirma in ibren Annoncen demjenigen 100 Kronen, der nach- 
weist, dass der betreffende Separator in der Giite der Construction etc. von 
irgend einem Separator-System iibertroffen wird. Das bort sich sebr verlockend 
an, ist aber der reinste Schwindel ! Die Hauptsache ist namlich in dem Inserat 
ausgelassen: Die Entrahmungsscharfe I Davon hangt die Giite eines jetien 
Separators ab. Ein solches Preis-Ausscbreiben, wie es diese Annonce andeutet, 
ist die reinste Speculation auf die Dummheit der Kaufer. — Nock ein Beispiel: 
Auf verscbiedenen Plakaten kann man in grossen Lettern lesen: »R'eparaturen 
fast ausgeschlossen !« — Auch das klingt sebr verlockend. Der Satz ahnelt dor 
auf jedem Zollstock vorbandenen Aufschrift: »Fast unzerbrechlich«. Diese 
Ahnlichkeit gebt nock weiter h wenn namlich der Zollstock trotz seiner 
»Unzerbrechlichkeit< zerbricbt, dann ist er unbrauchbar und wenn ein solcher 
Separator, »bei dem Peparaturen fast ausgeschlossen sind<, dock reparatur- 
bediirftig wird, dann kann er Uberhaupt nicht repariert, dann muss er fort- 
geworfen werden. In der Beziehung ist die Behauptung vollkommen ricbtig 
und wenn ein Bauer Lust und Geld hat, sich alle halbe Jahre einen Separator 
zu kaufen, dann mag er sich ein solcbes Monstrum anschaffen, das »fast ohne 
Peparaturen« arbeitet. Dnd nocb eines: wenn die Maschine reparaturbediirftig 
w^rd, so ist, wenn es sich wirklich nocb lobnen wiirde, sie reparieren zu lassen, - 
nicbt einmal Gelegenbeit vorhanden dies zu bewerkstelligen. Jeder Schlosser 
kann einen Separator bekanntlicb nicbt reparieren ; das muss in der Separatoren- 
Fabrik gescbehen. "Wer sick aber einen Separator mit der Marke »fast ohne 
Peparaturen* anschafft, der kann iiberzeugt sein, dass nach einigen Jakren die 
betreffende Eabrik gar nicbt mekr existiert. Der arme betrogene Landwirt bat 
dann das Nacbseben.* 

Der Kaufer einer Hand-Centrifuge hat sick des weiteren dariiber zu ent- 
scheiden, ob er eine solche mit Schnur- oder mit Rader-Antrieb sich anschaffen 
will. Als Vortkeile der Schnur-Separatoren werden gewohnlick ins Eeld gefuhrt, dass 
sie einen besonders leichten Gang haben und sich infolgedessen bequem 
handhaben lassen. Demgegeniiber muss kervorgehoben werden, dass bei der 
Schnur-Centrifuge stets die Gefahr vorliegt, dass die Schnur feucht wird und 
die Spannung nachlasst, so dass die Tourenzahl der Trommel infolgedessen 
nicht mehr richtig eingehalten werden kann, und eine schlechte Entrahmung 
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erzielt wird. Ferner kommt in Betracht, dass die Schnur-Centrifugen im 
Vergleich zu denjenigen mit Raderantrieb sehr viel Platz beanspruchen. Handelt 
es sich um Reparaturen, so wird es also mit vielen Schwierigkeiten verbunden 
sein, diese Schnur-Centrifuge zur Reparatur-Werkstatte zu versenden. Dieser • 
JStachtheil der Schnur-Separatoren veranlasst mich, auf jeden Fall von einer An- 
schaffung eiaes solchen Separators abzuratlien und nur Rader-Centrifugen zu 
empfeblen, die infolge ihrer compacten Bauart nicht nur wenig Platz beanspruchen, 
sondern auch gegen aussere Einfllisse wenig empfindlich, leicht zu bedienen und 
ausserst haltbar sind ; vorausgesetzt, dass es sich Um keine der vielen, allerdings 
auch existierenden minderwertigen Rader-Separatoren handelt. 

Als hervorragendes System der Rader-Separatoren wird allseitig der 

Kronen-Separator 

anerkannt, der bereits eine enorme Verbreitung gefunden hat. Seit 1898 warden 
iiber 60.000 Hand-Separatoren dieser Gattung abgesetzt. Dieser Umstand sowie die 
Oberaus gUnstigen Versuchsresultate und die Versuche in der Praxis (keine 
Paradeversuche) beweisen deutlich, dass der Kronen-Separator in seinem Princip 

das System der Zukunft 
reprasentiert. 

Yon den vielen giinstigen Versuchsresultaten der Centrifugen-Priifungen sei 
hier zunachst die im Jahre 1901 in Budapest stattgefundene staatliche Centrifugen- 
Concurrenz erwahnt, bei der unumwunden constatiert wurde, dass der Kronen- 
Separator in der Entrahmungsscharfe sammtliche Separatoren-Systeme Ubertrifft. 

— 5 - t 
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rig. i. 

Qaersclinitt yon Jarany's Kronen-Separator nacli dem i?-System. 

Bezeichnung der Bestandtheile der Kronen-Separatorerv. 

1. Trommel. 
I1 Trommeldeckel. 
la Steigerokr fur entrabmte 

llilcli. 
2. Trommeleinsatze. 

Eegulatorgefass. 
5. Ausflussrobr fiir Rakm. 
6. Ausflussrohr f. entrabmte 

Milcb. 
7. Scbwimmer. 4 

8. Kabmscbraube. 
9. Scbneckenrad. 

10. Scbneckenradwelle. 
11. Sperrklinke. 
12. Halslager. 
13. Stahlfeder fiir Halslager. 
15. Olbiicbse fiir Halslager. 

16. Olbiicbse fiir Zapfen- 
spitzenlager. 

28. Gummiring. 
29. Scbmierrohre fiirWellen- 

zapfenspitzen. 
30. Biicbse und Contremutter 

fiir Scbneckenradwelle. 
31. Regulierungsscbraube fiir 

Zapfenspitzenlager. 
32. Biicbse fiir Zapfenspitzen¬ 

lager. 
34. Stablkiigelcben f. Zapfen¬ 

spitzenlager. 
36. Grosses Zabnrad mitStift. 
37. Kurbel mit Griff nnd 

Scbraube. 

39. Kiss en fiir Zapfenspitzen¬ 
lager. 

40. Gefass fiir die Vollmilcb. 
41. Znflussbahn. 
42. ZapfenspitzederTrommel- 

spindel. 
43. Console fiir Milcbgefass. 
44. Stativ. 
45. Scbmierrobr fiir 

Scbneckenrad. 
46. Schmierlocber fiir KugeJ.- 

lager. 
47. Scbraube fiir Biicbse fiir 

Zapfenspitzenlager. 
48 Scbmierlocb f. Scbnecken¬ 

rad und Sperrklinke. 

Des weiteren seien hier die Versuchsresultate angegeben, die der Director der 
Molkereischule in RUtti-Bern in der Schweiz, Herr Dr. E. WUthrich, bei einer 
Anzahl praktischer Versuche gehalten hat. 

— 6 - T 
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20 17 31° C. 55 16 0175 3-70 010 97-7 
20 16-5 30° » 55 13-i 0-110 4 007 98-5 
20 16 30° > 60 15-8 0-120 3-90 0-07 98-3 
20 16-5 30° » 50 17-5 0-160 3-G0 "0-06 98-6 
20 16-5 28° . 55 15-9 0-155 4-05 005 98-8 
20 16-5 

o CM 
CO 55 16 0-145 3-50 0-05 98-8 

Herr Dr. WUthrich schreibt weiter: >"Wie aus dieser Tabelle ersichtlich, i 
entrabrat der Kronen-Separator Nr. 1 bei einer stiindlichen Lei stung von 70 bis 75 kg 
genligend scharf. Im Yerhaltnis zur Grosse und zur angewendeten Kraft darf die 

System R. 

Gl 

■Fig. 2. 

stiindlicbe Leistung als eine recht befriedigende bezeicbnet werden. Die benotbigte 
Jiraft zum Treiben der Trommel wurde zwar nicht mittels Kraftmesser bestimmt, 
doch ist der Gang der Maschine gegenUber anderen Hand-Centrifugen eher ein 
leichter zu nennen.« 

t 
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Die taglich bei mir einlaufenden Anerkennungsschreiben, die icli jederxnann 
znr Einsicht zur Vei'fugung steile, liefern xneinen geschatzten Eeflectanten ebenso 
wie der TTmstand, dass Eeparaturen und Ersatztheile des Kronen-Separators ausserst 
selten bei mir verlangt werden, die beste Garantie dafiir, dass der Kronen-Separator 
seinen Zweck voll und ganz erfiillt. Im iibrigen sei nocb darauf hingewiesen, dass 
verschiedene Nachahmungen des Kronen-Separators existieren; es ist dies eine 
von den betreffenden Eirmen allerdings nicht beabsicbtigte Reclame flir die Glite 
des Kronen-Separators. Dass diese Nachahmungen, die sich ja auch nur auf die 
Ausserlichkeiten meines Systems beschranken konnen, da die wesentlichsten Con- 
structionspunkte durch Patente geschtitzt sind, die Original-Construction in keiner 
Weise erreichen oder sie gar ersetzen, liegt auf der Hand, und sehe ich mich 
daher auch nicht veranlasst, gegen diese Imitationen irgendwie vorzugehen. Als 
Nachahmungen sprechen sie gegen sich selbst. 

In der umstebenden Abbildung (Fig. 1) seben wir den Kronen-Separator fiir 
Handbetrieb im Querscbnitte. Es ist aus dieser Darstellung ersichtlick, wie ausserst 
einfach die ganze Construction gebalten ist. Es wiirde zu weit fiihren, bier auf 
die Einzelheiten einzugeben; icb stebe den Interessenten gerne mit meinen sonstigen 
Drucksachen, die eine genaue Beschreibung des Kronen-Separators enthalten, 
zur VerfUgung. 

Die Figuren 2 und 3 veranscbaulicben uns die beiden Systeme, die bei dem 
Kronen-Separator als Trommeleinsatze Anwendung finden. Fig. 2 ist das soge- 
nannte U- und Fig. 3 das sogenannte AT-Sjstem. Beide Constructionen erflillen 
ihren Zweck in gleicher, ausgezeichneter Weise. Ob sicb diese oder jene Form 
fiir den speciellen Zweck empfieblt, bangt davon ab, welche Bedingungen an den 
Separator gestellt werden. Handelt es sich darum, einen Separator zu besitzen, 
der bei grosster Entrahmungsscharfe minimale Ansprtiche an die Bedienung stellt, 
so kann ich nur das if-System empfehlen, da dessen Einsatze, wie Fig. 3 zeigt, 
nur aus zwei Theilen bestehen. 

System K. 

Fig. 3. 
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Auch bei demi?-System sindbocbstens 3 bis 6 Einsatze vorhandep, so dass 
aucb bei dieser Construction die Reinigung sich leichter ermogllchen lasst als 
bei jedem anderen System, das z. B. circa 30 bis 60 Tellereinsatze aufweist. 

Preis-Zusammenstcllung der Kronen-Separatoren fiir handbetrieb. 

K 0 K 00 

Fig. 4. Fig. 5. 

K 1 
R 1 

Fig. 6. 

RA 1 

Fig. 7. 

A'2 
R 2 

Fig. 8. 

E3 
R 3 

Fig. 9. 

System K, mit einem Kronen-Einsatz in der Trommel. 
Art. 11, K 0 Leistung 40 Liter per Stunde .... Preis K 135.- 

12, K 00 
13, K 1 
14, K 2 
15, K 3 

50 
75 

150 
225 

160.— 
200.— 
265.- 
360.- 

System 22, mit je nach Grosse 3—6 Ivronen-Einsatzen in der Trommel. 
Art. 16, 22 1 Leistung 125 Liter per Stunde .... Preis K 230.— 

17, HA 1 
19, 22 2 
20, 22 3 
21, C5 

200 
250 
350 
500 

320.- 
380.- 
500.— 
780.- 

- 10 C 
^ * rt 

Es sei noch erwahnt, dass die Separatoren K 0, A 00, 22 1 und 22 3 auch 
zur Reinigung der Milch bentttzt werden konnen, ohne eine Entrahmung herbei- 
zuflihren. FUr Milchhandier oder Gastwirte in Curorten dtlrften sich also 
die Kronen-Separatoren auch in dieser Beziehung sehr empfehlen. "VVer einmal 
gesehen hat, -wieviel Schmutz durch den Kronen-Separator aus der Milch 
entfernt wird, wird keine uncentrifugierte Milch mehr trinken! 

Gusseiserne Stander 

zu den Kronen-Hand-Separatoren. 

Diese dienen zur bequemen Aufstellung meiner Separatoren und empfehlen 
sich tiberall dort, wo man die Separatoren nicht auf einen kraftig gebauten Tisch 
festschrauben kann oder wo Platzmangel herrscht. 
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Ich liefere diese Stander in folgenden zvvei Ausfiihrungen: 

Preise: 
Art. 22a fair die leichte Ausfdbraing (K 0, K 00, K 1, It 1, RA 1) . . K 18.— 

» 22*6 » » schwere » (K 2, K 3, R 2, 22 8, C5) . . . . » 28.— 

NB. Fair normale Yerhaltnisse ist die leichte Bauart der schweren yorzuziehen. 

Mile Versnche 

Helen za seineii 

Gitnsten aits. 

Der Kronen-Sejiaralor 

hewahrl sidi in der 

Praxis ansgezeiclmel. 

Art. 22 b. 

Juran y s Kron en -Sejt a ra tor 

iviirde ani alien Miisslellnngen mil 

hochsten Preisen aiisgezeichnet. 

Meine Kundea haben die Kronen-Separatoren 

bereits circa drei Jahre ohne jedcn flnstand in Betrieb! 

In K der Praxis iibertrifft der Kronen-Separator nacbweislicb jedes 
andere System an 

bauerhaftigKeit, vorziiglicher Entrahmung, 
Bequemer handhabung, Icichter Reinigung! 

Fur diese Behauptungen wird voile Garantie geleistet. 

Garantiescliein wird jedem Separator beigegeben. 

- 10 — t 
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Separatoren fur Kraftbetrieb. 

Fiir grossere Betriebe, bei denen man motorische Kraft zur Yerfiigurg hat, 
wendet man die Kronen-Kraft-Separatoren an. Die oben bescbriebenenHand- 
Separatoren konnen ebenfalls mit Kraftbetriebseinrichtung, d. b. mit Riemenscheiben 
versehen werden und bewahren sich filr kleinere Molkereien, wie ich in der 
Praxis wiederholt bemerkt babe, sehr gut; fiir grossere Molkereien. in denen ein 
stiindlickes Milchquantum von ca. 700 Liter 
aufwarts mit einem Separator entrahmt 
■werden soil, empfehle ich jedoch meine 
nach patentiertem Systeme gebauten Kraft- 
Separatoren. Die Abbildnng Fig. 25 zeigt 
eine Type dieses Systems, das sich von den 
sonst ublichen Spindel-Separatoren wesent- 
lich unterscheidet. 

Das Hauptmerkmal aller bis jetzt 
existierenden Kraft-Separatoren, die in der 
Praxis Anwendung gefunden haben, besteht 
darin, dass die Trommel sich auf einer 
Spindel befindetund dass diese Spindel durch 
zwei oder noch mehr Lager gesttitzt wird. 
Diese Construction ist aus technischen 
GrLinden als unpraktisch zu bezeichnen, da 
sammtliche sogenannte Separatoren - Ex- 
plosionen ihren Grund in dieser Anordnung 
haben. 

Wie jedem Techniker bekannt ist, entstehen durch die rotierende Trommel- 
gewalt zwei entgegengesetzt gerichtete Kraftwirkungen, von denen die eine, die 
sogenannte Centrifugalkraft, in der rotierenden Trommel von innen nach aussen arbeitet 
und auf den unteren Theil der Trommel wirkt. Ferner die sogenannte Centripetalkraft. 
die in der entgegengesetzten Kichtung den aufgelagerten Theil der Spindel beein- 
flusst. Durch diese Gegenwirkung ist es sehr erschwert, bei den Spindel-Separatoren 
das Spindel-Centrum mit dem Rotations-Centrum in einer Linie zu erhalten. Die 
Folge davon ist, dass die Spindel einer immer mehr zunehmenden Spannung aus- 
gesetzt und dass die Trommel aus der Balance gebracht wird. Wenn man es daher 
verabsaumt, zur rechten Zeit ein neues Halslager einzuselzen, so lauft man Gefahr, 
dass der Druck derartige Dimensionen annimmt, dass die Spindel nachgibt und die 
Trommel zertrlimmert wird, d. h. dass der Separator »explodiertc. Die Praxis 
beweist diese Behauptung! 

Diese Gesichtspunkte waren massgebend bei der Construction des 

Neuen Kronen-Kraft-Separators. 

Wie aus obenstehenden Abbildungen ersichtlich, weicht dieser Separator in seiner 
constructiven Durrfifiihrung von alien anderen Systemen im Principe ab. Jurany's 
Kronen-Kraft-Separator hat weder Spurlager noch Halslager; sein einziger 
Maschinentheil ist das Kugellager, dessen Construction aus der umstehenden 
Figur 26 hervorgeht. Ausserdem weist der Kronen-Kraft-Separator den grossen 
Vortheil auf, dass er gewissermassen nur eine einzige Stelle hat, die geschmiert 
werden muss. Der Kronen-Kraft-Separator ist mit einem Central-Schmierapparat 

— 11 - r 



JVTolkePciHjVtaschinenfabiTik Carl W. Ju^atiy, Wicn. 

i 

Fig. 25a. Quersclinitt des Kronen-Kraft-Separators. 

Bezcichnung der Bestandtheile des Kronen-Kraft-Separators. 
831. ZuflusslialiD.. 815. Rahmschraube. 827. Spin del. 
802. Scbwimmer. 816. Trommeldeckel. 828. Tourenzahler (vollstiind.) 
803. Eegulatorgefiiss 817. Gummiring fiir die 834. Knast. 
804. Ausflussrohr fur lialim. Trommel. 835. Spur in der Zapfenspitze. 
805. Ausflussrolir f. entrahmte 818. Hemmstift fiir den 836. Zapfenspitze. 

Milch. Trommeldeclcel. 837. Stift in der Lagerhiilse. 
806. Spiilrohr am Ausflussrohr 819. Trommel. 838. Lagerhiilse. 

fiir entrahmte Milch. 820. Statiy. 842. Lagerschraube. 
807. Fliigelschraube an dem- 821. Ansatz fiir die Trommel- 843. Feder zur Lagerschraube 

selben. einsiitze. 845. Spiilrohr am Stativ. 
809. Olbiichse fiir das Ivngel- 822. Trommeleinsatze. 846. Spiilrohr fiir 01. 

lager. 824. Schraubenpflock fiir die 847. Schnurscheibe. 
811. Metallmutter fiir das 01- Metallbiichse Nr. 825. 848. Justiermutter. 

xobr. 825. Metallbiichse. 854. Bodenscheibe. 
814. Centrales Milchrohr. 826. Spindelzapfen. 855. Bodenfeder. 
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versehen, der beim Ingangsetzen des Separators in Wirkung tritt und nach dem 
Betrieb wieder aufbort. Diese Vorriclitung erfordert keine besonders aufmerksame 
Bedienung und beugt jeder Olverschwendung vor. 

Preise von Jurany's Kronen-Kraft-Separatoren: 
Art. 25 a li 10, stiindlicbe Leistung 900 Liter K 

» 256 11 15, » > 1800  » 1900.— 
> 25c A! 25, » » 2300 »   » 2300.— 

Als wesentlicbe Yortbeile dieses Kraft- 
Separators seien kurz bemerkt: 

1. Grosste Einfachheit der Construction. 
2. Wenig Kraftverbrauch. 
3. Bequeme Reinigung. 
4. Einfache Trommel-Einsatze. 
5. Scharfste Entrahmungsfahigkeit. Priifungs- 

resultate stela en zur Verfugung. 
6. Ausschluss einer jeden sogenannten 

Separatoren-Explosion. 
Der Kronen - Separator ist der einzige 

Separator aller Systeme, bei dem Explosionen 
vollkommen ausgeschlossen sind. Die weiteren 
Constructionsmerkmale sind aus meinem Special- 
prospect iiber die »Kraft-Separatoren« zu erseben, Fig. 26. 
den icb jedem Interessenten zur Verfdgung stelle. 

Beziiglick der Montage sei noch ervvahnt, dass der Kronen-Kraft-Separator 
eine Montage im eigentlichen Sinne des Wortes nicht erfordert, dass er yielmehr 
auf f estem Fussboden, eventuell auf starkemHolzfussboden, festgeschraubt werden kann. 

ber Kronen-Separator ist die neueste Entrahmungs- 
ftaschine! Einfach, solide, vorziigliche Entrahmung! 

Uber die Bedienung der Separatoren im allgemeinen mag nocli kurz erwalmt 
sein, dass von der ricbtigen "VVartung derselben die Kentabilitat der ganzen Molkerei 
bauptsacblicb abbangt. Deshalb sollte in jeder Miichwirtschaft ein Hauptaugenmerk 
auf die Behandlung der Separatoren gerichtet werden. 

Dass Reinlichkeit die erste Bedingung fur eine erfolgreicbe Milcbwirtscbaft 
ist, gilt aucb speciell fiir die Separatoren. Es ist unerlasslicb, die grosste Reinlichkeit 
beim Auseinandernehmen und beim Zusammensetzen der Separatorentheiie walten 
zu lassen. Bevor man den Separator in Betrieb setzt. ist es notbig, sicb davon zu 
iiberzeugen, dass alle Maschinentheile gut geolt sind. Beim Kronen-Kraft-Separator 
ist vor der Inbetriebsetzung die Centralscbmiervorricbtung einzustellen und mit 
gutem Centrifugenol zu fullen. Gutes Centrifugenol soli frei von Sauren und Harz 
sowie von jeder Yerunreinigung sein. Das bestgeeignetste Centrifugenol bezieht 
man stets von der Firma, bei der man den Separator erworben hat. — Das 
Inbetriebsetzen des Kraft-Separators hat allmahlich zu gescbehen, d. b. man riickt 
das Yorgelege nacb und nach ein und bringt den Separator allmahlich auf die ent- 
sprecbende Tourenzabl. Fair den Hand-Separator gilt dasselbe. Bei letzterem ist 
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noch zu beachten, dass das Einsetzen der Trommel vorsichtig zu geschehen hat. 
Nach dem Betrieb muss sofort die Reinigung desSeparators vorgenommen werden, 

^und zwar dadurch, dass man mittels BUrste und Wasser (etwas Soda enthaltend) 
die Trommel sowie die Einsatze auswascht und mit heissem Wasser und eventuell 
Dampf nachspult. Hierauf lasst man die Gegenstande allmahlich abtropfen und muss 
dafur sorgen, daJ3 sich nirgends Bostflecken bilden. Die Bildung yon Bostflecken hat 
entweder ihren Grund in einer schlechtenYerzinnung (die man bei manchen Separatoren 
allerdings auch wahmehmen kann) und ferner in einer unachtsamen Bedienung. 
Die Gummiringe wasckt man im warmen "Wasser ab und hangt sie in ihrem feuchten 
Zustande zum Trocknen auf. , 

Die giinstigste Temperatur fur die zu entrahmende Milch betragt circa 30—40°. 
Das Yerhaltnis von Magermilch zu Bahm wahlt man am besten 1: 6 oder 1:7. i v / 
(GenaueAnweisung uber dasSeparieren,dieButterbereitung wie iiberhaupt iiber dieEin- 
richtung kleinerMilchwirtschaften steht jedem Beflectanten kostenfrei zur Verfiigung.) 

Gut'es Separatorenol triigt viel zum guten, 

= ruliigen Gange des Separators bei! = 

Als Schmiermaterial verwende man daher auf keinen Eall anderes Ol als 

Special-Centrifugenol. 

Preise>meines Centrifugenols AarKe FF (flrt. 891 o.) 
1 kg K 1.-. 

in Blechkannen zu kg 24 5 10 
Preis K 3.80 6.20 12.80 inch Blechkanne 

beim Yersaudt Preis K 4.40 7.— 13.80 inch Blechkanne, Kisteu. Yerpackung. 

— 14 — 



  

^WolkeFei-lWasehinenfabtfik Cafl W. Japany, Wien. 

Abtheilung II. 

Stall- 

und 

Wirtschafts-Qerathe. 

Thierarziliche Instrumente. 

) 

' \ I 
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Milch- und Viehwirtschaft. 

i 
Die Grundlage fur einen rationellenMolkereibetrieb und auch fiir jede kleinere 

jMilchwirtschaft bildet eine gute Stallwirtschaft. Nicht nur der Einrichtung des 
Kuhstalles, sondern auch der Pflege und der Auswahl der Kube ist eine grosse Auf- 
merksamkeit zuzuwenden, wenn die Milchwirtschaft ertragreich und erfolgreich sein 
soil. Man kann des ofteren bemerken (und dies ist wohl meistens der einseitigen 
Agitation der Molkerei-Maschinen-Eabriken zuzuschreiben), dass die Landwirte ein 
grosses Augenmerk auf die specielle milchwirtschaftliche Einrichtung, aber desto 
weniger Aufmerksamkeit auf die Milchviehhaltung lenken. Ick babe mich daher 
entschlossen, nicht nur milchwirtschaftliche Einrichtungen zu fabricieren, sondern 
auch den Landwirten mit Baupliinen liber moderne Stalleinrichtungen sowie mit 
Einzelheiten und Einrichtungsgegenstanden derselben an die Hand zu gehen. 

Der Kuhstall muss luftig, hell und moglichst rein gehalten werden, da in 
schlechter, dumpfer Luft ein guter JNahrboden fiir "verschiedene Bacterien zu erblicken 
ist, die beim Melken leicht in die Milch gelangen und so >Milchfehler« hervorrufen 
konnen. Auch ist die Milch leicht empfanglich fiir alle Geriiche, die im Kuhstall 
oder dessen Hahe herrschen, was man wohl beachten wolle. Ja, selbst wenn die 
Milch sich noch in der Kuh befindet, weist sie fast dieselbe Empfanglichkeit auf. 
So mussten z. B. einige Kiihe, wenn sie zum Melken getrieben wurden, immer an 
dem Cadaver eines Kalbes voriiber, wodurch die Milch in nachtheiliger, deutlich 
bemerkbarer Weise beeinflusst wurde. Ein anderesmal handelte es sich um eine 
Herde von circa 20—BO Kiihen, deren Milch einen geradezu unertraglichen Geruch 
aufwies. Und woher kam das? Die Nachforschung ergab, dass sich in der Uahe der 
Weide die Reste eines gefallenen Pferdes befanden. Als diese fortgeschalfc waren, 
nahm die Milch auch wieder einen normalen Geruch und Geschmack an. Die Beispiele 
liessen sich noch weiter ausdehnen. Allein, schon aus dem Erwahnten ersehen wir, 
dass die Milch wie wohl selten eine Eliissigkeit empfindlich ist und leicht Geriiche in 
sich aufnimmt. Diese Erscheinung sollte jeden Milchwirt veranlassen, die grbsste 
Aufmerksamkeit auf Sauberkeit und Reinheit sowohl der Stalle als auch des Viehes 
selbst zu richten. Damit das Enter nicht schmutzig wird, spare man nicht mit der 
Streu. Schlechtes, muffiges Stroh ist schlechter als gar keines. Die Euttermittel 
miissen, was sich eigentlich von selbst versteht, aber noch immer nicht geniigend 
beachtet wird, unverdorben sein. Yerdorbenes oder Abfallfutter wirkfc nicht nur 
gesundheitsschadlich, es verringert auch den Fettgehalt der Milch ganz bedeutend. 
Das Triinkwasser muss moglichst klar sein, weshalb man den Brunnen tief und nicht 
in der Niike der Dunggruben anlegen soil. Die Kiihe miissen taglich geputzt, mit 
Striegel und Burste abgerieben werden. Nur wenn man die Kiihe so behandelt, 
kann man wirklich gute Milch gewinnen. Dass die Pilege der Kiihe auf die Quantitat 
und Qualitat der Milch nachhaltig einwirkt, illustrieren die in Gottingen-Weerde 
ausgefiihrten Versuche. Diese ergaben, dass durch gute Pflege und Bebandlung eine 
bei den einzelnen Individuen verschiedene, im allgemeinen aber ziemlich betrachtliche 
Mehrproduction an Milch stattfindet, und zwar konnte constatiert werden, dass die 
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Erhohung der Milchmenge und Trockensubstanzmenge in Procenten der gesammten 
Menge ausgedriickt, folgende Zablen ergab: 

In ahnlicher Weise erhoht sich der Fettgehalt (was die letzte Zabl sclion 
andeutefc). Diese Erhohung betrug, in Procenten der Gesammt-Fettmenge ausgedriickt: 
rund 87o. — Das Resultat spricht fur sich selbst. 

Nebenbei sei noch bemerkt, dass auch die Art des Melkens einen grossen 
EinfluB auf die Milchergiebigkeit undj deren qualitative Zusammensetzung ausiibt. 
Yon grosser Bedeutung ist in dieser Hinsicht die Hegelund'sche Melkmethode, die 
in den letzten Jahren immer weitere Yerbreitung gefunden hat und durch die seitens 
der Herren Professor Dr. Winkler und Meiereibesitzer Alfonsus in Y^en veran- 
stalteten Melkercurse auch in Osterreich verbreitet wurde. Bezuglich der Einzel- 
heiten sei auf die Mittheilungen der >Osterr. Molkerei-Zeitung« sowie auf die im 
Yerlage von Karl Fromme, "VYien, erschienene Broschiire von Herrn Alfonsus fiber 
>Das Melken« hingewiesen. 

Ein wichtiger Punkt bei der Yiehhaltung wird durch die Frage iiber das 
Halten alter KUhe bertihrt. Da diese Sache noch immer nickt geniigend beachtet 
wird, sei bier nach dem »Praktischen Landwirt« kurz Folgendes hervorgehoben: 

Das Halten alter Klihe ist aus verschiedenen Griinden unrationell, und zwar 
besonders deshalb, weil: 

1. Die Gefahr, dass die K'ihe an der Tnberculose erkranken, steigt, je alter 
dieselben werden. Da die Tuberculose eine Herdenkrankheit ist, gewinnt sie durch 
das Zusammenleben der Thiere wesentlick an Ausbreitung. Die Kiilber, auch wenn 
sie von tuberculosen Eltern stammen, werden fast immer gesund geboren und sie 
erwerben diese Kranldieit erst spater: entweder durch die Nahrung oder durch das 
Zusammenleben mit kranken Thieren. Je filter nun die Kiihe und Kalber werden, 
desto liingere Zeit kann sich die Krankheir, wenn sie einmal von derselben ergriffen 
sind, in ihrem Korper ausbreiten. Die naturgemasse Folge hievon ist, dass, je alter 
die Kiihe werden, ein desto grosserer Procentsatz von ihnen an der Tuberculose " 
erkrankt ist. 

2. Nimmt die Futterverwertungskraft und die Futterausniitzungsfahigkeit der 
Thiere mit dem Alterwerden immer mehr und mehr ab. Es ist ein bekannter 
Erfahrungssatz, dass sich altere Kiihe viel schwerer miisten lassen als junge; die 
Unterhaltungskosten werden also immer hoher. 

3. Ist der Erlos beim Yerkauf als Schlachtvieh ein geringer. Je alter die Thiere 
werden, desto geringer wird die Fleischqualitat, und kann daher der Yiehhandler 
liir altere Thiere nicht den gleichen Betrag wie fiir jiingere zahlen. 

4. Lasst die Milchergiebigkeit mit dem Alterwerden nach, und zwar sinkt der 
Gehalt an Fett, also an dem wertvollsten Bestandtheil der Milch frUher als der 
Gehalt an Trockensubstanz. \ 

5. Ist noch zu beachten, dass die Qualitat der Milch eine geringere wird. 
Dr. J. Klein schreibt hieriiber in der »Milchzeitung« Folgendes: 

»In einer musterhaft geleiteten, grosseren Gutsherrschaft war die von der 
tadellos eingerichteten und sachverstandig betriebenen Molkerei gewonnene Butter 
seit mehreren Jahren nicht mehr »fein«; ihr Geschmack liess zuwiinschen iibrig. 
Auch die von mir wiederholt im briefiichen Yerkehr und spater auf Grund per- 
sonhcher Besichtigung des Betriebes ertheilten, gewissenhaft befolgten Bathschlage 
batten nicht den gewiinschten Erfolg. Es wurde schliesslich mit einer Auffrischung 
derHerde versucht, wobei naturgemass die iiltesten Kiihe abgestossen wurden. Da 
sich mit dieser Massnahme auch sofort die Butter besserte, wurden sammtliche 

Milch 3-980/o 
249%. Trockensubstanz 
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Thiere iiber eine bestimmte Altersgrenze hinaus abgeschafft imd durch junge 
Thiere ersetzt, worauf wieder eine gute Butter erhalten wurde. Seitens der 
Wirtschaftsleitung wurde nacb diesem Erfolg die grosse Anzabl alterer Thiere 
als die alleinigeUrsache der vorherigen mangelhaften Butter-Qualitat angesehen.< 

Es geht also hieraifs deutlich hervor, dass die Milch alter Iviihe nicht mehr den 
"Wohlgeschmack der Milch jiingerer Kiihe besitzt, und dass die aus derselben bereitete 
Butter yon geringerer Giite ist. Daher ist es unrationell, die Kiihe iiber ein gewisses 
Alter zu halten, und es ist wirtschaftlicher, die Kiihe auszurangieren, so wie sie in 
ihren Leistungen nachlassen. Diese Grenze diirfte etwa im 8. Jahre liegen. Im 
letzten Jahre miissen, sie reichlich gefiittert werden, damit sie dann, wenn sie nur 
wenig Milch geben, an den Handler als fleischige Thiere verkauft werden konnen. 
Eine Ausnahme hievon machen nur die sehr wertvollen Zuchtktihe, welche vor- 
trefHiche Nachkommen liefern. Um diese ware es schade, wenn sie so friihzeitig 
ausrangiert werden sollten. Im Gegentheil wird man diese so lange halten, als sie 

fig. 201. 

noch gute Kalber bringen. Fiir die normalen Verhaltnisse wird sich jedoch die 
oben gerathene Handlungsweise viel mehr lohnen als das Halten alter Milchkiihe. 

Es solltemit diesenWortennur kurz dargethan werden, in wie enger Verbindung 
der Molkereibetrieb mit der Viehwirtschaft steht, dass es nur moglich ist, durch 
eine rationelle Viehwirtschaft die Milchwirtschaft zu heben. Die eine verbessern 
und die andere auf ihrem Standpunkte belassen, wlirde keinen Fortschritt, sondern 
einen Stillstand bedeuten. Das Molkereiwesen hangt eng mit der Viehzucht 
zusammen. Das Zusammenwirken beider Factoren, der rationelle Betrieb der 
Milch- und Viehwirtschaft erst sichert dem Landwirt eine ertragreiche Milch¬ 
wirtschaft. 

Aus diesen Griinden habe ich mick entschlossen, nicht nur mein Augenmerk 
auf die Einrichtung completer Molkerei-Anlagen zu richten, sondern auch der Technik 
der Viehstalleinrichtungen meine Aufmerksamkeit zu schenken, den Landwirten mit 
praktischen Bauplanen von Kuhstallen, mit Apparaten zur Einrichtung derselben 
sowie mit thierarztlichen Instrumenten an die Hand zu gehen. 

Einen wesentlichen Einfluss auf eine regelrechte Ziichtung von Vieh iibt die 
Viehtranke aus. Es sollte darum auch kein Landwirt verfehlen, diesem Moment 
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seine grosste Aufmerksamkeit zu sckenken. Die Erfalirungen der Praxis zeigen, dass 
durch eine grossere Wasseraufnahme mehr Milch, aber eine dlinnere Milch produciert 
wird. Es sind in letzter Zeit verscbiedene Yersucbe in dieser Beziehung vorgenommen 
worden (siehe Nr. 1, »Osterr. Molkerei-Zeitung* 1902), die erkennen lassen, eine wie 
grosse Bedeutung die Viebtranke fur die Yiebzucbt bat. Es soil damit nicbt gesagt 
sein, dass es immer und auf jeden Fall anzuratben ist, dem Yieb so viel Wasser zu 
saufen zu geben, wie es will, sondern der Landwirt muss aucb in dieser Beziehung 
individualisierend vorgeben und die Moglichkeit baben, jederzeit seine speciellen 
Anordnungen zu treffen, je nachdem er viel Milch nacb dem Quantum oder viel 
Milch nacb der Qualitat erbalten will. Es sei nocb erwahnt, dass man mit Hilfe 
einiger Salzzugaben eine schadliche Einwirkung des "Wassers auf die Milchqualitat 
in bestimmten Grenzen bintanhalten kann. 

/ Art. 202. Art. iOS. 

Auf der Landwirtschaftlichen Ausstellung zu Prag batte die Landwirtscbafts- 
schule von Pilsen in ibrer Exposition folgendes Placat angebracbt: 

»Ein vergrabener Schatz von 376 Millionen Kronen! 
Der durchschnittliche Gewinn durch Verkauf von Milch bei rationeller 

und verstandiger Behandlung des Viehstandes im Konigreiche Bohmen 
konnte 490 Millionen Kronen betragen; er betragt thatsachiich aber nur 
114-4 Millionen Kronen. Aus diesem ersehen wir, wie wenig unsere Land- 

j wirte darauf Wert legen, ihren Viehstand zu verbessern und zu veredeln.* 

Sollte es nicbt wert sein, diese "Worte einmal grtindlich zu durcbdenken? 
Gewiss! Die rationelle Zuchtung von Yieb so wie die Yeredlung desselben ist der 
wichtigste Zweig der Landwirtschaft; die Molkerei als solcbe hangt bievon ab! 
Besonders die Stalleinrichtungen stellen einen wesentlicben Factor biebei dar. Die 
selbstthatigen Viehtranken bieten dem Landwirt ein Mittel, seine Stalleinrichtung 
zweckentsprechender und seine Viehzucht rationeller zu gestalten. Grundbedingung 
hiezu ist, dass nur gutes, reines Wasser, das moglichst immer die gleicbe Temperatur 
bat, benutzt wird, und dass den Tbieren Gelegenheit gogeben wird, nur dann trinken 
zu braucben, wenn sie Durst haben. 

Dies alles kann nur erreicbt werden, wenn eine selbstthStig wirkende Viehtranke 
benutzt wird. 

Die umstebende Figur 201 stellt eine Stall-Einricbtung mit meiner ViehtrSnke 
»System Kunz« dar. Die Einricbtuug wird so getroffen, dass das Wasser aus einem 
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Hochreseryorr durch die Eohrleitung a in das Sammel-Reservoir R geleitet wird. 
Aus diesemfliesst es dann, wie es aus der Abbildung ersicbtlich. ist, gleichmassig und 
selbstthatig den Yiebstanden zu. 

Prcise von Jurany's selbstthatigen ViehtranK^n »5ystem Kunz«. 
(Die Haupthocb-Eeservoire siehe in meiner Preisliste Abtheilung YIII.) 

Art. 204. Reguiier-Bassin mit Schwimmkugel It 130.— 
» 205. Einlaufseiker zu 32 mm » 16.— 
» 206. Absperr- oder Auslaufbabn zu 32 mm » 17.— 
> 202*1203*. Trankgefass mit Patent-Schwingdeckel (geniigt stets 

fur zwei Stiick Vieh) » 40.— 

Die Abbildungen 202/203 stellen meine ebenfalls nach 
dem Sj^stemltunz gebauten Trankgefasse dar. Sie sind aus 
festem Gusseisen, innen emailliert und mit einem aus stark 
verzinnten Eisenblech yerfertigten, sich selbst scbliessenden 
Patent-Sckwingdeckel hergesteEt. Es ist also ausgeschlossen, 
dass Euttertbeile oder sonstige Unreinlicbkeiten in das 
Wasser gelangen konnen. Kein anderes System weist diese 
Vortbeile auf. DieThiere braucben, wenn sie trinken wollen, 
nicbt den Deckel abbeben, sondern sie baben nur notbig, 
den Deckel mit der Schnauze niederzudriicken. 

Die weitere Abbildung Figur 207 stellt ein completes 
Pumpwerk dar, wie es sicb zur Yersorgung yon Wirtscbafts- 
bofen und Yiebstallen empfieblt. Das Wasser wird durch 
ein einfacbes Gopelwerk mit Hilfe einer Pumpe in das 
Sammel-Reservoir K befordert und yon bier in ganz 
primitiver Weise in den Trog geleitet oder bei Bentltzung 
meiner selbstthatigen Viebtranken, laut Figur 201, in das 

Reservoir R. Yon bier aus kann es dann den Yiebstanden zugeleitet werden. 
Mit genauer Preisstellung des Pumpwerkes fUr Viehstalle stehe ich jederzeit 

gerne zur VerfUgung. 
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Bei einer Brunnentiefe von 20 Meter Maximum wurde sici. ein Pumpwerk mit 
einer Pferdekraft, laut Abbildung 207, auf ca. Iv. 1500.— stellen. 

Ein Pumpwerk fur zwei Pferdekrafte und bis zu 30 Meter Brunnentiefe 
kostet ca. K 1700.—. 

Die Abbildung Fig. 208 veransckaulicht ein Pumpwerk, das durch einen Motor ill" 
angetrieben wird. Das Wasser wird bier ebenfalls in ein Sammel-Reservoir, das auf 
dem Boden aufgestellt ist, geleitet und von bier aus den Yiebstallen zugefiihrt. In 
diesem Falle bat der Motor nocb den Zweck, in der angedeuteten "Weise die Scbrot- 
miible JV und den Strobscbneider £ in Betrieb zu setzen. 

Central- Wasser- 

Oersorgungs - ^nlagen 

sollten auf Jsdsm — hdirt- 
schaftshofe vorhandensein! 

Can iral- Wasser- 

Uersorgungs-^nlagen 

sollten auf = jedem = Wirt- 
schafishofe vorhanden sein I 

Ober Pumpwerke siehe Naheres in meinem Katalog Uber »Kraft-Motoren«. 
(Special-Preisliste Nr. VIII.) 

Mit Special-Offerten sowie Kostenvoranscblagen fur complete Stall-Pump- 
werke sowie Viebselbsttriinken stehe icb jederzcit zur Yerfiigung. 

— 22 — 
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Die nebenstehende Abbildung Fig. 209 stellt in schematischer Zeicbnung die 

dar. Das Nabere gebt aus der Figur selbst bervor. Es 
sei nur nocb. so viel erwahnt, dass bei dieser Ausfiibrung 

die Sfcalle mit Klinker-Fussboden und Fliesen-Wandverkleidung verseben sind. Die 
Canalisation erfolgt durcb Tbonrohren. Aucb fiir geniigende Ventilation ist gesorgt. 
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In dem Stalle rechts hat meine Special-Construction 

Rinderbarren aus glasiertem Steinzeug 

Anwendung gefunden, deren genaue Ausfiihrung aus Fig. 210 hervorgeht. 

Art. 210. 

Preise der Rinderbarren, Art. 210*, 
per Current-Meter K 13.50 
fiir Endstiicke Zuschlag » 3.— 

Bei einzelnen Yiehstanden verwendet man meine 
Einzelbarren, Art. 211, die bei ca. 63 cm Lauge 
ca. 88 kg wiegen und kosten: 
Art. 211. Einzel-Binderbarren, per Stuck . . Iv 14.— 

Einfachere Binderbarren (vereinfachte Ausfiibrung 
von Art. 210) fuhre icb zu folgenden Preisen: 

Preiseder vereinfachten Rinderbarren, flrt.212, 
per Current-Meter Kll.— 
fiir Endstiicke Zuscblag > 3.— 

In dem Stalle links bat meine 

Pferdemuschel aus glasiertem Thonzeug, Art. 213*, 

Anwendung gefunden, die sicb dadurch auszeichnet, dass sie leicht zu reinigen ist 
und das Absetzen von Futtersaure verhindert. 

Preise der Pferdemuschel aus 
glasiertem Thonzeug, Art. 213* 
a) leicbte Type, Gewicbt 

circa 28 kg K 10.— 
b) scbwere Type, Gewicbt 

circa 63 kg' » 12.30 

Klinker fiir Stall-Fussboden 

siebe in meinem Special-Prospect XI uber »Bau-Artikel«. 

Die Stalle in Fig. 209 sind mit vierkuppigen, gelben Flatten belegt, die per 
Quadratmeter ca. 7—9 IC kosten. 

Fiir Pflasterungszwecke empfeble icb in speciellen Fallen meine Ausschuss- 
platten, die wegen kleiner Febler nicht als neu verkauft werden konnen, sicb aber 
fiir die Pflasterung des Hofes etc. sehr gut eignen. (Es mag jedocb nicbt ver- 
scbwiegen sein, dass Undichtigkeiten beim Stallpflaster aufs strengste zu vermeiden 

T 
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sind, dass also auf tadelloses Pflastemogsmaterial geachtet werden muss. — Auch in 
dieser Hmsiclit stehe ich meinen Reflectanten mit Rathschlagen gerne zu Diensten.) 

Special-Offerte Gber meine Klinker-Platten wolle man gefalligst verlangen 
nnd zugleich an get en: 1. "wozu die Pflasterung dienen soli, 2. welclae besonderen 
Anspriicbe an sie gestellt werden, B. wieviel Quadratmeter Pflasterung erforderlicli 
sind und 4. wie hoch die Kosten projectiert sind. 

nBei Einsendung von Skizzen oder Bauplane bin icb. gerne bereit, 
einen specificierten Kostenanscblag anznfertigen. 

Die Ventilation der Stalle 

ist von wesentlicber Bedeutung fur einen praktiscli eingerichteten Stall und von 
grossem Einfluss auf die Beschaffenkeit der ELubstalluft. "Wie viel in dieser Hinsicht 
gesiindigfc wird, braucbt wobl kaum hervorgehoben zu werden. 

Aus Abtheilung XI meines Haupt-Kataloges sind einige Yentilationsarten zu 
erseben, die auch fur die Stall-Ventilation in Betracbt kommen. 

Stall-Waagen. 

Zum Abwiegen der Futterrationen des Viebs 
sowie zur Verwendung auf Ivornboden eignen sicb 
meine Waagen, Art. 214—217. 

Hohe 
vom Fussboden 

Von 
Vorder- 

wand 
Stativ bis 
Mitte des 
Lasthakens 

Wiege- 
kraft Preis 

Aicb- 
ge- 
biir 

mebr 
bis Auf- 
hange- 

punkt d. 
Ansladers 

bis Auf- 
hange- 

punkt d. 
Lasttiakens 

Centimeter kg Kronen 

158 115 62-5 10 50.- —.60 

Jurany's Balken-Waage am Stativ, Art. 215, mit Waagschale. 

11 o ll o Grosse 
der 

Lastschale 

Wiege- 
kraft 

Preis 
Aich- 
gebtir 
mehr 

vom Fussboden 
bis Auf- 

hiinglpnnkt 
des Ansladers 

von Flacbe 
der Lastschale 

bis 
Kettenkreuz 

Centim eter kg Kronen 

170 125 75X75 20 75— -.00 
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Jurany's Laufgewichts-Waage am Wandarm, Art. 216*. 

Wlegekraft 

F* r e- i s Hit Scala 
ant" beiden 

Seiten 
des Wiege- 

hebels 
mehr 

Aichgebiir 

mit 
Wandarm 

ohne 
Wandarm, 

mit 
Arretierung 

bei 1 ';)ei 

einseitiger doppel- 
Scala seitiger t Scaia melir mehr 

kg I-C i- c» n e it 

100 88.- 80.— 8.- 1.90 1.90 

Jurany's Feder-Waage am Wandarm, Art. 217. 

Bei dieser Waage ist an einem eisernen Wandarm eine Feder-Waage ange- 
bracht, an die das zu wiegende Material gehangt wird. 

Einfach! Billig! Praktisch! 

Preise: 
Art. 217. a) Tragkraft bis 10 kg   K 12 — 

» 217. b) * > 15 »   
» 217. c) » » 20 »    » 18- 
» 217. dj » » 25 »    » 20.- 

Decimal-Stall-Bruckenwaage, Art. 218*. 

Art. 218 

Diese Waagen sind speciell fiir Wirtscbafrs- 
zwecke gebaut und verdienen mit vollem Becbte 

die Bezeicbnung Universal-Stallwaage. 

Leichtes Transportieren, da sie nur geringes 
Eigengewicht besitzen, fiir den Transport zu- 

i sammengelegt werden konnen und eyentuell auck 
fahrbar geliefert werden. 
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Preise von Jurany's Universal-Stallwaage, Firt. 218.* 

Briickengriisse Wiege- 
kraft 

Lange Ton 
Hinterkante 
Briicke bis 

Yorderkante 
Gewichtschale 

Eigengewicht 
der 

completen 
Waage 

Preis 
Fahrhar Aich- 

gebiiren 

Lange Breite ni e li r 
Centimeter Centimeter ea. kg Kronen 

a) 
V 

50 
65 

42.5 
47.5 

150 
250 

97-5 
122 

25 
40 

90.— 
120.— 

25 — 
25- 

2.— 
2.— 

Jurany's Probemelk-Waagen. 

In jedem Stall© sollten von Zeit zu Zeit Probemelkungen vorgenommen 
werden. Jedenfalls sollto man nie versaumen, sich uber das Ertragnis der ©inzelnen 
Kiihe dnrch Yornahme regelmassiger Wiegungen der IMilchquantitaten, sowie durch 
Milchuntersucliungen ©in klares Bild zu verscliaffen. Bis jetzt felilte es im allge- 
meinen an einfachen, zweckmassigen Probemelk-Waagen. 

Durcli Construction meiner nacbsteliend verzeichneten Waagen hofife ich, 
dies© Liicke ausgefiillt zu liaben. Die Erfolg© in der Praxis beweisen die Eielitigkeit 
dieser Bebauptung. 

Jurany's Probemelk-Waage mit Schreibpult, Art. 219—222. 

Bei dieser Bauart wird db3 "Wiegung dadurcb vorgenommen, dass die Melk- 
eimer an einen unter einem an der Wand bangenden Pulte angebracbten ungleicb- 
armigen Hebel gebangt werden. Der Hebel iibertragt seine dadurcb bervorgerufene 
Ablenkung auf eine Scala, von der man bequem das Gewicht ablesen kann. 

Preise von Jurany's ProbemelK-Waage, Art. 219—222. 
Art. 219. Tragkraft bis 10 kg K 35.— 

» 220. » • 15 » » 42.— 
» 221. » » 20    50.— 
» 222. » > 25 » » GO.— 

Jurany's Schnellzeiger-Waage, 
Art. 223V224*. 

Die Waage stebt auf demFussboden und urn be- 
quemes Ablesen zu ermoglichen ist die Scala nacb oben 
liegend angeordnet. Ein Standkreuz verbindert das 
Kippen des ganzen Apparates und die Stellscbrauben 
am Ende der vier Fiisse ermoglicben ein scbnelles Ein- 
stellen auf unebenem Fussboden. Zwecks leicbten 
Transposes ist die Waage oben mit Handgriff versehen. 
Sie kann mittelst einer sebr einfacben Stellvorricbtung 
an der Spiralfeder jederzeit regubert werden. 

Der aus Weissblecb gefertigte Eimer ist mit der ■A-rt* 223/22i 

Waage austariert, so dass nur das Gewicbt der darin 
befindlicben Milcb angezeigt wird. 
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Die Waage -wird in zwei Grossen geliefert: namlich 
in 10 kg Wiegekraft, xnit Scaleneintkeilung yon 1—10 kg in Stufen von 100 zu 100 g nnd 
» 20 » » » ? 2-20 » » » > 200 » 200 » 

Preise: 
Art. 223*. 

» 224*. 
10 kg "Wiegekraft 
20 » 

K 77.- 
» 90-— 

Jurany's einfache Probemelk- 

Waage, Art. 225*7226. 

Die"WaagQ Art. 225 ist, vie aus der Figur 
ersichtlich, mit einem Teller zur Aufnalinie des 
Melkeimers verselien, wahrendArt. 226 mit einem 
grossen, runden, festgescliraubten Teller ausge- 
stattet ist, auf dem jede Gefas^art fest stehen 
kann. Ausserdem besitzt Art. 226 der besseren 
Stabilitat wegen noch eine bobl gebammerie 
Standplatte. Im allgemeinen ist Art. 226 der 
Construction 225 vorzuzieben. Beide Bauarten 
sind mit Scala nacb Liter und Kilogramm sowie 
mit Tariervorricbtung verseben. 

Preise: 
Art. 225*. Probemelk-Waage lautAb- 

bildung (obne Eimer) . . Iv 14.— 
> 226. Prob em elk-"Waage mit 

Standplatte und rundem, 
grossen Teller » 17.— 

Jurany's Probemelk-Garnitur, Art. 227. 

Diese Probemelk-Garnitur umfasst die Gegenstande, die erforderlich sind, um 
das Gewicbt der Milch zu bestimmen und Proben zur Fettgehaltsbestimmung von 
ibr zu entnebmen. Die Milch wird von jedem Melker in den »Probestander« 
gescbiittet. Sodann wird mittelst des »Probestechers« die Milcbprobe genommen 
und der Probestander zur Gewicbtsbestimmung der Milch auf die Probemelk-Waage, 
Art. 226, gestellt. 

Preis dieser ProbemelK-Garnitur, Art. 227, 
bestebend aus: 

a) einer Probemelk-Waage, Art. 226, mit Standplatte u. Teller zum Preise von K 17.— 
b) einem Probestander von circa 9 Liter Inbalt » 7.— 
c) einem Probestecber mit Ivautschukmundstuck   > 1-50 

Art. 227: K 25.50 
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Der sProbestander*, Art. 227 b, wird zum Preise von K 8.— auch mlt 
Glasscheibe geliefert, um dadurch jederzeit controlieren zu konnen, wie weit er 
gefiillt ist. 

— Probemelhnngen tniissen in jedem. Kulislalle vorgenommen iverdenf =■ 

cNiir darch regelmcissige Probemcllmngen hann der Landwirl sich einen 

Vherhlich iiber den JSfulzen seiner Vieliznchl verschaffen. 

Nakeres iiber die zur Fettgehaltsbestimmung der Milch erforderlichen Apparate 
siebe in Abtbeilung YII meines Kataloges. 

Jurany's Kuhstall-Spritze. 

Diese fabrbare Spritzpumpe, Art. 228*, 
kann fiir die mannigfacbsten Zwecke yerwendet 
werden. Sie bestebt aus einem Eisenblecbkasten 
(verzinkt), der auf einem zweiraderigen Karren 
gelagert ist. Meine Stall-Spritzpumpe sollte in 
keiner mittleren oder grosseren Wirthscbaft 
feblen, da sie zu den yerscbiedensten Zwecken 
beniitzt werden kann. Insbesonders eignet 
sie sich zum Splilen der Stalle. IndieserHin- 
sicbt findet sie bereits ausgedebnte Anwendung. 

Das hochst solide und sorgfaltig aus- 
geflihrte Pumpwerk dieser Spritze, welches •A-rt- 
aus dem Wasserkasten gespeist wird, ist mit blankem Metall-Cylinder und Metall- 
Windkessel sowie mit metallenen Ventilen ausgestattet. Der kraftige Schwengel ist 
aus Schmiedeeisen. — Die Steighohe des Spritzstrahles betragt bei entsprecbender 
Ivraftaufwendung circa 13—14 m, die horizontale Wurfweite circa 15 m. 

Preis von Jurany's Stallpumpe, Art 228*. 

Cylinderweite  j Zo11 

Leistung per Hub Liter . . O1? 

Spritzscklauch-Dimension { en&^" j* L ^ mm ... 19 
Inbalt des "Wasserkastens Liter . . 100 
Spurweite der Fahrriider   cm ... 64 
Preis complet, mit Schlauchmuffe, 0'8 m gummiertem Hanf- 

Spritzscblaucb und Spritzrohr mit Strabl- und Schaufel- 
mundstiick   K 195.— 
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Schrotmuhlen. 

Heine Schrotmuhlen sind nach 
zwei verschiedenen Systemen 
ausgefiihrt, als Mahlgange mit 
Steinenundals eigentlicheSchrot¬ 
muhlen mit Mahlscheiben. Beide 
eignen sich vorziiglich zum 
Schroten yon Futtermitteln jeder 
Art, Gerste,Boggen.Hafer,"Wreizen 
etc. etc. Ferner kann man Ol- und 
Erdnusskuchen sehrgutauf diesen 
Muhlen zermahlen. 

Sowohl Landwirtschaftshe- 
triehe als auch speciell die Mol- 
kereien seien darauf aufmerksam 
gemacht, dass sich die Anlage- 
kosten erfahrungsgemass sehr 
schnell amortisieren, y^enn z. B. 
eine Genossenschafts-Molkerei das 
Schroten des Getreides fur die 
einzelnen Genossen zu einem 
niedrigen Normalpreise besorgt. 

Schrot- und Mahlmuhle, 

Art. 229'—232*. 

(Fiir Gopelbetrieb eingerichtet.) 

Art. 229*. Gewicht 850 kg, mit Hoffnungssteinen yon 630 mm . . K 400.— 
» 230*. » 850 » franz. Steinen > 630 » 780.- 
» 231*. » 900 » » Hoffnungssteinen » 790 » . » 1000. - 
» 232*. » 900 » » franz. Steinen » 790 » > 1220.- 

Excelsior-Scheibenmiihlen, Art. 233—236. 

A. Neue Excelsior-Handmiihle. 

In alien Fallen, wo kein Motor zur Verfiigung steht und keine grosse TTm- 
drehungsgeschwindigkeit der Mahlscheibe erforderlich ist, wo also hinsichtlich der 
quantitativen Leistung und der Feinheit des Mahlerzeugnisses keine grossen Anspriiche 
gestellt werden, ist diese Handmiikle zum Schroten yon Futtermitteln bestens zu 
empfehlen. 

Leistung in der Stunde 12—25 Kilogramm. 

Art. 233. Preis der Miihle auf Eisengestell K 270.— 
» 234. Preis der Beserve-Mahlscheiben, per Paar » 15.— 

Art. 229-232. 

— 30 — 



^olkeFeiMlVIasehinenfabtuk Capl W. Jut^any, Wien. 

B. Neue Excelsior-Doppelmiihle 
fur Ivraftantrieb. 

Riemenscheiben-Dimensionen  250X80 mm 
Umdrebnngen derselben per Mimite . . f.   350 
Leistung an Feinschrot in der Stunde  130—160 kg 
Leistung an Grobscbrot in der Stunde  250—300 > 
Kraftverbraucli in Pferdestiirken 2V2 — 3 

Art. 235. Preis der Miikle auf eisernem Fussgestell mit loser und fester 
Riemenscheibe  K 330.— 

» 236. Reserve-Mablscheiben, per Paar » 15.— 

Viehfutter-Dampfer. 

Meine Viehfutter-Dampfer, Art. 237* 
bis 210*, erffeuen sich. einer grossen Be- 
liebtheit. Sie finden in alien Viekkaltungen 
die ausgedelmteste Anwendung. 

Leichte Handhabung! 

Einfache Bauart! 

Bequeme Reinigung! 

Wenig Heizmaterial! 

Billiger Betrieb! 

Preise von Jurany's Viehfutter-bampfer »Fox«l ?1rt. 237*—240*. 

Art. Inhalt 
circa Liter 

Gewicht 
circa kg 

Preise in Kronen 
mit 

Eisenblech- 
kessel 

mit 
Kupferkessel 

mit 
verzinntem 

Kupferkessel 

237* 75 130 180.- 225.— 242.- 
238* 100 145 200.— 235.- 253— 
339* 125 160 210.— 250.- 272— 
210* 150 175 225.- 280.— 300— 

Dampferzeuger etc. 
Siebe in Abtbeilung VIII meines Haupt-Kataloges. 

Kalber-Saugapparate. 

Das kiinstlicbe Ernabren des Kalbes ist dem Saugenlassen am Mutterthier 
vorzuzieben, weil durch dasselbe die Ernabrung eine gleicbmassigere ist und 
namentlicb das Abgewobnen der Kalber ganz allmablich gescbeben kann, wo durch 
ein Abfallen am Fleiscbe vermieden wird. 

Die hauptsachlichsten Vortheile des Apparates sind: 
1. Das Kalb erhalt nur die Halfte der Muttermilcb, die andere Halfte kann 

nutzbringend verwertet werden. 
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2. Das Mutterlhier magert nichfc durch die Anstrengung und Aufregung des 
Saugens ab. 

3. Dem jungen Thier kann in derselben Menge Nabrung der doppelte Nabr- 
gebalt zugefubrt werden. 

4. Das Kalb kann so lange am Apparat aufgezogen -werden, bis es won selbst 
frisst; es fallen daber, da sonst das Kaib nacb zwei bis vier Wocben vom Mntter- 
tbier abgesetzt werden muss, die Muben des Fressenlernens, welcbe den Untergang 
vieler jungen Tbiere zur Folge bat, weg. 

5. Das Ivalb gewohnt sicb, nacb etwa drei Tagen vom Muttertbiere weg- 
genommen, sofort an den Apparat. 

6. Bei vorkommenden Ivrankbeiten konnen dem Tbiere die Heilmittel, ins 
Fatter gemischt, obne Mube beigebracbt werden. 

Kalbersiiuger, Art. 241*. 

Dieser aus der Abbildung ersicbtbcbe Apparat ist an den ausseren Ivanten 
mit Flanscben verseben, die mit einer Sperrung ausgestattet sind. Sobald der Apparat 

zwiscben den Leisten in den Scbienen 
niedergelassen ist, verbarrt er in dieser 
Lage und ist gebraucbsfertig. 

Ar\ 241. 

Preis: 
Art. 241*. Sammt zwei Befestx- 

gungsscbrauben und 
Scbienen K 9.— 

» 241a. Eeserveduten dazu, 
per Stuck » —.80 

Patent-Kalber-Saugapparat, Art. 242^ 

Art. 242. 
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Preis: 
xVrt. 24^2*. Kalber-Sangapparat nach der Patentconstruction: 

D.E.P. Nr. 66.713  K 15. 

Jurany's Kalber-Saugapparat »Triumph«, Art. 243. 

Dieser Apparat ist die neueste und einfachste Construction auf diesexn 
Gebiete. Der Saagapparat >Triumph« besteht aus einenx an die "Wand zu 
hangenden Gefass mit Stutzen zur Aufnahme des Duten. Ausschittten der 
Milch etc. ist unmoglich, da infolge einer sinnreicben Yorrichtung, die Milch 
nur dann in den Stutzen tritt, wenn das Kalb saugt. 

Preis: 
Art. 213. Gefass sammt Stutzen, Ventil und Duten K 13.50 

f ' Jurany's Kalber- und Fohlensauger, Art. 244^ 

Dieser Apparat besteht aus einem circa 18 cm hohen 
Gefass von circa 30 cm Durchmesser ; im Deckel ist das 
Saugrohr angebracht (siehe Pigur). 

Sehr bewahrt! 

Art. 244. 

Reserveduten per StUck K —.80 (Art. 241 a). ^ 

Topf 

zum Kochen des Viehfutters. 

Verzinnt. 
Art. 245* 246 247 248 
Liter 10 15 20 25 

K 2.40 3.20 4.- 4 80 

Art. 249 250 251 252 
Liter 30 40 50 60 

K 5.60 7.20 8.80 10.40 
Art. 245/252. 

; t 
I 
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Trankeimer. 
Aus Stahlblech, yerzinnt. 

Art. 253* 254* 255* 
Liter 10 13 16 
K 1.70 1.90 2.10 

Art. 253/255. 

Wiederverzinnung und Reparatur meiner Milchwirtschafts- 
Gerathe besorge ich prompt, solid und billig. 

Allgauer Melkstuhl 

im Algau und anderorts vielfacli im Grebrauch, wird mit 
einem Eiemen um den Leib des Melkers festgehalten, 

selir praktiscb. 

Art. 256*. Preis inclusive Eiemen K 5.— 

Art. 256. 

Heu-, Stroh- und Diinger-Messer. 

Art. 257*. Ein Stuck K 10.— 

Art. 257. 

Stall-Laternen. 

Art. 258*. Patent - Sturm- 
laternen f. Petro¬ 
leum   K 2.80 

> 259*. Stall-Laternen fur 
Kerzen  Iv 1.40 

Art. 258. 

Naheres Uber sonstige Beleuchtungsgegen- 
stande siehe in Abtheilung X meines 

Haupt-Kataloges. 

Art. 269. 
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Patent-Rindvieh-Biirsten. 
Diese Biirsten liefere ich nach "Wunsch steif oder weich. 

Art. 260* a) fiinfreihig, ohne Gurten 
> 260* b) sechsreiliig, » » 
» 260* c) siebenreihig, » » 

K —.80 
» —.90 
» 1.10 

Art. 2(50. 

263. 

264. 

Thierarztliche Instrumente. 

Art. 261. Trocar fur Bindvieb, mit 2 Cantilen, xnit Metallheft K 4.30 
» 262. Trocar fiir Kindvieb, extra stark, mit 

2 Canulen, mit Platte zum Anbeften, 
nach Eber, mit Metallheft K. 5.80 
Trocar fiir Schafe, mit 2 Canulen, 
mit Metallheft » 3.70 
Trocar, combiniert, fur Rindvieh und 
Schafe, mit Metallheft, fiir Yerband- 
taschen passend > 

» 265*. Schlundsonde fiir Rindvieb, um 
fremde Korper aus dem Schlunde zu 
entfernen; auch als Schlundrohre ver- 
wendbar » 
Schlundrohre aus einer Drathspirale, 
mitLederbezugundZinnmundstiicken 
nebst Maulholz, fiir Rindvieh ...» 
Dasselbe Instrument,nebst Maulholz, 
fiir Kalber und Schafe  
Aderlasslancette  
Einfache Fliete » 
Eintheilige Fliete im Metallkasten Iv 
Zweitheilige Fliete im 
Metallkasten Iv 5.— 
Aderlassschnapper fiir 
Pferde und Rindvieh, in 
Etui, verstellbar , . . . » 17.20 

266. 

267. 

268*. 
269. 
270. 
271. 

272. 

6.10 

21.30 

9.40 

5.80 
1.80 
2.20 

4— 

Art. 263. 

273. Dreitheilige Fliete im Metallkasten   . . K 6.20 

Art. 274. 

Art. 274*. Trachtenzwinger, nach Brutscher, verstellbar. Bei diesem In¬ 
strument sind die^beiden Schenkel beweglich verbunden. Derselbe kann 
den verschiedensten Grossen- und "Weitenverhaltnissen angepasst werden, 
je nachdem man das Band auszieht oder die Schniirung erweitert. 
JDieser Trachtenzwinger kann sehr tief angelegt und hiedurch das 
Riickwartsdringen der Gebarmutter im Grunde verhindert werden . . Iv 8.80 
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Art. 275*. Vorfallbandage aus Leder mit Segeltuchgurten  K 27. 
> 276*. Pessarium, nach Chabert   • . » 12. 

Art 276. Art. 275. 

Art. 277. 

Art. 278. 

Art. 277*. Melkrohrchen yon Bein Iv —.6 
» 278*. Milchkatheter von Metall, nach Fiirstenberg, 2 oder 3mm Durcb- 

messer » 1.50 

Art. 279*. Klystlerspritze fur Pferde, Rindvieh und Scbafe, 1000 g . Iv 16, 

Art. 282. 

Art. 280. Klystierspritze fiir Pterde, Rindvieh und Schafe, 700 g Iv 13.65 
» 281 • » » » » » » 600  » 10.— 
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Art. 282*. Klauenscheere fur Eindvieli, mit Lederverschluss, 28 cm lang . K 4.40 
> 288*. Klauenzange   . . » 13.— 

Art. 283. 

Art. 284*. Klauenscheere. Neueste Construction K 24.- 

Bei den alteren Klauenscheeren maclite sich vielfacli der Ubel- 
stand bemerkbar, dass die Scheere beim Sckneiden von harten Klauen 
oft abrutschte. Diesem Ubelstand wird bei der Scbeere nach. Masch 

' dadurch abgekolfen, dass am oberen Band der nicht schneidenden 
Backe eine mit scbarfen Kanten versekene Nute eingelassen ist. 

Art. 285*. Eingebegeflasche aus Weissblech. in yerschiedenen Grossen: 

abed 
K 2.— 2.40 4.- 

Art. 285. 

Verbandtaschen, Art. 286*—290. 

In alien Grossen und reicher 
Auswabl. 

Specialoffert auf gefl. Anfrage 
gerne zu Diensten. 

Art. 286*. Enthaltend 
11 thierarztliche 
Instrumente . . Iv24.— 

Art. 286. 
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Viehscheere »Perfect«. 

Art. 29S* K 4.80 

Preise liber Ohrmarken, Ohrzangen etc. auf Anfrage. 

Tatowierzangen, Art. 294, 
in verschiedenen Ausfiilirungen. Nalieres auf gefl. Anfrage. 

Brennummern, Art. 295. 

Offert auf Anfrage! 

NB. Angabe der gewlinschten Inschrift erbeten! 

Stall -Thermometer. 

Art. 783. 

Art. 788*. Einfaches Stall-Thermometer . . K 1.— 
» 784*. Stall-Thermometer, nachDr.Iiueff. 

Glascylinder-Thermometer mit Cy¬ 
linder-'Weingeistkugel und Papier- 
scala; mit Angabe der Stalltem- 
peratur. Tbeilung — 2 bis -j- 25° B 
in Vi0, in Eicbenbolzfassung ...» 4.20 

£ 

Art. 784. 

II 

Ausser den bier angefiibrten liefere ich sammtliche anderen Stallartibel 
zu billigsten Preisen in anerkannt guter Ausfiibrung. Man hole, unter genauer 
Angabe des Gewiinschten, Specialoffert ein. 
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Abtheilung Ilia. 

Hilchbehandlung. Rahm- 

und Butter-Bearbeitung. 

(Fiir Hilchwirtschaften.) 

NB. Milch- und Butterbearbeitungs-Maschinen fiir Kraftbetrieb, 
siehe in Abtheilung Illb des Haupt-Kataloges. 
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A. Die Butterbereitung. 

Zweck dieser Zeilen soli es sein, einige kurze Andeutungen fiir die Einriclit-ang 
einer kleinen Milchwirtschaft fiir die Wirtschaft zu geben. Es wird vorausgesetzt, 
dass die Entrahmung der Milch in der iiblichen "Weise durch den »Kronen-Separator« 
erfolgt nnd das friiher gebrauchliche Sattenverfahren nicht mfehr in Anwendung'kommt. 

Im allgemeinen ist stetS zu empfehlen, fiir die Milchbehandlung einen 
besonderen Raum zu wahlen. Auf jeden Eall muss davon abgeratken werden, die 
Milch im Stalle selbst zu separieren. Am besten geschieht es in der sogenannten Milch- 
kammer. Diese muss sich durch peinliche Eeinlichkeit und Ordnung auszeichnen; 
sie muss sehr oft geliiftet und gereinigt werden. Andere Gegenstande als Milch 
und Milchproducte darf man in der Milchkammer nicht aufbewahren, da die Milch 
sonst leicht unangenehme Geriiche annehmen konnte. Speisenvorrathe etc. gehoren 
also nicht in die Milchkammer. Den Eussboden halte man stets recht sauber, was 
sich am besten dann ermoglichen liisst, wenn er aus einfachen Steinplatten oder 
gewohnlichen Mauerziegeln besteht. Die Wand und die Decke streicht man am besten 
mit einfacher Olfarbe oder mit gewohnlicher Kalkmilch an und erneuert letzteren 
jedes Jahr mindestens einmal. 

Die in der Milchwirtschaft zur Verwenduug kommenden Milch-Transportgefasse 
sollen aus moglichst gut verzinntem Eisenblech bestehen. Diese haben vor Holz den 
Yortheil, dass sie leichter sind und sich besser reinigen lassen und dass eine Pilz- 
bildung hintangehalten wird. Jedoch kann nicht dringend genug empfohlen werden, 
nur gut verzinnte Gerathe zu verwenden, da mangelhaft verzinnte Gegenstande oft 
schlechter sind als unverzinnte. Lasst die Verzinnung nach, so versaume man nicht, 
die betrefieuden Gerathe zwecks Neuverzinnung sogleich an die Verzinnungs-Anstalt 
zu senden. Die Eeinigung dieser Blechgefasse geschieht am einfachsten dadurch, 
dass man sie zuerst mit kaltem Wasser aussptilt und sodann mit heissem Soda- 
wasser auswascht. Hienach iibergiesst man sie nochmals mit kaltem Wasser und 
stellt sie zum Trocknen auf. Yon Zeit zu Zeit wende man statt des Sodawassers 
eine aus geloschtem Kalk und Wasser hergestellte Kalkmilch an. Mit dieser reinige 
man insbesonders auch die Butterkneter, Knetbreter, Buttermaschinen etc. 

"Uber die Behandlung des Separators sei hier nichts weiter hervorgehoben, 
sondem nur auf die jedem Separator beigegebene genaue Gebrauchsanweisung sowie 
die in meinem Special-Prospecte I enthaltene Abhandlung Uber die Separatoren 
vervviesen. , 

Im grossen und ganzen mag nochmals betont sein, dass Reinlichkeit 
der erste Grundsatz auch fUr jede kleinere Wirtschaft sein muss. hTur 
wenn eine entsprechende Eeinlichkeit bei der Milchgewinnung und Milch- 
btihandlung befolgt wird, ist man im Stande, ein gates Product zu erzielen und 
die Milch gut zu verwerten. 

! I. 
Bei der 

Obers-Behandlung *) 

ist zu beachten, ob aus dem Obers eine Sauer- oder SUssrahm-Butter erzeugt 
werden soil. Will man Sauer-Rahm-Butter erzeugen, so beachte man Folgendes: 

*) Den abgescliiodenen Fettstoff der Milcli bezeiclmet man mit liabm, Saline oder Obors. 
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Sobald das Obers aus dem Separator kommt, muss es abgekiiblt und in die 
Milclikammer gebracbt werden. Das Abkiililen des Obers sogleick. nack dem Sepa- 
rieren ist bei Herstellung der Sauerrahm-Butter stets erforderlich und tragt i wesent- 
licli zur Erzeugung einer guten Butter bei. Man kann diese Abkuhlung auf ver- 
schiedene Art erreicken. Besonders beliebt sind die Babmkuhler, nach Art. 310, die eine 
runde Form haben und bei Vermeidung aller Ecken sick leickt reinigen lassen. Das 
TVasser, das diesen Kiikler durckstromt, kann entweder aus einem koker stekenden 
.Reservoir entnommen oder mittels der Flugelpumpe, Art. 311/312, kindurckgepumpt 
werden. Nackdem diese Abkuklung vor sick gegangen ist, wird das Obers in (lie 
circa 15—20° C. warme Milckkammer gebrackt. Diese Temperatur muss stets ein- 
gekalten werden, weskalb man die Milckkammer im Winter heizen muss. Ein Thermo¬ 
meter in der Milckkammer muss eine stete Controle ermoglicken. Nun uberlasst 
man das Obers eine Zeitlang sick selbst, damit es den Sauerungsprocess durckmackt 
und fur die Yerbutterung entspreckend angesauert wird. G-ekt das Ansauern nickt 
scknell genug vonstatten, so kann man ikm dadurck nackkelfen, dass man eine 
geringe ^ Menge saurer Magermilch (keine Buttermilck) beifiigt, die seit dem 
vorkergekenden Tage gestanden kat. Nack circa 21—36 Stunden diirfte das Obers 
dami entspreckend saner sein. Dieser Sauerungsprocess kann auck in der Art ein- 
geleitet werden, dass man das Obers solange in ein "Wasserbassin stellt und dieses 
Wasser dann so temperiert, dass das Obers stets eine Warme von 15° C. besitzt. 
Beztiglick der Ansiiuerung mag nock erwaknt sein, dass nicht zu ratken ist, zum 
Ansauern Buttermiloh zu verwenden, da diese stets den Nacktkeil kat, dass sick in 
ikr die sckadlicken Mikro-Organismen leickter als in der Magermilck einnisten. 

Bezuglick der Yerbutterung des Rahmes von mehreren Gemelken sei betont, 
dass es nickt ratkkck ist, das Obers von mekr als drei Gemelken zu sammeln. Um zu 
controlieren, ob der Sauernngsgrad des Rakmes der ricktige ist, stecke man den 
Butterspatel in den Rakm; wenn dieser beim Herauszieken gleickmassig von dem 
Butterspatel abfliesst und nur einen glanzenden tlberzug zurtlcklasst, ist der ricktige^ 
Sauernngsgrad des Rahmes erreickt. Bei einiger tJbung wird man sick bald einen tlber- 
blick iiber diese Controle versckaffen. 

H. 

Die Sussrahmbutter-Bereitung 

kommt erst solange in Anwendung, als die Separatoren sick eingebiirgert haben, 
denn fruher war man darauf angewiesen, das Obers von einer sauer gewordenen 
Milck zu verbuttern. Der Separator jedoch liefert sowohl siissen Rakm als auck 
siisse abgerakmte Milck. 

Bei der Sussrahmbutter-Bereitung ist strengstens darauf zu seken, dass das 
Obers sehr stark abgekUhlt wird und dass es moglichst nicht langer als 18 Stunden 
aufbewahrt wird. Es empfieklt sick, den Rakm, sowie er aus dem Separator kommt 
und iiber den Kiikler gelaufen ist, in die sogenannten Rakmstander zu fallen und 
ikn in kaltes Wasser zu stellen. Zu dies em Z we eke beniitzt man am best en ein 
aufgemauertes Bassin, das mit kaltem Wasser angefiillt und eventuell durch Hinzu- 
fiigen von Eisstiicken im Sommer gekuklt wird. Will man den Rakm im Winter 
anwiirmen, so gesckiekb dies entweder dadurck, dass man das Whsser dieses Bassins 
erwarmt oder dadurck, dass man in den Rakm die mit warmem Wasser gefiillten 
Temperier-Biicksen kangt. Diese Biichsen kann man iibrigens auck mit Eis oder 
kaltem Wasser fallen und auf diese Weise eine AbkUhlung des Rakmes kerbei- 
fiihren. Die beste Temperatur fur die Sussrahmbutter-Gewinnung soil im Sommer 
hoohstens 12° C. und im Winter hochstens 15° C. betragen. Bei der Sauerrahm- 

v gewinnung muss man moglichst die Temperatur von 15° 0. einhalten, wie bereits 
erwaknt wurde. 
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nr. 
Sobald das Obers entsprecbend vorbereitet ist, kann 

das Buttern 
beginnen. Neben der Obers-Temperierung ist der Butterungs-Process das wichtigste 
Moment bei der Herstellung eines guten Productes. Zunachst kommt naturlich. sehr 
viel darauf an, welche Art Maschine man bei dem Buttern beniitzt; es kommen 
hierbei in Betracht: , 

1. Das Hol&tein'sche Butterfass, Art. 8017. 
2. Das Yictoria-Butterfass, Art. 301. 
3. Jurany's Kronen-Buttermasckine, Art. 302. 

"Welche Buttermaschine sich nun fiir einen speciellen Fall am besten eignet, 
liisst sich nicht ohneweiters sagen, sondern hangt von den naheren Umstaqden ab. 
Im allgemeinen mag daran festgehalten werden, dass fUr eine kleinere Wirtschaft / 

>Jurany,s Kronen-Buttermaschine*, Art. 302, fiir eine mittlere die »Victoria-Butter- 
maschine< und fUr eine grossere Wirtschaft das >Holstein,sche Butterfass* in 
Betracht kommt. Die Dauer des Butterungs-Processes soil durchschnittlich 30 
bis 10 Minuten wahren. Nur bei den kleineren Maschinen (Jurany's Kronen-Butter- 
maschine z. B.) kann sie auf circa 25 Minuten beschrankt werden. Geht das Buttern 
schneller von statten, so ist zu befurchten, dass die Ausbutterung eine ungenUgende ist. 

Der Grund fiir zu schnelles Buttern kann liegen: 
1. An zu holier Temperatur des Obers. ( 

2. An zu schnellen Umdrehungen der Buttermaschine. 
3. An zu dickem Xiahm. 

(Urn die richtigste Butterungszeit und die beste Butterausbeute zu erhalten, 
ist es empfehlenswert, vor dem Buttern das Siissobers im Sommer auf circa 11° C. 
und den Sauerrakm auf circa 15° C. herunter zu kiihlen; im Winter temperiere man 
das Siissobers auf circa 15° C. und das saure Obers auf circa 18° C.j 

Beim Buttern selbst achte man darauf, dass der Siissrahm etwas langsamer 
verbuttert werden kann wie der saure. 

Es ist nothig, den Butterungsprocess wahrend des Butterns genau zu 
beobachten, damit der Rakm, resp. die Butter nicht Uberarbeitet wird. Sobald der 
JRahm eine kornige Consistenz annimmt, kann man mit dem Buttern aufhoren. Bei 
dem Holstein'schen Butterfass treibe man dann mit dem Schlligel die Butter zu 
einem Klumpen zusammen; bei dem Yictoria-Butterfass geschieht dies mit Hilfe 
der Butterspatel und des Buttersiebes, wahrend man bei meinem Kronen-Butterfass 
dies einfach dadurch erreicht, dass man die Kurbel etwas langsamer umdrekt und 
die Butter dadurch nothigt, sich an der Einsatzwand abzusetzen. Sodann nehme 
man bei dem ^Holstein'schen* und bei dem >Yictoria-Butterfass* mit Hilfe eines N 

Haarsiebes die Butter keraus und lege sie in die Butterwanne. Die der Butter an- 
haftenden Buttermilchtheile entfernt man dann durch Kneten und stellenweise auch 
durch Waschen mit Wasser. Zu der letzteren Manipulation darf? selbstverstandlich 
nur gutes, reines Wasser beniitzt werden. Im allgemeinen muss jedoch hievon ganz 
abgerathen werden. — Das Kneten der Butter geschieht auf den Knetbrettern, und 
zwar entweder auf meinem Potations-Butterkneter mit Eisengestell, Art. 3018, auf 
meinem Rotationstischkneter, Art. 303, auf meinem Butterknetbrett, Art. 301, oder 
meinem Rotierbutterkueter, Art. 305. 7 / 

Beim Kneten achte man darauf, dass die Hand so wenig wie moglich mit 
der Butter in Bertihrung kommt. Die Butterstecher, Butterspatel etc. allein 
mllssen die Butter wenden, zusammenrollen etc., ohne dass die Hand direct die 
Butter berUhrt. Hack dem Kneten lege man die Butter in den Buttertrog oder auf 
eine Butterbank, bis sie spiiter nochmals geknetet und der letzte Rest des Wassers 
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bis zu einer gewissen Grenze entfernt wird. Sodann -wird die Butter, wenn 
sie verkauft •werden soil, signiert. Hiezu bedient man sich der Butterformen, 
Art. 314/335, oder der Butterstempel, Art. 336/34J.. 

Die Verpackung der Butter gescbiebt in Pergamentpapier. Anderes Papier 
darf auf keinen Fall verwendet "werden, da es die Qualitat der Butter nacbtheilig 
beeinflusst und der Butter ein schmieriges Ausseben gibt. 

den 

Ge- 

Wenn die Butter eine scblechte Qualitat aufweist und dies auf 
Butterunosprocess zuruckzufiihren sein sollte, so ist zu untersucben: 

1. Ob das Butterfass mit der vorgescbriebenen gleicbmassigen 
schwindigkeit gedrebt wurde. 

2. Ob das Obers die ricbtige Temperatur aufwies. 
3. Ob das Butterfass mit der vorgescbriebenen FOlIung arbeitete. 
4. Ob alle Gerathe gut gereinigt und trocken waren. 
5. Ob das Sonnenlicht auf die Butter oder auf die Temperatur der 

Milchkammer eingewirkt bat. 
6. Ob bei der Bereitung der Butter, beim Kneten etc. die Butter nur 

mit Holzspateln und nicht mit den Harden berubrt worden ist. 

"Weiteres iiber die Behandlung der Separatoren siebe in Abtheilung I 
meines Haupt-Kataloges. Die ,Buttermascbinen fiir Kraftbetrieb finden ibre Be- 
sprecbung in Abtbeilung Illb des Haupt-Kataloges. tjber sonstige Molkerei-Bedarfs- 
Artikel verlange man meinen Special-Preis-Courant YI/KII. 

B. Die Milcherhitzer. 
"Uberdie zweckmassigste Vorwarmung der Milch zum Entrahmen sei erwabnt, 

dacs man sicb biezu bei kleineren Betrieben am besten meines 

Milchvorwarmers mit director 

Beheizung, Art. 306*, 
bedient. Das Aussere dieses Yorwarmers ist aus 
nebenstehender Fig. 306 ersicbtlich. Er ist sebr 
einfach gebaut und zeicbnet sicb durcb kraftige 
Erbitzung der Milcb mit wenig Brennmaterial aus. 

Preise der /Ailchvorwarmer mit directer 
Feuerung. 

Art. 306*. a) Stundenleistung bis 400 Liter K150.— 
306*. b) 
306*. c) 
306*. d) 
306*. e) 
306*. f) 

600 
800 

1000 
1200 
1500 

» 180.- 
» £30.- 
> 270.- 
» 330.— 
> 360.- 

NB. Dieser Vorwarmer wird aucb in jeder 
anderen verlangten Grosse auf Bestellung an- 
gefertigt. 

Ait. lOli 

Dieser Vorwarmer kann an jedem beliebigen 
Orte aufgestellt werden. Zum Abzug der Baucbgase 
geniigt ein einfacher Ivamin. 
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In grosseren Milcliwirtschaften ohne Dampfanlage 
erapfiehlt sich der Einbau eines besonderen Dampf- 
erzeugers, dessen verschiedene Typen aus meiner 
Special-Preisliste Nr. VIII zu ersehen sind. In diesem 
Pall speist man den Vorwarmer mit dem Dampf, der im 
Dampferzeuger erzengt wird. Meine fur diesen speciellen 
Pall coostruierten Milchvorwarmer sind ohne RUhrwerk 
gebaut und mit Regenerativwirkung versehen. 

Die Construction entspricbt meinerErhitzer-Type I, 
die in Abtheilung Illb meines Ivataloges eingehend be- 
sprocben ist. (Siebe nebenstebende Pigur!) 

Art. aooi. 

Preise meiner mit directem Dampf oder mit Wasser 

geheizten Milchvorwarmer »Primus«, Art. 3001*. 

Art. 3001*. a) Stundenleistung bis zu 400 Liter ....  K 260.- 
> 3001*. b) > » » 600 > ....   300.- 
» 3001*. c) » ¥ ¥ 00

 
o

 
o

 

¥  » 320.- 
» 3001*. d) » » » 1000 » ....  » 340.- 
» 3001*. e) > > » 1200 ....   380. - 
> 3001*. f) > » » 1500 .... •....» 400.- 

Diese mit directem Dampf odcr warmem Wasser gospeisten Milcbvorwarmer 
konnen auch mit RUhrwerk bergestellt werden. und zwar wende icb in diesem 
Falle eine Construction an, die meiner Vonvarmer-Bauart fiir Dampfbetrieb abnelt 
und an Soliditat alle anderen Constructionen ubertriflft. (Siebe Abtbeilung »Milcb- 
behandlung* [Milcberbitzer] meines Kataloges.) / 

Preise meiner mit Dampf geheizten Milchvorwarmer mit 

Riihrwerk fiir Handbetrieb, Art. 307. 

Art. 307. a) Stundenleistung bis zu 600 Liter . , . . .  K 310.— 
» 307. b) > 800    » 345.— 
> 307. c) » » » 1000   410.— 
» 307. d) > » » 1500 »    > 500.- 

, NB. Diese Type wird aucb in jeder anderen gewdnschten Grosse geliefert. Die 
Preise versteben sicb incl. Dampfzuleitungsstutzen und Condenswasser-Ablassbabn. 

Ein zweckmassiger Milcbvorwarmer fiir kleine 
Milchwirtscbaften ist 

Jurany's Treppenvorwarmer, Art. 308*. 

Dieser Apparat lasst sicb bequem zvviscben 
dem Vollmilch-Beservoir und dem Separator ein- 
schalten und nimmt in der Hobenlage nur wenig 
Eaum ein. Dieser Treppenvorwarmer muss mit einem Warmwasser-Ofen, resp. mit 
einer Warmwasser-Heizung oder mit einem Dampferzeuger verbunden werden. Die 
ricbtige Temperatur lasst sich dann mit Leichtigkeit erreichen. 1 
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Art. 308*. a) fur jede Art Hand-Separatoren Iv 100.— 
> 808*. b) » 600 Liter stimdlicher Leistung  » 120.— 
» 308*. c) > 1000 » » »  » 215 — 
» 308*. (1) » 1500 » > »  > 300.— 
» 308*. e) » 2000 » » »  » 410.— 

Runder Cylinder-Vorwarmer flir Dampfheizung, Art. 309*. 

Diese Constructionsart ist in 
kleineren Molkereien sehr beliebt und 
zeichnet sicb vor allem dadurcb aus, 
dass der Milcbzufluss zum Separator 
durch eine einfacbe Regrflierungs- 
Yorricbtuug geregelt wird und dass 
die Leistungsfahigkeit eine ziemlicb 
hobe ist. 

Art. 309*. a) fiir stundlicbe Leistung bis circa 500 Liter . . . . K 150.— 
> 309*. b) » » 800 » . . • • > 200.- 
» 309*. c) * > » > » 1100 » . . • * 240.- 
» 309*. d) * > > > > 1500 > . . • » 280.- 

C. Die Buttermaschinen. 

Buttermaschinen fur Handbetrieb. 
V ^ 

Jurany's Holsteirfscbe Buttermaschine in Eisengestell, 

Art. 3017*. 

Diese Maschine eignet sicb vorzuglicb fiir eine Milebwirtschaft mittleren Um- 
fangs. Sie bestebt aus einer Eicbentonne, die in einem Eisengestell drebbar ange- 
bracbt ist. Die Bedienung ist ausserst einfach, die Bauart kraftig und solid; der 
Gang ist ausserst rubig; die Yerbutterung erfolgt in verhaltnisnaassig kurzexn 
Zeitraume und liefert ein gutes Product. 

Preise der Molstein'schen Buttermaschine. 

Art. 3017* A n t r i e b 
Total- 
inlialt 

Vertmttert 
bei 

yiFuiixnig 
Preis 

Liter Kronen 

a Handbetrieb, obne Gestell .... 20 , 10 42.— 
b > > > » . 30 15 60.- 
e > auf Eisengestell . . . 30 15 72.— 
d > > » • 60 30 120.— 
e > > > . 100 50 180.— 
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Jurany's Victoria-Buttermaschine in Eisengestell, Art. 301*. 

Bei dieser Construction ist eine Tonne in einem Eisengestell um seine Vertical- 
achse drehbar angebracbt. Die einfache Einricbtung bat eine beftige Erschutterung 
des Eabmes zur Folge. Dadurcb wird die Butterungszeit auf ein Minimum be- 
scbrankt und die Qualitat der Butter geboben. 

Art 3017*. 
Jurany's Holstein'sclie Buttermaschine in Eisengestell. 

Diese Victoria-Buttermaschine wird eventuell auch mit Schlagleisten-Einsatz 
geliefert, wenn die Butterungszeit nocb verringert werden soil. In der Begel ist dies 
jedoch nicbt notbig. 

Preise von Jurany's Victoria- 
Buttermaschine 

Art, 301* 
Total- 
inhalt 

Liter 
Verbnttert 

bei ein Lrittel 
Fiillung Liter 

P r e i s 
in 

Kronen 

a 30 10 60.— 
1) 50 17 76.— 
c 75 25 88— 
d 100 33 100— 
e 150 50 120— 
f 200 67 140— 

(Schlagleisten-Einsatz eventuell separat Tv 15.—.) 
Art. 301. 

Jurany's Kronen-Buttermaschine, Art. 302* (Patent), 

ist die neueste Construction aller Hand-Buttermascbinen. >Der Pilger*. scbreibt 
bieriiber Folgendes: 

»Fur jeden Landwirtschaftsbetrieb, der zum Entrabmen der Milch einen 
Separator beniitzt, ist es von grosser "Wichtigkeit. eine gute Butterungsmascbine 
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zu beniitzen. Denn, ■waf? niitzt es, wenn man mit dem Separator zwar einen 
guten Itab.m, aber mit einer feblerbaften Buttermaschine trotzdem eine scblechte 
Butter gewinnt. In dieser Beziehung wird von den Landwirten leider sebr viel 
gesiindigt. Zum Theil ist die Schuld daran weniger bei ibnen zu suchen, als 
vielmebr in dem Umstande, dass wir verhaltnismassig sehr wenige gute 
kleine Buttermaschinen fiir Handbetrieb besitzen. Entweder sind sie zu tbeuer 
oder so compliciert gebaut, dass sie in keiner "Weise als praktiscb bezeicbnet 
werden konnen. Diese in den Milchwirtschafts-Gerathen bestebende Liicke fiillt 
in guter "Weise die neue patentierte »Kronen-Buttermaschine« aus, die jetzt 
von der Molkerei-Maschinenfabrik Carl W. Jurany, Wien, in vier verscbiedenen 
Grosseu angefertigt wird, sich daber fiir jeden Landwirt eignet, und sich 
bereits in der Praxis sehr bewahrt hat. Sie zeicbnet sicb vor allem durcb ' 
ruhigen Gang, gute Ausbutterung, leichte Reinigung und, was das wicbtigste 
ist, durcb sehr billigen Preis aus. Sie wird bereits von EL 25.— an geliefert, 
und die mit dieser Mascbine vorgenommenen Versucbe ergaben, dass man in 
ca. 20 Minuten die denkbar beste Butter erbalt etc.* 

Art. 302. 

Es sei hiezu nur bemerkt, dass diese Mascbine in der Praxis bereits vielfach 
Anwendung gefunden und sich ausserst gut bewahrt hat. Diese Mascbine wird 
sowobl mit Blecbgefassen als aucb mit Holzgefassen geliefert. Der Preis bleibt 
derselbe. 

Preis von Jurany's Kronen-Buttermaschine, Art. 302*. 
Nr. abed 

Verb utter t I 8 12 20 Liter Pabm 
EL 25.— 35.— 45. - 60.— 

D. Sonstige Milchwirtschaftsgerathe. 

Jurany's Cylinder-Berieselungskiihler, Art. 310*. 

Dieser Ivublapparat besteht, wie aus beistebender Figur hervorgebt, aus 
^ dem. Vertbeilungsbecken, dem Berieselungscylinder und dem Auffangbecken. — Die 

abzukiiblende Fliissigkeit, Milcb oder Rabm, ergiesst sich aus dem oberen Ver- 

v 
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theilungsbecken iiber den gewellten Iviibleylinder und rieselt in gleicbmassig dunner 
Scbicbt liber dessen Kiiblflacben in das untere scbalenfdrxnige Auffangbecken. Das 
Kiiblwasser tritt durcb ein Zuleitungsrobr 
nnten in den Apparat, circnliert im Schlangen- 
lauf durcb dessen aus Rohren gebildetem 
KiibLbdrper und tritt durcb ein oberes Ab- 
leitungsrobr, an welcbes ein Robr oder ein 
Scblaucb befestigt -werden kann, innerbalb 
des Iviiblcylinders wieder aus. 

Besonders vortbeilbaft ist die runde 
Form dieser Rubier, weil dadurcb Ecken 
yermieden werden. Die Kiiblflacbe ist tiberall 
glatt und ausserst bequem zu reinigen. 
Alle Tbeile, welche mit der Milch in Be- 
riihrung kommen, sind dem Auge sicbtbar. 

Die Milcb wird sogleich nach dem 
Mel ken auf den Apparat gebracbt und auf 
1° liber die Kuhlwassertemperatur abge- 
liiihlt 

Das zumlvuhlen der A.pparate, Art. 310, 
erforderlicbe Wasser wird aus einem iioher 
stebenden Reservoir dem Kiihler zugeleitet 
oder mit Hilfe der Fliigelpumpen, Art. 311 
und 312, durcb den Rubier hindurch- 
gepumpt. Arc. aio. 

Preise von Jurany's AAilch-BerieselungsKuhler, Art. 310*. 

Art. 310*. 
Hohe 

der KiihlEache 
Meter 

Dorcbmesser 
des 

Kiihleylinders 
Meter 

Kiihlt per Stunde 
Liter 

Preis 
in 

Kronen 

a 0*26 0.19 80 60.- 
b 0-27 0.25 100 70— 
c 035 0.25 180 90.- 
d 0-40 0.32 300 no— 
e 0-47 0.41 500 160— 
f 0-55 0.50 800 220— 
f! 0-60 0.62 1200 310.—' 
n 0-70 0.76 1800 420— 

Fliigelpumpen fur Milchkiihler, Art. 311*, 312*. 

I. Fliigelpumpe mit Holz- oder Eisengestell. 

Art. 311*. a) Leistung per Minute 18Va Liter, Preis R 40— (fur Rubier, 
Art. 310 a—e, passend). 

b) Leistung per Minute 30 Liter, Preis R 50— (fur Rubier, 
Art. 310 /— Ji, passend). 
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II. Flugelpumpe zum directen Einschalten in die Rohrleitung. 

Diese vorzuglichen Pumpen werden in Eisen xnit Messingfliigel oder aucli ganz 
aus Messing in 13 Grossen erzeugt. Dieselben arbeiten als Sang- und Druckpumpen; 
saugen mifc Anwendung eines Aufsangventils auf 7V2 Meter und driicken bis zn 
einer Holie yon 35 bis 40 Meter. Ivonnen zum Fdrdern von Milcb., "Wasser, "Wein etc. 
verwendet werden. 

Art,. 312. 

Theoretische Leistung Doppeltwirkend 
per Minnte 

Art. 312* 
Fiir Tlohr- 

anschluss von 
engl. Zoll doppelt- 

•wirkend ca. 
Liter 

vierfacli- 
wirkend ca. 

Liter 

Eisengekause 
in it Messing- 

fliigeln 
ganz aus 
Messing 

Kronen Kronen 

a 3/8 12 _ 19.80 30— 
I Vi 18.5 — 21.- 34.90 
c 8/4 30 40 24.- 39.90 
d 1 33 45 28.90 51— 
e IV, 45 65 36.— 72— 
f vu 60 90 4470 88.20 
9 VI* 85 110 50.65 108.- 
h I1/" 100 140 60.— 121— 
% 2 130 160 72.— 154— 
7c 2 175 210 90— 193— 
I 21/2 210 290 120— 245— 

m 3 240 370 162— 326— 
•u 3 300 450 210— 410— 

Weileres ilher Pamfien siehe in me in em 

Sjiecial-Kalaloge VIII iiher »Krail-Molore". 
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E. Butterknet-Apparate. 

Butterknet-Maschinen fiir Handbetrieb. 

Die Butterknet-Maschinen haben den Zweck. das in der Butter enthaltene 
"Wasser zu entfernen, um. der Butter eine feste Consistenz zu geben. 

Jurany's Butterknetbrett, 

' Art. 304*. 
Dieses Butterknetbrett ist aus bestem 

Bucbenbolze hergestellt. Es wird in derWeise 
bemitzt, dass die eine Seite, wie aus der 
Fig. 30-4 ersichtlich, auf irgend eine TJnter- 
lage, am besten auf ernen Milcbstander, ge- 
stellt wird. Mit einer gerippten "VValze, die auf 
nnrl nieder bewegt wird, kann man die Butter- 
miicb aus der Butter bequem entfernen. Die 
Buttermilch lauft durch zwei seitlick ange- 
bracbte Rillen in das untergestellte Gefass. Art. 304. 

Art. 304*. Preis   K 14.- 

J urany's Rotier-Butterknetbrett, 

Art. 303*. 
Dieses Butterknetbrett wird so be- 

niitzt, dass die Buttdr, nacbdem sie auf den 
unteren Teller gelegt ist, durch Hin- und 
Herbewegen der Walze geknetet wird. Das 
Butterwasser laufc durch eine angebracbte 
Einne in das untergestellte Gefass. 

Art. 3013 a—d. 

Art. 303. 

Jurany's Butterknet - Maschine 
mit freiliegender Walze und 
Teller, Art. 3018* und 305*. 

Diese Maschine lasst sicb ausserst 
leicht handhaben. Jedes Kind kann diese 
Maschine durch einfaches Drehen in Be- 
wegung setzen. Die Construction dieser 
Butterknet-Maschine ist ganz der Construc¬ 
tion meiner Buttermaschinen fiir Kraftbetrieb 
ahnlich. Ob- 

gleich die 
Construction 
ebenso kraf- 
tigis^ist der 
Preis nicht 
erhoht. Art. 303. 
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Preise von Jurany's Butterknet-Maschine mit freiliegender Walze 
und Teller, Art. 3018* und 305*. 

Teller- Leistung Preis 
Durckmesser per Stunde in. Kronen 

305* Fiir Handbetrieb obne Eisen- 
gestell (wie Fig.)    600 mm circa 30 kg 100.- 

3018* a) Mit bobem Eiseng^stell .... 800 > » 65 » 170.— 
3018* b) > > » .... 1000 » » 100 » 230.- 
3018* c) » » » .... 1100 » » 125 » 300.- 
3018* d) » > » • . . • 1200 » » 160 > 340.- 

NB. Nalieres uber meine Butterknet-Maschine fiir Kraftbetrieb, siebe in 
Abtheilung Illb meines Haupt-Kataloges. 

Buttertrog 
ans Aborn. 

Art. 318*. a) 90 cm lang Preis K. 20.— 
» 313*. b) 100 > »   » » 24.— 
» 313*. c) 120 » »   » » 30.— 

Art. 313. 

Art. 313. d) 2 m lang 

Butterbank. 

Butterformen. 

I. langliche Butterformen. 

Preis KL 50.- 

Inbalt dg ca. . 
Art. 314* 

12l 2 
315* 

25 
316* 

50 
317* 
100 

Preis El 1.50 - 2.20 3.20 5.50 

Art. 314/317. 

Butterformen mit gerifften Eandern, langlicb-viereckig 
(■wie Figur) oder oval, mit verscbiedenen Figuren, je nacb 
IVunscb. 

II. runde Butterformen. 

Art. 329 330 331 332 333 334 335 
Inbalt dg ca  2 3 8 121/2 25 50 100 

Preis K -.50 —.60 -.70 1.— 1.50 2.50 5.50 

— 52 — 



IVTolkeFei-pasehinenfabtuk Catfl W. Jut^any, Wien. 

Butterstempel 

zum Signieren der Handelsbutter mit beliebiger Aufscbrift oder 
Monogramm, Wappen etc. 

(sind vor Gebraucb zuerst mit heissem Wasser abzubriihen und 
dann mit kaltem Wasser abzukuklen). 

Art. 336* 337* 333* 

1 9 
CO 

1 
CO 340* 341* 

Durchm. mm 45 55 65 75 95 105 
Preis K 1.— 1.20 1.40 1.60 1.80 2.— 

Art. 336/341. 
Inschrift, per Buchstabe in Blockschrift K —.20. 

Buttersieb 
mit Draktgewebe. 

Art. 342*. 12 cm Durcbmesser . . . . . . K 1.— 
343*. 14 > > • • ...» 1.20 
344*. 16 » » . » . ...» 1.40 

» 345*. 20 » > . . . » 1.80 Art. 342/345 

Vierfache Haarsiebe 

zum Abtropfen der Buttermilck. 

Art. 346* 347* 348* 349* 
Durcbmesser cm 16 24 32 40 

Preis K 1.— 1.60 3.- 4.- 

Art. 316 349. 

Butterspateln 

aus Buchsbaumholz, beste Qualitat. 

Man bediene sich zur Bearbeitung der Butter auf dem Knetbrette oder der 
Knetmascbine ausschliesslicb. des Spatels. Das nocb vielfach gebraucblicbe un- 

Art. 350. 

appetitlicbe Kneten mit den Handen ist verwerflich, da dies die Beinheit und Halt- 
barkeit der Butter wesentlicb. beeintracbtigt. 
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Art. 350* a 6 c d e f 
Lange mm  . . 190 220 240 260 290 330 

Preis Iv . . . . . — SO 1.— 1.20 1.50 2.- 2.50 

Butterroller. 

Art. 351, aus Ahornliolz, per Paar K 1.20 
» 352, aus Buchsbaumholz, per Paar » 3.— 

Buttermesser. 
Art. 353, aus Buchsbaumholz K 1.20 

Pergamentpapier. 

Garantiert echt, fiir Butter- und Kase-Emhallage (ca. 25 Quadratmeter). 
Art. 351, Preis per kg ... r K 2.— 

Bei Bestellung you mindestens 10 hg liefere ich auch Pergament in beliebiges Format 
geschnitten zum Preise von: 

Art. 355, per kg KL 2.20 
NB. Das Papier ist vor Gebrauch in kaltem "Wasser anzufeuchten! 

^ Thermometer. 

Centrfg. Temp. 
Labtemp. 
siisser Rahm 
saurer Rahm 

A rt. 780 *. Aiolkerei - Thermometer, in 
der Milch schwimmend . . K 1.50 

» 781. Einfaches Milch-Thermo¬ 
meter  » 1.— 

» 782*.Butter- und Jvase-Thermo- 
meter in Holzfutteral...» 2.40 

» 783. Milchkammer-Thermometer » 1.— 

(Andere Instrumente, siehe in meinem Special-Kataloge VII 
»Lab oratoriums-Einrichtun gen <.) 

Art. 780. Art. 782. 
Butter- u. Kase- 

Thermometer. 

Sonstige Bedarfsartikel, Blechgeschirre etc. sind in meinem 
Speciat-Kataloge IIIc verzeichnet. 
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Abtheilung Illb. 

nilchbehandlung. Rahm- 

und Butter- Bearbeitung. 
i 

Vorwarmer 

Pasteure 

Regenerativ-Erhitzer 

Sterilisier-Plpparate 

Buttermaschinen 

ButterKneter 

Rahmbassins 

nilchpumpen 

Rahmheber 

nilchfiltrier-flnlagen 

rVaschinen fur den 

Flaschen-nilchverKauf 

Hilchwaagen 

? 
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A. Milcherhitzer. 

Die Milcherhitzung in den Molkereien kann einen dreifachen Zweck haben: 
1. Kann sie dazn dienen, die znm Entrabmen bestimmte liilcb anf die soge- 

nannte Entrabmungs-Temperatur vorzuwarmen, d. b. auf circa 30 bis 40° C. Die 
biezu erforderlicben Apparate nennt man Milchvorwarmer. 

2. "Wird die Hitze im Molkereibetriebe dazu beniitzt, der Milcb eine grossere 
Haltbarkeit zu verleiben. Dies erreicbtman dadurch, dass man die Milcb pasteurisiert, 
d. b. auf circa 65 bis 100° C. erbitzt und "wabrend dieser Zeit die vegetatiyen Formen 
der bauptsacblicbsten Bakterien zugruncje ricbtet. Denn man bat constatiert, dass 
man die in der Milcb eUva entbaltenen Krankbeitskeime, insbesonders aucb die 
Tuberkel-, Cbolera- und Typbus-Bacillen unscbadlicb macben kann, wenn man die 
Milcb wabrend 30 Minuten auf 65 bis 70° C. erbitzt, resp. 

> 15 » » 75 » 80° » » oder 
» 10 > *95 » 97° » » 

Es ist jedocb unmoglich, durcb diese Pasteurisierung alie schadlicben Krankbeits¬ 
keime aus der Milcb zu entfernen. Jedocb kann daran festgebalten werden, dass es 
zur Unscbadlicbmacbung fremdartiger Gabrungs-Erreger in der Milcb geiriigt, wenn 
man sie einige Minuten lang auf rund 70° C. erbitzt. Die ublichste Pasteurisierungs- 
Temperatur ist 68° C. Die zu dieser Erbitzung erforderlicben Apparate nennt man 
Pasteurisier-Apparate. 

3. Wird die Milcb durcb das Sterilisieren dauerbaft gemacbt. Die Sterilisation 
umfasst die Yernicbtung aller Keime in der Milcb. Sie ist in der Praxis nur mit 
ausserster Schwierigkeit durcbzufiibren, da allein die sogenannte fractionierte 
Sterilisation den wissenscbaftlicben Anspriicben geniigt 
und die Durchfiihrung derselben mit ausserst vielen Um- 
standen verbunden ist. Die zum Zwecke der Sterilisation 
construierten Apparate sind sebr mannigfacb, aber nur 
einzelne von ibnen erfullen ibren Zweck in der Weise, 
wie es die Hygiene verlangt. 

Die Milchvorwarmer und Milchpasteure baue ich 
im grossen und ganzen nacb ein und derselben Type, 
und zwar fiibre icb fur die Pasteure sowobl als fiir die 
Vorwarmer je drei verscbiedene Ausfubrungsarten. 

Die erste Ausfubrungsart, Type I, wird dadurcb 
gekennzeicbnet, dass sie im Gegensatze zu den anderen Art. 3001, Type I. 
existierenden Systemen ohne RUhrwerk arbeitet. Die nebenstebende Fig. 3001 veran- 
scbaulicbt diese Construction naber. Diese Type ist das Ergebnis vieler Nacbforscbungen 
iiber die wesentlicben Vorgange bei der Milcherbitzung. Die Apparate sind so ein- 
gericbtet, dass eine standige Bewegung der Milch im Innern der Apparate bervor- 
gerufen und dadurch verbindert wird, dass sicb sogenannter Milcbstein an den Blech- 
wandungen absetzt; andererseits aber wird durcb die Kegenerativwirkung dieser 
Apparate die grosstmogliche Ausnlitzung des Dampfes erreicbt und eine gleich- 
massige Erwarmung der Milch berbeigefiibrt. 

Fiber die Construction dieser Type I sei nocb bemerkt, dass die innerenBehalter 
tius Kupfer hergestellt werden und mit einem kraftigen Zinniiberzuge verseben sind. Der 
stets hervorstebende Kupferkragen ist blank poliert. Der Dampfmantel wird entweder 
aus Stahlplatten zusammengenietet und poliert oder mit einem Holzmantel yerscbalt. 
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Preise von Jurany's stehendem Ailchvorwarmer ohne RUhrwerK, Type I. 
Art. 3001*. a) Stiindliclie Leistung bis zu 600 Liter K 300.— 

> 3001* b) * » » 1000 >  » 340.— 
» 3001*. c) » » 1800 »  » 400 — 
» 3001*. d) » » 2400 »  » 450.— 

Jurany's stehender Milchvorwarmer mit Ruhrwerk, Type Ila. 
Diese Ausfiibrungsart ist, was die aussere Ausstattung anbetrifft, der Type I 

im grossen und ganzen abnlicb. "VVie aus der nebenstehenden Abbildung 3002 hervor- 
geht, diirfte dieser Milchvorwarmer mit Jtecht als die 

neueste Construction auf 
dem Gebiete der Milch- 
erhitzer bezeichnet wer- 
den. Die inneren Theile 

sind vollkommen aus 
bestem Kupfer hergestellt 
und stark verzinnt. Der « 
Dampfmantel wird bei • 111 

dieser Ausfiihrung stets 
aus Stahlplatten zusam- 
mengenietet und uber 
einem besonderen Isolier- 
Material auf dem Dampf¬ 
mantel angebracht. Das 
Riihrwerk besteht aus 
einer einfachen, leicbt zu 
reinigendenSchablone, die 
die "Wandung fast beriihrt 
und bei den Umdrehungen 
verbindert. dass die Milcb 
sicb an selbiger absetzt. 
Der Antrieb des Biihr- 

Art. 3002, Type Ila. Art. 3002, Type Ha. 

werkes kann auf verscbiedene Art erfolgen, entweder in der Weise, wie es die 
Fig. 3002 andeutet oder aucb in der "Weise, wie es Fig. 3003 darstellt. 

Es sei noch ausdriicklich bemerkt, dass diese Milchvorwarmer, Type Ila, 
bevor sie die Fabrik verlassen, sorgfaltig mit Dampfdruck ausprobiert und dass 
die Riihrwerke sorgfaltig ausbalanciert werden. 

Diese Construction kann eventuell aucb mit selbstthatiger Hebevorrichtung 
verseben werden und ist es dann nur nothig, oberbalb der Eiibrflugel nocb einige 
Biihrklappen anzubringen, die die Milcb hochdriicken. In diesem Falle musste der 
Zulauf der Milch von unten erfolgen. 

Preise von Jurany's Milchvorwarmer mit RUhrwerK, Type li a. 
Art. 3002*. a) Stiindliche Leistung bis zu 1000 Liter K 500.—, Gestell extra K 20.— 

3002*. b) 
3002*. c) 
3002*. d) 
3002*. e) 
3002*. f) 
3002* g) 

1500 
2000 
2500 
3000 
3500 
5000 

> 590.-, 
> 620.-, 

• » 670.—, 
> 710.-, 
» 760.-, 
» 950.-, 

25.- 
32.— 
36— 
40.- 
42.— 
46— 
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Ausser diesem Milclivorwarmer mit Ruhrwerk, den ich 
im allgemeinen den grosseren Molkereien nur empfehlen kann, 
fiikre ich noch dieselbe Type in billigerer Ausfiihrang: 

Jurany's stehender Milchvorwarmer mit 

Riihrwerk, Type II b. 

Dieser Apparat ist solid und kraftig aus Kupferblech 
gebant, und sind ebenfalls -wie bei dexn vorgenannten Apparat 
sammtliche mit der Milch in Beriihrung kommende Theile 
stark verzinnt. Der Antrieb erfolgt, wie aus der Figur ersicbt- 
lich, durcb eine Schnur, die von zwei Rollen geleitet wird. 
Statt mit Stablmantel wird dieser Apparat ausschliesslich mit 
Holzverschalung gebefert. 

Art. 3303, lype lib. 

Preise von Jurany's stehendem Milchvorwarmer mit RiihrwerK, 
Type II b. 

Art. 3003*. a) Stiindhche Leistung bis zu 2500 Liter K 300.—, Gestell extra K 18.— 
» 3003*. b) » » 3000 » 360.-, » » 20. - 
» SOOS*. c) » » » 3600 » > 400.—, ► » » 25.— 
» 3003*. d) > > > 4500 » >-450.-. » 30.— 
» 3003*. e) * » > » 5000 > » 520.—, » » » 35.— 

Jurany's liegender Milchvorwarmer, Type III a. 

Dieser Milchvorwarmer, Art. 3004*, wird dann angewendet, wenn 
die Terrain-Verbaltnisse abnormal sind, und wenn die Milch durch 
den Vorwarmer bis zu einer Hohe von circa 3 Meter gehoben 
werden soil. 

Preise von Jurany's liegendem 
Milchvorwarmer, Type Ilia. 

Art. 3004* a b c 
Stundliche Leistung 

bis zu Lit r . . 2000 3000 4000 
Pxeis in Kronen . . 340.— 440.— 750.— 

Art. 3004, Type Ilia. 
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Jurany's selbsthebender Milchvorwarmer, Type Illb, 

» TRIUMPH «. 

Dieser unter gesetzlichen Schutz steliende Apparat hat sich yerxnoge seiner 
ausgezeichneten, einfachen Construction, seiner grossen Leistung, seines geringen 
Kraftyerbrauches und seiner leichten Reinigung uberraschend scbnell eingefuhrt 
und nimmt heute die erste Stelle unter alien liegenden Milchvorwarmern ein. Die 
Soliditat seiner Construction wird am besten dadurcb bewiesen, dass diese Apparate 
bereits jahrelang in Betrieb sind und sich bestens bewabren. 

Preisevon Jurany's selbsthebendem 
/Ailchvorwarmer, Type Illb, 

»TRIUnPh«. 

Art. 
3005* 

Stundlicbe Leistung 
bis ca. 

Preis in 
Kronen 

a 1000 Liter 400.- 
h 1500 > 440.- 
c 2000 > 500.- 
d 2500 > 610.- 
e 3000 > 630.— 
f 3500 » 650.- 
!l 4000 » 770.- 
h 5000 > 800 — 

Art. 3005, Type Illb. 

Pasteurisier-Apparate. 

Wie bereits erwahnt, sind diese nacb demselben Princip wie meine Milch- 
yorwarmer gebaut. Die Bezeichnung deutet also zugleicb auf die oben gegebene 
Erklarung bin. 

Preise von Jurany's stehenden Pasteurisier-Apparaten ohne 

Riihrwerk fur Rahm, Voll- und Magermilch, Type I. 

(Siebe Figur 3001.) 

Art. 3001 p. a) Stundlicbe Leistung bis zu 600 Liter .... . . . Iv 600.- 
> 3001 p. b) > » > » 1000 » .... . . » 650.— 
» 3001 p. c) » » * » 1800 » .... . . . > 800.- 
» 3001 p. d) > > > » 2400 » .... , > 1000.— 
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Jurany's stehender Pasteurisier-Apparat fur Rahm, Voll- 

und Magermilch mit Riihrwerk, Type Ha. 

(Siehe Figur 3002.) 

Art. 3002p. a) Stundliche Leistung bis zu 600 Liter K 550.—, Gestell extra 20.— 
> 3002p. b) » » » > 1000 » » 700.-, » » 25.— 
» 3002 p. c) » » » » 1800 . » 820.-, » 28.- 
» 3002 p. d) » » » » 2100 » » 1050.— , » 30.- 
» 3002 p. e) » > » » 3000 » »1200. , » 35.— 
» 3002 p. f) » » » » 3500 » » 1460.—, » 40.- 

Preise von Jurany's Pasteurisier-Apparat fiir Rahm, Voll-, 

und Magermilch mit Riihrwerk, Type lib. 

(Siehe Figur 3003._) 

Art. 3003 p. a) Stiindliche Leitstung bis zu 600 Liter K 420.— Gestell extra 20. — 
» 3003p.&) » » » > 1000 » » 580.-, » 25.— 
» 3003p.c) » » » » 1800 - » 700.-, » 28.- 
» 3003p.d) » » » » 2100 » ► 870.-, > 30.— 
» 3003 p. e) » » > 3000 » » 1050.-, » » 35. — 
» 3003 p./; » » » » 3500 » » 1350. —, » 40.- 

Jurany's liegender Vollmilch-Pasteur, Type Illb, 

»TRIUMPH«. 

Art. 3006, Type Illb. 
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Art. 3006*. a) 1000—1500 Liter Yollmilch in der Stunde . . . . . K 810.- 
> 3006*. b) 1500-2000 » » » » » • . • . . . ♦ 845.- 

3006*. c) 2000—2500 » » » > > . ...» 895.— 
3006* d) 2500-3000 » > » » » ... ...» 960.- 
3006*. e) 3000-3500 » > » * ... • . . » 995.- 

> 3006*. f) 3500—4000 » » » » > ... ...» 1065.— 
> 3006*. g) 4000—4500 » » * » » 1140.- 
> 3006*. h) 4500-5000 » •» > » » ... • • » 1250.- 

Jurany's liegender Rahm-Pasteur, 

Type Illb, »TRIUMPH«. 

Art. 3007*, a) Rahmpasteur zu 
ca. 250 Liter Ralim . . . 3v 320.— 

» 3007*. b) Ralunpasteur zu 
ca. 400 Liter Rahm ...» 400.— 

» 3007*. c) Rahmpasteur zu 
ca. 600 Liter Rahm ...» 535.— 

» 3007*. d) Rahmpasteur zu 
ca. 725 Liter Rahm ...» 570.— 

» 3007*. e) Rahmpasteur zu 
ca. 1100 Liter Rahm ...» 645.— 

"i—r 
Art. 3007, Type Illb. 

Jurany's Milcherhitzsr 

nach dem Modell des konigl. Veterinar- und Landbau-Hochschulen- 

Laboratoriums fiir landokonomische Versuche zu Kopenhagen. 

Diese Yersuchsstation hat eine Reihe von Yersuchen iiber die Wirkungsweise 
der Pasteurisier-Apparate acgestellt und hat u. a. auch eine Type genau probiert, 
die ich nach Type 11 a mit verbessertem RUhrwerk baue und den grosseren 
Molkereien empfehle. Aus dem Yersuchsbericht des Laboratoriums seien nur kurz 
die nachstehenden Vorziige dieser Apparate vermerkt: 

»1. Tropfringe, die aus gezackten Ivupferstreifen bestehen, um den inwendigen 
Milchbehalter angebrackt sind und sovvohl nach aussen wie nach unten in den 
Dampfraum ragen. Diese Tropfringe leiten das Condenswasser von der Warmeflache 
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ab; avo es sonst in immer dickeren Schichten an der Anssenseite der "Warmefiaclie 
kerabfliessen wiirde, die dadurch gegen die Wiirmedurchstromung bedeutend isoliert 
-\verden wiirde; denn das "Wasser liat eine geringe "Warmeleitungsfabigkeit. 

2. Wagrechte Flatten an dem Ruhrer, durch welche die Milch gehindert 
wird, wahrend des Erwarmens sich in wagrechter Richtung zu mischen. Hiedurck 
wird erreickt: 

a) Dass der Warmegrad der Milck a\ iihrend des Erwarmens vom Boden 
gleichmassig nack oben steigt. Der Unterschied zwiscken dem Wiirmegrade im 
Dampframn nnd in der Milck wird dadurch uberall im Apparat so gross wie moglich 
werden, nnd die "Warmemenge, die durck die "Warmeflacke stromt, wird auch die 
moglicksb grdsste werden; denn diese kiingt von den Temperaturdifferenzen ab. Die 
gewoknlicken Riikrer dagegen mischen die Milck so, da^s sie ungefahr iiberall auf 
der "Warmeflacke denselben Warmegrad hat. 

t) Dass der Warmegrad der Milck auf dem nnteren Tkeile der Warmeflacke 
niedrig gehalten wird, so dass Anbrennen nicht stattfinden kann. 

c) Der Schaum auf der Milch verschwindet, indem er gezwungen wird, nack 
oben an den Platten vorbei zu passieren. Dadurch wird er dem Centrifugaldruck 
in der Milck unterworfen und muss sick in der Milck und Luft auflosen. Die Milch 
verlasst vollstandig vom Schaum befreit den Apparat. 

d) Lufthahn. Im gewoknlicken Dampf befindet sick immer ein Tkeil 
atmospkiiriscker Luft, von dem Zufukrwasser kerriikrend. Wahrend der Dampf im 
Pasteurisier-Apparat bestandig verdicktet wird, bleibt die Luft zuriick, hauft sick 
auf und hindert nack und nack den Dampf daran, mit der Warmeflache in so nake 
Beriibrung zu kommen, wie es notkwendig ist, wenn die moglichst grosste Leistungs- 
fakigkeit erreickt werden soli. Wird die Luft fortwiihrend durck d en Hakn abgeleitet, 
so kann der Warmegrad leickter constant gebalten werden.« 

Dieser objective Versuchsbericht dUrfte besser als viele Worte dieVorztig- 
lichkeit dieses Systems darthun und es allenthalben dort empfehlen, wo es sich 
um sorgfaltige Erhitzung grosserer Milchquantitaten handeit. 

Preise von Jurany's /Ailcherhitzer nach dem /Aodell des Versuchs- 
Laboratoriums zu Kopenhagen. 

(Siehe Abbildung zu Art. 3002, Type IIa.) 

Art. 3008 
Pasteurisiert per Stunde 

x Preis 
in Kronen Vollmilch von 0—90° | Rakm von 30—90° 

(i circa 650 Liter circa 850 Liter 580.- 
b > 1250 > > 1750 > 070.— 
c » 1750 » » 2500 » 790.- 
d » 2250 > » 3000 > 810.- 
e » 2500 » » 3500 » 1000.- 

KB. Diese Preise verstehen sick incl. Kupferkragen und Deckel mit Platten- 
riihrer aus Stahlblech, Tropfringe, Abzapfhahn, Sickerkeitsventil, Wassersack mit 
Lufthahn; exclusive Zulauftrichter und Regulierventil. 
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Regenerativ-Milcherhitzung. 

Das Princip der Regenerativ-Milclierhitzung besteht daria, dass die bereits 
ei-hitzte Milch die noch kalte Milch erwarmt, dass sie ihre "VVarme also an die zu 
erhitzende Milch abgibt und sich selbst abkUhlt. Es sind zu diesem Zwecke eine 
ganze Eeihe von Apparaten construiert •worden, die jedoch den Zweck nicht alle in 
dem Masse erfiillen, wie es allgemein versprochen wird. 

Die eigentliche Ursache zur Construction von Itegenerativ-Erhitzern ist darin 
zu suchen, dass die Tuberculose, Maul- und Klauenseuche, die die Yiehstande 
beherrschen, eine grosse Euckwirkung auf die Milchwirtschaft ausuben und die 
Milchwirte zwingen bei solcher Gefahr die Milchriickstande zu kochen oder auf 
100° C. zu erhitzen. Auch die Pasteurisierung des Rakmes hat grosse Yerbreitung 
gefunden, und es ist ja allgemein bekannt, dass unsere Hygieniker darnach streben, 
dass alle in denYerkehr kommende Milch sterilisiert werden soil. So wiinschenswert 
dies vielleicht ist, so hat es andererseits doch den Nachtheil, dass den Molkereien 
hledurch erhebliche Kosten erwachsen. 

■ | Diesem tJbelstande helfen nun die Regenerativ-Erhitzer ab, da sie dieWarme 
| I der erhitzten Milch nochmals nutzbar machen. Auf dieseWeise ist es moglich, 
I I mit ausserster Dampfersparnis die Erhitzung zu bewerkstelhgen und die Milch 
| | auf einen alien hygienischen Ansprtichen genugenden Warmegrad zu erhitzen. 

Die nebenstehende Pig. 3009 veranschaulicht im Principe eine einfache Anlage 
meiner Regenerativ-Erhitzung. Die Milch gelangt aus dcm Yollmilch-Bassin zunachst 
in eine Pumpe, wird hier hochgehoben und durchstromt sodann einen Apparat, der 
nach Art der Milchkiihler ausgebildet ist. Hierauf tritt die Milch in den Pasteur, 
wird auf den gewiinschten Warmegrad erhitzt und zugleich durch ein Rohr auf den 
erwahnten dem Milchkiihler ahnlichen Apparat gehoben. Die Milch rieselt iiber 
diesen hinweg, wird unten in einer Rinne aufgefangen und eventuell dem Separator 
zugeleitet. Bei dieser Anordnung wird die kalte Milch, die innerhalb des Regenerativ- 
Apparates fliesst, durch die bereits erhitzte Milch, die aussen herniederrieselt, 
erwarmt. Die Milch tritt also vorgewSrmt in den Pasteur. Auf dieseWeise werden 
circa 50—800/o an Warme gewonnen, d. h. an Betriebskosten. 
= Mit Preisstellungen iiber diese Anlage stehe ich jederzeit gerne zu Diensten.= 
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i 
l 

Neb en diesen einfacberen Regenerativ-Anlagen fabriciere ich, in sicb. abge- 
scblossen, compact gebante 

i 
Cylindrische Regenerativ-Erhitzer eigenen Systems, 

Art. 3010. 

Diese Apparate sind unter Beriicksichtigung aller warmetecbnis chen Regeln 
gebaut, sie zeicbnen sicb dadurcb ans, 

class sie hei hleinslen Dimensionen grossle Leisiungs- 
fdhigheil hahen, dass sie hei einfachsler Bauarl leichl 
zu reinigen sind, dass Hire solide Conslraclion eine 
grosse Ilallharheit hedingl, dass Hire ingenieuse Mn- 
ordnung die gleichmassige Envdrmang der Milch znr 
Folge hat, dass sie hei Hirer selbsllhdligen Wirluing 
das Bedieniings-Personal enllaslen. 

Icb construiere diese Apparate unter Beriicksicbtigung der vorliegenden 
localen Yerbaltnisse fUr jeden speciellen Fall und stebe mit Specialobert jederzeit 
zu Diensten. j 
nEs sei nocb bemerkt, dass sicb diese Apparate ganz den localen Ver- 

haltnissen anpassen lassen; bei Raummangel diirfte dieses Moment von 
grosster Bedeutung sein. 

"Wenn wir jetzt nocb die Frage erortern sollen, ob es empfehlenswerter ist, 
die Vollmilch zu erhitzen oder den Rahm und die Magermilch separat zu pasteuri- 
sieren, so mag erwiibnt sein, dass im allgemeinen nicbts dagegen spricbt, die 
einfachere Art anzuwenden und die Vollmilch zu erbitzen. Denn in diesem Fall 
wiirden aucb zugleicb der Rabm und die Magermilcb keimfrei gemacbt sein. Wenn 
es jedocb aus irgend einem Grunde nicbt moglicb ist, die Erbitzung der Vollmilcb 
vorzunebmen, dann wird man mit gleicbem Erfolge den Rahm und die Magermilcb 
separat erbitzen. Diese Methode, die zwar den Yortbeil bat, dass aucb die Butter- 
milcb auf die bobe Temperatur gebracbt worden ist, bat den Nachtbeil, dass das 
Yerfabren 

1. umstandlicher ist und 
2. zwei besondere Erhitzungs-Apparate erfordert. 

Es ist wiederbolt die Frage aufgetaucbt, ob die Butterausbeute aus der 
erhitzten Vollmilch geringer ist, als diejenige, die von der nicht erhitzten Milch 
herrlihrt. Dazu sei bemerkt, dass sie auf jeden Fall nicbt geringer ist, wenn der 
Rahm in zweckentsprechender Weise zur normalen Sauerung gebracht worden 
ist. Es liegt auf der Hand, dass die Sauerung desjenigen Rahmes, der von der 
erbitzten Milcb stammt und dem die Keime durch die Erhitzung entzogen worden 
sind, nicbt so gut vor sicb geht, wie bei gewobnlicbem Rahm. Diese Saure-Erreger, 
die dem Rahm der erbitzten Milcb entzogen worden und die unbedingt zur An- 
sliuerung des Rabmes erforderlicb sind, miissen auf kUnstlichem Wege wieder 
gewonnen werden. Man bedient sicb biezu der Milcbsaure-Bacterien-Reinculturen. 
Icb empfeble biezu die Anwendung meines Saure-Erreger-Apparates. 

Die Buttermilch, die man des ofteren aucb wobl erbitzt, sollte auf keinen 
Fall erbitzt werden, da es mit vielen Scbwierigkeiten verbunden ist und in regel- 
rechter Weise gar nicht durchgefUhrt werden kann, weil sicb der KasestofF bei 
der Erbitzung von der Molke trennt. 
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Eine saure Vollmilch lasst sich ohne Gerinnung nicht erhitzen. Der geronnene 
Kasestoff lagert sich an den "Wanden der Erhitzungs-Apparate ab und vermindert 
die Heizwirkung der Flachen. Es folgt daraus, dass nur vollkommen siisse Milch 
erhitzt werden darf. 

Sterilisier-Apparate. 

Mein Sterilisier-Apparat, Patent Flaack, ist hinsichtlich grosser Leistungs- 
fahigkeit, einfachster Construction, stabiler Bauart, leichter Handhabung, bequemer 
Arbeit, sowie Sicherbeit im Betriebe von keiner anderen Construction ubertroffen. 
Die angebrachte Verschluss-Vorrichtung ermoglichst es, die Flaschen nach voll- 
endeter Sterilisation im sterilen Dampf zu schliessen und die aus der Milch ent- 
stiegenen Gase vorher entweichen zu lassen. Die Erfahrungen in der milchwirt- 
schaftlichen Praxis haben gezeigt, dass diese Einrichtung sich ohne Ausnahme ~ 
vorztiglich bewahrt, und dass dabei der Flaschenbruch ausserordentlich gering 
ist. Als Verschlusse kommen die sich bislang am besten bewahrt en, verhaltnis- 
massig billigen, leicht zu ersetzenden Biigelverschlusse in Anwendung, da alle 
tibrigen Verschlusse, weil sie nicht an der Flasche festsitzen, beim Vertriebe der 
Milch verloren gehen und so die Kosten der Sterilisierung ungemein erhohen. 
Durch einen einfachen Griff kann der Biigelverschluss von der Flasche abgenommen 
werden, der Sauger wird aufgeschoben, so dass dem Kinde die Milch aus der steri- 
lisierten Flasche selbst verabreicht werden kann, der sterilisierte Inhalt also nicht 
in eine andere nicht sterile Saugflasche umgefUllt zu werden braucht. Es kann 
indes jedes beliebige andere Verschluss-System ebenfalls in Anwendung gebracht » 
werden. 

Mein Sterilisier-Apparat ist ausserdem so eingerichtet, dass eine schnelle Ab- 
kuhlung der Flaschen ermoglicht ist, falls solches beabsichtigt wird. 

Er wird fur zwei Atmospharen Uberdruck gebaut und das Druckprobe-Attest 
jedem Apparat beigegeben. Die Einrichtung ist ferner so getroffen, dass jederzeit 
Flaschen verschiedener Grdsse, Vs, ,/4, J/s und 1/2 Liter Inhalt zugleich darin 
Verwendung finden konnen, desgleichen konnen auch Biichsen und Kann en be- 
liebiger Grosse in Anwendung kommen. Der Dampfverbrauch ist ein ausserordentlich 
geringer und kann. wo kein Dampfkessel vorhanden, ein sogenannter Dampf- 

entwickler, welcher uberall ohne polizeiliche 
Genehmigung Aufstellung finden kann, in An¬ 
wendung gebracht werden. 

Zeugnisse iiber vollige Keimfreiheit und 
Vorzuglichkeit der im Sterilisier-Apparat sterili- 
sierten Milch, liber das Fehlen von krankheits- 
erregenden Mikro organism en von Prof. Blasius, 
Prof. Frank el, Prof. Beckurts, Dr. Weigmann, 
milchwirtschaftlichen und sonstigen Fach- 
instituten stehen zur Verfiigung. Bei 900inner- 
halb zwei Jahren vorgenommenen TTntersuchun- 
gen wurde die Milch stets keimfrei befunden. 

Uber die Bekommlichkeit der Milch liegen 
hunderte von Attesten von Arzten etc. vor. 

Fiir sorgfaltige Ahsfiihrung, stabile Bauart, etc. wird jede Garantie geleistet. 
Die Apparate bediirfen nur des Anschlusses an die Dampfleitung, um sofort 

betriebsfertig zu sein. 

Art. 3011. 
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Preise von Jurany's Sterilisier-Apparaten, Patent Flaack. 

Art. 
3011* 

Apparate 1 Tagesleistung 
Flaschen 

Preis in 
Kronen 

a Fiir 200 Flaschen a 0-3 Liter 1600-2000 1350.— 
b > 300 » > 0-3 > 2400-3000 1520. - 
c 400 > 0-3 > 3200-4000 1640.- 
d » 500 > > 0-3 P 4000-5000 1800.- 
e » 600 > » 0-3 P 4800—6000 2000.— 
f » 700 > > 0-3 > 5600-7000 2200.- 
9 » 800 > » 0-3 > 6400-8000 2400.— 
h » 900 > > 0-3 > f 7200—9000 2600.- 

einschl. Manometer, Ventilen, Thermometer, Gestellen und sonstigem Zubehor. 

Apparate Nr. a — c haben ein Th.ermometer. Nr. d—h haben zwei Thermo¬ 
meter in vemickelter Messingfassung. 

Vorrichtung zum Verschliessen der Flaschen im sterilen 

Dampf 
fur a, &, c und d extra K 180.—, fiir e, /, g und h extra K 250.—. 

Zwecks richtiger Anbringung der Verschlussvorrichtung ist die "Ubersendung 
von je drei Stuck Flaschen der in An wen dung kommenden Grossen erforderlich. 

JY(ein JJter/Z/s/er-s\pparcttf Patent Plaacfa ist der volll^ommenste 
und leisiungsfdhigste ^pparat, den es sur 2eit gibt. II 

Flaschen- und Kannen-Sterilisator, Patent Flaack I, Art. 3012^ 

mit directer Feuerung fiir niedrigen Druck (Vs Atm. 
tlberdruck) und niedrige Temperaturen. 

Dieser Apparat ist besonders unter solchen 
Verhaltnissen und in kleineren Sterilisieranstalten 
empfehlenswert, wo eine Dampfanlage und ein 
Dampfentwickler nicht vorhanden ist. 

Infolge der besonderen inneren Einrichtung 
ist sowohl die Dampfvertheilung eine durchaus 
gleichmassige (daher die Sterilisierung der Milch 
eine ebenfalls gleichmassige), als auch der Dampf- 
verbrauch und demgemass der Verbrauch an 
Heizmaterial ein sehr geringer. Ebenso ist eine 
Uberhitzung der Milch infolge besonderer Ein¬ 
richtung ausgeschlossen. Diese Apparate sind eben¬ 
falls fiir Flaschen jeden Verschluss-Systems und 
jeder Grosse eingerichtet, auch Kannen und Dosen " - —■ - - " 
konnen Verwendung finden. Art. 3012. 
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Preise der Apparate, Art. 3012. 

Art. 3012* 
Fiir Flasckeninhalt Preis 

in 
Kronen 0'3 Liter O'o Liter 1 Liter 

a 100 75 45 435.- 
b 125 95 55 535.- 
c 170 120 75 665.— 

i 
Die Apparate werden complet xnit vollstandiger Armatur geliefert. Auf 

"Wunsch werden die Apparate mit Gegengewicht zutn Hochzielien des Verschluss- 
deckels versehen, wodurch. eine kleine Preiserhohung eintritt. 1 

Flaschen- und Kannen-Sterilisator, Patent Flaack II, 

»Simplex«, Art. 3013* 

fiir niedrigen Druck (^2 Atm. Uberdruck) und niedrigere Temperaturen. 

Der Simplex wird, wie aus nebenstehender Figur ersicktlicli, einfacb. an die 
Dampfleitung angescblossen und ist sodann sofort betriebsfertig. 

Der Apparat ist fiir Flaschen jeden Yerschluss- 
Systems und jeder G-rosse, sowie fiir Kannen und 
Biichsen eingerichtet und ist der Dampfverbrauch 
ungemein gering, die Dampfvertheilung eine sebr 
gleichmassige, wodurcb aucb eine gleichmassige 
Sterilisierung der Milcb gesicbert wird, ebenso ist 
eine tjberschreitung der Temperatur durcb An- 
bringung eines Sicherheitsventils verbindert. 

Der Apparat eignet sicb besonders fiir kleinere 
Sterilisieranstalten, welche fiir den Anfang grossere 
Anlagekosten nicbt aufwenden wollen. 

Die Apparate werden complet mit vollstandiger 
Art. 3013. Armatur geliefert. Auf Wunsch werden die Apparate 

mit Gegengewicht zum Hocbzieben des Verschlussdeckels geliefert, wodurcb sicb 
der Preis um ein Geringes erbobt. 

Preise der Apparate Simplex, Art. 3013*. 

Art. 3013* 
Fiir Flascheninhalt Preis 

in 
Kronen O S Liter 0-5 Liter 1 Liter 

a 100 75 45 375- 
b 125 95 55 470.— 
c 170 1-20 75 605.— 
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B. Buttermaschinen. 

i 

Jurany's Buttermaschinen fur Kraftbetrieb. 

Meine Buttermaschinen fur Kraftbetrieb zerfallen in zwei Gruppen, in solche, 
die sowobl fiir Hand- als auch fiir Euaftbetrieb und in solche, die nur fiir Kraft¬ 
betrieb geliefert •werden. Die letzteren finden ausschliesslich Anwendung, wenn es 
sich um Kraftanlagen im eigentlichen Sinne des Wortes handelt. _ 

Vertical-Buttermaschinen in Eisengestell, Art. 3014*. 

Diese Buttermaschinen werden, wie es Fig. 3014 erhennen lasst, zwischen 
zwei eisernen Triigern angeordnet, und zwar kann man sowohl nur ein Fass auf- 
stellen als auch zwei Fasser, resp. noch mehr nebeneinander placieren. Die ein- 
fache Construction ermoglicht es, dass die Anspriiche an die Bedienung auf ein 
Minimum reduciert werden, und dass man diese Buttermaschine ausserst leicht 
remigen und bedienen kann. 

Preise von Jurany's Vertical- 
Buttermaschinen in Eisen- 

gestell, Art. 3014*. 

CO Preis 
• A a 

to in Kronen 

•*3 u n 
a mit mit 
w <3> 

CJ 
M O > 

1 Tonne 2 Tonnen 

a 125 62-5 210.— _ 
b 160 80 250.— — 
c 225 112-5 280.- — 
d 250 125 330.- 580.- 
e 300 150 390.- 680.- 
f 400 200 440.— 790.— 
9 450 225 470.— 830.- 
h 500 250 500.- 870.- 
i 800 400 G00.— 1000.- 

! ^ j 
»; —  ^ ■ 

4 

f : 

I 

i liiii aii IliiHI ii 

ilite ill! m 

spiii iiw jllffl'i! 

jllWll iiiij nit'fin IIB 

KB. Die Preise verstehen sich 
fiir eine Localhohe bis zu 4 Meter. 

i 
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Jurany's Vertical-Buttermaschinen zur 

Befestigung an Wand-Consolen, 

Art. 3015*. 

A
rt.
 

30
15

* 

G 
e 

s 
am

m
t-I

nl
ia

lt 

V 
er

bn
tte

ru
ng

s-
 

In
la

al
t 

Preis 
in Kronen 

mit 1 Tonne mit 2 Tonnen 

a 125 62-5 250.— _ 
I 160 80 300.- — 
c 225 112*5 340.- — 
cl 250 125 400.— 730— 
e 300 150 4G0.— 800— 
/ 400 200 500.— 860— 
9 450 225 560.— 900— 
h 500 250 590.- 940— 
i 800 400 680.- 1100— 

Art, 3015. 

I 
Jurany's Vertical-Buttermaschinen in Holzgestell, Art. 3016*. 

CD 
'S A 

w 
d 43 

Preis 
in Kronen 

s S'3 ■43 ^ 

1" <D 
> 

»- 
<1 

a 
a 03 to 4) 
o 

mit 1 Tonne 

a 125 62-5 200— 
b 160 80 270— 
c 225 112-5 340— 
d 250 125 350— 
e 300 - 150 400— 
f 400 200 420— 
9 450 225 440— 
h 500 250 475— 
i 600 300 500— 

Art. 3016. 

Ausser diesen nur fur Kraftbetrieb bestimmten Mascbinen, fiihre ich fur 
kleinere Wirtschaften nocli meine 

Holstein'schen Buttermaschinen fiir Hand- und Kraftbetrieb 

zu umstehenden Preisen. 
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Yerbuttert 
A n t r i e b 

Totalinlialt bei Preis 
Art. 3017* % Fullung 

Liter Kronen 

a Handbetrieb obne Gestell .... 20 10 42.- 
b » > > . . , . 30 15 60.- 
c » auf Eisengestell . . . 30 15 72.- 
d > » » ... 60 30 120.- 
e > » ... 100 50 180.— 
f Ivraftbetrieb » » ... 100 50 240.— 
9 » » > ... 200 . 100 330.- 
h > » > ... 300 150 400.- 
i Kr aftb e trieb s ein r icbtung  

\ 
50.- 

Nalieres uber Buttermaschinen fiir Handbetrieb, siebe in Abtheilung Ilia 
meines Kataloges. 
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a o 
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3 n> 
a 

Art. 3017. 

Butterknet-Maschinen. 

Meine Butterknet-Mascbinen sind, wie aus beistebender Figur bervorgeht, 
ausserst kraf'tig und compact gebaut. Die Construction ist so getroffen, dass es ganz 
ausgeschlossen ist, dass der Knetteller, wie bei vielen anderen Bauarten, scbwankend 
wird. Der Knetteller ist auf einer langen Gussnabe befestigt und drebt sich um eine 
im Eisensockel angebracbte, stebende "Welle. — Die Entfemung zwiscben "VYalze 
und Teller ist durcb eine Regulierscbraube verstellbar. Die "Walze liegt vollkommen 
frei und bindert die Bedienung in keiner "Weise. Der aus Buchenbolz verfertigte 
Teller wird yon einem Gusskranz eingefasst und ibm dadurcb eine grosse Stabilitat 
gegeben. — Da sammtlicbe Lager auswechselbar sind, zum Abnebmen derKnetwalze 
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und des I-Cnettellers nur eine einzige Schraube zu lockem ist, und da ferner der 
Antriebsmechanismus eine ausserst einfacbe Construction aufweist, ist es klar, dass 
eine griindliche Reinigung etc. mit Leichtigkeit bewerkstelligt werden kann. 

J-urany's gutter h^n e{-jY{asch in a hat sich darum in der Praxis 
ausserst gut bewdhrt und P^ann ohne l{berhebung als die beste 
Construction beseichnet werden. 

u 
3 
03 

CQ 
D 

03 
u 
(L) 
P 
03 

(U 
hJO 

:c3 u 

CTQ 

Cs •t 

B*. r5' 
O c- 

Q* a »t 
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•I 
c o r*' 
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Art. 3018. 

Preise von Jurany's Butterknet-Maschinen fur Hand- und 

Kraftbetrieb, Art. 3018*. 

Art. 3018* Tellerdurcbmesser Leistung per Preis in Kronen 

Handbetrieb Kraftbetrieb mm Stunde kg fur Kraftbetrieb fiir Handbetrieb 

a e 800 ca. 65 220.— 170.- 
I f 1000 > 100 300.- 230.- 
c 9 1100 » 125 360.— 300.— 
d h 1200 » 160 420.— 340.— 

— i 
1500 \ 

(mit 2 "Walzen) j > 270 1000.- — 

— h 
2000 \ 

(mit 2 "Walzen) j > 400 1450.— — 

NB, Naheres fiber Hand-Butterkneter siebe in Abtheilung Ilia meines Haupt- 
Kataloges. 

Diese Butterknet-Maschinen werden laut Specialoffert auch in anderen Grosseo, 
als bier angegeben, angefertigt. 

Der Kraftbedarf dieser Maschinen ist sehr gering. 
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R ahmbassins. Rahmsauerungs-Bassins. 

Zur Aufbewalir-ung des Rabmes bis zur Yer"butteruBg bedient man sich der 

temperierbaren Rahmbassins. 

»Meine drei yerscbiedenen Specialconstructionen sind nnter weitester Be- 
riicksichtigUDg aller massgebendenFactoren bei der Rahmaufbewahrung zwecks 
Yorbereitnng zum Butterungsprocess gebaut nnd baben sick sebr gut bewahrt. 

Rahmsauerungs-Bassin, Type I. 

Diese Bassins besteken ans je einem ausseren und inneren Bleckbekalter, 
zwiscken denen sicb ein Raum zur Aufnakme yon "Wasser befindet. Dieses kann 
durck eine einfacke Yorricktung nack Bedarf yorgewarmt oder abgekiiklt werden. 
Durck ein Rokrsystem wird die Errvarmung beyrerkstelligt, und eine Originalcon- 
struction ermoglickt es, dass das "Wasser durck Einkangen eines mit Eis gefullten 
Bebalters entsprecbend abgekiiklt werden kann. 

Diese Bassins werden meistens so kock aufgestellt, dass der Rakm yon iknen 
selbstthatig in die Buttermascbine geleitet werden kann. 

Preise von Jurany's Rahmsauerungs-Bassins, Type 1. 

Art. 3019 Inkalt in Liter 

Preis in Kronen 
mit | | otine 

Eisengestell 

a 300 160.- 100.- 
b 100 510.- 110.- 
c 500 610.— 510.- 
cl 600 670.— x 590^— 
e 800 780.- / 700.— 
f 900 830.— 710.— 
9 1000 880.- 800.— 
7i 1200 1000.- 900.- 
i 1500 1100.- 1000.- 
7c i 2000 1100.— 1250.- 

Rahmsauerungs -Tonne, Type II. 

Dieses Rahmsauerungs-Gefass bestekt aus einer kraftig gebauten Tonne, deren 
InnenwTandung yon yerzinntem Stahlbleck eingefasst wird. Die Tonne ist in einem 
eisernen (oder nack "Wakl auck kolzernen) Slander auf Zapfen beweglick angebrackt, 
so dass sie sick leickt kippen lasst und der Inkalt entleert werden kann. Da die 
Holzisolierung sekr stark'ist, kann das Inn ere der Tonne von der Aussentemperatur 
nickt beeinflusst werden. 

Preise von Jurany's Rahmsauerungs-Tonnen, Type II. 
Art. 3020 a b c d e f g h 

Inkalt. . . . Liter 50 75 100 125 150 175 200 250 
Preis K 75.— 88.— 100.- 115.— 125.- 115.— 160.— 200.- 

Tempener-Kupferschlangen dazu, Art. 3020s K 95.— 
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Rahm-Kippbassins, Type III. 

Diese Rahm-Kippbassins laut Figur 3021 empfehlen sich. iiberall dort, wo die 
localen Yerhaltnisse es nicht ermoglichen, dass der Rahm durch sein natUrliches 
Gefalle mit Anwendung des Rahmsauerungs-Bassins, Type I, in die Buttermaschinen 
rinnt. Diese Bassins sind aus starkem, verzinnten Stahlblech hergestellt und konnen 
sowohl in gemaiierte als auch schmiedeiserne Anssenbassins eingehangt werden. 

AVenngleich die Anord- 
nung mit schmiedeisernen 
Anssenbassins den Vor- 
theil hat, dass sie weniger 
Platz beansprueht, em- 
pfehle ich in der Regel 
doch. die Anwendung ge- 
mauerter Anssenbassins, 
da das Manerwerk die 
AVarme schlechter leitet 
als das Eisen und aussere 
Einfliisse leichter ahhalt. 

Die Bassins werden 
entweder mittelst einer 
Vorrichtung, wie aus der 
Figur 3021 ersichtlich. 

oder durch. eine an der AVand angebrachte AVinde emporgehoben und geleert. Die 
AVindvorrichtung ist daher fur jeden Fall eine andere. Dementsprechend schwanken 
auch die Preise der AVindyorrichtungen, die ich fiir jeden speciellen Fall besonders 
calculiere. 
n Diese Kippbassins lassen sich sehr gut den localen Verhaltnissen an- 

passen, sind leicht zu handhaben und billig im Preise. 

Preise von Jurany's Kippbassins, Type 111*. 

Art. 3021* Inlialt in Litern 
Preis der Kippbassins 

okne Anssenbassins 
(fiir gemauerte Reservoir) 

Kronen 

Preis der Kippbassins 
mit sclimiedeisernen 

Anssenbassins, 
olme AVindvorrichtung 

Kronen 

a 
b 
c 
d 
e 
f 
9 
h 

300 
400 
500 
600 
700 
800 
900 

1000 

280.- 
320.- 
350— 
430— 
510— 
600— 
660— 
720— 

510— 
590— 
650— 
740— 
810— 
900— 
990— 

1060— 

nFiir Molkereien mit kiinstlicher Kvihleinrichtung empfehle ich 

Kasdorf's Patent-Ktihlbassins *). — Offert auf Anfrage. 

*) Siehe Nr. 6 der »6sterr. AVolkerei-Zeitung« 1903. 

Art. 3021. 
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Sonstige Rahm - Aufbewahrungsgefasse 

siehe in Abtheilung III c naeines Haupt-Kataloges. 

- Milchpumpen. 

Die von mir auf den Markt gebracliten, in den Molkereien vielfach angewendeten 

»Unique«-Milchpumpen, Art. 3022*, 

reprasentieren die neueste und vollkommenste Construction aller Milch-Hebe- 
apparate. 

Die Eesultate der Praxis beweisen, dass sie alien berecbtigten Anspriichen 
geniigt. 

Die nocb oft gebrauchlichen >Eotationspnmpen< sind fiir den Molkereibetrieb 
ungeeignet nnd sollten auf keinen Fail beniitzt werden, da sie die Qualitat der zu 
bebenden Milch nacbtbeilig beeinflussen. Dasselbe gilt yon den kleinen Pumpen, 
die durch eine Schnur von der Trommelspindel angetrieben werden. So einfach und 
sinnreich diese Einrichtung auch erscheinen mag, ist es dock nicbt zu leugnen, dass 
diese Kupplung der Pumpe mit dem Separator einen nachtheiligen Einfluss auf 
den Gang des Separators auslibt. Der Separator 
muss voilstandig frei laufen. 

Die Eotationspumpen sind in der Regel 
billiger als die Kolbenpumpen. Jedoch sollte 
dies kein Grund sein, ibr den Vorzug vor den 
letzteren zu geben, zumal meine »Unique«- 
Kolbenpumpen nur unwesentlich theurer und die 
billigsten von alien Kolben-Milchpumpen sind. 

I | Jeder Theil der »Unique«-Pumpe 

| I ist mit einer Genauigkeit von Vioo mm 

I 1 verfertigt. 

>Unique bat keine Ventile. Daher : leichteEeini- 
gung. 

>Unique* arbeitet ohne Stosse vollig gleich- 
massig. 

>Unique< hat keinerlei Verpackungen. Alle mit 
der Milch in Beriibrung kommenden 
Theile sind aus bestem Rothguss (nicbt 
aus Messing!) verfertigt. 

>Unique< ist doppeltwirkend. Daber: gleicb- Art. 3022. 
miissiger, dauernder Strom. Jarany-s .Unique-Milchpumpe. 

>Unique< liat ein gefalliges Aussehen und nimmt wenig Eaum ein. 
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Preisc von Jurany's »Unique«-A\ilchpumpe. 

Art. 3022* a b c d 
Rohrdurchmesser •  1" 1W IVi" 2" 
Durchmesser der Riemenscbeiben mm  300 410 410 480 
Breite der Riemenscbeiben mm  56 62 62 80 
Stiindliche Leistung bei 75 Umdrehungen kg . 3000 4400 5900 9000 

» » » 55 » » • 2200 3250 4000 5900 
Preis in Kronen 

o
 

CO 270.- 310.- 430.- 

Diese Pumpen konnen auch mittelst Hand betrieben werden. Man bat in 
diesem Falle nur notbig, auf die verlangerte Welle eine Km'bel zu stecken. Der 
sicb bierans ergebende Preisaufschlag auf obige Preise ist folgender: 

Art. 3022 e. Kurbel fiir Handbetrieb • K 10.— 
» 3022/. Complete Handbetriebseinricbtung (Kurbel und ver¬ 

langerte Welle) » 13.— 

Zum 
Heben des Rahmes 

soil man Milchpumpen im allgemeinen nicht anwenden. Der Rabm ist fiir jede 
mecbaniscbe Einwirkung sebr empfindlicb. Diese sind zwar bei den Kolbenpumpen 
auf ein Minimum bescbrankt, aber nicbt so, dass sie auch als Rahmbeber beniitzt 
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werden konnen. — Zum Heben des Eahmes bedient mau sich xneistens einfacber 
Kippvorrichtungen oder der pneumatischen Eabmbeber. Die An wen dung der pneu- 
matiscben Eabmbeber istjedocb nicht als vortbeilbaft zu bezeicbnen, da erstens die 
Construction dteser mit Luftpumpe arbeitenden Apparate 
ziemlich compliciert ist uud zweitens eine Erscbiitterung 
und mechaniscbe Beeinflussung des Eabmes docb nicbt 
ganz verxnieden werden kann. 

Die besten Eabm-Hebeapparate sind bis auf den 
beutigen Tag die allbewahrten, auf einem ausserst ein- 
fachen Princip berubendeu, sogenannten 

Rahmheber 

geblieben, deren Wirkungsweise aus beistebender 
Figur 3023 bervorgebt. Der yon den SQparatoren oder 
yoxn Kubler kommende Babm fliesst in einer Rinne 
einem kleinen am Apparate angebracbten Gefass zu. 
Dieses Gefass entleert seinen Inbalt yon Zeit zu Zeit 
dann wieder in besondere Forderbecher (siebe Figur), 
die durcb einen Elevator auf und nieder bewegt werden. 
Diese Forderbecber kippen den Rabm sodaun in eine 
Rinne, die ibn zum Rabmsammel-Bassin leitet. 

Die Function dieses Rabmbebers ist also eine 
volbg selbsttathigef Der Rabm wird in keiner Weise un- 
gUnstigen Einfliissen ausgesetzt, da er nicht wie bei 
den Pumpen, pneumatiscben Pi,abmbebern etc. durcb 
enge Cffnungen bindurcbgescbleudert wird. 

Dieser auf einem gan^ einfachen Princip beruhende Rahm¬ 
heber ist darum auch der einyige /{pparat, der sum Re ben des 
Rahmes empfohlen werden h^ann. Seine grosse Uerbreitung in der 
Praxis, sowohl im Rlein- als auch Grossbeirieb, documentiert am 
besten seinen Wert. 

Art. 3023. 

Preise von Jurany's Rahmheber, Art. 3023^ 

а) fiir eine stiindl. Leistung von ca. 400 Liter K 375.— 
б) » » » » » > 600—700 » .... . . . . » 400.— 
c) » » » » » » 2000 » (doppelt wirkend) > 750.— 

NB. Jurany's Rahmbeber wird auch in jeder anderen gewiinscbten Grosse 
angefertigt. 

Buttermilchpumpe 
zum Einsetzen in die Butter-Maschine. 

Diese Pumpe dient zum Fordern der Buttermilch aus dem Butterfass in das 
Buttermilchbassin. Der Antrieb dieser ausserst eiafach und kraftig gebauten Pumpe 
wird dadurcb herbeigefdhrt, dass sie statt des Butterungsfliigels mit der Butter- 
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fasswelle verbundea und ohne Einschaltung einer besonderen Vorriclitung dadurch 
in Betrieb gesetzt -wird. 

Diese Pumpe ist kraftig in Metall construiert. 

Preis von Jurany's Buttermilchpumpe. 
Art. 3024 . , . . K 180.- 

Molkenpumpe. 

Diese rotierende Pumpe empfiehlt sich fiir grossere Porde- 
nmgen von Molke. Sie wird sowobl mit Biemenscheiben- als auch 
Schwungradbetrieb geliefert. 

Art. 3025. 

Preise von Jurany's /AolKenpumpe, Art. 3025*. 

Art. 3025* Schlaucli- respective Holirdimension in Zoll 2 
Leistung per Umdrelmng in Liter .... 2*33 

Preis in 
Kronen 

■'{ 

' ( 
c 
d 
e 

f 
9 

Gehause aus Messing, 1 mit Riemenscheibe v. 50 cm , ° > Dnrchm. od. Schwungrad 
Flugelschraube aus Rothguss J von 55 cm 
Gehause aus Eisen, 1 mit Riemenscheibe v. 50 cm }■ Darchm. od. Schwungrad 
Fliigelschraube aus Rothguss J von 55 cm 
Lose Riemenscheibe neben der festen, extra  
Gummi-Spiralschlauch dazu per Meter 
Schlauchgewindestutzen in Messing  
Ausgussbogen in Messing zum Anschrauben  
Saugkorb in Messing  

400.— 

290.- 

30.— 
16.50 
6.40 

22.— 
15.- 

Milchfilter. 

Die Eeinigung der Milcb. von Scbmutz etc. kann entweder dadurch geschehen, 
dass man die Milch einen Separator passieren lasst (siehe Abth. I meines Hanpt- 
TCataloges) oder ein Milchfilter beniitzt. TVelche Art den Vorzug verdient, hangt von 
den localen Yerhaltnissen und von dem Yerwendungszweck der filtrierten Milch ab. 
Fiir die Milchreinigung mittelst Separatoren empfehle ich die Anwendung meiner 

Kronen-Separatoren. 

Meine 
Milchfilter 

sind den verschiedenen Yerhaltnissen entsprechend nach verschiedenen bewahrten 
Systemen gebaut. In, der Hegel wende ich das >Milchfilter, System Schreiber* an. 
Dort wo es darauf ankommt, die Iteinigung bis an die ausserste Grenze zu treiben, 
ist das »Wechselfilter, System Kasdorf« sehr empfehlenswert. Ausser diesen beiden 
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Normaltypen construiere ich fiir specielle Falle > Jurany's combiniertes Milchfilter*. 
Das »System Schreiber* ist yerhaltnismassig die billigste Art der Milchfilter. Es ist 
im Stande, verhaltnismassig grosse Milchmengen in kurzer Zeit von Schmntz zn 
befreien nnd findet darum aucb in den weitaus xneisten Fallen Anwendung. Die 
Eeinigungsfahigkeit meines »combinierten Milchfilters* ist der des »System 
Schreiber* ziemlicb gleicb. Seine Bauart ermoglicbt es jedoch, dass es sich ganz 
den localen Verhaltnissen anpassen lasst: es ist weder an eine bestimmte aussere 
noch innere Form gebunden. Das >System Kasdorf* stellt ein Filter dar, das 
die Milch zwingt, nicht nur verschiedene Filterschichten zu passieren, sondem die 
Milch in ihrem wechselweisen Auf- und Niederlaufen durch verschiedene Filter- 
massen hindurchpresst. Dieses Filter hat daher eine so ausgezeichnete Reinigung 
der Milch von alien in Betracht kommenden Schmutztheilen zur Folge, wie sie 
bisher noch von keiner anderen Construction erreicht worden ist. Das »System 
Kasdorf* kann auch als Filter mit Vacuum-Filtration gebaut werden, und ist man 
dann im Stande, grosse Milchmengen in kurzer Zeit zu filtrieren. Die einfachen 
• Milchfilter, System Kasdorf*, erfordern verhaltnismassig gx-osse Filter-Apparate. 
Bei Raummangel kommen sie albo nicht in Betracht. Jedenfalls aber empfehle ich 
stets dann die Anwendung dieses Filters, wenn die Beinigung der Milch bis an die 
ausserste Grenze der Moerlichkeit getrieben werden soil. 

ii 
Es diirfte hieraus hervorgehen, dass ich in der Lage bin, 

fiir jeden speciellen Fall ein passendes Milchfilter zu liefern. 

Milchfilter, »System Schreiber«. 

Art. 3026—3038. 

Das Filtrieren der Milch mittelst der genannten Kiesfilter hat den Zweck, 
die Milch von den ihr von Natur anhaftenden schleimigen Secreten, sowie von den 
beim Melken, Transport etc. vielfach aufgenommenen Schmutzbeimengungen, welche 
unappetitlich und zugleich gesundheitsschadlich und durch die gewohnlichen Milch- 
siebe oder Seihtiicher etc. nicht zu entfernen sind, griindlich zu reinigen. Man fordert 
hierdurch die Siisserhaltung der Milch und den Feinheitsgrad und Haltbarkeit der 
Milchproducte. 
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Die Eilter sind also von grossem Werte fUr alle Molkereien und unentbehr- 
lich fUr Milchverkaufer. Ganz besonders wichtig sind diese Filter fiir Kasereien, 
da mit denselben eine reine neutrale Milch zu erhalten ist, wodurch die dem 
Reifungsprocess derKase so gefahrlichen Einwirkungen beseitigt werden, zuwelchen 
in der verkasten Milch enthaltene Unreinlichkeiten so ofc die Veranlassu.ng geben. 

Die Apparate nach dem »System Schreiber* sind einfach und dauerhaft und 
ermoglichen die denkbar einfachste Handhabung. 

Preise fiir Filter inclusive Steigrohr und Kies. 

Art. 
Stiindiicke 

Leistung 
Hoke Duxcli- 

messer 
Aus Staklkleck 

im Vollbade dreimal 
verzinnt 

Aus Doppelmetall 
(kupt'erplattiertes 

Staklkleck) verzinnt 

Liter Centimeter K r o n e n 

3026* 300 45 31 88— 120— 
3027* 450 48 31 104— 136— 
3028* 600 52 32 128— 176— 
3029* 750 56 34 162— 200— 
3030* 1000 70 36 184— 240— 
3031* 1200 70 40 208— 272— 
3032* 1500 70 45 232— 304— 
3033* 2000 70 50 264— 352— 
3034* 2500 70 54 280— 416— 
3035* 3000 75 59 352— 464— 
3036* 4000 80 65 400— 528— 
3037* 5000 85 75 448— 600— 
3038* 6000 90 85 550— 700— 

Kieswiische zum Filter » 

■/fx*. 

System Schreiber«. 

Zur griindlichen Reinigung des 
Kieses empfiehlt sichbeidengrosse- 
ren Schreiber'schen Filtern (yon 
1500 Liter ab) die Anwendung einer 
Kieswasche, 'welche sowohl fiir 
Handbetrieb, als auch zum Anhan- 
gen an die Transmission geliefert 
wird. 

Die "Waschtrommel ist aus extra 
starkemZinkblech hergestellt, kann 
also nicht rosten. 

Man nehme die Reinigung wie 
folgt vor: 

Der feine Kies wird in die Trom¬ 
mel gesckuttet, in die mit heissem 
Sodawasser oder auch Kalkmilck 
gefiillte Wasche gehangt und dann 
die Trommel circa 5 Minuten lang- 
sam rotiert. Hierauf lasst man das 

* Art. 3039—6017. cit u u * Sodawasser ab und drent nocn 
unter Zulauf von erst heissem, dann kaltem Wasser, bis das "Wasser klar ablauft. 
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fiillfr nun den Pilter noclimals mit klarein. kalten "Wasser, worauf er in diesem 
Zustand bis zur folgenden Piltration steken bleibt. 

Die ganze Arbeit des Heinigens nimmt liochstens 1L1 Stunde in Ansprucb. 

Preise fur Handbetrieb: 
i 

Art. 3039* zu Pilter 3026, 3027   . . . .K 116 — 
» 3040* » > 3028   125.- 
> 3041* > > 3029, 3030   145.— 
> 3042* > y> 3031, 3032   180.- 
- 3043* 3033, 3034   232.- 
» 3044* > » 3035 . .   270.— 
♦ 3045* » » 3036    330.- 
- 3046* > » 3037   400.- 
» 3047* > • 3038   500 - 

i Preise fiir Kraftbetrieb auf Anfrage. ' 
"Uber das 

Wechselfilter, »System Kasdorf«, Art. 3048—3060 
(D. R. G. Nr. 181297) 

sowie iiber 

Jurany's combiniertes Milchfilter, Art. 3061, 

steke ick mit Specialoffert jederzeit zu Diensten. 
Bei etwaigen Anfragen erbitte ick mir folgende Angaben: 

a) Wieviel Liter Milcb sollen taglick gereinigt werden ? 
b) AYieviel Liter pro Stunde ? 
c) Wozu soil die gereinigte Milck yerwendet werden ? 
d) 1st auf die Baumverkaltnisse Biicksicht zu nekmen ? 

Herrsckt Platzmangel? 
Wieviel Baum stekt zur Yerfiigung? 
(Einsendung einer Situationsskizze ist erwlinscht.) 

e) Soli die gereinigte Milck auck pasteurisiert oder erkitzt werden ? 

Meine Pilter verwenden in der Regel als 

Filtermasse Kies, t 

der sick bis jetzt im Molkereibetriebe am besten bewlihrt bat. Nur unter speciellen 
Yerhaltnissen beniitze ick andere Stoffe. 

Zur v 

Filtration kleiner Milchmengen 

empfekle ick entweder meine einfachen Milckfilter nach dem »System Kasdorf< 
(Apparate »Simplex*, Art. 3062—306:1) oder die einfacken Kiesmiickfilter nack dem 
»System Sckreiber«. 

Die einfachen Filter >Simplex« nack dem >System Kasdorf*, die unter 
gesetzlickem Sckutze stehen, sind billig im Anschaifungspreise. nekmen wemg 
Baum ein und sind leicht zu handkaben. Ihre Reinigungsfahigkeit gentigt alien 
AnsprUchen der Praxis. 1 
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JWolketfei^asehinenfabink Carl W. Jarany, Wien. , 

yjY(cine jY[ilchfiUcr »^implex* eignsn sich dariim vor allcm 
fiir /Vf/7chhandlungsn, Jfurhoiels sic. 

Aiich fiir grossere Kuhhaltungen, bei denen die Milcb sofort nach dem 
Melken gereinigt werden soil, empfehle ich die AnscbafFang dieses Systems, das 
mit der grossten Einfachheit eine ausgezeichnete Reinigungsfahigkeit verbindet. 

Preise der kleinen Milchfilter »Simplex, System Kasdorf«, 

gesetzlicli geschiitzt (Art. 3062—3064). 

Art. Stiindliclie Leistung 
Liter 

Aus verzinntem 
Stalilblech 

Aus verzinntem 
Doppelmetall 

Aus verzinntem 
Kupfer 

* K r o n o n 

3062 bis ca. 100 30.- 38.- 37.— 
3063 » » 200 40.- 49.- 46.- 
3064 > .>300 50.— 60.- 58.- 

i 
Preise der kleinen Milchfilter, »System Schreiber« 

(Art. 3065-3067). . 

Art. Stundliche Leistung 
Liter 

Aus verzinntem 
StalilbleeU 

Aus verzinntem 
Doppelmetall 

' Kronen 

3065 bis ca. 100 37.— 48— 
3066 » » 200 45.- 55.— 
3067 » » 300 58.- 7 70.- 

PrahlisQft. ® Ehi fetch. © Billig. 

Fiir Milchhandlungen und Knrholels unenlhelirlich. 

Za diesen kleinen Milckfilfcern lieferfe ich zu nachstehenden Preisen einfach 
eingericlitete, aus Zinn- oder Zinkblech bergestellte 

Kieswaschen. > ' 

Art. 3068. Fiir Filter bis zu 200 Liter Leistung K 34.— 
» 3069. » » » » 300 » >  » 42. — 

/ 
NB. Die Preise fiir die Filter yersteben sich ohne Kies, der sich am be- 

quemsten an Ort und Stelle nach der yon mir zu verlangenden Gebrauchsanweisung 
gebrauchsfertig machen lasst. 

Flaschenreinigungs-Maschinen, , 

Flaschenfull-Maschinen 

sowie sammtliche fiir den Flaschen-Milchverkauf erforderlichen Maschinen, 
SApparate und Geriithe liefere ich in alien Grossen unter Berllcksichtigung 

aller speciellen Yerhliltnisse. 
Kosten-Anschlage auf gefallige Anfrage! ' 
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]Vrolkei?ei~]V[asehinenfabi?ik Cafl W. Jupany, Wien. 

Ein wesentliclies Moment fiir eine stadtische Molkerei, die den Elaschenmilch- 
Yerkauf betreibt, stellen gute Reinigungs-Vorrichtungen fUr die Flaschen dar, da 
vor allem die Anspriiche der Hygiene, die Anschaffung guter Eeinigungsmaschinen 
erfordem. Meine Flasclienreinigungs-Mascbine 

die »Siegerin« 

ist die beste und vollkommenste Maschine in ihrer Art. Bereits liber 2000 Mascbinen 
sind in der Praxis in Anwendung (u. a. in dem Grossbetriebe der »Wiener Molkerei ). 

Die Beinigung der Flaschen mittelst rotierenden Innen- und Aussenbtlrsten 
ist bei ganzlicher Vermeidung von Flaschenbruch eine vollkommene: ohne die ge- 
ringste Neben- oder Handarbeit. Die Flaschen werden gleichzeitig innen und aussen 
sammt Boden intensiv gebiirstet und sind nach dem Beinigungsprocess tadellos 
sauber, beziehungsweise grundlich und zuverlassig gewaschen. 

Ganz besonders aber zeigt sich die Eminenz der »Siegerin< in der 

quantitativen Leistangsfahigkeit, 

welche einzig dasteht und wodurch die wesentlichen Yortheile, resp. Ersparnisse an 

Zeit und Arbeit erzielt werden. Die unten angegebenen Leistungszahlen sind der 
Praxis entnommen und zwar als Durchschnittsergerbnisse. 

Meine » Siegerin«-Ideal-Maschine, Art. 3070*—3072, 

eignet sich besonders fiir solche Betriebe, in denen Flaschen verschiedener Art 
gereinigt werden sollen. Die Ausftthrung ist hochst gediegen und stabil, die Function 
tadellos, die Zahnrader sind aus Eisen und Stahl. 

flbmessungen der »Siegerin«-ldeal-/vVaschine. 
Leistung: 600 Flaschen pro Stunde. 
Kraftbedarf: Vs P. S. 
Tourenzahl: 600 pro Minute. 
Scheiben: 100 mm Durchmesser fiir 15 mm Seil oder Biemenscheiben 100X40mm. 
Ausstattung: Wasserschutzkasten aus Zink, Zahnradhlllle aus Eisen, 1 Satz 

Bilrsten, Messingstauffer-Bilchsen und Schraubenschlilssel. 
Dimension en: Model la 1000 mm lang, 500 mm breit, 410 mm hoch. 
Gewicht: Mo dell la Netto 56 kg, Brutto ca. 105 kg. 

» lb > 96 » » » 135 > 
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JVIolkeFei^asehinenfabtuk Cairl W. Jat^any, Wien. 

Preise: 
Art. 3070*. Laut Abbildung  K 290.— 

> 3071. Dieselbe Mascbine auf eisernem Gestell montiert .... » 370.- 
» 3072. Mascbine compl. mit "Wascb-u. Sptiltrog (2000X000X400 mm) 

nebst eisernen Lagerboclcen  » 605— 

= Bei Bestellung erliitte genaue Angabe von Griisse und Form der in Betracht kommenden Flaschen. = 

»Siegerin«-Flaschenspul-Maschine, neues Modell 1902. 

Diese neueste Flaschenreinigungs-Maschine, Fig. 3073, ist fiir gleichzeitige 
Innen- und Aussenwaschung mit yollstandig neuem yerbesserten Mecbanismus ein- 

Art. bU(b. 

gericbtet. Sie kann mit Eecbt als die beste und vollkommenste aller bis jetzt exi- 
stierenden Maschinen bezeicbnet werden. 

Vorziige: Geschlossenes massives Gebaude. Vollig gerauschloser Gang. 
yLeichte Bedienung, leichte Reinigung. Kein Flaschenbruch. Geringer 

Kraftverbrauch. Solide Construction. Grosste Leistung. Keine Be- 
triebsstorung. Leistang pro Tag 10.000 Flaschen. 

Preise der '►Siegerin«-Flaschenspul-/vVaschinel neues /Aodell 1902. 
Art. 3073*. Zwillings-Mascbine (laut Fig. 3073) mit 2 Riemenscbeiben 

150X40 mm, mit Ausrtlcker und Wasserscbutzvomcbtung 
(Gewicht: Netto 160 kg, Brutto 215 kg) K 580.— 

» 3074. DieselbeMascbine auf zweckmassigem Gestell aus Scbmiede- 
eisen montiert. (Gewicbt: Netto 200 kg, Brutto 210 kg) . . » 700.— 
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JWolkePei^JVIasehinenfabpik Capl W. Jurany, Wien. 

Flaschen-Nachspiil-Apparat »Komet«. 

Diese Maschine isfc der erste auf Grund praktischer Erfahrungen construierte 
Apparat, welcher die Flaschen gleichzeitig innerlich und aussen vollstandig auto- 
matisch. zuverlassig spiilt ■und mit Sicherheit das hocliste Quantum leistet, welches 
eine flotte Doppelburste-Maschine, wie die >Siegerin<r, zu schaffen yermag. Der 
Apparat besteht aus einem mit 30 Spritzrohren versehenen Itad, welches auf einer 
massiven Scbale cybndrisch obne Konus gelagert ist, aus Antriebsmechanismus und 
Aussen-Berieselungsvorrichtung. 

Das Hauptventil ist derart construiert, dass ein Undichtwerden ganzlich 
ausgeschlossen ist. Es bewirkt nicbt nur die Zufiihrung von Luft in die auf- 
gesteckten Flaschen und dadurcb die schnellste Entleerung des Schmutzwassers, 
sondern es reguliert ferner den Eintritt des Druckwassers in die Rbkren zwecks 
gleichmassiger grlindlicher Spiilung der Flaschen im Innern. 

Zur Stutzung der Flaschen dienen Spiralfedern aus JSTeusilherdraht, die infolge 
der Elasticitat eine Beschadigung der Flaschenkopfe unbedingt verhindern. 

Preis des Flaschen-Nachspiil-flpparates »Komet«. 
Art. 3075. OhneGestell (Gewicht: Netto 125 kg, Brutto 175 kg) . . . K 500.— 

» 3076. Mit Gestell (Gewicht: Netto 170, Brutto 220 kg) » 550.— 

Jurany's complete Flaschenreinigungs-Anlage. 

Leistung von 10.000 Flaschen pro Tag mit nur 3 Mann Bedienung, 20.000 Flaschen 
pro Tag mit nur 5 Mann Bedienung: vollkommen geweicht, gehiirstet, resp. ge- 
waschen und sauber fullfertig nachgespiilt. 

Art. S077. 

Diese Anlage, welche alien Anforderungen der Praxis entspricht, reprasentiert 
das Vortrefflichste und ist in jeder Weise rationell und solid. Dieselbe besteht 
aus einer »Siegerin« Zwillingsmaschine auf eisernem Gestell montiert, einem Ein- 
weich-Apparat »Herkules« oder »Neptun«, einem Nachspul-Apparat >Komet« und einem 
aus Pitch-pine-Holz gefertigten Wasserfangtroge fur -Schmutzwasser nehst Zubehor. 

Special-Offert auf Anfrage! 
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IVIolkstfei'-'lVIasehineGfabtdk Capl W. Jupany, Wien. 

Milchwaagen. 

Decimal-Briickenwaage mit Doppel-Traghebeln. 

Diese Type findet in Molkereien dort Anwendung, wo man Gegenstande 
wiegen will, olme sie zmlieben; sei es zum \yiegen der Milcbkannen, der Quarg- 
sacke etc. 

Preise der becimal-Bruckenwaage, Art. 3078*. 

Art. 

Briickengrosse "Wiege- s 

kraft 
Preis 

I 

Mit Hilfs- 
laufgewicht 

melir 

Aichgebiiren a. "VVaage 
ohne 

Hilfslauf- 
gewiclit 

mehr 

mit 
Hilfslanf- 
gewicht 

melir Lange Breite 

Centimeter kg Kronen 

3078* 118 108 1500 900.- 7.- 6.- 6.50 

Laufgewichts-Briickenwaage. 

Diese Waage ist in sich abgeschlossen 

gebant vmd vor Eindringen von Scbmutz, 

Staub und Nasse gescbiitzt. Mit einem ein- 

zigen Griffe kann der untere Wiegemecha- 

nismus berausgenommen nnd gereinigt 

werden. Diese Construction ist in Molkerei- 

Grossbetrieben sebr verbreitet. 

Arc. 8079. 
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IVIolkePei'i^VIaschxinenfabHk Capl W. Jut^any, Wien. 

Preise der Laufgewichts-BriicKenwaage, ?lrt. 3079*. 

Art. 3079* 
Briickengrosse 

Wiegekraft 
Preis mit 

Schranben- 
schlussel 

Aichgebiiren 
mehr Lange Breite 

Centimeter kg K r o ji en 

a 80 80 250 230.— 3.- 
b 90 90 500 300.- 4.— 
c 105 100 750 420.- 5.— 
d 117 5 115 1000 500.- 6.- 

Neue Milchwaage »Ideal* 

in Laufgewichtsbauart mit Eader- oder Kartendrnck-Vorrichtung. 

Diese "Waage bat in kurzer Zeit allseitige Anerkennung und Yerbreitung ge- 
fnnden und wird mit Recbt wegen ibrer zweckmassigen Bauart anders einge- 
ricbteten "VVaagen allgemein vorgezogen. 

Art. 3080. 
\ 

Da der Wiegebehalter ofifen liegt, konnen diese Waagen obne Stufen vor die 
Milehbassins gestellt werden, und das Eingiessen der Milcb gestaltet sicb wegen 
der geringen Hobe des Wiegebebalters sebr bequem. Ein am Gestell der Waage 
angebracbter Aufiagebiigel mit Gummieirdage scbutzt sowobl den Milcbbehalter als 
aucb die Milcb vor Stoss und Bescbadigungen. Nacb erfolgter Wagung fliesst die 
Milcb rubig und gleicbmassig ab. 
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}VIolkei?ei'-']V[asehinenfabtrik Cai*l W. Japany, Vi/ien. 

Art. 
3080* 

Eassungs- 
xaum des 

Milcli- 
behalters 

Preise incl. 
Gefass aus 
verzinntem 
Eisenblecli 

F* r e i s e rli o li li n 

fiir dr ebb ares 
Gefass 

fiir Hebe- 
Vorriobtung 

fiir Karten- 
druok- 

Apparate 
fiir 2 u. 3 

Lauf- 
gewicbte 

Liter Iv r o n e it 

a 100 360.- 100.- 170 — ISO- 40— 
b 200 430.- 115— 210— ISO— SO- 
c 300 520.- 130— 220— ISO- SO- 
d 400 620.- 140— 250— ISO— SO— 

Jurany's »Uniyersal«-Milchwaage, »System Mahler«. 

EINFACH! 

PRAKTISCH! 

Dieseneueste Milchwaage 

Icann infolge ihrer yielseitigen 

Yortheile und bequemen Hand- 

habung mit Eecbt als das Ideal 

aller Ventilwaagen bezeichnet 

werden. 

DAUERHAFT! = 

= SOLIDE! 

Art. 3081. 

Preise von Jurany's »Universal«-/v\ilchwaagel Art. 3081*. 

Art. 
3081* 

Tragkraft Fassungs- 
Raum 

Preise Preiserbohungen ftlr 
mit eisemem 

Unterbau 
auf Gesteli 

rubend 
Gefass von 

Kupfer 
dreb'bares 

Gefass 
Kartendruck- 

Apparat 

kg Liter Kronen Kronen 

a 200 60   230— 100—   120— 
b 200 100 360— 300— 120— 90— 120— 
c 250 200 400— 350— 140— no- 120— 
d 400 300 480— — 170. - rn- 120— 
e 500 400 530— — 220— 125— 120— 
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JVIolkeFei^asehinenfabink Catfl W. Jurany, Wien. 

Gestell-Milchwaage mit 

kippbarem Ventilgefass, 

Art 3082*. 

Diese "Waage ist so hoch gebaut, 
dass sie neb en einen 600 mm boben 
Bebalter passt. Die Handhabung ist 
jiusserst einfacb. 

IBequem! Einiach! Dauerhafl! 
IBillig ! Praldiscii / 

Preise von Jurany's Gestell- 
Hilchwaagen, Art. 3082*. 

Art. 
3082* 

Gefass-Inhalt Preis in 
Kronen 

a 100 Liter 350. - 
b 200 » 420.- 
c 300 » 510.- 
d A o

 
o

 610.- 

Art. 3082. 

Die beste Waage fUr kleinere Milchwirtschaften ist unbestreitbar 

Jurany's Stativ-Milchwaage, »System 

Mahler«, Modell 1903, Art. 3083*. 

Diese neue Milchwaage bat den Yorzug, dass 
das Gefass auf einem Gummiring, welcber auf dem 
Brtickenrabmen angebracbt ist, rubt tmd die Milcb 
yon drei Seiten in dasselbe eingegossen werden kann. 

Auf dem urn. das Milchgefass bermnfilbrenden 
King sitzt die zur Scbonung der Milcbkannen dienende 
Gummiauflage, welcbe abnehmbar und yon drei 
Seiten verwendbar ist. 

Das Abwagen der Milcb erfolgt bis zu 10 kg 
mit Hilfsgewicht. Die zum weiteren Abwagen notbigen 
Gewicbte stellt man auf die neben der "Waagscbale 
am Gestell angebrachte Platte auf. 

Das Milcbgefass ist von verzinntem Eisenblech 
bergestellt und mit Ablassventil verseben. 

Die Milcb kann nacb erfolgtem Abwagen in 
eine untergestellte Ivanne oder mittelst eines Knie- 
robrs in einen nebenstehendenBebalter geleitetwerden. 1 

= Die beste ^Vlilehmaage fun kleine IVTilehcuintsehaften. 
Fassungsraum des Behalters 30 Liter. 

Art. 3083. 
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JVEolkepei^asehinenfabtfik Cat*! W. Jupany, ^A/ien. 

Automatische Magermilchvertheiler. 

Jurany's Magermilchvertheiler I, System Mahler.- 

a Dei* Apparat dient zum raschen. Zuriick- 
geben der Magermilch nnd Butter milch in den 
Molkereien an die einzelnen Lieferanten. Irrun- 
gen und Differenzen, wie solche bei Mess- 
apparaten durcb den Milchschaum ofter vor- 
kommen, sind bier desbalb ausgescklossen, weil 
die Milch gewogen wird. - 

Der Apparat ist fiir eine Zuriickgabe von 
80 Procent Magermilch gebaut, kann aber auf 
Wunsch durch Auswechslung der Scala fiir 
einen anderen Procentsatz eingerichtet werden. 

Dem Apparat wird ein starker yerzinnter 
Ablasshahn beigegeben, der sich an jedem 
Magermilchbas-in anbringen lasst. 

Art. 3084. 

Preise; 
Art. 3084*. a) mit Gefass zu 20 Liter Inhalt K 150.— 

> 3084*. b) » » » 40 > »   » 180.— 
» 3084*. c) auswechselbare Scala zu 3084* a  • 9.— 
» 3084*. d) » > 3084* b » 11 — 

Jurany's Magermilchvertheiler »Perfect«. 

Einfache Construction. 

Dieser verbesserte Magermilch-Vertheiler zeichnet sich dadurch aus, dass er 
trotz seiner ausgezeichneten Function einen billigen Preis aufweist. Seine weite 
Verbreitung documentiert am besten seinen Wert. 

Preise: 
Art. 3085. a) Mit Gefass zu 20 Liter Inhalt   K 70.- 

» 3085. b) » » » 30 » »    » 85.- 
j » 8085. c) » » » 40 » » ...    » 100.- 

» 3085. d) » » » 50 » »    » 140- 
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Abtheilung IIIc. 

r\o I K^rei -Qerathe. 

Blechgeschirre. 

nilcHKiihler 

Hilchbassins 

Hilchstander 

Hilchsiebe 

fUlchgeschirre 

" Helk^eimer 

Cimente 

N fYilchKannen 

Butterei-Qerathe 

Butterform-naschine 

Butterformen etc. 
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]V[olkePei«JV[asGhinenfabt*ik Capl W. Jat*any, Wien. 

,Rahmkuhler. 

Diese Kuhlapparate besitzen durch ihre runde Form und Yermeidung aller 
Ecken den Vorzug beqnemer Beinigung, aucb. ist ein Ansatz von Milcbresten aus- 
geschlossen. 

Die Ausnutzung des Kiihlers ist dadnrch, dass das Ivuhlwasser im Scblangen- 
lauf im Innern desselben circuliert, eine sebr intensive. 

JVIiJehkiihlen 
fun Salzuuassen-i 
Cineulation bei 

kunstliehen I^uhl- 
anlagen. 

Offert auf Anfrage. 

pabnieation 

alien Rnten JVIilehw 

kuhlen 

in jeden Gnbsse. 

Art. 1901—19U. 

Die Kiihlflache ist moglichst niedrig gebalten, um die Einscbaltung zwiscben 
Separator und Rahmbebalter bequem zu bewirken» 

Fur Rahm 

Art. 
Compl.Holie 

zwischen 
Zu-n.Ablauf 

Durchmesser 
des E-iihl- 
cylinders 

Kiitdt 
per 

Stande 
Liter 

Preis 
in 

Kronen 
Meter 

1901* 0-29 0-19 50 40.- 
1902* 0-33 0-25 100 68.- 
1903* 036 0-32 200 85.- 
1904* 0-38 0-41 300 110.- 
1905* 0-45 0-50 500 156.- 
1906* 0-45 0-62 800 206.- 
1907* 0-53 0-76 1200 264.- 

FUr pasteurisierten Rahm 
Kiihlfahigkeit von 70° auf l0uber Kiihlwassertemperatur. 

Art. 
Compl.Holie 

zwischen 
Zu-u.Ablauf 

Durchmesser 
des Kiihi- 
cylinders 

Kiihlt 
per 

Stande 
Liter 

Preis 
in 

Kronen 
Meter 

1908* 0-48 0-19 50 75.- 
1909* 0-54 0-25 100 125.- 
1910* 0-58 0-32 200 150.— 
1911* 0-68 0-41 300 225.- 
1912* 0 80 0-50 500 275.- 
1913* 0-80 062 800 350.- 
1914* 0-95 0-76 1200 475.- 

Eiserne Gestelle zu diesen Kiihlern. 

Fur Art. 1901*—1903* und 1908*—1910*, Art. 1915 Iv 10. 
> » 1901*—1907* » 1911*—1914*, » 1916 » 15. 
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^olketfeinFIasehinenfabFik Capl W, Jupany, Wien. 

Art. 1917—1923. 

Rohren-Milch-Kiihlapparate. 

Vorzllge meiner KUhlapparate. 

1. Besitzen selbe Eeinigimgs- und Ent- 
scbaumungssiebe. 

2. Bedingt die Form der Zulaufrinne eine 
beiderseits gleichmassige Berieselung der Iviibl- 
flacben. 

3. Die Ablaufrinne ist von vorne leicbt 
aus- und einzuschieben. 

4. Die Seitentbeile sind abnebmbar, daber 
kann das Reinigen von jedermann leicbt be- 
werkstelligt werden. 

5. DerHabn fiir den Wasserzulauf ist durcb 
eine ganz einfacbe Constructionsveranderung 
derart verbessert, dass ein Einfrieren des 
Kiiblers vermieden werden kann. 

6. Heine Apparate sind auf zwei Atrao- 
spbaren Druck gepriift, gestatten daber aucb 
Erwarmung mittelst Dampf oder Kublung mit 

' Druckpumpen oder gekiiblter Luft. 
1 7. Sind die Ablaufrinnen meiner Eoibl- 
? apparate sebr gross gebalten und mit Absperr- 

babn verseben, so dass beim Wecbsel der Ge- 
scbirre Yerluste ausgescblossen sind. 

Preise inclusive der Entschaumungs- und Reinigungssiebe etc. und 
bimensionen der nilchkiihler. 

Art. 

Breite der 
KtOilflache 

in 
Milli¬ 
meter 

Anzalil der 
Kupfer- 
rolire & 
30 mm 

Durchm 

Kiihlt 
Liter per 

Stunde 

P r e i s d e s 

Apparates Znlauf- 
gefasses 

Eisen- 
gestelles 

compl. ICuhlers 
auf Eisegestell 

K r oner L 

1917* 300 9 150 60.- 10.- 7.— 77.- 

1918* 300 13 200 70.- 10. - 8.— 88.— 

1919* 400 13 300 80.- 12.— 10.— 102.— 

1920* 400 19 400 100.- 14.- 11.— 125. — 

1921* 600 19 500 120.- 20.- 13.- 153. — 

1922* 800 19 700 150.- 24.- 15.- 189.— 

1923* 1000 19 1000 200.- 30.- 18.- 284.— 

Flugelpumpen fiir Handbetrieb zu diesen Kuhlapparaten. 

Siebe in Special-Katalog 111 a, Art. 311 u. 312. 

i i 
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]V[olkeiT0i«^VIasehinenfabirik Catfl W. Jupany, Wien, 

C^dinder-Berieselungs-Kiihlapparate 

fiir Milch und Rahm. 

Diese Kuhlapparate aus yerzinntem Xupfer bestehen aus folgenden 3 Theilen: 
dem Vertheilungsbecken, 
dem Berieselungscylinder und 
dem Auffangbecken. 
Die abzukiihlende Fliissigkeit, Milch 

oder Rahm, ergiesst sich aus dem oberen 
Vertheilungsbecken iiber den gewellten Kiihl- 
cyhnder und rieselt in gleichmassig diinner 
Schicht iiber dessen Kiihlflache in das 
untere schalenfonnige Auffangbec'ten. Das 
Kuhlwasser tritt durch ein Zuleitungsrohr 
unten in den Apparat, circuliert im Schlangen- 
lauf durch dessen aus Rohren gebildetem 
Kiihlkorper und tritt durch ein oberes Ab- 
leitungsrohr, an welches ein Rohr oder ein 
Schlauch befestigt werden kann, innerhalb 
des Ktihlcylinders wieder aus. 

Besonders vortheilhaft ist die runde 
Form dieser Jviihler, weil dadurch Ecken 
vermieden werden. Die Kiihlflache ist iiberall 
glatt und ausserst bequem zu reinigen. 
Alle Theile, welche mit der Milch in Be- ^=-=5 
riihrung kommen, sind dem Auge sichtbar. 65 ' & Art. 310. 

Kiihlapparat fiir frischgemolkene Milch, Art. 310*. 

Die Milch wird gewohnlich unmittelbar nach dem Melken auf den Apparat 
gebracht und ist beim Verlassen desselben auf 1° iiber die Temperatur des Kiihl- 
wassers abgekiihlt. 

Kiihlapparat fiir pasteurisierte Milch, Art. 1925. 

Die Milch wird dem Kiihler vom Pasteurisierapparat mit 75° C. zugeleitet und 
auf 1—2° iiber die Temperatur des Kiihlwassers abgekiihlt. 

Kiihler fiir sterilisierte Milch. 

Ausser den hier abgebildeten Apparaten fiir die Abkiihlung pasteurisierter 
(auf 75° C. erhitzter) Milch werden Kiihler fiir auf iiber 100° C. erhitzte Milch 
geliefert, deren Kiihlcylinder um die Halfte hoher sind. 
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JVIolkePeiH^VIasehinenfabpik Gafl W. JciPany, Wien. 

Fur frisch gemolK^ne/Ailch. 
Kuhlfahigkeit von 35° C. auf 1—2° C. iiber Kuhlwasser-Temperatur. 

Art. 310*. 

I 

Hoho 
der Kiililflache 

Meter 

Durchmesser 
des 

Kiihlcylinders 
Meter 

Kiihlt per Stunde 
Liter 

Preis 
in 

Kronen ' 

a 0*26 049 80 60.— 
1) 0-27 0*25 100 70.- 
c 0-35 0*25 180 90.- 
cl 0*4:0 0*32 300 110.- 
e 0-47 0-41 500 160.- 
f 0*55 0*50 | 800 220.- 
!l 0*60 0*62 1200 310.- 
h 0*70 0-76 1800 420— 

1 

Fur pasteurisierte f\ilch. , 
Kuhlfahigkeit von 75° C. auf J—2° C. iiber Kuhlwasser-Temperatur. 

Hohe 
der KUlilfliicbe 

Meter 

Durchmesser Preis 
in 

Kronen 
Art. 1925 des 

Kiihlcylinders 
Meter 

Kiihlt per Stunde 
Liter 

\ 
a 0*70 0*50 700 270.- 
b 0*70 0*62 1000 360.- 
c 0*85 ^ 0*76 1500 480— 
cl ' 0*85 0*94 2000 640.- 
c 0*95 ^ 140 2500 820— 
f 1*05 1*27 3000 1020. - 
9 T05< 1*41 3500 1200— 
h 1*05 1*55 4000 1380— 

FUr sterilisierte Hilch - 

Kuhlfahigkeit von 102^ C. auf 1—2° C. iiber Kuhlwasser-Temperatur. 

Art. 1926 
Hohe 

der Klihlfiache 
Meter 

Durchmesser 
des 

Kiihlcylinders 
Meter 

Kiihlt per Stunde 
Liter 

Preis i m 
Kronen 

a 145 0*49 700 430— 
b 145 0*62 1000 570— 
c 1*32 , 0*76 1500 740.- 
d 1*40 0*94 2000 990— 

> e 1-40 140 2500 1200— 
f 1*57 1.27 3000 1520— 
9 s 1-57 * 1*41 5500 1720— 
h 1*57 1*55 4000 1970— 
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Molkei?ei~lVIasehinenfabi?ik Cat*l W. Jairany, Wien. 

Verzinnte Milchbassins. 

Mit kraftiger "Winkeleisen-Verstaxkung aus 2 mm Staklblech, dreimal im 
Yollbad verzinnt. 

Art. 
1927* 

Furlnlialt Lange Breite Tiefe Ukrmass Preis 
Liter Millimeter Liter Kronen 

a 200 860 500 500 15 80.- 
b 300 " 1290 500 500 22 100.— 
c 400 1430 600 500 28 132.— 
d 500 1780 600 500 34 160.- 
e 600 1830 700 500 40 200.— 
f 800 2440 700 500 51 260.— 
9 1000 2360 900 500 63 300.- 
h 1200 2830 900 500 75 350.- 

Zerlegbare Bassin-Milchhahne. 

Vemickelt in 5 Grossen. 

Anslaufoffnung . 
Art. 1928 a b c 

32 
d 

38 
e 

51 
Preis K 10.— 20.— 24.- 30.- 40.— 

/ 
Verzinnte Milchbassins. 

Aus verzinntem Eisenblecb. 

Inbalt  
Art. 1929 a b e 
. . Liter 200 300 400 

d 
500 

e 
600 

/ 
800 

Preis K 60.— 90.— 110.— 130.- 160.- 180.— 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wjeder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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^Vtolkepei-lVIasehinenfabifik Carl W. Japany, Wicn. 

Milchbassins mit Doppelboden. 

Filr Dampfheizung, zugleicli Milcliyorw armer. 

Art. 1930 a 5 c cl 
Inbalt  200 300 406 500 

Preis K 120— 150— 190— 240— 

Diese Bassins sind aus starkem Stalilblech, dreimal ira Yollbad verzinnt und 
werden mit Hollanderverschraubung, Zu- und Ablauf-Flanschen verseben. Der Boden 
ist, wenn gewiinscht, mit Holz-Isolierung gesichert. 

II 

Milchbassins aus Doppelmetall 

fertige ich in alien Grossen laut Specialoffert an. Sie erfreuen sich einer 
grossen Belietatheit und finden bereits die weiteste Verbreitung. 

Doppelbassins, Art. 1931*. 

Diese Bassins sind laut beistebender Abbildung kraftig mit "Winkeleisen- 
Yerstarkung bergestellt. Das inn ere Bassin bestebt aus verzinntem Stablblecb, 
wabrend das aussere aus bestem Eisenblecb verfertigt, mit Menniganstricb sowie 
einem Lackfarbenanstricb verseben ist. Diese Bassins finden mit Yorliebe Anwendung 
zum Abktihlen der Milcb in Molkereien. 

Art. 1931. 

Preisc der boppelbassins, Art. 1931*. 
Art 1931* a b c d e f 

Inbalt des inn. Bassins Liter 200 300 
c 

400 500 
e 

600 700 
9 

800 
h 

1000 
Preis K 170.- 220.- 280.- 360.- 470.- 500.- 570.- 660.- 

II 

Jede andere Grosse wird bereitwilligst angefertigt. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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Molkei?ei*]VIsisehinenfabi?ik Cai?l YJt. Jairany, Wien. 

Doppelsiebe fur Milchbassins. 

Die Sieke sind ausserst kraftig, einfach 
und solide gebaut. Es ist besonders Riicksicht 
darauf genommen, dass sie sich leicbt reinigen 
lassen. Art. 1935. 

Art. 1935* a bed e f 9 h i k 
Bassin-Inb. Liter 200 300 400 500 600 700 800 900 1000 1200 

Preis K 23.- 25.- 30.- 31.- 32.- 33.- 34. 38.- 38.- 40.- 

Gestelle zu den Milchbassins, Art. 1936. 

Art. 1936 a b e d e / 9 h i k l m 
Bassin-Inb. Liter 200 300 400 500 600 700 800 900 1000 1200 1500 1800 

Preis K 27.- 30.- 32.- 33.50. 35.- 38- 40- 46- 48.- 55- 60- 72- 

Gestelle zu den Milchkiihlern, Art. 3 10, 1925 und 1926 

(Art. 1936, 1937). 

Fiir Art. 310 a—c 1 
» » 1925 a—c > Art. 1936 zum Preise von 
> > 1926 a—c ] 

Fiir Art. 310 d—h 
> 1925 d 

* > 1926 d—i 

\ 
—h J 

7i j 
Art. 1937 zum Preise von 

. K 10.- 

15.— 

Eiserne Stege 

zum Montieren der Milchkiihler aut den 
Bassins. (Wie avis nebenstebender Fig. 1938 
ersicbtlicb.) 

Art. 1938*. Per Paar (aus 
L-Eisen) .     . K 10.— 

II 

Art. 1938. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Qerathe zu billigstem Preise. 
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JVIolkeirei^JVLasehinenfabrik Cat*! W. Jurany, Wien. 

Milchstander, Art. 1939*. 
t 

Diese Milchstander sind mit gerundet gestaaztem Boden verselien. Sie konnen 
auf "Wunscli aucli geaicht werden. Die Handgriffe werden entweder, wie in der Ab- 
bildnng, oben oder an der Seite befestigt. 

Auf entsprechendes Ubermass 1st RUcksicht genommen. 

Preise der runden AAilchstander, Art. 1939*. 
Art. 1939* a b c d e / 

Hohe mm 270 310 380 410 430 490 
Durcbmesser . . cm 25 26 29 31 33 35 
Liter   10 15 20 25 30 40 

Preis K 5.— 6.50 8.- 9.50 11.— 14.— 

Art. 1939* <7 h i 1c Z in 
Hohe mm 535 565 575 585 615 630 
Durcbmesser . . cm 37 40 42 44 46 48 
Liter  50 60 70 80 90 100 

Preis K 17.— 20.- 23— 26.— 29— 32— 

Deckel zu den runden Milchstandern, 

Art. 1940*. 
Art. 1940. 

Art. 1910* a 6 c d e / 9 h i Tc Z m 
Durcbmesser cm 25 26 29 31 33 35 37 40 42 44 46 48 
Liter .... 10 15 20 25 30 40 50 60 70 80 90 100 

Preis K 1.40 1.60 1.80 2.10 2.40 2.70 3— 3.30 3.60 3.90 4.20 4.50 

Massstabe zu den runden Milchstandern, Art. 1941*. 

I 
Art. 1941. 

Art. 1941* a 6 c d e / 9 i ft Z m 
Liter . . . 10 15 20 25 30 40 50 60 70 80 90 100 

Preis Iv -.60 -.70 —.80 -.90 1— 1.10 1.20 1.30 1.40 1.50 1.60 1.70 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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JVIolkeirei-^asehinenfabFik Cairl W. Juirany, Wien. 

Schwimmer zu den runden Milchstandern. 

Diese Schwimmer sind aus bestem Eisenblech, stark verzirmt, bergestellt und 
mit Henkel verseben. Sie dienen dazu, das Ausspritzen der Milcb aus den Milch¬ 
standern zu verbiiten. 

Preise der Schwimmer, Art. 1942. 
Art. 1942 a b c d e / 9 

Liter-Stander   20 30 40 50 60 80 100 
Preis Iv 2.40 2.80 3 — 3.60 4.— 5.60 6 40 

Langliche Milchstander, Swartz'sches Aufrahmgefass, 

Art. 1947*. 

Art. 1943. 

Deckel zum Swartz'schen Milchstander, Art. 1944*. 

A/t. 1944* a b c d e / 9 h 
Fiir Liter . ... . 10 15 20 25 30 40 50 60 

Preis K 2.70 2.80 3.- 3.30 3.70 4.20 4.70 5.20 

II 

Art. 1944. Art. 1945. Art. 1946. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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^VIolkePei-JVTasehinenfabpik Capl W. Jairany, Wien. 

Siebe mit Drahtgewebe zum Swartz'schen Milchstander, 

Art. 1945* und 1946*. 

In den flusschnitt des becRels 
passend. 

Art. 1945* a { f ? 1 Liter . . K 2.20 
{15 J 

I20| > 1945* 6 •! 25 > . . » 2.80 
I so) 

ri > 1945* c { 50 J » . . » 3.40 
Uo) 

FUr die ganze Weite der Stander 
passend. 

Art. 1946* a) 10 Liter . . K 4.— 
> 1946* b) 15 » . » 4.40 
> 1946* c) 20 » . . . » 4.80 
> 1946* d) 25 » . . » 5.20 
> 1946* e) 30 > . . . » 5.60 
> 1946* /; 40 » . . . » 6.40 

1946* g) 50 > , k . » 7.20 
> 1946* h) 60 > . • . » S.— 

Milchmasse 

mit Schwimmer, Art 1947*. 

Die bequeme und genaue Ablesung des 
Inhaltes wird weder durch Scbaum, nocb 
durch scbiet'es Aufsteben der Milchmasse 
beeintrachtigt. Ausserdem ermoglichen diese 
Milchiuasse die grundlichste Reinbaltung, 
da selbe nur glatte Wande und gerundete 

Ecken baben. 

Die Sechs- und Zehnlitrigen baben 
nur einen Henkel und Ausguss. 

Art. 1917. 

Art. 1947* a b c d e / 9 h i k 1 
Liter 6 10 15 20 25 30 40 50 60 <80 100 

Preis K 6.40 7.80 9.80 13.- 15.- 17.— 20.- 23.- 26.- 32.- 38.- 

Sternkiihler, Art. 1948*. 

Diese Apparate werden zur Temperierung des Eabmes yor der Yerbutterung 
beniitzt. Der Eahm wird in das innere, sternfdrmige Gefass gegeben, wabrend 
das aussere, runde Gefass mit kaltem oder (im Winter) aucb warmem Wasser 
gefiillt wird. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu biiligstem Preise. I! 

i 
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]V[olkei?ei«]VTasehin0nfabi?ik Cat*! W. Jupany, Wien. 

Preise der completen Sternkuhler, 
Art. 1948*. 

Art. 1918* 
Inhalt des stern- 
fdrmigen Gefasses Preis 

Liter Kronen 

a 5 12.— 
b 10 17— 
c 15 24.— 

Art. 1913. 

Gussander'scheTSchiissel, Art. 1952*. 

Art. 1952* a b c 
Liter 5 10 20 

Preis K 6.- 7.- 10— 
Art. 1952* d e / 

Liter 30 40 50 
Preis K 13— 16— 19— 

Milchschiissel. Milchsatten, Art. 1949*. 

Preise der Wilchsatten, Firt. 1949*. 
a) 21 cm, Inhalt 2 Liter K—.82 
b) 28 » » 3 >  » 1.08 
cj 30 » » 33/4 >  » 1.24 
d)32 > • >  » 1.48 
ej 36 > » 6 > . . . . » 1.60 
/; 40 > > 8 >  » 2.10 
g) 44 » -10 »  » 2.80 

Art. 1949. 

Eiskasten fiir Milchtransportkannen, 

Art. 1950*. 

Preise der EisKasten fiir /AilchKannen, Art. 1950*. 

Passend fiir 
Preis . . 

a b c 
10 15—20 25—30 Liter-Kannen 

K 4.- 5.— 6.— 
Art. 1950. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 

- 103 — t 



i 

^VIolkePeiH^Easehinsnfabirik Cairl W. Jupany, Wien. 

Eis- und Warmwasserbiichsen, Art. 1951*. 

Art. 1951. 

a) Inbalt 1 Liter .  K 1.40 
V » 2 »  1.80 
c) > 4 » ...... •• 2.60 
d) > 6 > ......... 3.60 
e) > 8 » . . ...... X- 
f) > 10 * . • 6.20 
9) » 12 >  8.50 
h) » 15 >  13— 

Melkeimer und Sechter. 
Diese Melkgefasse sind aus bestem Stablblecli bergestellt und stark verzinnt. 
Sie sind speciell fiir Melkzwecke construiert und finden in der Praxis die 

weiteste Verbreitung! 

Art. 1953. 

Ovale MelkMttel. 
Liter 8 10 

Art. 1951. Art. 1955. 

12 
K 3.80 4.20 4.80 

MMsechter mit Ausguss. 
Liter 5 8 10 12 

K 3.50 4.— 4.60 5.20~ 

Enzenberger Melkeimer. 
Liter 8 10 12 

K 4.60 5.- 5.40 
Naberes iiber Melk-Einrichtungen siebe in Abtheilung 11 meines Haupt-Kataloges. 

Themann'sche Patent-Siebe mit schlangenformiger 

Lochung, Art. 1956*. 

Art. 195(3. 

Art 1956*. a) Mit Seibtuch, obne Siebein- 
lagen  K '3.50 

» 1956*.6)GesaumteLeinentucberseparat 
per Dutzend  » 1.50 

» 1956*. c) Completes Sieb mit zwei Ein- 
lagen < . » 6.20 

» 1956*.d) Obere Siebeinlage separat . . » 1.80 
> 1956*. e)Untere Siebeinlage separat . » 1.50 

Diese Siebe passen in die Lochdeckel der Milcbstander, Art. 1939*, sowie auf 
meine Milchtransportkannen. Jede andere Grosse wird bereitwilligst angefertigt. 
nln meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 

Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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JWolketfei-'lVIasehinenfabink Cai?l W. Jurany, Wien. 

Girard'sches Rahmgefass, Art. 1957*. 

Art. 1957* a 6 e d e 
Inhalt .... Liter 3 4 5 8 in 

Preis K 2.80 310 3.40 4.60 520 
Art. 1957. 

Konische Milchtopfe, Art. 1958*. 

\ 

Art. 1958* a b c d e / 
Inhalt .... Liter 2 4 6 10 15 20 

Preis K 1.60 2.20 2.60 3-60 4.60 5.60 

Art. 1958. 

Abrahmkellen, Art. 1959* 

Art. 1959*. a) Gelocht K 3 80 
> 1959*. 6) Ungeloclit » 3.40 

Art. 1959. 

Abrahmloffel fiir Swartz'sche Gefasse, Art. 1960*. 

Art. 1960*. a) circa 13 cm Darclimesser K —.70 
» 1960*. 6) » 15 > »  » —.80 

Art. 1960. 

Abrahmloffel mit langem Stiel, Art. 1961* oder 1962*. 

v Art. 1961. Art. 1962. 

a b c d 
Durchmesser   10 11 12 15 

Preis Iv -.36 -.45 -.50 -.70 

II 

Je nacli "Wakl flache oder tiefe Form zum gleichen Preise. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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^Vlolkatrei-JVIaschinenfabpik Carl W. Jurany, Wien. 

Cimente, geaicht, Art. 1963* 

Art. 1968*. a) Inhalt Vs Liter . . K -.50 
> ,1968*. b) > V* > > -.60 
» 1963*. c) > Vt > > —.76 
» 1963*. d) > 1 » > 1.— 
> 1963*. e) » 2 > 1.40 
» 1963*. f) > 5 > > 6.40 
» 1963*. g) > 10 > • > 9.— 
» 1963*. hj > 20 > > 13.— 

Art. 1983. 

Becher zum Milch-Untersuchen, Art. 1964*. 

Art. 1961 

Art. 1964*. Per Stiick . . . K - -.60 
» 1964 a. Bei Abnahme von 20 Stiick, a . . > -.55 
» 19646. » » » 50 » a . . • * -.50 
• 1964 c. » » » 100 » a . . > -.47 

Verzinnte Milchrinnen. 

Art. 1965, per laufenden Meter lv 4.— 

Stander fur Milchrinnen. 

Art. 1966. a) fest K 8.— 
» 1966*. 6) veistellbar » 10.— 

Jurany's Milchkannen 
erfreuen sich in der Praxis einer grossen Beliebtheit, weil sie mit ausserst ein- 
facher Construction grosste Dauerhaftigkeit und verhaltnismassig billigen Preis 
vereinigen. 

Die Kannen werden aus bestem Material hergestellt und mit 
praktisch bewahrten Verschliissen versehen. Da ich. die Kanuen 
ebenso wie meine sammtlichen Blechgescliirre in meiner eigenen, modern 
eingerichteten Verzinnerei bleifrei verzinne, biete ich meinen gescbatzten. 
Bunden dadurch die beste Gewahr fur tadellose Arbeit und grosste Dauer¬ 
haftigkeit der Kannen. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 

— 106 — 



-4- 

jVTolkei?ei^JVEasehinenfabfik Cairl W. Jurany, Wien. 

Jurany's neueste Milchtransportkanne »Normal« 

xnit gut und sicher scliliessendem GummiverscKIuss. Der Deckel sowie der Hals, 
die bei den Transportkannen am meisten angegriffen werden, sind besonders mit 
Schutzringen verstarkt. — Der Versckluss ist ausserst einfacb und sicher. Die 
Hannen sind obne Anstand jahrelang in Beniitzung. 

Preise der nilchRannen »Normal«. 

Art. 1967* Inhalt Liter 
Preise in Kronen 

ungeaiclit adjnstiert nnd 
geaioht 

a 10 9.- 9.60 
b 15 10.70 11.45 
c 20 12.40 13.30 
d 25 14.10 15.15 
e 30 15.80 17.- 

Messingplattchen mit Namen, 
Art. 1968 per Stuck K .40 

Preise der > JVorm al-Kan n en « in an der en 
Qrdssen anf gefallige Jlnfrage. 

i Bei grdsserer Mbnahme en Isfirecli en der 
Pahalt. Art. 1697. 

Kronen-Milchkanne, 

ohne Gummiring, mit Patent-Stahlverschluss. 
Der Kannenkorper ist ebenso dauerbaft und 

solide gearbeitet, wie bei meinen Normalkannen. 
Der Yerscbluss ist konisch, 

absolul sicher, 
einfach wirhend. 

Art. 1969. 

vollhotnmen abdichlend 
und sehr hallhar. Art. 1969. 

Preise der Kronen-HilchKannen. 

Art. 1969* Inhalt Liter 
IProise in Ivronen 

ungeaicht adjnstiert nnd geaicht 

a 15 11.10 11.90 
b 20 12.80 13.70 
c 25 14.50 15.50 
d 30 16.20 17.35 

Messingplattchen mit Namen 
Art. 1968 per Stiick  ft

 1 O
 

II 

= 6fieri iXher andere Qrdssen bereiiwilligsl. — 
In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 

Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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lV[olket*ei~]V[asehinenfabt*ik Carl W. Jut^any, Wien. 

Jurany's kleine Milch-Transportkanne 

»Bab3^«, 

mit Tragbiigel und Deckelkette, mit Gummiverschluss. 

Krdilige Hauarl. Solide Conslniclion. Einfacher, dauerhafler 
Verschluss. 

Art. 1970. 

Preise der AAilchKannen »Baby«. 
Art. 1970* a 6 c d e f 9 

Inbalt . . 1 IVa 2 2V. 3 4 5 
Preis K 2.90 3.20 3.50 3.80 4.— 4.60 5.20 

II 
Alle Arten andere Milch-Kannen 

habe icb in der Eegel auf Lager oder fertige sie prompt an. 

Holsteiner Milch-Transportkanne 

mit einfachem Steck-Deckel, Halsschutzring und zwei 

V erstarkungsreifen. 

Art. 1971 a 6 e d e / 
Inbalt . . . 10 15 20 25 30 

Preis K 5.— 7.— 8.40 10.- 11.40 13.— 

Kurmilch-Kanne. 

ik Kanne fur denHaushalt. Kanne fiir Milchhandler. 

Art. 1972* a 5 c d e / 9 h i Jc 
Inbalt Liter 1/2 1 IV. 2 2'/. 3 4 5 6 

Preis 3v 1 1.15 1.25 1.50 1.65 1.90 2.10 2.55 3.— 3.60 
Kette dazn, extra, Art. 1973 K -.40 

KI 
In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 

Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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JVIolkepei^Masehinenfabpik Carl W. Jupany, Wien. 

Wiederverzinnung meiner Kannen 

sowie meiner sdmmilichen jY(ilchwirischafisgerdihe besorge ich ju 
billigen Preisen. 

Durchscknittspreis per kg Verzinnung K —.60. 

Milchtornister 
mit hermetischem Patentverschluss zum Transport der Milch aus einzelnen Gehoften 
nach der Milchkammer, besonders aber filr Genossensohaftsmitglieder zum Abliefern 
der Milph in die Sammelmolkerei oder Sennerei. Der Milchtornister ist ein ovales, 
dem Biicken durch eine Einbauchang angepasstes Gef'ass mit Schleifen und Osen, 
(zur Befestigung der Tragriemen oder Gurten) oben in einen Hals ubergehend. 

Art. 1982 a 6 c d e 
Inhalt  10 15 20 25 30 

Preis Iv 8.70 10.30 11.50 13.50 16.- 

Milchkannen fur Verkaufs- 

laden oder Milchwagen. 

An-t. 1974*. a) zu 30 Liter Inhalt 
(Gewicht ca. 9 kg) . . K 20.- 

> 1974*. 6) zu 40 Liter Inhalt 
(Grewicht ca. 10 V* kg) » 22.- 

» 1974*. c) zu 50 Liter Inhalt 
(Gewicht ca. 11'A kg) » 25.— 

» 1975. Hahn extra  » 9.— 

v Art. 1974. 

Milchverkauf-Stander 
mit Ruhrvorrichtung und Isolier-Holzver- 

schalung. 

Art. 1976* 
Inlialt Liter 

a 
10 

6 
20 

c 
30 

d 
40 

e 
50 

/ 
80 

9 
100 

Preis K 43.— 48.— 55.— 65.— 75.— 90.— 110.- 
Art. 1976. 

In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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JVIolkepei-JVIaschinenfabi^ik Capl W. Japany, Wien. 

Milchverkauf- 

Stander 

mit Kiihlvorrichtung, 
Riihrvorrichtung und 

Schwimmer. 

Art. 1977* abed 
Inhalt Lit. 10 20 30 10 

Preis K 35.-45.-52.-60.- 

Art 1977* e 
Inhalt Lit. 50 

/ 
80 

9 
100 

Preis K. 65.- SO.- 95.- 
CARL W. JURANV. WIEN 

Art. 1977. Art. 1977. 

Milchkanne auf Transportwagen. 
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Art. 1978. 

Art. 1978* a 6 c d e / 9 h 
Inhalt der Kanne . Liter 30 50 60 70 SO 90 100 120 

Preis K 84.- 96.— 100.— 108.— 110.- 120.— 128.— 135.- 

II 
In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 

Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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JVIolkeFci'HlVI&sehinenfabiuk Catfl W, Jurany, Wien 

Plombierzangen, Art. 1979*. 

Yernickelt, beste Ausfiihrung, kraftig gearbeitet. 

Art. 1979*. a) Grosse K 12.— 
» 1979*. fc) Kleine . . . , » 8.— 
» 1980. Bleiplomben per Kilo  » —.80 

Gravierung 20 —10 Heller per Bucbstabe. 

Kannen-Spiilbock, 

Art. 1981*. 

(Fiir Dampf- und Wasserheizung.) 

EinFaclie Conslruclion. 

Porzugliche Wirhung. 

Fiir DamiiF und halles IPasser. 

Art. 1979. 

Art. It81. 

Art. 1981* per Stuck K 40.— 

Kannen-Abtropf-Gestell, Art. 1983*—1988*. 

Je nach der Grosse und Lange in yerscbiedenen Preislagen. 
(Offert auf gefallige Anfrage.) 

Art. 1983-1988. 

Butterbank, Art. 1989*. 

Art. 1989*. a) I'S Meter lang K 42.— 
» 1989*. I) 2 >  » 48.— 
» 1989*. c) 3 » »  > 53.— 

I In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder 
Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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Art. 1989. 

Art. 1990. 

Art. 1991. 

Fahrbare Butterwanne, 

Art. 1990*. 

Art. 1990*. a) 550X 850m m . K 58. 
> 1990*. b) 700X1100 > . > 68. 
» 1990*. c) 900X1300 » . » 78. 

Butterpressen, Art. 1991 * 

Preise je nach Grosse. Naheres auf Anfrage. 

Neu! Neu! 

Butterform-Maschinen 

neuesten Systems, Art. 1992. 

Man verlange Preisangabe und 
Beschreibung. 

Einfach.! Solid! Praktisch! Dauerhaft! 
Sparsam! 

II 
In meiner modern eingerichteten Verzinnerei besorge ich die Wieder- 

Verzinnung sammtlicher Gerathe zu billigstem Preise. 
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Waagen fur Butter und Kase. 

Amtlich geaicht. 
Mit O Messingschale und 

□ Marmorplatte. 

Art. 1993. 

Art. 1993* a b c d e 
Tragkraft   kg 3 5 10 15 20 

Preis K 22.- 26.- 32.- 38.- 44.— 
Gewichtssatz dazu, Art. 1994, » » 6.50 7.50 10.— 13.— 15.50 

Unterschalige Tafelwaage. 

Mit zwei Quadrat-Porzellanplatten. 

Art. 1995* « b c d e 
Tragkraft kg 5 8 10 15 20 

Totalhohe cm 50 56 61 68 73 
Preis K 27.— 34.— 38.- 46.— 54.— 

Art 1995. 

Decimalwaagen. 

Art. 2000 a ~b 
Tragkraft kg 25 50 

c d e f g h 
100 150 250 500 750 1000 

Ganz aus Eichenholz . K 22.— 32.— 45.— 55.— 80.— 100.— 130.— 160.— 
Grtin lackiert » 18.— 26.— 35. - 44.— 60.— 80.— 110.— 130.— 

Gewichtssatze. 
(Messing- und Eisengewichte.) 

Art. 2001 abed e f g h 
Fiir Decimalwaagen mit 25 50 100 150 250 500 750 1000 kg Tragkraft 

K 6.— 8— 11.— 14.— 18.— 28.— 32.— 36.— 
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Butterformen 

konnen rait beliebigen AVappen, Monogrammen, Blumen etc. nacb Zeichnungen 
geliefert werden. 

Folgende Form en babe ich stets auf Lager: 

Butterformen mit glattem Rand, rund, mit ver- 

schiedenen Figuren. 

Art. 1996. 

Art. 1996* a b c d e / 9 
circa dg 2 3 8 121/2 25 50 100 
Preis K -.50 -.60 1 o

 
i- l" 1.50 2.50 5.50 

Butterformen mit gerifften Randern, rund, 

mit verschiedenen Figuren. 

Art. 1997* a b c d e / 9 
circa dg 2 3 8 121/» 25 50 100 
Preis Iv —.60 -.80 1.50 2.- 3.- 4— 6.50 

Butterformen oval, geriffter Rand, mit verschiedenen 

Figuren. 

Art. 1998* a , b c d 
circa dg 12V2 25 50 100 

Preis K 1.50 2.20 3.20 5.50 

Art. 1998. 

Butterformen mit gerifften Randern, langlich- 

viereckig, mit verschiedenen Figuren. 

Art. 314* 315* 316* 317* 
circa . .  dg 121/s 25 50 100 

Preis EL 1.50 2.20 3.20 5.50 

Art. 314/317. 
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Butterspateln 

aus Buchsbaumholz, beste Qualitat. 

Man bediene sicb zur Bearbeitung der Butter auf dem Knetbrette oder der 
Knetmascbine ausscbliesslicb des Spatels. Das nocb vielfacb gebraucbbcbe un- 

-4- 

Art. 350. 

appetitlicbe Kneten mit den Handen ist verwerflicb, da dies die Beinbeit und Halt- 
barkeit der Butter wesentlicb beeintracbtigt. 

Art. 350* a b c d e / 
Lange. . 190 220 210 260 290 330 

Preis K —.80 1.— 1.20 1.50 2.- 2.50 

Butterroller 

Art 351*. Aus Aborn- 
bolz, 265 mm lang, 

65 mm breit, 
per Paar El 1.20 

Art. 351/352. 

Art. 352*. Aus 
Bucbsbaumbolz 
per Paar K 3.— 

Butterstecher 

aus Bucbsbaumbolz mit Quergriff 

Feinste Ausfiibrung. 

Art. 1999*. a b c cl 
Ganze Lange .... mm 160/ 190 230 290 
Breite . . . 80 90 110 130 

Preis K 1.50 2.- 3.- 4.— 

Art. 1993. 
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Buttermesser 

aus Btichsbaumholz. 

Art. 353. 
Art. 353*. Circa 300 mm 

lang K 1.20 

Butterspatelmesser 

aus Buchsbaumholz. 

Art. 381. 
Art. 381*. Preis per Stiick K 1. 

Art. 336/341. 

Butterstempel 

zum Signieren der Handelsbutter mit beliebiger Aufschrift oder 
Monogramm, Wappen etc. 

(sind vor Gebrauch zuerst mit beissem "Wasser abzubriiben und 
dann mit kaltem Wasser abzukublen). 

Art. 336* 337* 338* 339* 

•X- o 
CO 341* 

Durchm. mm 45 55 65 75 95 105 
Preis K 1 — 1.20 1.40 1.60 1.80 2.— 

Inscbrift, per Buchstabe in Blockscbrift Iv —.20. 

i 

Vierfache Haarsiebe 

zum Abtropfen der Buttermilcb. 

Art. 346* 347* 

-x- CO 
CO 349* 

Durcbmesser cm 16 24 32 AO 
Preis K 1.— 1.60 3.— 4.— 

Art. 316/349. 
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Abtheilung IV. 

/ 

Fabrication 

von condensierter 
/ 

Milch, Milchzucl^er, Kasem etc. 
\ 

j 
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Es ist eine merkwiirdige Erscheinung, dass die osterreichisclien Industrien 
den Bedarf des Inlandes nielit selbst zu decken vermogen, dass Csterreich auf 
einigen Gebieten darauf angewiesen ist. sicli an das Ausland zu wen den. Dies kann 
man auch in der Milchwirtsohaft bemerken, besonders soweit e3 sick um die Con- 
sumtion von condensierter Milch handelt. Da es nun das Gesiindeste fur die 
osterreichischen Verbaltnisse ist, wenn die osterreichische Milchwirtsckaft auch den 
osterreichischen Consum in jeder Beziehung zufriedenstellt, so ist es jedenfalls auch 
nur zu wunschen, dass die Production yon 

condensierter Milch und von Milchzucker 

sowie die anderen bTebenbetriebe der j\Iilchwirtschaft yon den osterreichischen 
Molkereien mehr als bisher ins Auge gefasst werden. 

Ausser der gewohnlichen Verwertung der Milch zu Butter und Kase kommt 
fur die Milchwirtschaft noch die Milch verwertung durch Herstellung yon conden¬ 
sierter Milch, yon Milchzucker sowie Kase'in-Producten in Betracht. 

Es handelt sich bei diesen Betriebs- und bei diesen Yerwertungsarten vor 
allem um dieErage: "Wie verwerte ick die Magermilch am besten? Die natUrlichste 
Verwertungsart ist, wie wohl ohneweiters auf der Hand liegt, die Beniitzung der 
Magermilch zu FUtterungszwecken. Sie ist die wirtschaftlich gesiindeste und okono- 
mischeste, wenn normale Yerhiiltnisse yorherrschen. Wo aber ein Oberschuss an 
Magermilch vorhanden ist, und wo sich keine Gelegenkeit^bietet, sie auf diesem 
eben genannten Wege zu verwerten, dort wird man nicht umhin konnen der 
Milchverwerthung durch Fabrication condensierter Milch, Milchzucker, Kasein- 
Praparaten, etwa auch durch Milchseifen-Fabrication etc. eine Aufmerksamkeit zu 
schenken. Besonders bei grosseren Quantitaten ist man sekr wohl im Stande, mit 
zweckmassig eingerichteten Maschinerien eine gute Yerwertung der Magermilch 
auf diese Weise zu erzielen und sich auch ein Absatzgebiet zu sichern. Besonders 
dieses letztere Moment ist fiir die osterreichischen Yerhaltnisse wesentlich, weil, 
wie schon oben erwahnt, der ganze osterreichische Consum an condensierter 
Milch etc. von dem Auslande gedeckt wird. Es ist darum eine Sache von hoher 
Bedeutung, wenn grdssere Molkereien der Frage dieser Milchverwertung naher 
treten wiirden. Eine wichtige okonomische Frage wiirde dadurch ihre Losung 
finden konnen. ^ 

Uber die Milchverwertung durch Herstellung von condensierter Milch sei 
nur soviel erwahnt, dass zwei Fabricationsarten bestehen, und zwar diejenige, die 
sich der Vacuum-Apparate bedient und diejenige, die den Hohlscheiben-Conden- 
sator beniitzt. Die altere Art ist die Yerwendung der Yacuum-Apparate. Das ganze 
Princip dieses Condensationsprocesses im Yacuum-AxDparat beruht darauf, dass 
der Milch unter luftyerdunntem JEtaume bei niedrigen Temperaturen das Wasser 
entzogen wird. Die kiezu nothigen Apparate sind in der Hegel: s 

1. Ein Yacuum-Yerdampf-Apparat. 
2. Ein Yorwarmer. 
3. Die Condensationsanlage bestehend aus Luftpumpe und Barometer-Con¬ 

densation etc. 
4. Kuhl-Apparat zum Abkiihlen der Condensmilch. 

Die Fig. 401 stellt einen derartigen Yacuum-Apparat dar. Die Preise 
lassen sich nicht genau calculieren; sie miissen von Fall zu Fall aufgestellt 
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Art. 401. 

werden. "Um nahere diesbezngliclie Ausreclinungeii vornelimen. zu konnen, wolleu 
xaeine Eeflectanten mir gefalligst nahere Angaben machen und mir mittheilen: 

1. "Wie viel Milch taglich zu dem 
betreffenden Verdampfungsprocess zur 
Verfiigurig steht. 

2. Zu welchem Zwecke die con- 
densierte Milch beniitzt werden soli. 

3. "Wie lange der Betrieb taglich 
dauern soli. 

4. "Welch e Dampfkraft zur Ver- 
fiigung steht etc. 

Ausser diesem "Vacuum-Apparat 
ist in Molkereien noch 

Streckeisen's Hohl- 

scheiben -Condensator, 

Art. 408—420, 

zu empfehlen, der sich durch eine 
ausserst einfache, sinnreiche Con¬ 
struction auszeichnet unddemVacuum- 

l Apparat gegenuber besonders den 
Vortheil hat, dass er billiger im Anschaffungs- und billiger im Betriebspreise ist. 

"Ober den Apparat sei Folgendes vermerkt: »Der Grundgedanke der Con¬ 
struction ist der, dass irgend eine zum Eindampfen bestimmte Fliissigkeit an 
lamellenartigen mit Wasserdampf geheizten Heizkorpern emporsteigt und sich in 
diinner Schicht vertheilt, so dass die Yerdampfung des in der Milch enthaltenen 
Wassers ohne jeden Luftabschluss in bequemer Weise geschehen kann. Der 
Condensator ruht auf einer gusseisernen Bodenplatte, die eine Lange von 160 cm, 
eine Breite von 40 cm und eine Hohe von 9 cm aufweist. Auf diese Fundament- 
platte sind zwei gusseiserne Hohlkorper gescbraubt, die den Zweck haben, das zur 
Aufnahme der zu condensierenden Milch dienende Kippbassin zu tragen. In diesem 
Bassin befinden sich nun auf einer Welle lose, ohne Yerpackung, aneinandergereiht 
die linsenformigen Heizkdrper. Die Welle ist hohl; sie erstreckt sich langs des 
ganzen Apparates und ist auf den erwahnten gusseisernen Saulen gelagert. In 
diese hohle Welle wird ein Dampfrohr geleitet, und zwar so, dass jeder einzelne 
auf der Welle befestigte Heizkdrper ein Quantum Dampf separat zugetheilt erhalt. 
Das Dampfrohr kann bequem an die gewdhnliche Dampfleitung angeschlossen 
werden, ohne dass man ndthig hat, es loszuschrauben, wenn der Apparat gekippt 
wird. Dieser dreht sich vielmehr mit der hohlen Welle um das Dampfrohr. In dem 
Dampfrohr befinden sich soviel Ausstrbmdfimungen, als der Apparat linsenfbrmige 
Heizkdrper aufweist. Letztere haben einen Durchmesser von ca. 50 cm; sie sind 
beim Milch-Condensator aus gestanztem und verzinntem Eisenblech hergestellt, 
wahrend die Heizkdrper derjenigen Apparate, die zum Eindampfen saurehaltiger 
Flussigkeiten dienen, aus verzinntem Ivupferblech gefertigt sind. Auf der Yerlangerung 
der hohlen Welle ist eine feste und eine lose Biemenscheibe angeordnet, die die 
Heizkdrper derart in Bewegung versetzen soli, dass sie pro Minute 40 bis 50 TJm- 
drehungen machen. Wahrend der Rotation zieht sich die Milch in diinner Schicht 
fiber die Heizkdrper hin; sie vertheilt sich auf eine grosse Flache, die auf der einen 
Seite von dem ca. 90° heissen Dampf und auf der anderen von der atmospharischen 
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Luffc begrenzt ist. Die/Yerdampfang, resp. Eindickung wird durch diese einfacbe 
und sinnreicke Einrichtung leicbt bewerkstelligt. 

Um stets die Hohe der im Bassin befindlichen Eliissigkeit controlieren zu 
konnen, befindet sicb an der Aussenseite eine mit dem Innern in Verbindung stebende 
Glasrohre. 

Um dieHeizkorper zurBeinigung etc.bequem berausbeben zukonnen,ist dieWelle 
aus drei Tbeilen zusammengescbraubt, nnd zwar derarb, dass ein mittlerer Theil mit den 
darauf befestigten Heizkorpern obne weitere Manipulation berausgenommen werden 
kann. Da es, wenn aucb gerade nicbt mit Scbwierigkeiten verbunden, so docb um- 
standlich ware, die Heizkorper nebst "Welle mit xder Hand zu entfernen, ist ein 
kleines Hebezeug fur diesen Zweck vorgeseben. Ist der Condensator mit zwei oder 
gar mit drei ReibenHeizkorpern ausgestattet, so wird das Krangestell aus Gasrobr 
zusammengescbraubt. Bei diesen doppelten oder dreifacben Anordnungen ist dann 
die Anwendung des Hebezeugs aucb zum Kippen des Bassins stets iiblicb. 

Die wesentbcben Yortbeile, die dieser Condensator den sonst xiblicben Yacuum- 
Apparaten gegeniiber aufweist, besteben darin, dass die zu condensierende Milcb in 
dem Apparat selbst vorgewarmt wird und dass der Condensator offen arbeitet. 
Dadurcb ist eine bequeme Controle ermoglicbt, und zu jeder Zeit kann man sicb 
von der Dicke der Eliissigkeit iiberzeugen, obne irgendwelche umstandlicbe Yor- 
ricbtungen treffen zu miissen. Eerner ist zu beachten, dass der Apparat sowobl 
zeitweise als aucb continuierlich arbeiten kann. Man bat nur notbig, die bereits 
condensierte Milcb durcb eine am Apparat angebracbte Robre ablaufen zu lassen 
und neue Milcb nacbzufullen, wenn ein Dauerbetrieb gewiinscbt wird. Die Regelung 
der Temper atur lasst sicb leicbt bewerkstelligen. Die Temper at urgr en z en sind fur ge- 
wobnlicb 60 bis 90° C. Der Dampfverbraucb betriigt ca. 40 Pfennig = ca 50 Heller 
far die Eindampfung von 100 Liter Milch, resp. 60 Pfennig = ca. 70 Heller fiir die 
Eindampfung von 100 Liter Wasser. Die zur Rotation der Heizkorper erforderliche 
Betriebskraft ist obne Bedeutung; im iibrigen, kann dieDrebung aucb von der Hand 
gescheben. Die Reinigung lasst an Bequemlichkeit nicbts zu wiinscken iibrig, da 
der Apparat schnell in seine Einzeltbeile zerlegt werden kann. Ein Eundament ist 
zur Aufstellung des Condensators nicbt erforderlicb; aucb die schwerenFundament- 
scbrauben fallen fort, sodass der Apparat im allgemeinen an jedem Orte Aufstellung 
finden kann, zu dem sicb eine Dampfleitung legen lasst. Nach dem mir vorliegenden 
Yersuchsresultat ist die quantitative sowobl als aucb die qualitative Eindampfung 
als eine gute zu bezeicknen. — Man kann annebmen, dass ein einfacber Apparat 
durchschnittlich 140 Liter in der Stunde aus einer wrasserreichen Eliissigkeit (also 
Milcb) verdampft. Es ergibt sicb somit, dass 

ein einfacber Condensator ca. 200 Liter \ 
» doppelter » ca. 400 > 
> dreifacher > ca. 600 » 

in der Stunde auf den dritten Tbeil eindampft.* ^ 
' (Aus »Hevue gendrale du laitx, I. 4 und 5, 1901.) 

Die Preise dieser Apparate theile ich auf Anfrage jederzeit mit. 
/ 

Ausser dieser Milchverwertung durch Condensation und Milchzucker- 
Fabrication kommt die Milchverwertung durcb Herstellung von Kasei'n- 
Praparaten (Nutrose, Sanatogen, Sanose, Plasmon, ferner Lactarin, Kase- 
gummi, Kasekitt etc.) in Betracht. 

Mit Kosrenanscblagen iiber diese Herstellungsmetboden sowie iiber die 
einzelnen Mascbinen stebe ich jederzeit gerne zur Yerfiigung. 
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Zuv Herstellung des sogenannten Milch-Champagners beniitzt man Special- 
Apparate. In einigen Orten diirfte sicli mit diesem Erzeugnis nocli ein Geschaft 
machen lassen und mache ich meine Beflectanten darauf aufmerksam, dass ich in 
diesem Ealle eine SpeciaJ-Construction anwende. die sich bereits sehr bewahrt bat. 

Special-Offert auf Verlangen. 

In neuerer Zeit versucht man, die Milch auf alle mogliche Art tmd^Weise 
industriell zu verwerten. Es sei u. a. noch eine neue Yerwertungsart der Butter- 
milch erwahnt: Der Professor fiir Molkereiwesen an der Hochsckule fiir Boden- 
cultur zu Wien, Herr Dr. Willibald "Winkler, schreibt hieriiber in der »Neuen 
Freien Presse* : 

»]Sroch ein Product der Milchwirtschaft ist neuestens zu Ehren ge- 
kommen, die Buttermilch. Es werden ihr zwar lange schon heilsame Eigen- 
schaften zugeschrieben, aber erst in der neuesten Zeit haben die Arzte in ihr 
ein vorziigliches Kindernahrmittel gefunden. In manchen Gegenden Hollands 
ist sie seit Jabrzehnten schon als solches bekannt. Die Kinder sollen dabei 
ausgezeichnet gedeihen und sich dabei nicht iiberessen. Die Arzte haben nun 
dies aufgegriffen und gegenwiirtig werden an mehreren Kinderspitalern in 
"Wien, Dresden, Breslau genauere Yersuche gemacht. Die Buttermilch wird 
dabei auch im saueren Zustande verwendet. Sie erhalt einen Zusatz von 
Zucker und feinem Weizenmehl und wird unter fleissigem Umriihren auf- 
gekocht. Der besondere Nahrwert dieser Buttermilch mag in leichter ver- 
daulichen Eiweissstoffen, vielleicht auch in einem grosseren Lecithingehalt, 
der auf die Nerven anregend wirkt, liegen. Die Milchsaure wirkt wieder Yer- 
dauungsstorungen entgegen. » 

^ Im allgemeinen mag nochmals betont sein, dass die Milchverwertung auf 
diese eben angedeutete Weise nicht ftir jede Molkerei in Betracht kommen kann, 
sondern nur dort. wo glinstige Verhaltnisse vorherrschen und wo sich vor allem 
keine Gelegenheit bietet, die Magermilch auf die natUrlichste Art, durch Ver- 
flitterung, rationell zu verwerten. Der Landwirt darf nie vergessen, wie eng die 
Milchwirtschaft mit ddr Milchviehzucht zusammenhangt, dass die Milch ge- 
wissermassen einen Kreislauf durchmacht, dass sie von der Kuh zur Molkerei 
kommt und von der Molkerei wieder zur Kuh zurlickgehen muss. 

\ 

/ 
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Abtheilung V. 

Ka serei-Einrichtungen. 

Moderne Kaserei - Einrichtungen, Kasekessel 

jeder Art, directe u. undirecte Kesselfeuerungen, 

Kasetische, Kaserei-Ruhrwerke, Kasepressen, 

Quargmiihlen, Quarg-Mischmaschinen, Bruch- 

mtihlen, Quargknet- und Formmaschinen, Kase- 

maschinen fiir Gross-Betrieb, Kaseformen aller 

Art, Quargbrecher, Schbpfkellen, Kaserei-Venti- 

lation (Wasserstaubventilator), Kasereiheizung. 
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Die Kaserei-Technik. 

Die Kaserei ist weit schwieriger als die Butterbereitung. Beim Kasen bat 
man mit einer Anzahl verscbiedener Nebenumstande zu recbnen nnd deren Einfliisse 
gegeneinander abznwagen nnd zu leiten, so dass sie zu einem bestimmten, vorge- 
zeicbneten Endergebnisse fiibren. Hiezu gebort ein gewisses Mass von Kunstfertigkeit 
und Erfabrung. Wer es verstebt, aucb nur eine Art feinerer Kase an verschiedenen 

»Kaserei der Molkereisehule Kremsier«, Miihren. 

Orten, also unter veranderten ausseren Bedingungen, gut zu bereiten, dem gelingt 
dies gewiss aucb nacb kurzer Anleitung oder verstandiger Beschreibung mit jeder 
anderen Art. Die Betbatigung der Kunst des Kasens setzt namlich zweierlei vor- 
aus: ein klares Verstandnis einerseits fur Wesen und Wirkung einer jeden einzelnen 
der beim Kasen vorkommendeu Verricbtungen und andererseits fiir das einbeitlicbe 
Ziel, das man sicb bei alien Verricbtungen und bei der Bereitung aller Arten von 
Kasen obne Ausnabme vor Augen balten muss. 

So aussert sicb Professor Dr. Fleischmann in seinem Monumentalwerke fiber 
die Milchwirtschaft. Diese Worte sind von so grosser Bedeutung, dass sie verdienen, 
weitgebendst beacbtet zu werden. Die Kaserei kann man nicht aus Biichern lernen, 
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sie will praktisch ergriindet und wissenschaftlich gepriift sein. Bis vor Imrzem 
bewegte sicli die ganze Kaserei-Technik auf dem Boden der Empirie; die wissen- 
schaftliclie Grimdlage hat sie erst durch die Forschungen von Professor Dr. Adametz, 
Dr. Weigmann u. a. erhalten. Jetzt kommt es vor allem darauf an, auf diesem 
Fundament weiter zubauen, die wissenschaftlichen Ergebnisse fUr die Praxis nutz- 
bar zu machen und u. a. auch die einzelnen Kaserei-Maschinen dementsprechend 
zweckmtissig einzurichten und zu verwenden. In der Kaserei-Branche hat die Hand- 
arbeit vor der Maschinenarbeitim grossen und ganzen bis jetzt den Yorzug erhalten. 
Neuerdings jedoch sind auch verschiedene Kaserei-Maschinen auf den Markt gebracht 

/ worden, die es ermoglichen, die Klisefabrication von dem volkswirtschaftlichen Ge- 
sichtspunkte der Massenfabrication aus zu betrachten. Es sei hiezu bemerkt, dass 
diese Kase-Mascbinen unter richtigen Yerhaltnissen in der Kaserei die Handarbeit 
nicht ersetzen, sondern sie nur erganzen sollen und nur soweit in Anwendung 
gebracht werden konnen, als sie dazu dienen, den Productionspreis in ein gutes 
Verhaltnis zum Marktpreis zu bringen. , 

Gesunde Milchwirtschaft verlangt, dass nicht nur Butter fabriciert, sondern 
dass auch Kase hergestellt wird. Nicht wie es in einzelnen Districten propagiert 
wird, die Butterfabrication all ein bildet das einzige Element der klilchwirtschaft, 
sondern Butter- und Kasefabrication nebeneinander liefern einen guten Boden fiir 
gesunde Productions-und ConsumtionsYerhaltnisse. DerButteriiberfluss, diezeitweilige 
Uberproduction an Butter, kann am besten und am natUrlichsten durch die Kase¬ 
fabrication beseitigt werden. Gerade fur die osterreichischen Yerhaltnisse scheint 
es eine Lebensbedingung der Milchwirtschaft zu sein, Butter- und Kasefabrication 
nebeneinander zu betreiben, und in dieser Beziehung kann uns, wie der Director 
der »Wiener Molkerei<, Herr Kaiser, in einem Yortrage ausfiihrte, das kleine Land 
Holland als Yorbild dienen, in dem die Kaserei ein wohlthatiger Regulator in den 
Momenten des Butterliberflusses ist. « 

Es ist wohl ohneweiters klar, dass wegen der Vielgestaltigkeit der Kaserei 
und auch deshalb, weil wir uns in einem Stadium befinden, in der sich der eigent- 
liche Kaserei-Techniker erst wissenschaftlich ausbildet, dass darum auch dieKliserei- 
Einrichtungen nicht nach der Schablone hergestellt werden konnen, und dass sowohl 
die einzelnen Maschinen als auch die Gesammt-Einrichtungen fur jeden einzelnen 
Fall construiert und zusammengestellt werden miissen. 

Als erbte der osterreichischen Molkerei-Maschinen-Fabriken richte ich 
dafyer mein Hauptaugenmerk nicht nur auf die specielle Molkerei-Technik, 

1 sondern auch auf die Kaserei-Technik* Yerschiedene Special-Maschinen 
und -Gerathe habe ich in meine Fabrication aufgenommen und biete dadurch 
meinen Beflectanten die beste Garantie fUr sorgfaltige Einrichtungen von 

/ 
modernen Kasereien jeder Art. 

Es sei noch bemerkt, dass die nachstehend aufgefuhrten Maschinen 
nicht in ihrer Constructionsweise verallgemeinert werden diirfen. Fjir jede 
Art der Kasefabrication wende ich Specialtypen an und arbeite bis ins 
einzelne durchdachte Bauplane von Kaserei-Anlagen aus. 

Maschinen nnd Mfijiarale iixr jede Kasereigallung. 
Heine .Maschine verldssl die Fahrih ohne ein- 

gehende Pruiung. 
Jede Consiruclion isl jirahlisch ei'jirobh 
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Kasekessel. 

Meine Ivasekessel sind nach Originalconstructionen gebaut und werden unter 
weitester BenicksichtigTing der localen Yerhaltnisse angefertigt. Da ich sammtliche 
Arten von Kasekesseln fabriciere und womoglich auf dem Lager und-in Yorrath 
balte, bin ich jederzeit ina Stande, meine Eeflectanten nicbt nur zufrieden zu stellen, 
jsondern ihnen aucb mit unparteiischen Rathschlagen an die Hand zu gehen, 

leb bitte meine geschatztijn Interessenten, hievon gefl. Gebraucb zu machen 
und sicb bei vorkommenden Gelegenheiten meinen Eath einzubolen. 

Tm nacbstebenden fiibre icb nur die hauptsachlichsten Typen von Kase¬ 
kesseln wie uberbaupt von Kasereimascbinen an. — Sammtliche anderen, nicht an- 
gefUhrten Maschinen und Gerathe liefere ich zu billigsten Preisen in soiider 
Ausflihrung. 

Man verlange Specialoffert! 

Kasekessel in Holzbottich, Art. 501.* (Type I und Type II). 

Diese Kessel fabriciere icb in 2 Typen, die sicb im Preise gleicb steben (siebe 
Figur 501*). Sie besteben aus einem kraftigen Kupferblecheinsatz in einem soliden 
Holzbotticb und sind sowobl mit Dampfvertbeilungsrobr als aucb Condenswasser- 
Ablaufstutzen versehen. 

Bei Bestellungen ist neben der Artikel-Nummer die gewiinscbte Type an- 
zugeben. Andernfalls wird stets Type I geliefert. ' 

Preise von Jurany's Kasekessel in Holzbottich Art, 501*. 

Art 501 * j 
1 

Inhalt Liter j 
fr-eise in KLronen 

mit Kupfereinsatz mitverzinntem Kupfereinsatz 

a 200 180.— 198— 
b 800 220— 242.— 
c 400 275— 300.- 
d 500 340— 370— 
e 600 380— 415— 
f 700 420— 460— 
9 800 460— 500— 
h 1000 540— 595— \. 
% 1200 620— 680— 
£ 1500 700— 770— 
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Kasekesselfiirfreies Fetter oder zumEinmauern, Art. 502*—504. 

Diese Kessel werden aus inuen verzinntexn 
Kupferblech hergestellt und entweder mit Hand- 
griffen (Art. 502*) oder mit Eisenbiigel (Art. 503) 
geliefert. Andernfalls konnen die Kessel auch mit 
Eisenpratzen zum Einmauern (Art. 504) eingericktet 
werden. Der Preis bleibt ftir alle drei Arten 
derselbe. 

Art. 502. Bei Bestellungen wird genaue Angabe des 
Gewunschten erbeten. Ealls keine. nahere Angabe erfolgt, liefere icb Art. 502*. 

Preise von Jurany's kjeinen Kasekesseln. 

Art. 502* 
(mit Handgriff) 

Art. 503 
(mit Bugel) 

Art. 504 
(mit Pratzen) Inhalt in Litern Preis in Kronen 

80 
100 
150 
200 
250 
300 

98.- 
110. 
140. 
160, 
180. 
200, 

II 

^dmmtliche anderen Grossen dieser Jfessei werden auf tfe- 
stellung angeferiigt und, wenn b^ein fixer Preis vereinbart isi, nach 
Gewichi mii Jf 4.20 per Jfilogramm berechnet. 

Jurany's amerikanische Kasewanne, Art. 505*. 

Diese aus der Abbildung ersicktlictien "Wannen konnen sowohl mit Heiss- 
wasser als aucli mit Dampf geheizt werden. Man ist dadurch in den Stand gesetzt, 
den Inhalt auf eine bestimmte Temperatur genauest zu regulieren. 

Art. 505. 

Die "VYanne besteht aus einem holzernen Gefasse, das innen mit Zinkblech 
verkleidet ist. Uber dieser Zinkbleckverschalung ist ein aus verzinntem Stahlblech 
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hergestelltes Reservoir angebracht, das zur Atifnabme der ]\Iilcb dient. Der Zwischen- 
raum beider Blecbwannen wird mit Wasser angefiillt, das durch Einleiten. von 
Dampf erwarmt wird. 

Soli die Udolke aus dem Bassin direct in das Molkenbassin geleitet, also nicbt 
in der sonst iiblichen "Weise ansgeschopft werden, so kann die Wanne mit einem 
besonderen siebartigen Abflussrohr verseben werden, das extra berechnet wird 
(Art. 505 s). 

Preise von Jurany's ameriKanischer Kasewanne, Art. 505*. 

Art. 505* abcdefg hi 
Inhalt Liter 400 500 600 700 800 1000 1200 1500 1800 

Preis K 330.- 370.- 420.— 450.- 470.- 545.- 600.— 650.- 730.- 

Jurany's Metall-Kasewanne, Art. 506*. 

Diese "Wanne wird ganz aus Metal I hergestellt, und zwar wird der Aussen- 
mantel in der Regel aus verzinktem Eisenblecb und der Innenmantel aus verzinntem 
Eisenblecb oder aus verzinntem Kupferblech angefertigt. 

Art. BOB. 

Man verlange unter Angabe der gewlinschten Grosse Specialofferte! 

Jurany's kippbare Duplicat-Kessel, Art 507. 

Diese Kessel finden nicbt nur Anwendung zur Kasefabrication, sondem aucb 
zum Eindampfen der Milch oder Molke, sowie zur Herstellung der Kindermilch. 
Die einfacbe, solide Bauart ermoglicht eine leicbte Bedienung und Reinigung. Der 
Kessel ist zum Kippen eingericbtet und zu diesexn Zwecke mit Schwunggriffrad und 
Scbneckenrad verseben. 

Preise von Jurany's buplicat-Kessel. 

Art. 507. Inhalt Liter Durcbmesser Tiefe Preis in 
Kronen Millimeter 

a 300 900 620 660.- 
b 600 1200 730 1200.- 
c 1000 1400 885 1600.— 

I 
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Neue Algauer Kaserei-Feuerung, Art. 508*. 
D. R. M. Nr. 151.209. 

Diese Kaserei-Feuerung ist auf die haufig aufgetaucliten Wiinsche lain con- 
struiert worden, eine Kaserei-Feuerung zu besitzen, die., die Vortheile der soge- 
nannten Wagenfeuerungen aufweist und bei der der Kessel doch vom Feuer entfernt 
werden kann. 

Beziiglich der Bauarb sei erwabnt, dass der Feuerungsmantel aus 10 mm 
starkem Kesselblech gefertigt und in 2 Halften durcb einen schragen Scbnitt getheilt 
wird. Die untere Halfte ist fest in den Boden gemauert und mit Host, regulierbarer 
Luftzufiibrung und Bauchabzug verseben. Die obere Halfte mit der Heiztbur ist 
drebbar und mittelst einer aufrecbtstehenden Acbse, drei Lagern und zwei Zug- 
stangen an eine kraftige, eiserne Saule montiert. Der mit King yersebene Kupfer- 
kessel ist in das Obertheil des Feuermantels eingesetzt und mit diesem fest ver- 
schraubt. 

Art. 508. 

Soli der Obertbeil mit Kessel und Milchinbalt vom Feuer abgedrebt werden, 
so bebt man die Yerscblussfalle auf, und das Obertbeil drebt sicb nacb einem 
leicbten Anbub seitwarts. 

Ein an Cbarnieren befestigter Blecbdeckel verbindert ein Ausstromen der 
Feuergase ins Kasereilocal. 
■ | Meine neue Algauer Kaserei-Feuerung bewahrt sich in der Praxis 
I I ausgezeichnet und findet allseits voile Anerkennung. 

Geringer tfrennmaierial-Verbrauch! tfequemG J{andhabung! 
^chonung des tfupferVessels! 

Preise von Jurany's neuer Algauer Kaserei-Feuerung. 
Art. 508* a b c d e f g h 

Grosse . Liter 300—too 450-500 600—650 700-850 900-1050 1100—1250 1300—1400 1450—1500 
Preis K 485.- 500.— 525.— 555.— 565.- 620.- 675.— 705— 

Art. 50S*^~ ah bJc cJc die eh flc gh hh ih Ik ink nk ok 
Kupferkessel . . . Liter 300 400 500 600 700 800 900 1000 1100 1200 isoo moo isoo 

Preis K 325 365 410 450 490 530 570 610 650 690 730 760 815 
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Kaserei-Feuerung mit Feuerwagen, Art. 509*. 

Mit selbstthatiger Olfnung und Schliessung des Rauchcanals. 

(Patentamtlich geschiitzt.) 

Die untenstehenden Abbildungen deuten die Bauarfc dieser Feueriong an. In 
der einen Figur befindet sicb. der Feuerwagen unter dem Kessel und die Raucb- 
klappe ist nach unten geschlossen, so dass die Rauchgase den Kessel runstreichen 
miissen. Die andere Figur stellt die Situation so dar, dass der Feuerwagen E nach 
rtickwarts gefahren und die Klappe A nach oben geoffnet ist. 

Diese einfache Yorricbtung wirkt so gut, dass ein rauchloses Kaselocal 
garantiert werden kann. 

Der Kupferkessel ist in einem ausgemauerten Blechmantel fest eingebaut und 
der Feuerkasten mit Rost in einen auf Rollbahnschienen beweglichen eisernen 
AVagen eingesetzt. Es wlrd demnach bei diesen Feuerungen nicht der Kupferkessel 
mit Milckinhalt vom Feuer entfernt, wenn letzterer seine yorgeschriebene Temperatur 
erreicht bat, sondern es wird der Feuerwagen mittelst Schurhaken nacb ruckwarts 
gefabren. Ein Nachwarmen der Milch kann nicht stattfinden, denn durch die vom 
Feuerwagen vorher gedeckte Offnung kann kalte Luft einstromen und nimmt 
diese die nocb im Mauerwerk ausstrablende Luft mit nacb dem Kamin. 

Am Kesselmantel ist ein regulierbarer Schieber angebracbt, durch den die 
nothige Luft zum Feuerwagen kommt, respective unter den Rost geleitet wird. Das 
in der Zeichnung ersicbtbcbe Kupferrohr G dient zur Gewinnung beissen TVassers 
Die abziehenden Feuergase werden zur Erhitzung auf diese Weise rationell aus- 
genUtzt. Diese Yorricbtung wird jedoch nur bei Zusammenstellung von zwei oder 
mehr Kesseln getroffen. Auf Verlangen kann hinter dem Kessel ein Wasserschiff 
angebracbt werden. 

Preise von Jurany's Kaserei-Feuerung mit Feuerwagen, Art. 509*. 
Art. 509* abed efghih 

Grosse. . Liter 300 400 500 600 700 800 900 1000 1100 1200 
Preis K 480 495 525 555 580 625 650 680 700 765 

Kopferkessel » » 250 285 345 375 410 465 485 530 580 625 

Kdserei-Feitertingen mil Fenenvagen in jeder Qrdsse 

Art. 509. 

nach Jlngahe, 
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4- 

Diese nach Schweizer System gebauten Feuerungen liefere ich in jeder 
Grosse und jeder Anzahl von Kesseln und Feuerungen. Beistehende Figur, 
Art. 510*, stellt eine Anlage mit zwei verstellbaren Feuerwagen dai\ Dieselben 
Kessel konnen aucb mit einem Feuerwagen gebeizt werden. Desgleichen 
liefere ich Anlagen 

mit 2 Kesseln und 1 Feuerwagen 
» 2 » » 2 * 
> 3 » » 1 » 
» 3 » » 2 » 
» 4 » » 2 ' 
» 4 » >4 » etc. 

Art. 610. 

NB. Zwischen den Kasekesseln kann man vortheilhaft Wasserkessel anbringen 
wie in Fig. 510* angedeutet. 

Kostenanschlage stehen stets zu Diensten. 

Kase-Spanntische. 

Diese Tische, Art. 511*, sind aus bestem Fichtenholz hergestellt und kraftig 
gezinkt. Sie konnen in jeder gewlinschten Grosse angefertigt werden und eignen 
sich Yorziiglich zur Fabrication von Limburger-, Bomadour-, Backsteinkase etc. 

Art. 511. 

Preise von Jurany's Kase-Spanntischen, Art. 511*. 

Art. 511* 
Lange | Breite | Latten Bretter 

Preise in Kronen 
Centimeter | Anzahl 

a 150 75 1 4 50 70.- 
b 200 80 4 60 80.- 
c 250 80 6 110 90.- 
d 300 90 s | 7 150 115.- 
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Backstein-Kasetische und Model, Art. 512*. 

Diese Geriithe fertige ich in alien gewiinsclaten Grossen nnter Berucksichtigung 
der speciellen Vorschriften am 

Preise auf gefl. Anfrage. 

Art. 512. 

Kasesalztische, Beiztische, Art. 513. 

Diese Tisclie bestehen aus einem auf vier Fiissen rubenden Fichtenkasten. 
Besonderes Gewicht ist auf kraftige, dauerhafte Bauart gelegt. Diese Beiztische 
diirften in jeder Kaserei ihren Zweck erfullen. 

Preise von Jurany's Kasesalztischen. 

Lange . . 
Breite. . 

Art. 513 a 5 c 
130 150 200 

55 65 75 

d 
250 
100 

e 
300 
120 

Preis K 44.— 50— 60— 75— 82— 

Einfetch! Prahlisch! Billig! Ilochsl renlahel! 

NB. Jede andere Grosse wird bereitwilligst angefertigt. 

Kase-Automat fiir Weichkase, Art. 514. 

Art. 514. a) Fiir Fiiihstiickskase, runde Form K 500.— 
» 514. 6) Fiir rechteckige Kase (ca. 200 Stiick) » 550.— 

Ruhrvverke fiir Kasereien, Art. 515*. 

Diese Riihrwerke werden vor allem zum Mischen, resp. Riihren der Kase- 
milch beniitzt. Fig. 515 zeigt die primitiyste Anwendungsform fiir grossere 
Kasereien. Dieses Riihrvverk kann mit beliebigen Riihrfliigeln yersehen werden, die 
sich ganz nach dem Gebrauckszweck ricbten. 

^ei ndherer f[ngabe stehi Specialofferi 311 Diensten! 
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Die in der Figur 515 dargestellte Anordnung hat folgende iUjmessungen etc. 

Gewioht (ohne Bottich etc.) ca. kg 360 
Durclimesser des Botticks . . m 1*70 
Hoke > 0-90 
Inhalt Liter 2000 

Feste nnd lose Scheibe . mm 600X100 
Gesamtkoke m 1*80 
Gesamtbreite » 2*10 

Art. 515. 

Art. 515*. Okne Bottick nnd Bukrflugel  K 440.— 

Kasepressen. 

Kleine Wandkasepresse, Art. 516. 

Diese Pressen nehmen wenig Platz ein, wirken ausserst einfack und sicker 
nnd sind leickt fur jeden Druck regulierbar. Die Druckgrenzen sckwanken in der 
Begel von 4—60 kg oder 10—100 kg. 

Art. 516. a) Fiir einen Druck yon 4—60 kg K 24.— 
» 516. b) > » > > 10—100 »  » 38.— 
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Grosse Wandkasepresse, 

Art. 517* 

Diese nach Art der englisclien Pressen 
gebauton Apparate wirken mittelst zweier 
ungleichformiger Hebel auf die verstellbare 
Spindel. Das Nahere diirfte aus beistehender 
Figur bervorgeken. 

Icb baue diese Pressen in kraftiger, 
solider AusfUhrung, so dass sie mit Leichtig- 
keit eine Presswirkung bis zu 2000 kg 
ausiiben konnen. 

Art. 517* K 100.— 

Jurany's danische Kasepresse, Art. 518*. 

Patentierte Construction. 

Porllieile: Diese Presse wird im JSalz aii£ 3 Sliick 
Kcise in der Ho he eingerichlel ttnd hann heliebig 
erweilerl iverden, ivenn der Perbrauch ver- 
grdsserl ivird- Hie nimtnl sehr ivenig Plalz ein, 
da sie Icings einer Wand aufgeslelll iverden 
hann, Eine Presse von 4- Hcilzen J'iir 12 Kdse 
nimtnl z. P. in der Ltinge nttr 2 30 m nnd in 
der Pre He 0'52 m ein. Da die betveglichen 
Zivischenboden von den Sciulen geleilel iverden, 

iverden die Kcise gjeichnicissig gep.ressl. Diese Kciseixresse hann soivohl 
in den unleren als in den oberen Elagen Kcise bis ' ca. 0 39 ni Durch- 
messer jiressen. 

Diesen Yortheilen verdankt meine Presse ihre weite Verbreitung und viei- 
seitige Anwendung in der Praxis. 

Art. 517. 

Schatzmann'sche Kasepressen, Art. 519*—523. 
i 

Die Presse, Art. 519*, ist mit yerscbiebbaren Gewicht eingericbtet und eignet 
sicb vor allem fiir grosser© Jvasesorten. Das Gewicbt ist yerscbiebbar angebracht, 
und der Druck leicht regulierbar. 
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p, t.vi^.yjk,„>ii j •gr^v^^Tr^'Ti.'TT 

E^_ W«U>-'>n»'*'l'-T»l»r"'ji K'ftVi Ju-ran^-, 

Art. 519*. a) Hit Eichentiscli un(l Presskreuz . Iv 350.— 
» 519*. T)) > Ficktfcntisch » » . » 310.— 
> 519*. c) Ohne Tisch. und oline Presskreuz » 280. - 

Art. 520. 

Art. 519. 

Pig. 520* stellt eine nach dem- 
selbenSystem gebaute doppelte Presse 
dar, die in grossen Kasereien vor- 
theilbaft Anwendung findet. 

Specialoffert zu Diensten! 
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Art. 521. 

Tabricaiion jeder d[ri tfasepressen in alien Grossen! 
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Quargmiihlen, Art 524*. 

Diese Quargmiihlen sind mit verstellbaren Holz- Oder Steinwalzen ver- 
sehen. Sie dienen insbesonders zum Yorbereiten des Quarges zum Formen der Hand- 
kase und werden sowohl mit Hand- als aucb mit Kraftbetrieb eingerichtet. 

Art. 52d*. aj Mit Holzwalzen fur Handbetrieb v. . . K 160.— 
» 521*. b) > » » Kraftbetrieb ,....» 180.— 

NB. "Wenn Steinwalzen gewiinscbt werden, erhoht sich der Preis urn K 60.— 

In der Kaserei. soweit es sicb um den Grossbetrieb bandelt, wendet man zum 
Miscben des Quarges mit Erfolg meine 

Quargknet- und Mischmaschine 

an, die auf Grund jahrelanger Beobachtungen und Erfahrungen ausgefUhrt sind 
und deren Construction gesetzlich geschutzt ist. Meine Mascbinen in ibrer jetzigen 
Form erfiillen alle Bedingungen, die man an eine gute Miscb- und Knetmaschine 
stellen kann; sie ermoglicht nicbt nur ein rascbes, griindliches Durcbarbeiten der 
Kasemassen, sondern sie zeicbnen sicb vor allem aucb dadurch aus, dass sich das 
Fallen und Entieeren der Maschinen mit Leichtigkeit bewerkstelligen lasst, und 
dass die bequeme Reinigung mit keinen Schwierigkeiten verbunden ist. Ein Haupt- 
vortheil ist der tiberaus leichte Gang der Maschine, was durch die vortheilhafteste 
Lagerung der Fliigel erreicht wird. Yermoge dieses TImstandes eignet sicb diese 
Maschine wie kein anderes System auch fur Handbetrieb. 

Meine Mascbinen yerarbeiten jedes Quantum in verhaltn'smassig kiirzester 
Zeit, so da^s der Miscbprocess je nacb dem aufgegebenem Quantum in 6 bis 
15 Minuten vollendet ist. 

Meine sammtlichen Mascbinen konnen sowobl 
ein- als aucb zweifLiigelig bergestellt werden. Die 
Formen der Fliigel ricbten sicb nacb dem zu kneten- 
deu Material und wende icb speciell fiir das Kneten 
und Miscben des Quarges eine Susserst einfache, 
ieicht zu reinigende Construction an. 

Meine in Fig. 525* dargestellte Miscb.- und Knet¬ 
maschine stellt die Type dar, die iph allgemein an- 
wende. Sie kann sowohl fUr Handbetrieb als auch fUr 
Kraftbetrieb geliefert werden. Diese dargestellte 
Maschine hat einfacbes Kadervorgelege, und sind die 
Mischflugel ausStablguss bergestellt. Bei den grosseren * 
Typen ist der Trog behufs leicbteren Kippens durcb 
einen einfacben Hebel mittels Gewicbten ausbalanciert. 

Preise von Jurany's Misch- und Knetmaschine, Art. 525*. 

Art. 525* a 6 c d e / h i I 
Fassungsraum . . . Liter 100 150 200 250 300 400 500 600 800 1000 
Preis unverzinnt . . K 885 1000 1250 1500 2000 2500 3750 4500 5125 5875 

» verzinnt • • • » 940 1065 1315 1600 2125 2625 3800 4350 5375 6250 

- 137 — 
-6- 



i I 

^olketfei»]Wasehinen?abPik Capl W. JctFany, Yitien. 

Ausser dieser Specialtype empfehle ich fur kleinere Quantitaten meine Masckine 
Art. 526. Diese Maschinen kaben gusseiserne Fliigel und werden ebenfalls !sowokl 
fiir Hand- als auck fur Kraftketrieb erzeugt. Die Art. 526 werden auf den Tisch 
aufschraubbar gebant nnd sind zerlegkar eingericktet Fiir mittlere Kasereien kann 
ick diese Type aker nickt empfeklen, sondern nur die Bauart Art. 525* oder 527.' 
Fiir Experiraentierzwecke nnd fiir kleinere Kasereien erfullen sie ihren Zweck 
jedock in ansgezeickneter "Weise. 

Die grosseren Typen, Art. 527. werden mit eisernem Untergestell gebant. 
Das Misckgefass kann eventnell verzinnt nnd die Fliigel verrrickelt werden. 

\ 

Preise von Jurany's Misch- und Knetmaschinen fur Hand- 

betrieb fur leichtere Massen, Art. 526. 

Art. 526 a b c 
Fassnngsranm Liter 5 » 10 20 

d 
50 

e 
80 

Preis nnVerzinnt K 200.— 300.— 425.— 
» verzinnt nnd vernickelt > 225.— 350.— 450.— I

I
 

0
 o

 
1 

'i 500.- 
550.- 

i 
Jurany's Misch- und Knetmaschine fiir Kraftbetrieb fur 

leichtere Massen, Art. 527. 

/ 
Art. 527 

Fassnngsranm Liter 
a 
50 

b 
80 

Preis unverzinnt K 
» verzinnt nnd vernickelt > 

475.- 
540.- 

550.- 
600.- 

Bruchmiihlen mit Messern. 

Die Bruckmiiklen mit Messern sind im allgemeinen nicht empfeklenswert. Ick 
ratke meinen Befiectanten, sie moglichst zu umgeken nnd statt dessen meine 
Quargmiihlen mit Walzen zn verwenden (sieke Art. 521*). 

s ^reis der Bruchmuhlen mit Messern. 
Art. 528. Fiir Hand- nnd Kraftketrieb K 120.— 

Patent-Quargknet- und Formmaschine. System und Patent 

Engelmann, Art. 529*—531. 

Meine Qnargknet- nnd Kaseform-Masckine bestekt aus dem gnsseisernen, 
innen sanber emaillierten Einfiillcylinder, welcker mit Liingsrippen verseken 
ist7 nm das Ankleben des Qnargs zn verkindern. Unter dem Einfiillcylinder be- 
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findet sich der gleichfalls emaillierte und gerippte Rumpf; derselbe ist konisch und 
zweitheilig zum Aufklappen behufs sehr leichter und bequemer Reinigung eingericktet. 
Im Rumpf lagert eine ebenfalls emaillierte, koniscke 
Transportscknecke, und am Ende dieser ist ein ver- 
zinntes Misck- oder Fliigelrad angebrackt, welckes das 
dem Quarge zuzusetzende Gewiirz unter denselben 
gleickmassig vertkeilt, den Quarg knetet, an einem 
vor demselben in den Verscklussring eingesetzten, 
quadratisck - konisck durckbrockenen, yerzinnten 
Metall-Siekboden zerreibt und so zu vorziiglickster 
Consistenz bringt. 

Die Masckine liefert fiir Handbetriek bis zu 
15 Centner ff. komogenes Material pro Stunde. Bei 
Ivraftbetrieb eventuell das Doppelte. 

Der Quarg wird einmal okne, das zweitemal^ 
mit Gewiirz geknetet und nun zur Fakrication ge- 
sckritten: Um runde Kase (wie Harzer, Tkuringer 
etc. etc.) zu fabricieren, wird ein sogenannter Sextender-Apparat angesckraubt und 
nack einem verstellbaren Masse der kervorquellende Kasestrang yermittelst eines 
kin- und kerkewegbaren Rebels in ganz gleickgrosse Rase getrennt. 

Um lange Kase zu fabricieren, ob rund, oval, □, ^ etc. etc., wird eine mit 
zwei oder mekr Ausgangen versekene Formtube angebrackt, durck welcke die 
Kasestrange geformt keryortreten, selbsttkatig auf einem breiten Gummi, beziekungs- 
weise Rollensystem weitergleiten, um yermittelst Yorricktung in gewiinsckte Langen 
getkeilt zu werden. 

Art. 529. 

Prcise der Patent-QuargKnet- und Formmaschine. 
Art. 529*. Fiir Handbetrieb Iv 370.— 

» 529a. Mit Kraftbetriebseinricktung » 410.— 
» 530. Fiir Kraftbetrieb » 525.— 
» 531. Yorricktung, um automatisck runde Kiise zu fabricieren . » 80.— 
» 532. Yorricktung, um automatisck lange Kase zu fabricieren . » 96.— 
» 531 und 532 zusammen » 150.— 

tfeferensen stehen 3iir Uerfugung! 

Traiser's Kasemaschine, Art. 532*—540*. 

Patent! Nachahmung wird bestraft! 

Fiir den Grossbetrieb ist diese Masckine 
unentbehrlich, da sie bis 20.000 StUck stUnd- 
liche Leistung aufweist. 

tfeferenzenlisie stehi jwr Uerfugung I 

Art. 532. Art. 540. 
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Preise von Jurany's Kasemaschine, Patent Traiser. 
Art. 532* 533 534 535 536 537 538 539 540* 

K 350.- 600— 850— 1080— 1250— 1320— 1500— 1750— 1900— 

Kaseformen. 
a 6 e 

Durcbmesser cm 25 30 35 
Art. 541. Gewolbte Form mit Fuss . . , 3.30 4.10 6— 

» 542. Cylindrische Form  3.20 4.20 5— 

Art. 513. Blechkaseform fur Schaf- oder Saknekase, 12 cm 
im Quadrat f K 2.— 

» 541*. Camembert-Kaseform. Auch geeignet fur andere 
ahnliche Weichkasesorten: a 6 c 
^ Durcbmesser cm 6 8 12 

Preis K 2— 2.50 3— 

545. Eidamer Kaseform aus Holz mit Deckel . . . . K 4.50 

Art. 544. 

Art 546*. Kasereifen: 
Hohe cm 10 

5 
12 

c 
15 

Preis K 1.20 1.40 1.60 
Art. 546. 

Art. 547. Kasemalten aus Holz, 40X50 cm K 1.— 

» 548*. Eorm fiir Fromage de Brie, 
26 cm Durcbmesser, 14 cm Hohe > 7. — 

» 549*. 2 Typen (aus Ahorn- oder 
Buchenholz), Limburger Kase¬ 
formen : 

Art. 548. 

a) 61 cm lang, 12 cm breit, 12 cm hock K 8.— 
61 65 » » 14-5 » » 21 » » » 16.— 

Art. 549. Art. 549. 

Alle anderen hier nicht angefiihrten Formen fabriciere ich 
ebenfalls oder fertige sie nach speciellen Angaben an. 
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Quargbrecher. 

Art. 550*. Kase-, resp. Quargbrecher aus Holz, mit Drabtgitter, 145 cm lang Iv 8.— 

Art. 550. 

Art. 551*. Kase-, resp. Quargquirl, ca. 135 cm lang K 12.- 

Art. 551. 

Art. 552*. Kaseschwert, bestebend aus bartem Holze, ca. 145 cm lang . 

Art. 552. 

K 3. 

Art. 553*. Kasescbaber • . . . K 2 — 

Art. 558. 

Art. 554*. Kasebarfe, Scbweizer-Form, ca. 160 cm lang K 15— 

EX 

Art. 551. 

Art. 555*. Hollandiscbe Lyra K 25. 

Art. 555. 

Schopfkellen. 

Art. 556*. Scbopfkelle, tiefe Form. 
a) 20 cm Durcbmesser K 2.90 
b) 22 » »  » 3.20 
c) 24 > »   3.50 
d) 27 » »  » 4.50 

Art. 566. 
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Art. 557. Schopfkelle, flache Form (SchuefFen) 
a) aus Ahornholz TC 7.— 
b) » Eisenblech, yerzinnt > 9.— 

Art. 558. Schopfkelle fur amerikanische "Wannen, 24 cm breit, SOcmlang . » 6.— 

Art. 559. Quargeimer aus verzinntem Eisenblech. 
a) 15 Liter Inhalt » 8.— 
b) 20 * »    11.— 
c) 25 » »    12.50 

Art. 560. Molkenschopfkelle aus Blech mit Stiel, verzinnt  5.50 

yii'iN i 

Art 561. 

Qualitat I. 
a) 110 cm [J]  
bj 125 » 
c) 150 » □  

Kasetiicher, Art. 561*. 

Kasetucher aus dem kraftigsten Zwirn-Hanf- 
garn; in Quadratstiicken gewebt und sorgfaltigst 
abgekniipft. Es sei ausdriicklicb bemerkt, dass diese 
Tiicher speciell fiir Kasereizwecke angefertigt und 
nicht mit der "iiblicben Handelsware zu vergleicben 
sind. Man yerwende stets Qualitat I. 

K 1.50 
» 1.80 
» 2.30 

Qualitat II. 
d) 110 cm □ K 1.20 
ej 125 > □ » 1.40 
/; 150 > □   1.90 

Dampferzeuger fiir Kasereien, Kaserei-Heizungen etc. 

Siehe Special-Katalog VIII. 

Laboratoriums-Einrichtungen, Feuchtigkeitsmesser, 

Thermometer. 

Siehe Special-Katalog VII. 

Jurany's Wasserstaub - Ventilator fiir Kasereien, 

»System K6rting«, Art. 569*—574*. i 

Die Construction dieser Apparate ist, wie beistebende Figuren zeigen, ausserst 
einfacb. — Die Ventilatoren besteben vollkommen aus Eisen; sie sind compact gebaut 
und leicbt aufzustellen. 

Durch Yerdreben der Ringe ist die Hohe des Luftein- und Austrittes bequem 
regulierbar. Die Apparate konnen durch einfaches Umstellen der beiden Cylinder- 
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Icli halte mein molkereiteclinisc]ies Bureau den werten Beflectanten zur 
Auskunftsertheilung iiber alle Fragen der 

stets zur Verfugung und ubernelime, obne weitere Verbindliclikeit der Anfragenden 
zu verlangen, die Ausarbeitung von Kosten-Anschlagen und Bauplanen von Kaserei- 
Anlagen, 

Bei diesbezUglichen Anfragen erbitte ich mir genaue Angabe der localen 
Verhaltnisse etc. 

yWenn et«oaunscht und nothig, entsende ieh meine 
SpeeialMTeehnikef an Opfc und Stelle zut* Jlufnafcime det* 
lioealitaten etc. ' 

Da meine Firma die erste osterreichische Moikerei-Maschinenfabrik ist, die 
die Einrichtung moderner Kasereien als ein specielies Fabricationsgebiet behan- 
deit, durfte die beste Garantie nicbt nur fur tadellose Fabrikate, sondern aucli 
solide Bedienung gegeben sein. 

Kaserei-Technik 

/ 

/ 
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Abtheilung VI./XII. 

HolKerei- und Kaserei 

Bedarfsartikel. 
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Abtheilung VI. 

Bedarfsartikel fur die Butterfabrication. 

Die Butterfarbe 

hat den Zweck, der Butter eine nattirliche strohgelbe Parbe zu geben. Eine gute 
Butterfarbe darf die Buttermilcb nicht farben und keinen bitter en, gallenartigen 
Geschmack auf^veisen. 

Art. 601. a) »Hansens< Butterfarbe 1 Elascbe a 1 Liter  K 4.60 
> 601. b) > » 1 » a 72 »   2.60 
» 601. c) » » 1 » a 78 >   > 1.— 
> 601. d) > » in Eilssern v. 50—100 Liter pr. Liter > 4.25 
» 602. b) »Osterreicbiscbe Butterfarbe* 1 Elascbe a i Liter . . . . » 4.20 
» 602. a) » > 1 > a V2 > . . . . » 2.20 

NB. Gebrauchs-Anweisung befindet sich auf jeder Flasche. 

Gebrauchs-Anweisung: Die Farbe wird im jVTensurglase abgemessen und dem 
Bahm im Butterfasse zugesetzt. Das Mensurglas wird mit etwas Bahm nacbgespiilt. 
Man acbte darauf, dass die Earbe nicbt auf die Eliigel des Butterfasses gegossen wird. 

Die Menge der zu verwendenden Earbe ricbtet sicb nacb der Jabreszeit. Wenn 
die Kiihe auf der "Weide sind, wird die Butter sowieso eine gelbe natiirliche 
Earbung aufweisen und die Anwendung der Earbe unnotig macben, wahrend bei 
Trocken-FUtterung der Kiihe die Beniitzung der Earbe meistens erforderlioh sein 
wird. Es sei nocb bemerkt, dass Butter aus gesauertem Bahm fiir die Earbe 
empfindlicher ist ^als Butter aus ungesauertem Bahm. Im allgemeinen kann man 
daran festbalten, dass der Bahm aus 100 kg Milch im "Winter ca. 5—7 Gramm 
(Cubikcentimeter), im Sommer ca. 3—I Gramm (Cubikcentimeter) benotbigt. 

Saure-Entwickler. 
\ , 

Die Saure-Entwickler baben denZweek, die natiirliche SauerungdesBabmes durch 
die klinstliche zu ersetzen. Sie finden in alien modern eingericbteten Molkereien 
Anwendung, da sie den Betrieb von ausseren Eintiiissen moglichst unabhiingig 
macben. 

— U7 - 10* 4 



lyrolketfeiMpasehinenfabmk Cajpl W. Jut^atiy, Vstiein. 

Art. 608. 1 Flasche Saure-Entwickler >Hansea< (Pulyerform) . . . . K 4.25 
> 601. a) >Osterreicliisclie« Saarebildner 1 Flasche fiir 10 Liter 

x Saureessenz * ^.60 
» 604. b) > Osterreichische< Saurehildner 1/2 Flasche fiir 5 Liter 

Saureessenz   ^ 

NB. Gebrauchs-Anweisung wird jedem Flacon beigegeben. 

Auch hesorge ich den directen Bezug von Reinculturen von den ersten 
milchwirtschaftlichen Instituten. ' 

Preise auf Anfrage. 

Abtheilung XII. 

Bedarfsartikel fiir die Kasefabrication. 

Die Kasefarbe 

soli denselben Zweck erflillen wie die "Butterfaroe; sie soli dem Kase eine natlirlich- 
gelbe Farbe gehen, wie sie der Sommerkase in der Pegel hesitzt. 

Die im Mensurglase ahgemessene Farbe wird der zu verkasenden Milch zu- 
gesetzt und in ihr durch Umrbhren vertheilt. Hervorgehoben mag noch werden, 
dass die Kasefarbe vor dem Lab der Milch beigesetzt werden muss. 

Das Quantum der Farbe richtet sich nach den vorherrschenden Verbaltnissen. 
Tm Sommer sowohl als auch dann, wenn der Milch Buttermilch zugesetzt ist, 
gebraucht man weniger Farbe als unter normalen Verhaltnissen und im "Winter. 

Art. 1201. a) »Hansens< fliissige^asefarbe 1 Flasche a 1 Liter . . . K 3.50 
» 1201. b) » » •» 1 » a Vs » . . . » 1.90 
» 1201. c) > » » 1 » a Vs » . . . » 1.— 
> 1201. (1) » » » in Fassern von 50—100 kg 

per Liter • . . . . » 3.25 

» 1202. a) >Osterreichische« Kasefarbe 1 Liter » 2.80 
» 1202. i) » > Vs >  » 1.50 
> 1202. c) » > 1 Fass zu 25 Liter inch Fass > 56.— 

zzzzi=: Gebrauchs-Anweisung auf jeder Flasche. zz= 

Kaselab-Pulver. 

Tiber den Gebrauch dieses Labpulvers sei nur erwiiknt, dass es erst kurz vor 
dem Gebrauche in reinem, kalten "Wasser aufgelost werden soli. Im iibrigen sei 
auf die jeder Schachtel beigegebene Gebrauchs-Anweisung hingewiesen. 

Art. 1203. a) »Hansens< Kaselab-Pulver 1 Buchse a 1/2 kg .'.... K 10.— 
» 1203. b) > > » 1 » a Vio > > 2.60 
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Kaselab-Tabletten. / 

Die Kaselab-Tabletten sind filr den praktischen Gebraucli sehr gut geeignet, 
da man niclitj notliig hat, das Kaselab abzumessen oder abzmviegen, sondern die 
erforderliche Anzahl der Tabletten einfacb abzahlt. / 

Die Tabletten werden in reinem, kalten "Wasser aufgelost, und dieser so ent- 
standenen Losung wird etwas gewohnliches Salz zugesetzt. "Weiteres siehe in 
der Gebrauchs-Anweisung. 

Art. 1204:. >Hansens< f Kaselab-Tabletten, IGlasmit 25 Stiick Tabletten K 1.60 
(1 Tablette labt circa 50 kg Milch.) , 

Kaselab-Extract. 

Dieser Extract findet sowohl zur Labung von Yoll- als auch Magermilch Anwen- 
dung. Er wird aus best em Kalbermagen hergestellt und zeichnet sich durch Bein- 
heit, Haltbarkeit und bedeutende Starke aus. 

Art. 1205. a) »Hansens« Kaselab-Extract 1 Elascbe zu Ve Liter . . . K -.90 
» 1205. b) » > > 1 » »V2»... > 1.70 
> 1205. c) » » 1> » 1 » . . . 3.10 
> 1205. d) » » » 1 Korbflascbe zu 3 Liter . . » 10.— 
> 1205. e) > > in Fassern von 50—100 Liter 

per Liter   2.90 

Art. 1206. a) »Osterreichischer< Kaselab-Extract IFlasche zu 1 Liter 2.20 
> 1206. 1) > » > 1 Pass zu 25 kg in¬ 

clusive Pass  » 48.— 

»Excelsior«-Tinctur. 

Die >Excelsior«-Tinctur eignet sich vorziiglich zumBeinigen aller Blechge£asse; 

die im Molkereibetriebe Anwendung finden. Yor allem findet sie zum Beinigen der 
Pasteurisier-Apparate und Milcherbitzer Anwendung. Meistens bedient man sich zur 
Entfernung des Milchsteins aus diesen Apparaten atzender Sauren oder scharfer 
Instrumente. Dlese Reinigungsart ist auf jeden Fall zu verwerfen, da bierdurch 
nicht nur die Verzinnung beschadlgt, sondern, infolge des bierdurch bedingten 
grosserenMilchstein-Ansatzes, aucb die Wirkung der Apparate nachtheilig beeinflusst 
wird. Eerner wirken derartig angegriffene Apparate gesundheitsschadlich auf die 
zu erbitzende Milcb. 

Die >Excelsior«-Tinctur hilffc diesen Ubelstanden ab; sie weist keine schiid- 
lichen Saurezusatze und dergleicben auf, sondern ist vollig unschadlich und ein er- 
probtes Beinigungsmittel. 

Jeder Bestellung wird eine ausfUhrliche Gebrauchs-Anweisung beigegeben. 
Die >Excelsior<-Tinctur ist das beste Beinigungsmittel fur Molkerei-Zwecke. 
Die >Excelsior<-Tinctur erspart nicbt nur viel Zeit und Arger, sondern 

aucb Geld. 
Die >Excelsior<-Tinctur ist billig im Preise und billig in der Beniitzung. 
Die »ExceIsior«-Tinctur entfernt mit Leicbtigkeit alle angebrannten Milchtheile. 
Die »ExceIsior«-Tinctur ist unschadlich und greift die Gegenstiinde nicbt an. 
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Preise der »Excelsior« -Tinctur. 
Art. 651. a) Ein Fass von circa 59—60 kg Inhalt, per 100 kg , 

> 651. 1)) > > » > 150 100 
. K 28.- 
. . 25.- 

Butter-V ersandtschachteln. 

Diese Butter-Ver^andtschacliteln sind aus bestem, starken Carton in der 
Normalgrosse 30 X16 X10 angefertigb. Bei Bestellungen voii 100 Stiick an werden 
sie in jedem yorgeschriebenen Format geliefert. Deckelpragung oder Holzmaserung 
wird au£ "Wuiiscli angefertigb. / 

S t a r k e 
I n in 

per 100 Stiick 
Art. 652. a) Bei Abnahme von 100 Stiick . . . K 12.- 15.- 18.— 

b) » » » 500 > . . . > 11.50 14.30 17.50 
cj > - 1000 » . . . . » 11.— 13.80 17.— 

» 3000 » . . . . . . 2% Eabatt \ > > > 5000 > . . . . . . 3% > 
» 

i 
> > 10000 > . . . . . . 5% > 

Offer! Uber jede andere Gross© bereitwilligst. 

Gepresste Pappschachteln ftir Kase. 

Art. 1210* 
Durclimesser Hohe Preise per 1000 Stiick 

Perm I | | Perm 11 
C e n t i meter K r 0 n e n 

a K I1! 2 21/2 28.- 37.- 
b 8 3 31.- 41.— ^ 
c S1^ 3 33.- 45.- 
d 1 9 3 37.— 50.— 
e 972 3 41.— 53.— 
f lO1^ 372 50.— 61.- ^ 
0 1172 ' 37, 52.- 67.— 
h 1272 SVa 60— 75.- 
i 1372 372 . 70.— 95.- 

7c IO1^ 5 300.- — 
I 17 72 5 345.- — 

m IS1^ 574 400.— — 
n IVk Vk 425.- — 
0 211//2 5% 450.- — 
V 33 6 575.— — 
r 39 4 675.- — 

Die Preise verstehen sich fiir Ausfiihrung in !)raun. Fur bunte Schachteln 
(rosa, griin, orange, violett) erhohen sick die Preise mn-rund 15%. ' 
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Diese Schachteln konnen auck in jeder anderen Grosse von 2V2—40 cm Durch- 
messer angefertigt und mit Hochpragung in beliebiger Ausfubrong geliefert werden. 

Fiir die Hocbpragung werden nur die einmaligen Kosten des Pragestempels 
berechnet. 

Art. 1210, Form I. Art. 1210, Form n. 

II 
Diese gepressten Scbacbteln eignen sich besonders zur Yerpackung von: 

Camembert-, Brie-, Mlinsterkase etc. 

Butter- und Kase-Versandtkisten aus Holz 

fertige ich in jeder Grosse und Ausfiihrung billigst an. 
Man verlange Special-Offert! 

Pergamentpapier. 

Garantiert echtes, den hygieniscben und Molkereizwecken entsprecbendes 
Pergamentpapier fiir Butter- und Kaseemballage. ' 

Art. 851/355. 

Art. 354*. In Pollen, Preis per kg K 2.— 
» 355*. In bebebiges Format geschnitten (wird bei Bestellung von 

mindestens 10 kg geliefert) per kg  2.20 

NB. Bevor das Papier in Gebraucb genommen wird, ist es durcb Eintauchen 
in kaltes "Wasser anzufeucbten. Andernfalls lost es sicb scblecbt von der Butter 
oder dem Kase und verleibt diesem ein scbmieriges Aussehen. 

Staniol-Zinnfolio 

fiir die Yerpackung von Dessertkasen. Dieses Staniol ist garantiert bleifrei und 
chemiscb rein. Specialfabrikat fiir Kasereizwecke. 1 

Art. 1211. Bestes Staniolpapier, per kg K 5.— | 
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Molkereibiirsten etc. 

Patent-Ausreibblirsten. 
Art. 660*. a) 4-reihig, 45 Biischel  

» 660*. 4 » 54 » . .    
» 660*. c) 5 » 57 »    
» 660*. d) 5 » 65 »   
» 660*. e) 5 » 74 » (doppelt) .... 

Art. 661 d. Art. 662. Art. 663. 
Ruthen zum Reinigen der Milchgeschirre. 

Art. 663*. a) Piassava, 15 cm lang  
» 663*. b) » 17 > »    
» 663*. c) » 20 » »    

c) mit zwei Bund. 

Patent-Schrubber fUr Molkereien. 
Art. 664*. a) mit 5 X 11 Biiscliel  

» 664*. b) » 6X12 »   
> 664*. c) > 7X14 »   

Art. 665. 

Art. 660 a—d. Art. 660 e. Art. 661 u—c. 

Pass- und Kannenblirsten. 
Art. 661*. a) 5 Beilien breit  

» 661*. bj 6 » »   
> 661*. cj 7 » >   

661*. d) gross und oval gebogtm  

Danische Molkereibiirsten. 
Art. 662*  

fMmiLyiiraa'iiiiiwi™ 
Art, 664. 

Patent-Besen fUr Molkereien. 
Art. 665*. a) mit 11 X 6 Biischel  

» 665*. b) » 13X6 »   
» 665*. cj * 15 X 6 >   
Diese Besen werden je nach Wunsch weich oder steif geliefert. 

<$11 e Sorlen anderer Biirslen laid Sp.ecial-0fferl. 

Preis per 

5 Stuck|jl0 Stiick 
Kronen 

2.30 4.— 
2.80 5.— 
3.10 5.80 

-•3.70 7.— 
4.50 8.— 

7.50 14.— 
8.50 16— 
9.- 17.50 

10.— 19— 

4— 7.50 

2.10 4— 
2.40 4.50 
2.70 5— 

5.50 10— 
6.50 1 12— 
7.50 14— 

9.50 18— 
11.— 21.50 
13.— 24.50 
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Abtheilung VIL 

Laboraioriums- Einrichtungen 

fur ' 1 

Mol^ereien. 

t 
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Laboratoriums-Einrichtungen fiir 

'Molkereien. , 

Diesem Capitel hat man bisher im Molkereiwesen verhaltnismassig wenig 
Beachtung geschenkt. Die zurAnwendung gebrachten Alilchuntersuchungs-Apparate 
sind haufig noch recht primitiver Art, und auch die Laboratoriums-Einrichtnngen 
lassen in mancher Beziehung noch zu wiinschen hbrig. — Yor einigen Jahrzehnten, 
als man die Milch noch nicht nach Fettgehalt, sondern nur nach dem Quantum be- 
zahlte, und die Fettigkeits-Bestimmungen nur zur eigenen Orientierung vornahm, 
war ein derartiges Yorgehen zu verstehen. Heutzutage aber, wo die Bentabilitat 
der Milchwirtschaft sich auf die Frage zuspitzt: >Wie theuer verwerte ich das Kilo- 
gramm Fett (%)?« liegen die Yerhaltnisse doch wesentlich anders, und jede Molkerei, 
sei sie noch so klein, sollte es nicht versaumen, ihren ganzen Stolz in eine muster- 
giltige, praktische Laboratoriums-Einrichtung zu setzen. Da die gebrauchlichen 
Untersuchungs-Apparate ausserhalb des Molkereibetriebes fiir den Cheraiker 
bestimmt sind, und der Molkerei-Praktiker dies im einfachen Sinne des "Worles 
meistens nicht ist, muss man einer guten Laboratoriums-Einrichtung in einer Mol¬ 
kerei um so mehr Augenmerk schenken, um yon vorneherein alle etwaigen Fehler, 
die spater hervortreten konnten, zu beheben. Fiir den Molkereibetrieb handelt es 
sich yor allem darum, zu bestimmen 

1. wie viel Procent Fett die Milch hat, 
2. ob sie fiir den Molkereibetrieb geeignet ist, und 
3. ob sie auch fiir Kasereizwecke taugt. 

Es kann kier nicht ausfiihrlich auf diese einzelnen Gruppen eingegangen 
werden, es sei nur kurz das Hauptsachlichste erwahnt. 

Die Grundlage der gesammten Milchuntersuchungen bildet die Bestimmung 
des spicifischen Gewichtes der Milch. Die Normal-Milch hat bei 15° 0. ein spe- 
cifisches Gewicht von 1,028 bis 1*034. Zur Bestimmung des specifischen Gewichtes 
bedient man sich des Lactodensimetersj das sowohl mit als auch ohne Thermo- 
metergrade geliefert wird. ' 

Auf einer besonderen Scala befinden sich die Grade gewohnlich mit 22 bis 37 
bezeichnet, das heisst also von einem specifischen Gewichte der Milch von 
1-022 bis 1*037. 

"Wird dieses Lactodensimeter nun in die zu controlierende Milch kineingehalten, 
so wird es bis zu einem bestimmten Punkte in selbige einsinken; sodann liest man 
die beti'efiende ZahL auf der Gradscala ab und constatiert mit Bertlcksichtigung 
der Temperatur das specifische Gewicht der Milch. Betriigt die Warme der Milch 
15° C., so sind die abgelesenen Grade ohneweiters als die richtigen zu betrachten, 
andernfalls npiss man sich einer Correctionstabelle zur Dmrecknung bedienen. 
Angenommen, wir haben (bei Yollmilch) an der Milchwaage 30° und am Thermo¬ 
meter 18° abgelesen, so ist die betreffende Zahl 30.6, das heisst das specifische 
Gewicht der Milch betragt 1.0306. 
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Mit Hilfe des Lactodensimeters kann man nur oberflachliche Besiim- 
mungen liber die Beschaffenheit der Milch bezliglich ihres Fettgehaltes machen. 
Wie erwaknt, ist das normale specifische Gewicht der Milch 1'028 bis 1*034:. Es ist 
nun Idar, dass dann, wenn der Milch Wasser zugesetzt ist, die Milch leichter wird^ 
das heisst, dass das specifische Gewicht unter 1*028 liegt. "Wenn man die Milch 
entrahmt, ihr also einen specifisch leichteren Theil entzieht, so wird sich das 
specifische Gewicht erhohen; also auch dieses Moment bildet einen Anhaltspunkt 
fur die Beurtheilung der gepruften Milch. Da man es jedoch in der Hand hat, die 
durch Entrahmung specifisch schyverer gemachte Milch durch Wasserzusatz wieder 
zu erleichtern, ist es nicht mogiich, mit Hilfe des Lactodensimeters eine Beur- 

' theilung der gleichzeitigen Entrahmung und des Wasserzusatzes der Milch vor- 
zunehmen. 

Eiir die 

Prufungx der Milch ftir Kasereizwecke 

kommt zunachst in Betracht, dass die Milch auf Sauerung gepriift wird. Hiezu 
kann man sich entweder der Kochprobe, der Alkoholprobe oder der Alizarinprobe 
etc. bedienen. In den Kasereien erfreut sich besonders die Alizarinprobe einer 
grossen Beliebtheit. Das Princip beruht darauf, dass die Milch, die Salze und Sauren 
enthalt, einen'schwach gelblichen, rahmahnlichen Farbenton annimmt, wenn man 
ihr eine Alizarinlosung zusetzt und dass bei demselben Zusatz die Gegenwart 
alkalischer Salze eine violette Farbung und die Gegenwart basischer Salze eine 
Bosafarbung zur Folge hat. Man hat es also in der Hand, auf einfache Weise eine 
Saurebestimmung yorzunehmen. Man brauckt nur ein Beagenzglas (siehe Art. 797) 
circa Y4 betreffenden Milch anzufiillen und auf je circa 10 cm3 Milch einen 
Tropfen 10/otiger alkoholischer Alizarinlosung hinzuzufugen, die Milch einige Secunden 
kraftig zu schutteln und sie dann ruhig stehen zu lassen. Bach einigen Minuten 
wird man die Beaction bereits wahrnehmen konnen. , 

Zum Kasen soil vor allem eine moglichst slisse Milch yerarbeitet werden, 
da man auf diese Weise im Stande ist, zu jeder Zeit ein sich gleich bleibendes 
Product zu erhalten. Neben der Sauerungs-Bestimmung hat man noch sein Augen- 
merk auf das etwaige Vorhandensein von Milchfehlern zu lenken, die durch 
Gahrungs-Organismen hervorgebracht sind. 

Die hiefiir in Betracht kommenden TJntersuchungs-Metkoden sind die Lab- 
und Kasein- so wie die Gahr probe. Die ersteren diirften allgemein bekannt sein. 
Es sei darum hier nur kurz die Gahrprobe erwahnt. Das zu dieser Manipulation erfor- 
derliche Gefass ist aus umstehender Figur 719 ersiclitlich. Es besteht aus einem 
yiereckigen odervrunden Blechtopf. der einen herausnehmbaren Einsatz hat, in 
dem sich die Probeglaser befinden. Die einzelnen Glaser konnen durch Blech- 
deckel verschlossen werden. Zur Controlierung der Temperatur im Gahrgefass ist 
ein Thermometer in selbigem angeordnet. Die Ausfiihrung der Gahrprobe ge- 
schieht auf folgende Weise: Hachdem man die Glaser gut gereinigt, mit Alkohol und 
dann mit Ather ausgespiilt und das Glas fiber Spiritusflamme erwarmt hat, um 
den letzten Best des Athers zu entfernen, ffillt man die Beagenzglaser mit der zu 
untersuchenden, gut durchgemischten Milch an. Hierauf deckt man den Deckel auf, 
notiert sich die Nummern und setzt die Beagenzglaser mit den Einsatzen in das 
Wasserbad. Dieses wird mit Wasser yon 45° C. soweit angeffillt, bis der Wasser- 
spiegel mit der Oberflache der Milchschicht in einer Hohe steht. Durch eine Spiritus¬ 
flamme, die man unter dieses Gahrgefass setzt, kann man das Wasserbad standig 
auf der Temperatur von circa 40° C. halten. Nach Ablauf von 6, 9 und 12 Stun den N - 
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controliert man die Beschaffenheit der Milch. Tritt innerhalb 9 Stunden ein unan- 
genehmer Geruch, eine Blasenbildung ein oder gerinnt die Milch, so darf sie fiir 
Kasereizwecke nicht verwendet werden. Die nach 12 Stunden geronnene Milch 
darf nur dann in der Kaserei gebraucht werden, wenn das Geronnene gleich- 
massig porzellanartig ist und einen angenehm saueriichen Geruch hat. Keineswegs 
aber darf die Molke ein triibes Ausseben baben und unangenehm riecben, sowie die 
Gerinnung in Flocken erfolgt sein. 

Diese Milchgabrprobe sollte in keiner Kaserei feblen. Sie ermoglicht es, auf 
einfaclie "Weise die Milchfehler aufzudeoken und die ungeeignete Milcb von der 
Yerarbeitung auszuschliessen. 

Art. 719. 

Preis des Hilchgahrprobe-flpparates, flrt. 719*. 

Art 719* a b c d 
80 

e 
100 Proben. 

Preis K 29.— 40.30 54.70 69.- 83.50 

Ersatztheile: 

Art. 750. Probeglas mit Deckel  
» 751. Thermometer  
» 752. Kegulierbare Spirituslampe  

. . . . K —.30 

.... 2.90 

. . . . » 2.20 

"Ober die genaue Ausfiihrung und Beurtbeilung der Milcbgabrprobe gibt 
meine »Praktische Milcbprufung«, 7. Audage, Seite 77—89, die eingebendsten Auf- 
scbliisse, die sowobl durcb jede Bucbbandlung als aucb durcb mich zum Preise 
von K 2.40 zu beziehen ist. 
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Milch-Fettbestimmung. 

Die Fettbestimmungs-Methoden, soweit sie im 
Molkereibetriebe Yerwendung finden, lassen sich in 
drei Gruppen eintbeilen: 

1. In Verfahren, bei denen die Uberfiibrung des 
gequollenen Kasestoifes in den loslichen Zustand 
durch Kalilauge und die Losung des Fettes 
durch Ather bewirkt wird (Soxhlet's Yerfabren). 

2. In solcbe, bei denen zur Losung des Fettstoffes 
concentrierte Sauren beniitzt werden (Gerber's 
Yerfabren). 

3. In rein raecbaniscbe Metboden, die ohne jede 
Cbemikalien arbeiten (Lactoskop). 

\ 
I. 

Beim Soxhlet'schen Verfahren 
ist zu beacbten, dass die sicb ergebenden Besultate zwar 
sebr genaue sind, dass die Untersucbung aber aucb eine 
aufmerksame Bedienung erfordert. Die Besultate sind 

mit der Gewicbtsanalyse als ubereinstimmend zu betracbten, Es dient zur Unter¬ 
sucbung yon Voll-, Butter- und Magerxnilch. Die erforderbcben Cbemikalien sind 
Kalilauge (vom specifiscben Gewicbte von 1*26 bis l-27), wasserbaltiger Atber und 
eventuell Seifenlosung (bei Magermilcb). 

Preise: I 
Art. 700*. Soxblet's Apparat complet mit einem amtlicb gepriiften 

Araometer fiir Vollmilcb  K 67.20 
» 701. Mit 2 ungepruften, jedocb ricbtigen Araeometern . . » 69.60 
» 701. a) Derselbe Apparat in verscbliessbarem Holzkasten . » 82.— 

Ersatztheile zu Soxhlet's flpparat. 
» 702. a) Pipetten fiir Milcb zu 200 cm3 a K 

» » Ather zu 60 cm3 » » 
» » Kalilauge zu 10 cm3 » » 

» 703. 6) Scbiittelflascben zu 300 cm3, mit scbwarz eingebrannter 
' Nummer » » 

» 704. c) Flascben mit Emailetiquetten: Kalilauge, Atber, absol. 
Atber verdunnt » » 

» 705. d) Araometer mit Correctionstbermometer und amtlichen 
Priifungsscbein fiir Yoll- und Magermilcb » •» 

v 706. e) Dieselben obne Priifungsschein   > » 

Nebenthelle zu Soxhlet's flpparat. 
Art. 707. f) Kalilauge (vom specifiscben Gewicbte 1*27) . . a 1 kg K 

» 708. g) Ather, absolut 0'720 bis 0,722 (Preis veranderlicb) » 1 » » 
» 709. h) Seifenlosung, aus stearjnsaurem Kali bereitet, zur Be- 

stimmung des Fettgebaltes von Magermilcb . . . 110 g » 
» 710. i) Tropfglas fiir dieselbe per Stiick » 

3.60 
180 

-.96 

-.48 

1.20 

16.80 
9 60 

2.— 
4.— 

-.60 
-.50 
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II. 
Die 

Gerber'sche Acyd-Butyrometrie 

hat sich im Molkereibetriebe sehr eingebiirgert, was wohl vor allem dexn Umstande 
zuzuschreiben ist, dass sie ausserst leicht zu handhaben ist, praktisch genaue 
Resultate ergibt und sich insoferne billiger stellt, als zu einer jedesmaligen Probe 

Blitz. Elektro. 

JTiir 8, 16 und 21 Probem 
Art. 715. 

Piir 8, 16, 24 und 32 Proben. 
Art. 718. 

nur 11 cm3 der betreffenden Milch erforderlich sind, wahrend Soxhlet's Methode 
200 cm3 benothigt. In die dem Apparat beigegebenen Butyrometerglaser fiillt man 
10 cm3 Schwefelsaure (specifisches Gewicht 1-82 bis 1"83), ferner 1 cm3 Amyl-Aikohol 
und 11 cm3 der gut durchgemischten zu untersuchenden Milch. 

\ 
Universal. 

In Rube. In Rotation. 
Piir 2 und 4 Proben. 

Art. 711. 

Hachdem man die Butyrometer mit dem Gummistoppel verschlossen und die 
Chemikalien gut durchgemischt hat, legt man die Butyrometer in die Centrifuge 
und schleudert sie circa 5 Minuten. Hierauf legt man sie einige Minuten in ein 

v 
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65gradiges Wassertad und liest sodann, indem man die Butyrometerglaser gegen 
das Licht halt, die entsprechenden Scalentheile ah. Die Magermilch wird genau so 
behandelt wie die Yollmilch, jedoch muss man die Proben kraftiger schutteln und 
mehreremale schleudern, sowie die Butjurometerglaser, wenn sie die Centrifuge 
verlassen, in ein "VYasserhad legen. Hiedurch wird eine bessere Abscheidung der 
einzelnen Milchbestandtheile, insbesonders der Fettschicht, erreicht. 

Simplex. Excelsior. 

Zu 4, 8 und 16 Proben. 
Art. 712. 

Eiir 8, 16 und 24 Proben. 
Art. 714. 

Preisliste der completen Acyd-Butyrometrie. 

a 6 c cl e / 
Art. 2 Proben 4 Proben 8 Proben 16 Proben 24 Proben 32 Proben 

P r else in Kron e n 

711* Universal .... 50.- 85.—         
712* Simples  — 90.- 115.— 135.— - — 
713 Bapid  — 95.- 130.- 150.- 180.- — 
711* Excelsior .... — — 150.- 170.- 200.- — 
715* Blitz  — — 170.— 200 — 225 — — 
716 Triumph  — — — — 260.— 300.- 
717 Turbine  — — — 15.").- 180.— — 
718* Elektro  — 225.- 250.- 300.- 350.— 

Ebenso ist man imStande, mitHilfe des Acyd-ButyrometersFettbestimmungen 
sammtlicher anderer Molkerei-Producte, als Kase, Butter etc. vorzunehmen, des- 
gleichen die "Wasserbestimmungen in Butter, Margarin u. s. w. Jedoch ist-dann zur 
Ausfiihrung einer einigermassen genauen Untersuchung die Beniitzung einer "Waage 
erforderlich. Die fiir die Gerber'sche Acyd-Butyrometrie construierte »Producter- 
waage< ist Susserst einfach und infolgedessen leicht zu bedienen; dabei gibt sie 
Resultate, die als technisch richtig zu betrachten sind. 

Preisliste der einzelnen Theile zu Qerber's Flcyd-Butyrometrie. 
Art. 719*. Butyrometer mit Billen, inch doppelkon. Gummistopfen, gewohn- 

liches Mo dell K 2.30 
» 720*. Neues Modell mit Pracisions-Scala   » 2.50 
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Art. 721* und 763*. Batyrometei' fiir Ralim, Butter, Margarine, Kase, 
2 Offiaungen, incl. Becherchen und Gummistopfen K 3.90 

» 722* und 754*. Butterwasserprttfer rnit Becherclxen und Gummistopfen » 3.60 
» 723 » 765. Becherclxen einzeln » —.78 

s si g a a g 

DnN.Gerbers Original - Butyrometer. D.R.G.M. 
Art. 720. 

» 724. Gummistopfen, doppelhonisch, tester Paragummi, per Kilo . . . 56.— 
» » » » per Stuck . . » —.22 
» mit Loch, » » . . » —.45 

» 725. Pipette fur Milch, 11 an » —.80 
» 727. Saure, 10 » » —.95 
* 723. » » Alkohoi, 1» » —.60 
» 729*. Productenwaage in Etui, mit Gewichtexx » 39.80 

730. Morser mit Pistill  1.20 
» 731. Butyrometerstativ aus starkemHolz,Dicht genagelt,sondern gezinkt: 

aj fiir 4 Butyrometer  » 2.30 
bj > 12 »  » 2.80 
cj » 24 .  » 4.30 
d} » 32  , » 5.60 
(Fixr Productenbutyrometer in gleichen Grossen und Preisen.) 

» 732. Wasserbad, mit Fiissen im Charnier: 
aj fiir 4 Butyrometer » 3.60 
b) » 8 >  » 5.— 
cj » 16 » ....  » 6.85 
dj » 24 »  » 7.80 
ej » 32 »  » 10.— 

> 733. aj Spirituslampe, gross  » 3.10 
bj » klein » 1.70 
cj » mittel » /2.55 

» 734. a) Spirituslampe, regulierhar, Einfach-Brenner » 2.34 
b) » > Doppel-Brenner » 4.30 

735. a) Thermometer, klein » 220 
b) * gross » 3.10 

736. Biirsten, klein oder gross * —.40 
» 737. Saureteller mit bestem Email   » 2.80 
» 738. Glasteller   » 3.10 
» 739. Riihrer klein, zum Durchmischen > 1.25 
» 740. Lupe mit Metalleinfassung und Handgriff » 2.70 
» 741. Nummerierungs-Utensilien fiir Butyrometer, vollstandig . . . . ♦ 9.35 
» 742. Spiil-Apparat Dr. Richmond » 19.50 
» 743. Darmseite mit Griff fiir Simplex » 2.30 
» 744. Schnur mit Griff fiir Simplex » —.95 
» 745. Riemen mit Griff fiir Rapid » 2.30 
* 746. Olkanne  > — .55 

Zur Vereinfachung der Gerber'schen Fettbestimmungen sind verschiedene 
automatische IVless-Apparate construiert worden, die u. a. in der Zeitschriit 
fiir Fleisch- und Milch-Hygiene, IX. Jahrgang, Heft 6, einer eingehenden Kritik unter- 
zogen wurden und die sich in der Praxis sehr bewahrt haben. 
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Art. 747* stellt eine automatisclie Messvorrichtung fttr Saure und eine 
Alkoholbtirette dar. Preis Jv 30.25 

Art. 748* stellt eine automatische Mess- 
Yorrichtung fiir Saure und 
Alkohol dar. Preis » 43.20 

Art. 747. Art. 748. 

Art. 749. 

Art. 749* veranschaulicht eine Schuttelvorrichtung filr Acyd-Butyrometer- 
glaser, die den Zweck haben, die mechanische Schuttelarbeit zu 
vereinfachen nnd gleichmassig zu gestalten. Preis der Schiittel- 
gestelle; a) zu 8 Proben K 7.20 

\)) » 16 ■»  » 8.60 
c; » 24 »  » 10.— 
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Art. 753*. 

754*. 

755 
756* 
757. 

758. 

759. 
760. 
761. 
762. 

Abmessvorrichtungen. 

a) Doppel-Automat fur Saure, 10 cm3, und Alkohol, 1 cm3 . . 
ty » » 20 > » » 1 » . . 
a) Automat nach HugershofF, vollstandig, fiir Saure, 10 cm3 

b) » » » > > »' 20 » 
c) > » » » » Alkohol 1 > 
Alkoholstander, ohne Pipette  
Automatische Milchpipette, 11 cm3  
a) Automat ohne Stativ und Halter, fiir Saure, 10 cm3 . 
b) » »»>» » 20 > 
cj » » » > > » Alkohol . ~ 
a) Stativ fiir Saureautomat, mit Eing und Klemme 
b) » » Alkoholautomat, » > » » 
c) » » Doppel-Automat. » » > » 
Saure-Messapparat nach Prof. Dr. Yieth  
Biirette mit Hahn fiir Amylalkohol, 50 cm3, 1/1 getheilt 

» » » » Saure 250 » 10 zu 10 getheilt 
Stativ mit 2 Haltem fiir 2 Biiretten  

K 48.— 
50.20 

» 26.70 
» 29.25 
» 2340 

3.90 
» 4.70 
» 17.55 
» 19.90 
> 15.20 
» 9.35 
> 7.20 
> 15.— 
» 56.— 
» 6.50 
> 8.80 
» 15.20 

Art. 753. Art. 754. Art. 756. Art. 763. Art. 764. 

Instrumente fiir Milchproducte. 

Art. 763*. Pro ductenhutyrometer, zweiseitig, offen, fiir Fettb e stimmung 
von Rahm, Butter, Kase, mit Becherchen und Gummistopfen K 3.90 

» 764*. Butterwasserpriifer mit Becherchen und Gummistopfen . » 3.60 
» 765. Becherchen mit Gummistopfen » 1.25 
» 766*. Productenwaage, bis auf O'OOS g genau » 39.80 
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mmSBSD2''f)a Bei derBcstim- 
^ mung des Fett- 

gehaltes der 
Milchproducte 
u. des AVasser- 
gehaltes geben 
einzig Wagun- 
gen genllgend 

exacte 
Resultate! 

Art. 766 fund 729). 

Art. 767*. Doppelkonischer Zapfen, von beiden Seiten 
beniitzbar, daher doppelt so lange haltbar und 
bei gleiclieni Preise 01111 die Halfte billiger als 
einseitige Zapfen. Aus bestemParagummi. sehr 
"widerstandsfahig gegen Sanre. 

'Bulyronielerhaller 

•FIX* 

isl -jtrahlisch, einiach 
nnd 

hillig ! 

Preis per kg K 50.—, per Stiick K —.25 

Art. 768. Fix. Butyrometer-Halter aus Aluminium zum 
Einhangen und Schutteln der Butyrometer. 
Schutzt gegen die beim Schutteln entstehende 
Hitze. Sehr einfachundpraktisch; fur chemische 
Laboratorien unentbehrlich. 

| Preis per Stiick IC 1.— 

Chemikalien und Flaschen zur Acid-Butyrometrie. 

Art. 769, Ammoniak, in Flasche mit eingeschliffenem Glasstopfen . K —.80 
» 770. a) Amylalkoho],iuFlaschemii;eingeschliff. Glasstopfen, 100cm3 > —.80 

b) » » » » » » 200 » » 1.20 
c) » » » » » » 300 » » 1.50 
d) » » » » » » 500 » » 2.40 
e) > » » » » » 1000 » » 4.30 

» 771. Amylalkohol, -wasserhell, olfrei, gepriift pro Liter » 3.40 
> 772. Schwefelsaure,technische, spec.Gewicht1*820—1*825 » » » —.95 
> 773. » chem. reine, » » 1*820—1825 » » » 1.50 
» 774. Nitrat-Reagens, Schwefelsaure, Formaldehyd  » 1.90 
» 775. a) Flaschen mit eingeschliffenem Glasstopfen a 100 cm3 . » —.40 

b) f » » » » > 200 » . . » —.45 
cj » » » » » 300 » . . » —.55 
d) » » » » » 500 » . . » —.62 
e) » » » » » 1 Liter . » —.80 
f) * » » * »2».» 1.20 
g) » » * » » 5 » . » 3.10 
h) » » » » » 10 » . » 6-25 
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Heizvorrichtung. 

Um die Untersucliung der Milch zu beschleunigen und sicher zu gestalten, 
kann man die Butyrometer anch mit einer Heizvorrichtung versehen, die sich be- 
quem unterhalb des Apparates anordnen lasst und fiir alle Centrifugen-Systeme und 
Grossen, deren Trommel 17 cm uber der Tischoberflache liegt, passt. 

Preis vollstandig mit Grundplatte und regulierbarer Lampe . . . . K 32. — 

III. 
Die dritte der in Betracht kommenden Milchuntersuchungs-Metboden ist 

i das Lactoskop, 

das aber keineswegs mit den veralteten Constructionen zu verwechseln ist, die ihre 
Aufgabe nur oberflachlich erfiillen. Das neue Lactoskop hat sich besonders in 
Danemark und Deutschland bereits sehr gut eingefiihrt und vor allem dort eine 
grosse Yerbreitung gefunden, wo es sich darum handelt, taglich eine grossere 
Anzahl von Milchproben zu untersuchen. 

Art. 778 

Die Yortheile dieses vollig mechanischen Systems bestehen darin, dass es 
ohne Sauren arbeitet und nur eine geringe Milchmenge beansprucht. Die Un- 
kosten sind also ziemlich niedrig. Die Construction des Apparates ist kraftig und 
solid gehalten. Die einzelnen Bestandtheile sind aus beistehenden Figuren zu sehen, 
von denen Fig. 778 den completen Milchcontrolapparat darstellt, wahrend die Fig. 779 
das Mikrometer veranschaulicht, welches zum Ablesen der Fettprocente beniitzt wird. 

Der Molkerei-Consulent A. MittelstStt aussert sich uber das Lactoskop folgender- 
massen: » so gewann derselbe beim Arbeiten mit der Methode die Uber- 
zeugung, dass derselbe mit Bucksicht auf die gewonnenen Yersuchsresultate, welche 
sehr gUnstig fUr das Lactoskop ausgefallen sind, wohl geeignet ist, sich einen Platz 
zu sichern, namentiich in den Betrieben, welche Milch von zahlreichen Lieferanten 
verarbeiten und die Milch nach dem Fettgehalt bewerten. Die Ablesung des Fett- 
gehaltes erfolgt mittels des Ablese-Apparates und wird in der Weise ausgefiihrt, dass 
das Probeglaschen in den Apparat so eingespannt wird, dass die untere Ivante der 
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Fettsaule bei dem Stricbe des Schiebers stebt und gleichzeitig auch derZeiger auf 0 
eingestellt ist. Man fiibrt jetzt den Zeiger soweit nacb aufwarts, bis der Strich des 

) Schiebers mit der oberen Kante der Fettsaule eine Linie bildet und liest an der 
Scala den "Wert fur Fett in 
Procenten ab. 

Gerade diese Ablesevor- 
richtung gibt dem Yerfahren 
einen ganz besonderen Vorzug 
gegenllber anderen Methoden 
dadurch, dass einerseits das 
Yolumen der Fettscbicht mit 
grosster Genauigkeit festgestellt 
•vverden kann und ein Irrthum 
beim Ablesen ausgeschlossen 
ist, andererseits aber auch das 
Auge des Ablesenden sehr ge- 
schont wird. 

Ferner schreibt die » Deutsche 
Milchwirtschaftliche Zeitung* 
vom 3. Janner 1902 u. a. Fol- 
gendes: 
» es ist 

wohl kaum noch fraglich, 
dass der Apparat Lactoskop 

hinsichtlich Zuverlassigkeit sammtlichen anderen Systemen mindestens gleich- 
kommt. Es sei dazu noch bemerkt, dass das beigegebene Mikrometer ein sehr 
genaues Ablesen gestattet und deshalb leicht festgestellt werden kann, ob das an- 
gebrochene Zehntel nach oben oder unten voll zu rechnen ist.« 

Dieses Lactoskop lasst sich in jeder Centrifuge betreiben, die hiezu erforder- 
liche Spindel kann dementsprechend eingerichtet werden. 

Preisliste iiber das LactosKop. 

Art. 778*. a b c* d e f g h i Jc I m n o p r 
Fiir Anzahll 
Proben [24 48 72 96 120 144 168 192 216 240 264 288 312 336 360 334 
passend J   
Preis . . K 195 230 266 302 350 375 420 446 482 518 555 590 620 655 690 730 

In obenstehenden Preisen sind eingerechnet: 

1. StahlcyUnder mit Deckel und Schraubenmutter. 
2. Lose Cylinderspindel, welche passend fur jede Centrifuge geliefert wird. 
3. Soviele Aluminiumplatten, wie die Nummern des Apparates angeben und 

mit jeder Platte, die in 24 Eaume eingetheilt ist, je 24 Probeglaser. 
4. Schlussel der Deckelschraubenmutter. 
5. Zwei Griffe, um den Apparat in die Centrifuge zu setzen und aus derselben 

zu nehmen. 
6. Ein Blechkasten mit dazu gehorigem losen Stativ, fiir die Anzahl der 

Probeglaser passend. 
7. Eeinigungsbiirsten und Scbopfloffel. 

Art. 779. 
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"Welche von diesen drei Untersuchungs-Metlioden nun die beste ist, .-wird sich 
sdiwerlich. allgemein sagen lassen. Die speciellen Yerhaltnisse sind bier ausscblag- 
gebend und urtbeile icb von Fall zu Fall, welcbes System icb meinen Eeflectanten 
empfeble. 

Die Gerber'scbe Untersucbungs-Methode bat bis jetzt die weiteste Yerbreitung 
gefunden und wird auch nocb dort immer das Feld. bebaupten, wo es darauf anbommt^ 
eine mittelgrosse Anzabl Untersucbungen vorzunebmen. Als Control-Apparat, der 
neben Gerber's Acyd-Butyrometer benutzt werden kann, empfieblt sicb die Soxblet- 
Metbode. Das Lactoskop wird man in den Fallen am besten beniitzen, wo man es 
mit uugeubten Leuten zu tbun bat und jeden Tag eine grossere Anzabl von Proben 
untersucben will. 

Fiir die Probenabme im allgemeinen sei nocb bemerkt, dass es unerl^sslicb 
ist, die Milch, von der Probe genommen werden soil, gut durcbzumiscben. Es ist 
ratbsam, die Proben zu conservieren; hiezu benutzt man das Kalium-Bichromat und 
Formalin. Um eine Probe einen Monat lang zu conservieren, geniigt es, wenn man 
eine scbwacbe Messerspitze voll Kalium-Bichromat oder Va cm8 Formalin 1 Liter 
Milch beimiscbt. 

Genaue Anbaltspunkte fiir etwaige Milchverfalschungen bieten diese TJnter- 
sucbungs-Metboden jedocb nicbt. Es ist hiezu notbig, mitHilfe der Fleischmann'schen 
Formeln aucb nocb die Trockensubstanz der Milch etc. zu bestimmen, auf die bier 
nicbt weiter eingegangen werden kann. 

Um eine Controle aucb uber den Schmutzgehalt der Milch ausiiben zu konnen, 
empfieblt sicb in einer jeden Molkerei die regelmassige Yornabme von Milcbscbmutz- 
proben. Siehe Art. 776*. 

Milchs chmu tzpr ob e. 

Bei Beurtheilung einer Milch sowobl auf ibren bygieniscben wie aucb tech- 
niscben Wert ist die Berucksicbtigung ihres Schmutzgehaltes unerlasslich. Eine ver- 
gleicbende Controle des Schmutzgehaltes wird durcb meine neue Milcbschmutzprobe 
ermoglicht. 
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Reinlichkeitsgrade. 

Iveine Aussclieiclung = ganz rein. 
Geringe Anssclieidnngen, etwa bis zu 2 Grade = geniigend rein. 
Ausscbeidungen von 2—4 Grade = ungeniigend rein. 
Ausscbeidungen iiber 4 Grade i . . = sckmutzig. 

Der Apparat bestebt aus Stativ, Probeflascben mit Gummistopfen am Metall- 
stab, Scbmutzfanger mit Gummiscblaucb und Reinigungsbiirsten. 

Preise der AAilchschmutzpriifer. 
Art. 776*. a) Yollstandiger Apparat zu 10 Flascben K 46.— 

» 776*. b) » » » 5 »  24.50 
> 776* c) » » >1 »  • 7.20 
» 776*. d) Einzelne Flascbe mit Scbmutzfanger, Scblaucb, Stopfen > 3.80 
» 776*. ej Einzelner Scbmutzfanger » 1.65 

Nitratpriifer. 

Dient zum Nacbweis salpetersaurer Salze in der Milcb. Diese konnen in die 
Milcb bineingelangen: ^ 

1. Durcb directen Zusatz von Salpeter (gebraucblicbes Mittel, um den Ttiiben- 
gescbmack zu verdecken); 

2. durcb Unvorsicbtigkeit und Unreinlicbkeit (Dungemittel, Stallmist); 
3. durch Zusatz nitrathaltigen Wassers — Probe auf Milchwasserung. (Yergl. 

dariiber: Dr. N. Gerber und W. "Wieske »Die bobe Bedeutung der Nitrat- 
reaction binsicbtlicb Milcb-Hygiene und Milchverwertung* in den milcb- 
wirtscbaftlicben Facbzeitungen, 1902, Nr. 6 und 7.) 

Gebrauchsanweisung. Man giesstin das mit 
nitratfreiem, notbigenfalls mit destilbertem Wasser 
gereinigte Probeglas circa 1 bis 2 cm8 Milcb und 
darauf, vorsicbtig an der Innenwand berunter- 
laufen lassend, die gleicbe Menge Nitrat-Reagens 
(Scbwefelsaure -J- Formaldebyd). Entstebt an der 
Berubrungsstelle von Milcb und Reagens ein 
violetter bis blauer Ring oder farbt sicb beim 
Scbutteln die Fltissigkeit violett oder blau, so sind 
in der Milcb salpetersaure Salze entbalten. 

Preise der Nitratpriifer. 
Art. 777*. a) Apparat fiir 10 Proben K 8.60 

> 777*. b) » >20 »  » 13.— 
» 777*. c) > > 30 »  » 17.30 
> 777*. d) » » 40 »  » 21.60 

Art. 777. 
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Mittlere Zusammensetzung von Milch, Rahm, Magermilch, 

Buttermilch und Butter. 

Name des 
Productes 

Specifisches 
Gewicht 
bei 15°/0 

Fett Eiweiss- 
korper 

Milch- 
zucker Asche Wasser Trocken- 

substanz 
in Peroenten 

Vollmilch . 1-032 3-25 3-62 4-65 0-75 87-28 12-23 
Rahm . . 1-015 17-5 3-25 4-50 0-65 74-10 25-90 
Magermilch 1-0355 0-15 4'10 4-85 0-78 9002 9-98 
Buttermilch 1-0345 

Specifisches Ge- 
wicht des Butter- 
fettes hei 100° C 

0-40 3-25 4-— 0-68 91-67 8-33 

Butter . . 0-866 82-98 0-50 0-42 1-90 14-2 85-8 

Art. 780. 

Art. 780* 

781* 
782*. 
783*' 
781*. 

785. 

Allgemeine 

Milchuntersuchungs-Instrumente. 

ip-i 

Art. 781. Art. 782. Art. 783. Art. 784. Art. 786. Art. 787. 

Molkerei-Thermometer. Die Centrifugier-, Labungs- und Butte- 
rungstemperatur ist mit farbigem Druck ersichtlich gemacht. 
Das Thermometer schwimmt senkrecht in der Milch . . Preis K 1.50 
Milch-Thermometer mit Putteral (ohne Kork)  > 1.— 
Butter- und Kase-Thermometer in Holzgehause » 2.40 
Einfaches Keller- und Stall-Thermometer auf Holzscala . » 1.— 
Stall-Thermometer nach Dr. Rueff. Glascylinder-Thermometer mit 
Cylinder-"Weingeistkugel und Papierscala; mit Angabe der Stall- 
temperatur. Theilung —2 bis +25° in V,0 R. in Eichenholz 
(siehe Abtheilung EE meines Kataloges   . Preis 4.20 
Maximum-Thermometer und Minimum-Thermometer fur Kase- 
keller je  3.— 
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Art. 786*. Lactodensimeter nach. Prof. Soxhlet, ohne Thermometer . . . Jv 3.60 
787*. Lactodensimeter nach Prof. Soxhlet, mit Thermometer ...» 5.60 
788*. Araometer nach Prof. Soxhlet, mit Celsius-Thermometer fur 

Soxhlet's Fettbestimmungs - Apparat, garantiert zuverlassig 
gearbeitet, 

a) in Pappfutteral per Satz » 18.— 
\>) in Lederetuis per Satz   » 20.— 

Mit Priifungsattest mehr per Satz 11.— 

Art. 7SS. 

Art. 789. 
1/ 

Art. 790. Art. 791. Art. 792. Art. 794. 

Art. 789*. Butterpriifungsapparat, sogenannter Margarimeter, zur TJnter- 
scheidung sogenannter Ivunstbutter von echter Butter und von 
Beimischungen der ersteren zur letzteren nhch Dr. E. Konigs 
Methode. Eingerichtet zur gleichzeitigen Untersuchung yon zwei 
Proben; mit zwei Araometern, vernickeltem Wasserbad, lackiertem 
Gestell und Spirituslampe   K 19. 

» 790*. Vollpipetten mit cylindrischem oder birnformigen Korpus, mit 
kurzer oder longer Saugrohre. 

Art. 790* a & c d e / 9 h i k I m 
zu . . . . cm3 1 2 4 5 10 15 20 25 50 100 150 200 
per Stiick . . K —.25 - -.30- -.40- —.55 -.70- -.80 1.— 1.10 1.30 1.70 2.— 2.70 
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Art. 791*. Yentilpipette nach Bock (Holstein'sckes Modell), um ein stets gleichxnassig 
bleibendes Milcbquantum ohne zu saugen mittelst Stabventil beben und 
ablaufen zu lassen; xnit justiertem Inbalt. 

Art. 791* a b c d e 
Inbalt  10 25 50 100 200 
Ganz aus Glas, per Stiick  EL 2.20 4.30 5. — 6.— 6 70 
Mit Aluminium-Stabventil, per Stiick . . EL 3. — 5.10 6.20 7.10 8.— 

793. 
791*. 

Art. 792*. Psychrometer nacb Dr. "W. Fleisckmann zur Bestirumung des 
relatiyeu Feucbtigkeitsgebaltes der Luft in Kaserei- und Molkerei- 
raumen, bestehend aus zwei Normal-TherniorQetern, in Vs0 C. ge- 
tbeilt, in Holzgestell zum Stellen oder Aufhangen 3v 16.— 
Berecbnungstafeln zu Art. 792* » 1.50 
Wiener Galactometer (Wiener Markt-Polizeiwaage), 50—140: 2/1

0, 
mit rother Zabl und 100 Graden, Temperatur 12° B., mit gelben 
Feldern und Bezeicbnung: Eutermilcb., 24 cm lang, mit Queck- 
silberbelastung, 
a) obne Tbermometer    3.— 
b) mit »   5.— 
Alkali-Cremometrie mit Cremometer und Alkalilosung   2.10 
Cremometer nacb. Cbevalier mit scbwarz eingebrannter Scala . . 2.20 

Art. 797*. Cylinder-Milcbprober (kleine Cremometer), 
circa 150 mm bocb, 15 mm weit, mit ge- 
scbliffenen Bandern, obne Scala  —.30 

797a. Gestell aus Holz oder Blecb zu: 
b) 10 Stuck der Cylinder Art. 797* 3.— 
c) 20 797* .... 4.- 
d) 30 797* .... 5.— 

» 797 e*. Cylindriscbe Milcbprober, Eprouvetten, in 
jeder Grosse laut Specialoffert. 

> 798*. Becberglaser in alien Dimensionen sowobl 
Art. 796. Art. 797«. einzeln als aucb satzweise. 

795. 
796*. 

Art. 799*. Flascben fiir Fliissigkeiten und Beagentien mit Deckelstopsel. 

Art. 799* a b c d e / 9 h 
Inbalt  20 50 70 100 450 200 300 500 
Preis per Stuck ... EL —.30 —.40 —.45 -.50 —.55 -.60 -.70 —.90 

Art. 7001*. Kocbkolben mit ebenem Boden und abgescbmolzenem Band. 

Art. 7001* a b c d e / 9 
Inbalt ....... 100 150 200 300 400 500 1000 etc. 
Preis per Stiick . . —.30 -.35 -.38 -.40 -.50 -.55 -. 75 
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Rile Rvten Steinzeugsohlcn, J^innen etc. aus pt»ima 
Stcinzeug stets Vorfathig T 

Art. 797. Art. 798. Art. 799. 

Ausgussmuscheln fur Sauren, Wasser etc. in 

Laboratorien. 

(Aus besteru Steinzeug hergestellt.) 

Art. 7010*. 
Lichte "Weite  

» Tiefe  . 14 > 
Ganze Hohe . . . • . .42 » 
Preis per Stuck . . . K 8.50 

Art. 7011A 
Lichte "Weite  43 cm 

» Tiefe  . 22 » 
Ganze Hohe  . 70 » 
Preis per Stuck .... K 10.30 

Art. 7001. Art. 7010. Art. 7011. 

Ausser den bier aufgefiihrten gangbarsten Laboratoriums-Artikeln fiihre ich 
sammtliche fur ein milchwirtschaftliches Laboratorium in Betracht kommenden Be- 
darfsax-tikel, iiber die ich mit Specialoffert stets zu Diensten stehe. i 

Ich ubernehme die Einrichtung completer milchwirtschaftlicher Versuchs- 
raume und Laboratorien und arbeite aufWunsch specificierte Kostenanschlage aus. 
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Bernstein's Milchpriifer. 

JVeu! Patent. Einfach! 

Der jMolkerei-Instructor Pittius schreibt tiber diesen Apparat in der Landw. 
Presse u. a. Polgendes : 

>In der Praxis besteht schon seit der ersten Einfuhrung der Centri- 
fugen die Schwierigkeit, die vollkommene Entrabmung in einfacber "Weise 
festzustellen, welcbe ihrerseits yon der Einhaltung der vergescbriebenen Uxn- 
drehungs-Geschwindigkeit, von der Zuverlassigkeit der arbeitenden Personen, 
der gehorigen Milchwarme und anderen Umstanden abbangt. Der Fettgehalt 
der Magermilch. konnte bisber wegen der TJmstandlicbkeit in der Fett- 
bestimmung in den kleinen Betrieben nicbt selbst yorgenommen werden, und 
die erforderlicbe. von Zeit zu Zeit auszufiibrende Untersucbung der Mager- 

milch ist wohl nur unter ganz besonderen Umstanden in seltenen Fallen 
erfolgt. Die Wicbtigkeit der vollstandigen Ausrabmung der Milcb fiir die 
Rentabilitat des Betriebes braucbt bier nicbt betont zu werden. Jedes Zehntel 
Procent Fett, das in der Magermilcb fiir die Butterbereitung verloren gebt, 
bauft sich in kurzer Zeit zu verbaltnismassig boben Summen. Zwar baben die 
Yersuche in den milchwirtscbaftlicben Priifungsstationen mit Separatoren 
giinstige Kesultate geliefert, aber man weiss aus Erfabrung, dass die Ent¬ 
rabmung in der Praxis ofc recbt scblecht ist. Die Jabresbericbte der milch¬ 
wirtscbaftlicben Yersucbsstationen und andere oilentlicbe Mitteilungen bracbten 
ganz uberraschende Zablen uber scblecbte Entrabmung. Diverse Centrifugen- 
bauer lassen ibre Mascbinen iiberhaupt nicbt officiell prufen, so dass den 
Landwirten scblecbte Centrifugen baufiger verkauftwerden, als man denkt.Normal 
entrabmte Milcb soli nicbt mebr als 0-15 —0*20 % Fett aufweisen. Haufig 
lauten jedoch die Untersuchungs-Kesultate auf 0*30—0*50 0/0 und dariiber. 
Itechnet man aucb nur einen Verlust von Vi kg Butter fiir eine Handcentri- 
fuge pro Tag, so macbt dies bereits, das kg zu 2 Mk. gerechnet. ISO Mk. in 

   
   A. 
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einem Jahre aus. Weit grosser sind natiirlicli die Yerluste bei Kraftcentrifugen, 
die nicht nur erheblich mebr Milch entrahmen wie die Handschleudern, 
sondern namentlicb aucb langere Zeit ununterbrochen laufen nnd folglich 
leicht in der Tourenzabl nachlassen, bezw. durch Yerschlammnng der Trommel 
und ibrer Einsatze die nothige Entrahmungsscharfe einbiissen konnen. Es ist 
daher fur jMolkereien und Centrifugenbesitzer von grosser "Wicbtigkeit, sicb 
gleicb nacb Ingangsetzung des Separators durcb eine schnelle und einfacbe 
Priifung davon zu uberzeugen, dass alles in Ordnung ist. Die TJntersucbung 
der ]\Iagermilcb nacb beendetem Betriebe ist von sebr geringem "Werte, ^veil 
sicb ja die Verluste an Butterfett nicbt mebr einbolen lassen. 

Die Aufgabe, einen den praktischen Bediirfnissen entsprecbenden 
Apparat zur Controle der Entrabmungsmascbinen berzustellen, ist von 
dem bekanntenlngenieur Herrn A. Bernstein durcb Yerbesserung des eigentlicb 
aus der Mode gekommenen optiscben Yerfahrens gelost worden. Zwar weiss 
man, dass die Milcb im Ausseben durcb ibren Fettgebalt beeinflusst wird, 
doch ist ibre Beurtheilung nacb dem Ausseben ausserst tauscbend. Dies 
riibrt bekanntlicb daber, dass die Licbtdurcblassigkeit nicbt nur yom Eett- 
gebalt sondern aucb vom Kasein abhangt und dieses in seiner Menge und 
nocb mebr in seiner Bescbaffenbeit vielfacb wecbselt. Bernstein beseitigte 
den Einfluss des Kaseins durcb Zusatz einer Saure, z. B. Essigsaure und 
stets dasselbe Ausseben zeigen. Yollkommen entrabmte Magermilcb stellte 
Losungen ber, die bei einem bestimmten Eettgebalt der* Magermilcb zeigt 
sicb in der Losung durcbsicbtiger als weniger gut entrabmte und desbalb 
mebr Fettkiigelcben entbaltende !Milcb.« "* 

Der unter Beriicksicbtigung dieser TJmstande yon Bernstein construierte 
Apparat ist umstebend abgebildet und sei kurz bescbrieben: 

Auf einem Untersatz von Porzellan steben zwei G-lasrobren, in welche blaue 
Glasstabe durcb Gummiknopfe eingesetzt sind. Das Glasrohr links enthalt eine 
Fliissigkeit, einer Losung von Magermilcb von bestimmtem Fettgebalt, z. B. 0*15 bis 
O^O 0/0, entsprechend. In das Glasrobr recbts wird nacb Fortnabme des Glasstabes 
die zu priifende Magermilcb und alsdann verdiinnte Essigsaure gegossen. Die Ab- 
messung gescbiebt nicbt durcb Pipetten, sondern durcb kleine Massgefasse. Man 
riibrt die Losung um, setzt den blauen Glasstab wieder ein und erkennt nun leicbt 
am Ausseben der Miscbung, ob die Magermilcb gut entrabmt war oder nicbt. Im 
letzteren Falle ist die Miscbung im Glasrobr recbts weisser und undurcbsicbtiger 
als links. Scbwankungen von 0*05 0/0 sind zu erkennen, und diirfte sicb der Apparat 
sebr bald die Anerkennung aller Molkereien und Centrifugenbesitzer erwerben. 

Preise des Hilchprufers. - 
Art. 7020*. Fur Magermilcb  

> 7021. > Yollmilcb  
K 14.— 
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Dampfmaschinen, Dampfkessel, Dampfmotore, 

Dampferzeuger, Hochdruckerhitzer,Locomobile, 

Wasserrader, Turbinen, Armaturen, Transmis- 
sionen, Riemen etc. Pumpen, Brunnenanlagen, 

Rohrleitungen, Ventile, Wechsel etc. Wasser- 

Reservoire, Dampfofen, Centralheizungen etc. 

Abtheilung VIII. 

bie 

im 

Holkerei - Betriebe. 
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Die 

Kraftmotore 

spielen in der Molkerei eine grosse Eolle, da mehr oder weniger die Rentabilitat 
eines ganzen Molkerei-TJnternehmens ofc allein yon diesem Factor abhangen kann. 
Es ist darum aucb dringend zu ratben, bei jeder projectierten Molkerei die Frage 
ernstlich zu erwagen, 

i 
welcher Kraftmotor eignet sich 

am besten fiir Molkereizwecke ? 

Um diese Frage entsprecbend zu beantworten, miissen sammtlicbe existierenden 
Kraftmotore in Erwagung gezogen werden. 

Yor allem kommt bier in Betracbt: 

1. Die Dampfkraft (Dampfmotor, Dampfmascbine mit davon getrenntem Kessel 
und ferner die Dampfturbine, sowie der Dampferzeuger); 

2. die "Wasserkraft (Turbine, Wasserrad); 
3. die Gasmotore (Benzinmotor, Petroleummotor, Spintusmotor etc.); 
4. die elektriscbe Kraft. 

Die 
Dampfkraft 

bildet fiir eine Molkereianlage den bestgeeignetsten Antriebsmotor, da in jeder 
Molkerei Dampf und warmes Wasser stets verlangt wird. Allerdings sind die An- 
scbaffungskosten einer completen Dampfanlage in der Regel etwas boher als die- 
jenigen eines anderen Motors. Jedocb ist bier zu bedenken, dass die Betriebskosten 
wieder entsprecbend niedriger sind. Die Dampfkraft kann in der Molkerei1 in ver- 
sobiedener "Weise Anwendung finden. Entweder in der Form eines Dampfmotors, 
einer Dampfmascbine mit davon getrenntem Kessel, einer Dampfturbine oder eines 
Dampferzeugers. Am rentabelsten arbeitet eine Dampfanlage nut getrenntem Kessel 
und Mascbine. Jedocb ist diese Anordnung fiir kleinere Molkereien deswegen weniger 
empfeblenswert, weil die Bedienung nicht allzu einfacb ist und aucb die Anlage- 

-kosten oft verbaltnismassig zu bocb sind. Fiir kleinere Molkereien empfielilt sicb 
vielmebr ein mogllchst einfacb gebauter Dampfmotor mit daran montierter Mascbine. 
Die von mir gefiibrten beiden Specialtypen dieser Motore baben in Molkereien 
bereits eine grosse Verbreitung gefunden und zeichnen sich vor allem dadurch 
aus, dass sie neben einfacher Bedienung nur geringen Heizmaterialverbrauch 
aufweisen. 
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Jurany's Molkereimotor I, Art. 801*. 

Die nebensteliende Fig. 801 
veranscbauliclit den Quersebnitt 
meines >Non plus ultrac-Dampf- 
motors, aus der ersichtlich ist, 
dass sicli der Dampfcylinder voll- 
standig im Dampfraume befindet. 
Dadurch wird ermoglicbt, dass sehr 
wenig Dampf condensiert und 
dass der Gang der Maschine ein 
sehr ruhiger wird. Die verticale 
Lage des Motors schiitzt ibn vor 
einseitiger Abntltzung der Cylinder- 
Bohr tin sr. 

Art. 801. 

Preise der »Non plus ultra •s-ZAotore. 

Art. 801* Pferde- 
kraft 

Heiz¬ 
flache 

m2 

Cylinder- 
Durch- 
messer 

Hub Touren 
per 

Minute 

Biemen- 
scheibe 

mm 
Preise 

in Kronen 
mm 

a 1 1-5 75 90 300 250 1450.- 
b 2 2-2 90 106 260 260 1750.- 
c 3 3-3 105 115 250 260 2250.— 
d 4 4-4 118 130 210 300 2850.— 
e 6 6-4 138 ^ 176 230 400 2650.— 

Special-Bauart fiir Molkereien: Kessel mit vergrosserter HeizflSche. 
Art. 801*. fj 3 HP. comb, mit einem Kessel von 4*4 m2 Heizflache K 2600. 

> 801*. ffj 4: » » »» » » 6*5 » » > 3400. 
(Letzterer versehen mit einem Querrohr in der Feuer- 
box ohne Expansion.) 

> 801*. hj 8—10 HP. comb, mit einem Kessel von 11 m2 Heizflache » 4850. 
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Die Type xneines 

Molkereimotors »II« 

veranschaulicht die Fig. 802. Auch. iiber diese Construction liegen viele Zeugnisse 
aus Molkereikreisen vor, die mir beweisen, dass speciell dieser Motor sicb dort 
eignet, wo mein sNon plus ultra«-Motor 
zu klein und eineDampfmascb.ine zu gross 
ist. Die »Osterreichische Molkerei- 
Zeitung* (Nr.l u.2,1902) sagt iiber diesen 
Motor u. a. Folgendes : »... Dass die 
Bedienung keine grossen Anspriiche 
macht, dass sie von einer Person in 
Nebenbeschaftigung besorgt werden 
kann. Ferner ist eine Heizung ruit jedem 
Brennstoff moglich und. die Inbetrieb- 
setzung kann scbon circa 20 Minuten 
nacb dem Anbeizen gescbeben. Da der 
Feuerregulator automatiscb wirkt und 
gut construiert ist, ist jede Explosions- 
gefabr so gut wie ausgescblossen und 
vollige Sicberbeit gegen Uberspannung 
des Kessels geboten. . . . Eine "Wasser- 
notb im Kessel kann nur in Ausnabme- 
fallen vorkoramen, da jede Storung des 
regelrecbten Ganges sicb sofort bemerk- 
bar macbt Die Mascbine sowobl 
als aucb der Kessel nebmen wenig Raum 
ein, so dass sie sicb leicbt unterbringen lassen .... Das sind in knappen Ziigen 
die cbarakteristiscben Merkmale, die diesen Sparmotor fur einen kleinen Fabriks- 
betrieb empfeblenswert macben, also aucb fur eine Molkerei etc.* 

Es sei beziiglicb der Anwendung des Motors nur erwabnt, dass sowobl der 
Kessel als aucb die Mascbine von einander getrennt aufgestellt werden konnen, 
wie es die Fig. 803, 804 darstellen. Die einzelnen Tbeile der Mascbine und des 
Dampfkessels sind solid und kraftig gebaut; der Dampfmotor arbeitet mit massig 
liberhitztem Dampf, der eine vorzeitige Condensation im Cylinder aussohliesst. 
Die Dampfmascbine bat keine Stopfbiicbse, welcbe stets eine scbwache Seite der 
ublicben Dampfmaschinen ist. Durcb Anwendung eines doppelten Kolbens ist eine 
Einkapselung der Kurbel und des Kolbenstangen-Systems unnothig, wie es bei 
einigen nachgeahmten Typen noch beute der Fall ist. Die Mascbine sowobl wie der 
Kessel nebmen wenig Platz ein. Der Kolben der Mascbine arbeitet stets nach 
unten ; die Belastung vertbeilt sicb gleicbmassig auf beide Hauptlager. Die Speisung 
gescbieht durcb die Fumpe fortwahrend und wird fiir die noihige IVIenge 
des sichtbar zufliessenden Speisewassers eingestellt. Das Feuer im 
Kessel reguliert sich von selbst. Daber ist die Zeit zur Bedienung auf ein Minimum 
bemessen. In Betracbt kommt nocb die sohneile und leichte Reinigung des Kessels 
von innen und aussen. Durcb Abscbrauben der Deckplatte vor dem Wasserraum 
lassen sicb "Wasserraum und Robren leicbt reinigen und der Kesselstein griindlicb 
entfernen. Die ganze Manipulation kann in 2—3 Stunden vorgenommen werden. 

Den Abdampf kann man vortbeilbaft zum Erwarmen der Milcberbitzer ver- 
wenden etc. oder er kann aucb dazu beniitzt werden, dass man kostenlos beisses, 
reines Wasser ohne Mehrverbraucb an Brennmaterial erzeugt. 

Art. 802. 
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II 

Viele Anerkennungen liber den Gebrauch dieses Motors in 
Molkereien liegen vor und stehen Interessenten zur Verfiigung. 
Fur kleinere Molkereien ist dieser Motor der bestgeeignetste! 

Art. 804. 

Preise und hauptdimensionen von Jurany's Molkerei-notor II 

Art. 802 a 6 c d e / 9 3 i 

Norraale Leistung in 
Pferdekraften . . 1 2 8 4 6 8 12 18 25 

Hochste Leistung in 
Pferdekraften . . 2 3 4 6 8 10 15 20 30 

Preise der completen 
Motoren . . . . K 1850 2380 3025 3600 4320 5900 6200 7920 10660 

Wass erb eriihxte 
Heizflache . . m2 1-50 3 4 5 6 9 13 8 25 

Gesammthei zflache 
incl. "Uberbitzer u. 
Economiser . m2 2-50 3-50 5 7 9 11 17 21 30 

Gewicht des compl. 
Motors . . ca. kg 750 1200 1800 2200 2800 3200 4000 5000 6000 

Grosse des 
notbigen 
Scborn- 
steines 

Durcbm. 
in . mm 
Hobe 

, in . . m 

160 

9 

200 

10 

220 

11 

250 

11 

280 

12 

< 
300 

12 

350 

15 

400 

18 

450 

20 
Preise der Ver- 

packungen „ . .K 30.- 32.- 35.— 35.- 40.- 43.- 50.- 55.— 60.- 

Die Maschine sowohl als auch 
Preise hierliber auf Anfragen. 

der Kessel konnen einzeln bezogen werden. 
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Horizontale, eincylindrige Hochdruck-Dampf- 

maschinen mit Schiebersteuerung und variabler 

Expansion, u. zw. Me3^er'scher, 

wtihrend des Ganges verstellbarer Expansionssteuerung oder vom Eegulator beein- 
flusster Flachschiebersteuerung. 

Specialconstruction ftir Molkereien ! Diese Specialtype hat ungetheilte An- 
erkennung in alien Fachkreisen gefunden ! 

Art. 810-812. 

Die Maschinen werden auf das solideste und ele- 
ganteste ausgefbihrt. 

Alle Theile der Maschinen werden aus dem 
besten Materiale, alle Lagerschalen aus Phosphor- 
bronze hergestellt. 

Fiir gute Construction und AusfUhrung sowie regelmassigen Gang, auch 
bei wechselndem Kraftverbrauch, wird garantiert. 

Die nachstehenden Preise verstehen sicb inclusive Fundamentschrauben, 
Ankerplatten, alien Schmiervorrichtungen, Schraubenschlusseln, und bei den 
Maschinen Art. 810 bis inclusive 816 auch mit Speisepumpe. 
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Preise von Jurany's HochdrucK-bampfmaschinen: 

■+3 
1 '© u to © rt rtf 3 d u 

rO Leistung in eff. 

Sc
hw

un
g-

 
ra

d-
D

ur
ch

- 
m

es
se

r Pre i s e 

Art, 
tfltD 
O "u 

d rd d © 
'o 

Touren- 
zalil per 
Minute 

rierdeiiraiten normal 
bei mit Meyer- 

scher Ex- 
pansions- 
steuerung 

mit vom Regu¬ lator direct be- einllusst. Flach- schiebersteuer. O ^ ow 
4 1 6 1 8 

CO Atmosphiiren mm K r o n e n 

810 1-10 120 190 160 2 3 4 1000 

a. 

800 

b. 
f 

811 1-073 140. 230 140 3 5 6 1200 1100 -- 
812 1-21 170 280 130 5 7 10 1380 1750 — . 
818 1-31 200 350 115 7 10 14 1500 2700 3080 
814 1-28 260 350 110 10 14' 20 1600 3300 3700 
815 1-50 275 450 100 15 22 30 1800 4400 4800 
816 1-66 275 500 100 17 25 32 2000 4600 5000 
817 1-80 300 600 90 22 35 44 2500 5200 5700 
818 1-80 340 600 ' 90 30 45 60 3000 6000 6500 
819 1'80 380 600 90 40 60 SO 3300 6800 7200 
820 240 ,380 700 90 40 60 80 3500 7000 7500 
821 2-13 420 800 80 55 85 no 4000 9000 9500 

Dampfkessel, Art. 827. / 

Aus besiem SJ:ablblech in solidester Ausfuhrung. — Fiir Molkereien kommen 
insbesonders Flammrohrkdssel und Siederohrkessel in Betracht. Da ich beide 
Gattungen fuhre, bin icli im Stande, fiir jeden Fall objectiv zu entscheiden, welches 
System fiir die ortlichen Verhaltnisse den Vorzug verdient. Bei dieser Erwagung 
sprechen so viele Momente mit, dass es im Interesse guter Kesselconstructionen 
ausgesciilossen ist, ein fur allemal giltige Preise und Dimensionen der Kessel an- 
zugeben. — Ich beurtheile jeden Fall mit Berticksichtigung des zur VerfUgung 
stehenden Brennmateriales, des Betriebszweckes, des Kesselraumes etc. und 
stelle demgemass meine Galculationen auf. — Kostenanschlage kostenfrei! 

Hine Dampfkessel^flnlage danf nieht sehablonertM 
massig eingetficbtet mendenl 

pehlen in den Knlage naehen sieh duneh sehleehten, 
nnnationellen Betnieb, gnosse Betniebskosten, Viele t^epana-n 
tunen I 

NB. Falls von mir ein Offerfc iiber eine 3£essel-Anlage gewiinsclit wird, 
wolle man moglichst ausfUhrlich die niiheren Verhaltnisse beschreiben oder von 
mir einen F rage bo gen (»K.«) verlangen. 

Stationare Locomobile. 

In besonderen Fallen wendet man im Molkereibetriebe sogenannte stationare 
Locomobilen an, vor allem dann, wenn die Baumlichkeiten beschriinkt sind, die 
Anlage nur einenprovisorische ist und schwierige Transportverhiiltnisse vorliegen. 
In solcken Fallen empfehle ich meine stationaren Locomobile, Art. 828—832*. 
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Die Feuerbiichse derselben rulit auf einem 
Hohlstander, welcher einen gut schliessenden 
Aschenrauxn bildet. Der vordere Theil des Kessels 
ist auf einem runden Hohlguss-Stander aufgesetzt, 
in den das Pumpensaugrobr miindet. Diese Loco¬ 
mobile konnen aucb. mit Treppenrost-Feuerung 
yersehen werden, um minderwertiges Brenn- 
material zu verfeuern. 

Art. 828—832. 

Der Transport dieser Locomobile aus der Fabrik erfolgt auf Fabxradern, 
welcbe icb gegen Franco-Retournierung "Wien leihweise mitliefere. 

Meine Locomobilen besitzen den grossen Vortheil, dass sie durch Anbringung 
der Transportrader obneweiters fabrbar und aucb ftir andere Verbaltnisse yerwertbar 
gemacht werden konnen. 

Art. 
Nominelle 

Pferde- 
kraft 

Gebremste 
Aaximal- 
starKe in 
Pfcrde- 
kraften 

Heizfliiche 
m2 

Cylinder- 
Durch- 
messer 

mm 

Um- 
drehungen 
per Minute 

Gewicht 
in kg 
circa 

Preise 
in Kronen 

828* 3 8-4 6-0 160 160 2100 3700.- 
829* 4 12-3 7-9 180 145 2500 4900.— 
830* 5 15-3 10-2 200 145 3300 5200.- 
831* 6 18-4 11 8 216 130 3850 5700.- 
832* 7 21-7 13-6 235 130 4200 6100.— 

Amtbcb bewilligter Dampfdruck 6 Atmospharen. 
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Uber meine liegenden Dampf- 
maschinen mit liegendem 

concessionsfreien Zwerg- 

kessel 

von. 4 Atmospharen tlberdrnck und 
10 Atmospharen Probedruck steben 
Kostenanschlage auf Anfrage jederzeit 
znr Verfugung. (Art. 833*.) 

Art. 833. 

Dampfentwickler. 

Dieser Dampfentwickler findet in Molkereien dort Anwendung, wo es aus 
versckiedenen Griinden ausgescblossen ist, Dampfkessel aufzustellen. Im allgemeinen 
ist zu beachten, dass complete Dampfkessel-Anlagen diesen Dampfentwicklern 
immer vorzuzieken sind. 

Insbesondere empfekle ick meine 

unexplosiblen Dampfentwickler I, Art. 834*—836* 

=5^ 

die mit den gesetzlick vorgesckriebenen 
Yorrichtungen versehen werden konnen. 

Art. 834* 835* 836* 
Inkalt Liter . . ca. 150 1200 250 
Durckmesser cm 60 60 60 
Hoke .... cm 75 90 

o
 

o
 

Preis K 160.— 220.- -320.— 

Nebentheile extra. 

Ar . 837. 1 Dampfventil . . . K 12.50 
» 838. 1 Wasserstands-An- 

zeiger, complet . . » 21.— 
» 839. 1 Wasserzapfkakn . » 13- 
» 840. 1 Ofentkiir mit 

Rakmen  » 6.- 
» 841. 1 Satz Roststabe mit 

Rosttragern .... » 17.- 

Mein in Pig. 842—844 dargestellter 

Dampfentwickler »Economises II, Art. 842—844 

ist fur eine kalbe Atmospkare Uberdruck berecknet, solid und kraftig gearbeitet, 
mit Wasserstand, Manometer, Sickerheitsrokr, Speisevorricktuug etc. verseken. — 
Ick empfekle diese bewakrte Type grosseren Molkereien und Kasereien, fiir die 
mein Dampfentwickler I zu klein ist. Seine ausgezeicknete, allseitig als gut aner- 
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kannte Construction hat einen ausserst geringen Brennxnaterial-Yerbrauch, das heisst 
billigen Betrieb zur Folge. Grossere Dampfentwickler, als die nachstehend verzeich- 
neten, werden prompt und billigst (eventuell nack speciellen Angaben) angefertigt. 

Art. CO
 

813* 811* 
Heizflache ca. m2 2-25 3-5 5-5 
Wasserinh.Lit.» 150 225 375 

Preis K 700.— 800.- 875.- 

Die vielfach im Molkereibetriebe 
iiblichen »Hochdruckerhitzer« kann 
ichobgleichicksieauchzum Preise von 
K 560.— fiihre, im allgemeinen nicht 
empfehlen. Obgleich sie concessions- 
frei sind, istihr Betrieb fur Molkereien 
nicht geeignet, da sie unokonomisch 
arbeiten und sehr leicht schadhaft 
werden. Ich empfehle meinen Re- 
flectanten, vor allem die oben er- 
wabnten Dampfmotore sowie die 
Dampfenkwickler in all den Fallen in 
Erwagung zu ziehen, wo eventuell 
auoh ein Hoohdruokerhitzer in Be- 
tracht kame. Ich untersuche die Ver- 
haltnisse von Fall zu Fall und beniitze 
die Hochdruckerhitzer nur in Aus- 
nahmsfallen. 

Art. S42—Sii. 

Die Dampfkraft findet ausser diesen angegebenen Formen noch Amvendung 
in Form der 

Dampfturbinen. 

Die sogenannten Dampfturbinen-Molkereien haben scheinbar den Yortheil, 
dass sie einfach sind. Dieser Vortheil ist aber auch nur scheinbar und hochstens 
auf Kosten der laufenden Betriebsunkosten zu erreichen. Sammtlicbe Maschinen- 
techniker sind sich darin einig, dass die Dampfturbinen wegen ihres hohen Dampf- 
verbrauches enorme Betriebskosten erfordern. Dass dieses Moment bei jedem 
Milchwirtschaftsbetriebe erheblich ins Gewicht fallt, liegt auf der Hand. Zur 
Bekraftigung dieser Behauptung verweise ich auf die in den Fachzeitschriften, 
u. a. auch in der von Professor Dr. Ramm herausgegebenen Milch-Zeitung , 
veroffentlichten Yersuchsergebnisse mit Molkereimaschinen, die mittelst Dampf¬ 
turbinen angetrieben werden. Fine funfpferdigedeLaval'sckeDampfturbineverbrauchte 
zum Beispiel pro Pferdekraft und Stunde 30 kg Dampf von 4 Atm. Wenn man 
bedenkt,dass die moderneDampfmaschinentechnikDampfmaschinen construiert, die nur 
ein Drittel, hochstens dieHalfte dieses Dampfverbrauches aufweisen, wird es jedem klar 
werden, dass in der Regel complete Dampfanlagen den Dampfturbinen vorzuziehen 
sind. — Nur in Ausnahmsfallen kommt der Dampfturbinen-Antrieb in Betracht, und 
versehe ich dann meine einzelnen Molkereimaschinen mit kleinen Dampfturbinen, 
die das Beste darstellen, was bisher im Dampfturbinenbau erreicht worden ist. 

Specialoffert auf Verlangen! 
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Jedenfalls sei betont, dass die Dampfturbinen-Molkereien ohne Ausnahmen 
nicht so rationell arbeiten, wie Anlagen mit Dampfkessel, Dampfmotor oder 
Dampferzeuger Die geringe Verbreitung, die die Dampfturbinen im Molkereibetriebe 
gefanden haben, ist dem Umstande zuzuscbreiben, dass bis vor kurzem ein sich 
flir kleine Molkereien eignender Dampfmotor fehlte. Meine oben bescbriebenen 
Typen belfen diesem Ubel ab, indem sie die Dampfturbinen nicht nur ersetzen 
sondern den Betrieb auch rationeller gestalten. 

Die 
Wasserkraft, Art. 845*7846*. 

hat ftir den Molkereibetrieb nur dann eine Bedeutung, wenn die Verhaltnisse ausserst 
giinstig sind. (Siehe »Deutsche Milchwirtschaftliche Zeitung*, Jahrgang 1902.) Meine 
»Francis-Turbinen« und »Girard-Turbinen« sind die beiden Typen, die durchwegs 
den normalen Verhaltnissen entsprechen, sich billig im Anschaffungspreise stellen 
und so gut wie gar keine Betriebskosten erfordern. 

Art. 845. 

(NB. Bei etwaigen diesbezhglichen Anfragen stehe ich mit billigstem Offert 
zur Yerfiigung, und wolle man in diesem Falle meinen Fragebogen [»W«] ausiullen, 
respective von mir verlangen.) 

Meine 

Benzinmotore, Benzolmotore und Spiritusmotore 

zeichnen sich durch einfache Construction und vollstandige Gefahrlosigkeit aus. 
Betriebskosten per Pferdekraftstunde circa 5—6 Heller. 

Special-Offert steht zu Diensten! 
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Art. 847* a 6 c d e / 9 7i i h 
Maschinengrosse inPferde- 

kraftfiirBenzin, Petrolin, 
Benzol und Spiritus . . PS i 2 3 4 6 8 10 12 16 20 

Preis des Motors ah Eabrik 
exclusive Verpackung, 
mit einem Schwungrade, 
inclusive Normalriemen- 
scheibe  K 1700 1900 2100 2700 3600 4100 4700 5300 6500 7390 

Preis der Anker und Schrau- 
ben fiirZiegelsteinfun(la¬ 
ment sammt Holzscha- 
blone  » 20 26 30 34 47 54 64 65 85 106 

Mit zwei Schwungradern, 
ohne Aussenlager, ohne 
Kiemenscheibe  340 360 360 460 

Riemenscheiben -Diameter » 250 300 &50 400 500 600 
Preis der Kiihlgefasse . . » 80 100 120 140 280 280 230 400 460 

» » Fundamentbocke > 120 160 200 240 260 

Elektromotoren und D3rnamomaschinen, 

Art. 848* und 849*. 

Bei elektrischen Ivraftanlagen in Molkpreien benotkigt man zur Gewinnung 
rler elektrischen Kraft von der Dampfrnaschine, respective zur TJmformung der 
mechanischen Energie in die elektrische die Dynamomasckine. Von dieser Maschine 
aus wird die elektrische Kraft dann eutweder in die Accumulatoren-Batterie geleitet 
und hier bis zum Gebrauch aufgespeichert; oder direct den Elektromotoren, die 
die Arbeitsmaschinen antreiben, zugefiihrt. Aus diesen beiden Eormen, die einem 
bei jeder elektrischen Anlage zur Wahl freistehen, geht schon hervor, dass die 
Kosten, je nach dem Modus, den man durchfuhrt, yerschieden sein werden. 

/ 

Art. 848. Art. 849. 

Bei genauer Angabe der Einzelheiten, der uberschiissigen Kraft der 
Maschine, die elektrisch ausgenutzt oder die von einer Centrale bezogen werden 
soil, und derjenigen Arbeit, die man mittelst Elektromotoren verrichten will, 
sowie bei Mittheilung, oh die elektrische Kraft fur Beleucbtungszwecke ver- 
wendet werden soli, stehe ich mit Special-Offert jederzeit zur Verfiigung und 
erklaremichbereit, dieAusarbeitung einesdiesbezuglichenProjectesvorzunehmen. 
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EleKtromotore. 

Art. Leistunc; 

PS 

Normal- 

Effect- 
bedarf 
KW 

Umdre- 
hungen 
i. d. M. 

P r e i s 
mit 

Piemenscbeibe 

Kronen 

CQ o 

a!-2 

S 2pm (P Tl 
CQ g 

fl . Q3 
H .y s <3 ^ •*-> t_i cq jg o m 

Kronen 

8^8 

848 a 

848 6 

848 c 

848 d 

848 e 

848 / 

848 g 

0-27 

0 58 

0*86 

1*24 

1-75 

81 

46 

6*3 

0-40 

0-60 

0*90 

1-20 

1-60 

2-8 

4-0 

5*5 

1650 

1400 

1300 

1200 

1200 

1200 

1160 

1100 

'110 Volt 
,220 > 
110 » 

L 220 > 
110 » 
220 » 
600 > 
110 > 
220 » 
600 » 
135 » 
220 > 
600 » 
135 » 
220 > 
600 » 
135 » 
220 » 
600 » 
135 > 
220 > 
600 > 

330. 
350.- 
375.- 
385.- 
435.- 
460. 
565.- 
520.- 
530.- 
625.- 
580.- 
600.- 
675.- 
720.- 
745.- 
840.- 
885.- 
924.- 

1010.- 
1000.- 
1045. 
1200.- 

47.- 

38.- 

52.60 

60.- 

60— 

76.— 

76.— 

79.- 

12— 

12— 

13— 

4.50 

4.50 

4.50 

4.50 

7.20 

7.50 

7— 

7— 

bynamos. 

849* 6-8 10-8 1250 

849 a 8-7 13-6 1200 

849 b " 11 17-2 1100 

849 c 14 21*5 970 

r 135 Volt 1230. 
\ 220 » 1180. 
I 600 

135 
220 
600 

/135 
{ 220 
I 600 
( 135 
\ 220 
I 600 

1320.- 
1300- 
1345.- 
i500. 
1585.- 
1635. 
1780.- 
1885.- 
2000, 
2125, 

86— 

97— 

108, 

135- 

14.50 

14.50 

16 50 

27- 

7.50 

7.50 

8.50 

14.501 
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Ausser diesen erwahnten Kraftmotoren kommt fur den Molkerei- und Land- 
wirtschaftsbetrieb stellenweise nocb der Gopelbetrieb in Betracbt. Will man den 
Gopelbetrieb anwenden, so empfeble icb die Beniitzung sogenannter 

Glockengopel. 

Meine Gopel zeicbnen sich in ibrer Bauart und Anordnung dadurcb aus, 
dass sie sehr compact und stabil sind. Alle Einzeltbeile sind aus bestem 

Material ausserst krafrig bergestellt. 
Zur Sicberung eines gut en Eingriffes 
wird das sebr starke Glockenrad nocb 
durcb eine besondere Leitrolle am 
Umfauge gefiihrt. Sammtlicbe Wellen- 
lager haben Botbguss-Scbalen. Der 
Gopel, Art. 850*, eignet sicb speciell 
fiir Pumpenwerksbetrieb in grosseren 
Gutsbofen und findet seinen Platz 
direct auf dem Brunnenscbacbt. Die 
KLurbelwelle istunterbalb des Glocken- 
rades sebr solid angeordnet und 
tibertragt die Bewegung auf das 
Pumpenwerk durcb anzuscbweissende 
Gestauge. 

a 6 
Art. 850*. Preis des Gopels mit dreifacb gekropfter Ipferdig 2pferdig 

Kurbelwelle, ferner mit Pleuelstangen- 
Scbweissenden und Zugbaumbescblag, 
obne Zugbaum, bezw. Zugbaume und 
obne Unterlegbolzer . .    K 630.— 950.- 

Art. 851. 

Der Glockengopel, Art. 851, dient zum Betrieb der verscbiedensten Mascbinen. 
Insbesonders stellt er eine Specialtype dar, die kleinere Molkereibetriebe mit der 
nothigen Kraft versorgt. Er kann so placiert werden, dass er einestbeils die 
Molkereimascbinen und anderntheils die Landwirtscbaftsmascbinen antreibt. 
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a 
Art.851*. Preis des Gopels mitTJniversal-Kuppelung Ipferdig 

und Transmissionswellen-Scliweissende, 
ferner mit Zugbaumbeschlag, ohne Zng- 
baum, bezw. Zugbaume und obne TJnter- 
legholzer  K 475.— 

Extra: 
ad) Zugbaum, 4 m lang, per Stiick . . . K 21.— 
bd) Schuh zur Aufnabme von 2Ziigbaumen, wenn 

statt eines Pferdes 2 leichtere Zugthiere (Ponies 
oder Esel) gebraucht werden sollen, incl. Be- 
schlag fur 2 Zugbaume (nur bei Ipferdigem 
Gopel)  K 16 — 

cd) Satz von 3 Balancier-Geradfiihrungen, incl. Ge- 
stange-Schweissenden; Hublange je nach Erfor- 
dernis 13, 20 oder 25 cm   > 67.50 

cZf/jSatz von SRollen-Geradfiihrungen fiir zolliges 
Bobrgestange, bei grosseren Gestangelangen er- 
forderlich  » 23.50 

ed) Transmissionswelle, per Meter  > 9.20 
fd) Complete TJniversal-Kuppelung, bestehend aus 

2' Gabeln, 1 Kopf, Bolzen und Scbweissende 
fUr die Transmissionswelle  > 26.— 

gd) Stehlager mitBothguss-Schalen (bei Bemitzung 
von mekr als einer Transmissionswelle ist fiir 
jede Mehrlange 1 Stiick erforderlich)  > 17.30 

lid) Gusseisernerfeabmen, Art. KB mit dreifacb ge- 
kropfter Kurb el welle, auf dem Brunnenscbacbt 
zu placieren, Lager mit Bothguss-Scbalen, incl. 
Universal - Kuppelung und Pleuelstangen- 
Schweissenden, obne Unterlegbolzer  » 233.— 

b 
2pferdig 

570.- 

67.50 

23.50 
10.30 

30.- 

21.- 

424.— 

Die Manometer sammt Nebentheile 

sind wicbtige Armatm'stucke/eines jeden Dampfkessels. Yor allem ist darauf zu 
acbten, dass sie richtig montiert werden. Das Manometer muss stets durcb ein ge- 
nugend weites und langesBobr, welcbes einen "Wassersack bildet (Pig. und Art. 853*), 
mit dem Dampfraume des Kessels in Yerbindung steben, und zwar derart, dass 
das Manometer vor Warme moglichst geschlitzt wird. Die Control-Dreiweghahne 
diirfen nur langsam geoffnet werden. Es ist rlithlicb, Manometer fiir den doppelten 
Druck, als denjenigen, fiir den sie bestimmt sind, zu verwenden. Der gesetzlicb 
gestattete Maxim aid ruck ist auf dem Zifferblatt durcb einen rotben Strich zu kenn- 
zeicbnen. Dies besorgt meine Eabrik unentgeltlich, wenn mir der betreffende Maximal- 
druck bei der Bestellung angegeben wird. i 

Kein Manometer verlasst die Fabrik, bevor es 
nach. dem Quecksilber-Normal-Manometer genau 
gepruft ist. 

r - 191 — 



\ 

i  

^Iolkeirei«^V[aschinenfabt*ik Carl W. Jurany, Wien. 

Jedes Manometer kann sowohl mit als auck okne Schutzvorrichtung geliefert 
werden, ohne eine Preiserhohung herbeizufiihren. 

Art. 852. Art. 852 (Quersctmitt). Art. 853. Art. 854. 

Preise von Jurany's Plattenfeder-Manometer. 

Scaladurclimesser 

Art. 852* a 6 c d e / 0 
( mm 75 100 125 150 200 250 300 

" \ Zoll 3 4 5 6 8 10 12 
. . mm 21 21 21 38 38 38 38 

Preis f in Eisengehause . . K 22.— 24.— 26.— 30.— 42.— 48.— 56.— 
\ ganz Metall . . . . » 26.— 28.- 30.— 36.- 50.- 60.— 74.— 

Sammtliche VerbindungsstUcke zwischen Manometer 
und Kessel sind auf 20 Atmospharen gepriift. 

Art. 853*. a) "Wassersack aus Schmiedeisen . . El 7.- 
> 853*. b) * * Kupfer > 14.- 
> 854*. a) 1 Control-Dreiwegbabn mit Kugelge- 

bause » 9.50 
> 854*. b) Control-Dreiwegbabn mit Wurfel- 

gebause   » 9.70 
> 854*. c) Control-Dreiwegbabn mit langem 

Gebause » 12.— 
» 854*. d) Control-Dreiwegbabnm.Stopfbiicbse » 13.25 

Art. 855. 

Wasserstandsanzeiger. 

Auf 20 Atmospharen Druck gepriift. 

Ausgefukrt in bestem, zinkfreien Kothguss! Der Aus- 
blashabn ist der Grosse entsprecbend eingericbtet. Die Habn- 
gebause sind besonders kraftig, Wasser- und Dampfwege 
reicblich gross gebalten. 
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Preise von Jurany' s Wasserstandszeiger. 
Art. 855 a 6 c 

Ausserer Durchmesser der Glasrohre . . mm 13 16 20 
Durchmesser des Gewindezapfens . . . . » 21 24 26 
Flanschendurchmesser ^ . . . . i . • > 88 90 100 
j\Iit Kugelgehause mit Zapfen . . . . . . K 24.— 28.- 34.- 
Desgleichen mit Flanschen .... 27.— 32.- 40.- 

Probierhahne, Ablasshahne, 

ans bestera, zinkfreien Rothguss, raitvollen, denMassangaben wirklicb entsprechenden 
Durcbgangen. Auf 20 Atmospharen gepruft! 

Preise der Probier- und Flblasshahne. 
Art. 856* a 6 c & e / 

Durchgangsoffixung . mm 4 7 10 13 16 20 
Zapfendurchmesser , » 14 21 24 26 83 35 
Flanschendurchmesser > — 80 90 100 105 110 

PreislmitZapfen • 
\ » Flanschen 

. K 5.70 6.- 7.— 8.50 11.— 14.- 
» — 7.— 8.30 10.- 12.75 16.- 

Art. 856. 

Sicherheitsventile. 

Sammtliche Sicherheitsventile sind 
in Eisen mit Rothguss ausgefiihrt. 
— Construction in Stahlguss nach Special- 
ofFert. — Der Angriffspunkt des Druckes 
liegt tiefer als der Ventilsitz. Die Kegel 
haben einen Sicherheitswulst und sind 
mit einem Sechskant yersehenj um den 
Ivegel wahrend des Betriebes nach- Art. 85? 

=0 

schleifen zu kdnnen. Preise ve'rstehen sich ohne Belastungsgewichte. Sollen diese 
xnitgeliefert werden, so ist die Angabe der Dampfspannung erforderhch. 

Preise der Sicherheitsventile. 
Mit einfz c h e m D a mp f a b gan S- 
Ait. 857* a 6 c d e 9 

Durchgangsoffuung . . . mm 30 40 50 60 ' 70 80 90 
Flanschendurchmesser . » 120 140 160 175 185 200 215 

Preis K 37.- 44.- 51.50 59.— 67.— 76.- 86.- 

Mit s eitl i c h e m D a m p f a b gan g- 
Art. 858 a & c d e / 9 

Durchgangsoffuung . . mm 30 40 50 60 70 80 90 
Flanschendurchmesser . » 120 140 160 175 185 200 215 

Preis K 48.- 57.— 66.- 76.- 87.— 99.- 112.- 
Belastungsgewichte per kg K —55 
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Dampfentwasserer, Condensationstopfe. 

Alle Dampferzeuger liefern melir oder -weniger nassen Dampf. Der feuchte 
Dampf aber bat eine nngunstige "Wirkung auf die Dampfmascbine und die in der 
Molkerei durcb directen Dampf wirkenden Apparate. Diese TJmstande baben der 
Tecbnik scbon vielfacb Veranlassung geboten, Apparate zti construieren, um auf 
mecbaniscbem Wege das Wasser aus dem Dampfe zu entfernen. Der "Wirkungsgrad 
der meisten dieser Constructionen ist aber fast immer binter den gebegten Er- 
wartungen zuriickgeblieben. Der durcb Eig. 859 veranscbaulicbte "YVasserabscbeider 
Patent Werth diirfte das bis jetzt Voilendetste auf diesem Gebiete darstellen. Die 
Wirkungsweise gebt aus den eingezeicbneten Pfeilen bervor. — Der Dampf ver- 
lasst den Apparat trocken. Das abgescbiedene "Wasser wird durcb einen 

Condensationstopf 

abgeleitet. — In alien Fallen der Anwendung meines Dampfentwasserers in Ver- 
bindung mit meinem Condensationstopf wird der Heiz- und Nutzeffect des Dampfes 
wesentlich erhoht. Wasserschlage sind ausgeschlossen. Die Rohrleitungen, Hahne, 
Ventile und Verpackungen werden geschont. Die mit Dampf gespeisten Molkerei- 
maschinen arbeiten ruhiger, zuverlassiger und okonomisch. 

Art. 859. Art. 860. Art. 861. 

Preise der Dampfentwasserer Patent Werth. 

Art. 859* a 5 c d e / 9 Ji 
Durcbgangsoffnung . . mm 40 50 65 80 90 100 125 150 
Flanscbendurcbmesser » 140 160 180 200 215 230 260 290 

Preis K 112.— 135.- 170.- -213— 210. - • 270— 340— 430- 

Gegenflanschen und Scbrauben werden auf Wunscb gegen Extraberecbuung 
mitgeliefert. 

Zur Einschaltung in Dampfleitungen eignen sicb die Wasserabscheider Art. 860* 
und 861* (siebe Figur). Diese trocknen zwar den Dampf nicbt so gut wie die be- 
schriebenen Dampfentwasserer, sie empfeblen sicb aber yor allem deswegen, weil 
infolge des geringen Gewicbtes und durcb Wegfall der Niet- und Montierungs- 
arbeiten sicb niedrige Preise ergeben. 

— 194 - 



^olketfei^asehinenfabFik Cat*! W. Japany, Wien. 

-4~ 

Preise der Dampfentwiisserer fur Rohrleitungen. 

Art. 860*. Fur horizontals 
oder verticals Eohrs a b c d e / g h * 

Durcbgangsoffnung . mm 30 40 50 60 70 80 90 100 125 
Preis K 17.- 21.- 25.- 30.— 35.- 43.- 50.- 76.- 105.— 

Art. 861*. Fiir Eckleitung a 5 c d e / g h i 
Durcbgangsoffnung . mm 30 40 50 60 70 80 90 100 125 
Preis K 21.— 25.— 30.— 37.- 43.- 52.- 65.- 85.- 115.— 

Condensationstopfe, Patent. 

Meine Condenswasserableiter arbeiten ohne HebelUbersetzungen, mit 
offenem Schwimmer, mit Entlastungs- und RUckhaltsventil innerhalb der 
Druckgrenzen von 0*1 bis 20 Atm., ohne Dampfverlust sicher offnend und 
schliessend, mit selbstthatiger EntlUftung. 

Jeder Apparat wird vor Verlassen der Fabrik grlindlich geprUft. 

Art. 862. 

Preise der Condensationstopfe: 
2 Atmospharen 8 Atmospharen 

Art. 862* a 5 c d e / 9 h i 1c I m n 0 
Bohrung des > 
Hauptventiles 6 8 12 20 26 36 40 3 4 6 9 13 16 20 
Lichte Weite 
desAnschlusses 15 20 25 33 40 50 65 15 20 25 33 40 50 65 
Geniigt fiir m2 

bei 
Wasserkiihlung 7 10 22 67 111 200 267 4 6 13 27 56 78 134 

Preis K 33 38 58 83 115 173 252 35 39 59 85 117 175 257 

NB. "Wenn nicht ausdriicklich anders verlangt, liefere ich stets Condenstopfe 
mit anmontierten Gegenflanschen, Schrauben und Ablasshahn gegen Extra- 
berechnung. Auf Wunsck kann Kegel und Sitz dieser Apparate aus Stahl 
oder Nickel hergestellt werden. 
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Jurar^'s Mischventile 

dienen dazu, frischen Kesseldampf mit Abdampf zu ver- 
mischen. Das Mischventil kann an einer beliebigen Stelle 
in die Abdampfleitung eingebaut werden. Die Mischung 
des Frischdampfes mit dem Abdampf geschieht derart, 
dass ein scbadlicber Gegendruck auf die Mascbine nicht 
ausgeiibt wird. 

Art. 863. 

Preise der /Aischventile 
(ausgefiibrt in. Eisen mit Botbgussgarnitur): 
Art 863* a 6 c d e / 9 h 

Durcbgangsdffnung . mm 30 40 50 60 70 80 90 100 
Flanscbendurcbmesser » 120 140 160 175 185 200 215 230 
Preis excl. Absperr- / 

ventil K 17.— 19.— 23.— 28.- 32.— 39.- 46.— 55.— 

JOi. 

Speiseventile 

in yerscbiedenen Grossen und Ausfiibrungen! Selbsttbatig 
und absperrbar, combiniert mit Absperrhabn. 

Preise der Speiseventile: 
Art. 864* a 5 c d e f g h i 7c I 

Durcbgangs- 
offnung mm 25 30 35 40 45 50 60 65 70 80 90 

Preis K 26 30 35 38 44 48 59 66 75 87 100 

Art. 864. 

Patent-Dampfpfeifen. 

Meino Dreiklang-Dampfpfeifen werden in Dampfmolkereien mit Vorliebe dazu 
benutzt,dieBewobner der betreffendenOrtscbaft,resp.dieMilchlieferanten,davon zuver- 
standigen, dass der Betrieb begonnen bat und die Milcb angeliefert werden soli. 

Die Dreiklang-Dampfpfeifen zeicbnen sich yon alien horbaren Signalapparaten 
dadurcb besonders vortbeilbaft aus, dass sie auf drei yerscbiedene Tone abgestimmt 
und daber von jedem anderen Apparate sofort zu unterscbeiden sind; sie baben 
eine grossere Tonstiirke wie jede andere Dampfpfeife und sind daber auf bedeutende 
Entfernungen hbrbar. 
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Preise der Patent-bampfpfeifen. 

Art. 865* a 6 c 
Glockendurcbmesser . Zoll 2 3 4 
Gewinde > v. 3U 1 

Preis K 28— 40— 80.— 
Es sei ausdriicklich bemerkt, dass diese Pfeifen fgegenuber 

den Concurrenzfabrikaten) mit Ventil verseben sind. Obne Ventil 
wesentlich billiger! 

i Art. 865. 

Die Dampfdruck-Reducierventile 

haben den Zweck, die Spannung von Dampfen in einzelnen Rohrleitungen oder 
Molkereimaschinen herabzumindern. Sie sind immer dort am Platze, wo aus einem 
Hocbdruckkessel die Spannung auf jene reduciert werden soil, die in den mit ihm 
gekuppelten, mit geringerem Druck arbeitenden Kesseln herrscbt. In Molkereien 
finden sie vor allem Anwendung, um demDampfe, der sicb zum gewobnlicben Ver- 
brauche in der Dampfrobrleitung befindet, eine niedere Spannung zu geben. Aucb 

Art. 866. Art. 867. 

die Milcbyorwarmer, Kasekessel sowie meine neuen Molkerei-Ofen heize ich in der 
Regel mit reduciertem Dampf. — Die Vorziige, die meine Systeme gegenuber anderen 
Constructionen besitzen, kennzeicbnet die Zeitschrift der Dampfkesseluntersuchungs- 
und Versicherungsgesellschaft mit folgenden "Worten: 
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»Unter den Yortlieilen, welclie die vorgefiihrte Construction bietet, ist 
die absolute Sicherheit gegen die "Uberschreitung des gewiinschten Druckes 
gewiss nicbt die letzte; die Einstellung des Apparates fur einen bestimmten 
Druck ist nur einmal notbwendig, 'die Function mangels aller Federn und 
Dichtungen eine sxcberere und verlasslichere, ' die Empfindlicbkeit aucli bei 
geringem Dampfverbraucb eine grossere, die Zuganglichkeit aller inner en 
Tbeile eine vollkommene. 

Nach Entfernung des Deckels und des Bolzens kann der Bohrschieber 
berausgezogen werden, um gereinigt oder nachgeseben zu werden. Demnacb 
ist das Dampfdruck-Reducierventil gewiss alien berechtigten Forderungen 
gewacbsen und kann fur alle angefiibrten Zwecke empfoblen werden.* 

Preise der bampfdrucK-Reducierventile. - 
Art. see* a I C ' d e / 9 Ji 

Durchgangsoffnung . mm 25 33 40 50 65 80 100 125 
Flanscbendurcbmesser » 110 120 140 160 175 200 230 260 

Preis El 68.- 76.- 88.- 113.- 135.- - 160.- 200.- 240.- 

Art. 867* a 5 c d e / 9 h 
* Preis K 73.- 84.- 96.— 123.- 152.- - 183.- 227.- 290.- 
Manometerbabn . . . . > 5.50 5.80 6.50 6.80 7.- - 7.10 7.30 7.50 
Manometer > 21.— 24.- 24.- 24.- 30.- - 30.- 30.- 32.- 
Gegenflanscben und i 

Scbrauben per Stuck . » 2.50 2.80 3.70 5.- 6.- - 7.80 9.70 — 

Art. 867* ist mit Absperrvorricbtung yerseben! Siebe Figur! 

Wasserstandsglaser, Art. 868, 

aus bestem Verbundglas berecbne icb je nacb den Abmessungen (Liinge und 
ausserer Durcbmesser ist bei Bestellung anzugeben) billigst. 

Die Reserve-Speisevorrichtung eines Dampfkessels kann entweder 
in einer Handpumpe oder in einem Injector besteben. Fur grosse JCessel ist stets 
der Injector empfeblenswert. Dort, wo er keine Anwendung finden kann, sowie bei 
kleinen Kesseln beniitzt man vortkeilbaft meine 

»Exact«-Speisepumpe, Art. 869, 

die sicb einer grossen Beliebtbeit erfreut. 7 

Preise der »Exact« -Speisepurrvpe. 
Art. 869 a b c d e 

Kolbendurcbmesser mm 30 40 50 65 80 
Durcbmesser der Sang- u. Druckrobre > 20 25 30 40 50 
Leistung per Stunde Liter 120 240 420 900 1800 

Preis 1 zer^egbarem Hebel . . . , K \ mit Hebel aus einem Stuck . . » 
70.- 87.- 110.- 145.- 177.- 
63.- 78.- 102.- 135.- 166.— 
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Mein 

Patent-Injector, Art. 870—872. 

ist aus bestem Kanonenmetall hergestellt. Er besitzt eine ausserst compendiose 
Form, erlaubt durch seine symmetriscbe Anordnung eine Montage recbts oder links 
und kann nacb Belieben saugend. oder nicbtsangend verwendet werden. Die Haupt- 
vortbeile sind: 

Einfache und bequeme Handhabung; er kann selbst von ungeLibten 
Personen durch einen einzigen Handgriff in Thatigkeit gesetzt werden. Er 
versagt nicht, arbeitet sicher und selbstthatig. Er arbeitet bei kaltem Wasser 
ebenso gut wie bei warmem Wasser. Einfachste Construction des DUsen- 
Einsatzes. Nur metallische Dichtungen. Billiger Preis. 
NB. Falls sicb die Diisen durcb Kesselstein yerunreinigen, kann man sie 

leicbt durcb Eintaucben in verdllnnte Scbwefelsaure reinigen. 

Preise der patentierten Restarting-lnjecto ren, Art. 870—872. 
a b c d e / 

Art. 870. Lieferquantum bei 6 Atmo- 
spbaren per Stunde in Liter . 450 950 1680 2510 3500 4670 

Entsprecbend fur Kessel von 
Heizflache m2 10 22 40 60 85 115 

Licbter Durcbm. der Bobre . mm 15 20 25 25 32 32 
Entsprecbend einem Gasrobre 
von engl. Zoll 1 2 8U 1 1 VU ll 4 

Schlabberstutzen fiir Gasrobr 
von ©ngl. Zoll 8fi 1 IV* I1/* W* Vl* 

» 871. Preis des Injectors, horizon¬ 
tal, ganz in bestem Kanonen¬ 
metall  K 81.- 97.- 115— 123.- 150. - 100.— 

» 872. Preis des Injectors, vertical, 
ganz in bestem Kanonen¬ 
metall   K 90— 106.- 130— 140.- 106.— 182.— 

Bei Anfragen oder Bestellungen werden folgende Angaben erbeten: 
1. Leistung, respective Nummer des Injectors oder Heizflache des Kossels in 

Quadratmetern und Kesselsystem. 
2. In welcben Druckgrenzen die Function erfolgen soli. 
3. Temperatur des Speisewassers. 
4. Saugbobe, oder wenn nicbt saugend, welcber Zulaufdruck. 
5. Sind Kuppelungsstiicke fur Kupfer oder Gasrobr erwiinscht? 

Der in nebenstebender Fig. 873 dargestellte 

Dampfstrahlanwarme-Apparat 

dient zum scbnellen gerauschlosen Anwarmen yon .0 
"Wasser und eignet sicb daber besonders aucb fiir Mol- ^ 
kereien. Wie die Fig. 873* zeigt, ist diese Ausfubrung *" 
entweder mit Flanscbenverschluss zum Befestigen an 
der Innenseite der Beservoirwand oder mit Gewinde- " Art 873. 
anscbluss zum Einbangen des Apparates in das Beservoir zu beniitzcn, Fiir die 
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Leistungsfahigkeit dieser Apparate hafte icli in der Weise, dass ich'solche, die bei 
vorschriftsmassiger Alontierung die angegebene Leistung nicht besitzen, im nnbe- 
scbadigten Zustande innerbalb eines Monates nacb Ablieferung zuriicknehme. 

Prcise der bampfstrahlanwarme-fipparate. 
Art. 873* a b c d e 

Abgegebene "Warmeeinheiten per Stunde 
bei 3 Atmospharen Dampfdruek . . . 50.000 100.000 200.000 300.000 500.000 

f x mm 10 13 19 25 30 
LicbteWeitedes Dampfrobres|en(yj 3/8 1/2 *U 1 VU 

lEisen mitRotbgussdiisenoder 
Preise in 1 ganz Gusseisen   35.- 42.- 51.- 60.- 70.- 
Kronen |Guss - Gegenflantscben mit 

* Schrauben per Stiick » . . . 3.40 4.60 625 7.75 9.50 

Bei Bestellung von Apparaten erbitte ich mir folgende Angaben: 
JVIenge der zu erwarmenden Miissigkeit, gewiinscbte Zeitdauer der Erwarmung, 

Anfangs- und Schluss-Temperatur, Dampfspannung, welcbe zur Verwendung gelangt, 
and Art der zu erwarmenden Flttssigkeit. 

/ 

Jurany's pneumatischer Wasserstandszeiger, 

Art. 874. ' 

Dieser Apparat bat den Zweck, den "Wasserstand in einem .Reservoir an von 
diesem Bekalter entfernten Orten anzuzeigen. 1 

Die "Ubertragung des Druckes auf ein Manometer erfolgt mittelst com- 
primierter Lufb durch ein Robrchen. Die Einfacbbeit der Construction diirfte fiir 
sicb selbst sprecben und diesen Apparat alien Molkereien empfeblen, die Wert 
darauf legen, einen moglichst selbstthatigen Betrieb zu besitzen. 

t    

Art. 87^. Preis des completen Apparates .v K CO.— 
Das Kupferrobr fiir die Robrleitung wird nacb besonderem Offert berecbnet. 

1 Schmiervorriclitungen. 

Cylinder-Lubricatoren, Patent, Art. 875^ 

Hit selbstthatiger, sichtbarer Tropfenscbmierung, fiir Dampfmascbinen etc. 
Ober 225.000 Apparate in Gebrauch ! 4 > 

Die Vorziige dieser Apparate sind: 
1. Dauernd gleicbm'assige Function; 2. genaueste Regulierbarkeit vom kleinsten 

bis zum grdssten Olverbraucb, daber 3. bedeutende Olersparnis und 4. ausgiebigste 
Scbmierung aller mit dem Dampf in Beriibrung kommenden Tbeile; 5. einfacbste 
Construction und Handbabung; 6. alle Sorten Scbmierole, leicbte oder scbwere, 
konnen verwendet werden; 7. durcb Offiien sammtbcber Ventile und Durcbblasen 
des Dampfes erfolgt vollstandige Reinigung des Apparates. 
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Das zur Yerwendung kommende Ol soil natiirlicli rein sein nnd frei von 
Gegenstanden, welche die Can ale des Olers yerstopfen konnten. Im Falle einer 
Verlegung der Canale aber ist es nicht wie bei andern Construction en nothig, den 
Apparat abzumontieren, sondern es genxigt, alle Yentile zu bffnen und den Dampf 
durcbblasen zu lassen, wodurch die Canale gereinigt werden. 

Ich garantiere fiir tadellose Function der Lubricatoren; sie werden bei 
Beacbtung meiner Yorscbriften nie versagen. 

AusfUhrung ganz Rothguss! 

Preise der Patent-Lubricatoren. 
Inbalt des Olgefasses ca. Liter Vie Ve Ve lU 1/2 1 ls/4 
Art. 875. a) K 40.- - 

» 875.6; > —42.— 45.- 60— 73— —.— - 
» 875. c) » —.— -.— 38.- 48.— 61— 82.- 122 

Yemickeln per Apparat je nacb Grosse K 6.— bis K 10 
Eckventil fur Apparat Nr. 875 c » 6 

Nr. 875 c bat 2 Yerbindungen mit dem Dampfrohre. 

Als sonstige einfachere Schmierapparate empfeble icb folgende: 
]Der Schmierhahn, Art. 876, 

bestebt aus einem einfacben Yentil mit einem Kiicken und Deckelverscbraubung. 
Der Olbebalter bat einen vergleicbsweise grossen Fassungsraum und eignet sicb 
liir Mascbinenbetrieb sebr gut. 

Art. 876 a 6 c d e / 9 h i h 
Ausserer Durcbmesser 

to 
\ 

der Olvase . . mm 35 40 45 50 60 65 70 90 100 
Zapfenstarke u. Zapfen- 

lange . . . . mm 16 21 23 26 26 26 32 32 32 38 
Preis K 7.50 8.25 9.— 10.50 12.— 15 75 17.25 20.25 23.75 29.- 

Einen einfacheren Cylinder-Schmierapparat stellt 
Fig. 877* dar. Er bat eine ausserst einfacbe "Wirkung und 
ist infolge seiner praktiscben Construction ausserst dauer- 
haft und einfacb zu bedienen. 

Cylinder-Schmierapparat, System Pearson. 

Art. 877* a 6 c d e 
Durcbmess.d. Olvase mm 55 65 80 96 110 

Preis K 26.— 33.50 37.50 45.- 60 — 

Yerscbiedene einfacbe Schmierapparate werden von 
den Fig. 878*—883* veranscbaulicbt. 

Art. b77. 
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Schmierbiichse mit Bajonettverschluss. 

Art. 878* a 6 c d e / 9 h i h 
Durchmesser der Olyase . mm 20 25 30 35 40 45 50 60 65 70 

» des Zapfens » 18 18 17 17 17 17 21 21 21 26 
Preis K 2.40 2.75 3.30 3.90 4.40 5.30 6.40 7.7 0 9.40 11.50 

Art. 878. Art. 879. Art. Art. 881. Art. 882. Art. 833. 

Glaserne Schmiervasen mit Metallgarnitur. 

a 6 c 
Art. 879*. Ohne Kegulierung  K 2.20 2.75 4.40 

Mit »   » 2.75 3.30 5.- 
» 880*. MitRegalierung,Tropfenzaliler,Fullschraube >   5.50 7.20 
» 880/t. Detto mit umlegbarem Hebel   >   6.- 7.70 

Selbstoler, rund, halbrund und flach. 

Art. 884. Mit Holzverschluss '. per Stuck K -.35 
» 881*. Mit aufgepresstemMessingversckluss und glattem 

Stift » » > -.70 
» 882*. Detto mit Spiralstift » » -.80 
» 883*. Mit aufgepresstem Messingverscbluss und Full- 

scbraube » » 1.10 
Mit Holzkonus mehr um » » > -.10 

In vier verscbiedenen Grossen zu gleicbem Preise. 

Schmierbuchsen fiir consistentes Fett (Staufferbiichsen). 

Art. 885 a 6 c d e / 
Fiir "Wellen von Durchmesser . . . . mm 30 45 60 80 100 120 

N Preis K 1.30 1.50 1.80 2.50 3.- 4.— 
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Glatte Transmissionswellen 

aus Siemens-Martinstahl. 

Art. 886 a 6 ' c d e / 9 h 
Durchmesser mm 85 40 45 50 55 60 65 70 
Preis per laufenden Meter K 6.20 8.40 10.— 12.30 13.20 15.90 CO

 1 19.— 

NB. Wellen unter 2ia Lange 5% mehr; unter 1 m und iiber 7'5m Lange 
10% mehr. — Die "Wellen sind nachgerichtet und blank poliert. 

Die Kuppelungen, Art. 887*. 

dienen zur Verbindung zweier "Wellenenden. Meine sogenannte Klauen-Kuppelung 
(Art. 887*) eignet sich besonders dort, wo wahrend des Betriebes ein bestimmter 
Wellenstrang ausser Betrieb gesetzt werden soil. 

Art. 887* a 6 c d e / 9 h 
Bohrung . . 40 45 50 55 60 65 70 

Preis K 23.50 1 o
 

CO 30— 34— 35— 45— 46— 52 — 

NB. Sogenannte Eeductlonskuppelungen laut Special-Offert. 

Art. 887. 

Lager. 

Seller's offene Hangelager, Art. 888* 

mit Kugelbewegung und Patent-Umlaufschmierung. In der Hohe yerstellbar. 

Art. 888* a 6 c d c / 9 h 
Lagerbohrung . 40 45 50 55 60 65 70 

Preis K 18— 23— 23.80 30— 33— 39— 42— 46— 

NB. Der Preis versteht sich bei einer Ausladung von 400 mm. Grdssere oder 
kleinere Abmessungen haben Preiserhohung, resp. Erniedrigung zur Folge. 
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Seller's offene Wand-Consollager, Art. 889* 

mit Kugelbewegung 'and Patent- Umlaufschmierung. In der Hohe verstellbar. 

Art. 889* a 6 c d e / 9 h 
Lagerbokrung . .... mm 35 40 45 50 55 60 65 70 

Preis K 1 o
 24.- 24.80 30.- 32.— 39.80 40.50 1 GO 

NB. Siehe Art. 888, Bemerkung. 

Art. 8S9. 

Riemenscheiben. 

Neben den gewolinlicken Gusseisenscheiben wende ich in den Moikerei- 
betrieben verschiedentlich Holzriemenscheiben oder Stahlblech-Riemenscheiben an, 
die infolge ihrer Leicbtigkeit die Transnxissionen entlasten and in speciellen Fallen 
gate Dienste leisten. 

Preise und nahere Beschreibung auf gefallige Anfrage! 

Riemenscheiben, Art. 890*. 

Dnrcli- Breite in Millimeter und Preise in Kronen 

Millimeter 75 100 125 150 175 200 225 250 

100 5,50 6.- 7.20 8.- 9.- 10.20 11.50 12.- 
125 5.80 6.40 7.80 8.80 10.20 11.20 12.50 14.- 
150 6— 6.80 8.20 9.50 11.- 12.60 14.50 16.— 
175 6.40 7.50 9.20 11.— 12.80 14.20 16.- 18.- 
200 6.80 8.40 10.20 12.20 14.- 16.- 18.- 20.- 
225 7.60 9.20 10.50 13.20 15.20 19.- 20.- 21.— 
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Durch- Breite in Millimeter und Preise in Kronen 
messer in 
Millimeter 75 100 125 150 175 200 225 250 

250 8.20 10.— 11.— 14.— 16.— 18.20 20.50 23— 
275 9.20 10.80 13.- 14.80 16.80 19— 21.50 24— 
300 9.60 11.60 14.- 16.— 18.40 21— 24— 26— 
325 10.— 12.20 14.40 17.50 20.- 21.50 25— 28— 
350 10.80 13.20 16.— 18.40 21.— 24— 26.40 29— 
375 11.40 14.— 16.40 19.50 22.- 24.50 27.50 30. - 
400 12.20 15.— 18.— 20.- 24— 26— 29— 31— 
425 12.60 15.50 19.50 22.— 25— 28.50 32— 35.50 
450 13.50 16.60 20.— 23.50 26.60 30— 34— 39— 
475 14.20 18.- 21.- 24.50 27.50 30.80 35.60 40— 
500 15.40 20.— 22.— 25.20 29— 33— 36.80 42— 
525 16.40 21.- 23.— 26.80 30.50 34.50 40— 44— 
550 17.— 21.50 24.- 27.40 31.— 36— 42— 45.50 
575 18.— 22.— 25.20 30.— 33.50 40— 43— 48— 
600 20.— 23.- 26.— 31.— 34— 42— 44— 50— 

Diese Preise verstehen sich fur eintheilige Riemensclieiben. Dieselben 
zweitheilig kosten um 20% mebr. 

Art. 890. 
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Schmiermateriale 

garantiert feinster Qualitat, unverfalscht. 

Art. 891. a) la Maschinenol A A fur landwirtscliaftliche Mascliinen, 
Locomobile, Transmission en K 40.— 

» 891. b) la Maschinenol AAA | fur Dampfmaschinen ...» 46.— 
» 891. c) la orig. russisches Bakuol J aller Art ...» 50.— 
» 891. d) la Dynamool fur grossere Tourenzaklen » 65.— 
» 891. e) la Oliven-Maschinenol   » 90.— 
» 891. f) Dampfcylinderol »Batum«. liclit » 75.— 
» '891. g) » »Continental«, dunkel 1 » 65.— 
» 891. h) Adhasionsfett fur Treibriemen » 72.— 
» 891. i) la consistentes Maschinenfett (& la Toyote) I » 60.— 
» 891. h) la » » » » ^» II » 54.— 
» 891. I) Yaselin-Huffett '....» 60.- 
» 891. m) Rostscbiitzendes Yaselin, auch fur Leder » 65.— 
» 891. n) la blaue Wagenscbmiere » 24.— 
» 891. o) la Centrifugenol BF » 100. — 
» 891. p) dopp. raff. Rubol | 
. 891. r; la raff. Petroleum Renauesten 
. 891. S; Benzin | Tagespreibe. 

Sammtliche Preise verstehen sich per 100 kg netto, inclusive Pass bei 
Abnalime von Original-Barrels a circa |K 170.—; kleinere Fiisser werden 
billigst berechnet, frei ab "Wien, per Cassa 2% Sconto. 

Ich ubernekme fiir die Giite vorstehender Schmiermateriale jede Garantie. A 

Olreinigungsapparat. 

75% Qlersitarnis ! Funclionierl selbsllhdlig! 

Palenl! 

Preise von Jurany's Olreinigungsapparate. 

Art. 892. a) Liefert taglick 3— 4 kg gereinigtes Ol K 110.— 
» 892. b) » » 6— 8 » » » » 170.— 
» 892. c) » » 16—18 » » » -. » 270.- 

NB. Grossere Apparate laut Special-Offert. 

Twist, zum Gebrauch fertig gezupft, per kg K 2.—. 
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Olabfullapparate. 

Keiti Verlusl an Trojifol! Qrdssle Ersjiarnis! 

Preise von Jurany's Olabfullapparate. 
Art. 893 a b c d e f 

Inbalt .!.... Liter 10 25 50 100 200 250 
Preis EL 28.— 48.- 65.- 90.- 135.- 153.- 

Blechfasspumpen , per Stuck K 9.- 
Dieselben mit Hebelzeug  » > > 16.^ 

Olkannen. 

Art. 895. Art. 891. Art. 896. 

Art. 894*. Patent-Olkanne in yerschiedenen Grossen: 
a b c d 

Inbalt Liter 015 0-25 0-35 050 
Preis per Stuck K 3.30 4.- 4.50 5.30 

895*. Olspritzkanne .... 
» 896*. Stehende Olkanne . . . 
» 897. Cylinder-Olkanne . . .   » 2.- 
» 898. Transmissions-Olkanne ....   2.20 

Dichtungsmaterialien. 

Stopfbiichsen-Packungen, Flanschen- und Mannloch-Dichtungen, 
Dampfventil-Dichtungen 

in verschiedenster Art und Ausfiihrung sowie Preislage! 

Besonders empfehle ich bei Rohrleitungen fiir Dampf und Wasser die 

»Dichtung kl«, 

die sowohl in Quadratmeter-Platten als auch Ringen geliefert wird. 

Preise der »bichtung Kl®: 
Art. 8061. a) In m2 Platten per kg K 10.— 

» 8061. b) In Eingen auf Special-Offert. Bei Anfragen ist genaue Angabe 
des Durchmessers sowie die gewunschte Dicke der Scheibe erbeten. 
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Riemen, Schnlire. 

Treibriemen. 

Aus bestem Kernleder hergestellt, gebittet, geniiht und gestreckt. 

Preise der Kernleder-Treibriemen per laufenden Meter: 

Art. 8062 a 1) c d e / 9 
25 30 40 50 60 70 80 

Preis JKL —.92 1.20 1.50 1.80 2.40 3.- 3.60 
Art. 8062 h i h Z m n 0 

90 100 110 120 130 150 " 170 
Preis K 4.20 4.70 5.40 6.- 6.90 8.30 10 20 

Preise der Schnlire auf gefallige Anfrage. Riemenbinder billigst. 

Pump en. 

Einfachwirkende Saug- und Druckpumpe, Art. 8001*. 

DiesePumpen sind so gebaut, dass man vermittelst derselben in einer Operation 
Wasser saugen nnd zugleich oberhalb der Pumpe in Druckrobrleitungen weiter, 
resp. hoher befordern kann. Diese Pumpen fin den die grosste Anwendung im Molkerei- 
betriebe nnd werden in fiinf Specialtypen angefertigt. 

Qylinderweite { ei1^* t mm , . 
I der Pumpen mit pnral- 

lelem. Antrieb Liter 
der Pumpen mit reclit- 

winkelig. Antrieb Liter 
' [ Saugrohres . { Zo11 

Lichte Weite des < . * 
Druokrohres { engl- ZoU 
I t mm . . 

Liinge von Unterkante Pumpe bis Oberkante 
Lagerbock cm 

I Pumpen obne TVind- 
kessel . . . cm 

vPumpen mit Wind- 
kessel . . . cm 

Durchmesser der Liomenscbeibe bei alien 
Grbssen 50 cm 

272 3 372 4 172 
64 76 89 102 115 

20 28 39 58 74 

18 23 36 58 74 
IV* IVa 1% 2 2 
32 38 38 51 51 

1 IV* 172 2 2 
25 32 38 ' 51 51 

142 144 145 158 158 

30 33 36 37 38 

63 69 74 
/ 

78 79 

a b C d e Art^SUOl*. PumpenmitAntrieb rechtwinke- 
lig oder parallel znr "Wandflache \ 
mit "Windkessel in Eisen . . K 185.— 210.— 235.— 275.— 285.— 

» 8001/) Cylinder: Messing » 250.— 290.— 330.— 400.— 425.— 
Yorstehende Pumpen, wenn ant Holzplanke montiert, mehr K 30.—. 
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Einfachwirkende Saug- und Druckpumpen mit Klappen-, 

Kegel- oder Kugelventilen. 

Diese Gattung kann infolge der verschiedenartigsten Yentile die mannigfacliste 
YerwenduBg finden. Bei grosseren Forderungen •werden sie vortheilhaft in der 
Molkerei beniitzt, da sie einfach construiert sind und sicher functionieren. Auch. 
auf den anderen Gebieten der Landwirtschaft sind sie sehr beliebt. 

Art. 8001. Art. 8002. Art. 8003. 

^ „ / engl. Zoll 3 Cybnderweite \ mm. . . 76 
Hublange mm 160 
Leistang per Hub   Liter 0'72 

!0 ... / engl. Zoll iy2 Saugrohren  \ mm. . . 38 

^ ^ f engl. Zoll 1V4 Druekrohren i l mm ... 32 
Nutzlangazwisehen Saug- ( Pumpen ohne Windkessel . . . cm 36 

und Druckrobr bei I » mit » . . . » 72 
Art. 8002*. Preis der Pumpe mit Leder-Yentilklappen und a 

fester Biemenscbeibe von 50 cm Durchmesser 
mit "Windkessel in Eisen K 330.— 

Mehrpreis wenn mit: 
Cylinder Messing, iibriges Eisen » 55.— 
„ , f Rothguss » 8.20 Kegelventilen aus < T.. ° . .. & { Exsen  4.60 

I Rothguss > 48.— 
Eisen » 31.— 
Gum mi » 11.— 

Rothguss-Kolbenliderung statt Ledermanscbette . . . > 9.— 
Yorstebende Pumpen wenn mit: 

Loser Riemenscbeibe von 50 cm Durchmesser neben der festen . 
Fester » » 60 » statt 50 cm Durchmesser . . . 
Loser » » 60 » Durchmesser neben der festen . 

sy* 
89 
160 
0-99 

2 
61 
I'A 
38 
38 
76 

4 
102 
160 
1-30 

2 
51 
2 

51 
40 

350.- 360.- 

62— 70.- 
9.50 11— 
4.60 4.60 

59— 76— 
36— 46— 
13— 16— 
11— 13— 

mebr K 36.50 
» 17— 
» 54— 
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Einfachwirkende Saug- und Druckpumpe fur Handbetrieb. 
t 

Diese Pumpe ist vor allem in Molkereien ohne Kraftbetrieb beliebfc. Sie wird 
dann in der JElegel zum Heben des Betriebswassers aus demBrunnen in das Sammel- 
reservoir beniitzt. Ihr leichter G-ang und ibre einfacbe Bauart macht sie bierfiir 
besonders geeignet. 

Der Pumpenschwengel isfcvverstelibar. Je nach. Wunscb kann man ihn links- 
oder rechtsseitig befestigen. Ebenso bat man es in der Hand, den "Windkessel so 
zji verstellen, dass der Seitenausgang nacb vorn oder seitlicb gericbtet werden kann. 

Diese Pumpen liefere icb aucb fur Handbetrieb mittelst Schwungrad. Die 
nacbstebenden Preise erboben sicb dann um 15 bis 200|o, je nacb der Grosse. 

n f engl. Zoll Cylmderweite \ lmm. . . 
2V2 
64 

N 3 
76 

vh 
89 

4 
102 

4y2 
115 

Leistung per Minute bei 45 Hub Liter 20 30 42 55 60 
jSaugrohres . . { ^ ZoU VI*. 

32 
iy. 
38 

I'A 
33 

2 
51 

2 
51 Licbte "Weite des < 

| Druckrolires. . Zo11 
V ^ mm. . . 

1 
25 

VU 
32 

l1/2 
38 

2 
51 

2 
51 

Spritzscblauchdimension | eri^* 1 IV* 
32 

IV2 2 2 
25 38 51 51 

Lange von Unterkante Pumpe bis Oberkante 
Scliwengel cm 129 130 132 161 161 

/ Pumpen ohne Wind- 
Nutzliinge zwiscben Saug- 1 kessel .... cm 30 33 36 37 38 
rokr und Druckrobr bei | Pumpen mit Wind- 

l kessel .... cm 63 69 74 78 79 
Art. 8003*. Pumpe mit "Windkessel: a & C & C 

( in Eisen . Art. 8003/ K. 110.— 135.- 160.- 210.— 220.— 
Preis obne Planke I Cylinder, Messing, iibriges 

| Eisen . . Art. 8003 g » 170.— 215.- 255.- 329.— 365.- 
Yorstehende Pumpen, wenn auf Holzplanke 

montiert mehr » 17.— 17.— 17.— 30.— 30.- 

\ 

Doppelwirkende Saug- und Druckpumpen. 

Diese Art Pumpen findet bei grossen Forderungen Anwendung und 
wird yon mir in einer ganzen Reihe von Constructionen fiir Molkereien 
empfoblen. 

Bei Anfragen stebe icb mit Specialoffert zur Yerfiigung. Zur Preis- 
calculation ist Erforderniss: 1. Angabe des stiindlicb zu fordernden.Wasser- 
quantums; 2. Tiefe des Brunnens bis auf den Grund; 3. bis zum Wasser- 

t spiegel; 4. Angabe der Hobe des Sammelreservoirs. \ 
* 

Diese Piimp.en linden hereils vielfach. cfflnwendung und 

hewahren sich ausgezeichnei. 

Einfache Bauarl! ' Vorzugliche Leislung! 
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Pumpwerke fiir Handbetrieb fiir tiefe 

Brunnen. 

Die beistehende Figur Art. 8004* veranscbaulicbt ein 
Handpumpwerk, das sich aus einem Antriebblock mit com- 
biniertem Ausgussstander nnd einem Arbeitscylinder zu- 
sammensetzt nnd das dazu dient, ans Brnnnentiefen (resp. 
Forderbohen) bis zu 24 m das Betriebswasser fiir die Mol- 
kerei zu gewinnen. Diese Anordnung eignet sich auch fiir 
die Yiehstalle, um das Trankwasser zu erhalten. 

Der Arbeits cylinder, der mit einem 5 m langen Saug- 
rohre sammt Fussventil versehen ist, wird fiir die ubrige 
Pumpwerkslange durch ein Steigrobr nebst innerhalb des- 
selben arbeitendem Gestange mit dem Antriebblock in 
Yerbindung gebracht. Wird in dem Steigrobr ein T-Stiick 
eingeschaltet und der Ausguss am Stander durch Hakn 
verschliessbar vorgesehen, so kann durch eine abzweigende 
Rohrleitung zugleich seitlich oder hoher gefordert werden. 

Die Maximalforderhohe ist aus nachstehender Tabelle 
ersichtlich. 

Art. 81)04. 

PumpwerKe fiir tiefe Brunnen. 

Art. 
8004* 

Es ist 
geeig- 
net fiir 

eine 
Forder- 
hohe 
bis zu 
Meter 

Und hiebei zu ver- 
wenden: Rohrge- 

stange8/sengl.ZolI 
i. L. Fussventil 
nebst eisernera 

Leistung P r e i s 

per Mi¬ 
nute 
bei 45 
Hub 
Liter 

fiir eine 
Brun- 
nen- 
tiefe 
von 
Meter 

mit 
laclderten 

Robren 
und 

Gestange 

per Meter 
geringerer 
Brunnen- 

tiefe • 
weniger 

mit ver- 
zinkten 
Robren 

und 
Gestange 

per Meter 
geringerer 
Brunnen- 

tiefe 
weniger Steig¬ 

robr 
Saug- 
rohr 

i. L. engl. Zoll in K 1 0 n e n 

a 24 vu I1/* 20 24 564.- 4.06 612— 7.42 
b ITVs IVi 1V4 28 17Vs 550— 6.37 588— 8.80 
c 121/2 2 2 39 12 V. 560— 8.12 506— 10.45 
d 10 2 

1 
2 51 10 554— 8.12 580— 10.45 

Rohren, Verbindungsstucke etc. 

Art. 8005. Art. 8010. Art. 8011. Art. 8012. Art. 8013. Art. 8014. 
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4- 

Schmiedeiserne Rohren und Verbindungsstucke. 

Art. Rohrdimension im engl. Zoll 
Licliten J mm 6 

1/2 
IB 

3A 
19 

1 
25 

IVj 
38 

2 
51 

2% 
G4 

3 
76 

8005* 

8006* 

8007* 

8008* 

8009* 

8010* 

8011* 

8012* 
8013* 
8014* 

schwarz 

verzinkt 

Schmiedeiserne Rohren 
in unbestimmten. Langen 
von 4—5 m, wie sie in 
der Fabrikation aus- 
fallen, mit Gewinde und 

Muffe 
j schwarz 

" " " ' \ verzinkt 
Winkel- ( schwarz^ 

stiicke, eckige \ verzinkt j 
Knie- oder "Winkel- | schwarz^ 

stiicke, runde \ verzinkt) 
( schwarz 
\ verzinkt 
f schwarz 
\ verzinkt 
( schwarz 
\ verzinkt 
( schwarz 
\ verzinkt 

Bogenstiicke 

Knie- oder 

T-Stiicke 

Kreuzstiicke 

Gerade Muffen 

Reductionsmuffen . . 

Inn ere Muffen .... 
Verschlusskappen und 
Y erschlussstopfen 

K 

-.99 

1.20 

-.72 

-.86 

1.62 

-.92 

1.62 

-.22 
-.44 
-.32 

-.22 

-.36 

K K K 

1.49 1.98 2.81 

1.85 2.50 3.50 

1.02 1.22 1.82 
1.60 1.90 3.64 

1.02 1.22 1.62 

2.04 2.44 3.24 

112 1.42 1.72 
2.24 2.84 3.44 
2.32 2.82 3.62 
4.64 5.64 724 

-.32 —.36 -.46 
—.64 -.72 —.92 
—.52 -.62 —.72 
1.04 1.24 1.44 

-32 —.36 -.42 

—.52 -.62 —.82 

7.2412.08 

K K K K 

4.95 6.93 11.87 13.85 

6.15 7.70 15.- 16.90 

3.62 6.04 14.48 21.72 

2.92 

5.84 

4.64 

9.28 

28.96 

10.86 

23.72 

43.40 

16.90 

33.80 

3.02 5.1411.4619.90 
6.0410.2822.9239.80 
5.94 9.3625.74 48.24 

11.6818.7251.4896.48 
-.86 
1.72 
1.12 
2.24 

-.82 

1.52 

1.32 
2.64 
1.62 
3.24 
1.22 

2.42 

3.02 
6.04 
3.92 
7.84 
2 72 

5.24 

4.24 
8.48 
6.04 

12.08 
4.24 

7.24 

Gummi-Spiralsaugschlauche, Gummi- und Hanf- 

Spritzschlauche. 

Art. S015. Art 8017. 

Art. 8021. 
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Sclilauchdimension 
f engl. Zoll 
\ mm 

V2 
13 

3/4 
19 

7/s 
22 

1 
25 

IV2 
38 

2 
51 

21/2 
61 

3 
76 

Gummi-Spiralsaugschlauche. 
Art. SOIS^*. a) JFreiliegendeSpirale, 

aussen glatt . . . per m K 
» 8015^. b) VertieftliegendeSpi- 

rale, aussen gewellt •> •> » 
» 8016. Gummi-Spritz-, Druck- 

od. Leitungsschlauche » > » 
Hanf-Spritz-, Druck- od. Leitungsdrahte. 
Art. 8017*. a) Gummierte . . . per m K 

> 8017*. bj Gewohnliche . . » j> » 

Complete Schlauchverschraubungen 
inclusive Dichtungsring. 

Art. 8018. q) In Eisen in 7 Gross en K 
> 8018. b) Mit Messingmutter in ^ 

7 Grossen . . . .£ 
> 8018. c) Ganz in Messing in ^ 

10 Grossen . . . . ^ 
Schlauchgewindestutzen. -3 

» 8019. aj InEisen in 7 Grossen pj 
> 8019. bj » Messing >10 » 

Schlauchmuffen inclusive Dichtungsring. 
Art. 8020. a) In Eisen in 7 Grossen^ fK 

> 8020. b) Mit Messingmutter in ;§ 
7 Grossen m 

> 8020. c) Ganz in Messing in £> 
10 Grossen . . . ^ 

Spritzrohre mit StrahlmundstUck. 
Zum Einbinden. 

Art.8021*.q) InEisen inlGrossen M fK 
> 802r;:. b) > Messing >2 > .§ 

Zum Anschrauben. cq 
> 8021*. cj InEisen in 4 Grossen g 
> 8021*.^ > Messing > 2 > ^ 

5.20 

-.90 1.15 

2.30 3.25 

— 11.70 

5.8511.70 

1.- 
1.15 

6.- 
2— 

3.25 5.— 

5.- 7.70 

5.8511.30 

-.90 
1.15 

2.30 

1.20 

1.50 

2.70 

3.60 

1.15 
1.20 

3.65 

6.10 

7.30 

1.50 
19.70 

6.10 
21.60 

20.50 

11.70 

8.- 
2.50 

7.30 

13.- 

19.70 

2.35 
7.70 

5.— 

10.50 

12.10 

5.50 

7.70 

26.10 

19.10 

10.20 
3.10 

11.30 

29.75 

15.- 

3.65 
11.10 

7.70 

26.90 

30.50 

32.30 

23.10 

15.10 
1.20 

13.10 

31.50 

50.30 

5.- 
16.25 

8.60 

30.50 

31.20 

Wechsel und Ventile, Art. 8022—8045 

ftir Dampf und Wasser, in jeder Grosse. 

Preise auf gefl. Anfrage I 

NB. Es wird um Angabe des Burchmessers des Anschlussrohres oder des 
gewiinschten Wechsels gebeten. 
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Schwimmerventile 

in einfacher Construction, iiusserst dauerhaft und billig! 

Jurany's Dampfofen. 

Dieser Ofen, Art. 8046, dient zum Beheizen der Molkereiraume. Er bestelit 
aus einem kraftigen cylindrisctien Damplbelialter, der mit faustgrossen Bteinen 

angefiillt ist. Wahrend des Betriebes 
der Molkerei stromt deru Ofen der Dampf 
(eventuell Abdampf) zu und erhitzt die 
Steine. "Wenn der Betrieb eingestellt •wird, 
balten die Steine die Warme nocb lange 
Zeit an; der Ofen wirkt so als Warme- 
Accumulator. Er bat sich in Molkereien 
und insbesonders zur Erwarmung der 
Butterraume und Kasereiraume sebr 
bewabrt. 

Jeder Ofen wird vor Absendung 
mittelst Dampfdruck geprlift. 

Preisc von Jurany's HolKerei- 
ofen. 

Art. 8046.* a) Kleine Type . K 160.— 
» 8046. b) Mittlere Type » 190.— 
» 8046. c) Grosse Type . » 240.— 

Art. 8046. 

NB. Die Preise versteben sich inclu¬ 
sive Condenswasserablass- sowie Dampf-Ab- 
und Zuflussstutzen. 

Kaltwasserbassins. 1 

Diese Bassins werden in der Begel viereckig hergestellt, aber auch rund ge- 
liefert. Sammtliche Bassins sind aus bestem Stahlblech mit "Winkeleisenverstarkung 
angefertigt, aussen schwarz gestrichen und innen minisiert. 

Art. 899* IrJialt Lange Breite Holie Preis Art. 899* Inlialt Durcti- 
messer Hohe Preis 

viereckig rund. 
Liter Millimeter K Liter Millimeter K 

a 500 800 800 800 160 9 500 800 1000 140 
b 750 1000 900 900 180 h 750 1000 1000 155 
c 1000 1000 1000 1000 215 i 1000 1000 1300 184 
d 1250 1250 1000 1000 240 Jc 1250 1000 1600 210 
e 1500 1800 1000 1250 290 I 1500 1200 1600 240 
f 2000 1700 1000 1250 360 in 2000 1300 1600 290 
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Art. 899 a—f. Art. 899 g—m. 
\ 

I 
Warmwasserbassins. 

Diese Bassins werden ausscMiesslicli rund in der Ausfuhrung der Bassins, 
Art. 899*g—m gebaut; sie sind mit Dampfschlange und Eisendeckel versehen. 

Inhalt Dnrclimesser Hohe Preis 
Art. 900 

Liter Millimeter Kronen 

a 400 800 1200 190.— 
b 500 800 1200 210.- 
c 750 900 1300 250.— 
d 1000 1000 1500 280.- 
e 1250 1100 1600 320.- 
f 1500 1200 1800 375.- 
9 2000 1500 1800 450.— 

NB. A banderungen dieser Masse sind yorbebalten. Den "Wunschen der 
Reflectanten wird weitgebendst entgegengekommen. 

Einrichtung completer Dampfheizungen sowie Warmwasser- 

heizungen 

fiir Molkereien und Kasereien. 

v Jeder grossere Molkerei- oder Kasereibetrieb sollte scbon bei der Gesammt- 
einrichtung darauf Riicksicbt nebmen, dass eine gute Temperatur-Regulierung fiir 
eine moderne Molkerei unerlaSslicb ist. 

Bei der Wabl des bestgeeigneten Systems ist vor allem zu beriicksicbtigen, 
dass jeder Molkereiranm neben einem bestimmten Warmegrad aucb einen gewissen 
Feucbtigkeitsgrad der Luft Verlangt. Die zweckentsprecbende Vereinigung beider 
Punkte liefert das fiir den Molkereibetrieb giinstigste Heizungssystera. — Es diirfte 
unbestreitbar sein, dass die Warmwasserheizung die beste Heizungsart fiir Molkereien 
und insbesonders Kasereien darstellt, da die Warmeabgabe eine mildere ist als bei 
der D ampibeizung und sicb die Temperaturen in den einzelnen Raumen daber be- 
quem regulieren lassen. FUr Kasereien ist dieses Moment von grosser Bedeutung. 

i 
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Sinrichtung completer jY(olJ{erei- undtfasereiheisungen nach ^pecial- 

anordnungen von Jngemeur tfasdorf. 4usfuhriich beschriebsn in einer 
^rti^slssris der ■»W[ikhzeitung<. (Leipzig), J-ahrgang 190111902. 

Jch empfehle mich den tfeflecianien jz/r foslenlosen j{usarbeiiung 

von Jfosien ansch lag en sowie ^iiuaiions^eichnungen und stehe mil 

jeder /[us^unft gern jwr Verfugung. 

Alle Arten Bedarfsartikel, Gliederofen in verschiedenen Ausfuhrungen; 

Radiatoren; Ofen nach dem Patent-Umwalzungssystem Korting, Regulier- 

ventile, Standregulatoren, Warmwasserkessel etc. etc. etc. 

Grosste Auswahl! Speciell fur Molkerei- und Kasereizwecke! 

(Art. 8047-8060.) 
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\ 

\ 

Abtheilung IX. 

bie 

i 

Eis- und Kuhlmaschinen 

im 

\ 

MolKereibeiriebe. 

f 

I 
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Mit den Fortsohritten der Teclinik und mit der Yerbreitung der Anwendtmg 
yon Maschinen in Molkereibetrieben ist man aucb dazu iibergegangen, die in der 
Molkerei erforderlicbe Kalte dnrcb. JEis- nnd Kuhlmaschinen zu erzeugen. Wie 
allgemein bekannt, bangt ein regelrechter Molkereibetrieb sehr von der richtigen 
Temperierung der Milch nnd Milchproducte sowie der Molkereiraume ab. Bis vor 
einigen Jahren bediente man sich hiezu allgemein des Natureises, Dieses ist jedoch 
wegen seiner recht zweifelhaften Provenienz sehr wenig zur Conservierung yon 
Nahrungsmitteln geeignet. Der hygienischen Griinde, die dagegen sprechen, sind 
so mannigfachej dass man heutzutage immer mehr dazu iibergeht, das Natureis 
durch die kunstliche Kalte zu ersetzen, zumal auch die osterreichischen Behorden 
sich yeranlasst gesehen haben, strengere Massregeln bei der Beniitzung des Natur¬ 
eises zu treffen. Die Gemeinde-Vorstande sind angewiesen, die Befolgung dieser 
Anordnung (die yor allem darin gipfelt, dass die Gewinnung desEises aus einem durch 
Abfalle yon Menschen oder Hausthieren, durch Haus- oder Industriewasser yer- 
unreinigten "Wasser yerboten ist) strengstens zu iiberwachen und jede Ubertretung « 
der k. k. Bezirkshauptmannschaft anzuzeigen. Ferner sind die Gemeinde-Yorstande 
beauftragt, behufs Yermeidung der nachtraglichen Yerschmutzung des Eises 
dafur Sorge zu tragen, dass die Eis-Aufbewahrungsraume jedesmal gnindlich 
gereinigt "werden, wenn die "Wintervorrathe yerbraucht sind. Der Grund zu dies em 
Yorgehen der Behorden ist darin zu suchen, dass yerschiedene Experimente er- 
geben haben, dass das Natureis, das sehr haufig aus schlechten Wassern gewonnen 
wird, yiele Keime yon pathogenen Bakterien enthalt, die^ durch die Elalte nicht 
getddtet werden und ruhig weiter wuchern. Dass die Beniitzung eines solchen Eises 
in der Molkerei ganzlich zu verwerfen ist, liegt auf der Hand. Es darf trotzdem 
aber nicht als Hegel aufgestellt werden, fur den Molkereibetrieb einzig und allein 
kunstliche Kalte, d. i. Kaltemaschinen zu beniitzen. Dort, wo man Gelegenheit hat, 
aus reinem Gewasser ein reines, gutes Eis zu erhalten und wo die Zufuhrver- 
haltnisse keine zu schlechten sind, wird man wohl auch heute noch am besten 

1 thun, wenn man einen praktischen Eiskeller und gute Kiihlvorrichtungen der 
Molkerei-JEtaume yorsieht. 

Andererseits aber wird man in all den Fallen, wo die Gewinnung des Natur¬ 
eises mit Schwierigkeiten verbunden ist oder wo man eventuell Gewicht darauf 
legt, einen mustergiltigen Molkereibetrieb zu fiihren, die Anwendung yon Eis- 
und Kuhlmaschinen ins Auge fassen miissen. Jedenfalls aber sollte man sich hiiten, 
die Eis- und Kuhlmaschine als rettenden Engel fur alle Molkereibetriehe zuv betrachten 
und glauben, dass mit der Anschaifung einer solchen auch alle etwaigen Mangel 
des Betriebes verschwinden. Es sind bei einer Anlage einer Eis- und Kuhlmaschine 
sehr yiele Punkte zu beriicksichtigen, die nicht nur verdienen, dass sie erwahnt, 
sondem dass sie auch von den fteflectanten gut erwogen werden. Ich erklare mich 
gerne bereit, meinen Eefiectanten mit Rentabilitatsberechnung in 'unparteiischer 
Weise an die Hand zu gehen und bitte ich, falls von mir eine derartige Berechnung 
gewiinscht wird, mir die naheren Umstande mitzutheilen. 
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Das Princip der Kaltemaschinen besteht darin, dass irgend ein bestimmtes 
Kalte-Medium zum Yerdampfen gebracbt wird. Durcb das Yerdampfen wird der 
Umgebung "VYarme entzogen, d. b. sie wird abgekiihlt; und diese Kalte wird dana durcb 
die Kiihlmaschinen nutzbar gemacbt. Die emzelnen Theile einer gesammten Kalte- 
anlage besteben demgemass aus einem Compressor, einem Condensator und einem 
Generator oder Pefrigerator. ' 

Der Compressor ist nacb Art einer Luftpumpe gebaut. Er bat den Zweck, 
das betreffende Kalte-Medium zusammen zu pressen und zu verdicbten. Nacb- 
dem dies gescbebenist, 
wird es in den soge- 
nannten Condensator 
gedriickt, der es unter 
der Einwirkung kalten 
Wassers abkiiblt und 
condensiert. Sodann 
gelangt das Kalte- 
Medium in den Re¬ 
frigerator, resp. Gene¬ 

rator. HIerselbst wird 
es verdampft, wodurcb 
Kalte entwickelt wird, 
die durcb eingehangte 
"Wasserbucbsen aufge- 
nommen und dadurcb^ 
Eis erzeugt wird. An- 
dernfalls kann man 
aucb diese Kalte ein- 
facb auf Eliissigkeiten 

Eis- und KuMmascliinen-Anlage. 

und Raume iibertragen und diese dadurcb abkublen. Den Apparat, in dem die Nutz- 
barmacbung der Kalte vor sicb gebt, nennt man Generator, wenn er zur Eis- 
erzeugung dient und Refrigerator, wenn er nur zur Abkiiblung von "Wasser 
beniitzt wird. In nebenstebender Abbildung seben wir in dem Raume links den 
Compressor, in dem Raume recbts den Generator und oben auf dem Dacbe einen 
Condensator nacb dem Berieselungs-System. 

Diese Zeicbnung veranscbaulicbt eine complete Eis- und Kublmascbine fiir 
einen Molkereibetrieb. (Recbts auf der Skizzesiebt man die emporgebobenen Eiszellen; 
das sind prismatiscbe, scbmiedeiserne Gefasse, in denen das "Wasser gefriert.) Den 
Berieselungs-Condensator, der in dieser Skizze dargestellt wird, wende icb in all 
den Eallen an, wo Wassermangel berrscbt. Andernfalls beniitze icb einfacbe Tauch- 
Condensatoren, die an jedem Orte untergebracht werden konnen. Uber die Construction 
des Compressors mag nur erwabnt sein, dass er ausserst kraftig und "solid gebaut 
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ist. Er ^vird in der Eegel mit Stalilventilen nnd mit Metall-Liederung fur Stopf- 
biichsen versehen. Ausser dieser grosseren Type wende icli bei kleineren Anlagen 
kleinere Mascbinen an, bei denen Compressor und Condensator auf einer Eundament- 
platte vereinigt sind. 

"Wimscht man bei einer Molkerei-Anlage, dass die Kuhlmaschine den Butter- 
Anfbewabrungsraum temperierfc und sogleicli auch Eis erzeugt, so treffe icb, wenn 
es sich um eine kleine Anordnung bandelt, die Anordnung, dass der Generator 
oberhalb des Butterkuhlraumes befestigt wird. Bei mittleren und grosseren wende 
icb diese Construction in der Eegel jedocb nicbt an, sondern ziebe icb es vor, ein 
besonderes Bobrsystem in die einzelnen Kublraume zu legen; und zwar besitze 
icb verscbiedene Special-Constructionen, die es mir ermoglicben, fiir jeden Eali 
eine gute Ausfiibrungsform zu finden, die nicbt nur ibren Zweck erfiillt, sondern 
aucb bei massigem Preis sicb billig im Betriebe stellt. Denn es mag aucb bier 
erwabnt sein: die alleinige Garantie eines Kalte-Maschinen-Lieferanten fiir einen 
bestimmten Kaltegrad in dem betreffenden Kiiblraume geniigt nicbt! Icb verweise 
bier auf die diesbeziiglicben Abhandlungen des Ingenieurs Kasdorf in der »Ost. 
Molkerei-Zeitung«. (Siebe vor allem Nr. 2, Jahrgang 1903J und bemerke, dass meine 
Anlagen unter Vermeidung all dieser sonstigen Mangel angelegt werden. v i 

Des weiteren habe ich verscbiedene Special-Constructionen fiir die Ab- 
kiiblung der Milcb und Milcbproducte. Insbesonders mache icb auf meine 

Milch- und Rahmkiihlbassins, Art. 910, 
\ 

und auf i 

Kasdorf's Butterkiihlschranke, Art. 911, 

aufmerksam. 

• Diese Milch- und RahmkUhlbassins zeicbnen sicb vor allem dadurcb aus, 
dass sie eine ausserst grosse Nutzwirkung haben, leicbt zu reinigen und sebr 
dauerhaft sind. Ibre weite Yerbreitung und vielfacbe Anwendung macbt ibr Vor- 
bandensein zu einem dringenden Bediirfnisse in jeder Alolkerei, die kiinstlicbe 
Kalte anwendet. Diese Babmkublbassins werden nacb speciellen Constructionen 
den Grossen-Verbaltnissen entsprecbend speciell angefertigt und nicbt als sogenannte 
»Massen-Artikel« gearbeitet. 

Special-Offerte stehen zu Diensten. i 
Meine ButterkUhlschranke sind nicbt nacb dem ublicben Princip der so- 

genannten Eisscbranke, die man des ofteren in Molkereien antreffen kann, gebaut. 
Bei meiner Construction sind alle Punkte beriicksicbtigt, die bei der kiinstlicben 
Kiiblung irgendwie in Betracbt kommen. Sie werden in jeder gewiinschten Grosse 
und Ausstattung angefertigt; ibre Eublwirkung ist eine ausgezeicbnete. ' 

Als Huuptfrage bei der Anlage einer Kiiblmascbine wird fur gewobnlicb / 

die aufgestellt: >Wahle Ich Ammonlak-, Kohlensaure- oder schwefellge Saure- 
Maschinen? 

Dieser Erage wird meines Eracbtens mebr Beacbtung gescbenkt, als sie es 
eigentlich verdient. Jedes dieser drei Medien, die uns zur Auswabl freisteben, 
bat seine Vor- und Nacbtbeile; und icb balte esfiir ganz verfeblt, wenn einige Eirmen 
sicb darauf formlicb verbeissen und nur dieses oder jenes Medium als das allein 
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richtige hinstellen. Jedes dieser drei Medien erfiillt fUr sich seinen Zweck; es 
kommt nur darauf an, die "beste Form der Anwendung fiir einen speciellen Fall 
herauszusuchen. Es ist eben Sache des Molkerei-Technikers, bei der Anwendung 
verschiedener Kaltemedien auch verschiedene Special-Constructionen in An¬ 
wendung zu bringen. 

Aus diesen Griinden propagiere icb. weder fiir das eine nock fiir das andere 
System, sondern wende bei vorkommenden Fallen nach freiem Ermessen und 
nach Zweckmassigkeitsgriinden bald das Ammoniak-, bald das Kohlensaure- und 
bald das schwefelige Saure-System an. In der Eegel halte ick daran fest, dass bei 
grosseren Anlagen das Ammoniak beniitzt wird; ferner auch in all den Fallen, 
wo Wassermangel herrscht. In kleineren Molkereien dagegen empfehlen sich die 
Special-Typen der Kohlensaure- und schwefelige Saure-Maschinen. 

Da ich al!e drei Systeme fiihre, liegt es auf der Hand, dass ioh aus Ge- 
schaftsgrlinden in keiner Beziehung gebunden bin, sondern ganz objectiv 
entsoheiden kann, welches System sich fiir einen vorkommenden Fall am 
besten eignet. 

Ich stehe meinen geschatzten Beflectanten mit naheren Auskiinften 
iiber all diese Fragen gerne zur Yerfiigung und ersuche, wenn es sich um 
Einbau einer Eis- und Kiihlmaschine in eine hereits bestehende Molkerei 
handelt, um Ausfiillung des angehefteten Fragebogens und um Mittheilung 
sonstiger wissenswerter Notizen. 

Zeichnungen und Entwiirfe von Molkereikiihlanlagen 

stets zu Diensten. 
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FRAQEBOQEN 

fur 

Molkerei-Kohlanlageii and Molkerei-KalfiemascMiien 

der f 

Molkerei-Maschinenfabrik Carl W. Jurany, 

Wien, XX., Pasettistrasse 29 — 31. 

1. "Wieviel Liter Ralmi- miissen 
taglich gekiiKlt -werden nnd von 
welcher auf welche Temperatur? 
In wieviel Stunden soli diese 
Abkuhlung vor sich gehen? 

2. "Wieviel Liter Magermilah sollen 
taglich von welcher anf welche 
Temperatur gekiililt werden ? In 
wieviel Stunden soli diese Ab- 
kiiblung vor sich gehen? 

3. Welches ist die innere Lange, 
Breite und Hohe der zu kiihlen¬ 
den Baume? 

Lange Breite Hohe , 

1. m m x m 

2. m m in 

3. m \ m in 

4. "Welches ist die TJmgebung der 
zu kiihlenden E»aume und wozu 
dienen diese? liegen die Uaume 
oberirdisch oder unterirdisch? Ist 
Grundwasser vorhanden? 
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5 Wie stark nnd "welcher Art 
sind die Umfassungswande nnd 
■welclier Art nnd Starke ist die 
Decke nnd cler Fussboden? 

6. Soli die KaltemascHne auch 
zngleich Eis erzeugen? "Wieviel \ 
kg in der Stnnde? 

7, "Wieviel Stunden darf die Kiibl- 
mascbine pro Tag arbeiten, nm 
die gewtinscbte Leistung zu er- 
zielen? 

8. Ist motoriscbe Kraft vorhanden 
oder soil eine Dampfmaschine 
anfgestellt werden? W'ieviel 
Pferdekrafte stehen eventnell 
znr Yerfiigung? 

9. Wieviel Kiihlwasser stebt znr 
Speisnng des~ Oondensators der 
Kiiblmascbine pro Tag un- 
gefabr znr Yerfiigung, nnd 
welcbe Temperatur besitzt dieses 
Wasser im Sommer? Haben Sie 
mit Wassermangel zu kampfen? 

10. Sonstige Bemerkungen: 
/ 

Zur Ausarbeitung eines approximativen Kostenanscblages und 
eventnell Bauplanes wird um die genaue Beantwortung obenstebender 
Fragen ersucbt. Irgend welcbe Yerpflicbtungen sind biemit fur den An- 
fragenden nicbt verbunden. ( 

Ort:  . Poststation:  

Datum:  J ... Unterscbrift: '  
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/ 

Abtheilung X. 

bie 

Beleuchtungs-flnlagen 

fiir 

HolKereibetriebe. 
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' / 

Es ist fur eine Molkerei von grosser Bedentung, eine zweckmassige Be- 
leuchtungsanlage zu besitzen. Bis vor kurzem bediente man sich allgemein der 
gewobnlichen Lampen. Vor einigen Jahren kam jedoch. in Danemark das Acetylen- 
licht im Molkereibetriebe in Anwendung. Seitdem liat diese Beleuchtungsart immer 
mekr Verbreitung gefunden und eine grosse Anzahl von AEolkereien, besonders die 
reichsdeutschen, wenden aiisscliliesslich das Acetylenlicht an. Neben diesem 
Acetylenlicht findet aucli das Gasolinlicht Anwendung und ferner in solchen 
Molkereien, die elektrische Kraft zur Yerfiigung haben, das elektrische Licht. 

Es ist wobl olmeweiters klar, dass es ftir eine iMolkerei von "Wicktigkeit ist, 
eine gute Beleucbtungsanlage zu besitzen, da liiervon ein wesentlicbes Moment eines 
rationellen Molkereibetriebes, namlich die Keinlichkeit, abhangt. Die erste Bedingung, 
die eine gute Beleuchtung erfiillen muss, ist die, dass sie vollig geruchlos arbeitet 
und sich durch grosste Sauberkeit auszeichnet. Diese Bedingungen werden in nur 
geringem Masse von den gewobnlichen Lampen erfiillt. Die Central-Beleuchtungs- 
anlagen bieten eher die Moglicbkeit, diesen Anspriichen zu genugen. 1 

Die ideale Beleuchtung fur eine Molkerei reprasentiert das 

elektrische Licht. 
/ 

Dieses ist iiberall dort zu empfehlen, wo uberschiissige Kraft der Dampf- 
mascbine zur Yerfiigung steht. Man bat in diesem Ealle zwei Arten zu unterscheiden: 

1. die Beleuchtungsart ohne Accumulatoren und 
2. die Beleuchtungsart mit Accumulatoren. 
Die Accumulatoren haben den Zweck, die elektiische Kraft aufzuspeickern 

und die elektrischen Lampen auch dann aus Kraft zu versorgen, wenn die Dampf- 
maschine nicht mehr in Betrieb ist. Je nach der getroffenen Anordnung besteht eine 
elektrische Beleucbtungsanlage also entweder aus einer Dynamomaschine, einer 
Accumulatoren-Batterie, den Leuchtkorpern und den Schalt- und Leitungsapparaten 
oder aus einer Dynamomaschine, den Beleuchtungskorpern und den Leit- und 
Schaltungsapparaten. 1 

Preise der elektrischen Beleucbtungsanlage ohne 

Accumulatoren. 

Art. 1010 a 
\ 

1) c d c / 0 
Fiir Gliiklampen ... 30 10 50 60 70 80 100 

Preis ca. K 1800.— 2300.- 2600.- 2900.- 3300.- 3700.- 
c 

- 3900.- 
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Preise der elektrischen Beleuchtungsanlage mit 

Accumulatoren. 

Art. 1011 a 
Fiir Gluhlampen ... 30 

b 
40 

c 
50 

d 
60 

e 
70 

/ 
80 

o - 
100 

Preis ca. K 3700.— 
1 

4600.- 5000.- 5200.— 5700.- 6300.- 7000.- 

Diese Preise sind als approximative zu betrachten. Sie werden unter Berfiok- 
sichtigung der localen Perliiiltnisse nnd der erforderliclieii Leitungen fur jeden 
speciellen Fall bereclinet. 

Acetjdenbeleuchtung. 

Die Acetylen-Beleuchtung isfc diejenige Beleuchtungsart, die im Molkerei- 
betriebe am friibesten Anwendung und aucb die weiteste Yerbreitung gefunden bat. 
Man erhebt gegen die Acetylenanlage des ofteren die Einwendung, dass sie sicb 
fiir Molkereien desbalb nicbt eignet, weil sie explosibel isfc und das Acetylengas 
einen 6erucb besitzt. Dazu mag bemerkfc sein, dass diese Punkte oft stark iiber- 
trieben werden. Das Acetylengas als solcbes ist ebenso wenig explosibel wie das 
gewohnlicbe Leucbtgas. Es explodierfc nur dann, wenn ein Luftgemiscbe entstebt. 
Dies ist aber moistens (abgeseben von feblerbaften Constructionen der Apparate) 
auf eine fahrlassige Bedienung zuriickzufubren. Das Acetylengas bat allerdings einen 
stecbenden Gerucb, der die Molkereiproducte angreift. Jedocb bat man es in der 
Hand, die Anlage so zu treffen, dass das Gas nicbt aus dem Bobrsystem entweicht, 
und dass die zur Erzeugung des Acetylenlichtes erforderlicben Apparate in einem 
Nebenraume aufgestellt werden. 

Es magnocb bervorgeboben werden, dass es. sicb bei der Anlage einer Acet3den- 
beleucbtung nicbt nur um die Aufstellung eines einfacben Acetylenapparates bandelt, 
sondern dass man ins Auge fassen muss, eine complete Anlage einzurichten. Es ist 
darum verfeblt, wenn man allgemein Acetylenapparate verkauft. Es sollte Gewissens- 
pflicbt einer jeden Fabrik sein, nur complete Anlagen zu installieren. Von diesem 
Gesicbtspunkte ausgebend, ricbte icb meine Acetylenanlagen ein und betreibe den 
Verkauf der Acetylenapparate nicht als denjenigen eines gewobnlicben Handels- 
fabrikates. Die nacbstebenden Preise geben eine tlbersicbt iiber die Kosten der ein- I 
facben Apparate. Die Anlagekosten calculiere icb nacb Bekanntgabe der erforder¬ 
licben Lampenzabl und der ortlicben Verbaltnisse von Fall zu Fall. 
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Gasty eh alter, beim Brennen aller Plammen zugleich 
ausreicliend fiir einen Gasvorrath von 

Einmalige 
Piillung des 

/ Beinigers und 
Trockner^ 2 Stun den 4 Slunden 6 Stunden 

Liter Kronen Liter Kronen Liter , Kronen Kronen 

a 10 200 370.- 400 460.- 600 550.— 1.50 1.50 
b 20 400 490.- 800 650.- 1200 800.- 2.— 2.-. 
G 40 800 700- 1600 930.- 3000 1120.- 3.- 3.- 
d 60 1200 890.- 2000 1000.- 4000 1340.— 4.— 4.- 
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Luftgasbeleuchtung. 

Diese Beleuclitungsart ist der Acetylenbeleuchtung verwandt. Sie besitzt 
mannigfache Yortbeile vor den anderen Systemen und eignet sicb in speciellen 
Fallen auch fiir Molkereien. Besonders empfekle icb sie dann, wenn es sich um 
kleinere Molkereianlagen bandelt. Die Construction dieser Luftgasapparate gebt 
aus nebenstehender Fig. 1031 hervor. Der Appai at functioniert sebr einfacb und 
voHkommen automatisch. 

Icb fiibre fiir die Luftgas- 
anlagen gut bewahrte Cons tructionen, 
die sicb speciell im Molkerei- 
betriebe bewabren, so dass man sie 
mit Itecbt als gute Central-Beleuch- 
tungsanlagen fUr Molkereien em- 
pfeblen kann. 

Art. 1031. 

Preise von Jurany's Luftgasapparat »Eureka* 

Art. 1031* a b c d e f 9 h i 
Fiir Flammen  10—15 20—23 30 40 50-60 80 100 150 200 

Preis K 710 910 1100 1220 1530 1750 1960 2700 3300 

Das zur Speisung erforderliche Gasolin liefere icb zu folge'nden Preisen: 

Art. 1032 a) In Blechkannen zu 23 kg Netto-Inball per 100 kg zu K 96 
1032 b) In Glasballons zu ca. 30 » » > 100 » » > 93 

» 1032 c) In Eisenfassern » 140 » » > 100 87. 
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NB. Die Bleclikannen sammt Ivorben werden xnit K 8 —, die Glas- 
ballons mit K 3 — und die Eisenfasser mit K 42.— per Stuck in Itechnung 
gestellt und im guten Zustande franco "Wien zum gleicben Preise zuriick- 
genommen. Eventuell konnen sie mir zum Fiillen eingesandt "sverden. 

"Welche Beleuchtungsart sich fiir einen speciellen Fall am besten eignet, 
entscheide icb von Fall zu Fall. Da ich sammtliche fur einen Molkereibetrieb in 
Betracht kommenden Beleuchtungsarten fiihre, ist es mir nicht 
schwer, filr alle Verhaltnisse die bestgeeignetste Art meinen 
Reflectanten zu empfehlen. 

Kostenanschlage sowie Situationszeichnungen Uber die Be¬ 
leuchtungsarten stehen gerne zur VerfUgung. 

Deflectanten belieben mir in diesem Falle gefalligst anzugeben: 

1. Wo der betreffende Apparat aufgestelit 
werden kann. 

2. WelcheRaume beleuchtet werden sollen. 
3. Wieviel Flammen projectiert sind. 
4. Wieviel ms Inhalt die betreffenden 

Raume haben. 
NB. Ein^endung von Situationszeicbnungen 

ist erwiinscht. 

In all denjenigen Molkereien, die keine 
Centralbeleuchtung eingefiihrt baben, empfeble 
ich meine 

Art. 1041. 

Gas selbsterzeugenden Lampen. 

Art. 104-1* veranschaulickt 

die einfachste Type dieser Art 

Lampen. Sie erzeugen das Gas 

selbst, brennen absolut geruch- 

und gefabrlos und entwickeln 

eine Leuchtkraft von 60 Nor- 

malkevzen bei einem Brenn- 

stoffconsum von nur circa 2 bis 

4 Heller per Stunde. 
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4- 

Art 
O

 
-i-l Wandlampe, bronziert, complet  K 27.- 
1042*. a) Luster, braun, Gold oder griin antik, 2armig . . . . » 52.- 
1042*. b) » » » 3 > .... 75- 
1042*. c) 5 > 125.- 
1042* d) Messing verniert, 2armig  65.- 

» 1042*. e) vernickelt, 2armig  » 70. - 
» 1043*. Hangelampe mit einem Schirmdurcbmesser von 42 cm, 

bronziert . . > 45.- 
» 1044*. Hangelaterne complet mit Gluhlichtbrenner, Gliih- 

korper und Cylinder, nnverglast  
! 

> 45.— 

Art. 1013. Art. 1014. 

Das zu diesen Lampen. erforderliche Gasol liefere ich ab Wien zu folgenden 
Preisen: 

Art. 1045. a) In Blechgefassen von 12*5 kg per kg zu K —.80 exclusive 
Emballage. 

» 1045. b) In Gallons von 40—60 kg per 100 kg zu K 58. — exclusive 
Emballage. 

» 1045. c) In Holzbarrels, enthaltend circa 100 kg zu K 62.— inclusive 
Pass. 

NB. Die Preise dieser Gas selbsterzeugcnden Glublicbtlampen versteben sich 
complet sammt Gldbkorper, Glascylinder, Scbirm und Reif oder Tulpe und Tulpenring. 
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Man verwendet mit Vorliebe die Lampen Art. 1042* zur 

Beleuchtung des Milchannahme- und Ausgabe- sowie Separatoren- 

raums, Art. 1041* fur den Kessel- oder Maschinenraum und 

Art. 1043* fiir den Butterungsraum. Die Laterne Art. 1044* dient 

zur Beleuchtung der Rampe oder Eingangsthiir. 

Ausser diesen »Special-Molkereilampen« habe ich stets grosse Auswahl in 
jeder anderen Gattung. 

(»Stallaternen« siebe in Abtbeilung II meines Haupt-Kataloges.) 

\ 

- 232 - 



i 

^Vtolkepei-JVIasehinenfabi^ik CaPl W. Juirany, Wien. 

i 

Abtheilung XL 

i 

BauartiKel furHolK^reien. 

/ 

\ 

i 

"6—1 
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]V[olkei*ei»<]V[asehinenfab:Pik Cairl W. Jafany, Wien. 

Da bei der Erbauung von Molkereigebauden ganz specielle Momente zn be- 
rucksichtigen sind, die wenigei* den Banmeister als vielmehr den Molkereiteclmiker 
interessieren, habe icb micb entsclilossen, auch die 

Molkerei - Bauartikel 

in meinen Gescbaftsbetrieb aufzunebmen. Die mir zur Einrichtung Ubertragenen 
Molkereien lasse icb wabrend des Banes durcb meine Facbtecbniker iiberwacben 
nnd biete meinen Beflectanten dadurcb die beste Garantie fiir gute Ausfiibrung des 
Banes im allgemeinen. Anch nbernehme icb die Controle des mit dem Banmeister 
abgescblossenen Yertrages, obne eine besondere Entscbadigung dafur zn verlangen. 

In nacbstebender Zusammenstellung babe icb die banptsacblicbsten inBetracht 
kommenden Gegenstande meines reicb assortierten Lagers anfgenommen nnd stebe 
mit weiteren Offerten stets zu Diensten. 

Schmiedeiserne Fenster. 

Art. 1110. 1 Stiick, 1 m breit, 2 m bocbr ca. 42 kg sckwer, fiir 30 Glas- 
tafeln getbeilt, mit "Winkeleisenrahmen nnd Pratzen znm 
Einmanern: 

a) obne Lnftfliigel K 34.- 
1)) mit »   .... » 38.- 

» 1111. 1 Stiick, 1 m breit, 2 m bocb, ca. 28 kg scbwer, obne Winkel- 
eisenrabmen, znm Anschranben im Holzstock: 

a) obne Lnftfliigel  » 26.- 
b) mit » '  » 30.- 

> 1112. 1 Stiick, 1 m breit, 2 m bocb, ca. 48 kg scbwer, fiir 30 Glas- * 
tafeln getbeilt, mit Winkeleisenrahmen sammt Pratzen znm 
Einmanern, die oberen 2 Glastafelreihen als KippfUigel oder 
als Drehfliigel i  » 41.50 

> 1113—1115. Schmiedeiserne Molkereifenster in jeder Ausflihrung und 
Grosse zum Preise von K 64.— bis K 100.— per 100 kg. 

» 1116. Schmiedeiserne Stall- nnd Kellerfenster: 
a) 1 Stiick, 80 cm breit, 60 cm bocb, mit Winkeleisen- 

1 stock, fiir 8 Glastafeln getbeilt, ca. 13 kg scbwer, 
feststebend  » 10.- 

b) 1 Si tick desgl., ca. 17 kg scbwer, jedoch beweglicb . » 14.- 
c) 1 Stiick, 100 cm breit, 60 cm bocb, mit Winkeleisen- 

stock, fur 10 Glastafeln getbeilt, ca. 15 kg scbwer, 
feststebend  » 12— 

d) 1 Stiick desgl., ca. 21 kg scbwer, jedoch beweglicb . » 17.— 
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Schmiedeiserne Fenstergitter. 

Fiir die Butterungs- und Kaseriiume sehr geeignet. 

Art. 1117. Einfache Art, per m2 K 10. 
- 1118. Art II, 
» 1119. Art in, 

» » 
» » 

11. 
26. 

Schmiedeiserne Kellerthiiren, 

durchbrochen, mit Winkeleisenrahmen. 

Art. 1120 a 1) c 
Inn ere Licbte cm 35 X 40 40 X 60 50 X 50 

Preis per Stiick K 9.— 10.- 10.50 

(Wenn gewiinscbt, Eiegelschloss extra K 2.50.) , 

Ventilations-Jalousien fiir Molkereien. 

(Mit abscliraubbarem Eabmen.) \ 

Art. 1121 a 1) c d e f g 
Inn ere Licbte . . . cm 15X15 16X25 21X24 20X30 30X30 30X40 40X40 

Preis per Stuck K 5.— 6.— 6.80 7.50 x 9.— 10.80 -^•"7 

Die Preise verstehen sich fiir Jalousien mit gelochtem Blech, das allein 
fur die Molkereien zu empfehlen ist. 

Stahlblechtruhen fiir das Kesselhaus. 

Art. 1122. a) Fiir 40 Liter Inhalt Preis per Stiick K 23.— 
> 1122. b) . 50 » -   > 20.— 
» 1122. c) » 75 . .   » » » » 29 — 
» 1122. d) » 100 - .   » > "» » 34-50 

Scheeren-Dachentliifter. 

Diese patentierten, garantiert regensicheren Dackfenster sind aus yerzinktem 
Eisenbleck und Scbmiedeisen hergestellt. 

Weite des Rahmens .   mm 370X900 
Art. 1123   25.50 

» 1124   40.- 

4 30X760 500X^20 
30.- 
45.- 

33.— 
50.— 
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V entilationsrohre. 
Aus glasiertem Steinzeug. 

Diese Eohre eignen sich ausgezeichnet zur "Ventilation der 
Molkerei- und Kasereiraume. 

Fur ^iallventilation unenibehrlich} 

Art. 1125*. Hohe 63 cm, lichter Durchme^ser 10*6 cm, 
Gewicht circa 12 kg Preis EL 4.70 

II 

Sehmicdeisenne Ventilationsrohfe in jedetf 
Rvt and Grosse. JVIan verlange SpeeialMOffeft I ArtTi^s 

Einlaufgitter fiir Molkereicanale. 

Aus Gusseisen. 

Art. 1126*. Massiv, 30X30 cm, sammt 
Eahmen und Charniere, 
Preis per Stuck K 13. - 

USQi 13 Win cm 
ED HHMIIIGI 
HJEI El El 1311H 
QHIlMilEl 
Hg El MESHES 
MHMMEaHH 
ill mtlBi-WBB 1511IBI 

Art. 1126. 

Art. 1127*. Steinzeug-Sinkkasten 
mit beweglicliem, schmied- 
eisernen Schlammeimer und 
Geruch-Yerschluss sammt 
Gitter, mit Tricbter und 
Eahmen aus Gusseisen, com- 
plet nach Zeicknung, Preis K 63.50 

Art. 1128. 

Art. 1128*. Glocken-Verschluss 
fUr Molkereicanale. 
a) Grdsse 20X20 cm . . . K 6.— 
b) » 25X25 > . . . » 8.50 

k-O'SO /0'35->' 

h-<'lf*)iV ' IrT 

Art. 1127. 
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Klinker-, Fliesen-, Trottoir- und Flurplatten 
in jeder Preislage. 

Man yerlange nnter Angabe cies Beniitzungszweckes und der Preislage 
Special-Offert. 

Mosaikplatten fiir Wandverkleidungen. 
Preise auf Anfrage. 

Porzellan-Emailfarbe 
ist der^beste, alien hyglenischen AnsprUchen gentigende Anstrich flir die Molkerei- 

raume. 
S| Der Anstrich zeichnet sich durch porzplanartige Hiirte, Dauerhaftigkeit 

S und hohen Glanz aus. 

Art. 1140. Porzellan-Emailfarbe per kg K 3.— 

Zum dreimaligen Anstrich von 10 m2 genUgen circa 3ll2 Kilo. 

\ 
»Mikrosol«. 

Das >Mikrosol«, Art. 1156, findet Anwendung zum Beinigen und Desinficieren 
aller Molkerei- und Kasereiraume. Es ist vollig geruchlos und YerBuchtigt sich nicht. 

Die Central-Molkerei Kronstadt schreibt an die Eabrik: 
>Ich benachrichtige Sie hieimit, dass ich das von Ihnen bezogene 

»MIKROSOL* zur Weissigung meiner Kasereiraumlichkeiten, mit Kalkmilch 
vermengt, verwendet habe. 

Ich kann Ihnen mit Vergniigen mittheilen, dass seit Anwendung des 
^MIKROSOL'sc sammtliche Schimmel- und Pilzwucherungen von denWanden 
verschwunden sind«. 
Ebenso giinstig aussert sich die Molkereischule in Friedland sowie die Landes- 

kasereischule in Doren (Vorarlberg) etc. , 

Art. 1156. In 1 kg-Dosen, per kg K 9.— 
In grosseren Packungen per kg » 8.25 

NB. Zur Herstellnng von 100 Liter Mikrosollosung sind 2 kg »MikrosoU 
erforderlich. 

Schornsteinbauten, Kesseleinmauerungen. 

Da es rathlich ist, zur Ausfiihrung dieser Arbeiten Specialisten heranzuziehen, 
iibernehme ich bei den mir zur Einrichtung tibertragenen Molkereien die Ausarbeitung 
specificierter Bauplane und den Bau selbst. 

Mit Calculationen stehe ich zur VerfUgung. 

Mein Molkereibautechnisches Bureau 

iiberwacht meine sammtlichen Molkereibauten und steht den Interessenten mit 
Bathschliigen und bautechnischen Auskiinften unentgeltlich zur Yerfiigung. 
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Abtheilung XIII. 

HolK^reibuchfuhrung 

HolK^rei-brucKsachen. 
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Molkerei - Buchftihrung. 

Jeder Gewerbetreibende, der Wert darauf legt. stets einen Uberblick iiber 
den Gescbaftsgang zu haben, fiibrfc hputzutage Buch. "Wieviel mohr ist dies nun fur 
einen fabriksmiissigen Betrieb, wie ibn die Molkerei darstellt, erforderlich — ja 
unentbehrlich! Jeder Molkereibetrieb, und sei er noch so klein, muss eine einfacbe 
Buchfiihrung besitzen. Der Yorstand der Genossenschafc oder jeder sonstige Inter- 
essent muss im Stande sein, sich durck einen Blick in die Geschaftsbucker iiber den 
Stand der Gesckafte und des Betriebes zu orientieren. Gute Molkereigcsckafts- 
biicker miissen darum moglichst einfach, ohne alle unnothigen Rubriken etc. und 
leicht zu fUhren sein. 

Meine Molkerei-BuchtUhrung ist von diesen Gesicktspunkten aus zusamnien- 
gestellt. Sie eignet sick fur jeden Molkereibetrieb, da man es vollkommen in der 
Hand kat, die einfache oder doppelte Buchfiihrung zu waklen. 

/fach jy(iitheilung der spaciellen Verhalinisse ubernehme ich 
bereiiwillig die Eusam m enstellu n g der erf or der lichen tfiicher und 
slehe mil Special-Offeri yu Diensien. 
Die nackstekend aufgeiukrten Biicker stellen eine kleine Auswahl der gang- 

barsten Sacken dar. 
Kleine Textanderungen sind in der Hegel okne Preiserkokung mdglick. 
Jede andere gewiinsckte Druckweise wird gern beriicksicktigt. 

Milch- oder Rahm - Lieferungsbucher. 

Diese Biicker werden im Format 12 X IS cm angefertigt. Sie dienen zum 
Einsckreiben der von einem Lieferanten gelieferten Milck. Nackstekende Preise ver- 
steken sick fiir Biicker in Pappeinband. Bel Leinwand- oder Wackstuckeinband tritt 
eine kleine Preiserkokung ein. 

Art. 1310, zweiseitig. 

Monat 190 
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G? 
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Art. 1311, einseitig. 
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Art. 1311. a) 50 Stiick . . K 16. — 
> 1311. b) 100 » . . » 28.— 

Art. 1312, zweiseitig. 
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Art. 1312. a) 50 Stuck K 15.— 
> 1312. 6; 100 > > 27.— 

Milch-Annahmebticher. 

Die Mttcli-Annahmebuclier werden zum Einschreiben der von den einzelnen 
Genossen oder Lieferanten gelieferten Milch oder des Rahmes beniitzt. Sie konnen 
in versckiedener Art gefiibrb werden. Im allgemeinen findet zur 'hrsten Eintragung 
das Formular Art. 1313 Anwendung, mid zur Aufstellung des Lieferungs-Contos 
eines jeden Einzelnen verwendet man dann die Form. Art. 1314. 

Die iibliche Form dieser Biicher ist 23 X 36 cm. 
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Art. 1313, einseitig. 
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Art. 1314, zweiseitig. 
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Art. 1315, zweiseitig. 
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Art. 1316, einseitig. 

Monat 190 
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Art. 1317, einseitig. 

Monat 190 

Name - -     Nr. .. . 

Tag 
Geliefert Fett- 

gehalt 
0/o 

i 

/ 
Z u r ii c k » 

Bern erkungen 
Vollmilch Mager 

milch 
Butter- 
milch Butter Quarg 

1. 

2 \ 

  Art. 1317. 
3. 

i 

u.s.w. 

Preise dcr Biicher Art. 1313—1317. 
a b c cl c 

Seiten  92 100 200 ' 300 300 
broschiert Pappband Pappband Pappband Leinenband 

Preis K ISO 3^^ 3^50 5^ 6^ 
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Lagerbiicher. 

Art. 1318, einseitig. 

Mcmat 190 

Tag 
Bestand 

Zugang 
Lager 

| A b g a n g 
SumniG 

des 
Ab- 

ganges 

Bar- 
bestand 

Be- 
merkungen 

Pr
od
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ie

rt i •-a 
a •n 

I ^ 
II 

i ^ 
'cS ^ 

CD - 
o % Ge
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ss
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- 
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fts
- 
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f 
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uc

h 
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s 
V
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w
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Y
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st

 

kg kg | kg 

1. 

2. 
I 

Art. 1318. 
3. 

| 1 i 
u.s.w. 

1 1 | i 

Art. 1319, einseitig. 

Tag 
Bestand 

Zugang 
durck 
Pro¬ 

duction 
Lager 

Abgang durck Ab¬ 
gang, 

Summe 
Lager- 
Bar- 

be stand 

Be- 
merkungen 

Y
er

sa
nd

t 

D
et

ai
l-

 
ve

rk
au

f 
Ge

no
ss

en
- 

sc
ha

fts
- 

ve
rk

au
f 

Ve
rb

ra
uc

h 
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s 
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Y
er
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kg kg kg kg 

1. 

2. i 

Art. 1319. 
3. 

u.s.w. 

Preise der Lagerbucher Art. 1318/1319 
(Format 23 X 3(> cm). 

a b c d e 
Seiten  92 100 200 300 300 
 broschiert Pappband Pappbnnd Pappbancl Leinenband 

Preis K 180 3^ 3^50 5^ G.— 
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Productionsbiicher. 

Art. 1320, einseitig. 

Monat . — 190 --- 

D
at

um
 Ge- 

lieferte 
Milch 

Ge- 
lieferter 
Pahm 

Entrahmt 
wurden 

tg 
Milch 

Summe 
des er- 

h alt en en 
Pahmes 

Er- 
haltene 
B utter 

kg 

Zu 1 kg 
Butter 

? kg 
Milch 

Bemerkungen 

Kilogramm 

1. 

2. 
1 Art. 1320. 

nat 22X35 cm.) - 
3. 

| (Fon 
1 

u.s w. 

Art. 1321, zweiseitig. 

Monat . . . ... 190. . 

D
at

um
 

Ei
ng

el
ie

- 
fe

rte
 

M
ilc

h 
Ab

ge
ra

hr
at 

wu
rd

en
 

Ge
wo

rn
en

e 
Bu

tte
r 

kg
 

M
ilc

h 
zu

 
1 

kg
 

B
ut

te
r 

Be¬ 
merkungen 

Y e r k a u f t 

Bemer 
kungen 

B
ut

te
r 

M
ag

er
- 

m
ilc

h 
B

ut
te

r-
 

m
ilc

h 
Y

ol
l-

 
m

ilc
h a 

ci 
© C/J :c3 

Kilogramm 

1. 

2. 
- 

Art. 1321. 
(Pormat 22X35 cm.) 

3. , 

4 

i 
u.s.w. | \ 

Preise der Buchcr iPlrt. 1320/1321. 
abed e f 

Seiten . . 21 IS 96 96 111 111 
broschierfc Pappband Pappband Leinenband Pappband Leinenband 

Preis K 2.- 5^ 6^ 7^50 a50 050 
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Versandtbiicher. 

Art. 1322, einseitig. 

M
on

at
 

Tag 
Name 

des 
Adres- 
saten 

W olmort 
des 

Adres- 
saten 

d ^ 

.2 <-3 <D rj 

Y
er

pa
ck

t 
in

 

5 a N d 
<1 In

ha
lt

 Gewicht 

Anmerkung 

N
ef

ct
o 

B
ru

tt
o 

T
ar

a 

— — 

' 
Art. 1322. 

- 

Art. 1323, zweiseitig. 

M
on

at
 

T
ag

 

Des Erapfangers 

Y
er

pa
ck

t 
in

 

A
nz

ah
l 

Z
ei

ck
en

 
nn

d 
N

r.
 Butter Kase 

Bemer- 
kungen Name 

W
ol

m
or

t 

B
ru

tt
o 

N
et

to
 

j 

T
ar

a 

B
ru

tt
o 

N
et

to
 

T
ar

a 

1 

r 
I 

Art. 1323. — 

~ / 

Preise der Versandtbiicher Fkt. 1322/1323. 
a bed c 

Seiten .... 92 100 200 300 300 
broschierfc Pappband Pappband Pappband Leinenband 

Preis K 1.80 3^ 050 5^ 
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Abrechnungsbiicher. 

Art. 1324, einseitig. 

Monat - ... ... ... 190. 

Nr. 
Name 

des 
Lieferanten 

Gelieferte 
Milch 

Abzug 
fur 

Molkerei- 
Producte 

Aus- 
gezahlter 
Betrag 

D
at

um
 

de
r 

A
us

za
bl

un
g 

Q
ui

tt
un

g 
de

s 
E

m
pf

an
ge

rs
 

B
e-

 
m

er
ku

ng
en

 

1 
kg 

Wert 
K h K li IC h 

JJ xkLu. JLOa±. I 

v_ 

Art. 1325, einseitig. 

~ Monat . 190... • 

Nr. 
\ 

Name 
Geliefert 

"Wert 
Abzug fiir 

A
us

zu
- 

za
hl

en
 

Q
ui

tt
un

g 
de

s 
E

m
pf

an
ge

rs
 

Mager- 
milch 

Butter- 
milch Butter Milch 

kg 
Pahm 

kg K h K h e: K h El h 

1 — 
I 

« 
- Art. 1325. 

\ 

| 

' | 

i " i 

Preise der Flbrechnungsbiicher, Art. 1324/1325. 

a b c d e | 
Seiten . . .  96 > 111 210 336 100 I Leinwand 

Preis K 6.50' 8.50 11.— 15.— 20.— J &e^un(^en' 
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Briefpapiere und Converts fiir Molkereien. 

Ich ubernehme die Anfertigung aller Arten Geschaftsbogen mit und olme 
Cliclie-Druck. Auf Wunsch. lasse ich auch die nothigen Cliches anfertigen und 
berechne sie je nach der Ausfiibrung billigst. 

Je nach der Grosse des erforderlichen Satzes sind diePreise der Briefbdgen und 
Converts verschieden. Firmadruck auf Converts wird schon von K 1.50 angefertigt. 

Special-Offert zu Diensten. i 

Converts ohne Firmendruck. 

1 Preis per 
Art. JFarbe 10U0 Stiick 
1330. Manila, Hanfstoif   K 3.G0 
j.331. Ledergelb, Poststoff . .... - 5.70 
1332. Tauen, Hanfstoff . .  4.— 
1333. Lichtgrau melierter Hanfstoff'  . . . . > G.— 
1334. Documenten-Concept  . . » 11.— 
1335. Patentstoff  . . . . ...» 4.20 

etc. etc. 

Copierpressen. 

Art. 1340. Hebelpresse aus Holz mit gegossenem Eisenbiigel K 8. — 

Drucksorten. 

rotb. rastriert 
\ i. ho-a -o i uud gedruckt Art IdoO. Kechnungen : per loo Stuck 

» 1350. a) Octav '  K 1.— 
» 1350. b) Klein-Querquart . . . .   1.45 

1350. c) Hochquart  » 1.90 
» 1350. (0 Polio, einseitig  2.40 
» 1350. e) » zweiseitig » 310 
♦ 1350. f) » ^derseitig    . 9.— 
» 1351. Anweisungen in Wechselform  1.55 
» 1352. Cassabestiitigungen  1.G0 
» 1353. Lieferscheine » 1.20 

1354. Molkerei-Abrechnungbzettel  . . . 2.— 
1355. Molkerei-Betriebsscheine  . 2.M0 

» 1356. Wochenzettel fiir Molkereibefcriob  430 
» 1357. Monatszottel » »   5.G0 

\ 
' Lielerang aller Vivien Molherei-Drudisorlen, Pajtiere elc. 

Einrichtung completer Molkerei-Buchfuhrungen. 

Bei niiherer Darlegung der speciellen Verhaltnisse stehe ich mit Bathschlagen 
sowie Preiszusammenstellungen gern zu Diensten. 
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Sammtliche 

Moll^erei-brucKsorten 

fertige ich 

nach speciellen Angaben 

prompt und billigst an. 

i 
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Abtheilung XIV, 

I 

Complete f^olKerei-flnlagen. 

Fragebogen. 





|VIolkeFei«JVIasehinenfabiuk Catfl W. Japany, Wien. 

Die Einrichtung completer Molkereien findet in Osterreicli immer weiter'e 
Verbreitung, und mit Hecbt leukt man immer mehr sein Hauptaugenmerk auf 
mustergiltige Gesammtanordnung der einzelnen Molkereimascliinen. Hangt von 
diesem Momente docli niclit selten die Eentabilitiit der ganzen Anlage ab. Ein 
einziger constructiver Fehler in der Bauzeicbnung kann so viele Mangel zur Folge 
haben, dass die ganze Anlage als unpraktisch bezeichnet werden muss. Die wieder- 
liolt in der Praxis vorgekom'menen Palle beweisen nur zu deutlich, wieviel Fehler 
in dieser Beziehung gemacht, wie fltichtig ofd die Bauten hergestellt und die Plane 
entworfen werden. 

Zum Theile liegt die Schuld daran, dass verschiedene Molkereien die Molkerei- 
bauplane niclit von den Molkerei-Maschinenfabriken ausarbeiten lassen, die die 
Maschinen liefern. Haufig iibertragen diese Molkereien den Bau des Gebaudes 
irgend einem Baumei&fcer. der ja in seinem Facke ganz tiichtig sein mag, und man 
wendet sich erst nackker, wenn das Gebaude fertig ist, an eine Molkerei-Maschinen- 
fabrik, um die Maschinen installieren zu lassen: und dann stellt sick in den meisten 
Fallen keraus, dass die Anlage unpraktisch und verhaltnismassig zu theuer ist. Man 
konnte meistens fUr dasselbe Geld eine mit besseren Localitaten versehene, ge- 
raumigere Molkerei erhalten. Es liegt dochauf der Hand, dass die Molkerei-Maschinen¬ 
fabriken, die die Einrichtung von Molkereien als alleinige Specialitat betreiben, 
auck die grosste Boutine in der Ausarbeitung von Bauplanen besitzen, und es 
kann daher im Interesse der Sache niclit dringend geuug empfoklen werden, sich, 
sowie der Bau beschlossen ist, von einer Molkerei-Maschinenfabrik Bauplane vor- 
legen und den Bauplatz sowie die sonstigen in Betracht kommenden ortlichen 
Verkaltnisse begutackten zu lassen. 

Es ist namlich ausserdem nock zu beackten, dass eine Molkerei nicht auf 
jedem GrundstUcke steken kann. Vor allem spielen kiebei die Wasserverhaltnisse 
eine grosse Bolle. Es ist erwunsckt, dass in der Nahe der Molkerei fliessendes > 
Wasser vorkanden ist, damit das Sckmutzwasser gleick fortgeleitet werden kann. 
Ferner muss auf einem Molkereibauplatze gutes Grundwasser vorkanden sein. 

Dies ist die Hauptbedingung fiir einen guten Molkereibetrieb. Das "Wasser 
spielt in der Molkerei eine ausserorden'lick grosse Bolle, da zu alien Manipulationen 
in der Milckwirtschaft Wasser gebraucht wird. In $inem Molkereibetriebe darf mit 
Wasser nicht gespart werden. Fiir die Molkerei geeignetes Wasser muss eine 
gute Qualitiit kaben. Eisenkiiltiges sowie Ammoniak- und Salpetersaure-kiiltiges 
Wasser muss ohneweiters vom Molkereibetriebe ausgeschiossen werden, oder 
man muss Vorrichtungen treffen, dass die schadlichen Beimengungen des 
Wassers ausgemerzt werden, sei es durch Einschaltung vou Wasser-Beinigungs- 
apparaten oder einfacken Kieafiltern. 

Ick steke meinen Befiectanten bei Molkereiobjecten insoferne gerne zur Yer- 
fiigung, als ick durch meine Special-Techniker und Ingenieure die Aufnahme des 
Bauplatzes an Ort und Stelle veranlasse und die Untersuckung von Wasserproben 
und dergleichen in meinem milchwirtsckaftlichen Bureau okne jede weitere Xosten 
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besorge. Sollte sich an einem Orte eine Vereinignng zur Errichtung einer Molkerei 
gegrundefc haben, so bin ich gerne bereit, einen meiner Special-Ingenieure zur 
Hiicksprache oder zu einem Yortrage iiber die Einricbtung yon IMolkereien dorthin 
zu entsenden, Bauplane anderer Molkereien vorzulegen nnd iiberhaupt jeden ge- 
wiinschten Aufschluss zu ertheilen. 

Die Molkereien zerfallen in zwei Hauptgruppen: in solcbe mit sogenanntem 
beschrankten und solcbe mit unbeschrankten Betrieb. Molkereien mit be- 
schranktem Betriebe sind solcbe, die nur Butter erzeugen, wabrend man diejenigen, 
die neben der Butter-Fabrication auch die Kase-Fabrication betreiben, Molkereien 
mit unbeschranktem Betriebe nennt. Ausserdem kamen nocb als Specialfiille in 
Betracbt: Molkereien zur Herstellung condensierter Milch, von Milcbzucker, von 
Casein etc. 

TJber die mascLinelle Einricbtung dieser Molkereien kann bier auf beschranktem 
Baume nicbts weiter hervorgehoben werden, es mag nur darauf bingewiesen sein, 
dass in den einzelnen Capiteln meines Kataloges diese Gegenstande eingebend 
behandelt sind. 

Das Genossenscbaftswesen, das in Deutschland und Danemark im Molkerei- 
wesen bereits sebr verbreitet ist, erstreckt sicb aucb in Osterreich immer mehr auf 
clie Milch.wirtsohaftsbetriebe, und in der That bietet die genossenschaftliche Ver- 
einiguug der Landwirte die beste Gelegenbeit, die standig wachsenden Productions- 
kosten mit den Consumtionskosten in ein giinstiges Veihaltnis zu bringen. Es mag 
an dieser Stelle nur auf die grossen Erfolge bingewiesen sein, die die danischen 
und deutscben Genossenscbaften erzielt haben und die aucb bereits die in Osterreich 
bestebeoden Molkerei-Genossenschaften aufweisen. 

Ich stehe etvvaigen Eeflectanten gerne mit weiteren Auskiinften Uber die 
Organisation solcher Molkerei-Genossenschaften sowie mit Muster-Statuten dieser 
Organisation en zur Yerfiigung und bitte, bei vorkommender Gelegenheit mir 
die einzelnen Details mitzutkeilen. Icb werde dann nicht verfehlen, meinen Be- 
flectanten nack Moglicbkeit an die Hand zu geben. 

Zeichnungen und Entwiirfe von Molkerei- und Kaserei- 

> anlagen 

werden bereitwilligst angefertigt. 
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\ 

FRAGEBOQEN 

fiir 

Molkerei - Einrichtungen 

der 

Molkerei-Maschinenfabrik Carl W. Jurany 

Wierij XX., Pasettistrasse 29—31. 

1. "Wieviel Liter Milch ocler Rahm 

sollen tiiglich in der Molkerei 

verarbeitet werden? 

2. Soil die Magermilch verwertet 

werden? Zu Kase? "Welcher Art? 

3. Soil die Magermilch an die Liefe- 

ranten zuriickgegeben werden? 

/ 

4. Soil die Buttermilch an dieLiefe- 

ranten zuriickgegeben werden? 

t  1 



4. 
/ 

IVIolkepeiMjVIasGhinenfabiTik Cart !A/. Jut*any, W/ien. 

5. Soli die Milch taglich ein-, zwei- 

oder dreimal in die Molkerei 

gelieferfc werden? 

6. AVieviel Lieferanten werden 

bei der Inbetriebsetzung der 

Molkerei vorhanden sein und 

auf wieviel isfc spater zu rechnen 

(ungefahr)? 

7. Soil die Molkerei mit Hand- 

betrieb oder Kraftbetrieb yer- 

sehen werden? 

8. 1st Gelegenheit zur Ausmitzung 

einer "Wasserkrafb oder einer 

elektrischen Kraft vorhanden? 

"Wieviel Pferdekrafte hat selbige? 

9. 1st bereits ein bestimmter Bau- 

platz fiir den Molkereibau ins 

Ange gefasst, so wolle man 

nebenstehend angeben: 

a) die Lange und Breite des 

Platzes; 

b) ob der Platz eben oder ob 

er oberhalb oder unterhalb 

des Strassenniveaus liegt; 
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c) die Lage derjenigen Sfcrasse, 

die zur Molkerei fiilirt; 

d) die Lage desjenigen Canals, 

der die Abwasser der Molkerei 

fortfukren soli; 

e) die Lage eines etwa vor- 
t 

handenen Brunnens sovvie 

dessen Tiefe undWasserstand; 

f) dieYerkaltnissedesBaugrundes 

(ob saridig, lebmig, etc.); 

(/) bei wieviel Meter Tiefe un- 

gefahr kommt man auf Grand- 

wasser ? 

10. "Wenn die Molkerei in ein 

bereits bestehendes Gebaude 

eingebaut werden soil, so bitte , 

ick nm Einsendung eines mit 

Massenversehenen Planes dieser 

vLocalitaten sowie um Angabe, 

wie die Abwasser abgeleitefc 

werden sollen; und auf welche 

"Weise das "Wasser fur den 

' Molkereibetrieb erbalten-werden 

soli. 

11. Soil der Betriebsleiter der 

Molkerei in der Molkerei wohnen, 

und soil in dem Bauplane fiir 

ihn eine Wohnung vorgesehen 

werden? 

12. 1st Gelegenheit vorbanden, von 

einem sauberen Elusse Eis fiir 

den Sommerbedarf zu erhalten? 

t IT 
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13. Soil eineEis-undKuMmaschine 

eingericlitet -werden? 

14. Sonstige wiinschenswerte Be- 

merkungen. 

Zur Ausarbeitung eines approximativen Kostenvoranschlages und 

Bauplanes wird um die genaue Beantwortung obenstehender Fragen 

ersncbt. Irgend welcbe Verpfliclitukgen sind hiemit fiir den Anfragenden 

niclit verbunden. 

Ort:     Poststation: 

Datum:  Unterscbrift: 
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Inhalts-Verzeichnis. 

Ablasshalme   
Abmessvorriclitungen fiir Gerber's Acyd-Butyrometer 
Abrabrnkellen  
Abrabmloffel  
Absperrbahne ... • . . . . •  
Acetylenbeleucktung  
Acyd-Butyrometrie  
Aderlasslancette _  
Aderlassschnapper  
Adhasionsfett  
Alkoholbiiretten  
Alkoholstander  
Anwarmeapparat, Dampfstrabl-  
Araometer t  
Aufbewahrungsgefasse filr Milch, Rahm etc  
Aufrahmgefasse, Swartz'sche  
Ausgussmuscheln  
Ausreibbtlrsten N  
Automat fur Kiise  

»Baby«, Milch transp or tkannen  
Bakuol  
Bandagen (Vorfallbandagen)  
Barren fiir Binder  
Bassins  
Bassinhahne  
Bauartikel fiir Molkereien  
Becher zum Milchuntersucken  
Beiztische '. . 
Beleuchtungsanlagen fiir Molkereien  
Benzin  
Series elungskiihler  
Besen  
Brennummern  
Bruckmiihlen  
Briickenwaage, Stall-  
Biirsten  
Butterbank  
Butterbearbeitung  
Butterfarbe  

Butterformen  

Butterform-Mas chine  
Butterknet-Apparate  
Butterknetbrett  
Butterknetbrett, Botier-  

Artikel- 
Nummer 

856* 
753*—766 

1959* 
1960* 

206 

711*''718*721*''768:5 

268* 
272* 
8917i 
747* 
755* 
873* 
788* 

1927*-1931* 
1943* 

7010*—7011* 
660* 
514 

1970* 
891c 
275* 
210 

1927*—1931* 

1964* 
513 

891s 
310 
665* 
295 
528 

721*, 768 
736, 261* 

1989 
218* 

601-602 
f1996*—1998*1 

{ 314* 
I 329* 

1992 

JJL — UU4 
6*—1998*1 
4*—317* \ 
9*—335* J 

304* 
303* 

Seite 

193 
163 
105 
105 
21 
228 

159—164 
35 
35 

206 
162 
163 

199—200 
170 

73-74, 97 
101 
172 
152 
133 

108 

36 
24 
97 
97 

233—238 
106 
133 

227—232 
206 

48-49 
152 
38 
138 

1 161 
161 
111 

26-27,39-54 
147 

52, 114, 

112 
51—54 

51 
51 

Bei Bestellungen ist flngabe der flrtikel-Nummer erwtlnscht. — bie mit * ver- 
sehenen flrtikel sind mit flbbildung versehen. 
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Artikel- Seite JMummer 

Butterkiiotmaschineii  3018*, 305 51-52, 72 
Butterkiihlschranke  911 221 
Buttermaschinen fur Handbetrieb  — 46-18 

> Holsteiu'sche ^ . . 3017* 46 
Jurany's Yiktoria . . .'  301 17 

» Kronen-  302* 17-18 
» Vertical-  3011*—3017* 69-71 

Buttermesser  351-352 51 
Buttermilchpumpe  3021 77-78 
Buttern, Das  — 13 
Butterpressen  1991 112 
Butterpriifungsapparat . . *  789* 170 
Butterroller  350* 53 
Buttersieb  336*—311 53 
Butterspateln  312*—315 53 
Butterspatelmesser  381* 116 
Butterstecher  1999* 116 
Butterstempel • . . 336*—311* 116, 51 
Bu tier th el-mom eter  782* 51 
Buttertrog   313* 52 
Buttery ersandt-Schachteln  652 150 

» Kisten  — 151 
Butterwaagen  1993* 113 
Butterwanne, fahrbar  1990 112 
Butterwannen  1990* 112 
Butter wasserpriifer  722*, 751* 161 
Butyrometrie, Acyd-Butyrometer  711*—775* 159—161 
Butyrometer, Ersatztbeile zu den  723-716-765 161-163 

Centrifugenol ./ . . . 8910 11, 206 
Cimente • . . 1963* i06 
Condensationstopfe  859*—862* "191—195 
Condensator (Streckeisen-Hohlscheiben)   108—120 119—122 
Consollager-Sellers  889* 201 
Cremometer '  796* 171 
Gylinder-Berieselungskiibler  310* 18-19 
Cylinder-Vorwarmer  309* 16 . 

Dachentlufter  1123-1121 236 
Dampfcylinderol  891 f—g 206 
Dampfdruok-Beducierventile  866—867 197—198 
Dampfenty^asser  859*—862* 191-195 
Dampfentwickler  831*—836* 181 
Dampfentwickler, Nebentbeile zu den  837—811 ' 184 

i Dampfer, Viebfutter-  237*—210* 31 
Dampferzeuger  — — 
Dampfheizungen, Einricbtung yon  — 215—216 
Dampfkesselj  S10*-821* 827 182 
Dampfmotore  801*—801 177—182 
Dampfpfeifen  865* 196—197 
Dampfstrablan warmer  873* 199-200 
Dampfturbinen  815*—817* 185 1 

Decimalwaage  2000* 113 
Dicbtungsmaterialien  8061—8062 207 
Doppelmiiblen   235—236 31 
Doppelsiebe ftir Milchbassin  1935* 99 
Druckpumpen  8001*—8003* 208-210 
Diingermesser   257* 31 
Duplicatkessel  507 129 

Bei Bestellungen ist flngabc dcr flrtiKcl-Nummcr erwtinscht. — bie mit * ver- 
sehenen nrtikel sind mit flbbildung vcrschcn. 

- 260 — 



i 

^olkePeinlWasehinenfabidk Carl W. Jcifany, Wien. 

Artikel- 
Nummer Seite 

Dynamo 61 •  891d 206 
Dynamos  849 188-189 

Eimer-, Trank-  
Eingebeflascben  

258—255 34 
285* 37 

Einlaufgitter  1126* 237 
Einlanfseiher  205 21 
Eisbiicbsen . . . . -  1951* 104 
Eiskasten  1950* 103 
Eismascbinen •  — 219—222 
Elektriscbes Licbt . •  — 227—228 
Elektromotoren  848* 188-189 
Emailfarbe  1148 238 , 
Entrabmungsmascbinen  11—21 3—14 
Entwasserer fur Dampf  859*—862* 194—195 
Enzenberger, j\Ielkeimer • . . . . 
Erbitzer, Eegenerativ-  

1955* 104 
3010 65 

Excelsior-Tinctur  
/ 

651 149 

Fassbiirsten  661 152 
Eenster  1110-1116 235-236 
Fenstergitter '  1117—1119 235—236 
Fettbestimmung der Milcb  700 158 
Feuerung, Kaserei  508*—510* 130—132 
Filter  3026-3069 78—82 
Flascben-Fullmascbinen .   — 82 
Flaschen fiir Laboratorien  799* t — 
Flascbenreinigungs-Apparat  3075-3076 85 
Flascbenreinigungs-Anlage . . •  3077 85 
Flascher-Sterilisator  3012 67-68 
Fliesenplatten  — 238 
Flieten  269-271 * 35 
Fliigelpumpen fur Milcbktibler . .    311*—312* 49-50 
Flurplatten  — 238 
Foblensauger  244* 33 
Formmabcbine  529-531* 138—139 
Fragebogen fur Kiiblanlagen  — 223-224 
Fragebogen fur Molkereianlagen  — 255—258 

Gasol  1045 231 
GerbeFs Acyd-Butyrometrie  / 711*—718* 

\ 721*—768* 159-164 
Gestelle zu den Milcbbassins  1936 99 
Gewichtssatze  2001 113 
Girard'scbes Babmgefass  1957* 105 - 
Glockengopel  850—851 190-191 
Gummiscklaucbe  8015-8016 213 
Gummistopfen  724 161 
Gussander'scbe Scbusseln  1952 103 

Haarsiebe  346*—349* 53 
Handmiible »Excelsior«  233-234 30 
Heumesser . . •  257* 34 
Hocbdruckerbitzer  842*—844* 185 
Hoblscbeiben-Condensator 1  408-420 120-122 
Holstein'scbe Buttermascbine  3017* 46 

' Bei Bestellungen ist flngabe der flrtiKel-Nummer erwUnscht. — bie mit * ver- 
sehenen flrtikel sind mit flbbildung versehen. ' 
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JWIolkefei-Masehinenfabrik Cafl W. Japany, Wien. 

Artikcl- Seite Nummer 

Instrumente, Thierarztliche  261-278 35 
Injectoren  870-872 199 

Jalousien  1121 236 

Kalber-Saugapparafc •  2^-2^ 31—33 
Kaltemaschinen  — 219-221 
Kaseautomat  511 133 
Kasefarbe  1201-1202 118 
Kaseformen  511—519 110 

» (fur Fromage de Brie)  518* 110 
> (fiir Limburger)  519* 110 1 Kaseharfe  551* 111 , 

119 Kaselab-Extract  1205—1206 
> Pulver  1208 118 
> Tabletten  1201 119 

Kasekesssel  501*—501* 127-128 
Kasemaschinen  532-510 139-110 
Kasematten  517 110 
Kasepressen  516-518* 519*-523 131—136 
Kasequirl    551* 111 
Kaseschaber  553* 111 
Kaseschwert  552* 111 
Kasereifen  516* 110 
Kasereifeuerung  508*—509* 130-132 
Kasesalztische  513* 133 
Kasespanntiscte  511* 132 
Kase thermometer  782* 51 
Kasetische . . ^  512* 133 
Kasethcher  561* 142 ' 
Xaseversandtkisten  — 151 
Kasewaagen  1993* 113 
Kasewannen  505* 128—129 
Kasewannen, Metall-  506* 129 
Kannenabtropf-Grestell  1983*—1988* 111 
Xannen fiir Milch  — 106-109 
Kaimenspiilbock  1981* 111 
Xannen-Sterilisator  3012* 167—168 
Kaltwasserbassin •  899* 211—215 
Xaseinkessel ... •  — 129 
Kellerthiiren  1120 236 
Kesselduplicat  507 329 
Xlauenscheere  282*—281* 37 
Klauenzange  283 37 
Klystierspritze ♦ 279*—281 36 
KLinkerplatten  — 238, 21-25 
Knetmaschinen  519*—527 137-138 
Knetbretter  303*—301* 51 
Kneten der Butter  — 13 
Kraftmotore    177-192 
Kronen-Milchkannen \. . . 1969* 107 
Xronen-Buttermaschinen  302* 17-18 
Xuhstalispritzen • . . . 228* 29 
Xiihler, Berieselungs-  
Xiihlapparate  

310* 18-19 
310* 1925—1926 95-96 

Xurmilch-Kanne  1972* 108 
Xiihlbassiii fiir kiinstl. Kiihleinrichtung  — 71 

> > Milch  — 71 
» » Bahm  — 71 

Bei Bestellungen ist flngabc der flrtiKcl-Nummer erwUnscht. — bie mit * ver- 
sehenen flrtiK^I sind mit flbbildung versehen. 
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P^olket'ei-JVIsisehinerifabi'ik Cairl Iht. Jarany, Vitien. 

Artikel- Seite Nummer 

Laboratoriums-Eini'ichtungen  _ 155—172 
Lactodensimeter  786*—787* 155—170 
Lactoskop, Das  778* 165-166 
Lager  

w 05 
CO 
00 1 CO 
CO 
00 203-204 

Lampen  1011*—10M* 230-232 
Lancette, Aderlasslancette  268* 35 
Laternen (Stall-)  258*—259* 34 
Locomobile  828*—832* 182—183 
Lubricatoren  875 200-201 
Luftgasbeleuchtung  — 229—231 
Lyra, kollandisck  555* 141 

Magermilclivertkeiler  3084*—3085* P0 
Mahlmuhlen  229*—232* 30 
Manometer 1  852* 191—192 
Margarimeter  789* 170 
Maschinenfett  891 i, h 206 
Maschinenol, AA, A A A   891 a, b 206 
Melkbiittel  1953* 104 
Melkeimer  1955* 104 
Melkgarnitur  227 28-29 
Melkrobrcben  277* 36 
Melkstuhl  256* 34 
Melku aagen, Probe-  219-227 26—28 
Messingplattchen mit Namen  1968 107 
Metallkasewanne  506* 109 
Mikrometer  779* 167 
Mikrosol  1156 238 
Milchbassin, Gestelle zu den  1936 99 
Milchbekandlung  — 39-54 
Milcberhitzer  — 44-45,57, 68 
Milcherliitzung, Pegenerativ-  —- 64—66 
Milcbfettbestimmung  700 158 
Milcbfilter  3026*—3038* 78-79 

» combiniertes  3061 81 
> Schreiber's kleine  3065-3067 82 
» Simplex  3062—3061: 82 

Milchkammer-Tbermometer  783 54 
Milchkatheter  278* 36 
Milchkannen, Pormalkannen  1967* 107 

> Kronen-  1969 107 
» Baby-  1970 108 
» Transport-  1971 108 

Milckkiihler, Fliigelpumpen fiir • 311*—312* 48-50 
>   1901*—1923* 93-95 

Milchkuhlba^sin  910 221 
Milch, Priifung der  — 156-157 
Milchmass mit Schmmmer  1947* 102 
Milchstiinder  1939* 100 

> Deckel zu den  1940* 100 
Massstabe zu den  1941* 100 

» mit Schwimmer  1942* 101 
Milchsatten  1949* 103 
Milchschiissel  1949* 103 ~ 
Milchverkaufsstander  1976*—1977* 109-110 
Milch w aagen  3078-3085 86-90 
Mischmaschinen  525*—527* 137-138 
Mischventile  863* 196 
Model  512* 133 

Bei Besteilungen ist flngabe der flrtikel-Nummer erwUnscht. — ble mit * ver- 
sehenen flrtikel sind mit flbbiidung versehen. 
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IWolkefeix^VIaschinenfabpik Cafl W. Jufany, Wien. 

Artikel- 
Nummer Seite 

jMolkereianlagen (Fragebogen)    Abth. XIV 
Molkereibiirsten  660*—662 152 
jVIolkereibuchfulirung  1310—1357 Abth. XHI 
jMorser mit Pistill  730 161 
jMuffen  8010* 212 
IMuscbeln, Pferde-  213 24 
-Muklen  / 229*—236 30-31 

Nitratpriifer  777* 168 
>Normal«-]\lilcbk:aiinen  1967* 107 
Nummern, Brenn-  295 38 

\ 
Obersbebandlung  41 
Olabfiillapparate  893 206 
Olkannen  894*—896 206 
Olreinigimgsapparate  893 206 
Oliven-Maschinenol    891 e 206 
Ohrmarken    38 
Obrzangen   — 38 

Pappscbacbteln fur Kase  1210* 150 
Pasteurisier-Apparate  J3001j)—3003 pi 

I 3006-3008 | 60-62 
« Pearson's Sckmierapparat  877* 201 

Pergamentpapier  354*—355 151, 154 
Pessarium  276* 36 
Petroleum '  891 r 206 
Pfeifen fiir Dampf  865* 196-197 
Pferdemuscbel •  213* 24 
Pipetten  725-728 161 
Plombierzangen  , 1979 111 
Probemelkwaagen  219—224 27—28 
Probierhahne  856* 193 
Producteuwaage  729 161 
Priifung der Milch  — 156—157 
Psychrometer » •  792* 171 
Pump en  8001-8004 208-211 
Pumpwerke    8004 211 

Quargbrecher  550* 141 
Quargeimer  559 142 
Quargknetmaschinen  525*—527 137—188 
Quargmuhlen  524* 137 
Quargquirl  551* 141 

Rahmbassins  3009 73 
Pahmbearbeitung  — 39-54 
Eahmgefass, Girard'sches  1957* 105 
Bahmheber  3023* 77 
Pahmldppbassins  3021* 74 
Bahmkuklbassins  920 221 
Bahmkiibler  1901*—1903* 93 
Bahmpasteure  3007* 62 
Bahmsauerungsbassins  3019 73 
Bahmsauerunestonne  3020 73 
Beducierventile  866-867 197-198 

Bei Bestellungcn ist flngabe der flrtikel-Nummer erwUnscht. — bje mit * ver- 
sehenen flrtikel sind mit flbbildung versehen. 

i - 331 - 1" 



^olketfei^JVIasehineniabFik Capl W. Jatfany, Wien. 

ReductionsmufFen  
Regenerativ-Erhitzer  
Regulier-Bassins  
Reserveduten  
Riemen  
RiemensclieiberL  
Rinderbarren  
Rohreu  

Rohren-Milchkiihlapparate  

Riibol  
Riihrer  
Riihrwerke fiir Kasereien .    
Ruthen zum Reinigen der Milcbgeschirre 

Saureentwi elder  
Saureteller  
Saugapparate  
Saugpumpen   
Scbeibenmuhlen  
Schlauche  
Schlauckgewindestiitzen . . •  
Schlauchgewindemuffen  
Schlauchverschraubungen  
Schlundrohre  
Schlundsonde  
Schmierapparat, Pearson's  
Schmierbuchsen  
Sckmierhahn   
Schmiervasen  
Schmiervorrichtungen  
Schnellzeiger-Waagen  
Schniire  
Schopfkellen  
Schrotmuhlen  
Schrubber   
Schwimm erven tile ^  
Sechter   
Selbstoler  
Sellers Wand-Consollager  
Separatoren, Bedienung der  
Separatoren, fur Handbetrieb  

> > Kraftbetrieb  
-01  

> Rentabilitat der  
> -Stander  

Sterilisier-Apparate  
Sicherheits-Ventile  
Siebe  
Sinkkasten  
Soxhlefc'scher Apparat  
Spanntische, Kase- ,,,. 
Speisepumpen    
Speiseventile . . . J  
Spirituslampe  
Spritzrohre  
Spritzschlauche  
Stander fiir Milcbrinnen  

Artikel- 
Nummer 

8011* 
3010* 

201 
211a 
8062 
890* 

210*—212* 
8005*—8009* 

f 1908*—1911* \ 
\ 1917*—1923* J 

891* p 
739 
515* 
663* 

603-601 t—1 tf5* i »—l CO
 

737 161 
211*—211* 31—33 

8001*—8003* 208-209 
233—236 30 

8015*-8017* 212—213 
8019 213 
8020 213 
8018 213 
266 35 
265 35 

CO
 

—J
 w 201 

885, 887 202 
876 202 

879*—880* 202 
— 200-202 

223*—221* 27 
— 208 

556* 111-112 
229*—232* 30 

611* 152 
— 211 
— 101 -H 

CO 
00 1 T—1 
00 
00 262 

889* 201 
— 13-11 

11-21* 9 
25* 11-23 
891 11 
— 3-1 

22* 10 
3011*—3013* 67-68 

857*—858 193—191 
316-319*, 1956 53, 101 

1127 237 
700*—710 158 

511* 132 
869* 198 
861* 196 
731 161 
8021 213 

8017* 213 
1966 a*—1966 5* 106 

Seite 

212 
61—65 

21 
33 

208 
201 
21 

211—212 

91 

206 

133-131 
152 

Bei Bestellungen ist flngabe der flrtikel-Nummer erwllnscht. 
sehenen flrtikel sind mit flbbildung versehen. 

bie mit * ver- 
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flffolkepei-Pasehinenfabidk Catfl Vit. Jafany, Wien. 

Artikel- Seite Nummer 

Stanniol-Zinnfolio  1211 151 
Stalleinrichtungen  — 25-38 
Stallpumpen  228* 2'9 
St all ventilation  — 25 
Stallwaagen  214*—227 25-28 
Stallwirtschaft, Bedeutung der  — 17-19 
Staufferbuchsen  885 202 
Stege eiserne  1938* 99 
Sternkuhler   1948* 102 
Strok-Messer  257* 34 
Slissrahmbntter, Bereitnng der  — 42 
Swartz'scbes Anfrabmgefass  1943* 101 

» » Deckel zu dem  1944*—1946* 101-102 

T afelwaage  1995* 113 
Tatowierzangen  294 38 
Themann'scbes Sieb  1956 104 - 
Thermometer  736, 780—781 161, 54, 38 

» Butter-  782* 54 
» Kase-  782* 54 

Milch-  781 54 
» Milchkammer-  783 54 
» Molkerei- • . 780* 54 

Stall-  783*—784* 38 
Thierarztliche Instrumente *  261—273 35 
Tornister fur Milch  1982 109 
Trachtenzwinger   274* 35 
Triinkeimer  253*-255* 34 
Trankgefasse  202*—203* 21 
Transmission swellen  886 203 
Transport-Mil chkann en     1971 108 
Transportwagen, Milchkannen auf . . . . •  1978 110 
Treibriemen  8062 208 
Treppenvorwarmer  308* 45-46 
Trocar • . 261—264 35 
Trottoirplatten  — 238 
Truhen   1122 236 
Turbinen, Dampf-  845*—847* 185 * 
Twist •  — 206 

Vaseline, Huffett-  8911 206 
> Bostsckiitzendes   891 m 206 

Ventilation der Stalle  — 25 
Ventilationsrohre  1125* 237 ' 
Yentile    8022-8045 213 

» Milch-  863* 196 
» Speise-  864* 196 

Yersandtschachtel, Butter-  652 150 
Yerbandtaschen  286*—290 . 37 
Verschlusskappen  8013* 212 
Verschlussstopfen  8014 212 
Yiehfutter-Dampfer  237*—240* 31 

» Topf zum Koch en des  245*—252 33 
Yiehscbeere  293* 38 
Yiebstallen, Einricbtung von  209* 23 
Yiehtranken  202*—206* 21 
Yiktoria-Buttermaschinen   301 47 

i 
Bei Bestellungcn ist flngabe der firtiKel-Nummer erwUnscht. — bie mit * ver- 

sehenen flrtiksl sind mit flbbildung versehen. 
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}VIolkei?ei-]V[asehinenfabtuk Cai?l W. Jut^any, Yitien. 

Vollmilch-Pasteure  
Yorfallbandage   
Yorwarmer fur Milch . ... . 

(Treppenvorwarmer) 

Waagen  
» fur Butter und Kase . 
» Milch-  

"Wagen-Schxniere  
Waschen fur Kies   . 
Wandconsollager  
Wandkasepressen  
Warmwasserhassins  
"Wasserhad  
"Wasserstandsanzeiger . . . . , 

»   
Wasserstaub-Yentilation . . . 
"Wasserversorgungs-Anlagen . 
"Wechselfilter  
"Wechsel und Yentile . . . . 
"Wellen fur Transmissionen . . 

Zangen, Tatowier-  
Zinnfolio, Stanniol-  

Artikel- 
Nummer 

3006* 
275* 

306—309, 3001 
308 

25-28 
1993* 113 

— 25-28 
891 206 

3068—3069 82 
889* 204 
516 135 
900 215 
732 161 
874 200 
868 198 

569*—574* 142—143 
208—209 22—23 

3048—3060 81 
8022-8045 213 

886 203 

294 38 
1211 

Seite 

61-62 
36 

41-45,57-60 
45—46 

151 

Bei Bestellungen ist flngabe der flrtikel-Nummer erwUnscht. 
sehenen flrtikel sind mit flbbildung versehen. 

bie mit * ver- 
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Bei Bestellnngen wolle man das Gewiinschte nach Grosse und 
Anzahl genau bezeichnen und immer die Nummer des Artikels 
(Art.) angeben. Ferner bitteich umgenaue Angabe der Bestimmungs- 
station und um Nachricht; ob das Bestellte per Post, Bahn (Eil- 
oder Frachtgut) oder Schiff gesandt werden soil; andernfalls 
expediere ich nach eigenem Ermessen. 

Die Preise verstehen sich in Kronenwahrung ab Fabrik Wien, bei 
Zahlung binnen 30 Tagen vom Datum der Factura mit 2% Sconto. 
Separatoren per netto Cassa ohne Sconto. — Bei grosseren Be- 
stellungen gelten besondereVereinbarungen. Jedenfalls ist ein Drittel 
desBetrages beiBestellung zu entrichten und der Rest, wenn nicht 
anders geregelt, bei Empfang der Ware. — Sendungen bis zu K 50.— 
werden in der Regel, der Einfachheit halber, per Nachnahme 
expediert. — Specielle Wiinsche betreffs der Zahlungsbedingungen 
werden thunlichst beriicksichtigt. \ 

Der Versandt erfolgt auf Kosten und Gefahr der Besteller. Die 
nothige Verpackung wird in meiner Fabrik sorgfaltig ausgefiihrt 
und zum Selbstkostenpreise berechnet. — Die mir zur Reparatur 
eingesandten Maschinen expediere ich, wenn nicht anders vorge- 
schrieben, per Post oder als Eilgut. 

Garantie. Ich leiste auf die Dauer eines Jahres derart Garantie, 
dass ich alle nachweisbar infolge fehlerhafter Construction oder 
schlechten Materials entstehenden Fehler auf meine Kosten behebe. 
Fiir durch unrichtige Behandlung oder wahrend des Transportes 
entstandene Schaden hafte ich jedoch nicht. 

Die Montage meiner sammtlichen Maschinen iibernehme ich auf 
Wunsch durch meine Monteure und berechne, wenn nicht anders 
vereinbart, neben den Reisekosten jeden Arbeits-, Aufenthalts- 
und Reisetag mit K 10.—. Ausserdem ist dem Monteur freies 
Quartier zu gewahren. 

Reclamationen konnen nur innerhalb 8 Tagen nach Empfang 
der Ware beriicksichtigt werden. 

Andertmgen der Preise und Constructionen meiner Fabrikate 
behalte ich mir jederzeit vor. 

Es wird ausdrdchlich ersucht, den gewunsch- 
len Qegensland deullich zu bezeichnen 
und slels die Jdrlihel-JVummer anzugeben* 

■=. Frtihere Preise treten hiermit attsser Kraft. := 

r Druck von Josef Holler & Comp. Wlen. 
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