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CONVIÉRTE TU DESAYUNO EN PAQUETE

+ $35   Incluye: Café y jugo o fruta

Plato de frutas
Yoghurt con frutos rojos
Pan francés
Hot cakes
Hot cakes Facundia
(Con tocino, salchicha y huevo)
Huevos al gusto
(Mexicana, chorizo, tocino, jamón)
Huevos rancheros
Huevos divorciados
Huevos motuleños
Huevos tirados
Omelette (Con jamón, queso o champiñones)
Omelette de claras
(Con pimientos grill, queso panela o espinacas)
Enchiladas (Verdes, rojas, negras, pasilla)
Enchiladas suizas
Enmoladas
Enfrijoladas
Chilaquiles (Verdes o rojos)
Chilaquiles pasilla

Agrega proteína
a tus chilaquiles

$ 69.00
$ 85.00
$  79.00
$ 110.00
$ 130.00

$ 85.00

$  95.00
$ 95.00
$  110.00
$ 95.00
$ 105.00
$ 105.00

$ 120.00
$ 130.00
$ 135.00
$ 105.00
$ 115.00
$ 120.00

$ 160.00
$  160.00
$ 150.00

$ 180.00
$ 155.00
$ 130.00
$ 130.00

$ 150.00
$ 219.00

+ $ 15 Huevo (2 piezas)
+ $ 25 Pollo Deshebrado
+ $ 20 Pollo a la Plancha
+ $ 55 Arrachera/Cecina

8:00 AM - 1:00 PM 

ESPECIALES Y COMBINADOS  FACUNDIA

Huevos Facundia
Huevos mestizos
Tlayuda oaxaqueña
(Tradicional con proteína a elegir:
Rib eye, picaña, arrachera, cecina)
Chilaquiles con Rib eye
Enchiladas con Picaña
Enmoladas oaxaqueñas
Enchiladas teziutecas
(Rellenas de huevo revuelto con jamón,
acompañadas de salsa de la casa)
Almendradas oaxaqueñas
Pastel azteca con asado de tira

LOS TRADICIONALES



LONCHES AM&PM
Club sándwich
Sándwich banana y jamón serrano
Chapata pulled pork
Sándwich vegetariano
Torta de pierna don Agus
Torta de cochinita pibil
Torta enchilada (Receta de la casa)
Torta de milanesa
Torta de bacalao

$ 130.00
$ 125.00
$ 150.00
$ 130.00
$ 100.00
$ 100.00
$  100.00
$ 95.00
$ 130.00

+ $ 30.00

+ $ 35.00

+ $ 30.00

+ $ 35.00

+ $ 35.00

COMBINADOS DE LA CASA
Huevos con machaca
(Con 2 tlayoyos y guacamole)

Costilla en salsa pasilla
(Con una quesadilla y una picadita)

Desayuno Teziutlán
(2 tlayoyos, carnitas y tlalitos teziutecos)

Desayuno Potosino
(Cecina con enchiladas potosinas) 

$ 150.00

$ 150.00

$ 150.00

$ 150.00

Tlayoyo teziuteco (2 pz)

Quesadilla (Con huitlacoche, 
champiñones y esquites)

Chalupa con arrachera (2 pz)

Chalupa con chapulines (2 pz)

Tlalitos teziutecos (60 gr) 

ELIGE TU ANTOJITO EXTRA



Chalupas
+ $25.00 con arrachera
Queso fundido
Queso fundido c/chorizo
Tosta de carnero al ajillo
Tosta de jamón serrano
Tosta de aguacate
Molleja en salsa ponzú
Carpaccio de betabel
Carpaccio de res
Carpaccio de salmón
Coliflores rostizadas
Tiradito de cecina

$ 50.00

$ 120.00
$ 135.00
$ 90.00
$ 80.00
$ 80.00
$ 150.00
$ 100.00
$ 130.00
$ 180.00
$ 90.00
$ 119.00

SOPAS
Sopa de tortilla
Sopa de hongos
Sopa poblana
Consomé Facundia
Crema de flor de calabaza

$ 80.00
$ 85.00
$ 95.00
$ 85.00
$ 98.00

Ensalada de la casa
Ensalada di pera
Ensalada fresca
Ceviche de hongos
Romana asada (con camarón)
Tacos de lechuga (3 pz)

$ 110.00
$ 75.00
$ 100.00
$ 80.00
$ 219.00
$ 80.00

ENTRADAS

*Porción completa

Papas a la francesa
Papas gajo
Chiles toreados
Ensalada de la casa
Ensalada di pera
Ensalada de manzana

$ 60.00
$ 50.00
$ 35.00
$ 55.00
$ 50.00
$ 55.00

GUARNICIONES

ENSALADAS

COMIDAS





Picaña de la casa (200 gr.)

(En salsa de piña y puré de lentejas)
Rib eye oaxaqueño (250 gr.)

(Sobre una cama de setas, acompañado de chapulín 
oaxaqueño)
Rib eye de requesón (250 gr.)

(Con rajas de jalapeño, cebolla, acompañado de setas a 
la plancha y espárragos)
Rib eye almendrado (250 gr.)

(Acompañado de coles de bruselas)
New York (300 gr.)

(Acompañada de salsa arriera)
New York (300 gr.)

(En cocción lenta a los 3 chiles)
Costilla Facundia
(En cocción lenta a los 3 chiles)
Mar y Tierra (250 gr.)

(Corte New York acompañado de camarones con salsa a 
base de mantequilla con julianas de pimiento y cebolla)
Filete Mignon (200 gr.)

(Corte magro acompañado de tocino, espárragos y 
salsa de champiñones)
Filete con mole oaxaqueño (200 gr.)

(Acompañado de ensalada de la casa)
T-bone en salsa de chapulines (350 gr.)

(Acompañado de esquites Facundia)

PARRILLA FACUNDIA
$ 280.00

$ 350.00

$ 350.00

$ 350.00

$ 380.00

$ 380.00

$ 900.00

$ 350.00

$ 319.00

$ 270.00

$ 250.00

$ 400.00

TRADICIONALES DE LA CASA
Cecina (150 gr.)

(Acompañada de queso panela, aguacate, frijoles, 
nopal y cebolla asada)
Tampiqueña clásica (150 gr.)

(Con guacamole, chalupas, cebolla y nopales)
Arrachera campestre (200 gr.)

(Corte de la casa con cebolla, cambray y guacamole)
Arrachera Facundia (200 gr.)

(En espejo de mole negro o almendrado, acompañado 
de coles de bruselas)
Mole poblano (250 gr.)

Mole negro oaxaqueño (250 gr.)

Pipián verde de la casa (250 gr.)

Adobo pasilla (200 gr.)

Mole de zancarrón (300 gr.)

$ 180.00

$ 199.00

$ 235.00

$ 259.00

$ 150.00
$ 150.00
$ 150.00
$ 150.00
$ 220.00

(2 px) (4 px)

LO MEJOR DE LA COCINA FUSIÓN 

Preparado en horno de brasa



TACOS
Arrachera
Cochinita
Sirloin
Rib eye

$ 115.00
$ 90.00
$ 115.00
$ 180.00

HAMBURGUESAS

Elige tu complemento

Servidos con tortilla azul
(3 pz)

Papas gajo/francesa
Ensalada de manzana
Ensalada de la casa (+ $12.00)
Ensalada de pera (+ $12.00)

Facundia
Mexicana
Bourbon
Crispy chicken
Red hot crispy chicken
Clásica

$ 159.00
$ 159.00
$ 167.00
$ 135.00
$ 135.00
$ 100.00

Salmón Facundia (200 gr.)

(Salsa de mantequilla negra, un toque de 
habanero, papa y jitomates cherry)
Atún de la casa (200 gr.)

(Sellado en costra de pimienta y nuez)
Atún curado (200 gr.)

(Con leche de tigre, mole negro y ensalada 
de nopal)
Robalo Facundia (200 gr.)

(En aceite de hoja de acuyo, chile limón, 
aguacate y jalapeño asado)
Camarones al gusto (180 gr.)

(Al ajillo, al mojo de ajo, al chiltepín
 empanizados)
Tacos gobernador (3 pz)

$ 280.00

$ 280.00

$ 220.00

$ 350.00

$ 230.00

$ 250.00

DEL MAR



POSTRES

Cheesecake
Pastel 3 leches
Strudel de manzana
Pastel sin harina
Flan
Tempura
Buñuelo de la abuela
Macarrones

$ 69.00
$ 60.00
$ 90.00
$ 79.00
$ 60.00
$ 80.00
$ 79.00
$ 90.00

Sincronizada
Cuernito
Enfrijoladitas
Nuggets
Consomé
Pechuga empanizada
Pechuga asada

$ 65.00
$ 65.00
$ 75.00
$ 80.00
$ 65.00
$ 90.00
$ 90.00M
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Restaurante Facundia

@facundia_mx


