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Editorial Das Leben steckt voller Überraschungen. Manchmal sind es 
die ungeplanten Geschehnisse, die sich als wahre Glücks-
momente herausstellen. In der Küche ist es oft ähnlich. Ein 
bisschen Mut und Freude an Neuem wird meistens von 
tollen Geschmackserlebnissen belohnt.
 
Gehen Sie mit uns auf Genuss-Reise und tauchen Sie ein 
in eine Welt voller spannender Themen rund ums Genießen 
und Wohnen. In der aktuellen Ausgabe unseres maga-
zins gibt es wieder viel zu entdecken. Freuen Sie sich auf 
innovative Produkte, aktuelle Trends und viele Ideen für ein 
schönes und leckeres Leben.
 
Ganz nebenbei erfahren Sie viel Wissenswertes und wie 
unser Trendblogger die Welt sieht. Echtes Expertenwissen 
haben auch die Ansprechpartner in Ihrem Fachgeschäft. 
Gerne geben sie ihr Know-how an Sie weiter. Probieren Sie 
es aus. Denn auch hier gilt: Probieren geht über Studieren.
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Alex

Öfter mal was  

Neues
Kennt Ihr das auch? Wer regelmäßig 

kocht, landet immer wieder bei seinen 

Lieblingsgerichten. Um mehr Abwechs-

lung auf den Teller zu bringen, koche 

ich jede Woche mindestens ein neues 

Rezept mit Zutaten, die ich sonst nicht 

verwende. Das macht echt Spaß, und 

ich habe auf diese Weise schon viele 

leckere Erfahrungen gesammelt. Also, 

immer schön neugierig bleiben!

Gefällt mir!  •  Kommentieren  •  Teilen



Alex

Schmoren,  

Köcheln & Co.

Wenn ich für meine Freunde koche,  

ist auf meinem Induktionsfeld immer 

eine Menge los. Da heißt es gleichzeitig 

 braten, dünsten, köcheln – und schön 

den Überblick behalten! Schließlich 

hat man als Food-Blogger einen Ruf 

zu verlieren. Mein Tipp: Vorher im 

Kopf immer noch mal alle Garzeiten 

durchgehen. Damit köcheln kann, was 

köcheln soll und das Gedünstete nicht 

plötzlich zum Geschmorten wird. 

Gefällt mir!  •  Kommentieren  •  Teilen

wir sind kochtopfkoryphäen 
pfannenfetischisten 
kasserollenconsultants
römertopfberater
souffléformsouffleure
ihr-rund-ums-kochen-ansprechpartner.

wir sind ihr fachhändler.



Diese Pfanne ist ein echtes Allroundtalent, denn schnelles Aufheizen 
und punktgenaue Regulierung bei Wegnahme der Hitze sorgen für 
ein überragendes Bratergebnis. So kann Fleisch zügig sehr scharf 
angebraten, sowie im nächsten Moment Gemüse sanft gegart wer-
den, ohne Abkühlzeit und viel Fett. Der ergonomische Kunststoffgriff 
mit Flammschutz sorgt für sicheres Handling.

Die Pfanne ist besonders für scharfes Anbraten von z. B. 
Fleisch geeignet, da sie sich sehr hoch erhitzen lässt. Erst  
Pfanne erhitzen, bevor Sie das Fett und Bratgut hineingeben 
und warten, bis es sich von alleine vom Pfannenboden löst. 

Ob Nudel- oder Gemüsepfanne, die kurze Garzeit bei ho - 
hen Temperaturen schont Vitamine und sorgt innen für 
zarten und außen für knackigen Genuss mit wenig Fett.  
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Dieser Küchenhelfer ist ein absolutes Multi-Talent: Spritz- 
schutz, Sieb, (Topf-) Untersetzer und Backblech in einem. 
Der Spritzschutz mit metallverstärkten Griffen kann auch 
als Abdeckung in der Mikrowelle verwendet werden. 
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1  Multifunktions-Spritzschutz „Smart Kitchen“ Funktionen: Spritzschutz, Sieb, (Topf-)Untersetzer, Backblech, Mikrowellen-Abde-
ckung, Ø 31 cm, grün oder anthrazit € 12.99  2  Pfanne „WMF Speed Profi“ mit Antihaftversiegelung, Griff Kunststoff, Ø 24 cm € 99.-, 
Ø 28 cm € 119.- 3  Pfanne „ WMF Profi“ Cromargan®, Edelstahl rostfrei 18/10, poliert, induktionsfähig, Ø 28 cm € 69.95  4  Schwenk- 
und Rührpfanne „just cook“ abriebfeste, verstärkte PFOA-Antihaftbeschichtung, ofenfester Griff, spülmaschinengeeignet, induktions-
geeignet, Ø 30 cm, H 9,5 cm € 54.95  5  Brat- und Wendepinzette aus Edelstahl, lebensmittelecht, spülmaschinengeeignet, 30 cm 
€ 9.95  6  Fleischhammer „Robusto“ mit zwei unterschiedlichen Schlagflächen, Aluminium beschichtet, spülmaschinengeeignet 
€ 12.99  7  Crepes-Wender Profi Plus mit Cromargan®-Griff, auch als Pfannenmesser oder Palette verwendbar, alle Funktionsteile aus 
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Schluss mit stundenlangem Schrubben – mit dem Glänzer kissen
„Luxus“ befreien Sie beschichtetes Kochgeschirr und Ceran- 
Kochfelder von verkrustetem Schmutz, ohne zu kratzen. Außer - 
dem können Sie ab sofort Ihre Pfannen mit dem Pfannenschutz- 
 set platzsparend stapeln, ohne die Oberfläche zu beschädigen. 

Bietet Platz für 
 einen ganzen 
Fisch oder meh-
rere Fischfilets. 

Optional abnehmbare Stiele machen die Pfannen der nowo- 
Serie obendrein zur backofentauglichen Auflaufform. Beim 
Kauf dieser Pfanne schenken wir Ihnen den passenden 
Glasdeckel im Wert von 26.95 € dazu.

Für beste Kochergebnisse sorgen der ca. 8 mm  starke Pfan-
nenboden und die dauerhaft beständige und schnittfeste Anti- 
haftversiegelung. Beim Kauf dieser Pfanne schenken wir 
Ihnen den passenden Glasdeckel im Wert von 21.95 € dazu. 

Empfindliches Bratgut braucht nicht nur Fingerspitzengefühl, sondern 
auch die richtige Pfanne. Wer bei der Zubereitung von Gemüse oder Fisch 
zur antihaftbeschichteten Alu-Guss-Pfanne greift, darf sich nicht nur den 
zustimmenden Blicken ausgewiesener Kochprofis sicher sein, sondern auch 
den Komplimenten seiner Gäste. Ausschlaggebend dafür sind das geringe 
Gewicht des Materials, das die Zubereitung zum Kinderspiel werden lässt, 
sowie dessen Beschichtung, die dafür sorgt, dass das Bratgut auch mit 
wenig Fett optimal gelingt.

Schonend  
zubereiten
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Knackfrisch 
kochen 

extrem hitzebeständigem Kunststoff bis 270 °C € 19.95  8  Crepes Teigverteiler Profi Plus für gleichmäßiges Ausstreichen des Teiges 
und hauchdünnes Crepes-Ergebnis € 12.95  9  Crêpes Pfanne „Delta“ Ø 28 cm, Aluguss, induktionsgeeignet € 44.95  10  Gusspfanne 
„nowo Titanium“ Aluminium-Kokillen-Guss, induktionsgeeignet, mit abnehmbarem Griff, dadurch backofentauglich, Ø 28 cm € 104.95, 
28 x  28 cm € 114.95  11  Glasdeckel oval, 38 x 28 cm, passend zur WOLL-Fischpfanne € 29.95  12  Fischpfanne „nowo Titanium“ Guss, 
induktionsgeeignet, oval, 38 x 28 x 5,5 cm, mit abnehmbarem Griff, dadurch backofentauglich € 124.95  13  Glänzerkissen „Luxus“ immer 
feucht verwenden – reinigt, ohne zu kratzen, für Ceran-Kochfelder und beschichtetes Kochgeschirr, Made in Germany, 11 x 7 cm € 1.99   
14  Pfannenschutz-Set 2-tlg., schützt Edelstahl-Oberflächen und Antihaftbeschichtungen vor dem Zerkratzen, Ø 38 cm € 4.99
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            Die Eisenpfanne eignet sich beson-
ders für das scharfe Anbraten von Steaks 
und zum langsamen Schmoren. Vor der Erst-
verwendung die Pfanne einbrennen für eine 
natürliche Antihaftbeschichtung. 

Durch die 4-fache Antihaftversiegelung ist 
die Pfanne auch für Küchenutensilien aus 
Metall geeignet. Selbst eiweißreiche Zutaten 
lassen sich problemlos bei minimaler Zuga-
be von Fett oder Öl zubereiten. 

Die Grillpfanne nimmt die Hitze schnell auf,  
verteilt sie optimal und sorgt bei Fisch, Fleisch 
und Gemüse für das typische Grillmuster. 

Die emaillierte Gusseisenpfanne sorgt für 
opti male und schnelle Hitzeverteilung. So 
kann nach kurzer Zeit die Energiezufuhr re-
duziert werden – das spart Strom und erhält 
das Aroma der Lebensmittel.

Unglaublich, aber wahr: Es gibt sie noch, die Küchen, in denen 
ein und dieselbe Pfanne für alles – vom Spiegelei bis zum Steak 
– herhalten muss. Für viele Gerichte mag eine Aluminiumpfanne 
genügen. Wenn es aber um scharfes Anbraten oder langsames 
Schmoren geht, haben andere Materialien ganz klar die Nase 
vorn. Wenn Sie sich nicht sicher sind, welche Pfanne 
die richtige ist, hilft Ihnen unsere kleine Pfannen- 
kunde weiter, die wir Ihnen hier präsentieren.  
Oder Sie besuchen uns in unserem  
Geschäft und wir beraten Sie persönlich. 

Gekonnt gebraten
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Punktgenau  

geniessen  
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Mit dem Fett-Trenner wird 
gesunde Ernährung zum 
Kinderspiel. Einfach die heiße 
Flüssigkeit in die Kanne gießen 
und warten, bis das Öl oder 
Fett oben schwimmt. Anschlie-
ßend langsam die fettfreie 
Flüssigkeit abgießen.

Gusseisernes Kochgeschirr ist heutzu-
tage nicht mehr wegzudenken. Denn 
das bewährte, langlebige und sehr ro-
buste Material bietet viele Vorteile: Die 
Wärme verteilt sich gleichmäßig über 
Boden und Rand und wird so beson-
ders gut an das Bratgut abgegeben. 
Zusätzlich ist das Material sehr hoch 
erhitzbar und sorgt für eine schonende, 
vitaminerhaltende Zubereitung. 
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1  Pfanne freiform-warmgeschmiedet, induktionsgeeignet, kratz- und schnittfest, sehr langlebig, Ø 24 cm € 69.-, 28 cm € 95.-  2  Grill-
pfanne „Provence“ Gusseisen, induktions- und backofengeeignet, 26 x 26 x 3,5 cm € 75.-  3  Pfannenwender „Flonal“ Kunststoff, 
spülmaschinengeeignet, 28 cm, hitzebeständig bis 210 °C € 5.99  4  Hamburger Maker „Uno“ aus Aluminium, Teller aus Kunststoff, Presse 
für gleichförmige Fleischfrikadellen mit den typischen Rillen, 15 x 16 x 6 cm € 14.99  5  Bratpfanne „Provence“ Ø 28 cm, rot € 69.95  
6  Pfanne „Bari“ induktionsgeeignet, hochwertige Antihaftversiegelung in Steinoptik, Temperaturanzeige im Griff, Ø 24 cm statt € 74.99 

jetzt € 39.99, Ø 28 cm statt € 79.99 jetzt € 44.99  7  Fett-Trenner 1 l, mit Messskala € 21.99  8  Gussbräter „Induction Line“ back-
ofenfest bis 250 °C, spülmaschinengeeignet, induktionsgeeignet, 6 l, 28 x 28 cm, H 10 cm € 124.95  9  Bratentopf oval, 33 x 12,9 cm, 7 l 
€ 195.-  10  Bauernpfanne Gusseisen, mit Glasdeckel, induktionsgeeignet, 3,25 l, Ø 28 x 7,5 cm € 89.-  11  Bratentopf rund, Ø 24 cm, 4,2 l 
€ 145.-  12  Universal-Haushalts thermometer Kunststoff, digital, Messbereich -50 °C bis +200 °C, einsetzbar für die optimale Tempera-
tur von Teewasser, Wein, Babynahrung, Suppen, Braten etc. € 14.99  13  Bratenthermometer Edelstahl, rostfrei, zum Messen der Innen-
tem peratur des Bratens € 7.99  14  Grill- und Bratenschnur reißfest, lebensmittelecht, zum Kochen, Braten und Grillen geeignet, 60 m 
€ 2.99  15  Bratrohrpfanne „Profi“ Emaille, nickelfrei, für alle Herdarten, 33 x 42 x 7 cm € 39.99 
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Stark im  
Team

Kochutensilien immer griffbereit am Topfrand, 
platzsparend, sauber, hygienisch.

Topfset 
4-tlg.

Topfset 
5-tlg.

4

3

Für viele Menschen sind Topf-Sets eine sinnvolle Anschaf-
fung. Und das nicht nur aus optischen Gründen. Einheitli-
che Materialeigenschaften, wie z.B. die Wärmeleitfähigkeit, 
sorgen dafür, dass man sich beim Kochen nicht umstellen 
muss. Ebenfalls von Vorteil: die platzsparende Aufbewah-
rung, da sich die Töpfe eines Sets im Schrank ganz einfach 
stapeln lassen. Manchmal sollte es jedoch ein Spezialtopf 
sein, z.B. wenn es um die schonende Erwärmung hitze-
empfindlicher Zutaten wie Milch oder Glasuren geht. Dann 
führt an einem Simmertopf kein Weg vorbei.

2

Lecker bis  

zum letzten 

Loffel!

1

in verschiedenen 
Farben erhältlich

1  Kochlöffelhalter „Clip on“ Kochutensilien immer griffbereit am Topfrand, platzsparend, sauber, hygienisch € 6.99  2  Topfdeckelhalter 
„Schafe“ 3 Stück, aus Silikon, hitzebeständig und spülmaschinengeeignet € 9.99 3  Topfset „Passion Green“ 4-tlg., Bratentopf Ø 20 cm, 
2,4 l, Fleischtopf Ø 16 cm, 2,0 l, Ø 20 cm, 3,7 l, Ø 24 cm 6,4 l, allergikergeeignet, induktionsgeeignet statt € 466.- jetzt € 379.-  4  Topfset 
„Toskana“ 5-tlg., Inhalt: je 1 x Bratentopf Ø 20 cm, Fleischtopf Ø 16, 20, 24 cm, Stielkasserolle ohne Deckel Ø 16 cm, SiliTherm®-Allherd-
boden, Sichtkochdeckel aus hochwertigem, hitzebeständigem Güteglas, Edelstahleinfassung zum wasserarmen, energiesparenden Kochen, 
backofenfeste, ergonomisch geformte Ganzmetallgriffe, ausgestellter Schüttrand für problemloses Ausgießen, induktionsgeeignet € 149.-  
5  Schnellkochtopf „Perfect“ Cromargan®, Edelstahl, induktionsgeeignet, mit Restdrucksicherung, Ø 18 cm, 2,5 l € 134.-, Ø 22 cm, 4,5 l 

€ 149.-, Ø 22 cm, 6,5 l € 169.-  6  Schnellkochtopf-Set „Perfect“ Cromagan®, Edelstahl, induktonsgeeignet, mit Restdrucksicherung,  
3,5 l + 4,5 l € 199.-  7  Dämpfer „Style“ Edelstahl, Sichtkochdeckel, backofenfeste Griffe, induktionsgeeignet, 3,8 l, Ø 20 cm € 69.95  
8  Simmertopf Edelstahl, Literskala, induktionsgeeignet, Ø 16 cm, 1,5 l € 39.95
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Kein Anbrennen 
oder Überkochen. 
Perfekt für z. B. 
Milchreis, Saucen 
u.v.m.

Mit diesem Schnellkochtopf-Set sparen Sie nicht nur 
Platz, sondern auch Zeit. Mit einer Zeitersparnis von bis zu 
70 % erhalten Sie dennoch gleichmäßige Garergebnisse 
und wichtige Nährstoffe und Vitamine bleiben gleichzeitig 
erhalten. Weiterhin verfügt das Set über eine Innenskalie-
rung, die genaues Dosieren ermöglicht. Gulaschsuppe

1. Zuerst den Schnellkochtopf auf die Kochfläche stellen, das Öl hin-
eingeben und die Fläche maximal erhitzen. Anschließend das Fleisch 
hineingeben und 7–8 Minuten scharf anbraten, bis es von allen Seiten 
braun ist. 

2. Die Zwiebeln und den Knoblauch würfeln. Zuerst die Zwiebeln in 
den Topf geben und rühren, damit das Gulasch nicht anbrennt. Nach 
circa 5 Minuten den Knoblauch und 1 TL Zucker zum Karamellisieren 
hinzugeben. 

3. Nun das Paprikapulver, die Lorbeerblätter, das Chilipulver und den 
getrockneten Majoran hinzugeben und unter ständigem Rühren 3 Mi-
nuten lang braten. Den Inhalt des Topfes mit dem Rotwein ablöschen 
und den Fond auf dem Boden ablösen. Danach 2 Minuten lang auf 
mittlerer Hitze köcheln lassen, bis der Alkohol verdunstet ist. 

4. Den Rinderfond und die passierten Tomaten hinzugeben und um- 
rühren. Anschließend den Schnellkochtopf verschließen und den 
Deckel einrasten lassen. Die Gulaschsuppe auf Stufe 4 von 9 circa 
20 Minuten lang kochen lassen. 

5. Danach den Topf von der heißen Fläche nehmen und ungefähr 
10 Minuten lang stehen lassen. Den Schnellkochtopf öffnen, kräftig 
umrühren und mit Pfeffer und Salz abschmecken. 

Zutaten für 4 Personen:
700 g Rindergulasch
2 Gemüsezwiebeln
2 Knoblauchzehen
60 ml Pflanzenöl
2 Dosen passierte Tomaten
1 TL Zucker

2 Lorbeerblätter 
8 EL Paprikapulver edelsüß
1 TL Chilipulver
1 EL getrockneter Majoran
150 ml Rotwein
750 ml Rinderfond
Salz, Pfeffer7

Topfset 
2-tlg.

5

6

8

Beachten Sie unsere aktuellen Angebote im Geschäft.
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Fleischtöpfe eignen sich perfekt zum schonenden Zube-
reiten von großen Fleischportionen oder zum Schmoren 
von größeren Mengen in reichlich Flüssigkeit.   

Der Bratentopf, auch Schmortopf genannt, dient dem 
Anbraten oder Schmoren. Perfekt für alle Gerichte, die 
für den Stieltopf zu groß und den Fleischtopf zu klein sind.   

Aufgrund seiner Größe ist der Schmorbräter besonders 
für große und saftige Braten oder deftige Gemüseauf-
läufe geeignet. 

Perfekt zum schonenden, fettarmen und vitaminerhal-
tenden Garen im Wasserdampf. Zusätzlich lässt sich der 
Dünsteinsatz falten und platzsparend verstauen. 

Für jeden Topf gibt es den passenden Deckel, sagt der 
Volksmund. Wir würden eher behaupten: Für jedes Gericht 
gibt es den passenden Topf! Denn Kochen ist nicht gleich 
Kochen: Ob Andünsten, Aufkochen, Anbraten, schonendes 
Garen oder langsames Schmoren – jede Zubereitungsart 
verlangt nach dem richtigen Kochgeschirr, und natürlich 
spielt auch die Herdart eine wichtige Rolle. Wenn Sie weitere 
Fragen dazu haben sollten, die richtigen Antworten finden 
Sie hier …

Kochfeld-
spezialisten

3

1

2

5

4

1  Dünsteinsatz Edelstahl, für Töpfe von Ø 14 – 26 cm, spülmaschinengeeignet € 9.99  Topfserie „Primus“ Emaille, induktionsgeeig-
net, ideal für Allergiker  2  Fleischtopf Ø 16 cm, 2,0 l € 27.95, Ø 20 cm, 3,8 l € 32.95, Ø 24 cm, 5,6 l € 39.95  3  Stieltopf Ø 16 cm, 1,4 l 
€ 19.99  4  Bratentopf Ø 16 cm, 1,4 l € 24.95, Ø 20 cm, 2,8 l € 29.95, Ø 24 cm, 4,5 l € 34.95  5  Schmorbräter Ø 28 cm, 4,0 l € 44.95
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Klein, aber so gut wie die Großen – so lautet der Anspruch für die 
Mini Topf-Serie von WMF. Ideal für den Singlehaushalt oder wenn 
der Hunger mal nicht so groß ist, garantieren die Töpfe mit einem 
Durchmesser ab 12 Zentimetern höchsten Genuss und innova-
tivste Technik. Dazu zählen Profilgriffe, Steckdeckel, um Gerichte 
mit wenig Wasser zu garen, sowie ein breiter Schüttrand zum 
Ausgießen. Der TransTherm® Allherdboden passt auf alle Herdarten 
inklusive Induktion. Das Material Cromargan® ist unkompliziert, 
es rostet nicht und spart darüber hinaus Energie. Die Mini-Töpfe 
sind platzsparend, passen so auch in kleine Küchenschränke und 
nehmen wenig Platz in der Spülmaschine weg. 

11
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    Mini-topfe: 

Ideal fur kleine   

  Haushalte

9

Serie Mini-Töpfe Edelstahl 18/10, poliert, spülmaschinenfest, induktionsgeeignet 6  Stielkasserolle Ø 14 cm, ca. 0,9 l € 19.95  
7  Fleischtopf Ø 12 cm, ca. 1 l € 22.95, Ø 14 cm, ca. 1,3 l € 24.95  8  Bratentopf Ø 12 cm, ca. 0,7 l € 19.95, Ø 14 cm, ca. 0,9 l € 22.95  
9  Pfanne „Vulcano Mini Line“ Alu, 3-fach Antihaftversiegelung, Ø 14 cm € 14.90 „Topfserie Style“ Edelstahl, Hochglanz-Look, Sicht-

kochdeckel mit Edelstahleinfassung, backofenfeste ergonomisch geformte Edelstahlgriffe, Schüttrand, induktionsgeeignet  10  Fleisch-
topf Ø 16 cm, 2 l € 49.95, Ø 20 cm, 3,8 l € 59.95, Ø 24 cm, 6,3 l € 69.95  11  Bratentopf Ø 16 cm, 1,5 l € 39.95, Ø 20 cm, 2,7 l € 49.95, 
Ø 24 cm, 4,3 l € 59.95  12  Stielkasserolle Ø 16 cm, 1,5 l € 29.95  
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6

Genuss in 
Bestform

Ob Hähnchen, Poularden oder kleine 
Enten - mit dem Hähnchenbräter 
wird das Fleisch zart und saftig und 
die Haut knusprig braun. Durch die 
Erhitzung des Keramikteils wird 
das Geflügel von innen und außen 
gleichmäßig gegart. Überflüssiges 
Fett tropft in die Auffangschale.  

1

3

4

2

Es muss nicht immer Lasagne sein. In Auflaufformen lassen  
sich mit nur geringem Zeitaufwand viele leckere Gerichte zau- 
bern. Ob pikant, deftig oder süß: Lassen Sie Ihrer Phantasie freien 
Lauf – bei uns finden Sie für jedes Gericht die richtige Auflaufform.

Knusprig  

angerichtet 

5

1  Kasserolle „Flame“ mit Glasdeckel, Glaskeramik, unempfindlich gegen Temperaturschocks, hitzebeständig bis 700 °C, kälteunempfind-
lich bis -40 °C, hygienisch und leicht zu reinigen, nickelfrei, ohne Beschichtung, mikrowellengeeignet, spülmaschinenfest, für alle Herdarten  
geeignet, außer Induktion, 1 l, Ø 17 cm, H 7 cm € 29.95, 2 l, Ø 20,5 cm, H 8,5 cm € 37.95, 3 l, Ø 20,5 cm, H 12,5 cm € 44.95  2  RÖMER-
TOPF® Hähnchenbräter Chicko, weiß, H 18, Ø 25 cm € 34.95  3  Tarte-/Quicheform spülmaschinengeeignet, mikrowellengeeignet, 
Ø 28 cm € 12.99  4  Auflaufform Steinzeug, hitzebeständig bis 250 °C, gelb, grün oder blau, 34 x 21 x 6 cm € 17.99, 38 x 24 x 6,5 cm € 19.99  
5  RÖMERTOPF® multifunktioneller Bräter, quadratisch, Fassungsvermögen: 2 kg, für 2 – 4 Personen, auch für die Mikrowelle, inkl. Koch-

buch 23 x 23 x 16,5 cm statt € 42.95 jetzt € 19.95  6  RÖMERTOPF®-Bräter Modern Look, Fassungsvermögen: 2,5 kg, für 4 Personen, 
inkl. Kochbuch 35 x 22,5 x 16,5 cm statt € 49.95 jetzt € 29.95, Fassungsvermögen: 5 kg, für 6 Personen, 39 x 27 x 19,5 cm € 59.95



Alex

Wasser sei Dank!

Neulich wollte ich für meinen Besuch 

Muffins backen. Dann merkte ich: kein 

Backpulver im Haus! Die Nachbarn 

mochte ich nicht fragen. Das waren 

ja meine Gäste. Mir wurde heiß. Erst 

mal ein Mineralwasser, dachte ich. Da 

fiel es mir ein: einfach etwas von dem 

Wasser in den Teig geben, die Koh-

lensäure macht den Teig schön locker. 

Gesagt, getan, gebacken. Und am 

Ende: Alle satt und glücklich! 

Gefällt mir!  •  Kommentieren  •  Teilen

wir sind backformengurus
springformspezialisten
blechbeauftragte
obstkuchenformenfachberater
spritzbeuteleinfachmacher
ihr-rund-ums-backen-ansprechpartner

wir sind ihr fachhändler.
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KAIRAMIC. LA FORME PLUS
Die Backformen-Serie aus dem Hause Kaiser, KAIRA-
MIC. LA FORME PLUS, ist die beste und inno vativste 
Form, die Kaiser auf dem Markt anbietet. Bei dieser 
Serie finden Sie Antihaftbeschichtung für höchste 
 Ansprüche, so bleibt die edel glänzende,  äußerst 
langlebige Form perfekt in ihren Antihaft eigenschaften. 
Die Bodenplatte ist aufgrund ihrer glasharten Emaillie-
rung besonders schnittfest und hochwertig verar-
beitet, was für ein jahrelang gutes Erscheinungsbild 
der Backform sorgt. Mit der Verschlussschnalle lässt 
sich die Form vollständig öffnen, was die Reinigung 
erleichtert. Der Boden ist auslaufsicher und die 
Springform garantiert problemloses Herauslösen eines 
jeden Kuchen. Die Form wird in Deutschland gefertigt 
und kontrolliert, Made in Germany.  

Es ist doch jedes Mal aufs Neue faszinierend, wenn aus 
einem Teig ein leckerer und luftiger Kuchen wird. Wenn der 
Teig richtig aufgeht, ist die erste Hürde genommen. So richtig 
spannend wird es aber, wenn der Kuchen aus der Form geholt 
wird. Wenn jetzt etwas kleben bleibt… Besonders bei Motiv- 
Formen ist es ärgerlich, wenn dann etwas schief geht. Mit 
einer Qualitäts-Backform gehen Sie auf Nummer sicher. Hier 
löst sich alles wie von selbst und das Backgut gelangt so auf 
den Teller, wie es sein soll.

10 Jahre Hersteller-Garantie auf 
LA FORME PLUS-Backformen

1

2

Backwunder

3

65

4

87



Klein und ganz schön praktisch! Wer kennt das nicht, die 
Verwandtschaft ist eingeladen und Sie möchten gerne mit 
leckerem Kuchen glänzen. Doch die lieben Tanten achten 
momentan auf ihre Linie, der Onkel ist nun vegan gewor-
den und die kleine Nichte mag nur noch einen bestimmten 
Kuchen. Warum also nicht mal kleine Kuchen, anstelle des 
typischen großen. So können Sie mit ganz viel Vielfalt jeden 
Geschmack treffen.
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Für den Boden:
ca. 12 Kakao-Butterkekse
80 g geschmolzene Butter
1,5 EL Zucker
Für die Creme:
8–9 Blatt Gelatine
600 g Quark
300 g Mascarpone

100 ml Schlagsahne
180 g Puderzucker
2 Päckchen Vanillezucker
Saft 1 Zitrone
ca. 500 g Blaubeeren
Für die Dekoration:
Zartbitter-Schokoguss 
Blaubeeren

1. Die Butterkekse zerbröseln, 
Butter schmelzen. Butter und 
Kekse vermischen und zusam-
men mit dem Zucker verrühren. 
In eine 20er La Forme Plus 
Springform geben und mit einem 
Löffel andrücken. Boden in den 
Kühlschrank stellen.

2. Gelatine einweichen. Sahne 
aufschlagen und kühl stellen.

3. Quark, Mascarpone, Puderzu-
cker, Vanillezucker und den Saft 
der Zitrone mit dem Schneebesen 
zu einer glatten Masse verrühren.

4. Blaubeeren pürieren.

5. Einen Tortenring um den Tor-
tenboden legen. Die Quarkmasse 
dritteln und 2 der 3 Portionen mit 
der gewünschten Blaubeermenge 
verrühren (je nach Geschmack 
und gewünschtem Farbergebnis).

6. Die erste (dunkelste) Portion 
bereitstellen, die restlichen zwei 
Portionen in den Kühlschrank 
stellen. 1 Portion Gelatine 
auflösen und mit der dunkelsten 
Portion zügig verrühren. 1/3 der 
kaltgestellten Sahne dazugeben 
und nochmals umrühren. Jetzt 
ca. 0,5 l abmessen und auf den 
Tortenboden gießen. Mindestens 
2 Stunden kühlen.

7. Den gleichen Vorgang mit der 
nächsten Portion Quarkmasse 
wiederholen. Ebenfalls aufgießen 
und wieder 2 Stunden warten, bis 
die Masse fest ist. Das gleiche 
zum letzten Mal mit der letzten 
Portion Quark wiederholen. Über 
Nacht oder mind. 4 Stunden 
nochmals durchkühlen lassen.

9. Die Torte aus der Form lösen 
und mit Schokolade, Blaubeeren 
und essbaren Blüten dekorieren.

9

Ombre Cheesecake  
von KAISER

12

10

11

So gelingt 's immer 

Serie „La Forme Plus“ antihaftbeschichtet, extrem  kratzfest   
1  Springform Ø 26 cm € 44.95, Ø 28 cm € 47.95  2  Herz- 

Springform „Inspiration“ antihaftbeschichtet, Ø 26 cm, H 7 cm 
€ 18.95  3  Springform 2-tlg., mit Rohrboden, Ø 26 cm € 49.95, 
Ø 28 cm € 54.95  4  Springblech Ø 32 cm € 49.95  5  Bundform 
Ø 22 cm € 39.95  6  Quiche- und Obstkuchenform Ø 28 cm 
€ 29.95  7  Königskuchenform 30 cm € 37.95  8  Multi-VA-
RIO-Herdbackblech „Delicious“ robuste Antihaftbeschichtung, 
durch Rasterbügel verstellbar von 41 x 33 cm bis 51 x 33 cm € 33.95  
Serie „Mini“  antihaftbeschichtet, spülmaschinengeeignet  
9  Bundform Ø 16 cm € 14.95  10  Königskuchenform 20 cm 

€ 9.95  11  Springform 2-tlg., mit Rohrboden, Ø 18 cm € 19.95, 
Ø 20 cm € 22.95  12  Küchenmaschine „Classic 5K45SSEWH“ 
Flachrührer, Schneebesen, Knethaken, 4,28 l Schüssel ohne 
Handgriff, max. Teigverarbeitung: 1 kg herkömmliches Mehl oder 
800 g Vollkornmehl, 220 U/min, 250 Watt € 499.-
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Mit der flexiblen 
Silikonbackform 
halb runde Kuchen 
oder Torten backen 
und der Kreativität 
freien Lauf lassen. 
Temperaturbestän-
dig von -40 °C bis 
+240 °C und mikro-
wellengeeignet. 

7

2 3

Mit Liebe  

gebacken 

4

Der Spritzschutzdeckel für die Rührschüs-
sel Margrethe sorgt für fleckenfreies Mixen 
und kann anschließend mit dem weißen 
Verschluss abgedeckt werden, damit der 
Inhalt länger frisch bleibt. 

8 10

5 6

9

1

1  Spritzschutzdeckel passend für Rührschüssel „Margrethe“ 3 l € 5.99 Muffin-/Tortelettformen „Pastel 
Mix“ antihaft, temperaturbeständig von -40 °C bis +240 °C, lebensmittelechtes Silikon, spülmaschinenfest, 
mikrowellengeeignet 2  Tortelettform 6 Stück, Ø 12 cm, H 2 cm € 14.99  3  Muffinform 12 Stück, Ø 5 cm, 
H 3 cm € 12.99  4  Tortelettform „Herz“ 6 Stück, 13 x 13 x 2 cm € 14.99  Serie „Margrethe“ Melamin, spül-
maschinenfest, hitzebeständig bis 70 °C, BPA-frei   5  Rühr becher 1 l € 9.99  6  Rührschüssel 3 l € 13.99,  
4 l € 15.99  7  Digitale Küchenwaage „Fabienne“ Wiegefläche gehärtetes Sicherheitsglas, großes LCD- 
Display, Sensor-Touch-Bedienung, Tara, Abschaltautomatik € 19.99  Silikonformen „Candy“ antihaft, tem-
peraturbeständig von -40 °C bis +240 °C, lebensmittelechtes Silikon, spülmaschinenfest, mikrowellengeeignet  
8  Kuchenform „Halbkugel“ Ø 19 cm, H 9 cm € 15.99  9  Tortenformen-Set 3-tlg. Inhalt: Ø 20 cm, Ø 15 cm 

und Ø 9 cm € 24.95  10  Keksstempel-Set „Home“ „6-tlg, Inhalt: Stempel, Ausstechring Ø 7 cm, 4 Motive aus 
Silikon Ø 6,5 cm, im Geschenkkarton € 12.99  11  Brüsseler Waffelautomat „1445“ für traditionelle Belgische 
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Innen Geschmack 
– außen Kunst
Kuchen von der Stange war gestern. Heute lassen sich kleine Kunststü-
cke kreieren, die durch ein Höchstmaß an Individualität und Originalität 
bezaubern. Da ist jedes für sich ein kleines Meisterwerk. Zum Glück 
bietet die moderne Küche jede Menge Hilfsmittel und Formen, um die 
traumhaften Köstlichkeiten zu realisieren. Und das nicht nur für Profis, 
sondern auch für Anfänger. Schließlich heißt es nicht umsonst: Übung 
macht den Meisterbäcker!

13

11

14

12

15

13

Waffeln, 1,7 cm dick, Backfläche 18,5 x 22 cm, fettarmes Backen durch Antihaft-
beschichtung, Backzeit-Kontrollleuchte, platzsparende Aufbewahrung, Steckerde-
pot, Edelstahlgehäuse, 930 Watt € 79.99  12  Hand rührer „MFQ 4030“ weiß /silber, 
ergonomisch geformtes Soft-Touch-Gehäuse, 5 Geschwindigkeitsstufen plus zusätzliche 
Moment- / Turbostufe, 2 Quirle, 2 Knethaken, Anschlussmöglichkeit für Stabmixer-  
Zu behör, 500 Watt € 69.99  13  Backformen „Cake Boss“ 35 x 27 cm, antihaftbe-
schichtet, Blumen-, Blütenform für je 12 Formen, Quadratform für 6 Formen, je € 29.95 
14  Waffelautomat „Function Line“ Backform Ø 16,5 cm, antihaftbeschichtet, Kon-
trolllampe, 6 Temperaturstufen, stufenlos wählbarer Bräunungsgrad mit Drehregler, 
930 Watt € 39.99  15  Sahnebereiter „Easy Whip PLUS“ 0,5 l, Edelstahlflasche, für 
locker-leichte Schlagsahne € 57.90, 10er Pack Sahne-Einwegkapseln € 7.99 
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Die Must-Haves für jeden Backfan. Die antihaftbeschichteten Backmat-
ten sind absolut rutschfest, backofenfest und lebensmittelecht. Zusätz-
lich eignet sich die Silikon-Unterlage „Maxi“ mit ihren Maßeinteilungen 
für Modellierarbeiten und ist eine ideale Aufrollhilfe für Biskuitrollen.   

1

2

3

5

Hingucker zum 
Vernaschen

Das Auge isst bekanntlich mit. Das gilt erst recht 
bei Kuchen und Torten. Und dazu braucht es nicht 
 zwingend das sprichwörtliche Sahnehäubchen. Auch 
aus Schokolade, Fondant, Marzipan oder frischen 
Früchten lassen sich tolle Verzierungen herstellen. 
Ob moderne Muster oder zauberhafte Figuren den 
Kuchen zum Kunstwerk machen – Ihrer Fantasie sind 
keine Grenzen gesetzt.

7

8

4

6

1  Topf- und Teigschaber L 22,5 cm € 7.95, L 28 cm € 8.95  2  Brat- und Backpinsel L 32 cm € 7.95, L 42 cm € 8.79  3  Teig rolle 
Ø 6,8 cm, L 25 cm € 24.95  4  Backblech-Auflage 40 x 30 cm € 14.95  5  Backunterlage Silikon, mit den wichtigsten Maßeinteilungen, 
60 x 40 cm € 22.95  6  Back- und Dekorier rahmen „Patisserie“ Edelstahl, H 6 cm, ausziehbar von 24 x 20 cm bis 46 x 38 cm € 29.95  
7  Tortenring mit Griffen „Patisserie“ Edelstahl, H 7 cm, einstellbar von Ø 16,5 bis 32 cm € 19.95  8  Kuchenlöser  „Patisserie“ Kunst-

stoff, L 23 cm € 4.95  9  Profi-Spritzbeutel „Perfect“ 7-tlg., Adapter, 5 Edelstahltüllen € 22.95  10  Garnier- und Cremespritzen-Set 
 „Perfect“ 8-tlg., Edelstahl € 34.95  11  Kuchenschneidhilfe-Set 3-tlg., Kuchenschneidhilfe Ø 26–28 cm, Glasurmesser 30 cm, Kuchen- 
retter 27 x 28 cm € 36.99 
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1. Rosentülle

2. Sternbandtülle

3. Blättertülle

4. Kronentülle

5. Sterntülle

6. Lochtülle

Verzieren leicht gemacht – der Spritzbeutel 
ist beim  Backen eine der beliebtesten Dekorierhilfen. 
Die dazugehörigen Tüllen gibt es in unterschiedlichs-
ten Formen und Größen. Beim Kauf von Spritzbeutel 
und Tüllen sollten Sie darauf achten, dass sich die 
Tüllen von außen, also ohne Griff in den Spritzbeutel, 
wechseln lassen. Denn nur so können Sie mit einer 
Füllung unterschiedliche Dekore aufbringen. Das 
Profi-Dekorier-System von Kaiser bietet hierfür eine 
professionelle Zusammenstellung aus kochfesten 
Spritzbeuteln und passenden Edelstahltüllen, die 
von außen auf einen konischen Adapter gesteckt 
und dann per Schraubverschluss fixiert werden. So 
wird Dekorieren einfacher, sauberer, schneller und 
vielfältiger.

Formvollendet 

          geniessen 
6

7.  Rosetten- 
tülle

9

11

10
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Knusprige  
Verführung 

Der Brotbeutel hält Brot und Bröt-
chen länger frisch. Er eignet sich, 
dank der atmungsaktiven Baum-
wolle, perfekt für das geschützte 
Aufbewahren in Brotkästen.

6

1

7

2

3

4

8

9

5

Frisches Brot ist einfach köstlich und ganz leicht selbst zu 
backen. Es gibt sogar Rezepte, bei denen der Teig nicht 
vorab gehen muss. Beim „Fünf-Minuten-Brot“ werden die 
Zutaten inklusive Hefe verrührt und in den kalten Back ofen 
gestellt. Erst dann wird der Ofen auf 200 °C eingestellt. 
Nach 60 Minuten ist das Brot fertig – und mit etwas guter 
Butter im Handumdrehen verspeist... 

1  Baguette-Blech antihaftbeschichtet, für 3 Baguettes à 250–300 g € 15.99  2  Brotkasten „Natur-Design“ ist ein innovatives Material, 
39,8 x 22,8 x 13,2 cm, grau, schiefer, grün je € 44.95  3  Rezeptbuch „Wie das duftet! Brot & Brötchen“ 128 Seiten € 7.99  4  Brotbeutel 
„Freshly Baked“ Baum wolle, Öko-Tex 100 Standard, 38 x 45 cm € 9.99  5  Brot- und Kuchenform Serie „La Forme Plus“ keramische 
Antihaftbeschichtung, PTFE- u. PFOA-frei, Ø 30 cm € 42.95, Ø 35 cm € 44.95  6  Mini-Kastenform Antifhaftbeschichtung, für 8 kleine 
Brote oder Kuchen, mit Rezeptvor schlägen, 35 x 27 x 4 cm, € 16.99  7  Brotmesser mit  Doppelwellenschliff, Klingenlänge 20 cm, L 31,5 cm 
€ 69.95  8  Gärkörbchen natürliches Peddigrohr, rund, Ø 18 cm € 14.99, Ø 25 cm € 15.99, eckig, 28 x 13 cm € 15.99, 40,5 x 15 cm € 19.99   
9  Pop Over Formen Metall, hochwertige Antihaftversiegelung, mit Rezeptvorschlag, Ø 7 cm oder Ø 4,5 cm je € 19.99 



Alex

Wissen, was  (dr)in ist!Endlich beginnt die Erntezeit, und ich 

kann meinen Keller mit den leckeren 

Einkoch-Köstlichkeiten aus dem Garten 

füllen. Von meinen Kumpels werde ich 

deshalb zwar oft belächelt, aber wenn 

ich beim Grillen mit meinen exotischen 

Chutneys auftrumpfe, geht wieder 

das große Schulterklopfen los. Eben 

typisch Mann, würde meine Freundin 

sagen...

Gefällt mir!  •  Kommentieren  •  Teilen

wir sind einkochberater
frischebewahrer
obst- & gemüsehaltbarmacher

weckglasgurus
einweckgummispezialisten
ihr-rund-ums-einkochen-ansprechpartner

wir sind ihr fachhändler.
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Vitamine  
auf Vorrat

Die Themen Einkochen und Einmachen sind ihr angestaubtes 
Image längst los und liegen absolut im Trend. Kein Wunder, 
denn so kommt das ganze Jahr über leckeres Obst und Ge-
müse auf den Tisch. Die Nähr- und Vitalstoffe bleiben dabei 
zum größten Teil erhalten. Wer die klassischen Rezepte zu 
langweilig findet, setzt auf raffinierte Chutneys oder exotische 
Gewürze. Unser Tipp: einfach mal ausprobieren!

1 2

8

7
6

4
5

1  Mini-Sturzglas mit Deckel, 80 ml € 1.49, 160 ml, 165 ml je € 1.99  2  Mini-Tulpenglas mit  Deckel, 
220 ml € 1.99  3  Herd-Entsafter „Safti“ Edelstahl 18/10, Inhalt 9 l, induktionsgeeignet € 59.-  
4  Profi- Passiergerät Edelstahl, mit vier Scheiben (grob 5 mm, mittel 3 mm, fein 2,5 mm, extra-fein 

1,3 mm), Ø 20 cm € 57.95  5  Trichter Edelstahl, Ø 10 cm, 1,4 cm, Höhe 10 cm € 14.99  6  Groß-
raumtopf Edelstahl, spülmaschinengeeignet, für alle Herd arten geeignet, Ø 28 cm, 12 l, € 49.95 
7  Mechanische Kü chenwaage  „Luisa“ hochwertiges, rot lackiertes Metallgehäuse, Wiegeschale 

aus Edelstahl und spülmaschinengeeignet, Tragkraft 5 kg, Feinteilung 25 g € 29.95  8  Deckel-
öffner „Jarkey“ Kunststoff, frosted oder glänzend je € 5.99  9  Sturzglas mit  Deckel, 290 ml  
€ 1.99  10  Buch „Kuchen im Glas“ 80 Seiten, Hardcover € 5.-  11  Schmuckdeckchen-Set Inhalt: 
5 Schmuckdeckchen, 15 x 15 cm, 5 Gummibänder, sortiert € 3.79  12  Flasche „Swing“ eckig, mit 
Bügel verschluss, 0,25 l € 2.79, 0,5 l € 3.79, 1 l € 4.99  13  Gradhalsflasche mit Verschluss, 250 ml 
€ 1.69, 350 ml € 1.79, 500 ml € 1.99  14  Drahtbügelglas mit Ring, 255 ml € 2.99, 400 ml € 3.29, 
634 ml € 3.49, 1140 ml € 3.99  15  Stab mixer „Multiquick 5 Vario MQ 5000 Soup“ Metall, Mixfuß  
mit Spritzschutz, Edelstahl- Messerklingen, spülmaschinengeeignet, Soft-Griff, 13.500 U/min, 



Einkochen I 23

Geschenke mit  

Geschmack 

9

10

11

18

14

15

Mit dem Schmuckdeckchen-Set wer-
den Ihre Gläser zum absoluten Hingu-
cker. Selbstgemachtes aus der Küche 
ist eben etwas ganz Besonderes!

19

12 13

17

16

21 Geschwindigkeitsstufen, Turbo-Funktion, Einhandbedienung, Mix- und Messbecher, 600 ml, 750 Watt € 59.99  
16   Einmachtrichter spülmaschinengeeignet, Ø 12,5 cm € 3.99  17  Saftflasche mit Deckel, 0,5 l je € 1.99  18  Konfi-
türengläser „Holz-Herz“ 6 Stück, 240 ml € 5.49  19  Haft etiketten „Holz-Herz“ 24er Packung, selbstklebend € 2.49
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7

Rote Flecken an der 
Wand gehören ab jetzt 
der Vergangenheit 
an, denn „Granada“ 
macht das Entkernen 
zum Kinderspiel.  

Drink 
green!

6

2

1

8

Vitaminreiche     

   Cocktails 

4

5

Grünkohl-Smoothie mit Orange & Mango

Zutaten: 1 frisches Grünkohlblatt ohne Stängel
1 Orange, 1 Mango

Zubereitung: Zuerst das Grünkohlblatt klein schneiden, die Orange 
schälen und diese ebenfalls zerteilen. Dann die Mango schälen 
und das Fruchtfleisch abschneiden. Anschließend alle Zutaten in 
den  Mixer geben, rund zwei Minuten lang mixen und servieren. Bei 
 grünen Smoothies ist es besonders wichtig, einen Mixer zu verwen-
den, der eine hohe Drehzahl besitzt, um das harte Gemüse zerklei-
nern zu können. In dem Smoothie steckt eine echte Vitaminbombe, 
die Groß und Klein schmeckt und bestens für den Einstieg  
in die  Grüne-Smoothie-Welt geeignet ist.    

3

9

1  Longdrinkglas „Rock XL“ 4er-Set € 12.95  2  „Krug Rock“ 1,5 l € 9.95  3  Power-Mixer „Vipo MX3“ bis zu 32.000 Umdrehungen/
Minute, 2.200 Watt, Mixbehälter: 2 Liter, BPA-frei, 23 x 23 x 55 cm, 230 V, 50/60 Hz, weiß, rot oder schwarz je statt € 349.- jetzt € 299.-  
4  WMF Stand mixer „Kult X cromargan“ Fassungsvermögen: 0,6 l, hochwertiges 4-flügeliges Edelstahlmesser, Mixbehälter mit Skala 

und praktischem Trinkdeckel, Sicherheitsabschaltung, Mixfunktion nur bei aufgesetztem Mixbehälter, hohe Standfestigkeit durch rutschsi-
chere Aufstellung,  220–240 Volt, 50/60 Hz, 300 Watt statt € 59.99 jetzt € 39.99  5  WMF Trinkflasche „Kult X“ 600 ml, mit Skala € 11.99 
6  Rezeptbuch „Gesunde Smoothies“ 50 Rezepte, 96 Seiten € 7.99  7  Mini-Kochbuch „Smoothies, Shakes & Co.“ € 3.99  8  Was-

serflasche „aladdin“ aus Kunststoff, spülmaschinen geeignet, BPA-frei, 0,6 l, grün oder lila je € 16.99  9  Granatapfel-Entkerner „Granada“ 
Kunststoff, spülmaschinengeeignet, Ø 15,5 cm € 9.99 



Alex

Ich mag’s gerne 

scharf
Letztens holte ich meine Freundin zum 

Shoppen ab. Ihr linker Daumen steckte 

in einem dicken Verband. „Gemüse-

schälen“, erklärte sie. In der Küche sah 

ich mir ihre Messer an. „Total stumpf 

und super gefährlich. Gib mir mal deinen 

Wetzstein“ sagte ich. „Meinen was?“ 

fragte sie. „Ach, nichts“, antwortete ich, 

„lass uns shoppen.“ „Und was zuerst?“ 

fragte sie aufgeregt. Ich hob meinen 

Daumen und meinte nur: „Dreimal darfst 

du raten.“

Gefällt mir!  •  Kommentieren  •  Teilen

wir sind gemüsemessertrendexperten

schneebesenbändiger

reibenscouts
knoblauchpressenfachverkäufer
ihr-rund-ums-zubereiten-ansprechpartner

wir sind ihr fachhändler.
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Mit dem GEFU  
Spirelli lassen  
sich, wie mit  
einem Anspitzer,  
mit wenigen Um- 
drehungen Gemüse- 
Endlosstreifen aus 
Möhren, Zucchini, Gurke 
und allen anderen 
harten Gemüse- 
sorten zubereiten.  
Dank  des Reste- 
halters  wird nichts 
verschwendet. 

Spiral-Schneider und Co. bringen neuen Schwung in die vitaminreiche 
Ernährung. Noch nie war es so einfach, sich bunt und gesund zu ernähren. 
Die Gemüse-Streifen eignen sich nicht nur als Snack für zwischendurch, 
sondern auch als Hauptgericht. Bei frischen Zucchini-Spaghetti werden 
sogar Pasta-Fans schwach.

Gemüse 
mal anders

1
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1  Spiralschneider „Spirelli“ 2.0 für feste Lebensmittel bis Ø 6 cm, Gemüsehalter mit 3 Edel stahlstiften, Julienne-Endlos-Spiralen,  
2 Spiralformate: 2 x 3 mm und 3,5 x 5 mm, japanische Edelstahl-Spezialmesser € 24.95  2  Universal-Gemüsehobel schlagfester Kunst-
stoff, 3 Einsätze aus Edelstahl, rostfrei, Schnitzel einsatz für feine Streifen ca. 2 mm, Scheibenschneider für Gurken, Käse usw., für Pommes  
ca. 8 mm € 24.95  3  Spiralschneider „Spiralfix“ Edelstahl/Kunststoff, spülmaschinengeeignet, 400 ml, 4 versch. Schnittbreiten, rutsch-
fester Auffangbehälter € 39.95  4  Alu-Trommelreibe mit Saugfuß und Tischklammer, spülmaschinengeeignet, 4 versch. Trommelein-
sätze aus Edelstahl, Ø 8 cm € 129.-  5  Vierkantreibe „Vitales Laser Cut“ sehr scharf, Edelstahl / Kunststoff, mit rutschfestem Sockel, 
Sammelbehälter, spülmaschinengeeignet, 13 x 6 x 26 cm € 29.95  6  Alligator Edelstahl rostfrei mit Auffangbehälter und Reinigungsgitter, 
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Knoblauch pressen ohne 
lästiges Schälen. Leicht 
zu handhaben und ganz 
einfach zu reinigen.

16

8

109

12

15

7

28 x 10,5 x 10,5 cm € 99.-  7  Muskatnuss-Mühle mit Edelstahlwerk, aus hochwertigem Acryl, Höhe 10 cm € 14.99  8  Pfeffer-/Salzmühle 
„Paris“ Edelstahl je 6 Voreinstellungen, H 18 cm je € 50.- 9  Pfeffer-/Salzmühle „Daman“ Acryl/Edelstahl, H 16 cm je € 52.- 10  Pfeffer-/
Salzmühle „Paris“ Buche natur je 6 Voreinstellungen, H 18 cm je € 35.-  11  Knoblauchpresse „Susi“ Aluminium, spülmaschinengeeig-
net, integrierter Reinigungsstempel € 19.95  12  Gewürz-Reibe Gusseisen / Buchenholz, zum Zerreiben und Zermahlen von Gewürzen, Ø 8 x 
9 cm € 34.95  13  Reibe „Technicus Pro“ fein, B 3,5 cm € 15.99, grob, 3,5 cm breit € 15.99,  Combi-Reibe „Technicus Pro“ fein und mittel, 
3,5 cm breit € 15.99  14  Restehalter „Technicus Pro“ mit Finger schutz € 3.99  15  Granitmörser poliert, Ø 16 cm, mit Stößel € 21.95  
16  Marmormörser Ø 11 cm € 16.50
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Eine passende und hoch-
wertige Grundausstattung 
darf in keinem Haushalt 
fehlen. Die richtige Basis 
sorgt für mehr Spaß beim 
Kochen. Außerdem hilft 
ein fester Platz in der 
Nähe des Herds, damit 
die Küchenhelfer immer 
griffbereit sind.
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Im Handumdrehen 

kurz und klein! 

Spezialisten 
am 
Werk

Serie „Profi Plus“ Cromargan® Edelstahl, rostfrei, wasserdicht, spülmaschinengeeignet  1  Kartof felstampfer L 28,5 cm € 24.95  
2  Kochlöffel Edelstahl/Silikon L 32 cm € 17.95  3  Rührblitz L 27 cm € 23.95  4  Zitronenschaber L 14.5 cm € 12.95  5  Gemüse-

schäler L 19 cm € 11.95  6  Backschaufel Edelstahl/Kunststoff, L 32 cm € 22.95  7  Schneebesen mit Silikon beschichtet, L 25 cm 
€ 19.95  8  Wetzstahl „Spitzen klasse Plus“ Kunststoffgriff, 23 cm € 34.95  9  Pendelschäler L 19 cm € 24.95  Messer-Serie „Spitzen-
klasse Plus“ geschmiedete Klingen, Spezialklingenstahl, Kunststoffgriff  10  Kochmesser Klingenlänge 20 cm, L 34 cm € 79.95  11  Koch-
messer Klingenlänge 15 cm, L 29 cm € 64.95  12  Brotmesser Klingenlänge 20 cm, L 31,5 cm € 54.95, Klingenlänge 20 cm, L 31,5 cm, mit 
Doppelwellenschliff € 69.95  13  Santokumesser Klingenlänge 18 cm, L 32 cm € 74.95  14  Filiermesser Klingenlänge 17 cm, L 28,5 cm 
€ 49.95  15  Allzweckmesser Klingenlänge 12 cm € 44.95  16  Gemüsemesser Klingen länge 8 cm, L 18 cm € 39.95, Klingenlänge 9 cm, 
L 19 cm € 39.95  17  Tourniermesser Klingenlänge 7 cm, L 17,5 cm € 39.95 
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Messer-Knigge

Brotmesser
Die lange Wellenschliff-Klinge  
kann Brot, Kuchen und Hartschalenobst 
kinderleicht und sauber zerschneiden.

12

Filiermesser
Weder Fischgräten noch Haut oder hauch-
dünne Fleischstücke stellen ein Problem für 
dieses Messer dar.

14

Allzweckmesser
Der Alleskönner eignet sich hervorragend zum 
Putzen, Schneiden und Schälen von Obst, 
Gemüse und Gewürzen. 

15

Gemüsemesser
Die glatte Klinge und handliche Größe ermög licht 
einfaches Schneiden durch Obst und Gemüse. 

16

Tourniermesser
Die gebogene Klinge mit robuster Spitze kann 
Obst und Gemüse hervorragend vorbereiten, 
schälen und dekorativ anrichten.

17

Santokumesser
Die breite Klinge ermöglicht die  ideale 
Zubereitung von Fisch, Fleisch und 
 Gemüse für die asiatische Küche.

13

Santokumesser, Kochmesser oder doch lieber ein Tourniermesser? Die Auswahl ist groß und es 
gibt viele verschiedene Arten von Messern in den unterschiedlichsten Formen. Alle dienen sie 
einem anderen Zweck und empfehlen sich für die verschiedensten Anforderungen in der Küche. 
Mit den Messern der Serie „Spitzenklasse Plus“ von WMF schaffen Sie ein Highlight mit „Perfor-
mance Cut®“-Technologie in Ihrer Küche. Der Präzisions-Klingenschliff sorgt für langanhaltende 
Schärfe und außergewöhnliche Schneidfähigkeit. Die vernieteten Griffschalen sind ergonomisch 
geformt und aus hochwertigem Spezialkunststoff gefertigt. Die verschiedenen Klingenformen 
dieser Serie bieten für jede Aufgabe in der Küche den richtigen Messertyp.  

Kochmesser 
Universell einsetzbar mit der in  
3 Bereiche gegliederten Schneide.  
Der vordere Teil bearbeitet problem-
los Zwiebeln, Kartoffeln und kleines 
 Gemüse. Der mittlere Teil ist ideal zum 
Hacken und Wiegen von Kräutern und 
der hintere Teil ist perfekt zum Zertren-
nen von schwierig durchtrennbarem 
Schneidgut.

11

10
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Gut gepflegt, 
besser 
geschnippelt
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Nicht nur schön, sondern auch praktisch: 
Der Schubladeneinsatz eignet sich zum 
sicheren und praktischen Aufbewahren 
von bis zu 7 Messern und ermöglicht  
eine Platzersparnis eines Messerblocks 
auf der Arbeitsfläche. 
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Die Schneidebretter werden 
aus umweltfreundlichem und 
besonders leichtem Holzfi-
berlaminat gefertigt, das aus 
Bäumen gewonnen wird, die 
nach den strengen Richtlinien 
des „North American Sus-
tainable Forestry Standards“ 
gefällt werden. Sie sind 
extrem haltbar, antibakteriell, 
messerschonend, hitzebe-
ständig bis 176 °C, spülma-
schinengeeignet und auch 
nach längerer Benutzung 
geruchsneutral. 

1  Schneidbrett „Gripper“ Holzfiberlaminat, rutschfeste Seiteneinfassung, spülmaschinengeeignet, messerschonend, hitzebeständig 
bis 176 °C, 30 x 23 cm € 37.95, 37 x 29 cm € 47.95  2  Küchenmesser Kirschbaumholz, rostfrei, 6,5 cm € 12.99, 8,5 cm € 13.99  3  Kü-
chenmesser Buche, nicht rostfrei, 6,5 cm € 11.99, 8,5 cm € 12.99  4  Abziehstein Keramik 15 x 5 x 2,5 cm € 35.-  5  Gemüsemesser 
spülmaschinenfest, Wellenschliff, 8 cm € 3.99  6  Gemüsemesser spülmaschinenfest, mittelspitz, 8 cm € 3.99  7  Tomatenmesser 
„Classic“ 11 cm € 4.99  8  Universalschäler mit spezieller Zackenschliffklinge, schwarz, grün oder orange, je € 4.99  9  Küchenschere 
„Touch“ Edelstahl, rostfrei, Griffe aus hochwertigem Kunststoff € 9.95  10  Schneidbrett Kunststoff, rutschfeste Seiteneinfassung, grau/
granit, 15 x 25 cm € 9.99, 20 x 33 cm € 12.99, 25 x 40 cm € 14.99  11  Messerblock schwarz mit Edelstahl-Seiten, Stäbchen-Einsatz,  
H 26 cm € 49.95  12  Schubladeneinsatz massives Buchenholz, lackiert, für 7 Messer, 43 x 11 x 5 cm € 39.95
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Sicher: Hinterlässt keine scharfen Kanten an Dose oder 
Deckel. Praktisch: Deckel kann wieder aufgesetzt werden. 
Hygienisch: Öffner kommt nicht mit Doseninhalt in Berüh- 
rung. Vielseitig: Öffnet alle handelsüblichen Dosen. 
Mit integriertem Kapselheber, Greifzange zum Abnehmen 
des Deckels und Aufhängeöse. Robust: Besonders stabile 
Cromargan®-Griffe, die nichts „krumm“ nehmen.

Extra fein  

gemacht! 

19

13

25

Die robuste Presse verwandelt gekochte 
Kartoffeln spielend leicht in feinen Brei.

16

2322

2120

24
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13  Löffelwaage digital mit LC-Display, mit abnehmbarem, spülmaschinenfestem Löffel, stufenweiser Addierfunktion bis max. 3000 g 
€ 19.99  14  Zitronenpresse Glas € 4.99  15  Obstreibe Glas € 6.99  16  Kartoffelpresse Edelstahl, zerlegbar, L 31 cm € 42.95
17  Waschbecken-Sieb „Frosch“ € 5.99  18  Scheuerschwamm mit Halter „Frosch“ € 6.99  19  Küchentimer „Speed“ analog, mit 
Magnet, Ø 7 x H 3 cm, mint, creme oder hellblau, je € 13.95  20  Glas-Messbecher hitzebeständig von +300 °C bis -40 °C, geeignet  
für Mikrowelle, Geschirrspüler und Elektroherde, 0,5 l € 8.99, 1 l € 9.99  21  Messbecher „Superline“ spülmaschinengeeignet, bruch-
sicher, bis 90 °C hitzebeständig, 1 l, € 9.99  22  Küchenrollenständer Edelstahl, H 33,5 cm € 24.95  23  Küchensieb Edelstahl 18/8, 
Ø 8,3 cm € 6.99, Ø 16,5 cm € 14.99, Ø 18,5 cm € 17.99  24  Elektronischer Timer mit Stoppuhr, bis 99 Minuten 59 Sekunden, magnetisch, 
inkl. Batterie € 14.99  25  Dosenöffner „Tin Up“ hinterlässt keine scharfen Kanten, mit integriertem Kapselheber € 29.95
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Von Spaghetti
über Tagliatelle 
bis hin zu
Pappardelle und
Lasagne – mit der Nudel-
maschine schmeckt Ihre 
selbst gemachte Pasta
wie beim Italiener. 

Spätzle stehen bei kleinen und großen Genießern hoch im 
Kurs. Am leckersten sind die natürlich selbstgemacht! Dass 
die Zubereitung ganz unkompliziert von der Hand geht, zeigt 
der Spätzle-Mix von GEFU, denn mit der aufschichtenden 
Rezept-Skalierung auf dem Shaker gelingen köstliche Spätzle 
und auch Pfannkuchen im Handumdrehen.

Pasta-Party
Dass Nudeln glücklich machen, weiß man. Doch der Spaß 
fängt schon bei der Zubereitung an – vor allem, wenn man 
mit guten Freunden ans Werk geht. So wird das Füllen und 
Ausstechen von Ravioli automatisch von der Fleißarbeit  
zum geselligen Vergnügen. 
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1  Spätzle-Mix Kunststoff, mit Mix-Einsatz, spülmaschinengeeignet, 5-Düsenkammersystem, Verschluss mit Edelstahl einlage € 15.95
2  Pasta-Maker Teigformer 5-tlg., Ø 6, 8,5, 10, 12, 17,5 cm € 11.99  3  Nudelmaschine „La Rossa“ aus rot lackiertem Stahl mit Well- 

und Knetwalze, 6-fach verstellbar, Walzen für Tagliatelle und Fettuccine € 79.90  Serie „Historic Check“ 100 % Baumwolle, Karo rot-tau-
pe  4  Backofenhandschuh 17 x 33 cm € 6.99  5  Küchenschürze 70 x 85 cm € 11.99  6  Mini-Kochbuch „Nudelsaucen“ 240 Seiten, 
Hardcover € 3.99



 Zubereiten I 33

8

Pizzateig Grundrezept
Zutaten für 1 Pizza:
200 g Mehl 405

Zuerst das Mehl in eine große Rühr-
schüssel sieben. In die Mitte eine 
Mulde drücken und die Hefe hinein-
bröseln. Den Zucker und ein wenig 
lauwarmes Wasser hinzugeben. 
Etwas verrühren und zugedeckt ca. 
20 Minuten an einem lauwarmen Ort 
gehen lassen. Danach einen halben 
EL Olivenöl und das Salz hinzuge-
ben. Das restliche Wasser zugießen 
und mit dem Handrührer (Knethaken) 
verkneten. Anschließend den Teig mit 
den Händen solange kneten, bis er 
nicht mehr klebt. Zu einer Kugel  

formen, wieder in die Schüssel legen  
und an einem warmen Ort ca. 60 
Minuten gehen lassen, bis er sich 
verdoppelt hat. Teig auf einem 
Backblech ausrollen, einen halben 
EL Olivenöl auf den Teig träufeln und 
nach Belieben belegen. Bei 220°C 
circa 30 Minuten backen.

3 – 4 g Hefe 
10 g Salz

10 g Zucker
140 ml 
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Diese Pizza-Roller“ können sich sehen 
lassen. Sie sind nicht nur praktisch, 
sondern auch dekorativ und können, 
dank ihres Ständers, stehen.  

11

14

Wasser
1 EL Olivenöl

9

7  Pizzaplatte „Passion“ spülmaschinenfest, mikrowellensicher, 32 cm € 29.90  8  Käsereibe „Easy Grater“ mit Auffang-Behälter, 
spülmaschinengeeignet, Edelstahl/Kunststoff, 24,5 x 7 x 5 cm € 7.99  9  Spaghettiteller „Passion“ 2er Set, spülmaschinenfest, mikro-
wellensicher € 34.90  10  Mini-Kochbuch „Pizza, Quiche & Co.“ 240 Seiten, Hardcover € 3.99  11  Pizzaform antihaftbeschichtet, mit 
 gelochtem Thermoboden, schwarz, Ø 32 cm € 8.95  12  Pizzaschaufel /-schieber Holz natur, 45 x 29 cm € 16.50  13  Pizzastein mit 
Gestell Stein aus Keramik, Gestell verchromt, 38 x 33,5 cm € 34.95  14  Pizzaschneider „Roller“ Kunststoff, 2 Schneidräder, Metall,  
Ø 5 cm, Roller ständer auf Unterseite des Rollers ist ausklappbar, je € 9.99
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Die Frischhaltedosen aus Glas sind die perfekte 3-in-1-Lösung: Sie sind 
nicht nur 100%ig ofenfest, sondern auch zum Gefrieren sowie Garen und 
Aufwärmen in der Mikrowelle geeignet. Auch Umfüllen ist passé: Die attrak-
tiven Glasschalen kommen direkt servierfertig auf den Tisch.

Wer wenig Platz im Schrank hat,  
darf sich diese stapelbaren Dosen mit 
transparentem Deckel nicht entgehen 
lassen. Sie sind spülmaschinenfest, 
stabil und eignen sich für alle trocke-
nen Lebensmittel.

Einfach 
durch- 
blicken 
Die richtigen Aufbewahrungs-Boxen sorgen nicht nur 
für längere Frische bei den Lebensmitteln, sondern 
auch für Transparenz im Kühlschrank. Unangenehme 
Überraschungen in Form von vergessenen Lebensmit-
teln gehören der Vergangenheit an.

1
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Glasschalen fur 

Backofen und  

Gefrierfach!  

1  Frischhaltedosen „Clip & Close“ Glas mit Kunststoffdeckel, 100 % dicht, Glasbehälter ofengeeignet, mikrowellengeeignet, spül ma-
schinen geeignet, 1,3 l, € 13.49, 2 l, € 17.99  2  Frischhaltedosen „Clip & Close“ Kunststoff, 100 % dicht, geeignet für Babynahrung, mit 
3D Perfect  Clean Dichtung, 0,25 l, € 3.49, 0,55 l, € 3.99, 1 l, € 4.99, 1,1 l, € 5.49, 1,2 l, € 5.49  3  Kühlschrankdose „Modula“ Kunststoff, 
3 x 0,55 l, € 8.99  4  Vorratsdose „Modula“ Kunststoff, 0,175 l, € 3.79, 0,375 l, € 4.49, 0,425 l, € 4.99, 1 l, € 5.99, 1,5 l, € 6.99, 2 l, € 7.99



wir sind mahlgradphilosophen

besteckexperten
tee-o-logen
porzellantellerjongleure
kaffeetafelarrangeure
ihr-rund-ums-genießen-ansprechpartner

wir sind ihr fachhändler. Alex

Kaffee nach Lust und Laune
Ich geb’s zu: Ich bin ein richtiger 
Kaffeefan. Der Muntermacher begleitet 
mich in unterschiedlichen Variationen 
durch den Tag. Morgens habe ich 
wenig Zeit, da gibt’s bei mir einen nor-
malen Kaffee aus der Kapselmaschine, 
mittags brauche ich einen Espresso 
und am Nachmittag gönne ich mir 
eine kleine Auszeit mit handgebrühtem 
Kaffee. Habt Ihr auch Eure eigenen 
Kaffeerituale?

Gefällt mir!  •  Kommentieren  •  Teilen
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Gutes geht nicht verloren, sondern kommt wieder. Deshalb erlebt der 
klassische Filterkaffee gerade eine Renaissance. Der Trend zur Entschleu-
nigung und zum bewussten Genießen führt dazu, dass Kaffee wieder 
von Hand aufgebrüht wird. Frischer, handaufgebrühter Kaffee ist mit den 
Original Melitta-Porzellanfiltern ein besonderer Genuss für Kaffee-Lieb-
haber. Die kurze Brühzeit beim Handaufguss garantiert ein mildes Aroma, 
da Bitterstoffe nicht entstehen. Der weiße Porzellanfilter, der „Klassiker“, 
ist nun auch in einem satten Rot erhältlich und kann mit der passenden 
Kanne ergänzt werden. Wie alle Produkte des Traditionsunternehmens 
Friesland Porzellan zeichnen sich auch die Kaffeefilter und Kannen  
durch hochwertige Qualität Made in Germany aus. Das Porzellan ist spül-
maschinenfest und eignet sich für den alltäglichen Gebrauch.

Filterkaffee neu 
entdeckt

Mit aromaschonendem Scheiben-
mahlwerk und 17 verschiedenen 
Mahlgradeinstellungen zum per-
fekten Kaffeepulver. Für 2 bis 12 
Tassen mit Abschaltautomatik.

6

5

2

1

4

3

1  Kaffeefilter Porzellan, 1 x 4, 1 Loch € 19.99  2  Kaffeekanne Porzellan, 1 l € 29.95  3  Kaffeefilter Porzellan, 1 x 4, 1 Loch, rot  
€ 29.95  4  Kaffeekanne Porzellan, 1 l, rot € 34.95  5  Elektrische Kaffeemühle „Kingston“ mit aromaschonendem Scheibenmahlwerk 
aus Spezialstahl, 17-stufige Mahlgradeinstellung, für bis zu 12 Tassen € 79.95  6  Kaffeedose Steingut, mit Edelstahl-Deckel und Löffel,  
Ø 10,5 x H 19 cm € 11.99
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Mit der innovativen 
Handbrüh-Taste und 
dem integrierten 
Temperaturfühler den 
perfekten, per Hand 
gefilterten Kaffee 
zubereiten.  

Frisch aufgiessen &   geniessen

9

Perfekt kombiniert: 
Das dickwandige Glas 
des Filters besitzt 
einen spiralförmigen 
Lamellenverlauf und 
sorgt hierdurch für 
eine gleichmäßige 
Extraktionsgeschwin-
digkeit. Durch die große 
Öffnung unten staut 
sich das Wasser nicht 
und es entstehen keine 
Bitterstoffe. Zusätzlich 
verfügt der mitgelie-
ferte Deckel der Kanne 
über einen Silikonein-
satz, der ein dichtes 
Verschließen und somit 
eine lange Temperatur-
beständigkeit gewähr-
leistet.
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Ob heiß oder kalt, 360° rundum trinken oder 
Soft-Touch-Manschette – die Travel Mugs von Emsa 
sind der perfekte Begleiter für unterwegs. 

8

7  Thermobecher „Travel Mug Grande“ 0,5 l, blau, rot oder schwarz, je € 31.99  8  Thermobecher „Travel Mug“ 0,36 l, schwarz, 
brombeer, rot oder blau, je € 26.99  9  Edelstahlwasserkocher „WK 702“ 1,5 l, Handbrüh-Taste für Filterkaffee, Restwärmeanzeige, 
herausnehmbarer Kalkfilter, 2000 Watt € 99.-  10  Milchaufschäumer „MS 702 EU“ innerer Behälter aus Edelstahl, herausnehmbar, 
Zubereitung von 200 ml Milchschaum und 350 ml kalten und warmen Milch- und Instantgetränken, 450 Watt € 79.-  11  Papierkaffeefilter 
V60, weiß Größe 02 aus europäischer Produktion (100 Stk.) € 3.99  12  Kaffeefilterhalter V60, Borosilikatglas Größe 02 mit schwarzem 
Kunststoffgriff € 14.99  13  Kaffeekännchen V60, Borosilikatglas Größe 02, für 1–4 Tassen (600 ml), mit Glasdeckel € 28.95
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Die Kaffeemühle Lorenzo lässt Ihnen 
die Möglichkeit, in 11 verschiedenen 
Stufen Ihren Kaffee zu mahlen. So ge-
lingen Ihnen bis zu 4 Tassen Espresso, 
Filterkaffee oder French Press. 
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Am Anfang war 
die Bohne
Echte Espresso-Kenner kaufen Kaffee nur in Bohnen-Form 
und verwenden bei der Zubereitung frisch gemahlenes Pulver, 
damit das Aroma nicht im Vorfeld verfliegt. Gelagert werden 
die Kaffeebohnen am besten eingewickelt in einer kleinen 
Papiertüte in einer Keramikdose, die an einem kühlen und 
trockenen Ort aufbewahrt wird. Die Lagerung im Kühlschrank 
ist nicht zu empfehlen, weil es dort meistens zu feucht ist. 
Auch die vielen Gerüche anderer Lebensmittel schaden dem 
Kaffeegeschmack.

1  Kaffeemühle „Lorenzo“ nachjustierbares Keramikmahlwerk mit 11 Mahlstufen, bis zu 4 Tassen Espresso, 4 Tassen Filterkaffee  
oder 4 Tassen French Press, Skalierung für die Mahlgrade € 49.95  2  Dekorierstreuer poliert, mit 3 Schablonen € 27.95  3  Kaffee-
bereiter für 3 Tassen, 350 ml € 27.95, für 8 Tassen, 1000 ml € 34.95  4  Espressobereiter Alu, für 3 Tassen € 11.99, für 6 Tassen € 14.99   
5  Espressokocher „Aida“ Edelstahl poliert, 4 Tassen Ø 9,5 cm, H 18,5 cm € 59.95, 6 Tassen, Ø 10,5 cm, H 21 cm € 69.95
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Das klassische und zeitlose  Design prägt die Kaffee-Kol-
lektion von Leonardo und nichts lenkt von dem Inhalt 
des Glases ab. Der geschwungene Rand und der kleine 
Henkel machen diese Becher zu etwas Besonderem. 
Die Konstruktion des Henkels erlaubt das Festhalten der 
Becher auch bei hohen Temperaturen. 
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Die professionelle Espressopumpe eignet sich perfekt 
für Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato u. v. m.

Kaffeespezialitaten 

leicht gemacht 

Serie „Loop“, Glas 6  Espressotasse 75 ml € 2.50  7  Henkelbecher 260 ml € 3.50  8  Untersetzer 11 cm € 2.25, 14 cm € 3.50  
9  Latte Macchiatobecher 350 ml € 3.50  10  Espresso Siebträger „Design Espresso Plus 42606“ ideal für Espresso, Cappuccino, 

Latte Macchiato u. v. m., Zubehör: Edelstahl-Doppelwandfilter für ein oder zwei Tassen, Easy Serving Espresso-Padeinsatz, Edelstahl 
Milchkännchen, Messlöffel mit Tamper, Reinigungsset, 1250 Watt € 169.99  11  Milchaufschäumer satiniert, 350 ml € 18.99  12  Milch-
aufschäumer „aerolatte®“ chrom, H 21 cm, inkl. 2 Alkaline-Batterien € 19.95 
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Ob als Zuckerzange, Gebäckzange, Pralinen- und 
Antipastizange – die fröhlich bunte Servierzange 
Snap ist immer zur Stelle und greift mit beiden 
Händen zu.

Auszeiten 
genießen 
Wie oft sehnen wir uns nach Momenten der Ruhe? Lassen Sie die Hektik Hektik sein und 
schaffen Sie sich Ihre persönliche Auszeit. Eine kleine Tee-Zeremonie ist dafür genau 
richtig. Allein das Farbspiel, wenn das Wasser auf den Tee gegossen wird, lässt den 
Stress vergessen. Für einen Energieschub sorgt auch die belebende Wirkung von grünem 
und schwarzem Tee.

Das Zusammenspiel von 
Material, Farbe und Details 
macht den Teebecher zu etwas 
ganz Besonderem. Mit dem 
mitgelieferten Sieb perfekt für 
die genussvolle Tasse Tee.  
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1  Teebecher Gusseisen grün, 2er Set € 14.99  2  Teekanne Gusseisen, grün, 1,25 l € 39.95  3  Untersetzer Gusseisen, grün € 6.99    
4  Universal-Teefilter mit Ablage € 15.95  5  Teeglas „Lyra“ mit Metallsieb und Deckel € 12.99  6  Mini-Zange „Snap“ Edelstahl,  

Silikon, spülmaschinengeeignet, hitzebeständig bis 205 OC, versch. Farben je € 7.99  7  Teebecher „Herz“ mit Metallsieb und Deckel,  
300 ml, in weiß, taupe oder grau, je € 6.99  8  Teebereiter Keramik, mit Metallsieb, 1,25 l, in weiß, grau oder beige, je € 27.95
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Doppelwandig und glasklar – die Kaffeetas-
sen „Artesano“ brillieren durch ihr schlichtes 
und zugleich edles Design. Das hochwertige 
Borosilikat ist kristallklar und gibt den Blick 
auf die köstlichen Kaffeekreationen frei. 
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9  Etagere „Dinner“ klar, H 23 cm € 24.95  10  Flötenkessel Edelstahl, satiniert 2,5 l € 34.95  11  Stövchen Glas/Metall, Ø 12 cm € 6.99  
Serie „Artesano Hot Beverages“  12  Teekanne „Moon“ 1,2 l € 34.95  13  Becher S, 68 mm € 9.50, M, 80 mm € 11.50, L, 95 mm 
€ 13.50, XL, 140 mm € 14.50  14  Tassen S, 68 mm € 9.90, M, 80 mm € 11.90, L, 95 mm € 13.90, XL, 140 mm € 14.90  Serie „Artesano 
Original“  15  Mokka-/Espressountertasse € 7.50  16  Kaffeuntertasse € 8.-



Vielfältig, rutschfest und leicht zu verstauen 
– die wandelbaren Tabletts sind absolute 
Allroundtalents, da sie auch als Untersetzer 
und von beiden Seiten mit zwei verschiede-
nen Farben verwendet werden können. 
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Einfach durchstarten
Das Frühstück ist die wichtigste Mahlzeit des Tages. Kaum 
zu glauben, dass es bei so vielen Menschen regelmäßig 
ausfällt. Wer sich besser für den Tag rüsten möchte, muss 
weder große Mengen frühstücken noch viel Zeit investieren. 
Eine Tasse Tee oder Kaffee in Verbindung mit einem Stück 
Obst oder einem Müsli bilden eine erste Grundlage, um für 
die nächsten Stunden leistungsfähig zu sein. Studien haben 
außerdem gezeigt, dass „Frühstücker“ seltener Gewichts-
probleme haben als „Nicht-Frühstücker“. Da lohnt es sich 
doch doppelt, ein paar Minuten früher aufzustehen.
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2

  Ein Paradies fur  

Fruhaufsteher

3

1  Longdrinkbecher „Vario“ 28 cl, in rubino, viola, basalto, verde, laguna und azzuro, je € 3.50, 28 cl, in Struktur klar € 1.95  2  Whisky-
becher „Vario“ 25 cl, in rubino, viola, basalto, verde, laguna und azzuro, je € 3.50, 25 cl, in Struktura € 1.95  3  Zitruspresse chrom, mit 
Hebelmechanik € 85.-  4  Küchentimer „Ei“ 60 Minuten € 9.49  5  Wendetablett „Freeform“, versch. Farben, mittel, 45 x 35 cm,  
je € 24.95, groß, 55 x 41 cm, je € 29.95 
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PANTONE
0131 C

PANTONE
556 C

PANTONE
556 C

Das Gute Laune PiepEi® ist sehr einfach zu 
bedienen und macht jeden zum Eierprofi. Die 
Optik ist grell und peppig, aber die Technik 
ganz bodenständig. Einfach zusammen mit 
den echten Eiern lagern, zusammen kochen, 
warten, bis der Kochtopf singt, zusammen 
abschrecken und nur die echten Eier essen. 

Schlichtes Design trifft Retro-Pastellfarben und bringt Frische sowie Leichtigkeit 
auf Ihren Frühstückstisch. Experimentieren Sie mal wieder mit Farbe. Lassen 
Sie Ihrer Fantasie freien Lauf und kombinieren Sie nach Lust und Laune. 
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PANTONE0331 C
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6  Kaffeebecher „metallic ribbed“ 300 ml, in blau/weiß, grau/weiß oder pink/weiß, je € 8.95 Serie „Retro“ in pink, gelb, grün  7  Früh-
stücksbrettchen Melamin, rutschfeste Füße, 26 x 16 cm, je € 7.99  8  Schale „Conix Retro“ 500 ml, auch in grau, je € 4.99  9  Eier-
becher je € 0.99  10  Eierlöffel je € 0.89  11  Butterdose je € 5.99  12  Tischset PVC, gewebter Rand, 33 x 46 cm, versch. Farben, je € 4.50  
13  Isolierkanne „Gusto“ statt € 79.95 jetzt € 49.95  14  Brotkorb Delara 10 x 25 x 25 taupe € 32.95  15  Piep Ei „Gute Laune“ je € 19.99
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7

Mit dem Kaffeebecher aus der Serie „NATUR-Design“ leisten Sie 
sich ein modernes Lifestyleprodukt mit natürlichem Hintergrund.

Ob bei längeren Wanderungen, 
Radtouren, Jobs im Freien oder 
dem Weg zur Arbeit: Mit den Ther-
mosflaschen können Sie sowohl 
einen belebenden Schluck Kaffee 
als auch eine erfrischende, kalte 
Limonade genießen, ganz egal wo. 
Die dicht verschließbaren Flaschen 
eignen sich, dank ihrer hervorra-
genden Isolierung, um kühle bzw. 
heiße Getränke über viele Stunden 
kalt bzw. heiß zu halten.   

Leckeres für 
unterwegs
Was mit „Coffee to go“ angefangen hat, ist inzwi-
schen ein großer Trend geworden. Es gibt nicht 
nur in jedem Café alles zum Mitnehmen, auch 
Selbst-Mitgebrachtes für Büro & Co. ist im Kom-
men. Pfiffige Ideen liefern spezielle Kochbücher 
zum Thema Genuss für unterwegs. Darin sind vie-
le Leckereien, die gut vorbereitet werden können 
und in der Lunchbox für Begeisterung sorgen.
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1  Thermosflasche Edelstahl, 470 ml, rot oder blau, je € 29.95  2  Thermosflasche Edelstahl, 1,2 l, rot oder blau, je € 39.95  3  Speise-
gefäß Edelstahl, mit Löffel, 470 ml, rot oder blau, je € 29.95  4  Becher „Tea“ oder „Coffee“ 0,3 l € 9.99  5  Thermobecher „Travel 
Mug Grande“ 0,5 l, blau, rot oder schwarz, je € 31.99  6  Thermobecher „Travel Mug“ 0,36 l, schwarz, brombeer, rot oder blau, je 
€ 26.99  7  Serie „Natur Design“, Trinkbecher „Coffee to Go“ geruchs- & geschmacksneutral, spülmaschinengeeignet, sehr robust, 
350 ml, grün, urban-grey oder schiefer, je € 6.99
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Die Spirale im Innern 
des Shakers sorgt 
für klumpenfreie 
Getränke unterwegs 
oder zu Hause. 
Der Deckel besitzt 
eine Trinköffnung 
mit gummiertem 
Verschluss, der den 
Shaker unterwegs  
vor dem Auslaufen 
              bewahrt. 

11 12 13
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Perfekt fur Freizeit,  

    Schule &
 Buro

8

Außergewöhn-
lich, innovativ 
und praktisch 
– mit dem 
Bananenstän-
der lagern Sie 
Ihre Bananen 
in natürlicher 
Position und 
verhindern so 
unansehnliche 
Druckstellen.

9

8  Bananenbox 24,5 x 12 x 5 cm € 3.99  Serie „To Go“ BPA-frei, spülmaschinenfest, mikrowellen- und gefriergeeignet, versch. Farben  
9  Bananenständer „Affe“ € 18.99  10  Shaker 700 ml € 8.99  11  Frühstücksbox mit Löffel, 11,5 x 11,5 x 9,5 cm, 530 ml € 6.99  12  Sand-

wichbox „Lunch Cube“ mit 3 Fächern zur getrennten Aufbewahrung, 14,5 x 15 x 9,6 cm, 1,4 l € 6.99  13  Trinkflasche „Sanduhr“ BPA- und 
Phthalat-frei, spülmaschinenfest, 645 ml, je € 7.99  14  Mikrowellen-Teller 20,9 x 20,9 x 5,5 cm, 0,88 l € 8.99  15  Lunch-Box „Plus“ inkl. 
Besteck, 15 x 15,5 x 8 cm, 1,2 l € 6.99  16  Sandwichbox 15 x 15 x 4,3 cm, 450 ml € 4.99
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Form: schön!
Diese Geschirrserie ist ein echtes Multitalent und macht  sowohl im 
Alltag als auch auf der Gästetafel eine gute Figur. Dabei  überzeugt 
nicht nur die schlichte Eleganz, auch die vielseitigen Kombinations-
möglichkeiten beeindrucken jeden Tag aufs Neue. Edel wirken die 
Tisch-Accessoires aus Holz und Glas – die den modernen Look 
von ONO unterstreichen.
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clever und multifunktional
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Auch umgedreht als 
Obstschale verwendbar.

6

Serie „Ono“ Porzellan, weiß  1  Holzbrett Gummibaum geölt, 38 x 23 cm € 34.-  2  Becher „to go“ mit Silikondeckel, 0,35 l € 20.-  
3  Etagere 2-tlg,, 22-32 cm, H 15 cm € 65.-  4  Platte 33 x 26 cm € 35.-  5  Glasschüssel Ø 29 cm € 32.-  6  Tortenplatte-/Obst-

schale Ø 33 cm € 80.-  7  Becher mit Henkel, 0,40 l € 12.-  8  Schale Ø 10 cm, für Zucker oder Dip € 11.-  9  Schale lang, 31 x 11 cm 
€ 34.-, lang, 21 x 11 cm € 27.-  10  Teller tief, Ø 21 cm € 12.-  11  Teller flach, Ø 27 cm € 13.50, flach, Ø 22 cm € 8.-  12  Espresso Ober-
tasse 70 ml € 8.-  13  Espresso Untertasse Ø 11 cm € 4.-  14  Teller oval, 34 x 26 cm € 35.-  15  Schale Ø 14 cm, für Müsli oder Beilagen 
€ 12.-  16  Schüssel Ø 21 cm € 34.-  17  Milchkännchen 0,19 l € 18.-  18  Platzteller flach, Ø 32 cm € 30.-  19  Kombi Untertasse Ø 15 cm 
€ 5.-  20  Kombi Obertasse 240 ml € 10.- 
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Südliches Flair
Charakter trifft Farbe – so lässt sich die Philosophie 
der Serie „Mesh Colours“ auf den Punkt bringen. 
Die südländisch inspirierte Kollektion besticht durch 
einen individuellen Charakter und setzt auf die 
Trendfarben Aqua, Cream und Walnut.
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Serie „Mesh Colours“  21  Schälchen Aqua, Ø 6 cm, 0,04 l € 11.-  22  Müslischale Cream, Ø 14 cm, 0,55 l € 19.-  23  Müslischale 
Walnut, Ø 14 cm, 0,55 l € 19.-  24  Schüssel Aqua, Ø 24 cm, 2,3 l € 59.-  25  Espressotasse Aqua, 2-tlg., 0,08 l € 20.50  26   Kaffeetasse 
Walnut, 2-tlg., 0,18 l € 23.50  27  Becher Cream, mit Henkel, 0,35 l € 25.-  28  Teller Aqua, Ø 27 cm, flach € 22.50  29  Teller Walnut, 
Ø 21 cm, flach € 14.-  30  Teller Cream, Ø 21 cm, tief € 14.50  31  Platte Aqua, 18 x 13 cm, flach € 21.-  32  Platte Walnut, 26 x 13 cm, flach 
€ 31.-  33  Platte Cream, 34 x 13 cm, flach € 39.-  34  Platte Cream, Ø 30 cm € 46.-  35  Platte Walnut, Ø 25 cm € 39.-  36  Platte Aqua, 
Ø 18 cm € 26.-  37  Teller Cream, 27 x 27 cm, flach € 27.-  38  Teller Walnut, 22 x 22 cm, flach € 15.-  39  Teller Aqua, 14 x 14 cm, flach 
€ 11.50  40  Teller Aqua, 20 x 20 cm, tief € 19.-
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für 6 oder 12 Personen Wenn Sie sich schon immer gefragt haben, wie man die vielen 
Be steckteile richtig verwendet, hier eine Kurzanleitung: Einfach von 
außen nach innen vorarbeiten – das gilt für Besteck sowie für Gläser.

Glanz-
Parade
Schönes Besteck ist immer ein Hingucker. 
Damit das auch so bleibt, sollte man Bestecke 
nicht über längere Zeit ungereinigt liegen ge-
lassen, sondern sofort nach Gebrauch kurz mit 
Wasser abspülen. Ansonsten können Speise-
reste unschöne Flecken verursachen.
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Serie „Nuova“  1  Longdrinklöffel 6 Stück, L 22 cm € 17.95  2  Latte Macchiato Löffel 6 Stück, L 19 cm € 17.95  3  Espressolöffel 
6 Stück, L 11 cm € 12.95  4  Kaffeelöffel 6 Stück, L 13,5 cm € 12.95  5  Kuchengabeln 6 Stück, L 16 cm € 16.95  6  Kuchenheber 
L 23 cm € 9.95  7  Serviergabeln 2 Stück, L 20 cm € 9.95  8  Salatbesteck 2-tlg., L 30 cm € 19.95  9  Servierlöffel breit, L 25,5 cm 
€ 12.95  10  Servierlöffel L 25 cm € 9.95  11  Servierlöffel perforiert, L 25 cm € 16.95  12  Servierlöffel perforiert, L 16 cm € 12.95 
13  Saucenlöffel L 18 cm € 14.95  14  Suppenschöpfer L 29 cm € 19.95  15  Menübesteck „Flame“ Cromargan®, Edelstahl rostfrei 
18/10, 30-tlg., für 6 Personen € 279.-  16  Menübesteck „Ambiente“ Cromargan® protect, Edelstahl rostfrei 18/10, 30-tlg., für 6 Personen 
€ 299.-, 66-tlg., für 12 Personen, inkl. Salatbesteck, Servierlöffel, Serviergabel, Portionsschöpfer und Tortenheber € 699.-
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Zu besonderen Gelegenheiten stoßen wir alle gerne an, doch 
wann gehört es sich, anzustoßen? Und wie füllt man die Gläser 
richtig bzw. wie werden sie richtig gehalten? Grundsätzlich 
werden alle Gläser, die einen Stiel haben, auch am oberen Teil 
des Stiels festgehalten. Kleinere Gläser werden mit zwei, größere 
Gläser mit drei und schwere Pokale manchmal sogar mit vier 
Fingern festgehalten. Der Inhalt des Glases soll durch die eigene 
Körpertemperatur nicht aufgewärmt und unschöne Fingerab-
drücke sollten vermieden werden. Abgesehen vom Nutzen, wirkt 
das Halten am Stiel wesentlich eleganter. Des Weiteren sollte 
beachtet werden, dass die Gläser unterschiedlich gefüllt werden. 
Sekt- und Champagnergläser gießt man circa zur Hälfte oder ein 
wenig mehr ein, Weingläser nur zu 1/3 und großvolumige Gläser 
sogar nur zu 1/4.

Glanz-
Parade
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Dezent und edel zugleich – dafür steht die 
Porzellan-Serie „Royal“ aus dem Hause 
Villeroy & Boch. Gefertigt aus feinstem Bone 
China, besticht dieses Geschirr durch ein 
hochfeines Weiß und eine schimmernde 
Optik, die jeder Festtafel einen besonderen 
Glanz verleiht.

Serie „Royal“ Bone China-Porzellan, mikrowellengeeignet, spülmaschinengeeignet  Becher mit Henkel 0,30 l statt € 19.90 jetzt € 12.90 
(o. Abb.)  Pastateller Ø 30 cm statt € 36.90 jetzt € 24.95 (o. Abb.)  17  Suppenteller Ø 24 cm statt € 23.90 jetzt € 14.90  18  Speiseteller 
Ø 27 cm statt € 23.90 jetzt € 14.90  19  Kaffeetasse 0,2 l statt € 15.90 jetzt € 10.90  20  Kaffee-/Teeuntertasse 15 cm statt € 11.- jetzt 
€ 7.70  21  Frühstücksteller Ø 22 cm statt € 19.90 jetzt € 12.90  22  Café au Lait-Tasse 0,4 l statt € 23.90 jetzt € 14.90  23  Café au 
 Lait- Untertasse Ø 18 cm statt € 16.- jetzt € 10.90  24  Gourmetteller Ø 30 cm statt € 36.90 jetzt € 24.95  25  Bol 0,75 l statt € 19.90 
jetzt € 12.90  26  Schüssel Ø 21 cm statt € 49.90 jetzt € 34.90  27  Dessertschale Ø 13 cm statt € 18.90 jetzt € 11.90  28  Servierplatte 
23 x 34 cm statt € 75.- jetzt € 52.90  Leonardo Glasserie „Ciao+“  29  Sektglas € 3.95  30  Rotweinglas € 3.95  31  Weißweinglas   
€ 3.95  32  Grappaglas 30 ml € 3.95  33  Burgunderglas € 4.95  34  Cocktailglas 110 ml € 4.95  35  Biertulpe 290 ml € 4.95  36  Wasser-
glas € 3.95  37  Cognacglas 120 ml € 4.95
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Kleine Köstlichkeiten auf dem Tisch kommen in einer 
geselligen Runde immer gut an. Leckere Oliven, frisches 
Baguette und kreative Dips bescheren einen unkompli-
zierten Genuss zum Selbernehmen.

Für mediterrane Antipasti oder herzhafte Tapas 
als Appetithäppchen vor dem Dinner oder als 
Fingerfood für eine exklusive Stehparty.
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Im Einklang mit 
der Natur
Rustikal ja, bieder nein. Artesano steht für einen neuen, authen-
tischen Lebensstil. Natürliche Materialien - wie zum Beispiel 
das Akazienholz mit seinen einzigartigen Maserungen - bringen 
Leichtigkeit auf den Tisch. Durch die hohe Funktionalität ist die 
Serie wie geschaffen für ein schönes, gemeinsames Essen mit 
Freunden oder der Familie.
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6

Serie Artesano  1  Schüssel rund, Ø 28 cm € 47.90  2  Speiseteller Ø 27 cm € 14.90  3  Suppenteller Ø 25 cm € 14.90  4  Antipasti-
platte Akazienholz, Ø 28 cm € 29.90  5  Tablett Akazienholz für Dipschälchen € 15.90  6  Dipschälchen 8 cm je € 7.90  7  Etagere 
Akazienholz € 89.-  8  Olivenschale 28 x 8 cm € 29.90  9  Baguetteschale 44 x 14 cm € 47.90  10  Obstschale 55 x 17 cm € 56.90 
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Dieser klassisch designte Steakteller schafft mit klaren Formen 
und natürlich wirkenden Materialien ein zugleich rustikales und 
elegantes Ambiente. Der Teller für den ultimativen Burger- oder 
Steakgenuss. Die Unterteilungen trennen das Fleisch von einer 
Beilage und dem passenden Dip.
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Serie BBQ Passion  11  Steakteller L 30 x 29 cm € 22.90  12  Gewürzmenagere 25 x 8,5 cm € 14.90  13  Würstchenteller 34 x 11 cm 
€ 12.90  14  Grillgemüse-Teller 33 x 22 cm € 19.90
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Natürlich  
aufgetischt
Ökologie und Design perfekt in Einklang gebracht: Die Serie Natur- 
Design ist nicht nur ein optisches Highlight, sondern überzeugt auch 
mit inneren Werten. Die Schalen aus natürlichem Bambus sind lebens-
mittelecht, geruchs- und geschmackneutral, spülmaschinengeeignet 
und absolut robust. Damit entscheiden Sie sich nicht nur für zahlreiche 
Produktvorteile, sondern leisten auch einen wichtigen Beitrag zum 
 Umweltschutz, da Bambus ein schnell nachwachsender Rohstoff ist.

Serie „Natur-Design“ Bambus, lebensmittelecht, spülmaschinengeeignet, schiefer, grün, creme, rot, orange oder gelb  1  Schale 
Ø 16 cm je € 5.99, Ø 24 cm je € 11.99, Ø 30 cm je € 19.99  2  Dipschälchen Ø 10 cm je € 2.99  3  Salatbesteck L 30 cm je € 7.99  
4  Schalen Ø 20 cm je € 9.99  5  Blattschale 30 x 15 cm je € 6.99
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                  Flexibler Silikondeckel für die unterschiedlichsten Töpfe und Schüsseln,      
               kann als Verschlussdeckel zum Aufbewahren von Nahrungsmitteln ge-
nutzt werden, er ist auch als Spritzschutz auf Töpfen und Pfannen und im Backofen 
als Abdeckung auf Auflaufformen einsetzbar, und der Clou: Der Saug effekt lässt 
sich ganz einfach durch Zusammendrücken der gerippten Griffe aufheben, ist auch 
für die Mikrowelle geeignet und spülmaschinenfest.

halt die Frische, 

        schu
tzt vor Spritzern

6

Schnelles Pumpen mit 
einer Hand, entfernt 
25% mehr Wasser, die 
Schlitze im Deckel er-
möglichen eine höhere 
Luftzufuhr, alle Sei-
ten des Salat korbs 
sind gewellt, 
dadurch kann 
sich der  Salat bes-
ser an den Seiten 
verteilen, kann per 
Knopfdruck gestoppt 
werden, 5 Jahre 
Garantie.
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Schön schlicht: Die Schalen dieser Serie sind spülmaschinenfest, mikrowellenfest, sowie stoß- und standfest und eignen sich zum Servieren von Salaten, Desserts und vielen anderen Leckerbissen.

6  Silikondeckel  „Funny Kitchen“ jeweils in weiß und grün, 18 cm € 6.99, 23 cm € 8.99, 29 cm € 12.99  7  Eierschneider „Slicey“ 
zum Längs- und Querteilen hartgekochter Eier, 10 cm € 7.99  8  Salatschleuder „Swift Dry“  5 l, Ø 26,5 cm € 44.95  Serie „Cucina“ 
9  Schale Ø 14 cm € 3.95, Ø 22 cm € 14.95, Ø 26 cm € 19.95, Ø 30 cm € 24.95, Teller Ø 18 cm € 3.95  10  Schälchen Ø 10 cm € 2.95 
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Ab sofort wird garantiert niemand mehr 
auf einer Party aus Versehen mit Ihrem 
Getränk weglaufen, ohne von den vor-
wurfsvollen Blicken der „Wine Watcher“ 
durchbohrt zu werden. Die Glasmarker 
haben ein Auge auf die Wein- und 
Cocktailgläser Ihrer Gäste und Sie 
können die dadurch gewonnene Zeit 
für anregende Gespräche und weitere 
wichtige Gastgeberpflichten nutzen.
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Wunder-Bar
Ob Klassiker oder eigene Kreation – leckere Cock-
tails haben immer Saison. Basis für jedes Mixge-
tränk ist das Eis. Aber es muss nicht immer der 
Würfel sein. Es gibt unterschiedliche Formen, die 
kühlen und gleichzeitig sehr dekorativ sind. Beliebt 
sind vor allem große Eiskugeln, weil diese das 
Getränk nicht so schnell verwässern.

4

5 6
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8

1  Flaschenverschluss „Wine Watcher“ verschiedene Farben, je € 7.99  2  Glasmarker „Wine Watcher“ Set mit 6 Figuren € 7.99  
3  Hebel korkenzieher Edelstahl rostfrei, 13 x 3 x 16 cm € 39.95  4  Weinflaschenverschluss „Punto“ Edelstahl rostfrei, Ø 3 x 10 cm € 12.99  
5  Bar sieb Edelstahl rostfrei, Ø 5 cm € 9.99  6  Barmaß Edelstahl rostfrei, mit Skala 2 und 4 cl € 7.99  7  Barstößel Edelstahl rostfrei, 3 x 19 

cm € 13.99  8  Barlöffel Edelstahl rostfrei, mit Stampfer, L 25 cm € 7.99  9  Trinkhalmlöffel Edelstahl rostfrei, L 20 cm € 3.99  10  Cocktail 
 Shaker 3-tlg., Edelstahl rostfrei, 700 ml € 29.95   11  Wasserkaraffe Glas, Cromargan® 18/10, H 29 cm, 1 l € 49.95  12  Flaschen kühler Edel-
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Am besten

eiskalt serviert

Perfekt für jeden Anlass und macht 
auf dem Tisch etwas her: Der 
Kippmechanismus der Karaffe 
öffnet und schließt beim Eingießen 
automatisch, sodass nichts festge-
halten werden muss. Außerdem hält 
das integrierte Sieb Eiswürfel und 
Fruchtstücke zurück.

11

45 ml kräftiger Rum15 ml Rum Overproof15 ml Curacao
20 ml Limettensaft15 ml Orgeat

Mit Eis schütteln und in ein Perfect D.O.F. Glas auf Eis abseihen.
Mit einer Minzspitze garnieren.

1312

14 15 16 17 18 19 20 21 22 23

stahl rostfrei, doppelwandig, 14 x 25 cm € 39.95  13  Eisbehälter Edelstahl rostfrei, mit Deckel und Zange, 15 x 21 x 18 cm € 39.95   
Serie „Perfect Service Collection“ Kristallglas, extrem kratzresistent, robust und spülmaschinenfest  14  Mixdrinkglas „mixing“ 75 cl 
€ 19.90  15  Mixdrinkglas „mixing“ 63,7 cl € 19.90  16  Longdrinkbecher „Perfect“ 35 cl, 4er-Set € 19.90  17  Whiskybecher „Perfect 
D.O.F“ 36,8 cl, 4er-Set € 19.90  18  Longdrinkbecher „Perfect small“ 24 cl, 4er-Set € 19.90  19  Whisky becher „Perfect S.O.F.“ 27 cl, 
4er-Set € 19.90  20  Whiskyschwenker „Perfect nosing“ 20,5 cl, 4er-Set € 24.90  21  Cocktailschale „Perfect cocktail“ 16,5 cl, 21 cl, 
4er-Set € 24.90  22  Cocktailschale „Perfect coupette“ 23,5 cl, 21 cl, 4er-Set € 24.90  23  Weinkelch 21 cl, 4er-Set € 24.90
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Ob heiß oder kalt, ob Tee, Saft, fri sches Wasser 
oder Kakao – in der Emil Glas flasche bleibt die 
Energie, der Geschmack und die Reinheit in 
vollem Umfang erhalten. Sicher „ver packt“ in 
einem schützenden und zierenden BottleSuit© 
mit tollen Motiven. 

Mini-Mahl
Kleine Genießer haben ihren 
eigenen Geschmack. Dafür 
sind sie umso stolzer, wenn 
sie etwas gefunden haben, 
das ihnen wirklich gefällt. Das 
Lieblings-Geschirr ist dann oft 
jahrelang im Einsatz und wird 
nicht so schnell wieder herge-
geben. Übrigens: Gemüse sieht 
auf bunten Tellern mindestens 
doppelt so lecker aus und 
findet seinen Weg viel leichter 
in den Kindermund.

54 6 7
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3

Fur kleine 

    Geniesserinnen

1

Serie „Frozen“ Melamin 1  Brotdose mit Einsatz, 17 x 13,5 x 6,5 cm € 8.99  2  Kindergeschirrset 3-tlg., Inhalt: Trinkglas  200 ml, Teller 
Ø 22 cm, Schale Ø 14 cm € 14.99  3  Kindergeschirr-Set „Prinzessin Anneli“ 6-tlg, Inhalt: Besteck Cromargan® 18/10, Teller und Schale 
aus Porzellan € 49.95  4  Flasche „Bio Grün“ 0,4 l € 17.50  5  Flasche „Bio Streifen“ 0,4 l € 17.50  6  Flasche „Butterfly“ 0,4 l € 17.50  
7  Flasche „Stadion“ 0,4 l € 17.50  
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Ästhetisch, umwelt-
freundlich und zeitlos – 
das Kindergeschirr aus 
der Serie „Natur De-
sign“ von magu wird 
unter der Verwendung 
von Bambusfasern und 
Maisstärke hergestellt. 
Ein Beitrag zum Schutz 
unserer Umwelt.    

9

10

13

11

8

12

Mit dem Kinder-
besteckset 
von WMF 
liegt man zu 
jedem Anlass 

richtig und 
das Besondere ist, 

dass die  geradlini ge Gestaltung 
Platz für eine  p ersönliche Gra-
vur lässt – Namen und Daten 
– für  Mädchen und Jungen sind 
verschiedene Motive erhältlich. 

Geschenke-Tipp zur Geburt

Kindergeschirrserie „Natur-Design“ Material: Bambusfasern und Maisstärke, Set 3-tlg., Inhalt: Teller, Schale, Löffel  8  „Ahoi Freddi“  
9  „Ahoi Lisa“ je € 17.99  Serie „Raupe Nimmersatt“  10  Kinder-Geschirrset 3-tlg., Porzellan, Inhalt: Teller Ø 19 cm, Schale Ø 14,5 cm, 

Tasse 230 ml € 19.99, Melaminbrettchen 23,5 x 14 cm € 7.99, Brotdose Kunststoff, mit vierseitigem Clip verschluss, auslaufsicher, 16 x  
9 x 6,5 cm € 6.99  11  Kinderbesteck Zwerge 4-tlg., Cromargan® Edelstahl, rostfrei, spülmaschinenfest € 19.95  12  Geburtstagslöffel  
„Fist Lyric“ Cromargan® 18/10, teilmattiert, L 16,5 cm, incl. MAM®-Schnuller, Lasergravurmöglichkeiten mit versch. Motiven, Preis inkl. 
 Gravur € 29.95  13  Kinder Gravurbesteck „First Lyric“ 4-tlg., Cromargan® 18/10, teilmattiert, Lasergravurmöglichkeiten mit versch. 
 Motiven, Preis inkl. Gravur € 59.95
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Gut  
aufgelegt
Schöne Wäsche wirkt anziehend. Bei 
Tischwäsche ist das nicht anders. Tisch-
decken, Platzsets und Läufer machen 
einen gedeckten Tisch erst komplett. Die 
aktuellen Kollektionen in den neuen Far-
ben sorgen für ein einladendes Ambiente 
und zufriedene Gäste. So macht die neue 
Tischkultur Spaß, und einem schönen 
Essen steht nichts mehr im Wege.

Schlicht, elegant und schön – die perfekte Tischwäsche für jeden Anlass. Die 
stilvollen Tischdecken der Serie „Loft“ sind zu 100 % aus Polyester gefertigt 
und dadurch besonders pflegeleicht. Der integrierte Fleckenschutz ermög-
licht, ausgelassen feiern zu können, ohne darauf achten zu müssen, dass die 
Tischdecke sauber bleibt. Hartnäckige Flecken lassen sich so ganz einfach 
bei 60 °C in der Waschmaschine entfernen. Zusätzlich verhindert das Material 
eine starke Faltenbildung, sodass das Bügeln einfacher von der Hand geht.

1

2

3

Serie „Loft“ 100 % Polyester, mit Fleckschutzausrüstung, in den Farben grafit, atmosphere, rot, grasshopper, rosa, ecru  1  Tischset 
35 x 50 cm je € 9.50  2  Tischläufer 50 x 140 cm je € 21.95  3  Tischdecke 135 x 170 cm je € 43.95, 150 x 250 cm je € 69.-



Alex

Männer mögen  

Hingucker!

So langsam entdecken auch wir Män­

ner die Accessoires. Mit Taschen und 

Tüchern passend zum Outfit haben wir 

uns inzwischen angefreundet. Jetzt ist 

die Wohnung an der Reihe. Ich find’s 

gut. Denn mit ein paar Lieblingsstücken 

wird aus einer Wohnung ein individuel­

les Zuhause. Aber Achtung: Nur nicht 

zu viel! Lieber öfter mal was Neues, 

aber dafür weniger auf einmal.

 
Gefällt mir!  •  Kommentieren  •  Teilen

wir sind einrichtungsberater
ganzraumbetrachter
teelichtstylisten
bilderrahmenarrangeure
porzellanfigurendompteure
ihr-rund-ums-wohnen-ansprechpartner

wir sind ihr fachhändler.
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Leichter 
wohnen

Ein bisschen mehr Frische und Leich­
tig keit wünscht sich fast jeder für 
seinen Alltag. Wer will, kann gleich in 
der Wohnung anfangen.  Ausgewählte 
 Accessoires oder Deko­Objekte in 
Weiß schaffen ein unbeschwertes 
Ambiente. Je reduzierter und klarer der 
Rest des Raumes gestaltet ist, desto 
mehr verstärkt sich die Wirkung.

3
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1  Lampe Holz, Stoffschirm, H 52 cm, Ø 30 cm, E 14, max. 40 Watt, 220 – 240 V, diese Leuchte  
ist geeignet für Leuchtmittel der Energieklassen A++ bis D (auf einer Skala von A++ bis E) 
€ 49.95  2  Bilderrahmen „Manja“ Holz, 20 x 15 cm € 5.99, 22 x 17 cm € 7.99 3  Schale 
Keramik, 47 x 32 x 11 cm € 39.95  4  Schale Keramik, 29 x 25 x 15 cm € 24.95  5  Kissenhülle 
„Breeze“ versch. Farben, 40 x 40 cm, je € 11.95, 50 x 50 cm, je € 14.95  6  Windlicht „Pune“ 
H 10 cm, Ø 12 cm € 8.99 7  Teelichtglas „Blatt“ H 7,5 cm, Ø 7 cm € 5.99, H 12,5 cm, Ø 10 
cm € 9.99  8  Dekoschale Bambus, 2er­Set, 26 x 19,5 cm / 29,5 x 10 cm € 15.99  9  Laterne 
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Bambus, mit Glaseinsatz, Ø 25 cm € 24.95  10  Dekofigur „Vogel“ Keramik, 2 Motive, 17 x 8 x 12 cm je € 7.99, 31 x 12 
x 21 cm je € 19.99  11  Vase Keramik, weiß kalt bemalt, H 19 cm, Ø 24 cm € 47.95, H 37 cm, Ø 18 cm € 47.95, H 47 cm, 
Ø 16 cm € 59.-  12  Beistelltisch 3er­Set, Ø 30 cm / H 30 cm , Ø 35 cm / H 35 cm, Ø 40 cm / H 40 cm € 69.-  13  Vorratsdose 
 Porzellan mit Bambusdeckel, H 12,5 cm, Ø 9 cm € 9.99, H 15 cm, Ø 11 cm € 12.99  14  Dekoetagere mit 3 Tellern, Holz, 
weiß, H 50 cm, Ø 30, 25, 20 cm € 44.95  15  Windlicht „Giardino“ 19 x 22 x 19 cm € 14.95  16  Bodenvase „Giardino“  
70 cm, klar € 69.95, 60 cm, verde € 49.95  17  Longdrinkbecher „Sora“ marrone oder verde 39 cl je € 4.95  18  Whisky-
becher „Sora“ marrone oder verde, 36 cl je € 4.95 
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Es muss nicht immer Farbe sein, wenn man etwas Span­
nung und Lebendigkeit in die Wohnung bringen möchte. 
Silber und Schwarz bilden in der Kombination mit Holz 
einen tollen Kontrast. Der natürliche Holzton strahlt Wär­
me und Behaglichkeit aus. Die metallischen Akzente dazu 
sorgen für Abwechslung und coole Eleganz.

Natürliche 
 Kontraste

1
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7
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Windlicht und Bodenvase in einem. Das stilvolle und 
elegante Windlicht wird nach dem Entfernen des 
 Glasaufsatzes zur schlichten und schönen Bodenvase. 
Ein Allrounder, der viele Dekorationsvarianten bietet.

Edler  

    Stilmix

1  Dekohänger „Herzen“ 3er Set, Ø 20 cm, H 17 cm, Ø 16 cm, H 13 cm, Ø 11 cm, H 10 cm € 9.99  2  Dekofigur „Paar“ Keramik,  
19 x 44 cm € 27.95  3  Bilderrahmen schwarz/silber, 10 x 15 cm € 13.99, 13 x 18 cm € 15.99 4  Tischlampe „Juist“ Keramik, Schirm 
32 x 20 cm, H 40 cm, E14, max. 40 Watt, 220 – 240 V, diese Leuchte ist geeignet für Leuchtmittel der Energieklassen A++ bis D (auf einer 
Skala von A++ bis E) € 39.95   5  Schlüsselanhänger „Engel“ mit Einkaufschip, 2 Motive je € 6.99  6  Schlüsselanhänger „Schutzen-
gel“ versch. Designs, silberfarben € 7.99  7  Zettelhalter „Schutzengel“ mit Magnet, versch. Designs € 6.99  8  Schale Keramik, Rand 
platin, H 8 cm, Ø 30 cm € 15.99, Vase H 14, Ø 12 cm € 9.99, H 41 cm, Ø 12 cm € 19.99  9  Funk-Wanduhr Ø 30 x 4,5 cm, vollautomati­
sche Zeiteinstellung € 44.95  10  Teelichtglas „Marie“ H 7,5 cm, Ø 7 cm € 5.99, H 12,5 cm, Ø 10 cm € 9.99  11  Dekokorb Metall, H 19 cm, 
Ø 30 cm € 10.99   12  Vase silber, kalt bemalt, 30 x 9 x 21 cm € 19.99, 38 x10 x 29 cm € 29.95  13  Wachs-LED-Stumpenkerze 12,5 x  
9,5 cm € 39.95  14  Windlicht mit Glasaufsatz, H 50 cm, Ø 18 cm € 39.95, H 80 cm, Ø 19 cm € 79.- 
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Natur- 
Erlebnis

Um die schöne und edle Optik 
des Teakholzes zu erhalten, 
empfehlen wir Ihnen, das Holz 
einmal im Jahr mit Öl zu pfle-
gen, da das regelmäßige Ölen 
versiegelt und den Glanz erhält. 
Dafür können Sie einfaches 
Olivenöl oder Leinöl verwenden 
und es mit einem Tuch leicht 
auf die Schale auftragen. Eine 
Erstbehandlung findet bereits 
vor dem Verkauf statt. 

1 2
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6 7

1  Wanduhr „London“ silber mit Kunstlederriemen, Ø 30 cm, L 61 cm € 45.95  2  Wandbild „Mulberry“ Fichtenholz, 60 x 30 x 1,8 cm je 
€ 24.95  3  Polarbärdecke 150 x 200 cm, taupe € 49.95  4  Schale Teakholz, ca. 20 cm € 29.95, ca. 30 cm € 37.95  5  Bodenvase creme/
braun, 15 x 52 cm € 47.95, 17 x 62,5 cm € 69.-  6  Ente mit Stiefeln Teakholz, 25 cm € 12.99, 46 cm € 19.99, 65 cm € 32.95  7  Mango- 
Dekoobjekt „Herz“ stehend, 2­tlg., Ø 22 und Ø 28 cm € 24.95  8  Wanduhr „Metal“ Kupfer, Ø 46 cm, H 9,5 cm € 99.-  9  Laterne Edel­
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Die neue Behaglichkeit

17161514
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stahl, 13 x 22,5 x 24 cm € 29.95, 16,5 x 26,5 x 41,5 cm € 59.95  10  Wachs-LED-Stumpenkerze elfenbein, 8 x 18 cm € 39.95  11  Kissen hülle 
„Breeze“ versch. Farben, 40 x 40 cm, je € 11.95, 50 x 50 cm, je € 14.95  12  Bilderrahmen vernickelt, 10 x 15 cm € 14.99, 13 x 18 cm € 16.99  
13  Holz-Laterne 20 x 20 x 47 cm € 39.95  14  Dekoobst Holz, H 12 cm je € 7.99  15  Schale „Sophy“ Seegras, 3er­Set, Ø 20 cm, Ø 25 cm,  
Ø 30 cm € 22.95  16  Windlicht mit Teaksockel, Ø 24 cm, H 30 cm € 64.95  17  Schale mit Teaksockel, H 11 cm, Ø 30 cm € 64.95  
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Ihre Vorteile
*   Einfach den Vorteilscoupon ausschneiden und in Ihrem Fachgeschäft im Aktionszeitraum ein­
lösen. Dieser Rabatt ist nicht mit anderen Artikeln unseres Hauses kombinierbar, sondern gilt nur 
für Artikel dieses Magazins. Ausgeschlossen sind weiterhin Aktionsartikel, reduzierte Artikel, 
Elektrokleingeräte sowie Artikel, die mit einem Streichpreis versehen sind. Der Rabatt bezieht 
sich jeweils auf einen Artikel pro Person und ist nur im jeweiligen Monat gültig.
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Ich bin mit der Verwendung meiner angegebenen Daten zu diesem Zweck  
einverstanden. Meine Daten werden nicht an Dritte weitergegeben.
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