Fiinf- Gang ABENDMENU

Tartar von der aebeizten Lachsforelle mit Quivoa und Avocado
auf feiner Sommer-Gaspacho

Kk

Tranche vom Steinbutt anf
cremigem Artischockenpiree wit frischen Erbsen

%k

Rosa gebratene Kalbsroulade wmit frischen Pfifferlivgen
auf provenzalischem Gemilseragont wit Thymianpolewta

Kok

Pfaffenberger Holuderbliitengranité wit Honigmelone

Kok

Limowcello Pana Cotta mit glasierten Aprikosen und Zitronensorbet

5 - Gavg - Mevik: 50,40 £
Wivi - WMenit (Von allen Gangew eive Kleinere Portion) : 51,00 €
WMewiibestellungen abends bis 2045 Uhr

wir empfehlen dazu als passende Getravkebegleitung

0/l 201%er  Sanvignow blane +rocken
weingut Wartin Walkmer Warkaraflerland/ Baden

Xk

0l 2017Fer Durbacher Spatburgunder Rosé +rocken
Weingut Schwarer, Durbach/ Badew

Xk

0Al 201%er  Primitivo Salewtivo trocken TG T— Cantiva Bvoitalia
4-monatige Lagerung in slovewischer Steineiche

Salento, Apulien
¥k

Kaffee oder Digestif

Total: 16£




Vorspeisen

Kleiner Beilagensalat wit Rolkost 4,50€
Blattsalat der Saison 4,50£€
o mit+ Rohkostsalat 5,50€
o mit milder Sherry-Vinaigrette, aebrateven Champiguons uid

frisch gehobeltem Parmesan 7,90€

Sommerlicher Chicorée-Salat mit Orangenfilets, Melonenspalten
wd Grapefruit 3,404

Gefillte Aubergiven-Rallchen anf Biiffelmozzarella
mit Pfliicksalat und Pivienkerwvinaigrette ©,90€
- mit eingelegten Sardiven-Filets +210€

Tomatenbruschetta wmit karamellisier+em Zi@@@mkdse,

Parmaschinkev, frischer Feige uid Rucola A,50£
Suppev
Rinderkraftbrine wmit Krauterfladle 5,20€
Sellerie-Schaumsitppehen mit gebrateven Pfifferlingen 7,50€

Gazpacho - kalte erfrischende Gemitsesuppe

mit Avocado-Paprika-Gurken Einlage @504

Schliissel ,Sommer” Street-Food

Vorspeisen
Warmer Pulposalat mit Chorizzo und Grillaemiise

an wmilder Krusteutiernage 16,50€

Gebratene Knoblanch-Garvelen mit gerilltem Tomatenbrot
und Paprika 14,90£€

Hauptaang
Pulled-Pork-Burger mit wiirzioer whiskey-Sauce, Cheddar Kase,
Schimelzzwiebeln und Beragasthof-Pommes 19,50€




Hauptaerichte

Sommerliche Salat+teller

@Groler bunter Salatteller mit verschiedewen Blattsalaten und Rohkost 4,004
Wahlweise mit:

o geqrilten Lachstranchen und siil —scharfem Chili-Dip +3,90€
o oebratever Hachenbrust ,Caesar Style” +7,50€
o kleinewm Rinderriickensteak +11,00€
o mit gebackenem Kalbsschwitzel + 3,50
Fisch

Filets vom der heimischen Schwarzwaldforelle ans Gitnter' s Forellenweier
(Atzevbach) wit Pilzravioli, Rahm-Kohlrabi und Pfifferlivgen 22.,50€

Filet vom Wolfsbarsch auf Karottew-Ingwer-Pidree wit Couscous
mid griinem Apfel 20,00€

Fleisch

Vom Lamm

Lammhitfte rosa gebraten mit Rampolenta und griinen Bolmen 24,50€

Vom Schweiv

Pamiertes Schniteel
n Butterschmale gebraten mit Pommes frites oder Kartoffelgurkensalat
® Vo regionalen Schweineriicken 1%,90€
o vom Kalbsriicken 19,50€

Schweivnerickensteak unter der Kranterkruste
mit frischem WMarktgemiise und hausaemachten Kartoffelvallchen 19,50€




SSchlissel” — Familienpfanve ab 2 Pers.
Schweiveschvitzel in Rahmsole mit hausaemachten Spatele,
Pommes frites uvd frischem Marktgemiise 15,50€ pro Pers.

Vowm Rind

Zwiebelrostbraten v Burgunderjus
mit Rostewiebeln oder Schimelezwiebeln, Spatele & Gewmiise 22.,50¢€

Rinderriickensteak wahlweise mit unserem hausgemachten

Barbequelack oder Kranterbutter mit Wurzelgemiise,
WMais und Berggastihof-Pommes 26,50£€

Vegetarisch

Frische Champiguon-Steinpilz-Ravioli wit gebratenen Pfifferlingen
mid gelhobeltem Parmesam 19,90€

WMediterraves Gemiiseragout im Teigkissen mit karamellisiertem
Ziegenkdse und Zupfsalaten 10,50€

Tagliarini Nudeln mit Lauch, getrockneten Tomaten, Steinchampiguons,
Olivew, Cilli, gehobeltem Parmesan und Rucola 14,90€




Und zum Schluss...

Mascarponecreme mit frischen Beeren, Waldfruchtsorbet
mwid hausoemachten Meringueny) s

Limonenmonsse mit Sommerfruchtsalat und Mangosorbet

Limoncello Pavna Cotta mit glasierten Aprikosen im Thymiansud
und Zitrowensorbet

Kirschplotzer mit Vavilleeis

III

Dessertvariation ,Schlitssel” Lassen Sie sich ilberraschen

1 Kugel Sorbets) ;) (Cassis, Zitrone, Mango, Birne, Waldfrucht)
1 Kugel Eis 2)2) 1 oSchoko, Vawille, Erdveere, Hasel — o. Waluss)
Sorbet Trilogie mit Sekt ) ,)

@Gewischtes Eis 2)3) (it Sahne) 1)

Sahnemeringe mit Eis o)1) o)

Espresso-Krokant-Eisbecher ,) 4 o)
mit Espressokrokavteis, Schokoels & Espressoliksrs)

Nussbecher mit Amaretto und Nitssew
Haselmuss-, Waluuss, uvd Vavilleeis,) zye) 4

Schokoladeneis ;) ¢) 4y wit Eierliksr
JEIspresso” - 1 Kugel Vamilleeis,) o)y in Espressos)
Vailleeis 2) ) c) 1y mit heiken Himbeeren

Schwarzwaldvecher wit Saverkirschen,
Kirschwasser, Vanille- und Schokoeis 2y u) ¢

Birnenschwips 3y — Klein aber fein
1 Kugel Birnensorbet mit Schwarzwdlder illiams

2,50€

7,904

©,90¢
750€

14,50€

2.,50€

1,90€

©,50€
4,00¢ (5,20€)

4,90€

5,90€

5,90€

4,90¢€
%/Eoé

5,50€

6I%O€

4,204







