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Inh. Kiichenmeister, Dipl. Betriebsw. Urban Nalbach
Firmengruppe
MALDIX / NALBACH / FELSMUHLE
Annahme und Bestellservice

Restaurant Felsmiihle oder bei Ihnen Zuhause
Dillingerstrafle 115, 66701 Beckingen
Tel. Fax: 0049 6831/129992
www.partyservice-nalbach.de E-Mail: u.nalbach@gmx.de
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Geschenk Gutschein_e bekommen Sie bei uns

L S &

Wertgutscheine

Machen Sie Ihren Liebsten die komfortable
Atmosphare unseren Partyservice zum
Geschenk. Schenken Sie sich oder Ihrem
Partner eine Freude mit einem

Geschenk-Gutschein.

Die hier aufgefiihrten Wert-Gutscheine sind
ein schones Geschenk fur jeden

Anlass, wenn Sie sich nicht festlegen

wollen oder kénnen. Die Wertgutscheine sind
anwendbar auch flr unseren Ferien-
wohnungen im Ferienparadies Nalbach.
Wertgutscheine sind zu allen Werten

Ab 20,- € verfiigbar zzgl. Versandkosten
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- Schauen Sie sich um und informieren Sie
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Kulinarische Geniisse — fiir alle Falle und
alle Sinne sind unsere Spezialitat. Das
Auge isst mit: Nicht nur geschmacklich,

Blrozeiten

auch optisch wollen wir unsere Kunden
verwohnen. Geniisse fiir jede Lebenslage
— egal ob bei Businessmeetings, Messen,
Kulturveranstaltungen oder privaten
Partys. Wir perfektionieren lhre
Veranstaltung mit unseren
Gaumenfreuden.
GenieRen Sie entspannt die Rolle als
Gastgeber, Sie wissen lhre Gaste
durch uns bestens versorgt.

Ansprechpartner

Kilichenmeister
Urban Nalbach 3

Montag bis Sonntag
von 9:00 bis 12:00 Uhr
Tel. Fax: 06831/129992
Uber Handy:

von 9:00 bis 20:00 Uhr
Hd. 0163/6128882

N
Da Ihre individuellen Bediirfnisse bei uns ? T
an erster Stelle stehen, freuen wir uns auf
ein personliches Beratungsgesprach!

sich in dem aktuellen Katalog liber das
vielfaltige Angebot unsere Speisen.

e www.partyservice-nalbach.de
J

www.maldix.de

K,iic/{enmez'ater Urban w;/iac/f

E-Mail: u.nalbach@gmx.de



http://www.partyservice-merlin.de/assets/files/Katalog%202009.pdf
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Unser Leistungs-Angebot

=

Wann bestelle ich ?

Je nach Event so friih wie moglich
- spatestens 7 Tage vor dem Termin
- Personenanzahl 3 Tage vorher schriftlich

mitteilen.

Wie bestelle ich ?

- Kontaktformular Webseite www.partyservice-nalbach
- E-Mail: u.nalbach@gmx.de
- Schriftlich: Name, Adresse, Ort, Tel. Fax: Bestel. Nr.

Wir bieten auch einen Beratungsservice an, der zu lhnen
kommt.

Der Menii und Biiffetpreis enthalt:

Die Lieferung im Saarland in den ersten 2 Etagen eines Wohnhauses
mit direkter StraBen zufahrt, ab einen Bestellwert 200 €.

Die angerichtete Speisen bei Biiffet kommen auf unseren
Platten, Schiisseln und Warmhalte Rechauds

Unsere Artikel Preise sind Brutto Preise Der MwSt. Satz 1
betragt fiir Essen 7 % .

Sobald sonstige Leistungen z.B. Geschirr, Getranke erganzt wer-
den ist der MwsSt. Satz 2 giiltig 19 %. Und werden vom Katalog
Preis fiir Essen zusatzlich 12 % MwsSt. zugeschlagen.

-Die Fleischgerichte haben ein Rohgewicht von ca 180g
Pro Person.

-Das Gesamtgewicht betragt bei Vorspeisen
ca 150g pro Person.

-Einzelgerichten ca 320g pro Person.
-Meniifolge und Biiffet ca 600g pro Person

Nicht enthalten sind:

Platten, Saucieren, Schiisseln (bei warmem Essen) Tischgeschirr,

Bestecke, Vorlegebesteck, Fritteusen und Fritteusen-Fett, Brot
oder Flute, Meniikarten, Biffetschilder Servierleistungen jeder
Art, von der Anrichte bis zur Tafel Auf und Abbau von Mobeln,
Dekorationen Reinigung der Eventrdume, Miihlbeseitigung, Tech-
nische Uberpriifungen, Biithnen, Behdrdliche Genehmigungen,
Deklaration Pflicht, Gestattungen, Parknachweise.

rial wie Kerzen, Blumen, Bander und Servietten u.s.w..

Dekormate-

Das gelieferte Geschirr: Spiilen (Platten etc.), falls kein Ge-

»
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Elektrotechnische Vorrausetzung

Wir liefern Rechauds (warmes Essen) mit Elektroheizspira-
len, die mit Wasser bedeckt werden. Die elektrische Absi-
cherung ist 16 Ampere Sicherung pro 3 Stecker zu den Heiz-
spiralen. Sonst kann es zum fall der Elektrischen Sicherung
fiihren. Ebenfalls ist der Wasserstand auf den Heizspiralen
allen 2 Stunden zu kontrollieren.

Was ist zu beachten bei Brennpasten

schirrservice vereinbart wurde, Ubernehmen wir die Reini-

gung des gelieferten Geschirr etc. Dabei fallen Kosten pro

Person von 2,- € an, mal der gelieferten Anzahl, die dem

Kunden in Rechnung gestellt werden.

Anlieferungspreise:

Die Transportkosten von Mobel, Getranke etc. oder An-
fahrt von Service Personal ist mit 2,50 Euro pro km zu be-
rechnen.

Der Zuschlag der Lieferung ab (Aufziige ) .3
Etagen Hauser betradgt 25 €

Falls Sie keine elektr. Anschluss haben, kénnen wir mit
Brennpaste (wird berechnet mit 1,50 € pro Stiick) aushelfen
fiir lhr Essen warm zuhalten Brenndauer ca 2 Stunden. Ist
nur Empfehlenswert fiir offene Riume oder AuBenbereich
(Brandschutz)

Wie weit liefern und organisieren wir

Saarland, Luxemburg, Elsas-Lothringen,
Rheinlandpfalz, Hessen, Baden-Wiirttemberg
Fir besondere Kunden weltweit z.B.
Firma Kettler Internatinal, INc. Virginia
TV-Funktechnik Sabiel Casablanca
Acciai della Saar S.p.A. Milano

SO
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Kombinationen fiir Stehempfange

f Fingerfood
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Bestens geeignet Priasentation-Veranstaltungen
Leichtes Essen und moderne Zusammenstellung, entweder im |
Flying-Service durch Personal oder als Biiffet. Gerne konnen
‘ Sie bei grofierer Personenzahl das Sortiment erweitern
Nr. 39 800 Fingerfood Queen: \‘ ]
Canapés mit Lebercreme und Triiffel '\
Mit Frischkiise aufgespritzt Kartoffelrosti und Lachs Tatar A

Kleine gebratene Garnelenspief3e mit Sauer, Sauer Dip
Canapés mit Thunfischcréme und Rucola
Verschiedene marinierte Fleischbéillchen mit Dip-Soflen

Gegrillte Putenspiefle mit Friichten

Mini Wraps mit Forellenmousse und Salat
Friihlingsrollchen mit Gemiisefiillung und scharfer Sofie

Salate aus eigener Herstellung:
Caprese im Glischen mit Pesto

Gliser mit marinierten Oliven , Gurke und Fetakise

Suppe:
Lauchcremesuppe mit Shrimps und
Croutons

Dessert:

Rum Trauben Mousse

Panna Cotta mit Himbeersofle
Kiisegabeln mit Friichten

Nr. 39 801 Fingerfood Major:

Info & Preise:

Ab 30 Personen

ab 45,68 € inkl. MwSt.

Wir kalkulieren pro Person:

2* Canapés 6* Fingerfood 2* Salate
1* Suppe 2* Dessert Teile

Blitterteig-Minis mit herzhafter Fiillung

Kleine Salami Pizza

Spieie vom Parmaschinken und Melonenschnitte

Mini Schnitzel mit Barbecue
Canapés mit Kréiuter-Lachsrose
Mini Hamburger

Crépes mit Forellenmousse gefiillt
Canapés mit Spargel-Roastbeef

Dessert:

Kise Igel
Erdbeeren mit Inger
Mango Creme mit Kokosflocken

Nr. 39 803 Fingerfood Admiral:

Info & Preise:
Ab 30 Personen
ab 34,45 € inkl. MwSt.

Wir kalkulieren pro Person:
2* Canapés 6* Fingerfood 1,5 Dessert

Vollkorn-Canapés mit Kriuterfrischkise

Canapés mit Spargel-Roastbeef und Salat
Sherry-Tomaten mit Mozzarella Kugeln in Glischen
Canapés mit Nordischen Récher-Lachs

Holléindische Kiisewiirfel mit Rauch-Salami Bifi Stiicke
Canapés mit Melone und Parmaschinken

Grillte Putenspief3e mit Friichten
Canapés mit Leber-Paté

Info & Preise:

ADb 30 Personen

Ab 21,34 € inkl. MwSt.
Wir kalkulieren pro Person:
5* Fingerfood Teile
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Fingerfood fur Stehempfange =
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Die Aufgefuhrten Artikel sind Brutto Preise incl. 7 % MwsSt. _"' 5
- WL LA SN £ .
Appetitanreger 30 Preis pro Stiick
pp ger 309 2
40 000 Gauda mit Traube 260€ | .
40 001 Oliven mit Feta Kase 270 €
40 002 Kirchtomaten mit Frischkase 2.90 € X

40 003 Kleine Fleischballchen mit Gurken 2.50 € “f
40 004 Frischkaseballchen Pumpernickel 2.60 €
40 005 Datteln mit Walnlssen 290€
40 006 Scampis mit Schwarzen Oliven 2.60 €
40 007 Mini Salami Snack mit Cornichons 2.80 €

5 40008  |Sortiment von 6 Stiick 15.20 €
Sandwiches Flute, Brot Preis pro Stiick
40 104 |Edellachs (Crevet) mit Zitronenfilet 3.90 €
40 105 |geraucherte Bachforelle mit Meerrettich | 3.90 €
140 111 | geraucherte Heilbuttscheibe mit Kapern | 3.90 €
40 116 | Pfeffermakrele mit Zwiebelringe 3.90 €
40 100 |franzdsische Salami mit Eischeibe 290€ | .“
40 102 |Schwarzwaldschinken mit Essiggurke |2.90 € -~
40 103 |Burgunderschinken mit Tomaten 290 €
40 110 | Parmaschinken mit Melone 3.90 €
40 117 |Kalbsleberwurst mit Oliven 290 € i
40 118 | Mecklenburger Teewurst 200€ | |
. 440112 | Schinkenwurst 290 €
© 740113 |Fleischwurst 2.90€ | y
(40107 |Putenbraten 3.50 €
40 119 |Pfefferbraten 2.80 €
“ 40 109 |Roastbeef englisch gebraten 3.80 €
40 101 |Edamer-Scheiben 3.10 €
|40 108 |Camembert 2.90€
i 40 114 |Frischkase 290 €
- 40 120 |Sandwiches-Sortiment, 5 Stiick 16.90 € -
-
Crépes-Rollchen Preis pro Stiick
40 200 | Crépes gefiillt mit Raucherlachs-Mousse 3.50 €
40 201 | Crépes geflillt mit Forellen-Mousse 3.50 €
40 202 | Crépes geflillt mit Lebercreme-Mousse 3.30€

40 203 | Crépes gefiillt mit Mecklenburger Teewurst |3.30 €
40 204 | Crépes geflllt mit Frischkase 3.10 € -
40 205 | Crépes-Sortiment, 3 Stiick 9,90 €

-
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Fingerfood fur Stehempfange

Die Aufgefuhrten Artikel sind Brutto Preise incl. 7 % MwSt. ‘ 4 -

o
1. Kleine Toasts Preis pro Stiick .
40 605 |Toast ,Hawaii* 250€
40 606 |Spargel Toast 250 €
S . 40 608 |Champignon-Creme-Toast 2.50 €
. ”‘”‘Q*g | 40 609 |Tomaten-Mozzarella-Toast 250 € ﬂ“
2. kleine Pizzateile Preis pro Stiick :,.
% 40 612 | Elsasser Flammkuchen 290€ |
40 623 | Gef. Pizzataschen mit Kase, Salami |2.90 €
> b 4;, 40 610 |kleine Pizzaschnitte ,Hawaii* 290 €
a 4 40 610 |KI. Pizzaschnitte vier Jahreszeiten 290 €
x 40 610 | Schwedische Lachspizza 290 €

s ] 3. kleine Blatterteigteile  Preis pro Stiick

40 613 | gefullt mit K&dsecreme 2.60 €

40 614 | gefullt mit Lachscreme 290 €

40 617 | gefullt mit Lebercreme 2.70 €

40 618 | gefiillt mit Champignon-Creme 290 €

4. kleine FleischspieBe Preis pro Stiick ,:‘"
40 619 | kleiner Feuerspiell 2.90 €

40 620 | Cevapcici 290 €

40 621 | kleiner Schnitzelspield 290€ =

40 622 | Geflugelspield mit Kandierten Frichte 2,90 €
40 623 | Rinder-Medaillons mit Babyapfel 4,20 €

40 624 | Reh-Medaillons mit Birnen Preiselb. |4,50 €
- y L O ) 5

4 0625 | Sortiment von 1-4 Anzahl 3 Stiick 9,20 €

SuRe Speisen fur den Kaffee-Empfang

40 500 | Petit Fours 3.90 €
40 501 | Marzipan-Fours 3.90€
40 503 | kleine Obsttortchen 3.90 €

40 504 | kleine Crépe-Rollchen, gefillt mit 3.90€
Mousse au Chocolat und Kirschen

40 505 | Schoko-Nougat Pralinen 100g 3,80 €
40 506 | Edle Tropfen 100 g 3,90 €
40 506 | Belgische Pralinen 100 g 3,90 €
40 507 | Erdnlsse gesalzen 60 g 2,90 €

40 508 | Pistazien gesalzen 60 g 2,90 €
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Fingerfood fur Stehempfange

Die Aufgefuhrten Artikel sind Brutto Preise incl. 7 % MwSt.

-
- . - : z
4 Warme Teilchen Preis pro Stiick .

40 601 |Lauch-Quiche 3.50€
40 600 |Quiche Lorraine 3.50€
40 602 |Zwiebel-Quiche 3.60 € Q
40 622 |Lachs-Quiche 3.90 € K <
40 603 | Champignon-Quiche 3.50 € .‘
40604 |Lyoner-Quiche 340€
40 605 |Sortiment von 3 Stiick 8.90 €
Canapés-Welt de Cuisine Preis pro Stiick
40 421 |Riesen-Scampis 290 €
40 422 |Hamburger Rollmops 2.90 €
40 423 | Aalmedaillons 5.10 €
40 424 |Parmaschinken, Melonenecken |3.30 €
40 425 |gepokelte Rinderzungen 3.80 €
40 426 |getriffelte Ganseleberpastete 480 €

4 40 427 | Tartar, Wachtel-Ei, Beluga- 3.90 €
40 428 | Roastbeefrélichen mit Spargel 3.50 € "%
40 429 |Rehmedaillons mit Williamsbirne |4.60 €
40 430 |Roquefort-Creme 3.80 €
40 431 | Canapés-Sortiment 3 Stiick 11.90 € i

Canapés - Standard

Preis pro Stiick

- S

Gef. Figuren aus Brot, Brioche Surprise
Schnitte mit Lachs, Kdase, Schinken

fiir ca. 30 Personen Preis pro Stiick

40 417 | Ei-Scheibe mit Kaviar 220 € , 40 300 Krokodil 180,- €
:] 40 412 | Edellachs mit Zitronen-Filet 3.30 € 40 301 Schildkrote 180,- €
“ 40 411 | geraucherte Bachforelle mit Meerrettich |2.70 € 40 302 Maus 180,- €
u 40 418 | Heilbutt Scheiben mit Kapern 270 € y
40 413 | Pfeffermakrele 270 € 1
.. |40414|Gronland Shrimps 290 €
40 405 | Burgunderschinkenrdllichen mit Spargel |2.50 €
40 406 | Schwarzwalder-Schinkenrosen 250¢€
40 400 | Italienische Salami mit Butterolive 220 €
40 419 | Lebercreme mit griechischer Olive 2.50 €
’ﬂ 40 407 | Putenmedaillons mit Mandarinen 280 €
ﬁ" 40 410 | Schweinemedaillons mit Cocktail-Kirsche 2.80 €
g.,’ 40 415 | Tomaten mit Mozzarella 220€
y 40 416 | Krauterfrischkése 2.20€
40 420 | Canapés-Standard-Sortiment, 3 Stiick |8.50 €
™ TR
LW Y \ ¢
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Kalte Buffets ab 10 Personen
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Feinschmecker Highlights
fiir Gratulanten

42 802

LONDON

Krabbencocktail ,Hawaii“
geraucherte Forellenfilets,
geraucherter Lachs
Gegrillte Salm mit Krauter
Fischpastete Novell
geflllte Eier mit Kaviar
Scampis mit Zitrone

*k%

Schauplatte:
Schweinericken gefullt mit
Feigen ,Westmoreland®
Brusseler Poularde ,Bellevue®
Geflugelspielle, Minifrikadellen
Schweinemedaillons
auf Apfelscheiben
hausgemachte Leberpaté
Kassler-Braten ,,de Luxe*
Roastbeef-Rollchen
mit Spargel
Salate
Waldorf, Kartoffel
Nudel, Farmer
Blumenkohl-Eiersalat
Dips
Sahnemeerrettich
Knoblauch, Senf
Cocktailsauce
Dessert
Panna Cotta mit Himbeeren
grol3e Kaseplatte
Mit Frichten

Info & Preise: London Nr.42802
Rabatt ab 15 Personen

ab 38,58 € inkl. MwSt.

Biiffet Bestandteile kann man dndern

N

- —
LI —

42 803

ROMA

Tomaten mit Mozzarella
Schwarze Oliven mit Krauter-
Fetakase, Peppino Wirstchen

Kirch-Paprika gefullt
Peperoni gef. mit Frischkase
Melone mit Parmaschinken

Spargelrdlichen

*k*x

Schauplatte
Schweinerlcken gegrillt
Orangen gefullt mit
Geflugelsalat
Teigpastete, Leberpate
Gegrillte Putenspiel3e
Rindermedaillons auf
Apfelscheiben
Roastbeef englisch
Salate
Nudelsalat, Reis-Thunfisch-
Salat, Bohnensalat, Karotten,
Farmersalat
Dips
Remouladen-,
Cocktail- und Teufelsolze

*k%

Dessert
Creme Brllée

*k%x

Brotkorb

Flute und Partybrétchen

Info & Preise: Roma Nr.42803
Rabatt ab 10 Personen

ab 34,20 € inkl. MwSt.

Biiffet Bestandteile kann man éindern

—v -
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42 804

NEY YORK

Norwegischer Raucherlachs
Buchenholz geraucherte
Bachforellenfilets, Heilbutt
Ganzer Salm gerillt
Krabbencocktailcocktail
Geflllte Eier

*k%k

Leberpaté Novelle
Fleischpastete,
Kaiserbraten, Partyfrikadellen
gegrillter Schweinericken
Schweinemedaillons
auf Ananasscheiben
Hahnchenschnitzel
Burgunder-Schinken mit
Spargel, Argentinisches
Roastbeef englisch
Salate
Nudelsalat, Waldorfsalat,
Farmersalat, Blumenkohlsalat,
Kartoffelsalat mit Speck
Dips
Sahnemeerrettich
Pfeffer-, Remouladen
Knoblauchsauce
Dessert
Créme Caramel

*k%k

Kaseplatte mit
Trauben, Oliven
Peperoni

*kk

Brotkorb
Flute & Partybrétchen

Info & Preise: New York Nr.42804
Rabatt ab 20 Personen

ab 36,92 € inkl. MwSt.

Biiffet Bestandteile kann man dndern

]

>
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42 805

PARIS

Wachtel-Eier mit Kaviar
Krabbencocktail ,Princess”
Geraucherte Forellenfilets

Makrelenfilet, Lachs, Scampis
Aalmedaillons, Surimi , Salm
Hummer ,de Luxe“ Fischterrine

*k%k

Schauplatte

Schweinerucken
~Westmoreland“ gef. Feigen
Rinderfilet-Medaillons
auf Apfelscheiben
Melonenschiffchen
mit Parmaschinken
Roastbeefrolichen mit Spargel
Schaustiick Rehricken-
Medaillons mit Birnen
Teigpastete, Leberpaté
Poularden Brust
mit Orangenfilet
Salate
Waldorfsalat, Kartoffelsalat
Spargelsalat, Muschelsalat
Nudel-Eier-Salat
Palmherzen-Salat
gruner Salat
Dips
Sahnemeerrettich
Knoblauchcreme
Krauter— und Pfeffersauce

*kk

Dessert

Erdbeer
Charlotte Russe

*k%k

Internationale Kaseplatte
mit verschiedene Butterrosen

Brotkorb
Flute & Partybrétchen

Info & Preise: Paris Nr.42805

Rabatt ab 25 Personen

ab 83,43 € inkl. MwSt.

Biiffet Bestandteile kann man dndern

| ]
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Feinschmecker Highlights

»
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Kommunionen und Events
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Kalte Buffets ab 10 Personen
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fiir Senioren

Feinschmecker Highlights
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42 806

MAINZ

Wurst und Schinkenplatte

gemischter Aufschnitt
Lyonerschnitte

Schwarzwalder Schinken

Burgunder Schinken

mit Spargel
Roh-Esser, Geflillte Eier
Essiggurken und

Tomatenschmetterlingen

*k%

Kalte Braten Schauplatte

Kaiserbraten
gemischter Braten
Geflugelcocktail Hawaii
Partyfrikadellen
Chicken Wings
Pfefferbraten
Putenspiel3e mit Frichten

*k%

Salate

Weillkrautsalat,
Bohnensalat, Kartoffelsalat
Nudelsalat, Karottensalat

Dips

Remouladen-, Senf
und Teufelssauce
Kase Igel
mit Frichten

*k%*

Brotkorb
Flute und Partybrétchen

Info & Preise: Mainz Nr.42806
Rabatt ab 10 Personen

ab 29,90 € inkl. MwSt.

Biiffet Bestandteile kann man dndern

B |

N

42 807

TRIER

Griebenschmalz
Obatzter mit Radieschen

*k%k

Pfalzer Platte

Haugemachte Leberwurst,
Blutwurst, Schweinekopfsilze
Schwarzwalder-Schinken,
Burgunderschinken
Mettwurst, Maikolben,
Essiggurken, Perlzwiebeln

Rustikale Schauplatte

Fleischkaseschnitzel
Gerostete Lyonerecken
Grillschinken, Frikadellen

Hahnchenkeulen

*k*

Salate
Karottensalat

Nudelsalat, Eiersalat
WeilRkrautsalat
Kartoffelsalat mit Speck

Dips
Senf
Ketschup und Pfeffersolde

*k%

Waldbeergrutze
mit Vaniliesol3e

*k%

Brotkorb

Flute und Partybrétchen
Laugenbretzel

Info & Preise: Trier Nr.42807
Rabatt ab 10 Personen

ab 28,20 € inkl. MwSt.

Biiffet Bestandteile kann man édndern

- SAREE R
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VENEDIG

Italienische Platte

Kréuter-Oliven, Peperoni
Getrocknete Tomaten, Kirsch-Paprika
Gefiillt mit Frischkése, Gegrillte
Auberginen, Putenspiel3e,
Melone mit Parmaschinken
Artischocken mit Fetakése
skeskosk
Fischplatte
Garnelen, gerducherte Bachforelle
Sardinen, Meeres-Friichtecocktail
Gebratener Salm, gefiillte Eier
Sahnemeerrettich
skesksk
Warmteil

Gegrillter Kalbsriicken mit Chablis-
Parmesansofle, Tagliatelle,

Hirschbraten mit Preiselbeeresof3e
Pommes Willams,

Gemiiseplatte der Saison |

Hkksk

Salate
Bunter Italienischer Salat
Gurkensalat
skksk

Dessert

Eistorte mit hei3en
Himbeeren
Italienische
Kasespezialitaten mit Butterrosen

Brotkorb
Mit verschiedene Baguettes
Natur, Zwiebel, Rogen, Oliven

Info & Preise: Venedig Nr.42810
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 68,08 € inkl. MwSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

L

42 811

BERLIIN

Fischplatte
Réucherlachs, Forellenfilets
Scampis, Fisch -Terrine, Surimi
Eier mit Kaviar, Muscheln

Krabbencocktail ,,Hawaii
skskk

Spiegelplatte
Roastbeefrollchen mit Spargel
GefliigelspieBBe mit Kandierten

Friichten, Lebercreme Paste
skekok
Warmteil
Angus Roastbeef in Kréauterkruste
mit Sofle Bérnaise
Gefiillter Truthahn mit Cognac-
Pfefferrahmsof3e, Pommes
Parisienne, Gratin,
Neues Gemiise der Saison
Salate
Norddeutscher Kopfsalat
mit Croutons
skokok
Dessert
Eistorte mgc*ichokosoﬁe

Késeplatte mit 12 Sorten
und lirfl*chten

Brotkorb
Flute Partgbrétchen
kkk

1 Koch fiir 2 Stunden
zum Vorlegen

Eindeckung durch uns bei Ihnen
Tischdecken, Stoff-Servietten,

Glaser, Rot& Weilwein, Sekt, Bier |

Geschirr zum Biiffet komplett
Kerzenkronleuchter mit Kerzen
und Blumengestecke
Servicekraft
Getrinke fiir 8 Stunden
all inclusive
Fassbier auf Anfrage
Bit / Urpils, Bit 0.0 Griindels
Fresh, Radler, Mixery, 0,331
Sprudel 0,71 Sprite, Coca Cola,

anta, O-Saft, 11 Sekt, Wasser
Chateau-Ville Rot und Weillwein

Info & Preise: Berlin Nr.42811
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 99,90 € inkl. MwSt.

Biffet Bestandteile kann man andern

| Feinschmecker Highlights

fiir Hochzeiten
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Kalt -Warmes Buffets ab 10 Personen
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Feinschmecker Highlights
fir Geselligen Abend

42 816

MOSEL

Hors d’ouvre
Burgunderschinken mit Spargel

Schwarzwilder Schinken, Paté en
croate , Gefliigelcocktail,

PutengrillspieBe, Partyfrikadellen
skeskosk
Warmteil Vorspeise
Quiche Loraine
skesksk
Hauptgericht
Schweine-Medaillons mit
Pfefferrahmsofle
Rinderbraten mit Burgunder-Sof3e
Gemiise der Saison, Pommes
Gratin, hausgemachte Spétzle
skskok
Salate
griiner Salat, Farmersalat

Tomatensalat

ok

Dessert

Mousse au Chocolat

Info & Preise: Briissel Nr.42816
Rabatt ab 30 Personen

Preis pro Pers. 34,99 € inkl. MwsSt.
Biffet Bestandteile kann man andern

N

42 817

JAMAIKA

Kalte Platte
Putenbriistchen mit gebratenen
Bananen, Wildmedaillons auf

gegrillte Ananasscheiben

Melonen-Schiffchen mit Parma-
schinken, Gefliigelschenkel

Orangen gefiillt mit Palmherzen-
Cocktail

skksk
Warmeteil

Schweineriicken ,,California“
mit Sherry-Sauce
Kokos-Gefliigel-Schnitzel
Safranpfeffersof3e
hausgemachten Glasnudeln

Krauter Pommes Gratin
skkk

Salate

Gemischter bunter griiner Salat,
Ananas-Waldorfsalat

Karottensalat
skksk

Dips
sull-sauer Sauce

Pfeffersofle

kg

Késeplatte mit

karibischer Obstsalat

Info & Preise: Jamaika Nr.42817
Rabatt ab 30 Personen

Preis pro Pers. 38,58 € inkl. 19 % MwsSt.
Buffet Bestandteile kann man dndern

o




42 814

MUNCHEN

Obatzter & Griebenschmalz

Radieschen, Laugenbretzel

skskk
Kalte Fleischplatte

Hausmacher, Leberwurst
Blutwurst, Siilze, Essiggurken,
gef. Eier, Schinkenr6llchen mit

Spargel, Schwarzwélder Schinken

skeksk

Warmteil
Miinchner WeiBwiirstel
mit siilem Senf, Bier-Haxen
Grillschinken, Rinderspief3braten

mit Kartoffelkl6Be und Leber-
nocken mit leckerer Specksof3e

Kartoffelschnee, Sauerkraut,

(ab 50 Personen mit Spanferkel)

skeksk

Salate
Kraut, Rettich, Rote Beete
Karotten, Griiner-Salat
skskk
Dessert
Bayerische Creme
mit Waldbeerengriitze
Alpen Kase
Mit Frichten

Bayrisches Landbrot

Info & Preise: Briissel Nr.42812
Rabatt ab 30 Personen

Preis pro Pers. 36,54 € inkl. MwSt.
Buffet Bestandteile kann man dndern

Eismeer-Fischplatte

Kanadischer Raucherlachslachsrosen
Hummer aus dem Eismeer,
Gronland-Krabbencocktail ,,Hawaii*
Atlantischer-gegrillter Salm,
gefillte Eier mit Kaviar, Aal

Knoblauchsauce, Sahnemeerrettich
sksksk

Warmteil
Rehriicken ,,Baden Baden*
mit Pfifferlingen
Rinderfilet mit Triiffelsof3e
Crépes-Kartoffeln
Pommes Gratins
Edle Gemiise-Sorten aus
dem Garten
skkk
Salate
Bunter Griner Salat
mit Krautern und Croutons,
dazu reichen wir Vinaigrette

*%k%
Dessert

Rum-Trauben Tiramisu
Panna Cotta mit Himbeeren

*k%k

Schau-Platte mit Franzosischen

Kasespezialitaten mit Butterrosen
und Trauben

Brotkorb

Flute, Partybrétchen, Brot

Buffet ab 20 Personen

Info & Preise: Wien Nr.42815
Rabatt ab 30 Personen

Preis pro Pers. 85,45 € inkl. MwSt.
Biiffet Bestandteile kann man dndern

)
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1 Feinschmecker Highlights

fiir Besondere Anlasse
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Feinschmecker Highlights

fiir Firmen Prisentation

42812

BRUSSEL

Kalte Fleischplatte

Roastbeefrollchen mit Spargel
Schweineriicken mit Feigen gefiillt

Melonenschiffchen mit Parma-
schinken Schweinemedaillons auf
Ananas— Scheiben

Gefliigelspiee mit Friichten
Remouladensof3e

skksk

Warmteil

Rinderbraten mit Steinpilzen
Schweinelendchen
mit Champignons
Kartoffel-K168e,
Pommes Gratins
Gemiiseplatte ver. Sorten
skskok
Salate
Farmersalat, Gurkensalat,
griner Salat

Dessert

Erdbeer-Charlotte Russe
*%k%

Kasespezialitaten mit Butterrosen

Brotkorb

Flute, Partybrétchen, Brot

Info & Preise: Briissel Nr.42812
Rabatt ab 30 Personen

ab 34,32 € inkl. MwsSt.

Biiffet Bestandteile kann man dndern

M

-2

]

42 813

DONAU

Kalte Platte

Tomaten mit Mozzarella
Peperoni, Oliven, Rohesser
Melone mit Schinken
Spargelrdllchen, Partyfrikadellen
Putenmedaillons auf
gebratenen Apfelscheiben

kksk

Warmteil

Gefiillte Stubenkiiken Pfeffersofle
Schweinefilet Morchel-Rahmsofe,
Pommes Gratin, Tagliatelle
Grof3e Gemdiiseplatte aus dem

Garten Eden
skksk

Salate
Bunter Salat

Gurkensalat, Karottensalat
Dessert
Créme Briilée

koksk

Kise Igel auf Melone

Brotkorb
verschiedene Baguettes:
Natur, Zwiebel, Rogen, Oliven

Info & Preise: Venedig Nr.42813
Rabatt ab 30 Personen

ab 32,94 € inkl. MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man andern

y Saam Ay
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42 821

PIEROS

Balkanplatte

Kirschtomate mit Frischkése
Peperoni, Weinblétter gefiillt
Melone mit Parmaschinken
Oliven mit gewiirfeltem Feta und
Artischocken, gegrillte Auberginen
Gefiillte Champignonkopfe
GefliigelspieBBe, Cevapcici
skskok
Fischplatte
Ger Makrele, Forellenfilet, Lachs,
Heilbutt, Surimi, Fischpastete
Gegrillter Thuntisch, Sardinen
Meeresfriichte Cocktail
Sahnemeerrettich
skskk
warmes Hauptgericht

Schweinefilet im Strudelteig
mit Cognacrahmsauce
Salmschnitte mit Safransauce
auf wildem Reis, Burgunderbraten
gefiillte Truthahn auf einer
Pfefferrahmsauce
Gemiiseplatte der Saison
Spétzle, Pommes Gratins, Rosti
skskok
Salate
Karotten, Gurken, Waldorf,
gemischter griiner Salat
skskk
Dessert-Buffet
Panna Cotta Erdbeersof3e
Karibischer Obstsalat

kksk

Brotkorb
Laugensortiment
Partybrotchen mit Flites

Info & Preise: Pieros Nr.42821
Rabatt ab 80 Personen

ab 59,45 € inkl. MwsSt.

Biiffet Bestandteile kann man @ndern

1

i3

42 820

Feinschmecker Highlights
fiir gehobene Anlisse

EUROPA

Fischplatte
Norwegischer Réucherlachs
gerducherte Bachforellenfilets
Krabbencocktail ,,Princess*

pochierter Salm, Fischpastete, ge-
fillte Eier, Surimi,

Riesen-Scampis mit Knoblauchs-
auce, Sahnemeerrettich

sksksk
Kalte Fleischplatte

Paté en Crofte, Pfefferbraten

Schweineriicken gef. Feigen
Melonenschiffchen mit Parma-

schinken, Gefliigelcocktail
,,Hawaii“ Schweinemedaillons
auf Apfelscheiben

skksk

Warmteil
Kalbsriicken mit Pfeffersof3e

Hirschkeule mit Preiselbeeresofie
Jagerschnitzel, Lasagne Bolognese
Hechtklochen auf wildem Reis

Pommes Gratins Hausgemachte
Spétzle, Schneebéllchen,

Edelgemiise der Saison
skskok
Salate
gemischter griiner Salat,
Farmersalat, Gurkensalat

Waldorfsalat, Tomatensalat
ksksk

TYe
)

Dessert-Buffet
Ananas gefiillt mit Obstsalat
Domino Mousse au Chocolat

Weinschaumcreme
skksk
Konigliche

Kaéseplatte mit Butterrosen
skeskok

Brotkorb
Partyrdder mit Flates

Kornerbrot

Info & Preise: Europa Nr.42820
Rabatt ab 80 Personen

ab 69,40 € inkl. MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

:\" r .‘
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42 600 — Menu E 1

Bunter Salat mit Tomaten
Schmetterlinge, Mozzarella
Blumen, Graved Lachs

*kk

Rinderkraftbriihe mit ~
MarkkloRchen

Schweinefilet mit Wiesen
Champignons
Jungbullenbraten mit
BurgundersoRe _
Pommes Gratins, Kartoffeltaler
Junges Gemuse der Saison

E
Schwarzwalder -Schattenmorellen
Creme
Info & Preise: Menii E 1 Nr.42600
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 38,00 € inkl. MwsSt.
Menii Bestandteile kann man dndern

42 603 — Menu E 3

Melone mit Parmaschinken
Waldorfsalat

*kk

Lammkeule mit ThymiansoR3e

Schweinemedaillons mit
Cognacrahmsauce

Burgunderbraten, Kroketten

Krauter Pommes Gratin
Tagliatelle

Gemuse der Saison
Bunter Salat

ek

Apfelstrudel mit VanillesoRRe

Kaseplatte

Info & Preise: Menii E 3 Nr.42603
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 45,00 € inkl. MwsSt.

Menii Bestandteile kann man dndern

Meniis ab 20 Personen

42 601 — Menu E 2

Gruner Salat mit CroGtons
mit warmem Entenbrustfilet
garniert mit Orangenfilets

*kk

Spargelcremesuppe
mit gebraunte Mandelsplitter

whh

Champagner - Erdbeer - Sorbet

*hk

Rehrlcken mit gebratenen
Apfelkugeln
Kalbsriicken mit Sauce Bernaise

Edelgemuse
Pommes Parisienne
Pommes Williams

*kk

Panasche von Frichten

Info & Preise: Menii E 2 Nr.42601
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 48,00 € inkl. MwSt.

Menii Bestandteile kann man dndern

42 604 — Menu E 4

Ochsenschwanzsuppe

e de

Pastetchen Kalbs Ragout Fait
auf Krautertagliatelle - Beet

Schweinertcken ,Orloff* gratiniert
Geschmorte Rinderkeule
mit Pfifferlingen
Schlosskartoffeln, Pommes Berni
Gemuse der Saison

%

Panna - Cotta
Himbeeren

* %k

Internationale Kaseplatte

Info & Preise: Menii E 4 Nr.42604
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 43,00 € inkl. MwSt.

Menii Bestandteile kann man dndern

Ab 30 Personen sind die noétigen Geratschaften und der Koch, dazu das Anrichten der
¢ |Mendfolge bei lhnen Zuhause fiir 3 Stunden im Preis eingeschlossen.
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Gala - Menus

—

Ab 20 Personen

42 700

GALA MENU I

Amuse Gaule

ek

Marinierte Entenbrust
mit Balsamico
auf Blattsalaten

*kk

Rinder-Consommeé

Riesen -Scampis
mit Sauce Provencale
auf Tagliatelle

Pfirsich-CharﬁHagner—Sorbet

k¥

Schweinefilet im Blatterteig
mit Pfefferrahmsauce
Kalbsmedaillons mit Elfenbeinsolle
Kartoffel- Crépe
Pommes Carrés
Edelgemuse der Saison

ki

heiler Feta
auf Weinblattern

ok

Panasche von Friichten

mit Vanille -Mousse
und Himbeercreme

Info & Preise: Menii | Nr.42700
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 85,00 € inkl. MwSt.
Menii Bestandteile kann man dndern

42 701

GALA MENU II

Canapés Sortiment

Melone mit Parmaschinken
und Waldorfsalat

2 2

Geflligel -Consommé

Wk

Salmschnitte
mit Safransauce
auf Blattspinat
und Wildreis

*ok ke

Limonen-Sorbet

*xk

Hirschfilet ,Wellington®
mit Morchel-Rahmsauce

Williams- Birne und Preiselbeeren

Schweinelendchen
mit Champagnersauce
Pommes Parisienne

Tagliatelle
Edelgemuse

*xk

Grand -Marnie - Parfait
umlegt mit Frichten

Wk

Kasebuffet mit Butterrosen

Info & Preise: Gala Meni Il Nr.42701
Rabatt ab 25 Personen

Pro Pers. 95,00 € inkl. MwSt.

Menii Bestandteile kann man dndern

{ | Ab 30 Personen sind die notigen Geratschaften und der Koch, dazu das Anrichten der
' Mendfolge bei Ihnen Zuhause fur 3 Stunden im Preis eingeschlossen.
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Grillbuffets fiir lhre

Gartenparty

» ,‘.
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Im Preis sind die notigen Ger:iit-
schaften und Koch zum Grillen
fiir 2 Stunden enthalten.

43712
JUNO

Geraucherte Schwedenplatte
Regenbogenforellenfilet,
Atlantischer Lachs, Shrimps Cocktail

Salmschnitte mit Krautern

Gefullte Eier mit Kaviar
Feded

Spiefie zum Grillen
Putenspiefe, kleine Lammspiefle
Schweine-Medaillonsspiee mit

Champignons und Zwiebel,

Rehriickenspiefle mit Apfel
*kok

Grillgemiise
Gerostete Spaltkartoffeln
mit Schale, Grill-Tomate mit

\

Krauter der Provence,
Speck Bohnen
%k
Dips
Pfeffersauce, Krauterbutter
Barbecuesofle
sksksk
Sommer Salate
Gurkensalat, Farmersalat,
Nudelsalat :

*kk

Balkanspezialitat
Grillter Fetakdse mit Oliven,
Peperoni, Zwiebeln und Krautern

Info & Preise: Juno Nr.43712
Rabatt ab 30 Personen

ab 39,13 € inkl. 19 % MwSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

43713
GALLO

Vorspeise
Vitello tonnato Bianco

Getrocknete Tomaten
Kirchtomaten mit Frischkése

Kriuteroliven, gerducherte Knopper
k%

Marinierte Grillteile
Jakobsmuscheln , Zandersteak
Thunasteak, Riesenscampis
Hahnschenbrustfilet
Rindermedaillons

skekok

Grillgemiise
Pommes Parisienne
Paprikaschnitte, Zucchini
Zwiebelecken und
%k
Dips
Knoblauchsauce
Pfeffersauce, Sauce Provence
kkk
Salate
Cocktailtomatensalat mit
Mozzarella
gemischter Kopfsalat,
kkk
Dessert
Schoko Nuss Sahnecreme

Info & Preise: Gallo Nr.43713
Rabatt ab 30 Personen

ab 58,08 € inkl. 19 % MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

,
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Grillbuffets fiir lhre Gartenparty

.,

43713
PRIMUS

Ab 30 Personen

Obatzter & Radieschen
Mit Laugengebick

*hk

Spanferkel vom Grill

Gerostete Majoran Kartoffeln

kokk

Mexikanisches Gemiise
Mais, Zwiebeln Zucchini
Bohnen, Kirchtomaten IsilE =l

*kR v we i EER]

> R

> Dips L. S TY ey S B s

Senf, Barbecuesol3e N

kokk

Sommer Salate ; : : S IMIE 4
Krautsalat, Farmersalat, ’

Karottensalat
Tk

Dessert
Apfelstrudel mit Vanilliesof3e

Im Preis sind die notigen Geriit-
schaften und Koch zum Grillen
fiir 2 Stunden enthalten.

Info & Preise: Primus Nr.43713
Rabatt ab 50 Personen

ab 29,68 € inkl. 19 % MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man andern

< o
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*** Grillbuffets vom Europameister ***

4’ ] o, ‘,* X ' F :
% | m 1) \:\ ) 4 &
Im Preis sind die notigen Gerit- |
schaften und Koch zum Grillen 43711 43710
fiir 2 Stund thalten.
il GLADIO AUGUSTA
Vorspeise Platte Antipasto Platte

Kirschtomaten mit Krauter-
Frischkise, Gefiillte Eier,
Burgunderschinken mit Spargel,
Gefiillte Weinblatter,
gef. Peperoni Vitello-Tonnato
skesksk
Grillteile
Cevapcici gefiillt mit Fetakdse
Réauberschwenker, Feuerspiel3 aus
Rinder und Schweinefilet,
Bratwurst, Merquez

Grillgemiise
Gekochte Kartoffelspalten,
Paprikaschnitte, Auberginen
Lauchschnitte und
Champignons
%k
Dips
Senf, Pfeffersofle,
Krauterbutter
*kk
Salate
Karottensalat, Gurkensalat
mit Dill und Tomatenwiirfeln

Krautsalat, Bunte Blattsalate
*xk

Dessert
Ananas gefiillt mit
Obstsalat

Vanille Panna Cotta

Info & Preise: Gladio Nr.43711
Rabatt ab 50 Personen

ab 27,96 € inkl. 19 % MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

———

Oliven, Peperoni, Tomaten mit
Mozzarella, Salami, Melone
mit Parmaschinken,

Artischocken mit Fetakise
%k
Marinierte Grillteile
Scampis, Lachssteak
Putensteak, Lammkoteletts,
Rinderhiiftsteaks

Grillgemiise
Gekochte Kartoffelspalten,
Paprikaschnitte, Zucchini
Zwiebelecken und
Champignons
kxk
Dips
Pfeffersauce, Sauce Provence
skkok
Sommer Salate
Gurkensalat,
Waldorfsalat, Karottensalat

kkk
Dessert
Grand Marnier
Mohn-Zimt Creme

Info & Preise: Augusta Nr.43710
Rabatt ab 50 Personen

ab 45,75 € inkl. 19 % MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man andern

T
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Hausgemachte Salate von A - Z
T = 1
| Die Aufgefiihrten Artikel sind Brutto Preise incl. MwSt. | :
2 I B &
Salate ab 10 Pers. Preis pro _ A, — Salat ﬁ) 10 Pers.  Preis pro Pers.l
41900 | Artischockensalat 4.90 € - % 41923 | Palmherzen Salat 4.80 €
41902 | Blumenkohlsalat 3.80€ ' o 41 924 | Paprikasalat 3.80 €
41903 | Bohnensalat 3.60 € 41925 | Reissalat mit Thunfisch |4.30 €
41904 | Champignonsalat 450 € . 41 926 | Reissalat Indisch 3.90 € fn
41905 | Chicoréesalat 3.90 € - 41 927 | Rettichsalat 3.50€
41906 | Eiersalat 480 € ) N - 41 928 | Rote-Bete-Salat 3.50€
41907 | Farmersalat 3.60 € 41929 |Rotkrautsalat 3.50€
41930 |Rindfleischsalat 4.20¢€
41908 | GemuUsesalat 3.60€ 3 ; :
190 | Gefloaelealat T0c (’ ’* 41931 | Selleriesalat 3.60€
cflugelsala 41932 |Kaise Salat 4.50¢€
#1910 | Gurkensalat ¢ 41933 | Schichtsalat 3.50 €
41911 | Griechischer Salat 490€ 41934 | Tomatensalat 3.50€
41912 | Heringssalat 490€ 41935 |Tortellinisalat 3.80€
41913 | Kartoffelsalat 3.50€ 41936 |Thunfischsalat 3.90 €
41914 | Karottensalat 3.50€ 41937 | Waldorfsalat 3.50€
41915 | Kohlrabisalat 3.60€ 141938 | Wurstsalat 3.90 €
41916 | Krautsalat 3.60 € Saison-Salate
41917 | Lauchsalat 3.60€ 41939 | Radieschen Salat 3.90€
41918 | Mais-Paprikasalat 3.80€ 41 940 | Schnittlaucheiersalat 3.80 €
41919 [ Muschelsalat 6.50€ | 41 940 | Frischer Spargelsalat 3.80€
41920 | Mixed Pickels 3.50€ 41 941 | Gemischte Blattsalat 3.50€
41921 | Nudelsalat 3.50 € 41942 | Feldsalat 390 € ;
41922 | Orientalischer Salat |3.80€ |41 943 | Lowenzahnsalat 3.90€
42599 | Sortiment von 5 ver- 6.50€ {41944 |Radicehio 3.50 € Q‘i
schiedene Salaten Salat Dressings >
419 45 | Haus-Dressing 0.95€
41946 | Cocktail-Dressing 0.95 €
41947 | Joghurt-Dressing 0.95€
41948 | Specksahne Dressing 0.95¢€ |
41 949 | Essig-Oel Dressing 095¢€ \
|41 950 | French Dressing 095€
Vinaigrette
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Kalte Einzelplatten

- m— —
Die Aufgefuhrten Artikel sind Brutto Preise incl. MwSt.
- 2 )

‘I 42 101 Balkan Platte

- Gegrillte Tomatenscheiben mit Kése

- kleine Knobisalami, Pfefferbeifler

- Marinierte Maiskolbchen, Paprika, Oliven
- Gegrillte Gefliigelbrust mit Rosenpaprika
- Kleine gegrillte Lammspiefie,

- Cevapcici gefiillt mit Fetakise

- Dip: Zaziki

Ab 10 Pers. Preis pro Pers. 13,90 €

42 102 Hors d oeuvre Platte

- Ger. Lachs, geriducherte Forellenfilet
- gefiillte Eier, Tomaten-Thunfisch

- Orangen mit Gefliigel-Cocktail

- gemischter Braten, Pate,

- Schwarzwilder Schinken

- Burgunder Schinken mit Spargel

- Dips: Sahnemeerrettich, Senf

1Ab 10 Pers. Preis pro Pers.14.90 €

3 T

42 103 Pfilzer Platte

- Hausgemachte Siilze, Blutwurst y
- Leberwurst, Lyoner, Fleischpastete
- Bauernschinken, Schinkenrollchen-Spargel 4,‘
- Niirnberger-Rohesser

- Eierblumen, Essiggurken-Fiacher
- Dip: Senf

Ab 10 Pers. Preis pro Pers 13,90 €

b

42 104 Antipasto Platte

- Partyfrikadellen

- Oliven, Peperoni

- Tomaten mit Mozzarella

- Italienische Salami

- Mortadella, Gefliigelspiefle
- Melone mit Parmaschinken
- Artischocken mit Fetakase

! Ab 10 Pers. Preis pro Pers. 13.90 €




A
|

?

-

-

. i

y) &
) 4 'iih'.‘,

o i .

Kalte Einzelplatten

S W NG W
Die Aufgefuhrten Artikel sind Brutto Preise incl. 7 % MwsSt.

42 105 Karibikplatte

- Putenbriistchen mit gebratenen Bananen
- Ananasscheiben mit Wildmedaillons

- Kokos-Schnitzel

- Kalbsbraten mit Pfirsichfilet

- Melonen-Schiffchen mit Parmaschinken

- Gefliigelschenkel

- Orangen gefiillt mit Gefliigel-Cocktail

Ab 10 Pers. Preis pro Pers 14,50 €

42 106 Bratenplatte

- Burgunderschinken mit Spargel

- Feine Leber-Pate

- Rinder-Medaillons auf Apfelringe,

- kleine Parmesanschnitzel

- Kriuterroastbeef, Partyfrikadellen
- Hihnchenschenkel

- Kaiserbraten,

- Dips: Pfeffersauce, Remouladensof3e
Ab 10 Pers Preis pro Pers. 14.90 €

IR

42 107 Schwedische Fischplatte

- Geraucherte Lachs, ger. Bachforellenfilet
- Orangen gefiillt mit Shrimps

- gefiillte Eier mit Kaviar

- geraucherte Makrelen,

- Tomaten mit Thunfisch

- gegrillter Salm
- Dip: Sahnemeerrettich

Ab 10 Pers. Preis pro Pers. 16.90 €

42 108 Griechische-Platte

- Griine Oliven gefiillt mit Paprika

- Schwarze Oliven mit Kriuter

- Peperoni gefiillt mit Frischkise

- getrocknete Tomaten

- Kirschpaprika gefiillt mit Kriauterkise
- gefiillte Weinblitter, gebratene

- Champignonkopfe und Oberschienen

- gebratene Paprika, Kirschtomaten

Ab 10 Pers. Preis pro Pers. 14.90 €

;H’ "S/" ' . ol 1
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42500 DINNER 1

Rindergoulasch mit Edelpilzen
Schweinerollbraten Pikant
Spitzle, Bratkartoffeln

Apfelrotkraut, Erbsen-
Mohrengemiise

Info & Preise: Dinner | Nr.42500
Rabatt ab 20 Personen

ab 18,66 € inkl. MwSt.

Biiffet Bestandteile kann man andern

-

42502 DINNER III

Schweineschnitzel ,,Jidger Art“
Puten-Cordon Bleu
mit Pfeffersof3e
Bratkartoffeln und Butternudeln
bunte Gemiiseplatte

griine Salate der Saison

Info & Preise: Dinner Il Nr.42502
Rabatt ab 20 Personen

ab 17,80 € inkl. MwSt.

Buffet Bestandteile kann man andern

Dinner Buffets als

P,

auptgericht

\ )

h L
4

42501 DINNER 11

Melierter Zander in Butter
gebraten auf ein Kriuterreis-Beet
Schweine-Medaillons gefiillt mit
Schinken— Kiise auf einer
Chablis-Sofie, Pommes Gratins
Bunte Blattsalate, Karottensalat,
Tomatensalat

Info & Preise: Dinner Il Nr.42501
Rabatt ab 20 Personen

ab 24,90 € inkl. 19 % MwsSt.

Biiffet Bestandteile kann man andern

‘ »

42504 DINNER V

Rinderroulade gefiillt

mit Zwiebel Speck und Gurken,
Kartoffelklof3e, Apfelrotkraut,

Brasilianischer-Rahmbraten
Spirelli-Nudeln

Erbsen-Mohrengemiise

Info & Preise: Dinner V Nr.42504
Rabatt ab 20 Personen

ab 19,99 € inkl. MwSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

42503 DINNER IV

Hiahnchenbrust gefiillt mit
Krauter-Mozzarella
Auf Champagnersofle
Schweinelendchen in Champignon-
rahmsofle, Tagliatelle
Pommes Parisenne

edle Gemiiseplatte, griine Salate

Info & Preise: Dinner IV Nr.42503
Rabatt ab 20 Personen

ab 21,99 € inkl. MwSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

L W

42505 DINNER VI ‘I‘

Gegrillte Hihnchenkeulen

Rosti, Mexikanisches

mit Reis, Schweine Spareribs, nj

Pfannengemiuse,

Grunersalat ‘

Info & Preise: Dinner VI Nr.42505
Rabatt ab 20 Personen

ab 17,99 € inkl. MwsSt.

Biiffet Bestandteile kann man @ndern

P,
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Nudelkuche
' l 4"- - .«\# !
| Die Aufgefiihrten Artikel sind Brutto Preise incl. 7 % MwSt. A At X
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46 711 - Nudelkiiche |

Lasagne mit Sauce Bolognese iiberbacken
Spaghetti Napoli mit schwarzen Oliven

und geriebenen Parmesankiise

Bunter griine Salate
Preis pro Pers. 14,90 €

~ =

46 712 - Nudelkiche I

Pizza Piccolinis
L
Rigatoni mit Rinderbolognese
Tortellini al Panna
gemischte Italienischer Salat
L

frischer Obstsalat
Preis pro Pers. 18,90 €

F i

46 713 - Nudelkuche Il

Butteroliven, Peperoni, getrocknete Tomaten,
Fetakiise, Kirschpaprika mit frischkise

*kk

Piccata Milanese
,Kleine Kalbsschnitzelchen auf Maildander Art*
auf Spaghetti mit Gemiise Gratiniert

Preis pro Pers. 23,90 €

46 713 - Nudelkiiche lll

Honigmelone mit Serrano-Schinken

*kk

Italienische Fischlasagne

Kalbsroulade gefiillt mit Biiffelmozzarella
und Kriuter der Toskana
Butter-Nudeln Farfalle
bunte italienische Gemiiseplatte

*kk

Zitronencreme

Preis pro Pers. 28,90 €

Ny 7 iy
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Warmes Buffets ab 10 Personen

-

Essen fiir die kalten
Jahreszeiten

42304 HERMES

Gefliigelpastetchen
mit Kriuterreis
skskok
Schweinefilet gefiillt mit Schinken-
Kése, Nappiert mit Pfeffersofle
Putenschnitzel Wiener ,, Art*
Pommes Gratin, Tagliatelle
Erbsen-Mohren Gemiise
Bunter Griiner Salat

skoksk

Ananas-Zitronencreme

Info & Preise: Hermes Nr.42304
Rabatt ab 20 Personen

ab 28,90 € inkl. MwsSt.

Biiffet Bestandteile kann man andern

I

42305 ARES

Quiche Loraine
sk
Spiefibraten mit gerdsteten
Zwiebeln, Puten-Geschnetzeltes
,,Zuricherart mit Reis und

Bratkartoffeln, gemischte Gemiise-
platte der Saison,
Holléndischer-Salat

kksk

Kleine Kiseplatte mit Trauben

Info & Preise: Ares Nr.42305

Rabatt ab 20 Personen

ab 29,90 € inkl. MwSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

PO Sl il

T B

42306 POSEIDON

Panierte Champignonkopfe
auf SoBenspiegel
sk
Lachslasagne
Schweineschnitzel mit

Bolognese-Sof3e, Spirelli-Nudeln,
Kroketten

Gemiiseplatte mit 5 verschiedenen
Sorten

kokok

Mandarinencreme

Info & Preise: Poseidon Nr.42306
Rabatt ab 20 Personen

ab 23,90 € inkl. MwsSt.

Biiffet Bestandteile kann man @ndern

42307 HESTTA

Gefiilltes Laugengebéck
mit Diirrfleischwiirfeln,
Zwiebeln, Kise F 3
ok
Grillschinken, Rinderrollbraten 1
mit Jus, Kartoffelschnee,
Bratkartoffeln, Sauerkraut,
Speckbohnen, Griiner Salat

skeksk

Bratapfelcreme

Info & Preise: Hestia Nr.42307
Rabatt ab 20 Personen

ab 22,90 € inkl. MwSt.

Buffet Bestandteile kann man andern

y 9 ey
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Warmes Buffets ab 10 Personen

| }‘ 4 ‘\.
»
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42300 ATHENE

Rinderkraftbrithe mit MarkkléBchen |

und Fadennudeln

kksk

Schweinebraten mit Champignon-
sof3e

Tafelspitz mit Meerrettichsauce

Petersilienkartoffeln
Spirelli Nudeln

Gemiise der Saison, Griiner Salat

koksk

Panna Cotta mit Himbeeren

Info & Preise: Athene Nr.42300
Rabatt ab 20 Personen

ab 29,90 € inkl. MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man andern

42301 ZEUS {

Essen fiir die kalten
Jahreszeiten

Rinderkraftbriihe -Tapioka
,Julienne*
skskk

Heimischer Rehbraten mit

Preiselbeere-Birne
Schweinefilet mit Champignonsof3e

Schneebillchen, hausgemachte
Spétzle, Apfelrotkraut und

Erbsen-Mohren-Gemiise
gemischter griiner Salat

skoksk

Schwarzwilder Cremé

Info & Preise: Zeus Nr.42301
Rabatt ab 20 Personen

ab 38,90 € inkl. MwsSt.

Biiffet Bestandteile kann man andern

L

L |

b

42302 HERA

Gefliigelkraftbriihe mit Einlage
Hkoksk
Gegrillter Lachs mit Rieslingsof3e
auf Wilden Reis

Kalbsbraten mit Calvadossof3e,
Pommes Parisienne,

traditionelle Gemiiseplatte
Bunter Griiner Salat

skoksk

Cremé Brilée

Info & Preise: Athene Nr.42302
Rabatt ab 20 Personen

ab 35,90 € inkl. MwsSt.

Buffet Bestandteile kann man dndern

”. 18
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42303 APOLLON

Spargelcremesuppe
ok
Gegrillte Hahnchenbrustfilet
Ingwer -Pfeffersofle, Tagliatelle,
Rindernussbraten mit Pfifferlingen
Bratkartoffeln, Edle Gemiiseplatte
Griiner Salat, Farmersalat

skksk

Erdbeercreme

Info & Preise: Apollon Nr.42303
Rabatt ab 20 Personen

ab 29,90 € inkl. MwsSt.

Biffet Bestandteile kann man andern

d ~
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Einzelne Hauptgerlchte mit Bellagen

x

‘ Die Aufgefuhrten Artlkel smd Brutto Preise incl. MwSt. ‘

Gerichte vom Schwein pro Pers.

41 100 |Brasilianischer Rahmbraten 13,90 € ‘
41101 |Schweinerollbraten mit SoBe [13,80 € ;? /
41102 |Leberknédel mit SpecksoRRe 990€ |
41 103 | Ungarisch Rahmgulasch 9,90 €

41 104 |Rahm oder Zigeunerschnitzel 16,90 €

41 105 |Grillschinken 13,90 € [P,
41 106 |Schweineriicken Orloff 15,90 € Lo
41 107 |Krauterhackbraten 9,90 €

41 108 |Kasslerbraten 12,90 € !
41 109 |Gefiillter Schweinebauch 13,90 €

41 110 |Schweinekoteletts Wiener Art |17,90 €

41 111 |Schweinefilet PfeffersofRe 18,90 €

Gerichte vom Kalb pro Pers.

41115 |Osso Bucco 23,90 €
41116 |2 kleine Wienerschnitzel 23,90 €
41117 [saltimbocca 21,90 €
41 118 |Kalbsbraten mit PfeffersoBe |23,50 €
41119 |Kalbsriicken Morchelrahm 27.90 €
41 120 |Kalbsfilet mit TriiffelsoBe 39,90 €
b S90% v

: Gerichte vom Fischen pro P’ers.
14|41 160 |Fischlasagne 13,90 €
K 41 161 | Panierter Kabeljau 14,90 €
141 162 | Forelle gebraten 18,90 €
41 163 | Lachsteak in SafransoRe 18,90 €
u 41 164 | Gebr. Zander ChabliesoRe 21,90 €
41 165 | Gebr. Riesen Scampis 5 St. 23,90 €

Zu den Gerichten gehért eine Beilage und ei-

ne Gemiisesorte oder Griiner Salat :

Spatzle, Salz-Kartoffeln, KI6Re, Piirre,
Reis, Bandnudeln, Kartoffel Gratin,

Gemiise:

<

b j

Gerichte vom Lamm pro Pers.

23,50 €

41 135 |Lammbkleule Thymiansof3e
41 136 |Lammragout ,Balkan Art“ 17,90 €
41 137 |Lammlachse Krauterbrosel 29,90 €

Gerichte vom Rind pro Pers.

41 140 |Burgunderbraten 17,90 €

41 141 |Rinderrouladen 16,90 €

41 142 | Rheinischer Sauerbraten 16,90 €

41 143 | RinderspieBbraten 18,90 €

41 144 |Roastbeef mit PfeffersoRe 27.90 €

41 145 | Tafelspitz MeerrettichsoRe 17,90 €

& 41 146 |Rinderfilet Wellington 39,90 €
| 41 147 | Rindergoulasch 12,90 €

Gerichte vom Wild pro Pers.

iy

[

»”

e

41 150 | Wildschweinkeule Calvados-Sof3e 17,90 €
41 151 | Wildschwein Ragout 12,90 €
41 152 | Rehkeule mit Preiselbeeresof3e 25,90 €
41 153 | Rehriicken mit Pfifferlingen 35,90 €
41 154 | Hirschkeule mit Waldpilzen 18,90 €

%

Gerichte vom Gefliigel pro Pers.

41 125 | Putengeschnetzeltes Indisch 12,90 € N
41 126 | Gebratene Putenbrust PfeffersoBe |15,90 € }
41 127 | Putenschnitzel Wiener Art 16,90 €

41 128 | Putenrolladen mit ChabliesoRe 17.50 € ’
41 129 | Gefiillter Truthahn PfeffersoBe 15.90 € x
41 130 | Gegrillte Entenbrust CherrysoRe 21,90 € W
41 131 | Gans mit Apfel-Maronen gefiillt 27,90 € {
41 132 | Gegrillte Hihnchenkeulen 7,90 € ‘

o
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Suppenl{ﬁche

|Die Aufgefiihrten Artikel sindgrutto Preise incl. MwSt.

Internationale Suppen 200 ml. Preis pro Person
40 801 |Boretsch 490 € |
40 802 |Bihuhnsuppe mit Glasnudeln und Hilhnchen 4,90 €

40 803 |Ungarische Gulaschsuppe 5,50 €

40 804 |Klare Ochsenschwanzsuppe mit Einlage 5,50 €

40 805 |Minestrone 4,90 €
40 806 |Rinderkraftbrihe Tapioka ,Julienne® 490 €

40 807 |Rinderkraftbrihe mit Markkléf3chen und Fadennudeln 5,30 €

40 808 |Champignoncremesuppe 5,40 €

40 809 |Pariser Zwiebelsuppe mit Croutons und Kase 4,60 €

40 810 |Lauchcremesuppe mit Mandeln 4,20 €

40 811 |Toskanische Tomatensuppe 490 €

40 812 Hummersuppe 7,90 €
40 813 |Schwedische Fischsuppe 4,90 €

Eintopfe mit Brotchen 400 ml Preis pro Person
40 816 |Erbsensuppe mit Wiener Wirstchen und Senf 6,90 €

o 40 817 |Linsensuppe mit Mettwurstchen und Senf 6,90 €

40 818 | Serbische Bohnensuppe mit Mettwirstchen und Senf 6,90 €

40 819 |Chili con Carne 7,20 €

~ 140 820 |Kartoffelcremesuppe Rostzwiebeln Rauchfleisch  |5,60 €

40 821 |Rinder-Goulaschsuppe mit Paprika und Kartoffeln |8,20 €

\s. '

Vi - T e ‘ & Vegetarische Gerichte Preis pro Person
P . . sl - 4 \ 40 830 | Gebratene Lauch-Reisfrikadellen gefiillt mit K4- | 14,90 €
4 . : | se, Krautersof3e, Tagliatelle mit Tomatenwiirfel
, ) ; W 5 40 831 |KartoffelkloBe gefiillt mit Fetakése und Rost- 14,50 €
v i ; . : zwiebeln, Paprika Sof3e, Zucker-Erbsen und Fin-
- - : germdhren
" == .
i \ ‘;*4; = 40 832 | Mehlknédeln mit Sahnesofle und Croutons, Brat- | 12,90 €
; o » kartoffeln, Griiner Salat

40 833 | Hoorische mit Champignons Rahmsofe, po- 14,90 €
chiertes Fenchel Gemiise iiberbacken

40 834 | Crépes gefiillt mit Spinat und Fetakise , Brat - 13,90 €
Kartoffeln und Rostzwiebeln

40 835 | Spinat Tortellini mit KésesahnesoBe , gerillte 14,50 €
Tomaten gefiillt mit Zwiebeln-Champignons

40 836 | Gekochte Paprika gefiillt mit Reis, Mais , Erb- | 14,90 €
sen, auf gerdsteten Zwiebeln mit einer Pfeffer-
buttersof3e

‘c'
Y %1
) - 4420 TR T
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Desserts

. - -
| Die Aufgefiihrten Artikel sind Brutto Preise incl. MwSt. ‘ s : :

Ll ] 1}
| Eis-Spezialitaten pro Pers. |4

43 511 | Eistorte mit heiBen Himbeereno- (4,80 €
der Kirchen, Schokolade, Obstsalat

43 512 | Eistorte Omelette Surr Prise 5,80 €

43 513 | Mohn-Zimt Parfait Eisbomben 4,50 €

43 514 | Ferrero Rocher Nugat Nuss Parfait |4,90 €

43 515 | Raffaello Parfait

Cremes pro Pers.

43 520 |Weinschaumcreme |3,90 €
43 521 |Erdbeercreme 3,90 €

43 522 | Rumtraubencreme 4,90 €

43 523 | Mousse au Chocolat |4,50 €

43 524 |Bayrische Creme 3,50 €

43 525 |Creme Caramel 4,50 €

v 43 526 |Creme Brulee
3
Friichte Kreationen pro Pers.
\ 43 530 |Frischer Obstsalat 4,50 €
p 43531 |Obstplatte siehe Bild 4,90 € f
~ |43532 |Obstkorb mit Friichten 4,90 €

"x'e" 43 533 | Waldbeergriitze VanillesoBe |3,50 €

. 1
T‘ 43 534 | Griine Griitze VanillesoRe 2,90€ | |

43 535 | Panna-Cotta HimbeersoRe 3,90 €

43 536 |Gotterspeise mit Friichten 2,90 €

43 537 4,90 €

Friichten mit Natur-Joghurt

Friichte Kreationen pro Pers.

43 540 | Tiramisu 4,90 €

43 541 | Charlotte Russe 4,90 €

43 542 | Savarin mit Friichten 3,90 €
43 543 | Apfelstrudel VanillesoBe 3,90 €

43 544 | Crépes mit Friichten 3,90 €
43 545 | GrieRflammeris SchokosoRe (3,90 €

43 546 | Milchreis Trautmanns Dorf 3,90€
»Birnen Art“
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Kiisespezigll'ifiiten

-~

Kase Kreationen pro Pers.

Kirschtomaten mit Frischkdse, Parmesan, Kase-lgel mit
Friichten

43 600 | Mit 6 Internationalen Kasesorten dekoriert mit 4,30 €
Trauben, Obst und Butterblumen

43 601 |Kdseplatte ,,Bellevue” mit 7 Sorten Kase und Paprika gefiillt |5,20 €
mit Frischkdse, Willams-Christbirne Krauterkase, kleine
KasespieBe mit Oliven und Butterkugeln

43 602 |Internationale Kase Igel aus Hartkase, Trauben, Oliven, 4,90 €
Kirschtomaten, Cocktail-Kirchen

43 603 | Griechische Kaseschale mit marinierte Fetakase, gef. Oliven, |7,60 €
Peperoni mit Frischkase, getrocknete Tomaten, gefiillte
Paprika mit Krauterkdse, Auberginen, Krautern und Olivenol

43 604 | HeiBe Balkanplatte mit gebackenen Schafskdse Schwarze 5,90 €
Oliven, Peperoni, Paprika, Knoblauch und Olivendl,

43 605 |Sizilianische Kaseplatte: Tomaten mit Mozzarella, Paprika- 6,90 €
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Backwaren
L Wil : . 1
Die Aufgefiihrten Artikel sind B,rutto Preise inc!

TR

Brotsortiment Preis pro St.

41 500 |Bauernbrot 5.80 €
41 501 |Sechskornbrot 5.80 €
41 502 |Kornerbrot 5,80 €
41 503 |ZwiebelflUtes 3,80 €
141504 |Roggenflites 3,80 €
41 505 |Flates mit Durrfleisch |3,80 €
41506 |Flates 3,80 €
41 507 |Rogen Brotchen 0,89 €
41 508 |Brotchen 0,89 €
41 509 |Party-Brotchen 0,69 €
41 510 |Partyrad 10-teilig 9,90 €
41 511 | Partyrad 20-teilig 22,90 €
41 512 |Partyrad 30-teilig 35,90 €
41 513 | Brottraube 49,50 €
41 514 |Zahlenrader 49,90 €
41 515 |Oliven Flutes 3,80 €
41 516 |Gem. Brotsortiment 2,50 €

Laugengbéck und Kuchenteilchen

41 600 |Laugenbretzel 2,50 € "
41 601 |Kiselaugenstangen 2,50 €
41 602 |Pizzalaugenstange 2,50 €
|41 603 |Laugenstange 2,50 €
41 604 |Laugenbrotchen 1,20 €
41 605 |Zuckerbretzel 2,50 €
41 606 |Schokoladenbretzel 2,80 €
41 607 |Kaiseblatterteigstangen |1,90 €
41 608 | Croissants 1,80 €
/ 41 609 |Kleine Zuckerschnecken | 1,80 €
41 610 |Berliner 1,30 €
41 611 |Quarkbiillchen 3 St. 1,80 €
41 612 |Nussecken 2,50 €

MwSt.
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Kuchenslp!ezialitiiten

g
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| Die Aufgefiihrten Artikel sind sind Brutto Preise incl. MwSt. | "N
y ) 0 ’ .

——

Kuchen und Torten Preis pro K.

41 301 Schwarzwalder Kirsch-Torte 34,90 €

41 302 Schoko-Sahne-Torte 34,90 €

- 41 303 Himbeer-Sahne-Torte 34,90 €
:L 41 304 Erdbeer-Sahne-Torte 34,90 €
441305 Kissinger Waldbeeren-Torte |34,90 €
41 306 Rum-Flockensahne-Torte 34,90 €

41 307 gemischte Obsttorte 34,90 €

41 308 Himbeertorte 34,90 €

41 309 Heidelbeertorte 34,90 €

" 141310 Schokoladen-Creme-Torte | 34,50 €
" 141 311 Mocca-Creme-Torte 34,50 €

41 312 Kasekuchen 29,90 €

41 313 Rahmkuchen 29,90 €

41 314 Kirsch-Streusel-Kuchen 29,50 €

41 315 Aprikosenkuchen 29,50 €

41 316 Apfelkuchen 29,50 €

41 317 Herren-Torte 34,90 €

41 318 Kase-Apfel-Streuselkuchen |[29,90 €

o

Schnitt-Kuchen 5*5 ecm Preis pro

41 410 Donauwelle 1,50
41 411 Mandarinensahne 1,50
41 412 Bienenstich 1,50
41413 Obst-Biskuit-Pudding |1,50
Fruchtquark 1,50
Kirschstreusel 1,50

Torten fur besondere Anlasse
41 400 Geburtstagstorte 89,- €
41 401 |Hochzeitstorte 399,-€
41 402 |Tauftorte 135,-€
41 403 |Gebetbuch 230,-€
41 404 |Motivtorte 299,-€




Gliser-Variation St. Preis
Spiilmaschinen gereinigt, nicht poliert

- ! ‘ 44 330 |Sektglaser 0,80 €
N 44331 |Ballongliser 0,99 €
44332 |Elegante Weinglaser |[1,50 €

! 44333 |Bierkriige 0,99 €

\ 144334 | Tulpenbiergldser 0,99 €

44 335 |Cognac Schwenker 0,99 €

|44336 |Royaltogliser 0,99 €

\ 44 337 |Stangenglaser 0,90 €
44 338 |Schnapsglaser 0,90 €

44 339 |Glasaschenbecher 1,50 €

44 340 |Glaser Sortiment3 St. (1,99 €

| 44 341 |Glaser Spiilen 1,49 €

Service Personal pro St. Tischdekoration St. Preis
44 320 |Thekenkraft 35,00 € 44 300 |Dekorsaule 19,90 €
44321 |Garderoben-Service |35,00 € 44 301 |Einer Kerzenkronleuchter [4,90 €
44 302 | Dreier Kerzenkronleuchter 9,90 €
44 322 | Servicekraft 35,00 € N
44 303 | Flinfer Kerzenkronleuchter | 14,90 €
44 323 |Service-Manger 39,90 € 44 304 | Gr. Finfer “ Kronleuchter (19,90 €
44324 |Hilfs-Koch 34,50 € 44 305 |Kerzen fiir Kronleuchter 2,30 €
44 306 |Rosenstraufl 29,90 €
44 325 |Koch 35,00 €
44 307 |Blumentischgesteck 19,90 €
44326 |Kiichenmeister 85,00 € 44 308 |Blumen-Biiffetgesteck 34,90 €
. 144327 |Auf-Abbau Personal 29,90 € AR08 [iamersely o= I L IORE
J 44 310 |Meniikarten 7,50 €
| An und Abfahrt Pauschal 1 Stunde 144311 | Satzkosten 74.50 €
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Tischwasche- Mletwasche

‘

Die Aufgefuhrten Artikel smd Brutto Prelse incl. MwSt

: — ™ r o L oS 107
S Tischbelag QL Tischdecken aus Stoff
- — . 3 5 mr— -
46 000 |Tischdecken Papier prom 2,90 € 46 010 | Mundservietten 50/50 cm 1,50 €
46 001 |Tischdecken Vlies prom 7,70 €
. 46 011 |[Decker 90/90 cm 2,50 €
" |46 002 |Bayrische Tischdecken P.prom |4,90 €
|46 003 |Bayrische Vlies Tischdecke pro m |7,90 € 46 012 |Decker 120/120 cm 2,70 € J
46 004 iette Vi t. 29,90 € 3
546004 |Serviette Vlies 505 Ll 46013 |Tischdecken 140/140 cm 6,90€ [
46 005 |Kaffee Serviette 100 St. 39,90 €
46 006 |Bayrische Serviette 100 St 35,00 € 46 013 | Tischdecken 140/180 cm 7,90 € ‘
A0 | IAE RS R G Upls 46 014 |Tischdecken 140/200 cm 8,70 €
46 008 |Deko Stoff prom 8,90 €
‘\1 46 009 |Tischlaufer 40 cm breit Vlies je m (3,40 € 146 015 | Tischdecken 140/240 cm 9,50 €
' 46 016 |Tischdecken rund 180 cm 14,90 €
46 017 |Tischdecken rund 220 cm 15,90 €
46 018 |Tischdecken rund 240 cm 24,90 €
‘ 46 028 |Stuhl-Hussen ab 20 St. je St 6,90 €
\'/l 46 029 |Stehtisch Hussen 12,90 €
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Geschirr- Vermletung

| Die Aufgefiihrten Artlkel sind Brutto Preise incl. MwSt

!

i &\

e
N

Trianon Weil} Geschirr Stiick pro Stiick

Spiilmaschinengereinigt, nicht poliert

Kaffeeausstatung pro Stiick

Spiilmaschinengereinigt, nicht poliert

44 000 |Essteller, Gabel, Messer 2,00 €
ohne Spiilen

44 001 |Essteller, Gabel, Messer 3,00 €
mit Spiilen

44 002 |Geschirr Kompl. zum Biiffet 3,50 €
ohne Spiilen

44 003 |Geschirr Kompl. zum Biiffet 4,50 €
mit Spiilen

44 004 |Geschirr Kompl. Zum Menii 3,80 €
ohne Spiilen

44 005 |Geschirr Kompl. Zum Menii 4,90 €
mit Spiilen

44 006 |Kaffeetasse, Unterteller, Loffel | 1,20 €
ohne Spiilen

44 007 |Kaffeetasse, Unterteller, Loffel | 1,60 €
mit Spiilen

44 008 |Kaffeetasse, Unterteller, L6ffel | 2,00 €
Kuchenteller, Kuchengabeln
ohne Spiilen

44 009 |Kaffeetasse, Unterteller, Loffel | 2,70 €
Kuchenteller, Kuchengabeln
mit Spiilen

44 010 |Suppentasse mit Essloffel 1,20 €
ohne Spiilen

44 011 |Suppentasse mit Essloffel 1,50 €
mit Spiilen

44 012 | Chafing Dish/Suppe 24,90 €

44 013 |Heizspirale 19,90 € |+

44 014 |Brennpaste 1,50 €

44 015 |Gasgrill 65,00 €

44 016 |Spanferkelgrill 249 €

44 040 |Kaffeemaschine mit Fiillung ca 300 Tassen, 150-,60 €
Sortiment von Espresso, Kaffee,
Cappuccino, Kakao, Tee , Milch, Zucker
44 041 |Thermo-Kannen 2,90 €
44 042 |Zuckerdosen 1,50 €
44 043 | Milchkdnnchen 1,50 €
44 044 |Kuchenmesser 3,00 €
44 045 |Kuchen-Platen 3,50 €
44 046 |Brotkorbchen 1,90 €
44 047 |Schneidebrett 2,90 €
44 048 |Wunderkerzen Packung 4,60 €




Equipment zum Mieten
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| Die Aufgefiihrten Artik

9I sind Bru_tto Preise incl. !VIwSt.
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Getranke-Ausstattung Stiick

A

44100 |Gr. Sektstinder 15,00 € |
44 101 |Sektschale 7,50 €
44 102 | Weinkiihler 2,90 €
44 103 |Tabletts 3,00 €
44 104 |Eiswirfel 10 Kg 12,90 €
44 105 |Kiihlbox 9,90 €
44 106 |Karaffe 1,90 €
44 107 | Milleimer 9,90 €
44 108 |Stromverteiler 380V |25,-€
44 109 |Lichtschlauch10 m |25,-€
i
| Mobiliar-Ausstattung Stiick
' 44 200 |Stehtisch rund 0,70 cm 18,00 €
44 201 |Sonnenschirm fir Stehtische | 15,50 €
| 44 202 | Marktschirm 4 m 29,00 €
< | 44 203 | Bankgarniturtisch 50-220 cm | 15,00 €
%\v"\ ¥ | 44 204 | Bankgarniturtisch 70-220 cm | 15,00 €
ORg e 5 Y & 44 205 | Bank Garnitur 5,00 €
-’.} B = - sg X 44 206 |Terrassentisch 60-120 cm 15,00 €
i AS o 44 207 | Terrassenstuhl 3,90 €
A 44 208 | Stuhlkissen ab 20 St. 2,90 €
e 44 209 | Garderobenstander 37,50 €
7‘1 Unser-Service 44 210 | Bankett Stiihle 7,90 €
44 211 | Runde Banketttische 28,00 €
-Zelte
_Pavillons 44 212 | Roter Laufer je m 18,90 €
-Biihnen 44 213 | Pavillon 3-3 m (Halle) 150 €
-Lichttechnik 44 215 | Party-Zelt 6-3 m Aufu.Ab. |250€
w [-Pflanzen 44 216 |Stand-Heizstrahler 1 Fl. ‘Gas | 85,00 €
s Kinderspringburgen 44217 | Bierstand Wochenende K. 200,00 € [°
-Toilettenwagen -
44 218 | GroRer Bierstand W. 490,00 €
44 219 |Bit Mobil Wochenende 290,00 €
44 220 |Kuhlwagen 250,00 €
‘|44 221 | Kihltruhe 65,00 €
44 222 | Klapptheke mit Spile 65,00 €
44 223 | Klapptheke mit Bierbar 65,00 €
44 224 | Zapfanlage mit Kohlensaure |[65,00 €
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Unsere Referenzen

Grundsteinlegung
IKEA Saarlouis
VIP-Event, 500 Personen
Mitarbeiterfest, 300 Personen

Veranstaltung in Saarlouis,
VIP-Event, 700 Personen
Gala-Buffet, 600 Personen

l
\ Umwelt-Campus Birkenfeld

HACHHOCHSCHULE TRIER

Gewerkschaftsveranstal-
tung
im DFG Saarbrucken

Kriiger Druck+Verlag

Open House, 500 Pers.

INRAD.DE

Iinformationen zu unseren Filialen

Einweihung Neuanbau
5 1]]3 K S K Niederlassung Neunkirchen
. Prasentation von neuen Modellen,

arkasse Saarlouis 100 Personen

Veranstaltung in Saarlouis,
VIP Event, 700 Personen
Gala- Buffet, 600 Personen

'Ludwig Schokolade |
—CmbiLe Colc -

Y ! BerlitzncLisy’

Language for life.
' Lehrerkongress, 250 Personen

BOSCH — o

— Bc;;'icbstuxcr 450 Pers. ‘I\‘ Werl:h
CosmosDirekt. Allianz @ Forsttechnik

Die Versicherung

welhnach'rsboum de

Q53PN UNIVERSITAT

BUU gy yer VNN

jii ) pes

Historischer Weihnachtsmarkt

ﬁ =Rt f SchloR Miinchweiler
et BVIP- Catering, 2 000 Pers.




Unser All Inklusive Getrinke Angebot
. 5k p—

Die Preise sind Brutto Preise mit MwSt. gelten pro Person

iiber den Zeitraum von 7 Stunden

42800 Saar 1 Getranke

-Mineralwasser 0,7| -Coca Cola 1l
-Stilles Wasser 1| -Fanta 1l
-Apfelsaft 1l -Mixery 0,33l
-Orangensaft 1l -Radler 0,331
-Griindel's fresh 0,33 | |Sprite 1l

-Bit, Karlsberg, oder
Felsgold Pils 0,331

Auch vom Fass
Moglich mit Aufpreis

14,90 € pro Pers. ab 20 Pers.
14,50 € pro Pers. ab 40 Pers.
13,90 € pro Pers. Ab 60 Pers.

42803 Saar 3 Getranke

-Mineralwasser 0,7! -Coca Cola 1l
-Stilles Wasser 0,71 -Fanta 1l
-Apfelsaft 1l -Mixery 0,33l
-Orangensaft 1l -Radler 0,33l
-Griindel’s fresh 0,33 | Sprite 1l

| -Bit, Karlsberg, oder
| Grosswald Pils 0,331

Auch vom Fass
Maoglich mit Aufpreis

Cremant zum Empfang 0,7
WeiRwein Chardonnay 0,7

Rotwein Merlot 0,71

Digestiv 3 Sorten z.B.

Wodka, Wisky,
Williams

Kaffeeautomat: Milch
Zucker

Cappuccino, Espresso,
Kaffee, Tee, Kakao

32,90 € pro Pers. ab 20 Pers.
31,90 € pro Pers. ab 40 Pers.
29,90 € pro Pers. Ab 60 Pers.

<

42801 Saar 2 Getranke

-Mineralwasser 0,7! -Coca Cola 1l

' -Stilles Wasser 0,71 -Fanta 1l
-Apfelsaft 1l -Mixery 0,33l
-Orangensaft 1l -Radler 0,33l
-Griindel’s fresh 0,33 | Sprite 11

-Bit, Karlsberg, oder
Oettinger Pils 0,33l

Auch vom Fass
Maoglich mit Aufpreis

Haus Sekt zum Empfang 0,7
WeiBl W. Virgille de Chateau

Rotwein: Virgille de
Chateau 0,71

-

25,90 € pro Pers. ab 20 Pers.
24,90 € pro Pers. ab 40 Pers.
23,90 € pro Pers. Ab 60 Pers.

L

.
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Der Katalog ist Glltig bis zur nachsten Auflage.

Wir garantieren |hnen die Lieferung einwandfreier
Lebensmittel, Sollten Sie dennoch einmal Grund zu
Beanstandungen haben, so bitten wir um sofortige
telefonische Benachrichtigung unmittelbar nach
Erhalt der Lieferung.

Eine spatere Reklamation, die nicht am Tage der
Lieferung erfolgt, konnen wir nicht mehr
akzeptieren.

Die Ware ist zum Verzehr am Tag der Lieferung
bestimmt und nicht flr einen Verzehr zu einem
spateren Zeitpunkt,

Fur den Zustand der Ware nach dem Tag der
Lieferung Gbernehmen wir daher aus o. g. Grunden
keinerlei Haftung.

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass es auf
Grund der Marktlage passieren kann, dass
bestimmte Produkte nicht vorhanden sind.

Dennoch bemilhen wir uns, lhnen gleichwertigen
Ersalz anzubieten.

Alle gelieferten Artikel und Esswaren sind Eigentum
der Gourmet-Party-Service Maldix GdbR bis zur
volistandigen Bezahlung. Die Bezahlung erfolgt
Brutto in bar bei Vorlage der Rechnung. Bei
groBeren Aufirdgen wird eine Anzahlung verlangt.
Anderungswiinsche beim Auftrag oder bei der
Personenzahl sind nur bis 3 Tage vor Lieferung
moglich, dazu kommen eine Bearbeitungsgebihr
von 50,- € Bei spaterer Absage oder Anderung
werden die entstandenen Kosten in Rechnung
gestelit. Fur Beschadigungen und Verlust von uns
oder unseren Lieferanten gestellten [nventar,
haftet der Auftraggeber fur den Neu Preis des .
Artikels fur die Wiederbeschaffung.
Beanstandungen oder Reklamationen kénnen nur
anerkannt werden, wenn sie sofort, d.h. am Tag der

~ Lieferung erfolgen, Spatere Reklamationen werden W
nicht Berlicksichtigt. Gerichtsstand 66822 Lebach.

Bel Abholung von Geschirr und sonstiger
Ausstattung ist eine Ruickgabefrist von 3 Tagen
vereinbart. Ab dem 4. Tag werden 50 € pro Tag
berechnet.

-Lieferbedingungen: im Warenwert vor 250 € wird
geliefert ohne Aufpreis im Saarland bis zu der
ersten 2 Etagen eines Wohnhauses mit direkter
Strallenzufahrt.

| Wichtige Hinweise

Die angelieferten Speisen sind aus hoch-
wertigen Lebensmitteln frisch zubereitet.
Daher ist eine behutsame und sorgfaltige
Behandlung notwendig, da die Produkte
sehr warmeempfindlich sind.

Wir empfehlen lhnen:

0 Setzen Sie die Waren nie direkter
Sonneneinwirkung aus.

O Bauen Sie Buffets, Platten, Salate
etc. nicht in warmen Raumen auf.

¢ Lagern Sie Reste (Eigenveratwortlich)
getrennt in einem kiihlen Raum oder
im Kiihischrank unter +5° C

= —— - ;" Y : - 3 ‘
Preissteigerung werden nach dem VPI und )l ' 4
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g AGB Inflationsrate zum Endpreise zugerechnet }’ t
o _ — = -

‘, r o
Wir reservieren mit dem Eingang Threr Onlinebestel-
lung den Termin verbindlich. Die Bestellung ist auch
ohne Thre Unterschrift giiltig.

Handschriftliche Verinderungen des Auftrages
sind unzulissig, diese bitte zuerst mit uns
besprechen

Anderungen Threr Bestellung sind bis zum Tag der letz-
ten Absprachen (ca. 5-6 Tage vor dem Fest) mdglich.
Die Richtigkeit der Anlieferungsadresse sowie der
Lieferumfang sind zu priifen und obliegen Threr
Verantwortung,

Bei Stornierung Threrseits wird eine Stornierungsgebiihr
Erhoben 20 % wenn kurzfristiger als 15 Tage vor dem
Datum der letzten Absprachen 30 % wenn kurzfristiger
als 10 Tage vor dem Datum der letzten Absprachen,
Wenn das Datum der letzten Absprachen erreicht
ist miissen wir den gesamten Rechnungsbetrag in

" Rechnung stellen

Das Datum der letzten Absprachen finden Sie auf der
Auftragsbestitigung

Die Stornierung eines Aufirages muss schrifilich erfol-
gen und von Ilhnen unterschricben sein.
Zahlung

Die Gesamtrechungssumme ist grundsitzlich bei Anlie-
ferung bereitzuhalten und bar zu zahlen oder Vorkasse
der kompletten Summe per Uberweisung.
Besondere Zahlungsvereinbarungen miissen schriftlich

getroffen werden. Entsteht hier ein Zahlungsverzug wird ein
sofortige Bearbeitungsgebiihr von 20,- € fallig. Wir berechnen
einen Verzugszinssatz von 9 % der Forderung summe

Kosten Tabelle fiir Personenanzahl
Als Faustregel gilt:

Ein Buffet ab 50 Personen verédndert sich
-40-49 P.=+1€/P.

-30-39 P. = +2€/ P.

-25-29 P.=+3€/P.

Ein Buffet ab 30 Personen verandert sich

-25-29 P.=+1€/P.
-20-24 P. = +2€/ P.
-16-19 P.=+3€/P.
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Redaktion: Partyservice Nalbach
Inhaber Kiichenmeister Urban Nalbach
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Inh. Kiichenmeister, Dipl. Betriebsw.
*** Urban Nalbach ***
Firmengruppe
MALDIX / NALBACH / FELSMUHLE

Tel. /Fax: 06831/129992

b a www.partyservice-nalbach.de
g E-Mail: u.nalbach@gmx.de
ST

Hd.0163/6128882
Tag:
————————————————————————————————————————— Datum:
———————————————————————————————————————— Uhrzeit:
————————————————————————————————————————— Anlass:
Auftraggeber: Lieferadresse: (wenn abweichend)
Wir liefern Thnen zu den umseitigen Bedingungen.

Name:
Vorname:
Strafie:
PLZ/Ort:
Telefon:

Personalausweis-Nr.

'o

(5

Nr. Menge Artikelbezeichnung Preis
Geschirr: Bemerkungen:
Vollservice:
Kerzen:
Service: Endreinigung/Miillentsorgungskosten:
Tischwische:
Blumen: Ort:
Tische: Datum:
Stiihle:
Riickgabe: 43 Unterschrift:
e BTV, A an® » 2 i



Es gelten unsere AGB im Katalog und Internet von Partyservice-Nalbach




