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:عنوان

Echinophora))خارمشکگیاه تعیین اثر ضد باکتریایی اسانس  orientalis اورئوساستافیلوکوکوسبر
در محیط کشت آزمایشگاهی و مدل غذایی

دکتر پیمان قجر بیگی:استاد راهنما

دکتر رزاق محمودي:استاد مشاور

عفت فرزانه نیا:دانشجو

95مهرماه

زویندانشگاه علوم پزشکی و خدمات بهداشتی درمانی ق
دانشکده بهداشت

دفاع پایان نامه کارشناسی ارشد
رشته بهداشت و ایمنی مواد غذایی
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شایع ترین و مهمترین مسمومیت غذایی

یاستافیلوکوکروده ای–التهاب معده ای 

ازنظر وقوع در لیست سه مسمومیت درجه اول

وس  استافیلوکوک
رئوسوا

مقدمه
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سمیت

سرطان  
زایی          

آلرژی  
زا                 

تراتوژنیک
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مقدمه

نگهدارنده های 
شیمیایی



نام علمی 
Echinophora

Orientalis

ضد واصخ
و ضد قارچی

باکتری

، سرطانضد
، مقوی معده 

مدر

گل های کوچک 
،  سفید یکپارچه 
محکم و خاردار
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مقدمه
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اهداف

8

در محیط کشت  اورئوساستافیلوکوکوسبر خارمشکگیاه اثر ضد باکتریایی اسانس تعیین 

آزمایشگاهی و مدل غذایی 



اهداف

9

 خارمشکشیمیایی اسانس گیاه مؤثرهتعیین ترکیبات

 اورئوسکوساستافیلوکوعلیه خارمشکارزیابی خاصیت ضد باکتریایی اسانس گیاه
در محیط کشت آزمایشگاهی

 اورئوسکوساستافیلوکوعلیه خارمشکارزیابی خاصیت ضد باکتریایی اسانس گیاه
غذاییدرمدل



فرضیات
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فرضیات  
پژوهش
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غذاییموادماندگاریافزایشجهتخارمشکاسانسازاستفاده.

عاملیکعنوانبهخارمشکاسانسرگیریکابباغذاییهایمسمومیتکاهش

.باکتریاییضد

آنازناشیهایآسیبکاهشوشیمیاییهاینگهدارندهجایبهاسانسجایگزینی.

اهداف
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جمع آوری و خشک کردن گیاه آسیاب کردن گیاه اسانس گیری توسط کلونجر خارمشکاسانس

روش کار
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GC-MS

روش کار
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MIC= minimum inhibitory concentration

MBC= minimum bactericidal concentration

روش کار
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مرحله اول

 BHIت در محیط کشاورئوساستافیلوکوکوستجدید کشت باکتری 

Broth 24درجه سانتیگراد به مدت 37در دمای انکوباسیونو

ساعت

µg ml-1106

روش کار

مکنیم 
فارلند
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مرحله دوم

1 2 3 4 5 6

روش کار

محیط کشت 
اسانس
حلال 17



مرحله سوم

A: Positive control (+): No essential oil

B: Negative control (_): No bacteria

C:Essential Oil
A CB

5µ (S.a)

95µ(BHI)

5µ (S.a)

95µ(BHI)

5µ (S.a)

95µ(BHI)

5µ (S.a)

95µ(BHI)
5µ (S.a)

95µ(BHI)

5µ (S.a)

95µ(BHI)

روش کار
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مرحله 
چهارم

روش کار
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روش کار

20



مرحله اول
مرحله سوم

روش کار

مرحله دوم

103µg ml-1

T1- 6.25µ

T2- 12.5µ

T3- 25µ

به 10µتزریق 

لوله  4داخل 

حاوی فالکون

cc 5سوپ
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روش کار

22
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بودنمونهخشکوزناساسبر./57%خارمشکاسانساستخراجبازدهمیزان.
شاملآنهاترینعمده.شدشناساییترکیب43مجموعدر:

نتایج

No Compound RT(min) Percentage

1 (R)-γ -decalactone 15.62 21.15

2 β-trans-Ocimene 6.68 15.27

3 β -Spathulenol 17.73 7.74

4 Eugenol methyl ether 13.69 6.61

5 α– Terpineol 9.44 3.68 24



نتایج
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نتایج

-NS= Not Significant

.(P<0.05)دهدمینشانراداریمعنیتفاوتآمارینظرازمتفاوتحروفباستونهردرشدهدادهنشاناعدادمیانگین-
26
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نتایج
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Name plant species Main components Region collect 

plants

References

E. orientalis γ-decalactone (21.15%)

β-cis-Ocimene (15.27%)

Linalool L (8.82%)

Spathulenol (7.74 %(E

Binalud

mountains in

Nishapur ,Iran

The present study

E. platyloba Thymol (27.19%)

trans-Ocimene (20.89%)

Chaharmahal and

Bakhtiari,Iran

(Saei‐Dehkordi, Fallah et 

al. 2012)

E. platyloba Ocimene(26.51%)

Dimethylcyclohexadominant(9.87%)

α-pinene(7.69%)

Maragheh

city,northwest of

Iran

(Hashemi, Ehsani et al. 

2013)

E. tenuifolia α-phellandrene (43.8%)

methyleugenol (28.6%)

p-cymene (9.5%)

Greece (Georgiou, Koutsaviti et 

al. 2010)

E. tenuifolia methyl eugenol (60.40%)

p-cymene (11.18%)

Serbia (Mileski, Dzamic et al. 

2014) 29



Name plant species Main components Region collect References

E. platyloba (Z)-β-ocimene (26.71%)

δ3-carene (16.16%)

Limonene (6.59 %)

Isphahan, Iran (Rahimi, Gholivand et al. 

2010)

E. lamondiana δ3-carene (65.9%)

α-Phellandrene (12.8%)

Malatya, Turkey (Ali, Tabanca et al. 2015)

E. platyloba (Z)-β-ocimene (38.9%)

α-phellandrene (24.2%)

P-cymene (7.4%)

Northwest Iran 

(Maragheh district)

(Hassanpouraghdam, 

Shalamzari et al. 2009)

E. Platyloba trans-β – ocimene (67.9%)

2-furanone (6.2%)

Tehran, Iran (Entezari, Hashemi et al. 

2009)

E.orientalis β-myrcene (32.1%)

α-pinene (16.7%)

p-cymene (14.34%)

Eastern Azerbaijan,

Iran

(Baniebrahim and Razavi

2013)

Echinophora platyloba P-cymene (22.15%)

α-pinene (18.52%)

β-phellandrene (14.40%)

Iran (Moghaddam, Taheri et al. 

2015)

30



µg ml-1 µg ml-1
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بحث 
یو نتیجه گیر

33

یینتایج این مطالعه مبین اثر ضد باکتریا•
اسانس خار مشک علیه استافیلوکوکوس  

.بوداورئوس 

مطالعه حاضر نشان داد اسانس مذکور در مدل•
.بودغذایی مؤثر بر خواص ارگانولپتیک 
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ساسانموثرهاجزاءشودمیپیشنهاد
ازکدامهروشدهتفکیکخارمشک

قرارمطالعهموردمستقلبطوراجزاء
اندارداستهایبیوتیکآنتیباوگیرد

شودمقایسه

ردمحدودیمطالعاتاینکهبهتوجهبا
مدلرداسانسباکتریاییضداثرزمینه

ودشمیپیشنهادشده،بررسیغذایی
غذاییهایمدلدرمذکوراسانس

.قرارگیردمطالعهمورددیگر

رویبرغذاییموادترکیباتاثربدلیل
جهتبیشتریطالعاتماسانسهاکارایی

دراهاسانسازاستفادهنمودنکاربردی
.رسدمیبنظرضروریغذاییمواد

بررمذکواسانساثرشودمیپیشنهاد
درفساد،عواملوهاپاتوژندیگرروی
مطالعهموردمختلفغذاییهایمدل
.گیردقرار

صنایعدرتواندمیمذکوراسانس
عنوانبهمختلفغلظتهایدرغذایی

رارقاستفادهموردطبیعیافزودنییک
گیرد
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DMSO= 25

EO=25

G.M(BHI)=5

0

DMSO= 25

EO=12.5

G.M(BHI)=6

2.5

DMSO= 25

EO=6.25

G.M(BHI)=6

8.87

DMSO= 25

EO=3.125

G.M(BHI)=7

1.44

DMSO= 25

EO=1.56

G.M(BHI)=7

3.44

DMSO= 25

EO=0.78

G.M(BHI)=7

4.42

G.M= Growth Medium 44


