9ALT"HELLIN

Balt-Hellin

www.balthellin.eu

Kocinkonfektes
35 gb a 20 grami

500 g Biskvits/ keks (Cake Red Passion, Green
Passion Cake, Tarte au Chocolat, Sacher-
Mix utml)
100 g svaigais siers
50 g Debic Butter Constant 82%, sviests
100 g pildijums Variegate - Coffee Crunch,
Biscotella, Nappirock utml.

» Samaisit, saputot gaisiga masa.

Parklajums
500 g Master Chocolate Chips, Sokolade - balta,
piena, tumsa vai kakao glazira Starglanz

> Uzkarset 35-40 °C.

Dekoréjums

Granular of Roasted Almond, Hazelnut,
Peanut, Pistacio, grauzdéti mandelu,
lazdu riekstu, zemesriekstu un pistaciju
riekstu gabalini

Pagatavosana
> lzcepta, sasmalcinata biskvita vai keksa gabaliniem pievienot svaigo sieru un

Variegate, sajaukt viendabiga masa.

> Veidot ~ 20 gramigas lodites, iespraust tajas konfeksu kocinus.

> leteicams vismaz uz nakti atstat vésuma. Tad parklat ar sokoladi vai kakao glaziru,
dekoret ar krokanta drumstalam.



