
DISFRUTA DE LA MEJOR FUSIÓN:
BEBIDAS, BUENA MÚSICA (EN VIVO) Y

UN AMBIENTE INCREÍBLE AL AIRE LIBRE

xoma.mesa247.pe

xomaperu

XOMA Cocina Artesanal

Calle Elías Aguirre 179, Miraflores, Lima

TUÉTANO & “SINATRA”                    30 
JACK DANIELS “SINATRA”, GREMOLATA ANDINA Y
PAN TUMACA

VAO A PIQAR 

CROQUETAS ASECINAS 
(2 UNIDADES)                                                          15
PASTEL DE CHOCLO LÍQUIDO Y
CECINA DE TINGO MARÍA

ARANCINIS DEL MUNDO FUNGHI  
(2 UNIDADES)                                                          16
CREMOSO DE SETAS, CHORIZO Y QUESO REGIONAL

TARANTINO SLIDERS  
(2 UNIDADES)                                                          36
DUCK BURGER, KETCHUP DE PIÑA & LOCHE Y
SALSA “PULP FICTION”

CONCHAS DE “NEGRA CRIOLLA”   
(2 UNIDADES)                                                          12
SALMUERA VIÑAS DE ORO, LECHE DE
TIGRE DEAJI AMARILLO Y KATSOUBUSHI

TARTA DE QUESOS REGIONALES     27

TORTA DE CHOCOLATE       25

BABA AU RHUM
(FLOR DE CAÑA 12 AÑOS)       22

TARTE TROPEZIENNE        22

POSTRES & ENTREMETS

SANDWICH DE LOMO      28
FOCACCIA CROCANTE, LOMO CURADO,
MOSTAZA ANTIGUA Y CHIPS DE PAPA NATIVA

PASTA CACIO E PEPE      28
MANTEQUILLA AHUMADA, PIMIENTA ENCURTIDA Y
PECORINO

LINGUINI CON POLLO      32
EL MESTIZO; PASTA ARTESANAL, POLLO CONFITADO,
TOMATES DE TEMPORADA Y PARMESANO REGIONAL

POR LA CAUSA       24
BONITO CURADO, SALSA PICOSA Y
VERDURAS DE TEMPORADA 

CAESAR’S SALAD      20
LECHUGA ORGANICA, POLLO Y
LANGOSTINOS SALTEADOS

CEVICHE XOMA      29
PESCA DEL DÍA, CAMOTE EN TEXTURAS,
MARISCOS Y WRAPS DE LECHUGA

POKEBOWL      28
QUINOA SHARI, PESCA DEL DIA, PALTA,
SALSA ACEVICHADA

ARROZ XOMA     42
VERDURAS AL GRILL, MARISCOS Y
ALIOLI DE CULANTRO

NEM       26
PANCETA CROCANTE DE CERDO,
HILOS DE CAMOTE Y NABO ENCURTIDO

HUANCAINA 85  18
PAPAS NATIVAS, CHIMICHURRI ANDINO Y
VERDES DE TEMPORADA

OCOPA 86        22
PAPAS NATIVAS EN TEXTURAS,
HUEVOS ESTRELLADOS Y QUESO SERRANITO

“CHUKU” BURGER        35
DOBLE BURGER, QUESO CHEDDAR,
BACON ARTESANAL Y LA MISTERIOSA SALSA CHUKU

XOMISIMA      39
MASA ARTESANAL, QUESOS REGIONALES,
LOMO CURADO Y HUEVO DE “GALLINAS LIBRES”

NUESTRO ROCKSTAR
EL BATAN 

CLÁSICOS URBANOS

DISFRÚTALOS DE 1 A 5 PM

BISTRO

BISTRO

MARTES A SÁBADOS
1 PM A 11 PM

DOMINGOS
1 PM A 6 PM



DISFRUTA DE LA MEJOR FUSIÓN:
BEBIDAS, BUENA MÚSICA (EN VIVO) Y

UN AMBIENTE INCREÍBLE AL AIRE LIBRE

xoma.mesa247.pe

xomaperu

XOMA Cocina Artesanal

Calle Elías Aguirre 179, Miraflores, Lima

BONE MARROW & “SINATRA”           30 
JACK DANIELS SINATRA, ANDEAN GREMOLATA AND
“TUMACA” BREAD 

VAO A PIQAR 

CROQUETAS ASECINAS 
(2 UNIDADES)                                                          15
LIQUID CORN CAKE WITH SMOKED
BEEF FROM TINGO MARÍA 

ARANCINIS DEL MUNDO FUNGHI  
(2 UNIDADES)                                                          16
CREAMY MUSHROOMS RICE, CHORIZO AND
REGIONAL CHEESE 

TARANTINO SLIDERS  
(2 UNITS)                                                          36
DUCK BURGER, KETCHUP HOMEMADE AND
“PULP FICTION” SAUCE

SCALLOPS “NEGRA CRIOLLA”   
(2 UNITS)                                                          12
VIÑAS DE ORO BRINE, YELLOW CHILI “LECHE DE TIGRE”
AND KATSOUBUSHI 

TARTE REGIONAL CHEESE       27

HOMEMADE CHOCOLATE CAKE       

BABA AU RHUM
(FLOR DE CAÑA 12-YEARS)       22

TARTE TROPEZIENNE        22

POSTRES & ENTREMETS

HUANCAINA 85  18
NATIVE POTATOES, ANDEAN CHIMICHURRI AND
SEASON GREENS 

OCOPA 86        22
NATIVE POTATOES IN TEXTURES, FRIED EGG AND
SERRANITO CHEESE 

“CHUKU” BURGER        35
DOUBLE SMASH BURGER, CHEDDAR CHEESE,
BACON HOMEMADE AND THE MISTIRIOUS CHUKU SAUCE

XOMISIMA      39
ARTISAN DOUGH, REGIONAL CHEESES, CURED LOIN BEEF,
“GALLINAS LIBRES” EGGS 

OUR ROCKSTAR 
EL BATAN 

URBAN CLASSICS

BISTRO

BISTRO

MARTES A SÁBADOS
1 PM A 11 PM

DOMINGOS
1 PM A 6 PM

TENDERLOIN SANDWICH      28
CURED LOIN BEEF, CRISPY FOCACCIA,
OLD MUSTARD AND NATIVE POTATO CHIPS

PASTA CACCIO E PEPE       28
SMOKED BUTTER, PICKLED PEPPER AND
PECORINO CHEESE 

TRIBUTE TO “TALLARÍN CON POLLO”   32
HOMEMADE PASTA, CHICKEN CONFIT WITH
SEASONAL TOMATOES AND REGIONAL PARMESAN

POR LA CAUSA       24
CURED CATCH OF THE DAY IN SPICY SAUCE AND
SEASONAL VEGETABLES 

CAESAR’S SALAD      20
ORGANIC LETTUCE, CHICKEN IN
LOW TEMPERATURE AND PRAWNS SAUTEED

XOMA CEVICHE!      29
CATCH OF A DAY, SWEET POTATO, SEA FOOD AND
LETTUCE WRAPS 

POKEBOWL      28
QUINOA SHARI, CATCH OF A DAY, AVOCADO AND
ACEVICHADA SAUCE

XOMA RICE     42
GRILLED VEGETABLES, SEA FOOD AND
CORIANDER  ALIOLI 

NEM       26
CRISPY PORK BELLY, SWEET POTATO AND
PICKLED TURNIP 

ENJOY THEM FROM 1 TO 5 PM



DESCUBRE NUESTROS PLATOS DE AUTOR
QUE EMPLEAN TÉCNICAS ADQUIRIDAS DE
UNA EXPERIENCIA CULINARIA BASADA EN

LOS RESCATES DE INSUMOS Y
EL ARTE GASTRONÓMICO ARTESANAL

AJIES       25
CREMOSO DE LÚCUMA, BIZCOCHO DE AJIES,
AJIES ENCURTIDOS Y PASTELERA DE COCO

CACAO       26
MUCILAGO DE CACAO, PRALINE DE NIBS DE CACAO,
BIZCOCHO DE CHOCOLATE Y CREMOSO DE CAFÉ

CITRICOS       28
BIZCOCHO DE TOMILLO, CURD DE CÍTRICOS,
CREMA LIGERA DE ALBEDO Y SOUFLE GLACÉ DE LIMA

POSTRES

MOLLEJAS DE TERNERA      30
LECHE QUEMADA, MASHUA EN TEXTURAS Y
NÉCTAR DE RAÍCES ANDINAS

PAN DE LA CASA     8 
PAN DE MASHUA Y SAL DE MARAS –
MANTEQUILLA DE LECHE QUEMADA 

TARTARE DE RES Y TUCUPI      28
BETERRAGA A LA BRASA, YEMA-TUCUPI Y
MILHOJAS DE PAPAS NATIVAS

PULPO ENAMORADO        34 
PEPIÁN DE CHOCLO, CHIMICHURRI DE HUACATAY Y
CROCANTE DE MAÍCES

ENTRADAS

CEVICHE CALIENTE ORIENTAL      35
PESCA DEL DÍA, MARISCOS & VERDURAS SALTEADAS Y
LECHE DE TIGRE DEL BARRIO CHINO

CONCOLON DE PATO ACEVICHADO ESTILO JERK 42 
SARTÉN DE ARROZ CON PATO, ALITAS JERK Y
LECHE DE TIGRE DE NARANJA AGRIA

PRECIO
POR KG

PRECIO
POR KG

CAPPELLETTI Y MENESTRON      38
FARSA DE MINESTRA, AIRE DE PARMESANO Y
BOUILLON DE MENESTRÓN

CABRITO CRIOLLO      48
COSTILLAR DE CABRITO GUISADO,
FREJOLES REGIONALES Y SALSA SECO ACHICHADO

PESCA MEUNIERE      52
PESCA DEL DÍA, SALSA MEUNIERE, 
PURÉ CÍTRICO Y CAPONATA NIKKEI

HUATIA                 42
TUBÉRCULOS ESTILO HUATIA,
MEDALLÓN DE LOMO Y AJÍ AL BATAN

CARRILLERA “ENCHILADA’’
BARBECUE DE AJIES PERUANOS, PURÉ DE PAPAS A
LA CAZADORA, VERDURAS GLASEADAS Y
ENCURTIDOS CASEROS

PESCA DEL DÍA ENTERA                             
MELOSO DE MAR, CAPONATA ATIGRADA
Y SALSA DE AJIES PERUANOS

FONDOS

ARROZ CON PATO ESTILO PEKIN 62
ARROZ NORTEÑO, LOCHE EN TEXTURAS,
PIERNA CONFITADA Y SALSA PEKÍN

RISOTTO Y LOMO DE RES       67
RISOTTO DE SETAS, MEDALLÓN EN RUB DE CAFÉ Y
SALSA DE LOMO SALTADO AL WOK

CAESAR’S REGIONAL        24
LECHUGA ORGÁNICA, POLLO A BAJA TEMPERATURA, 
CRUTONES, MUCHAME Y VINAGRETA CESAR 

NICOISE ANDINA       27 
LECHUGA ORGÁNICA, BONITO, QUÍNOA, CHÍA, 
HUEVO, ACEITUNAS REGIONALES Y RAÍCES CROCANTES

CLÁSICOS 

ENSALADAS

MARTES A SÁBADOS
1 PM A 11 PM

DOMINGOS
1 PM A 6 PM

xoma.mesa247.pe

xomaperu

XOMA Cocina Artesanal

Calle Elías Aguirre 179, Miraflores, Lima



DISCOVER OUR SIGNATURE DISHES THAT
USE TECHNIQUES ACQUIRED FROM
A CULINARY EXPERIENCE BASED ON

INPUT RESCUES AND ARTISAN
GASTRONOMIC ART

AJIES       25
LUCUMA CRÈME LÉGÈRE , CHILI SPONGE CAKE
PICKLED PEPPERS AND COCONUT CUSTARD CREAM

CACAO       26
CACAO MUCILAGE, CACAO NIBS PRALINE, 
CHOCOLATE SPONGECAKE AND COFFEE CREMEUSE

CITRUS       28
THYME SPONGE CAKE, CITRUS CUSTARD CREAM,
ALBEDO CRÈME LÉGÈRE AND LIME SOUFFLE GLAC

DESSERTS

VEAL SWEETBREADS      30
MUSHUA IN TEXTURES AND
ANDEAN-ROOTED NECTAR.

HOUSE BREAD     8 
MUSHUA AND MARAS SALT BREAD-
BURNT MILK BUTTER 

BEEF AND TUCUPI TARTARE      28
GRILLED BEET, TUCUPI - YOLK AND
MILLEFEUILLE OF NATIVE POTATOES

OCTOPUS IN LOVE        34 
CORN PEPIAN, HUACATAY CHIMICHURRI SAUCE AND
CRISPY CORN

APPETIZER

ORIENTAL HOT CEVICHE      35
CATCH OF A DAY, SEA FOOD & SAUTÉED VEGETABLES AND
CHINATOWN “LECHE DE TIGRE”

DUCK CONCOLON AND JERK WINGS    42 
RICE FRYING DUCK,  GRILLED WINGS, JERK JAMAICAN
SAUCE AND SOUR ORANGE “LECHE DE TIGRE”

PRICE
PER KG

PRICE
PER KG

CAPPELLETTI AND MINESTRONE SOUP 38
MINESTRA FARCE, PARMESAN AIR AND
MINESTRONE BOUILLON 

CREOLE GOATLING      48
STEWED GOATLING RIBS, REGIONAL BEANS
PUREE AND SECO ACHICHADO SAUCE

MEUNIERE FISHING       52
CATCH OF DAY, MEUNIERE SAUCE,
CITRUS PURÉE AND NIKKEI CAPOTANA

HUATIA                 42
HUATIA-STYLE TUBERS, LOIN MEDALLION AND
BATAN CHILI PUREE

BEEF CHEEK “ENCHILADA”
PERUVIAN CHILI BARBECUE, CACCIATORE PUREE,
GLASED VEGETABLES AND HOMEMADE PICKLES

CATCH OF THE DAY                             
SEAFOOD RISOTTO, CAPONATA WITH "LECHE 
DE TIGRE" AND PERUVIAN CHILI SAUCE

MAIN COURSES

NORTH RICE WITH PEKIN DUCK CONFIT 62
NORTH PERUVIAN RICE, LOCHE IN TEXTURES,
CONFIT DUCK AND PEKIN SAUCE

RISOTTO AND BEEF TENDERLOIN     67
MUSHROOM FROM PERU RISOTTO, COFFEE RUB BEEF
TOURNEDÓ AND "LOMO SALTADO" SAUCE

CAESAR’S REGIONAL        24
ORGANIC LETTUCE, CHICKEN AT LOW TEMPERATURE,
CROUTONS, MUCHAME AND HOMEMADE VINAIGRETTE CAESAR

NICOISE ANDEAN       27 
ORGANIC LETTUCE, CATCH OF A DAY, QUINOA,
CHIA SEEDS, EGGS, REGIONAL OLIVES AND CRISPY ROOTS

CLASSICS 

SALADS

TUESDAY TO SATURDAY
1 PM TO 11 PM

SUNDAYS 
1 PM A 6 PM

xoma.mesa247.pe

xomaperu

XOMA Cocina Artesanal

Calle Elías Aguirre 179, Miraflores, Lima


