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Ultimas aportaciones del analisis sensorial en
el sector del vino

La importancia del rigor metodolégico y la estadistica en evaluacién sensorial.

Temporalidad de las sensaciones.

Conceptos sensoriales mal definidos en el mundo del vino: complejidad y
mineralidad

Caracterizacion sensorial de los vinos de un terroir determinado (el gusto del
"terrufio” en relacién a la D.0O)



ornadas

AEM’O\DA ,nterempresus

......
TRANSFIRIENDO CONOCIMIENTO

3 ENCUENTRO DE MAESTROS Y OPERARIOS DE ALMAZARAS
G LA MEJ[]RA EN EL ANALISIS SENSORIAL, ;UN PASO NECESARIQ?

Pobrecito, se cree que hace Ciencia |
No se da cuenta que
nos se puede medir el gusto !
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[.a evaluaciéon sensorial es una
ciencia como las otras
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ngor cientifico en evaluacion sensorial

1 - Control de las condiciones experimentales

2 -Seleccion y entrenamiento de los catadores
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1 - Control de las condiciones experimentales.

=>» Control del modo de percepcion evitando las
interferencias

=>» Control orden de presentacion de las muestras

1ABCD 8| 1ABCD
2ABCD 8] 2BDAC
3ABCD S| 3CADB
4ABCD @7 4DCBA

=» Control del contexto de la cata
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Mejora de la validez ecologica
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2 -Seleccion y entrenamiento de los catadores.

- Seleccidon de catadores segun sus capacidades

sensoriales. .

i ! @ ‘E—»’“ﬂm

- Calibracion cualitativay cuantitativa de los

catadores
Muestra 436 —
du Vin
[ | [ |
| | |
Ausencia Muy intenso J. Lenoir
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La importancia de la estadistica en evaluacidn sensorial

Quimica Evaluacion sensorial

[acetaldeido] mg/L Manzana verde

200,0
180,0
160,0
140,0
120,0
100,0
80,0
60,0
40,0
20,0

0,0

Corcho natural tapon sintético Vidrio/teflon Corchonatural  tapon sintético Vidrio/teflon

Ambas ciencias tienen que manejar la variabilidad de medida!
Rigor cientifico
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A los diez sequndos; [a madera domina...
A los quince seqgundos la acidez domina ...

TEMPORALIDAD DE LAS
SENSACIONES
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TemDoralldad de las sensaciones

* Dos vinos pueden ser descritos con los
mismos atributos y sin embargo uno le gusta
mas a los consumidores que el otro.

* El orden de aparicion de las sensaciones en
boca puede ser capital para la aceptacion del
vino por el consumidor.

e Aparicion del método TDS (Temporal
Dominance of Sensations) (Pineau et al. 2009)
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Temporal Dominance of Sensations

/ Bouchée 1
Timesens,
-
Amer Collant
Acide Bleu
Gras Salé
Piguant Lactique acidifié
Fondant Ecurie/ cuir
Crémeux/ Onctueux Lactique frais
L= =
MISE EN BOUCHE J'ai tout avaleé ARRETER
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TDS Apllcauon a la desalcoholizacion

desalcohohzac1on

Syrah -1.5%
Standard Syrah 12%

13.5% (SYR_TEM) (SYR_1_5)

(Monterymard et al. 2010)



ornadas

AEM’O\DA ,nterempresus

......
TRANSFIRIENDO CONOCIMIENTO

3 ENCUENTRO DE MAESTROS Y OPERARIOS DE ALMAZARAS
G LA MEJ[]RA EN EL ANALISIS SENSORIAL, ;UN PASO NECESARIQ?

TDS_CURVES - product: SYR_TEM TDS_CURVES - product: SYR_1_5
. ,// SYR_TEM SYR 1.5
g o /
[
o
- significance_level
(\j. __________________________
o
significance_level v
g2  |\———dpis- ——————————————— g o
e ! g Sk
q,l I-‘-’ A q,I SP|
g s (| ¢ N
g 1\ ‘g ° ’ Ln\ chance_level
3 o “‘ \ % 5.A\ chance_level $ s _—_7/_T" —\ __________________
= ‘7""-"“ VNG T " )iy \
| 7 (/1 W
| \/ \ /1 WA 0 / W\
8 N \ / ‘ln \ s f/ \
(=] / ) XA / \\ /“. "‘ \\
/ \
/ \ ! A
g/ WA s !/ LA
(=] o
T T T T T T T T T T T T T T
0 20 40 60 80 100 120 0 20 40 60 80 100 120
time time

% ENCUENTRO DE MAESTROS Y OPERARIOS DE ALMAZARAS JNziYe Vo) ,nferempre‘s’ﬂ'sg
B LA MEJORA EN EL ANALISIS SENSURIAL LUN PAS NECESARIT?

CONCEPTOS SENSORIALES MAL DEFINIDOS

EN EL MUNDO DEL VINO: COMPLEJIDAD Y
MINERALIDAD
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Nuestras representaciones mentales determinan en gran
medida como percibimos y como valoramos las cosas.

En el mundo del vino este fendmeno es incluso
mas fuerte que en otros contextos.
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Representaciones mentales y cata de vinos
Ejemplo: barrica vs. Copos de madera

Preferencia cata a ciegas Preferencia cata con informacion
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o Vanilla * . o '
6 La informacidon impacta incluso

las medida de intensidad

Amargor * Clavo

——ChipsC ===-Chipsl

N\

/ Tostado *

Chocolate

Caramelo
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La importancia de la Representacién Mental
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duinémanoa éQué es la complejidad en el vino?

Una de las palabras mas usadas para describir grandes vino es complejidad
De qué hablamos cuando hablamos de complejidad?

* Una de las dimensiones importantes de la calidad.

* Supuestamente caracteriza los grandes vinos en
particular los vinos viejos.

* La medida sensorial de la complejidad es dificil ya
que la definicidon no esta muy clara. (parret al. 2011)

Dimensiones de la complejidad

Citricos

,o% -Multidimensionalidad
%o -Multimodalidad

-Dificultad en separar
sensaciones

Acige >

-Dificultad a identificar los
elementos
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Desarrollo de una ficha para medir la complejidad sensorial
(Medel et al. 2009; Meillon et al. 2010)

1 A
10 ‘/[-,,5 En que medi.da este vino le resulta familiar? b C
(le recuerdaa vinos que ha probado en el pasado)

Poco familiar Muy familiar
| |
|| 1

o X
A ) ==
Cuantos aromas es usted capaz de distinguir? Muchos
Pocos '
i 1
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Asociacion Espafiola de Maestros
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Desarrollo de una ficha para medir la complejidad sensorial
(Medel et al. 2009; Meillon et al. 2010)

Como de facil le resulta identificar los aromas de este vino? ‘

Muy dificil Muy facil
] |
1 | |

Le parecen equilibradas las diferentes sensaciones ? &

Poco equilibradas Muy equilibradas




. Jornadas
AEM#\DA  [nferémpresas.

Asociacion Espafiola de Maestros
Vel TRANSFIRIENDO CONOCIMIENTO

ENCUENTRO DE MAESTROS Y OPERARIOS DE ALMAZARAS
MEJORA EN EL ANALISIS SENSORIAL, GUN PASO NECESARIO?

A 2

Medel et al. (presented in Pangborn 2009, Florence, Italy)
Meillon et al (2010) Food Quality and Preference.

Escala que resume los diferentes espectos de la complejidad
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La mineralidad: un concepto
que esta de moda
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27000 citaciones de « mineral » o « minerality » en 259 000
notas de cata en www.winespectator.com MAS DEL DOBLE

~

DE « FRUITY» !! (Lallemand Tour 2012)

25

20

15

10

® Petit Chablis
= Chablis

FRECUENCIA

1997 2000

Chablis 1er Cru
B Chablis Grand Cru

2008

Fuente: Guia Hachette de Vinos —1997, 2000, 2003 y 2008 29
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Apprendre Guide d'achat Magazine

Un accord
Vous cherchez un vin ? Un article ?
" Saisissez u
Saisissez ur
Accueil » Apprendre  Les cours » La « minéralité » dans le godt d'un vin
‘sam, 13/04/2013 - 09:00 par David Cobbold
L inéralité » dans le goiit d'un vi
a « minérahite » dans le gout d’un vin
Personne ne é q pl plus employé pour décrire
unvin.lla ilyaune 'années pour devenir {
systématique.

Cestun mot omorele tés prafigue pour décre
des sensations diffciles a formuler autrement,
quilmarie parts dutiserpourcerains vins
‘au goit un peu "métalique” ou qui évoguent
vaguement 2 pete. e semble qu ces
sensations sontrés souvent cues  facdie
relativement volatie, ou plutot & Féquilbre:
aciiémalire séche dans un vin Partos une 7398
légere sensation de saiinité peut aussi justier
conme dans
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Fendmeno global
Poder de evocacion

Sin definicion!

pero

6 e P1APA

RS HEXHANEE

8. XL, (FTRADREIIATAGHRE! RIMPHE T ZENFSEIE
MERFRERENNON, ZTRREST

Bz RE, B
AR, S5

HIREONDA, IS —TONR, WTiHE|—LORE
AR,

THAEF . FA =
ARETIRATRNIRERE), sSERRERETSONOE.

‘/

Posts Tagged ‘mineralidade”

Vinhos que vencem o tempo
sk © 1vote

Dos muitos ditados sobre vinhos, um dos mais ilusérios & o que diz:
“Vinho, quanto mais velho, melhor”. Na prética, isso vale para cerca
de dois porcento dos vinhos produzidos no planeta. Poucos passam
dos dez anos em plena forma, sem sinais de declinio. Portanto,
quando nos deparamos com essas raridades, vale a pena
coment-las.
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The white wines of South Africa

Question: why is it that South Afican wines arent more popular outside their homeland? As someone:
who has drunk quite a few South Afican red wines over th last few years, itis a question Ive often
asked myself. The high-end reds are often superb, and most of them are relaively afordable, yet for
some reason they sfillhaven't received the same high profle that Australian and other new world
wines have been enjoying in the UK. There are potentially two reasons forthis: either the quality of the
wines isn't good enough, or the marketing has been poor. Lets face it, Apartheid was exiremely bad
Newto vine PR forthe Cape wine industry, and perhaps they have never really recovered from this. With regard to
the qualty of the wines, Im convinced of the qualty of the more upmarket reds, although the rather
patchy quality ofthe cheaper wines may be a problem, tainting the consumer image of South Afican
wines in general and putting people off experimenting vith the more expensive offeings. What about
the whites? Like many UK wine lovers, Ive tended to pass these by, so | thought n@\@wﬂh
taking a deeper look at some of the currently available South Afican whites, focusimy pamulaly on
the qualiy end of the spectrum, to get a feelfor whether these wines desene wider aftention.

wineanorak.com

10" home

Features

Tasting notes

Wine travel
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Mmerallty in wine. What is it

Luiz on Ma 2013 in My Wine Studies
Home World Europe UK. U.S. Business Markets Ma|
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Gettlng to the Root of That
Mysterious Minerality
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Ehe New Hork Times

0‘0.9 El blog de Uvinum

Comparte tu pasién por el vino

May 6, 2007

Talk Dirt to Me

By HAROLD MCGEE AND DANIEL PATTERSON

Los nutrientes no son la causa de
la mineralidad en los vinos

%[:RACT]CAVL. d HOME > THE CHOW BLOG > THE JUICE
1 | Winter 2012 lnery;&()ul!l!l.ll\elyar - -
: Mineral Wines: Are You Actually

Tasting the Dirt?

MINERALJY

Rigorous or Romantic?

Minerality in wine — flight of fantasy, fact

or terroir?

Jordan Ross POSTED ON 21/06/2011 BY QUENTINSADLER 3 1
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Notas de mineralidad expertos 1ABC
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EJEMPLO DE CONSENSO
RAZONABLE

F2 (13,87 %)

F1(16,73 %)
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0,4
pineapple CC2
) Minerality OC2 _
grapeffuit _. i seashore/iodine/shellfi
0.2 silex/igpaiflint - y.ctic  SWeGETABLES
9 MA1 solvent * CH7 .
2 " applg, SleNBIT  CH4 asparagus
] FLORA CITRU: \I:em "CH5 *CH2
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Minerality OG 7 pegérﬂegarin pear wet dog
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0,2 cooked frui% ‘T SPICY °
- MA2 ustyjmusty Minerality OC3 wet mop
rose bana;la n(;w oak
0,4 oal.(.smoke
CH3
-0,6
0,6 0,4 0,2 0 0,2 0,4 0,6 0,8

F1 (28,84 %)

Descripcion del olor de las muestras por el panel entrenado
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Correlacion entre guimica y sensorial

* 33 compuestos volatiles: IBMP, azufrados, alcoholes,
acidos, terpenoles, ésteres, acetatos

e Parametros enologicos clasicos

* |lones (Ca K Mg Na Rb Sr Al Fe Mn Si La P S Ba Cu Mo Ni
n)

4
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(Parretal., FRIN, 2016)
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LIEV

SPECIFIQUES, PARTICULIERS ET SURTOUT UNIQUES
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SAVOIR-FAIRE
DELIMITE HUMAIN
GEOLOGIE ENVIRONNEMENT
llll!llllilllllf |
METEQ [ CLIMAT

EL GUSTO DEL “TERROIR" EN
RELACION A LA D.O
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Representacion mental del “Vino de Terroir”

Pureza, L. )
La ey\ergla del suelo se Autentico, Cuento chino
expresa en el vino Mineral Pasado.de moda
y se Pey-c,be en la boca. ECOlégiCO Demasiado caro
Cada terruiio tiene su Tradicional Austero
personalidad propia. Caro Esnob

El mistico El simpatizante El escéptico
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Comprender el impacto sensorial —_— ]
del terrufio —

Diferencias en
Altitud

Suelo

Exposicion al sol
Temperaturas
Precipitaciones...

Estatus hidrico
Metabolismo de la planta

Madurez

DIFFERENCIAS SENSORIALES

Aromas pimiento verde Im paC’FO
Acidez, equilibrio sensorial
taninos

Aromas afrutados...

3 DO imaginarias

I
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Identidades contrastadas
Chambolle vs Gevray

“Chambolle vs Gevrey”: materiales y métodos
'|, I

8]
>0
>wWw0O

§ o
Experiencia realizada en 2013 % 1
y repetida en 2014.

Dos paneles de 16 endfilos

Ow>
o

DRWNRF
0

\ o*
*
“

A T} Hipotesis

Los terruiios de CH y los de G dan vinos de estilo
muy diferente y son faciles de reconocer

o s
‘‘‘‘‘‘
. / /
o
.

Métodos
MUSIGNY " @ |+ Ejercicio de asociacién libre de palabras

L UGgOT R LE5 O o
i “ﬂj\.f - Categorizacion binaria dirigida
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L

Caracteristicas de los endfilos

— 2013 panel (n=16) almost

never

— 2014 panel (n=16) 9% Wiona catas

Libros sobre vino

Botellas en casa

Enotourismo
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1) Dos ejercicios de asociacion libre de palabras

Que le viene a la mente cuando digo « Chambolle-Musigny »?

Que le viene a la mente cuando digo « Gevrey-Chambertin »?
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Resultados de la asociacion libre de palabras

Numero de citaciones para cada palabra
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Jornadas
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Herramientas y estrategias adaptables a otros
alimentos?
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