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DIE FAMILIE & 5 v

Mit Leib & Seele

in Gumpoldskirchen.

I(RU G 1905 wurde das Alte
Zechhaus ubernommen

und seit 1970 bewirtet unsere Familie hier im Heuri-

gen Giste. Und das tun wir auch heute noch mit grof3er
Freude, viel Liebe, Herzblut und Leidenschaft.

Im Alten Zechhaus wie beim Weinbau schauen wir ak-
ribisch auf die Qualitdt. Nur das Beste ist gut genug.
Denn nur die besten Zutaten und Rohstoffe, die besten
Rezepte, die besten Speisen und Trauben ermdglichen
hochsten Genuss.

Wir freuen uns iiber Ihren Besuch!

Ihre Familie Krug

Flascheniweinuerkauf

WWW.KRUG.AT



Eines allerdings ist naturgegeben:

Das schéne Gumpoldskirchen und seine herrliche
Umgebung. Sie bringt nicht nur ausgezeichneten Wein
hervor, sondern ist vor der Haustiir Wiens auch ein tolles
Ausflugsziel, um kurz dem Alltag zu entfliehen.

ESSEN TRINKEN FEIERN

GENUSS
PUR

Essen, trinken, feiern

LASSEN SIE DIE SEELE BAUMELN und geniel3en Sie
die Freuden des Lebens. Mit Leib und Seele. Aus vollem
Herzen. Das ist uns ein echtes Anliegen. Und der An-
trieb fir unser Tun.

Im WEINGUT kultivieren wir kostbare Tropfen mit viel
Leidenschaft und Herzblut. Ein hoher Anspruch, der
beeindruckende Ergebnisse zeugt.

Im ALTEN ZECHHAUS pflegen wir traditionelle Heu-
rigenkultur, bereiten kostliche Schmankerln und ma-
chen Thre private oder geschiftliche Feier zu einem
unvergesslichen Erlebnis.



DER TRADITION VERPFLICHTET.
DER INNOVATION VERSCHRIEBEN.

VIELFACH AUSGEZEICHNETE
WEINE.

Kellerkultur auf hochster Ebene

GusTAav KRUGS LEBEN ist gepragt von seinem Pioniergeist. Die Harmonie
von Tradition und Innovation zieht sich wie ein roter Faden durch sein Tun.
Fiir ihn gehort das Sich-Einlassen auf die Natur genauso dazu wie der Aus-
bau im High-Tech-Edelstahl-Behilter oder die Produktion von veganem
Orange-Wein. Gustav Krug kultiviert vor allem gebietstypische heimische
Rebsorten wie den Rotgipfler und Zierfandler und schafft kraftvolle, viel-

schichtige Weil3- und Rotweine. Und die charaktervollen Weine wissen zu
iberzeugen.

KRUG

GUMPOLDSKIRCHEN

Seine Erfolge:

» Rotgipfler Rasslerin 2015: Sortensieger in der Thermenregion 2016.

» Kreuzweingarten 2015: SALON Wein 2016.

» Kreuzweingarten 2014: SALON Sieger 2015, Kategorie autochthone Rebsorten.
» Die weifSe Versuchung 2014: Dritter in den TOP 100 2015.

» Chardonnay Selection 2013: AWC Gold 2014.

» Zierfandler Sonnberg 2012: 4 Sterne im VINARIA Weinguide.

 KREUZWEINGARTEN _

PRODUCT OF AUSTR

WWW.KRUG.AT



EINZIGARTIGE
Das WEINGUT KRUG liegt in der Thermenregion, die LAGE ) NATURNAHE

auch als das ,,Burgund Osterreichs“ gilt. Mit seinen be-

sonderen klimatischen Bedingungen, den Lehm- und PRODUI(TION UN ' -
Kalkboden ist sie eine
wahre Goldader und bie-

tet Traumbedingungen

fir die Kultivierung der
Aromenvielfalt.

Seit 1746 betreiben die
Krugs in Gumpoldskir-
chen Weinbau. Heute
bewirtschaften wir 35
Hektar der besten Lagen
und bekennen uns zum

naturnahen  Weinbau. : ; -
Auf die sorgfaltige Pflege  § Die Leldenschaft
der Weingirten legen wir ebenso viel Wert wie auf die

Auswahl gesunder, reifer Trauben. des Gustav Kr ug

»Nur das Beste vom Besten! Das ist Gustav Krugs De
Denn: ,,Tut man was Gutes hinein, kommt was Gutes
heraus.

ESSEN TRINKEN FEIERN



OSTERREICHISCHE
KUCHE IN HOCHFORM.

Regionales & Saisonales

Im ALTEN ZECHHAUS pflegen wir traditionelle Heurigenkultur auf allerh6chstem
Niveau. In Sabine Krugs Kiiche treffen typische Schmankerln auf 6sterreichische
Klassiker, erganzt durch saisonale Schwerpunkte, wenn es etwa Zeit fiir Spargel, Ei-
erschwammerl, Erdbeeren, Steinpilze, Wild oder das Martinigansl ist.

»Beste Qualitdt ist stets mein Anspruch. Das beginnt schon bei den Zutaten aus der
Region oder von den besten osterreichischen Produzenten, wie zum Beispiel
» Bio-Beinschinken von Thum,
» Vulcano Schinken von der Fleischmanufaktur Auersbach,
» Rindfleisch aus Pollau,
» Schweinefleisch aus dem Weinviertel oder
» Heumilch- und Bergkdse aus dem Paznauntal.“

WWW.KRUG.AT



irchen-
ooz mananes. RAUS AUS DEM
enatenen. amesn . ALLTAG, REIN IN
wwowamaicn e, D BN GENUSS!

wurde es fiir die Einlage-

rung von Weinen genutzt und diente der Hauerzeche

als Ort fir Zusammenkiinfte. Spater kam das ,,Leutge-
ben®, der Ausschank der Weine, dazu.

1905 wurde das Winzerhaus von der Familie Krug
ubernommen. Im charaktervollen Ambiente des Zech-
hauskellers aus dem 16. Jahrhundert und des gotischen
Dachbodens lassen sich die Freuden des Lebens treff-
lich geniefen: Groflartig essen, einen guten Wein
Mit Leib & Seele  von KRUG trinken oder wunderbare Feste feiern.

Das Alte Zechhaus

ESSEN TRINKEN FEIERN i



DAS ALTE
ZECHHAUS
STEHT BEREIT.

Ganz nach Wunsch

BESPRECHEN SIE MIT UNS vorab Thre Uberlegungen
und Ideen, dann sorgen wir fiir eine stilvolle Inszenie-
rung ganz nach Threm Geschmack. Von der mirchen-
haften Tisch- und Raumdekoration bis zum Feuerwerk
an kulinarischen Kostlichkeiten.

Lehnen Sie sich zuriick. Lassen Sie sich fallen. Genie-
Ben Sie ein unvergessliches Erlebnis in historischer
Umgebung.




RAHMEN FUR
JEDEN ANLASS.

FUR KLEINERE ODER GROBERE Feste im Familien-

kreis, fiir Partys unter Freunden, fiir Hochzeits-, Weih- Feste f eiern
nachts- und Firmenfeiern, das Alte Zechhaus ist immer

eine gute Wahl. Gerne servieren wir Thnen und Ihren

Gaisten Speisen nach Wahl oder auch ein mehrgingiges

Menii. Alternativ bereiten wir ein individuelles Buffet

fiir Sie vor. Dazu genief3en Sie hauseigenen Rosé Friz-

zante sowie erstklassige Weine von KRUG.

Fiir jeden Anlass
haben wir die ideale Location fiir Sie:
» Im Zechhauskeller aus dem 16. Jahrhundert,
» im gotische Dachboden,
» im Stiiberl,
» im schattigen Innenhof oder
» auf der frisch renovierten
Sonnenterrasse.

ESSEN TRINKEN FEIERN



GUMP OLD SI(I RC HEN Lust zum Lustwandeln?
ERWARTET SIE.

20 KILOMETER SUDLICH VON WIEN gelegen, ist
Gumpoldskirchen in jeder Hinsicht einen Ausflug
wert. Der berithmte Weinbauort mit seiner Geschichte
bis zu den Alten Romern ladt auch zum Flanieren und
Wandern ein.

Spazieren Sie vom Alten Zechhaus tiber den Kirchen-
platz durch den romantischen Ortskern in die herrli-
chen Weinberge und erweitern Sie auf dem Weinwan-
derweg Ihr Wissen rund um Wein.

Und vor oder nach der Wanderung geniefsen Sie Oster-

reichische Schmankerln, ein Glas Wein von KRUG oder
Kaffee und Kuchen im Alten Zechhaus.

WWW.KRUG.AT



ESSEN TRINKEN FEIERN

DIE GESCHICHTE
HINTER DEM
ETIKETT.

IM ROMISCHEN REICH waren schon 130 Rebsorten bekannt. Gottliche
Dionysien, bacchantische Feste, der Mythos Wahrheitsfindung im
Orakel durch exzessiven Weingenuss oder in vino veritas — das
fliissige Lebenselixier hat Kulturgeschichte geschrieben und

zahlreiche Anekdoten inspiriert.

DAs BILD EINES LIEBESPAARES wurde in den letzten Jahren
zum Sinnbild fir KRUG. Es zeigt Psyche und Amor, deren
Geschichte das Weltliche mit dem Géttlichen verbindet. Die
Sterbliche Psyche war so schon, dass Venus eifersiichtig wur-

de und ihren Sohn Amor beauftragte, sie mit dem hisslichs-

ten Mann zu verkuppeln. Der Gott der Liebe allerdings wur-

de bei ihrem Anblick selbst schwach und machte sie zu seiner
Geliebten. Um unerkannt zu bleiben, durfte das Liebesspiel nur
im Dunkeln stattfinden. Doch Psyche platzte vor Neugier. Im Licht
einer Ollampe erkannte sie ihren Geliebten und die Affire flog auf.
Nach einigen Wirren das gute Ende: Jupiter lief} Psyche Ambrosia
trinken, den Trank der Gotter, der unsterblich macht, und erhob sie

so ins Gottliche.

Leidenschaft und Liebe

KRUG

GCUMPOLDSKIRCHEN

PRIVAT
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I(RUG Gumpoldskirchen GmbH

Kirchenplatz 1, 2352 Gumpoldskirchen

+43 (0)2252 622 47

ALTES ZECHHAUS

Offnungszeiten:
MO - FR 17:00 — 24:00 Uhr
SA, SO & FEI 11:00 — 24:00 Uhr

office@krug.at | wwwkrug.at

SO KOMMEN SIE ZU UNS: Mit dem Auto tiber die A2,
Abfahrt Wiener Neudorf, tiber die B17 oder die Mod-
linger Strale. Im Ort finden Sie unser Altes Zechhaus
direkt neben der Pfarrkirche. Einen grof3en Besucher-
parkplatz in Gehweite gibt es tibrigens bei der Nordein-
fahrt. Oder Sie nehmen die Schnellbahn und gehen
vom Bahnhof Gumpoldskirchen iiber die Wiener Stra-
Be rund 10 Minuten zu Fuf2.

UNSERE WINZERWEINE ERHALTEN SIE
» auf www.krug.at/shop,

» ab Hof im Alten Zechhaus oder

» bei unseren Vertriebspartnern.
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