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RESUMO

Trata-se de um trabalho cujo objetivo € a construgdo,
mediante o método analftico-sintético, de um esquema

de classificagdo facetada para.a literatura sobre CA-
FE ou relacionada com ele.

Apresenta-se uma revisdo da literatura sobre a teoria

da classificagd@o do conhecimento, sobre a classifica-
gdo facetada, sobre os conceitos e as suas rela-

gdes fundamentais, sobre os principios de divisg@o e

ordem de citagao, sobre categorias, facetas, subface-
tas, notagdes e Indices.

Mediante o método analitico-sintético, analisam-se os
conceitos existentes em cerca de 15.000 titulos de do-
cumentos sobre CAFE. Com a aplicagao de diversos prin-
cipios de divis3o, agrupam-se os conceitos com caracte-
risticas homogéneas e por meio de principios de integra-
¢3o estabelece-se uma ordem nos conceitos dentro dos

grupos.

Seguindo em parte o modelo do "Classification;ﬁesearch
Group- CRG" e em parte o modelo de Vickery, reunem-se
os conceitos nas seguintes categorias e nesta ordem de
citagdo:Todo/Tipos/Partes; Produtos e Subprodutos; Cons-
tituintes; Propriedades; Processos; Operagdes; Agentes;
Equipamentos e Ferramentas; Espago; Tempo; Atributos Co-
muns e Subdivisdes de Forma.

Designam-se como Categorias as classes principais do as-
sunto e como Facetas e Subfacetas aos grﬁpos e subgrupos

dentro das categorias.



Emprega-se uma notacgd@o mista de numeros para as catego-
rias, letras maiusculas para as facetas e letras minus-
culas para as subfacetas. Os conceitos correspondentes
ao espago geografico se representam por numeros. aribi.-
cos entre paréntese; o tempo se indica pelo numero cor-
respondente ao ano; e os atributos comuns e subdivisdes
de forma simbolizam-se por duas letras minusculas prece-
didas por dois pontos.

Apresenta-se um indice alfabético dos conceitos do es-
quema, referindo-se as tabelas = destes por meio da
notagdo. A aplicabilidade € demonsirada classificando
10 documentos escolhidos aleatoriamente das bibliogra-
fias do assunto.



SUMMARY

The objetive os this work is construction, using the ana-
lytical-sunthetic method, of a faceted classification
sheme for literature about and related to COFFEE.

This presented a bibliographical revision about the theo-
ry of the classification of knowledge, about faceted clas-
sification, about the concepts and their fundamental re-
lationships, about the principles of divisidn and citation
or der, about categories, facets, subfacets, notations and
indexes.

By means of the analytical-synthetical method, the exis -
tent concepts in approximately 15.000 titles and summaries
of documents concerning COFFEE‘are analized. With the ap-
plication of diverses principles of integration, and order
is established in the concepts within the groups.

Following in part the model of "Classification Research
Group-GRG" and in part the model of Vickery, the concepts
in the following categories are grouped together in this
order of citation: Whole/Types/Parts; Products and Subpro-
ducts; Constituents; Properties; Processes; Operations; A-
hents; Supplies and Tools; Space; Time; Commons Atributs
and Subdivisions of Forme.

The principal classes of the subject are referred to ca-
tegories, and the groups and subgroups within the Cate-

gories as Facets and Subfacets.

A mixed notation is used numbers for the categories, ca-



pital letters for the facets and small letters for the
subfacets. Concepts correspondig to geographical space
are represented by arabic numbers in parentheses; time
is indicated by the numbers correspondig to the year
and common atributes and subdivisions of form are sim-
bolized by to small letters preceded by two points.

An alphabetical index of the concepts of the scheme is
presented. The application is demonstrated classifying
10 documents chosen from the bibliographies of the sub-
ject.
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1. INTRODUGAO

O café pertence a grande famflia das rubidceas. Abar-
ca 500 géneros e 80 espécies. Um desses géneros é o
Coffea, que por sua vez compreende espécies "civiliza-
das", isto é cultivadas pelo homem, e espécies silves=
tres. Entre as espécies '"civilizadas", a mais impor -
tante € a espécie Coffea arabica que tem numerosas va-
riedades; entre as mais importantes estao as variedades:
Tipica, Borbdn, Caturra e Maragogipe.

O café é o principal produto agricola de exportagdo da
Coldémbia, portanto um fator de desenvolvimento econd-
mico do Pais. Com a finalidade de defender o desenvol-
vimento da cafeicultura,cmiou;se em 1927 a "Federacidn
Nacional de Cafeteros de Colombia" - FEDERACAFE, entida-
de gremial de direito privado com estrutura e governo
prdbrios.

A "Federacidn Nacional de Cafeteros de Colombia™ . €
dirigida por quatro gerentes: Gerente Geral, como prin-

cipal funciondrio executivoj Gerente Financeiroj; Gerente

Administrativo e Gerente Técnico. A este Ultimo corres-

ponde a diregdo de tudo o que estd relacionado com o cul-
tivo, pesquisa, experimentagd@o, prevengao e controle de
pragas e doengas do cafeeiro, orientag@o e treinamento
do cafeicultor.

Para o desenvolvimento das atividades da "FEDERACAFE",
existem organismos de base denominados "Comités Depar-
tamentales", que funcionam em cada estado cafeicola do
Pais. O objetivo desses é executar programas orienta-
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dos para dar assiténcia aos cafeicultores e resolver
os problemas de cultivo do café nas suas zonas de in-
fluéncia.

Sobre o desenvolvimento e defesa da cafeicultura, José
Chalarca diz:

"Para cumprir ooobjetivo de defender e desenvol-
ver a indistria cafeicola, a "Federacidn Nacio-
hal de Cafetros de Colombia", tem vastos pro -
gramas de pesquisa e cursos de extensdo. Estes
sdo orientados fundamentalmente a busca de va-
riedades mais produtivas do café, melhoramento
e renovagao dos autais cultivos cafeicolas, con-
trole e prevengao de doengas, planejamento de
técnicas de cultivo e beneficiamento do grido.
Nesta tarefa cumpre papel destadissimo o "Centxro
Nacional de Investigaciones de Café"-CENICAFE.
Este Centro depende da Geréncia Técnica e seu
objetivo primordial € estudar, pesquisar e apre-
sentar solugOes aos problemas cientificos e tec-
nicos do cultivo do café, seu beneficiamento,
assim como de outros cultivos e atividades agro-
pecudrias proprias das zonas cafeicolas"*

As linhas de pesQuisa s3@o diversas, mas podem se agrupar

nestas areas tecnico-cientificas: Agroclimatologia, So-

los, Entomologia, Fisiologia, Genética, Patologia, Sani-

dade Vegetal, Engenharia Agricola, Cultivos Associados

ao Café, Quimica Industrial, Quimica Agricola, Industria

Animal, Prdticas de Cultivo. Estas dreas recebem o apoio
das segOes de: Documentagdo, Divulgagdo Cientifica, Bio-
metria e Economia Agricola.

A Segdo de Documentagao € a encarregada de adquirir, or-
ganizar e disseminar informagZo n&@o s ao grupo de pes-
quisadores e técnicos de CENICAFE, como também aos pesqui-
sadares, extensianistas e técnicos de outras dependéncias da

* Chalarca, José. La Federacidn Nacional de
Cafeteros de Colombia. Bogotd, Federacafé, 1979.
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"Federacidn Nacional de Cafeteros de Colombia". A Se-
gdo tem como propd;ito reunir informagd@o que se publi-
ca sobre café. A colegédvde documentos especificos
sobre este assunto ultrapssa os 6000 exemplares, além
de ter uma colegdo especializada de periddicos em agri-
cultura e ciéncias afins.

A informagdo cafeicola ou relacionada com o café que
chega ao "Centro Nacional de Investigaciones de Café"-
(CENICAFE) na ColOmbia, classificava-se mediante o sis-
tema de Classificagdo Decimal de Dewey; mas este siste-
ma € muito genérico para as necessidades especificas do
CENICAFE. Na tentativa de resolver este problema, op-
tou-se por analisar os documentos mediante o vocabula-
rio que ia surgindo e formando-se ao mesmo tempo em que
analisavam-se as informagdes contidas nestes documentos
Isto resolveu em pzrte o problema de andlise e recupera-
¢do de informagdo cafeicola.

Os usudrios da informagdo s@o sobretudo pesquisadores
agricolas com especializagdes (mestrado e doutorado)
em dreas agrondémicas, socioldgicas, econdmicas e in-
dustriais do café. Estes pertencem na sua maioria ao
CENICAFE, mas também tém-se outros gque sdo técnicos e
extensionistas dos ™Comités Departamentales de Cafe-
teros", assim como eStudantes de pos-gradwagdo ndo sé -
da Coldémbia como também de outros paises. - Tais usuéd-
rios necessitam de informagdo especifica, razdo pela
qual os documentos tém que ser analisados com especi-
ficidade para permitir precesfo na recuperagao e a
probabilidade de maior satisfagfo nas buscas. Porém

a relevancia de uma recuperagdo n3o depende sé da clas-
sificaga@o, como também de outras variiveis tais como -
estratégia de busca, definigd@o do problema, indexagdo
adequada, delimitagd@o do assunto, etc.
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Sentia-se a necessidade de um instrumento que mapeasse
com indicagbes precisas o assunto CAFE e itens rela-
cionados, que por sua vez permitisse a identificacgio,
organizagao, classificag@o e recuperagdo da informagao
cafeicola. O instrumento que permite a identificacgdo

e recuperacgdo de informagd@o dentro deste mapa € a clas-
sificaga@o; e como nao foi encontrado um esquema de clas-
sificag3o para o café, surgiu a idéia da formagao de um
instrumento desta natureza.

BRxr outro lado, ja definido o proposito de realizar um
esquema de classificagao, surgiu a incognita db tipo

que deveria ser desenvolvido. Entre as alternativas de
elaborar um sistema mediante a metodologia utilizada pe-
los sistemas enumerativos e a utilizada pelos sistemas
facetados, optou-se pela metodologia dos sistemas faceta-
dos porque viu-se que o método analitico-sintético uti-
lizado por estes esqQuemas era mais apropriado para a
final idade do CENICAFE.

0 1levantamento da terminologia fundamentou-se na
garantia literé}ia que favorece uma andlise adequada
da literatura especializada sobre ~CAFE.. O fundamen-
to tedrico se fez em documentos que tratam com profun-
didade o assunto relacionado com a classificag@o face-
tada e sua metodologia; entre outros autores, os quais
se indicam na bibliografia consultada e citada, pode-
se ressaltar a grande contribuigdo tedrica de Dahlber,
Vickery, Foskett e Langridge;

O resultado concreto da dissertagdo € a formagZo do es-
quema, acompanhado do indice alfabético que se refere as
tabelas do esquema; estes encontram-se na segunda par-
te do trabalho.
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2. OBJETIVO

Este trabalho tem como objetivo construir mediante o
método analitico-sintético um esquema de classifica-

gao para a literatura sobre CAFE e relacionada com
ele.
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REVISAO DALITERATURA
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3. REVISAO DA LITERATURA

Teorfa da classificag8o do conhecimento

Qualquer ato de organizagdo implica um processo de
classificagao. A literatura sobre café atualmente
abundante e complexa necessita de um tipo de organi-
zagdo sistemdtica para que seja facilmente recupaera-
da. Mas, antes de organizar esta informag@o € neces-
sario conhecer assim como estar & par da teoria da
organizagao do conhecimento em sistemas de informa-
¢do. E também necessario levar em consideragdo que
os conhecimentos sofrem alteragdes, renovagdes e mu-
dangas através do tempo como conseuéncia das pesqui-
sas que se vam efeituando, surgindo assim novos co=
nhecimentos a serem classificados.

Lima e Mello (22) 1976 ao se referirem & teoria e
filosofia da classificagdo do conhecimento, mencio-
nam que o conhecimento €., um fendmeno peculiar de con-
ciéncia, no qual a observagdo exata e a descrigdo do
objeto devem preceder a explicagdo ou interpretagéo
do mesmo. O conhecimento estd formado por treés eleQ
mentos: O Sujeito, o qual estd relacionado com o
aspecto psicoldgico; A Imdgem que estd relacionada
com a 1dgica; e O Objeto, que se situa no campo onto-
1dgico. A imdgem do objeto pode-se assimilar com a
classificagdo, devido a que mediante ésta, localiza-
se dentro de uma determinada estrutura que tem sido
criada para representar em forma ontoldgica todos os
objetos g serem classificados. Nem o sujeito, nem o
objeto, nem a sua imdgem resolvem por si sds o prohle-
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ma epistemoldgico, dado que n8@o se alcanga a verdade
unicamente através de recursos psicoldgicos, ou sdé de
recursos 1ldgicos, ou sd de recursos ontolégicos; na
mesma forma, dentro da classificagdo, nao tem sentido
as ideias do classificador, a técnica utilizada, ou

o objeto a se classificar, se ndo s@o tidos como presen-
tes em todos os aspectos de seu relacionamiento. As-
sim um estudo do prdprio conhecimento deve preceder

ao estudo da classificag@o, o qual a sua vez deve es-
tar associado com o objeto a se classificar. Langrid-
ge (21) 1977 ao tratar do mesmo assunto, diz que sem
classificag@o ndo poderia haver nenhum pensamento hu-
mano, agdo ou organizagdo que atualmente conhecemos;

a classificagdo transforma as isoladas e incoerentes
impressGes sensoriais em objetos reconheciveis. Con-
tinuando com Lima e Mello (22) 1976)mencionam que a
classificag@o pode ser encarada como um meio de conhe-
cer a realidade; e se a realidade consite na concordan-
cia da imigem como objeto, entd@o € preciso saber que
ese objeto (assunto a se classificar) sofre miltiples
influéncias, e que pelo tanto a classificagdo deve usar
processos adaptdveis e sensiveis as mudangas,-processos
que permitam uma andlise multidimensional, abrangendc
assuntos que se extendem além dos limites das discipli-
nas tradicionais. Os mesmos autores reférem-se & clas-
'sificac8o bibliogrifica, como que ela sé tem sentido
como parte integrante de um sistema de recuperagdo da
informagdo cujos vocabularios e cddigos, Que se re-
ferem a um mesmo objeto, sejam comuns tanto. para docu-
mentelistas como para usudrios.

Os novos conhecimentos e informagdes sobre café podem
organizar-se seguindo algum sistema de classificagao
que seja o suficientemente flexivel, de tal forma que
garanta a inclus3o destes novos conhecimentos cafeico-
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las de uma forma inequivoca. Sobre isto, Campos (3)
1975, menciona gque devido ao vertiginoso crescimento
do conhecimento humano, e de sua correspondente docu=
mentagdo, os sistemas de classificagdo tradicionais
ndo tém podido caminhar & par com este crescimento,
se suscitando assim uma grande distancia entre eles.
Estes sistemas encontram-se fora da realidade; a con-
ciéncia desta situagd@o tem levado & tendéncia de que
os velhos sistemas de rigidéz esqemética e 1dgica, se-
jam substituidos por processos que parecem mais adapta-
dos as necessidades do momento. Dos sistemas de clas-
sificagdo espera-se que sirvam de instrumento para a
distribugdo util dos documentos nos estantes, para a
eficiéncia dos meios de reecwperagdo da informagdo e
para a andlise da informagd@o, e é nestas duas ultimas
fungSes onde os sistemas anteriores tém sua deficién-
cia. A classificagd@o n3o € uma coisa postiga, ou algo
extrinseco ou artificial ao mesmo conhecimento; o hamem
desde que alcangou a categoria de '"Homo Sapiens", e
talvez antes, n8o cessa de colocar em ordem o conheci-
mento que obtem do mundo e de si mesmo.

Uma das etapas da classificagao da informagd@o contida
nos documentos. sobre café é a de ordeng-la em classes
~ou em grupos de conceitos relacionados e homogéneos
com o fim de facilitar a sua compreens@o. Este agru-
pamento pode se fazer identificando as caracteristicas
similares que tem cada um destes conceitos. Sobre is-
to Foskett (12) 1981 diz que, o estabelecimento do
conhecimento em classes é um dos processos mais signi-
ficativos da aprendizagem, j4 que desenvolver a capa-
cidade de gemeralizag8o e proceder a abstragdes € um
passo necessdrio na formagdo de conceitos e no dominio
das idéias. Quando um pesquisador sente a necessidade
de novos conhecimentos, comega pelo estudo geral da
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drea, das formas conhecidas e existentes nela, e de
~suas interralg¢bes; a partir daguf ele anota certos as-
pectos comuns, tira conclusdes sobre as qiialidades e
formas de atuar daquilo que ainda lhe € desconhecido;
neste momento € que estamos frente a uma especie de
classificag@o: o agrupamento de coisas que possuem u-
ma determinada propriedade ou caracteri{stica em comim.

A _utilidade de um ou outro tipo de classificagao apli-
cédvel & informag@o cafefcola depende da especialidade
deste assunto e do grau de especificidade com o que os
conceitos dos documentos desta.érea,serﬁo ang lisados
frente a um objetivo definido. A esse respeito Langrid
ge (21) 1977 se referindo & utilidade dos sistemas de
classificaga@o, indica que o fato de escolher uma ou ou-
tra classificagd@o estd relacionado a um propdsito, exis-
tindo assim muitas classificagdes, e n@o existindo pelo
tanto razao alguma para julgar qualquer classificagdo
como certa ou errada. A classificagdo pode-ser mais ou
menos adequada para seu propdsito, embora algumas clas-
sificagbes possam servir a mais propdsitos do que outras.
A classificag@o deve ter como finalidade n3o apenas a
‘de identificar itens especificos, mas também a de demos-
trar a completa gama de assuntos e suas relagdes entre
si.

Classificagdo facetada

De acordo ao objetivo deste trabalho, de formar um es-
quema de classificagdo facetada para a literatura sobre
café ‘e relacionada com ele, o estudo e andlise das teo-
rias e dos principios que regem este tipo de classifica-
¢80 sd@o indispensdveis para garantir a fundamentagZo des-
te projecto. Sobre este assunto Campos (3) 1975, men-
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ciona que a teoria das classificagbes facetadas consti-
tui ‘aquilo gque é o mais atual e avangado dentro da &area
da classificagao.

Barbosa (1) 1972 indica que esta é uma nova téecmica
que permite maior flexibilidade aos sistemas de classi-
ficagdo devido a que na@o os prende a uma estrita divi-
sdo hierdrquica; a classificagdo facetada veio a resol-
ver o problema da classificag@o dos assuntos por concei-
tos multidimensionais, & vez que deu novos rumos aos es-
tudos tedricos das classificagles bibliograficas. Vic-
kery (36) 1966 assinala que a classificagdo facetada
foi primeiramente usada em sistemas precordinados de re-
cuperagao da informagao, se baseando na forma convencio-
nal das fichas dos catdlogos; para este propdsito ade-
quiardm-se as notagSes dos esquemas, assim como varios
métodos foram utilizados tanto para a organizagd@o nota-
cional como para o arranjo do Indice de palavras. Para
Ranganathan, segundo o artigo de Foskettt (13) 1972,
"Facet analysis", diz que a andlise em facetas utiliza-
do na classificagdo facetada, € o processo mental atra-
vés do qual sdo enumerados os possiveis conjuntos das
caracteristicas, os quais podem formar as bases da clas-
sificagdo de um assunto. Barbosa (1) 1972, indica que
se entende como classificagdo facetada, ao sistema que
agrupa conceitos em forma estruturadacam base na andlise
de um assunto, com o fim de identificar suas facetas, is-
“to é,a andlise dos diferentes aspectos contidos nesse
assunto. A andlise em facetas coordina os conceitos,
indicando que um assunto, por mais complexo que este se-
ja pode ser representado pela sintese de mais de uma fa-
ceta, das quais cada uma representa conceitos diferentes
Campos (3) 1975, diz que, a classificagfio facetada &
um sistema que agrupa em facetas homogéneas os conceitos
que mantem relagd@o constante com o assunto bdsico; funda-
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ménta-se na andlise do assunto em facetas e na andlise
dos elementos que o compoem. O nidcleo central da and-
lise em facetas € a distribugd@o dos conceitos relacio-
nados com um determinado aspecto do conhecimento em fa-
cetas homogéneas que se excluem mutuamente e que se de-
rivam de uma fonte comim por um sd principio de divisdo.
Vickery (36) 1966 indica que os sistemas de classifi-
cagao facetada fundamentam-se essencialmente na coordi-
nagdo; o assunto de um texto € representado pela coordi-
nagad, combinag@o ou sintese de dois ou mais sImbolos,
cada um dos quais representam um termo conceitual inde-
pendente. Maltby (24) 1968 diz gqua a classificagdo
facetada basea-se no ato de decompor os assunto nos seus
compoenetes a partir de dois ou mais elementos bésicos,
por isso este tipo de classificagd@o € reconhecivel pelas
listas destes elementos fundamentais, no qual preveem-se
regras para a formagdo e organizagdo de assuntos compos-
tos. Cada assunto divide-se em categorias ou facetas,

e cada categoria estd constituida pelos conceitos resul-
tantes de uma singular caracteristica de divisdo.

Conceitos, relagdes e caracteristicas

J4 uma vez definido que o tipo de classificagdo a desen-
volver-se seria o facetado, € conveniente e apropriado,
antes de entrar no anidlise dos passos dos esquemas face-
tados, o estudo da teoria dos conceitos, suas relagdes

e suas caracteristicas.

A teoria dos conceitos pode ter uma valios contribuigao
na realixagdo de um esquema de classificagd@o facetada
sobre café. O desenvolvimento das classificagdes face-
‘tadas em assuntos especificos, assim como as pesquisas
em €l aboragdo de tesgurus, trouxeram a convicgd@o de que
se deveria considerar como €lementos basicos na constru-
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gd8o de sistemas de classificagd@o, ndo sob as classes
bdsicas ou principios, sendo sobretudo baseando-se nos
conceitos, na sua fecunda capacidade de expressao e de
combinagdo. A formagao de um sistema de classificagdo
facetado para café (como é o propdsito deste trabalho)
deve fundamentar-se nos conceitos utilizados na litera-
tura deste assunto e no significado destes, independen-
temente ao idioma em que estejam escritos estes concei-
tos, ao respeito Langridge (21) 1977 adverte que €
importante distinguir entre conceitos e palavras; os
conceitos sdo expressados em palavras, porém ndo s8o
idénticos as palavras, por isto, un mesmo conceito pode
ser expressado com diferentes palavras em varios idio-
mas. O que € verdadeiramente importante dos conceitos
€ o objeto que eles representam e suas caracteristicas
e propriedades, as quais fazem que sejam diferentes e
e pertengam a uma determinada categoria.

Para definir os conceitos cafeicolas € preciso reunir
os enunciados referentes a este assunto. Esta compila-
gdo € possivel realiza-la se se utilizam meios como as
palavras. ou de qualquer outro signo que possa traduzir

e fixar essa tradugdo. Este signo pode ser verbal ou
ndo verbal, neste Wltimo caso um conjunto de sinais in-
dependentes das palavras. Acerca da definig8o dos con-
ceitos Bruner (2) diz que o conceito pode ser defi-
nido como uma abstragd@o que representa objetos e fatos
com propriedades semelhantes. Assim o cafeeiro é um con-
ceito, e este conceito relaciona-se a todos os organis-
mos que tém folhas, ramos, raices, frutos, etc., isto

€ . todos os organismos que s#o  semdihantes em determi-
nados aspectos. Dahlberg (8) 1978 define o conceito
como uma unidade do conhecimento gque surge da sintese
dos predicados necessarios relacionados com determina-
do objeto e que pode ser comunicado mediante sinais
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linguisticos. Dahlbwerg (9) 1978 no seu trabalho
"Teoria do conceito" menciona que o homem desde que
foi capaz de pensar e de falar empregou palavras (con-
junto de simbolos) para designar os objetos circundan-
tes, assim como para traduzir os pensamentos que formu-
ls sobre os mesmos. O conhecimento se fixa através de
elementos da linguagem, e assim novos conhecimentos a-.
parecem com novos elementos linguisticos, permitindo que
os conceitos se tornem mais claros e diferentes.

Os simbolos linguisticos sejam estes naturais ou artifi-
ciais, que se utilizam para representar os conceitos ca-
feicolas, devem identificar com clareza os objetos aos
quais eles referem-se. Da mesma forma devem facilitar

a formulagdo de pensamentos que possam = formular-se so-
bre o café. Dahlberg (9) 1978 a esse respeito men-
ciona que a linguagem constitui a capacidade do homem

de designar os objetos que o circundam, assim como de

se comunicar com sues semelhantes. S&o naturais as lin-
guagers que satisfazem as necessidades da vida diaria,
s8o artificiais ou formalizadas as linguagens que o ho-
mem criou para identificar com maior precisdo os obje-
tos, e uma destas é a linguagem da classificagfo. Com
a linguagem o homem é capaz de relacionar os varios ob-
jetos que o rodeiam, Como elaborar enunciados sobre es-
tes ( coisas, fendmenos, processos, aéontécimentos, a=
tributos, etc.), formando conceitos individuais, assim
como conceitos gerais. Mediante enunciados pode-se e-
laborar predicados relativos aos diversos conceitos.
Cada enunciado verdadeiro representa um elemento do con-
ceito e estes elementos articulam-se dentro de uma uni-
dade estruturada.

As caracteristicas proprias dos conceitos no assunto do
café, fazem que estes conceitos se individualizem. O
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estudo destas caracteristicas individualizantes, sejam
estas simples ou complexas, permitem o decompor do ob-
jeto ao qual caracterizam em suas partes verdadeiras.
Esta forma de decompor os objetos é o que se denomina
de método analftico-gintético. Este método facilita a

formagao de classes de conceitos em forma de hierar-
quias, e para o caso do andlise dos conceitos sobre ca-
fé e sua organizag#o, pode ser muito util; Dahlberg (9)
1978, diz gue os elementos dos conceitos identificam-se
com as caracteristicas dos conceitos, as quais a sua vez

traduzem os atributos dos objetos designados. A andlise
destas caracteristicas e destes atributos constitui a a-
nédlise do conceito. Mediante a andlise do conceito se
pode decompor o objeto ao qual representa, reuniendo des-
ta forma os enunciados verdadeiros que sobre este objeto
se pode formular, entd@o pode-se dizer que os elementos
do:. conceito sdo obtidos mediante o método denominado ana-
litico-sintético. Cada enunciado (predicado) do concei
to representa um atributo do objeto que a nivel do concei-
to denomina-se caracteristica, porém muitas vezes esta ca-
racteristica é objeto de um novo enunciado e assim suces-
sivamente formando uma hierarquifa de caracteristicas até
chegar a uma caracteristica t&do:geral que pode ser consi-
derada como uma categoria (ou conceito em sua mais ampla
extensdo).

Dahlberg (8) 1978 em seu artigo "Fundamentos tedri-
cos conceituais da classificag3o", ao se referir aos
predicados dos conceitos diz que estes s8o os enunciados
que se apresentam para expressar devidamente os concei -
tos, sd@o caracteristicas necessarias para poder entender

o conceito; é com base nestas caracteristicas que se po-
de determinar a categoria ou classe a que pertence o con-
ceito. O autor establece que: 1. As caracteristicas

dos conceitos sd@o obtidas mediante seus predicados (enun-
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ciados); 2. Os conceitos possuem elementos que consti-
tuem suas respectivas caracteristicas; 3. Um conjunto
de caracteristicas determina um conceito; 4. Os concei-
tos s8o unidades do conhecimento constituidos pelas ca-
racteristicas dos objetos associados aos elementos lin-
guisticos. Dahlberg (9) 1978 no seu artigo titulado
"Teoria do conceito" ao falar sobre as caracteristicas
dos conceitos menciona que estas podem ser simples e com-
plexas. Sendo simples as que se referem a um uUnico atri-
buto do objeto; sendo complexas as que se referem a mais
de um atributo. As diferentes especies de caracteristi-
cas dependem dos objetos, cujos conceitos s8o constitui-
dos pelas mesmas caracteristicas. As caracteristicas
podem ser essenciais ou necessarias e acidentais ou pos-
siveisi As caracteristicas essenciais podem ser consti-
tutivas da essencia ou consecutivas da essencia; éstas
caracteristicas sdo determinadas pela finalidade e pela
aplicagdo. As caracteristicas acidentais dependem da res-
peitiva eficiéncia dos conceitos e de outros valores pri-
ticoa. Estas podem ser gerais ou individualizantes. O
conhecimento das caracteristicas dos conceitos facilita
a determinagdo do nimero de fungles que elas podem exer-
Cer. -

Uma das particularidades dos conceitos na darea cafeicola
€ o relacionamento de uns com outros. Estes relaciona-
mentos manifestam-se qliando ao comparar as caracteristi-
cas deles, observa-se que estas sa@o similares, ou em al-
go similares, ou contrarias. Agora, estes relacionamen-
tos podem apresentar-se sob dois niveis: em um nivel
paradigmatico, ou seja aquel em gque as relagdes dos con-
ceitos se manifestam quando estes se ordenam em uma for-
ma hierarquica, por exemplo as relagdes do cafeeiro com
seus tipos, especies e variedades (Coffea em relagdo

com Coffea arabica Coffea liberica, etc. Coffea arabica
N J
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em relagdo com Café Caturra, Café Chinchind, etc.), ou
também o cafeeiro em relagd@o com suas partes (cafeeiro
em relagdo com suas fohlas, caule, frutos, etc) 0 outro
nivel € o sintagmdtico, ou seja aguéle em que as rela-
gOes dos conceitos se apresentam em uma forma funcional,
por exemplo as relagbes existentes entre cafeicultura,
com prédticas de cultivo, cafeicultor, compradores do
produto, processadores e consumidores. Gardim (18)
1965 se referindo &s relagles entre conceitos indica que
podem-se apresentar dois tipos de relagdes: As paradig-
miticas e as Sintagmiticas. As relagdes paradigmdticas
sdo aquélas que podem se estabelecer sem se referir a

un sistema de classificag@o especificamente. As rela-
¢Ses gintagmdticas s@o aquélas existentes dentro de um
grupo de conceitos de um esquema; sdo aquélas que ocor-
rem na formag@o de conceitos compostos para decrever o
conteddo dos documentos; estas relagdes sdo de tipo di-
recional e permitem indicar n3@o sé os assuntos, sendo
tembém as relagdes entre os mesmos com o fim de conse-
guir especificidade. Tanto as relagdes paradigmdticas
como as sintagmidticas dependem das categorias dos concei-
tos e dos tipos especiais de relagbes existentes entre
esses conceitos. As relagles paradigmiticas ocorrem o-
correm nos conceitos de relagdo género/especie; todo/
parte; e de oposigdo; e as sintagmdticas nos conceitos

" de-relacgd@o funcional. Dahlberg (8) 1978 menciona que
o aspecto tedrico quantitativo dos conceitos ajuda a um
melhor esclarecimento da natureza das relagdes entre e=
les. Os conceitos tém relag8o quando ao comparar as ca-
racteristicas dos conceitos diferentes,se ve que uma ou
mais caracteristicas s@o comuns, ent@o af pode se falar
de relagd@o entre esses dois conceitos.

Mais particularmente, quando se analizam as relagbes en-
tre os conceitos do café, podem também observar-se que
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se apresentam certas relagSes de cardcter 1ldgico como
as de identidade, onde as caracteristicas de um e de
outro conceito s@o iguais, por exemplo os fungicidas
Koccide 95 e Koccide 105 a nivel de pertenga sdo idén-
ticos, ambos s@o um produto do hidrdxido de cobre; as
relagSes de implicagd@o ou hierarquicas ande uma ou mais ca-
racteristicas de um conceito encontram-se a mais no ou-
tro, como € o caso do género Coffea com a especie Coffea
grabica; as relagdes de interseg8o, onde alguma caracte-
ristica de um conceito encéntra-se também no outro, como
€ o caso das especies Coffea ardbica e Coffea liberica,
que ambos pertencem ao género Coffea; as relagles de
disjungdo, onde as caracteristicas dos conceitos s@o di-
ferentes, como € o caso de cafeicultura e gaderfa; as re

lagbes go negagdo, onde alguma caracteristica de um con-
ceito encdéntra-se como negagdo no outro; por exempld:
Vitaminas do café e Alergenos do café, ambos conceitos
sdo subprodutos do café, mas um € alimento e outro é td-
xico. Sobre este assunto, Dahlberg (8) 1978 menciond
que € necessario distinguir entre as relagSes formais que
se baseam na comparacgdo das caracteristicas com o fim de
estabelecer o grau de compatibilidade entre conceitos, e
as relaglOes materiais que se baseam no conteddo des-
sas caracteristicas. Das relagSes formais, cabe fazer
distingd@o &s relacgles 1ldgicas as que a sua vez subdivi-
dem-se em: Relagbes de identidade, ou seja quando as

caracteristicas de dois conceitos sd@o as mesmas tanto
em um quanto em outro A(x,x,x) B(x,x,x); relacgdes
de implicagd@o; ous seja quando as caracteristicas de um

conceito encontram-se contidas nas caracteristicas de
outro A(x,x) B(x,x,x); Relacdes de intersecgio, quan-
do alguma caracteristica de um conceito se encontra tam-
bém no outro A(x,x,0) B(x,0,0); Relagfo de disjunggo
auando. nehuma caracteristica é comim entre os dois con-
ceitos A(x,x,x) B(o,0,0); Relagd@o de negagdo gquando
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alguma caracteristica de um conceito se encontra como
negagao no outro.

Com base nas formas de relacionamento dos conceitos an-
tes mencionados, tanto Gardim (18) 1965, como Dahlberg
(8) 1978 apresentam os seguintes tipos de relagles:
Relagdes hierdrquicas (implicagdo), as quais se apresen-

tam quando dois conceitos diferentes possuem caracteris-
ticas idénticas, possuindo um deles uma caracteristica

a mais, surgindo entre eles uma hierarquia; esta rela-
cdo aparece quando conceitos anteriores se encaixam em
cada grau de abstragdao criando-se assim uma ordem verti-
cal. Este tipo de relagao aparece generalmente em con-
ceitos que denotam objetos e abstragles, embora também
possa se apresentar en conceitos que denotam processos
ou propriedades; este tipo de relagdo se denomina também
de Género/especie. Relagdes partitivas se apresentam
entre o conceito total (tudo). e quaisquer das suas par-
tes; as partes com suas partes e a sua vez com seus sub-
elementos. Este tipo de relagdo existe também entre um
produto e os elementos que o constituem,assim como entre
um assunto e as suas facetas que o compSem. Lste tipo
de relagdo é conhecido também como relagio Todo/partes;
esta relagao ocorre sempre em objetos, sempre e gquando
estes possam ser divididos em suas partes. Relagles de
oposig8o (negagdo), este tipo de relagdo podesse apre-
sentar de duas formas: de contraditoriedade como fértil/

ndo fértil, de contrariedede na que se apresenta uma ter-
ceira possibilidade assim como branco/verde, calor/frio;
estas relagbes s#@o mais fregilentes entre propriedades

dos conceitos.

As relagbes paradigmiticas ocorrem nos relacionamentos

hierdrquicos, partitivos e de oposig8o, e as sintagmd-
ticas ocorrem nas relagdes funcionais. As relagdes fun-



L s

cionais s3@o aquelas que denotam agles em processos e
seus complementos necessarios ou facultativos. As re-
lagoes funcionais ou sintagmaticas aparecem guase exclu-
si vamente na dependencia entre o conceito de processo

e a fungdo a ele inerente, sd@o uma consequéncia de con-
ceito processo; assim por exemplo as relagbes existén-
tes entre cafeicultura, que implica plantagbes, planta-
gOes que implica cafeicultor, Que a sua vez implica um
comprador do produto. Assim os conceitos dos processos
v3o conténdo um determinado grau de novas valéncias que
necessariamente devem ser mencionadas. Os conceitos dos
processos implicam também as relagbes emergentes entre
tais cadeias de conceitos se podendo involucra-las ao
numero e especie de niveis verificados nos processos.
Este tipo de relacionamento é valiosc . ndo sé para a
estrutura dos sistemas de conceitos, mas também para o
processo de definigao dos conceitos e principalmente pa-
ra o processo de andlise/sintese dos conceitos semadnti-
cos. Pode-se conhecer o caridter semantico deste tipo
de relagdo mediante as valéncias semdnticas dos verbos
(produgdo, produto, produtor). A -@mwantidade de valéncias
do verbo determina o numero de complementos que pode ter
um sujeito. O numero de complementos em determinados
conceitos compostos, o qual expressa a relagao funcio-
nal, - poderfa ser incrementado com o fim de obter ou-
tras informagSes necessarias assim como: condigSes es--
peciais da agdo, finalidade da agdo, motivo da ag@o, a-
gente causante da agdo, lugar e tempo da agZo.

Etapas da classificacao facetada

ApSs que foram estudadas as caracteristicas e as rela-
gOes dos conceitos, elementos fundamentais para a for-
magdo de um esquema de classificagdo facetaday, o passo
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seguinte é examinar o que diz a literatura sobre as eta-
pas a dar-se na construgao de um esquema desta natureza.
Em forma sintética, a segulr, vejamos as etapas que se
indicam, e depois veremos mais detalhadamente estes pas-

SOSe.

Vickery (36) 1966 menciona estas etapas na formagdo de
um esquema facetado de classificag@o: 1. Demarcagdo da
drea do assunto; 2. Formulag3o de facetas; 3. Estrutu-
ramento de cada faceta; 4. Notas de escopo; 5. Assig-
nagio de uma notag3o. Piedade (28) 1977, de uma for-
ma mais detalhada indica estes passos: 1. Definigao

e delimitag¢do do assunto a classificar; 2. Exame da 1i-
teratura do assunto e selega@o de terminologia; 3. Exame
e selegdo da terminologia do assunto apresentado em ou-
tras fontes; 4. Definig3o dos termos selkcionados; 5.
Andlise dos termos e distribugd@o pelas categorias; 6.
Andlise dos termos incluidos em cada categoria para re-
conhecimento das facetas e-agrupamento dos conceitos re-
lacionados; 7. Ordenagd@o das facetas; 8. OrdenagZo dos
focos; 9. Inversdao das facetas e agrupamento dos concei-
tos relacionados; 10. Atribuigéd, de notagao; 1ll. De-
terminagdo da ordem da citagdo e ordem de intercalag@o.
12. Compilagdo do fndice. Barbosa (1) 1972 menciona
estas etapas: 1. Definig¢do do assunto e levantamento
de terminologia; 2. Levantamento de facetas; 3. Levan-
tamento de subfacetas; 4. Decis@io da ordem das facetas
e subfacetas; 5. Agrupamento das subfacetas; 6. Ordem
de arquivo; 7. Notagdo.

De acordo as caracteristicas do assunto do café, as eta-
pas antes mencionadas poderiam se aplicar na construgao do
do esquema facetado para este assunto, entao é bom que

se examine o que expresspm os autores sobre estas eta-

pas -de uma forma mais detalhada. Assim Vickery ao fa-
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lar sobre Demarcagao e definig¢d@o do Assunto, indica que

inicialmente se deve limitar as fronteiras do tema que
val ser objeto de se classificar, assim como a identifi-
cagdo dos assuntos de outras 4dreas com as quais vai ter
relacionamento. Este trabalho requer de um conhecimen-
to 2oplo e profundo, assim como saber claramente qiial
vai ser a finalidade e uso do sistema. Para lograr es-
se objetivo € necessario que o documentalista tenha um
conhecimento bdsico do assunto; sobre este aspecto Kre-
mer (20) 1979 diz, que o documentalista tem que ser

um autodidata, com uma boa experiéncia, ele pode se tor-
nar tao eficiente que os especid istas chegam a confun-
di-lo com um colega. O documentalista deve ter um bom
conhecimento do assunto objeto de classificag@o sabendo
o que € o assunto e dominando a linguagem cientifica e
técnica dos campos em que atda, sem isto € impossivel
tentar qualquer projeto de classificagao.

Um passo fundamental para a formagdo do esquema de clas-
sificagdo facetada para café € a coleta de conceitos, ba-

seada no exame da literatura corrente ‘sobre o assunto,
é dizer fundamentdndo-se nos documentos produzidos na
idrea, e ndo em consideragSes puramente 1dgicas, de tal far-
ma que ndo se inclua um conceito dentro do esquema, a
nao ser que um documento tenha sido nele classificado.
Vickery (36) 1966 ao se referir a esta etapa menciona
que na construgdo de um esquema de classificagd@o € in-
dispensdvel a recolegdo de conceitos existentes e que
sejam préprios a uma drea; ésta tem inologia pode ser
levantada através de livros, textos, artigos especiali-
zados e técnicos, revistas, informes cientificos e téc-
nicos e principalmente literatura especializada sobre o
assunto, o mais apropriadamente baseado na garantia 1i-
teraria; também esta terminologia pode ser corroborada
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mediante a consulta a especialista da drea (endosso

de usudrio). Vickery (34%) 1980 diz que, com a finali-
dade de reunir conceitos de uma drea deve se realizar
um exame objetivo e " profundo da literatura do assunto
em questdo; a classificagfo, no que concerne a sua ma-
teria prima, deve se basear na garantia literaria. Na
constugd@o de uma classificagd@o especial para uma deter-
minada institugdo, a literatura mais relevante € aquéla
que se relaciona com as atividades da institugdo, prin-
cipalmente sdo relatorios de ﬁésquisa en desenvolvimen-
to, os conceitos utilizados nestes casos ser@o altamen-
te realtivos e especificos.

Uma vez que € conhecida a prccedéncia dos conceitos do
assunto do café, € necessario que sejam estudadas as
formas de agrupamentos de conceitos relacionados. A
formagdo de divisdes e subdivisdes dentro de um esque-
ma de classificag@o, presupoe que algum principio seja
aplicado com o fim de obter grupos de conceitos homogé-
neos os mais completos possiveis e mutuamente exclusi--
VOS. Estes principios s#@o conhecidos como garacte-
risticas ou principios de divisd@o. Na classificagdo
facetada para café podem ser utilizados diversos prin-
cipios de divisdo, nao podendo dizer que tal ou qual
principio pode ser aplicado.exclusivamente para tal ou
qual grupo-ou subgrupo, porqué para cada divis8o de con-
ceitos pode empregar-se a caracteristica que melhor le-
ve a obter a maior homogeneidade e exaustividade de con-
ceitos agrupados. Por outra mrte as caracteristicas

de divisao, junto com os principios de integragdo de
conceitos,podem estar presentes em todos os passos que
se seguem na elaboragdo de um esquema facetado de clas-
sificagdo, j&4 que sd@o meios imprescindiveis na sua cons-

trugdo.
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Langridge (21 1977 se referindo & caracterIstica de
divisfo, diz que, € qualQuer principio particular usado
para definir qualquer faceta; menciona que devem se
observar o mais que se possa as seguintes regras ao a-
plicar uma caracteristica de divis@o: 1. A caracte=
terfs tica de divisdo deve produzir no minimo duas face-
tas; 2. Deve-se usar somente uma caracteristica de
divisdo cada vez, a fim de produzir facetas mutuamente
exclusivas$ se elas se sobrepdem, entdo € impossivel

ter a certeza da classe a que pertence determinado ob-
jeto, este erro € conhecido como classificagi@o cruzada.
3. As subfacetas devem ser exclusivas em quanto ao seu
assunto de origem. Y. Ao dividir uma faceta sucessiva-
mente em subdivisdes cada vez menores, nephuma etapa de
divis8o deve ser omitida, de outra maneira se apresenta-
rao itens que ndao se poderao classificar adequadamente.
Piedade (28) 1977 com base nos principios de divisdo
aplicados por Ranganathan indica que divigfio em cadeip

€ aplicada para colecionar conceitos gerados por subdi-
visOes spcessivas que se suscitam gradativamente desde
um assunto geral até um assunto especifico; a divisZo
tos que resultam ‘da aplicagdo de uma unica caracte-
ristica., produzindo tdpicos ou focos coordenados em im-
portancia e em uma mesma ordem ou hierarquia. Campos
(3) 1975 diz que, as facetas resultantes de um s prin-
cipio (caracteristica) de divisdo, ndo sé relacionam-
se entre si exclusivamente pelo processo de inclusio,
sendo que conservam a maxima capacidade de relacionamen-
to, proporcionando & documentagd@o moderna . inimeras pos-
sibilidades de simbolizag8o e de representacgdo de assun-
tos.

Barbosa (1) 1972 diz que, mediante o principio de di-
divisdo agrupam-se os conceitos coordenados e mutuamente

-
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exclusivos em facetas e subfacetas; os termos facetas e
subfacetas s3o termos completamente relativos. Faceta

€ um conjunto de conceéitos que representam algo em co-
mum; se a essa faceta aplfica-se 1lhe uma diferenga: deter-
minada, se obterd como resultado uma subfacetaj por sua
vez se a cada subfaceta aplica-se lhe outra diferenga, a
subfaceta passard a ser faceta, originando outras 'subfa-
cetas e assim sucessivamente até chegar ao mdximo de
subdivisGes que o assunto possa compreender, ou seja até
sua maior minuciossidade; assim se obterd uma cadeia de
assuntos partindo de conceitos de grande "extensao" pa-
ra conceitos de grande "intengao", formando assim uma
cadeia de assunto subordinados. Piedade (28) 1977 men-
ciona que o emprego de uma caracteristica de divis3o de-
ve ser consistente e exaustiva antes gque outra caracte-
ristica de divis3o possa ser empregada; em outras pala-
vras deve-se aplicar uma sé caracteristica cada vez que
se quera subdividir todos os membros de uma classe, sema
omiss@o de nenhum deles - antes de pensar numa segunda ca-
racteristica; assim menciona, que se resolve dividir uma
colegdo de livros por tamanho (caracteristica de divisdo)
nio sé poderd separar ao mesmo tempo por cor, pode-se uti-
lizar as duas caracteristicas, porém uma depois da outra.

Quando se fala de aplicagdo de caracteristicas de divisdo
implicitamente também tem que se falar de principios de
integragdo de conceitos, j4 que ao mesmo tempo que os
conceitos se dividem de acordo a uma caracteristica de-
terminada, também estes vdo reunindo-se em grupos segun-
do as suas caracteristicas homogéneas, e dentro de cada
grupo de acordo a aplicagdo de principios de integragdo.
Vickery (34) 1980 menciona estas possibilidades de a-
agrupamento nesta ordem: 1. Por uma ordem 1dgica, do
complexo ao mais simples; 2. Por uma ordem geométrica,

ou seja de acordo & posigd@o das coisas no espago; 3.
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Por uma a dem cronoldgica, de acordo & posigd@o no tempo;
L., Por uma ordem genética, ou seja de acordo com as se-
melhangas de origem; 5. Por uma ordem histdrica, uma

combinagdo de muitas caracteristicas precedentes; 6. Por

uma ordem evolucionaria, do mais simples ao mais comple-
x0; 7. Por uma ordem dindmica, ou seja de acordo & for-
ca; 8. Por uma ordem alfabética e 9. Por uma ordem ma-
tematica, ou seja de acordo a uma notagdo. Ranganathan
(29) 1960 foi um dos primeiros em estudar a forma de a-
grupar os conceitos, e para seu estabelecimento baseou-
se nos seguintes canones (principios) que podem esta-
belecer uma sequéncia dtil na ordem dos conceitos, estes
sdao: Ordem de extensdo decrescente, ou seja o geral de-
ve preceder ao especifico; 2. Qrdem de concretividade
crescente, ou seja o mais abstrato precede ao mais con-
creto; 3. Ordem de posteridade na evolucao, este prin-
cipio € aplicado sobretudo - _.nas ciéncias bioldgicoas.
4. Ordem de posteridade no tempo, ou seja de acordo a
uma ordem crondlogica ou de acordo & sequéncia de reali-
zagdo das coisasj; 5. Ordem de contiguidade espacial, ou
seja as dreas geogrificas se ordenam segumosua proximi-
dade; ‘6. Ordem de consisténcia na seguéncia, isto quer

dizer que quando os mesmos temas surgem em varios pontos
de classificagdo, estes devem ser organizados de uma for-
ma similar; 7. Ordem de sequéncia candnica, ou seja de

acordo & ordem tradicional de organizar as coisas; 8.
Ordem de complexidade crescente, ou seja o mais simples
antes do mais complexo.

Uma vez que ja foram estudadas as caracteristicas de di-
visdo, € conveniente ver a forma como os conceitos ca-
feicolas poderiam agrupar-se e em que ordem. A forma
mais apropriada para agrupar conceitos em classifica-
cdes de tipo facetado, pode ser mediante categorias, jd
que sua denotagdo € de ser o conceito em sua mais ampla
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extensdo, para reunir conceitos que pertencem a um deter-

minado assunto.

Varios autores dissertam acerca do conceito categoria,
entre outros, Dahlberg (9) 1978 menciona que cada e-
nunciado (predicado) representa um atributo do objeto,
que a nivel de conceito se lhe denomina caracteristica,
porém muitas vezes esta caracteristica é objeto de um
novo enunciado e assim sucessivamente, formando uma hie-
rarquia de caracteristicas até chegar a uma caracteris-
tica t3ao geral que pode ser considerada como uma catego-
ria (o conceito em sua mais ampla extensZo). Mills
(26) 1964+ 1indica que as categorias podem se tomar co-
mo um conceito de alta generaliZac}’éa e de grande aplica-
¢do na reunifio de outros conceitos. Langridge (21)
1977 menciona que na classificag@o o termo Categoria

€ utilizado para reunir os tipos mais gerais de fendme-
nos os quais sfo o resultado de uma experiéncia comun,
assim cada um de nos estd familiarizado com a categoria
de coisas que s3@o entidades concretas; com a categoria
de atividades apresentada pela agdo dos verbos Bruner (2) in-
dica que categoria € em determinado sentido a represen-
tagdo de objetos ou de fatos que tém propriedades seme-
lhantes; em outro sentido Categoria € uma regra para
classificar coisas semelhantes. Desde que dois objetos
sejam colocados na mesma categoria, a influéncia é de
que de algum modo eles s3o semelhantes. O autor afirma
que a interagd@o com o mundo sempre envolve categorias;

a percepgdo, a conceitualizagfo e a toma de decisdes po-
dem ser descritos em termos de formagdo e utilizacgao de
categorias. Existem duas formas pelas quais um indivi-
duo pode ultrapassar uma informagdo dada através da ca-
tegorizagdo: A primeira envolve o reconhecimento do ob-
jeto assim, n3o ha nada numa coisa em si que especifique
o que ela €, tudo o que se tem € um arranjo particular
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de propriedades que nos indica a categoria de objetos
na qual ela pode ser localizada, essa identidade deriva-
se dos membros dessa categoria ou seja, se baseando em
redundancias e similaridades entre outros objetos. A
segunda forma € que mediante a categorizag#@o, pod-se ir
além da informagd@o dada, ou seja, ao colocar um objeto
numa categoria (isto é ao identifica-lo) deriva-se um
grupo de inferéncias sobre o mesmo, de acordo com todas
as suas caracteristicas o autor indica que as categorias
ndo estd@o todas situadas no mesmo nivel de generalidade,
existem as mais especificas que sdo definidas pela des-
crig@b’relativamente detalhada dos atributos dos seus
membros; e outras sdo mais genéricas, as quais incluem
as especificas.

Vickery (34) 1980, ao se referir &s categorias, ma-
nifesta que ainda que sua utilizagdo seja nova nos sis-

temas de classificagd@o, € tdo velho quanto a 1ldgicay ja
Aristdteles em seus escritos sobre 1ldgica reconheceu as
categorias como uma forma de ordenar as ideias que temos
das coisas e as subdivide em dez classes: substancia,
qualidade, quantidade, relagido, duragao, lugar, agao,
paixao, maneira de ser, posigdo. Para Aristdteles as
categorias eram conjuntos de conceitos que pertenciam

a um determinado assunto, os quais eram reconheciveis
quando este assunto era examinado. O mencionado autor
ao se referir a cdmo surgem as categorias conceituais
indica que todos os conceitos se baseam na percepgfo,
mas a percepcgdo ndo & uma maneira fixa e estdtica de
adquirir conhecimento, estd impregnada pela experiéncia
passada, e como essa experéncia amplia-se e aprofinda-
se cada vez mais, entZo as categorias usadas para inter-
preta-la, se desgwolvem também em nimero, complexidade

e sutileza. A serie de categorias em desenvolvimento,
usadas para interpretar a realidade externa s@o o ‘pro-
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duto de uma penetragd@o progressiva e profunda nessa rea-
lidade. O homem desenvolve-se numa série de categorias
~conceituais simples; a adquisigdo de conhecimento destas
categorias € um processo ativo o qual é formado pela in-
teragao:concreta do organismo humano e seu ambiente.

Assim a reunisio dos conceitos sobre café -em grandes gru-
pos da lugar as categorias, para sua explicagdo, podem-
se associar com o pensamento de Vickery (34) 1980 que
diz, que a persisténcia ou associagdo periddica de certos
tragos do mundo sensorial leva & categoria de cpoigsag e
objetos, que rara o caso do café seria o Todo, ou seja

a personalidade do esquema de classificagdao. Mediante

a comparagao dos objetos pode-se observar que umas coi-
sas sdao semelhantes e outras diferentes e que podem ser
agrupadas em classes (géneros), em membros de uma gspe-
cie, e as especies s8o diferentes das variedades; (como
o caso de género Coffea que se divide em espeécies como
Coffeg arabica, Coffea congensis, Coffea excelsa, etc.)
As espééies dividem-se em variedades (assim as varieda-
des: Café Arabusta, Café Borbdn, Café Catuai, Café Ca-
turra, etc.). Algumas coisas embora distinguiveis pu-
dendo apenas conceitualmente se separa como as catego-
rias das propriedades (aroma da bebida, tamanho dos
grdos, forma dos frutos, etc.); outras podem ser fisica-
mente separaveis como a divis@o de uma sustancia nos seus
elementos, resultando a categoria das partes (como as
partes do cafeeiro: caule, folhas, frutos, flores, etc.);
mas as partes ndo sdo apéndices inertes, algumas podem ser
separadas de seu todo de origem sem perder o seu comparta-
mento caracteristico (assim como os compoentes minerais:
azufre, calcio, fdsforo, etc., que ndo combinam suas ca-
racter{sticas ao ser separados da planta), nos encontran-

do frente & categoria dos constituintes; mas algumas par-
tes ndo podem se separar sem perder rapidamente suas ca-
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racteristicas previas, (assim as raices do cafeeiro s&
podem subsistir se est3o unidas & planta) param de exis-
tir como tais quando estZdo separadas entre si, neste ca-
so estamos frente & categoria dos orgfos. A categoria
dos drgdos € amplamente aplicdvel, por exemplo em Biolo-
gia um organismo é uma hierarqufa de partes orgénicas,
assim a planta estd composta de sistemas de orgdos, es-
tes a sua vez incluem varios tecidos, estes s@o consti-
tufidos por células, e as proprias células tém partes or-
génicas tais como o micleo; e apenas gquando se chegue as
substancias quimicas da planta se chega aos constituin-
tes que podem subsistir fora dela. A manipulagdo fisica
leva ao conceito de interrelagao universal das coisas,
assim um organismo relaciona-se com outros e com outras
coisas, e algumas relagdes nd@o sdo casuais ou intermi-
tentes porém si ligadas e persistentes, o que da lugar

a formagd@o de comunidades ou de sistemas (no caso do
café, uma comunidade rural de caficultores); assim as
relagdes entre partes, coisas e sistemas nZo sZo esta-
ticas, mostam-se ativas, dindmicas, formindo-se assim a
categoria.-dos processos (processos fisioldgicos do ca-
feeiro: germinagdo, crescimento, floragdo, fructifica-
gdo, etc.). Nesses processos as coisas em relagdo mos-
tram suas propriedades, nos encontrando frente as cate-
gorias das propriedades (propriedade genéticas do café:
selectividade, esterilidade, variabilidade, produtivida-
de, etc.). Os organismos vivos paroutra pafte sdo sus-
cetiveis a mudangas internas (comportamento e vida),
assim o processo pode ser ritmico (como absorgio de nu-
trimentos pelo cafeeiro), ou o processo pode ser seriado
(desde o nascimento da planta até sua morte). O dinamis-
mo interno leva interagdes externas aparecendo a catego-
ria das interagdes (assim a. competéncia de nutrimentos

por parte das plantas); em algumas interagles, as coisas
afetam-se umas as outras mas permanecem reconheciveis re-
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sultando a categoria dos efeitos, em outros casos as
coisas perdem a sua identidade resultando a categoria
das reagbes. Muitas vezes o homem intervem ou interfe=
re conscientemente nos fendmenos da natureza e essa in-
terferéncia da origem a categoria das operacdes (assim:
as praticas de cultivo, as colheitas cafeeiras, o bene-
ficiamento do café); também na realizagd@o dos processos
e operagbes intervem certos elementos externos, apresen-
tdndo-se a categoria dos agentes (assim: agentes cau-
santes de doengas do cafeeiro), outras vezes o homem u-
tiliza instrumentos, dispositivos e mecanismos, estando
presente frente a outra categoria equipamentos e ferra-
mentas (assim: silos para armazenagem do café; asper-
soras de fungicidas, etc.). As atividades se desenvol-
vem em lapsos de tempo, resultando @& categoria do tempo;
essas atividades sao feitas em lugares definidos tendo
presente a categoria espago.

Langridge (21) 1977 menciona que as categorias est@o
compostas por conceitos que configuram os objetos indi-
viduais. Estes conceitos podem ter uma denotagdo, ou
seja, todos os membros de uma categoria representados
por esse conceito. Podem ter uma extensdo, que frequen-
temente se 1he toma como sininimo de denotagéo,-e em ou-
tras ocasides e mais adequadamente para significar todas
as categorias especificas incluidas em aoutra mais gené-
rica. Dahlberg- (9) 1978 se referindo & extensfo nos
conceitos diz que esta € a soma total de conceitos para
os quais a intengd@o € verdadeira, ou seja, a categoria
de conceitos de tais objetos dos quais pode-se afirmar
que possuem aguelas caracteristicas em comim, as quais
encontram-se na intengao do mesmo conceito. Langridge
(21) 1977 indica que os conceitos podem ter uma cono-

tagdo, seja o conjunto de propriedades (caracteristi-
cas e atributos) que definem um conceito para ser in-
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cluido em sua categoria. Os conceitos também podem ter
uma intencfo, usados muitas vezes como sindnimo de co-
notagdo, e outras vezes e mais apropriadamente para sig-
nificar todas as caracteristicas compartidas em comim

pelos membros de uma categoria, se denominando neste ca-

so como intengdo objetiva, ou para reunir todas as ca-
racteristicas presentes na mente de uma pessoa sobre u-
ma determinada categoria, se denominando neste caso in-
tencdo subjetiva. Dahlberg (9) 1978 ao se referir 3
intenc8o nos conceitos disse que esta é a soma total de
suas caracteristicas, e também a soma total de seus res-
peitivos conceitos genéricos e das diferengas especifi-
cas ou outras caracteristicas especificadoras.

O emprego das categorias na classificag@o de um assunto,
tem como base a teoria dos niveis integrativos, gque n#o
é outra coisa que a existéncia de uma ordem reconhecivel
na natureza, partindo de niveis menores a niveis maiores
de organizagao.

Tanto a teoria dos conceitos das categorias, como a teo-
ria dos niveis integrativos podem ser fundamentais na
organizagdo de um esquema de classificagdo facetada pa-
ra café.

Grolier (19) 1962 foi o primeiro que contribuiu & 4-
rea da documentagdo mediante seu trabalho: "Estudo de
categorias gerais aplicaveis & classificagdo e & inde-
xag8o na documentagdo", descreve todas as categorias
dos mais importantes sistemas de classificagdo tanto de
carater geral como alguns especializados. Faz uma re-
lagdo das proposigbes apresentadas a nivel sintdtico em
sistemas recentes de classificagd@o, assim como de tipo
de representagdes em categorias que se encontram na lin-
guagem natural. Particularmente o autor divide as cate-
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gorias em: constantes como tempo, espago e agfo; e em va-

riaveis como substéncia, Srgfos, andlise,, sintese _pro-

priedades, forma e organizagfc. Ranganathan (30) 1951,

menciona que o estabelecimento de cinco categorias funda-
mentais: Personalidade, Materia, Energia, Espago e Tempo
(PMEST) permite encaixar qualquer conceito dentro delas
como uma manifestagd@o especifica de uma destas cinco ca-
tegorias; estas categorias s@o usadas no seu sistema de
classificagdo dos Dois Pontos, na que a categoria Perso-
nalidade estd constituida pela essencia, por entidades,
tipos de entidades, partes e drgaos; a categoria Materia
abrange todos os tipos de materiais e substancias de que
sdo feitos os objetos; a categoria Energia abrange os pro-
cessos, as operagdes, as acgdes, as reagdes, as atividades,
os tratamentos, etc. A categoria Espago corresponde as
divisGes geogridficas e a categoria Tempo abrange as divi-
sO0es cronoldgicas.

0 "Classification Research Group” (5) 1953 com sede em
Londres, com base nas teorias de Ranganathan estudou as
bases para a elaboragdo de uma nova Classificagdo Univer-
sal, estas bases seriam facetadas, e se fundamentando na
teoria dos niveis integrativos, que de acordo a Novikoff
(27) 1945 € a descrigdo geral da evolugdo da materia a-
través de sucessivas e mais altas ordens de complexidade
da integragd@o. Foskett (16) 1978 ao se referir a "Teo-
ria dos niveis integrativos" menciona que a teoria filo-
séfica sugere que existe uma ordem reconhecivel na natu-
reza, consistente numa progressdo de niveis menores até
niveis maiores de organizagf@o; assim pode-se observar que
as particulassubatdmicas em forma separada possuem certas
propriedades; por otro lado se considerarmos estas parti-
culas integrando o dtomo, verifica-se que este forma um
novo nivel de integragdo que também contem um conjunto

de propriedades, e assim progressivamente pode-se ir ana-
lisando diferentes niveis de integrag@o que fimdamentou para



estabelecar a seguinte tabela de niveis: i

Entidades Fisicag

Nivel I particulas fundamentais
Nivel II dtomos, isdStopos
Nivel III moléculas

Nivel IV conjuntos moleculares

Entidades n#o vivas

N{ivel I minerais

Nfivel II rochas

Nivel III tragos fisioldgicos
Nivel IV entidades astrondmicas

Entidades Bioldgicas

Nivel I virus

Nivel II "organelles"
Nivel III células
Nivel IV tecidos
Nivel V drgios

Nivel VI sistemas
Nivel VII organismgs-
Nivel VIII comunidades

Mentefactos

Nivel I letras, unidades
Nivel II palavras, mimeros
Nivel III Senténcias, fdérmulas,
frases
Nivel IV pardgrafos, temas
Nivel V obras completas,
sistemas filosdficos

ti ic

Nivel I elementos

Nivel II compostos

Nivel III compostos
complexas

Artefato

Nivel I materia prima

Nivel II materia pri-
ma processada

Nivel III compoentes

Nivel IV produtos aca-
bados

Homem

Nivel I individuo

Nivel II grupo

Nivel III comunidade

local

Nivel IV comunidade
nacional

Nivel V comunidade
internacional
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Foskett (16) 1978, menciona que guando os concei-
tos sao considerados dentro das atividades pode-se
utilizar o principio da integragdo para reunir os
objetos partindo do geral ao especifico, o - que
leva a que o estdtico precede ao dindmico; por sua vez
as atividades dindmicas s3o ordenadas de acordo &
mistura de entidades sejam estas por agregagdo ou
integrag@o formando um novo todo assim:

estdtico
Conceitos 3
dinamico

contatos e perturbagSes (mistura)

Conceitos |y vimentos- e transferéncias (a-

dinamicos gregagao, montagem, desmontagem
(integragdo)

Coates, E. J. (6) 1963 ao analizar a teoria dos
niveis integrativos aplicdveis & classificagdo, men-
ciona que o Classification Research Group em- -~
pregou os seguintes niveis de integracdo:

Particulas fundamentais

Nucleo

Atomos

Moléculas

Agregados moleculares (objetos naturais

i Fw b H

e artefactos
Células
Organismos
Seres humanos

OV O\ o

Sociedades humanas

A teorfa dos niveis de integrag@o facilita a constru-
¢80 de esquanas e oferecem um uUnico lugar para cada
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conceito. Foi com base nestes principios que o -~
fCIassification Research Group"apresenta uma serie
de categorias mais detalhadas e de fdcil compreensdo,
estas s@o; todo o produto final; Tipos; Partes; Mate-

Espagoy; Tempos; Forma de apresentacfioc. O Todo vem a
ser a razdo de ser da classificagdo, constitui o seu
produfo final; Os Tipos configuram as varias classes
de objetns a se classificar; As Partes correspondem
a4s divisdes do todo; Os Materiaigs sfo os constituin-
tes do todo e de suas partes; As Propriedades sao

qualidades de todo ou de suas partes; Os processos
sdo as agbes e reagdes inerentes dos objetos; As Ope-
raglSes s@o as agdes exteriores que se executam sobre
os objetos;'Os Agentes s3o es/qua executam as agles;

O Espago corresponde aos lugares fisicos; o Tempo

as épocas cronoldégicas, e a Foprma de apresentagfo

dos objetos.

Dahlberg (9) 1978 no seu artigo "Teoria do con-
ceito", menciona que a categorizagd@o formal dos con-
ceitos tem vital importéncia entre os mesmos concei-
tos; estes conceitos podem se apresentar sob as ca-
tegorias de¢ A. Objeto (plantas, ramas, folhas);
B. Fenlmenos ' ( crescimento, chuva, senectude .);

C. Processos (cultivo, secado, lavado); Proprieda-
des (suave, suavidade etc.); E. Relagdes (de ca-
sualidade, de necessidade); F. Dimens8@o (espago, tem-
po, _pasicd@o). Podem-se estabelecer inumeraveis pos-
sibilidades de combinagdo destas categorias de con=
ceitos (assfm como A+B= crescimento da planta), mesmo
assim existem certas limitagSes provenientes e depen-
dentes da lingua. Dahlberg (8) 1978 se refirindo
aos conceitos para a formag@o de sistemas, menciona
que os sistemas de conceitos cujos elementos sado or-
denados segundo principios formais s@o denominados
sistemas de classificagd@o facetada. Um grupo de fa-
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cetas com seus respeitivos elementos formam uma cate-
goria. A faceta indica que os . elementos de descrigao
de uma classe se compoem de outros elementos (de des-
crigdo) de classificag8o com os quais e de acordo com
normas proprias dentro de cada disciplina (fdrmulas

de facetas) pode-se construir um tema. A sistematiza-
¢80 dos conceitos é sempre possivel gquando se tém bem
claros os conceitos de categorias. Dahlberg (10)1979
quando se refere as consequéncias da teoria dos concei-
tos, indica que com base nas pesquisgs realizadas sobre
a aplicagdo da teorfa de conceitos, pode-se apreciar
que a organizagdao por conceitos serve para o reconheci-
mento, construgdo e utilizagdo de sistemas, sendo o con-
ceito o elemento mateiral dos sistemas de classificagio
existentes para construir novos sistemas com agrupamen-
tos ou arranjos possiveis para formalizar os enunciados
sobre o conteuddo dosdocumentos. Com o auxilio da teo-
ria de conceitos, os sistemas de classificagdo podem ser
elaborados com maior efetividade do que antes.

ApSs de estudados os grupos principais de um esquema

de classificagdo facetada o passo seguinte é analizar

o que diz a literatura sobre a organizagép dos grupos,
ou seja, o0 agrupamento dos conceitos em facetas e sub-
facetas. Segundo o andlise da literatura parece que
nao existe concenso na forma de denaminar os grupos prin-
cipais e os subgrupos dentro de um esquema de classifi-
cagdo facetado. As divisGes principais umas vezes tém
sido nomeadas de categorias, outras de facetas e outras
de classes, consequentemente também os subgrupos tém
sido objeto de variadas denominagOes. Observemos o que
a literatura diz sobre os conceitos categorias, facetas,
subfacetas e focos. Barbosa (1) 1972 ao se referir
ao termo faceta, diz que esta € a caracteristica ou di-
ferenga que € obtida pela decomposigio de um conceito



em suas partes; € uma lista de termos que mantém entre
si as mesmas relagbes que mantém com o assunto que lhe
deu origem; ou também € o conjunto de conceitos resul-
tantes da aplicagdo de um amplo principio de divisao.
Vickery (34%) 1980 no seu trabalho "Classificagfo e
indexag@o nas ciéncias", menciona que facetas s@o as
varias hierarquias que podem ocorrer na classificagéo
de uma drea ou assunto. A técnica de andlise em face-
tas é a andlise conceitual de um assunto, assim como o
nimero ilimitado de caracteristicas pelas quais ele po-
deris ser dividido. Também andlise em facetas concsis-
te em tomar cada um dos conceitos usados em uma deter-
minada drea e defini-los em relagdo a sua classe de o-
rigem.

Em realidade ndo existe uma definigd@o clara sobre o ter-
mo faceta, ao respeito Piedade (28) 1977 diz: verifi-
ca-se que a palavra € empregada umas vezes no sentido
aristotélico para designar as categorias fundamentais,
as classes gerais de fendmenos ou os grandes grupos de
fatos que podem-se constatar ao examinar o assunto; ou-
tras vezes € empregado com o sentido de género, como
quando € empregada para representar um conjunto de mem-
bros de uma mesma classe, e outras vezes & empregada °
indireitamente com o sentido de caracteristica dado que
a base de agrupamento em categorias resulta da divisao
po determinada qualidade ou caracteristica e, muitasve-
zes o nome desta qualidade € usado para designar a fa-
ceta. Langridge (21) 1977 indica que se usa o ter-
mo categoria quando se refere & estrutura geral de um
esquema de classificagdo, & facetas gquando se refere a
manifestag8o dessas categorias em classes diferentes.
Piedade (28) 1977 conclui o estudo do termo faceta
dizendo que facetas sd@o manifestagOes das categorias
fundamentais em cada campo do conhecimento, reunindo



conceitos que tém determinada caracteristica em comum.
L& avtora ao se referir aos termos '"focos" e "isola-
dos" disse que quando se examina um assunto, oOs con-
ceitos resultantes que se apresentam € umz forma desor-
ganizada, ou quando ur conceitc € visto fora do contex-
to se lhe conhece com o nome de isolzdo; se denominén-
do focos os isolados que compoeruma faceta, cada isola-
do no conceito de uma faceta chama-se foco. Istos dois
termos sac utilizados sobretudo por Renganathan.

O levantamento de facetas e subfacetas, € o agrupamento
de de conceitos em facetas e estas ordenadas dentro das
categorias. Barbosa (1) 1972 ao se referir ac levan-
tamento de facetas menciona que a organizagao dos con-
ceitos em facetas deve ser determinado de acordo a ca-
racteristica (principio) é divis@o que se haja escolhi-
@o para este fim; indica que € um trabalho de equipe que
requer de muita atengao, pois dessa divisdo dependerd a
estrutura do esquema. Ao tratar de se dividir um assun-
tc em facetas, Campos (3) 1975 menciona gque se apre-
senta o problema de como identificar as facetas de um
determinado assunto. A primeira vista pode-se pensar
que o numero de facetas em qualquer area do conhecimen-
to humano é infinito e qualquer tema pode ser visto sob
qualquer ponto de vista, ainda assim o importante € sa-
ber quais sao os pontos de vista impcrtantes para a do-.

cumentagao, ou em outras palavras quantas e. quals sao
as facetas bdsicas de interesse para a andlise de um
determinado tema. As facetas bdsica variam de acordo
com a drea do corhecimento humano. 7Para o agrupamento
em subfacetas, deve-se procurar que os conceitos de ca-
da faceta fiquem organizados numa sequéncia. Barbosa
(1) 1972, diz que, .€é preciso agrupar os conceitos de
cafa faceta e logo reagrupé-los em subclasses dentro

de cada faceta, para conseguir isto, € necessaria a
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aplicacdo de novas caracteristicas de divisdo, as quais
serdo decididas por quem estd elaborando o sistema e de
acordo &s necessidades do grupo para o qual estd traba-
lhando. ZEstas caracteristicas de divisd@o sdo um tanto
subjetivas pois variam de pessoa para pessoa'alterando
consequentemente a terminologia utilizada. Se referin-
do ao agrupamento em subfacetas, Vickery (35) 1960,

diz que, esta tarefa sempre estd inconclusa devido a
que sempre estarfo aparecendo novos conceitos, de tal
forma que nunca um esquema de classificacgido ficard in-
teiramente terminado, dai o cuidado que se deve por quan-
do se realizam esses agrupamentos, tratando sempre de a-
segurar lugares para futuras expansdes. Com respeito a
localizagdo dos conceitos em subfacetas, e em caso de que
se tenha ddvida sobre se o conceito pertence ou ndo a
uma mesma subfaceta, Barbosa (1) 1972, diz que, € a-
conselhdvel usar o processo de intercegdo de conceitos
(algebra booleana), perguntando: essa intersegfio é pos-
sivel? si for entZdo cada conceito pertence a subface-
tas diferentes, devido a que os conceitos em cada sub-
faceta deven ser mutuamente excluentes.

ApSs que foi reconhecida a forma de organizagdo hierdr-
quica dos subgrupos dentro de cada divisdo principal do
assunto, € necessario reconhecer uma ordem util de cita-
¢do das categorias para o assunto do café. Varios au-
tores analisam as formas da ordem de citagdo, observando-
se Que esta ordem depende da natureza do assunto e do
tipo de usudrios da informagdo que va a ser objeto a
se classificar. Esta forma de ordenagio é conhecida

como Ordem de citacg@oe.

Vickery (34) 1980, indica que as caracter{sticas dos
conceitos s@o as que distinguem uma faceta da outra, as
quais podem ser combinadas para especificar um tipo par-
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ticular de um assunto. Quando se usa umz caracteristi-
ca de divisd@o bem definida e constituida, as categorias
podem se derivar numa serie de facetas e subfacetas mu-
tuamente exclusivas; todas estas categorias, facetas,
subfacetas e outras divisdes devem ter uma ordem util
de citagdo a qual depende, como € 1dgico, da natureza

do assunto. Barbosa (1) 1972 menciona que a ordem
de citagao reflete a ordem em que os elementos de um
assunto complexo sao citados. % muito importante que_
esta ordem seja determinada, pois a consisténcia do sis-
tema depende dela. Foskett (15) 1982 diz Que, o de-
cidir qual das facetas & mais importante, qual é a que
segue em importédncia, e assim por diante até chegar &
menos importante, € o que se conhece como ordem de cta-
¢do. O efeito dz ordem de citagdo € agrupar conceitos
que encuadrem na facetz primaria e por sua vez disper-
sar as informagles sobre tdpicos que se enquadram em
qualgquer das outras facetas. Qaulquer que seja a or-
dem de citagdao escolhida, haverZ que aceitar o fatoc de
qQue nao se pode agradar a todos; uma determinada or-
dem de citagao pode beneficiar a um grupo e a outro nao.
Uma ordem de citagd@o provee um lugar inequivoco para
qualquer assunto composto. Langridge (21) 1977, ma-
nifesta gue sem uma ordem de citag3do, algumas vezes de-
nominada ordem de-combinacdo,- ordem de facetas ou se-

quéncia de facetas, existiria um caos no uso dos siste-
mas facetados de classificagio, assim por exemplo . um
assunto com tres conceitos "isolados" poderia ser or-

ganizado de seis maneiras possiveis (1-2-3); (1-3-2);
(2-3-1); - (3-1-2); (3=2-1); (2-1-3; com guatre isclades,
teriamos ndo menos de 24 alternativas, por isto s&ao es-
senciais as regras estritas para representar as partes
compoentes dos assuntos compostos.

Ranganathan (29) 1960, emprega na sua classificac@o
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dos dois pontos estas categorias e nesta ordem de cita-
gdo: Personalidade, Materia, Energia. Espago e Tempo
(PMEST).

'blassification Research Group (CRG) (5), com base no
principio de que o todo deve ir antes que suas partes,
ou o fim antes dos meios, determinou que a ordem de ci-
tagdo das facetas seriam na seguinte ordem: Coisa; To-
do; Partes; Constituintes/Materiais; Prorpiedades/Pro-
cessos; Operagles; Agentes; Lugar; Tempo; Forma de apre-
sentagdo. Coates e Nicholson (7) 1967, ao expdr seus
principios e teorias sobre a pratica de formular corre-
tamente a ordem de citagao das facetas, indicam gque e-
xiste uma sdlida base psicoldgica para mencionar em pri-
meiro lugar o concreto (coisa) e logo apds o processo
(ag80). Assim mesmo, se se pensa numa coisa também in-
clue-se o pensamento sobre o material de que estd forma-
da essa coisa, e assim pode-se seguir pensando e-estabe-
lecendo uma ordem de importancia na citag@o. Qaundo se
expressa uma frase propositiva emprega-se a forma de a-
¢do/proposigd@o/coisa. Para estabelecer o correto modo
de citag@o inverte-se a frase, assim: Fertilizagdo po-
tdssica do café/ Café-Fertilizag@o-Potassio. Hmbora
estes principios nfo sfo muito prdticos quando se trata
de conceitos compostos muito complexos. Foskett (15)
1982 diz que, uma ordem de citagdo definida provee um
lugar inequivoco para qualquer assunto composto, assim,
Fertilizag8@o potdssica do café, se ndo existisse uma
ordem de citagd@o, n#o ise saberfa se os trabalhos sobre
este tema se encontram sob fertilizagdo, ou sob potas-
sio, ou sob Café, tudo isto resolve-se mediante uma Qr-
dem de citagdo claramente establecida. Mediante a or-

dem de citagBo os usudrios podem se acostumar também a

esta ordem, e formular suas perguntas de acordo a esta
Uma ordem de citagdo pode .ajudar em aquelas situagdes



nas que os usuarios nao sabem exatamente o que precisam,
nestes casos, uma ordem de citagdc padrdo auxiliaria na
formulagao de uma estrategia de busca. O autor indica
que ao igual que existem normas para a organizagao das
facetas, também existem para estabelecer sua ordem de
citagdo em forma correta, e estas poderiam ser: (0 Assun-

to antes gue a forma bibliogrifica, o assunto de um do-

cumento € mais significativo que sua forma bibliogréfi-
ca em que esti-apresentado, assim uma enciclopedia so-
bre Café, deve estar entre as obras sobre Café e nao
junto com outras enciclopedias de outros assuntos; cla-
ro que esta forma pode ter suas excepgdes nas quais cons-
tdta-se a utilidade do contrario. Prondsito/Produto,
muitas classes basicas representam assuntos cujo obje-
tivo especifico € construir algum produto especifico

ou alcangar um propésito, em tais casos a facetasprima-
riz serda o produto o propdsito final. Devendéncia, €

dificil imaginar certas operagSes sem os materiais ou
coisas acs guals se aplicam; estas operagdes sao depen-
dentes da existéncia do maferial, ja& que sem estes nao podem
haver operagles, assim para que exista uma doenga no ca-
feeiro € necessario que exista um érgso, na mesma forma
para que haja um tratamento € necessario que exista doen-
gca; nestes casos a faceta dependente deve seguir a aqué-
la da qual depende. Todo/pargg; uma extensdo da id€ia

de dependéncia, é a de partes, que sdo nada menos que -
subsidiarias do todo a que pertencem, assim as maquinas
de beneficiamento sao mais importantes do que suas pe-
¢cas, de modo que a faceta mdquinas deve preceder & fa-
ceta pegas em ordem de citagdc; em geral os tipos de
coisas sao mais importantes de que suas partes. Concre-
tividade decrescente, consistente em citar cada classe

refietindo uma ordem de concretividade decrescente; es-
te pr1nc1p10 foi altamente utlllzado por Ranganathan e
pelo C1a851flcatlon Research Group. Mills (25) 1960,
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é sempre claro, e apresenta o critério importéncia pa-
ra o usugrio, no qual o produto final, razio de ser do
assunto, tem precedéncia sobre seus processos e opera-
gOes, assim a andlise do propdsito ou da utilidade de-
finird a ordem da combinagfo; desta forma, aquélas fa-
cetas que o usudrio provavelmente quer encontra-las a-
grupadas, devem estar devidamente reunidas. Gardim (18)
1965, diz que nd@o € necessario que a ordem de citagdo
comece pelo mais concreto e termine no mais geral; os
conceitos e seus enunciados devem seguir uma ordem gra-
matical, na qual o objeto (sujeito) aparega em primei-
ra posigdo, o predicado em segunda, e os complementos
nas ‘posicdes seguintes, colocando o espago e o tempo ao
final do enunciado, com o qQual se lograria maior concre-
tividade. Geralmente a quantidade total de complementos
de um verbo estd limitada pela valéncia natural do verbo
ng predicag@o. Barbosa (1) .1972 ao se referir a or-
dem de citacZp das subfacetas, diz gque para as subface-
tas nao existe uma ordem padrdo de citag@o, generalmen-

te alguns: critérios s@o levados em conta, sendo entre
outros os seguintes: aai As subfacetas que exercem uma fun-
gdo devem preceder as nio funcionais. be. As especiais
sdo colocadas antes das comuns. ¢. As dependentes devem
ser colocadas depois de aquélas das Quais dependem. d.
As naturais antes das artificiais.

Uma vez conhecidas as formas de organizagdo dos grandes
grupos de conceitos e dos subgrupos,a etapa seguinte €
estudar a forma de como estes grupos poderiam se orde-
nar uns com respeito aos outros, de tal forma que seja
apropriada para o assunto do café. Este jeito de orde-
nagdo € conhecido como ordem de arquivo ou intercalac@o.
Barbosa (1) 1972 referindo-se a ordem de intercalagfo
(arquivo), menciona que é o ordenamento de todos os ele-
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mentos da classificagdo com suas respeitivas notagdes

seguindo uma sequéncia vertical. Existe a tendéncia de
encontrar os documentos partindo do geral ao especifi-
co, consequentemente a ordem de intercalacf@o tem como
finalidade o colocar o geral antes do especifico. Pa-
ra que essa ordem seja uniforme € necessaric também =~
que se tenha cuidado com colocar os simbolos notacio-

nais observando os mesmos principios, isto € colocan-
do as assinaturas cor valor mais baixo para os assun-
tos mais gerais e os com valor mais alto para os assun-
tos mais especificos. Foskett (15) 1982 menciona
que para a organizagd@o interna das categorias e suas
facetas, deve-se optar por um principio comumente:acei-
to, no que o genérico deve preceder ao especifico. Es-
te principio deve ser aplicado tanto a2 conceitos re-
lacionados entre si quanto a género/especie, assim co-
mo aquélas emr que a relagdo é sintagmdtica. Langridge
(21) 1977 diz que, um esquema deve ser de prdtico u-
so e que pelo tanto a ordem de interralagdo ou apresen-
tagdo das categorias, facetas, subfacetas e conceitos
deve coincidir com a ordem dos documentos. O princi-
pio mais elemental € partir do geral ao mais especifi-
co, ou seja Qualquer assunto que seja maior que outro

e que o contenha completamente deve citar-se com ante-
rioricdade. Este principio é denominado de abrangén-
ciz e indica que o assunto bdsico ou a categoria prin-
cipal inclui as suas subdivisbes; o génerc inclui as
suas especies, e estas a sua vez as suas variedades.
Este principio € conhecido como de ordem de extens@o

decrescente ou inteng8o crescente.

Toda vez que ja foram estudadas as formas de organiza-
¢dc dos esquemas de classificagdo facetada, ¢ passo se-
guinte é a andlise da codificagdo dos conceitos do es-

quema.
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A representagdo dos conceitos mediante uma notaga@o apro-
priada, levaria a uma simbolizag8o que permitisse indi-
car a ordem das cateogrias, facetas, subfacetas e focos,
assim como a posigdo relativa dos conceitos no esquema
de classificagd@o facetada para o café. Com a aplicagdo
de uma notagdo apropriada para este esquema desejaria-
se chegar a uma codificagd@o que permitisse mostrar a
sequéncia de todos os tdpicos, assim como a inclus@o de
futuros assuntos. A forma de codificagdo em um sistema
de classificag8o é conhecido como notag#o.

Dovrowolski (11) 1965, menciona que a potagfo € ape-
nas uma ferramenta subordinada & ordem de apresentacdo
do esquema de classificagaoc. O propdsito da classifi-
cagdo € pdr os assuntos numa ordem uUtil, porem a nota-
¢do € o mecanismo que permite representar a ordem das
categorlas mostrando a posigd@o relativa entre umas e
outras. Foskett (15) 1982,.diz que, a notagdo € s&
algo que se acrescenta & classificagdo para representa-
la; sua fungdo € revelar a ordem do esguema, apresentan-
do por sua vez uma ordem que € amplamente reconhecivel.
Os cddigos utilizados s3o os numeros ardbicos e o alfa-
beto romano. Quando se utiliza o alfabeto romano exis-
te a possibilidade de empregar tanto as letras maiuds-
culas como as mimisculas.

Uma notag@o que utiliza unicamente um conjunto de simbo-
los € conhecido como notacgfo pura, e a que utiliza mais
de um tipo de simbolos € denominada notagfo mista. Vi-
ckery (34).. 1980, expressa que as fungdes da notagdo
sdo: 1l. Identificar exclusivamente cada categoria, ca-
da faceta, subfaceta ou cada conceito, e explicitar as
relagdes de fase dentro do esquema. 2. Mencionar apro-
priadamente os conceitos dentro de cada subfaceta, as
subfacetas dentro de cada faceta, as facetas dentro de



cada categoria, e cada categoria dentro de um universo.
3. Permitir a apresentagdao de cada assunto conceitual
de qualquer tipo que seja, o .Qual precisa ser classifi-
cado. 4. Sequénciar as representagbes das categorias
ou assuntos em uma forma apropriada e se for necessario
em forma alternada. Permitir a expansiao do esquema me-
diante: a) maiores subdivisdes de categerias; b) In-
clusdo de um novo conceito em seu lugar apropriado; c)
Inclusdo de uma nova subfaceta dentre de uma faceta; d)
Insergdo de uma faceta dentro de uma categoria. Para
conseguir as finalidades antes mencionadas, deve-se re-
pfesentar cada categoria, facetas, subfacetas e concei-
tos de uma forma exclusiva e distintivamente; assim co-
mo deve-se indicar as regras para combinar os simbolos
que representam tdpicos conceituais, dando assim como
resultado um esquema Analitico-Sintético.

Mediante uma base notacional de mimercs aradbicos e le-
tras maiusculas e minusculas e uns poucos signos de co-
nexao, que-se utilizariam no esquema de classificacgao
facetado do café, se poderia cbter sobretudo uma maior -
hospitalidade.

Vickery (34) 1980 referindc-se & base notacional, diz
que esta € um conjunto de digitos.que se utilizam na
construgcdo de simbolos. A Brevedade do simbolo pode-éé
conseguir usando uma base extensa que necessariamente
incluiréd mais de uma especie de digitos, a qual perju-
dicaria a simplicidade. As espcies de digitos que se
utilizam nas base snotacionais s3o numeros; letras
maidsculas, letras minusculas, sinais de pontoagdo;
simbolos matemdticosi e letras gregas. A escolha de
uma base notacionzl € subjetiva, assim uma base grande
e ampla pode-se tornar com o tempo familiar; assim co-
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mo uma base restrita dificulta a insergéd de novos con-
céitos hierdrquicos. Foskett (14) 1982, diz que, a
base notacional estd constitufida pelo numero de simbo-
los existentes em um esquema. Assim, se sé usam-se nu-
meros, se terd de 1-9 possibilidades, . j4 que o zero pe-
lo geral descarta-se. Se se utilizam letras maiudsculas,
teria-se uma possibilidade de 26, devido a que a o ge-
neralmente se descarta por se confundir com o zero; se
a esta base aumenta-se as letras minudsculas, teria-se
uma base de cerca de 60 simbolos, sem utilizar a letra
1l pois confinde-se com o numero 1 (um). Quanto maior
for a base notacional, maior € a possibilidade de orga-
nizar itens com uma determinada extensdo. En forma ma-
temdtica, se a base contém x simbolos e usam-se n digi-
tos se poderd construir x* + 21, B2 + X gt e
x3 + x2 + X diferentes simbolos notacionais.

Foskett (14) 1982, Vickery .(34) 1980, referindo-se
as qualidades da notagf@o dissem que esta ddve ser: 1.
Memorizgvel, ou -seja que fdcilmente possa ser guardada
na memdria, assim como que possa ser escrita sem erros.
Para conseguir esta finalidade a notaggo deve ser sim-
ples, ao mesmo tempo deve-se tratar de usar certos dis-
positivos que permitam a operagfo da memoriiagao, os
quais s#@o conhecidos como separadores. Também a quali-
dade de memorizivel, pode-se adquirir sendo breve; em-
bora isto dependa da extensdo da base notacional e de

a exaustividade com a qual se analisa um assunto, assim
como da sua distribuigdo e do planejamento da sintese.
2. Hospitalidade, a notagf@o deve permitir o crecimento
de novos assuntos a medida que forem aparecendo e no lu-
gar correto da ordem geral. Quando se adotam numeros
ardbicos é conveniente adota-los em forma decimal, o qual
permite inserir simbolos em qualquer ponto da sequéncia.
Quando se utilizam letras deve-se aplicar a fragfo radi-
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cal com o fim de introduzir e intercalar letras. 3.
Expressividade, isto significa que a notaga@o deve refle-
tir a estrutura do esquema, sendo conhecida esta quali-.
dade como estrutural ou hierdraquica. Esta qualidade é
valiosa porqué ajuda o usudrio a se localizar numa or-
dem sistemdtica. Lamentavelmente tanto a hospitalida-

de assim como a expressividade excluem-se mutuamente,

nao pudendo coexistir por muito tempo, e tarde ou cedo
uma das duas entra em colapso. Mesmo assim, a hospita-
lidade considéra-se mais importante por sua condigdo de
permitir ao crescimento da notagdo. 4. Sintese, € um
fator que influi sobre a extensd@o dos simbolos notacio-
nais. Quando se formam notagdes compcstas mediante sin-
tese, pode ocorrer que dois conceitos esta@o usando a mes-
ma notagdo, o qual causaria ambiguidade; para evitar is-
to € necessario rotular nd@o sé os conceitos dentro de
cada faceta sendo também as préprias facetas, cesta for-
ma poderao-se combinar elementos de notagdo de diferen-
tes facetas com o fim de denotar assuntos compostos sem
riscos de ambiguidade. Desta forma podeSe utilizar nu-
meros para as .categorias, letras maidsculas para as fa-
" cetas e mindsculas para as subfacetas e focos. 5.
Flexibilidade, € uma das gqualidades mais importantes

de uma notagdo, embora sejam poucos os sistemas que a
possuem; esta qualidade € a facilidade para alterar a
ordem de citagdo ou de combinagdo de acordo as necessi-
dades Qque se.apresentem.

C Indice, € uma parte complementaria e importante em um
sistema se classificagdo. C tipo de indice que poderia
se utilizar como complemento ao esguema de classificag@o
facetado para café seria o indice alfabético especifico,
organizadc palavra por palavra. Acerca dos diferentes

indices alfabéticos Barbosa (1) 1972, indica que o

indice € parte importantissima de um sistema de classi-
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ficagd@o, € a chave para seu uso, embora sozinho nZo lhe
caiba a tarefa de classificar. Seu manuseio leva o usuéa-
rio a&s varias notaglSes correspondentes aos assuntos in-
clufdos. E uma lista alfabética de todos os termos no
esquema e nas tabelas auxiliares, devendo registrar tam-
bém sindnimos e referéncias de termos. Quando o sistema
ndo possui bom Indice, seu uso torna-se inadequado, demo-
rado e ineficiente.

Fxistem dois tipos de indices: relativo e especifico .
indice relativo € agquéle que arrola tantas entradas e
respetivas notagoes, quanto os aspetos dos assuntos tra-
tados. O iIndice é especifico quando registra apenas uma
entrada para cada assunto inclvido no sistema. Foskett
(1%) 1982, menciona que o indice alfabético é um voca-
bulario de entrada que guia até os simbolos notacionais
que formam o vocabulario de indexag@ao. Numa primeira
tentativa pode-se tomar todas as palavras das tabelas,
junto com sua notagao apropriada, e simplesmente reor-
dena-las em ordem alfabética; contudo, esta € uma manei-
ra un tanto simplificada, pois nos defrontamos com mui-
tos problemas, e o primeiro desses sdo os sindnimos.

Nas tabelas usam-se normalmente um termo para um concei-
to particular, embora possam existir outros. O segundo
problema é o de os termos homégrafos; no arranjo siste-
miatico tem-se de distinguir uma mesma palavra usada com
diferentes significados, exatamente como no arranjo al-
fabético, mas além disso, tem-se que compreender que a
mesma palavra pode ocorrer em inumeros lugares das ta-
belas, denotando o mesmo conceito, mas em diferentes
contextos. A fim de tornar o indice mais preciso € ne-
cessario indicar o contexto em que uma determinada no-
tag@o denota a palavra em que se_%sté interessado. O
indice de um sistema de classifiéagﬁo ou de um vocabu-
lario sistemdtico tem um duplo papel: nido sd nos permi-
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te encontrar a notagd@o correspondente a determinado to-
pico_e assim, o seu lugar no arranjo geral, como também
mostra todos os varios lugares onde se podem encontrar
determinados conceitos, mesmo que se achem dispersos no
arranjo. O indice € uma parte essencial e integral de

umn arranjo classificados: Vickery (34) 1980, diz, pa-
ra referéncia direita a assuntos especificos, o melhor
recurso € o indice alfabético. O acesso a cada assunto
se faz por meio de palavras de uma linguagem natural.

A 1liberdade verbal, tem seus perigos e € frequentemen-
te considerada necessaria para controolar os termos e
relagdes usados. Esse controle pode basear-se na ani-
lise em facetas. Os indices alfabéticos de assuntos
estao formados por varios tipos ds cabegalhos; alguns
sdo simples palavras; outros sao simples palavras qua-
lificadas por parénteses; e em outros casos sdo frases
em forma adjetivada. Existem também as frases com pro-
posig8o. No controle do vocabulario de um indice alfa-
bético o primeiro passo € restringir o numetro de tipos
de cabegalhos usados, assim por exemplo frases com pre-
posigdo podem usualmente ser substituidas por uma combi-
nagao de substantivos. Exemplos.de cabegalhos sobre Ca-
fé:

Palavras simples: Cafeeiro, Doengas, Folhas, -Gré&os

Palavras simples.qualificadas: Nitrdgeno (c¢onsti-
tuinte), Nitrdgeno (agente)

Palavr§s em forma adjetivada: Cultivo intensivo;
Analise foliar; Analise radical.

Palavras com preposigdo: Fertilizagdo de almdcigos
Temperatura de secado.
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4. MATERIAL E METODO

Pela natureza do assunto o material esté interrelaciona-
do ao proprio método. Neste caso ¢ material constitue
a literatura especializada sobre café. O esquema foi
baseado na garantia literaria.

Para a realizagdo deste esquema de classificagd@o utili-
za- se o método analitico-sintético, que consiste em i-
dentificar mediante andlise de conceitos, os diferentes
aspectos contidos na literatura cafeicola ou relaciona-
da ao café. Esse processo tem como finalidade reunir
os enunciados deste assunto para formar grupos de concei-
tos homogéneos, gue levem, mediante a coordenagido e a
sintese dos conceitos a representar os tdpicos cafeico-
las por mais complexos que estes sejam.

As etapas tradicionais deste método que se apresentam
na literatura, da qual tomam- se os exemplos de trés

autores, sao as seguintes e nesta ordem:

Vickery*, menciona estas etapas:

- - Demarcagdo da &drea do assunto
- Formulagao de feacetas
- Estruturamento de cada faceta
- Notas de escopo
- Assignagd@o de uma notagao

* Vickery, B. C. Facet classification sche-
mes. New Brunswick, 1966. p. 43-71.



Piedade,* indica os seguintes passos:

- Definigdo e delimitagao do assunto a classificar

- Exame da literatura do assunto e selegao da ter-
minologia.

- Exame e sele¢do da terminologia do assunto apre-

= sentado em outras fontes.

- Definigac dos termos selecionados

- Andlise dos termos e distribuigd@o pelas catego-
rias. -

- Andlise dos termos incluidos em cada categoria
para reconhecimento das facetas e agrupamen-
to dos conceitos relacionados

- Ordenag@o das facetas

- Ordenagao dos focos

- Inversao das facetas e agrupamento dos conceitos
relacionados.

- Atribuigdo de notagdo

- Determinag@o da ordem de citagdo e ordem de in-

tercalagao

- Compilagdo do indice.

Barbosa, * menciona estas etapas:

- Definigd@o do assunto e levantamento de terminolo-
gia. b

- Levantamento de facetas

- Levantamento de subfacetas

- Decisdo da ordem das facetas e subfacetas
- Agrupamento das subfacetas

- Ordem de arquivo
- Notagao

* Piedae, M. A. R. Introdug8o a teoria da
classificag8o. Rio de Janeiro, Interciéncia, 1977. p.78

Barbosa, A. P. Classificaq¢des facetadas.
Ciéncia da Informagd@o (Brasil) 1(2):73-81. 1972.
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Com base nas etapas mencionadas e depois de meditar qual
serfa a forma prdtica da sequéncia dos passos, selecto-
nam -5e estas etapas e em esta ordem. A continuagdo
menciona-se em forma introdutoria em qQque consiste cada
etapa:

- Delimitagdo do tema. Etapa que consiste em estabele-
cer os 1limites do assunto de acordo com as necessida-
des do esquema.

- Andlise de documentos e coleta de conceitos. Esta e-

tapa tem como finalidade identificar as fontes onde
os conceitos sdo tomados.

- Agrupamento preliminar dos conceitos. Etapa que con-
siste na reunido de grupos de conceitos homogéneos.

- Normalizagdo da nomenclatura. Esta etapa tem a fina-

lidade de designar de uma Unica forma os conceitos
sindnimos ou termos com igual significagdo.

- Aplicacdo de caracteristicas de divisdo. Esta consis-
te em empregar principios de divis&@o com a finalidade

de identificar os grupos no esquema.

- Identificag8o de categorfas. Esta etapa tem a fina-
lidade de denominar os grupos principais de conceitos;
resultantes da divisdao de um assunto.

- Identificagdo de facetas e subfacetas. Este passo
tem como finalidade agrupar conceitos dentro de cada

categorfa, mediante a aplicagd@o sucessiva de caracte-
risticas de divisdo.

- Ordem hierarquica dos grupos. Este passo tem a fina-

lidade de estabelecer dentro das categorias a ordem
gradativa dos grupos de conceitos.
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- Aplicacdo da ardem de citagdo. Esta etapa tem a fi-
nalidade de estabelecer o nivel de importéncia das

categorfas e a sequéncia g5 sua citagdo.

- Ordem de arguivo. Esta etapa consiste em ordenar to-
dos os elementos do esquema en_ uma seguéncia vertical.

- Notacdo. Etapa consistente em representar todos os
elementos do esquema mediante simbolos.

- Indice. Esta etapa tem como finalidade organizar al-
fabéticamente todos os conceitos do esquema com as
suas notacgdes.

Aparte da mengd@o das etapas, € necessario demostrar tam-
bém a aplicabilidade prdtica do esquema e as instrugles
de uso deste. Depois de definir de uma forma breve ca-
da etapa, a seguir se indica cdmo s@o utilizadas:

4.1 Delimitagcd@o do temg
O assunto café delimita-se com base nas linhas de
pesquisa de Cenicafé, as quais s#o referidas na in-
trodugao deste trabalho, e na literatura gerada por
este Centro e pelo Instituto Brasileiro do Café, a
qual € manifésta nas suas bibliografias*.

* Valencia Aristizdbal, Germin; Maya Montal-
vo, Luis Alejandro. Fisiologfa del café; Resumenes.
Chinchind (Colombia), Cenicafé, 1977 p. 5-8

Maya Montalvo, Luis Alejandro; Gomez Aris-
tizébal, Alvaro. Resumenes analiticos de la Revista
Cenicafé 1949-1978. Chinchind (Colombia), Cenicafé,
1980 p. 1-2

Bibliografia do Café. Brasilia, EMBRAPA/
SNIR/IBC, 1979 p.8
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Os titulos e os sumarios das bibliografias utilizadas 5
sdo:
- "Fisiologfa del Café; Resumenes"

Adubos organicos Fertilizagdo e produgdo

Armazenamento Fisiologia e genética
Beneficiamento Métodos de andlise
Bioquimica Morfologia

Qualidade da bebida Nutrig¢Zo mineral
Comercializgdo Prdticas de cultivo
Composigdo quimica Processamento

Custos e rendimentos Sementes

Efeitos fisioldgicos Suprodutos

Fatores ambientais

ResuUmenes Analiticos de la Revista Cenicafé, 1949-

1978!!

Adubos orgénicos
Agroclimatologia
Beneficiamento
Biometria

Bioquimica
Cafeicultura
Qualidade da bebida
Classificagdo do café
Conferéncias

Cultivos associados
Extensao
Fitofisiologia
Fitogenética
Fitopatologia e entomologia

Hidrologia
Industria animal
Pesquisa

Ervas daninas
Métodos de andlise
Métodos de inoculagdo
Morfologia
Praticas de cultivo
Processamento
Produgao
Publicagles

Redagd8o técnica
Subprodutos

Solos
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- "Bibliografia do Cafén"

Agricultura Recursos naturais
Geografia e historisa Ciéncia dos alimentos
Educaggo, ExtensZo e Economia doméstica

trabalhos de consultoria DNutrig@o humana
Administraga@o e legislagdo Poluigdo
Economia, Desenvolvimento Disciplinas auxiliares

e Sociedade liatemadtica
Produg@o Vegetal Estadistica
Ciéncia agquitica e pesca Documentagao

Maquinaria e construgao

Uma vez terminada a etapa de delimitagdo prosegue-se
com o analise da literatura sobre o assunto.

4.2 Andliise de documentos e coleta de conceitos
Para a coleta de conceitos analisam -se cerca de
15.000 titulos de documentos sobre café ou com ele

relacionados. Nos casos em que foi possivel, os
resumos foram também analisados. Os titulos dos
documentos estZo relacicnados nas seguintes obras:
"Fisiologia del café; resumenes"; "Indice de re-
suimenes de la Revista Cenicafé 1949-1978"; "50
aflos de investigacidn de la Federacidn Nacional
de Cafeteros de Colombiaj bibliografia 1529-1979";

“nResimenes de café; boletin bibliogrifico e infor-
‘mativo"; obras publicadas pela Federacidn Nacional

“de Cafeteros de Colombia. "Bibliografia do Café",
Publicagdo do Instituto Brasileiro do Café. '"Bi-
bliografia do Café 1952-1972", publicagZo da Uni-
versidade Federal de Vigosa. "Café; bibliografia
de las publicaciones gque se encuentran en la Uni-
versidad del IICA", editado pelo Institutc Inte-
ramericano de Ciéncias Agricolas*

* Obras relacionadas na bibliografia consul-

tada.
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4.5

T

Apds de coletados os conceitos, prosegue- se com
o agrupamento destes de acordo as suas semelhangas

Agrupamento preliminar dos conceitog
Inicialmente,organizam -se grandes grupos de con-

ceitos homogéneos, exemplo dos quais se indica nos
resultados deste trabalho.

Terminada a fase de -agrupamento, a seguinte etapa
a seguir-se € como normalizar a nomenclatura para
evitar duplicagd@o de entradas no esquema.

Normalizagd@o da nomenclatura
Utiliza-se sd uma uUnica designagf@o para casos de

conceitos sindnimos. Os nomes comuns de fungos,
virus, bacterias, insetos, nemidtodos, ervas dani-
nas e plantas de sombra, trocidm-se pelos seus
nomes cientificos, porqué conforme ao andlise da
literatura cafeicola, assim s&@o mais conhecidos
internacionalmente.

Concluida a etapa da normalizagd@o da nomenclatura,

o passo a seguir é ver cdmo vam-se a dividir estes

grupos de conceitos. Para esta finalidade é neces-
sdrio utilizar caracteristicas de divisdo.

Aplicagfo de Caracteristicas de Divisdo

Por caracteristicas de divisd@o conhece-se ao prin-
cipio que se usa de forma exaustiva para definir
uma categoria, faceta ou subfaceta, com o fim de
agrupar conceitos coordenados e mutuamente exclu-
sivos. Procuran do que a aplicag@o deste princi- -
pio produga pelo menos dois grupos @ tratando de
que este. seja exaustivo em quanto a seu assun-
to de origem.



T

Para a organizag@o dos conceitos em subgrupos e
destes em grupos e assim por diante até a ordena-
gcao de grandes grupos, utilizam-se caracteristi-
cas ou principios de divis&do,um de cada vez. Es-
tes principios s@o aplicados em forma exaustiva

e mutuamente exclusiva a fim de garantir consistén-
cia e coeréncia no esquema e na sua aplicagZo.

Na realizagdo deste esquema, utilizam-se alguns
principios de divisdo:

- Divisdo em fila. E utilizada para reunir concei-
‘tos que resultam da aplicag8@o de uma dnica carac-
ter{stica de divisdo.

- Divisd@o em cadeia, principio aplicado para reunir
conceitos gerados pelas subdivisOes sucessivas
que se sucitam gradativamente desde tdpicos gené-
ricos a tdpicos concretos.

- Quantidade crescente, aplicado para arranjar con-
ceitos de acordo a uma forma numérica ascendente

ou também descendente.

- Divisdo alfabética, utilizado para agrupar con-
ceitos nos._quais n3do fica outra alternativa de
or ganizagao.

- Divisdo genética, utilizado para agrupar concei-
tos de acordo a&s semelhangas de origem.

- Divis#@o cronoldgica ou sequencial, utilizada pa-
ra agrupar conceitos de acordo a uma sequéncia

de realizag@o das coisas. E aplicado sobretudo
em operagdOes nas que intervem pelo geral o ele-
mento humano.



- Divis@o evolucionaria, principio similar ao an-
terior. diferenciando-se unicamente em que este
principio € aplicado aos processos bioldgicos.

- Contiguidade espacial, aplicado para reunir dreas
geogréaficas segundo a sua proximidade.

- Consisténcia na seguéncia, aplicado para que con-

ceitos iguais em diferéntes pontos do esquema,te-
nham uma ordenag¢do similar. i

Uma vez que se tem definido o qué € uma caracte-
ristica de divisdo e indicado os tipos de princi-
pios que sao utilizados para reunir grupos de
conceitos, pasggmos a identificar os nomes dos
grupos principais do assunto do café.

4.6 Identificacdo de categorias

Denominam-se como categorias a os principais gru-
pos de divisdao do assunto. Ideﬂtificam-se aque-
les que de melhor forma adaptam-se ao esquema a
ser desenvolvido. Esta identificagdo -se fez com
base sobretudo nos trabalhos desenvolvidos pelo

¢ L d

Classification Research Group (CRG) (5), que a-

presenta as seguintes categorias: Todo ou Produto
final; Tipos; Partes; Materiaié} Propriedades; Pro-
cessos; Operagdes; Agentes; Espégo; Tempo e Forma,
e em especial pelo trabalho "Classificagao Face-
tada em Ciéncia e Solo", relacionado no livro de
Vickery (34), cujas categorias s@o: Tipos de So-
los; Estrutura; Constituintes; Propriedades; Pro-
cessos no Solo; Operagbes no solo; Técnicas de la-

boratorio e Geral.

Apos de identificadas as categorias, € precisso i-
dentificar os grupos menores dentro de cada catego-

ria.
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Identificag8o de facetas e gubfacetas

A reunifio de conceitos em grupos e subgrupos dentro
de cada categoria denominam-se facetas e subfacetas
respetivamente. O agrupamento em facetas e subface-
tas é uma operagdo continua que se obtem mediante a
aplicagdo de sucessivas caracteristicas de divisdo.

Os conceitos agrupados dentro de quaisquer das divi-
sO0es do assunto denominam-se Focos.

Tendo sido levantadas as categorias, facetas e sub-
facetas, a operagd@o seguinte é indicar qudl € a or-
dem hieré}quica destas.

3 ’ .
Ordem hierarquica dos grupos
B caracteristico da maioria dos esquemas de classi-

ficagdo facetada a utilizagdo dos termos Categoria
e Facetg para indicar as divisdes principais do es-
quema, assim como o emprego dos termos Subfacetas

e Focos para divisGes menores. No caso do esquema
classificag@io para café, a ordem hierarquica dos
grupos fica formada assim:

Categoria (Divisdo principal)
Faceta (Divisdo de categoria)
Subfaceta (DivisZo de Faceta)
Foco (Divis3o de subfaceta)

Uma vez que jd se conhecem as identificagles das
categorias e a ordem hierdrquica dos subgrupos dmn-
tro destas, o passo a seguir-se € indicar a ordem
de citagdo das categorias.

Ordem de citagdo
A adogad de uma ordem de citagdo forga uma aborda-

gem padr3o do assunto.
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Para o estabelecimento de uma ordem de citacao das

categorfags em café poderia utilizar-se o principio
de concretividade decrescente* que utilizou Ranga-
nathan (29) ou o principio de utilidade* mencio-
nado por Mills (25). Optou-se pelo principio de
utilidade porqué no caso do café (personalidade do
assunto) o Todo tem precedéncia sobre seus tipos,

partes, constituintes, propriedade e processos; e
as outras categorfas como operagbes, agentes, es-
pago, tempo, contribuem a sua melhor compreens@o.

ApSs que estabelecé-se a ordem em que sdo mencionadas

as categorias, a etapa a seguir € ordenar todas as face-
tas, subfacetas e focos dentro de cada categoria. Para

isto utiliza-se uma ordem de arduivo.

4..10 Ordem de arguivo
A ordem de arquivo ou de intercalagdo é a etapa

que serve para organizar os elementos das catego-
rias seguindo uma sequéncia vertical.

A ordem de arquivo para este trabalho, emprega -
se sob dois nivels:

- A nivel de facetas, subfacetas e focos segundo

os principios de divis@o aplicados.

- A nivel de notagdo, ou seja seguindo uma sequén-
cia gradual.

* Principio de concretividade decrescente,
consiste em citar cada classe refletindo uma ordem na
que o mais concreto precede ao mais genérico.

Principio de Utilidade, ou seja de acor-
do a um criterio de imortancia para o usudrio, onde o
produto final (Personalidade do assunto) tem precedén-
cia sobre seus processos e operagdes.
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Tendo sido organizados todos os grupos e subgrupos den-

tro de cada categoria, o seguinte passo §é codifica-los

por meio de uma notagao.

g1l

Notagao

A notagdo € um conjunto 1dgico de simbolos desti-
nados a representar os conceitos de um esquema de
classificagdo, mostrando a sequéncia e organiza-
g8o deste, com a finalidade de traduzir em uma
linguagem codificada as caracteristicas dos docu-
mentos.

0 conjuhto de sfmbolos utilizados em uma notagéo
é conhecido como base notacional; esta deve ser

o suficientemente ampla para abranger os concei-
tos do esqQuema 3 vez a inclusdo de outros que va-
jam. aparecendo.

Para fins de representagfo simbdlica dos concei-
tos do esquema utiliza-se uma notagdo mista de
numeros ardbicos e letras.

A base notacional estd formada por trés classes
de dfgitos: Numeros ardbicos, letras maidsculas
e letras mindsculas; nestes dois dltimos casos
ndo se empregam as letras 1 e o porque se confun-
dem com os nimeros 1 (um) e O (zero).

Trata-se de que a notag@o tenha qualidades em par-
ticular:

= Expressiva, ou seja refletindo a estrutura do

esquema, e sobretudo,

- Hospitaleira, € dizer que permita a inclusd@o de
novos assuntos no lugar correto conforme vaja
crescendo.
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Para indicar as expressdes de qualificagdo, com-
paragd@o, influéncia ou efeito, empregam-se os se-

~

guintes simbolos de conexdo:

(Dois pontos) para expressar qualifi-
cagdo de um conceito

- (Hifem) para expressar comparagao en-
tre conceitos

/ (Barra) para expressar influéncia ou
efeito de um conceito sobre outro.

() (Paréntese ) para expressar lugar geo-
grifico.

Uma vez que os conceitos estd@o classificados e ordena-
L " . rd ~

dos logicamente, a etapa a seguir-se € a formagao do

indice. '

4..12 Indice
Para a formagdo do indice dos conceitos utiliza-
dos no esquema emprega-se o tipo de organizagao
alfabética palavra por palavra. Os -conceitos or-
ganizam-se junto com seus simbolos notacionais.
Nos casos homdnimos, coldca-se entre paréntese a
explicag@o. Nos casos de sindnimos utiliza-se o
termo "véase" para relacionar o conceito nfo
utilizado ao utilizado.

Apds a formagZo do esquema, € demostrada a seguir por
amostragem a aplicabilidade do esquema descrito acima.
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Foram tomados dez titulos de documentos das bibliogra-
fias especializadas em café*. Para isto 100 titulos
foram escolhidos aleatoriamente, du seja tomou-se o mi-
mero 6 e a este foram somdndo-se de 10 em 10 assims

6, 16, 26, 36, etc. Destes 100 titulos tomaram-se 10
casos de documentos que apresentaram maior dificultade
para classifica-lose.

Finalmente para melhor compreensdo e utilizag@o do es-
quema, sa@o elaboradas instrugdes de uso, relacionando-
lhes a exemplos especificos.

* Valencia Aristizdbal, German; Maya Montal-
vo, Luis Alejandro. Fisiologia del café: Resumenes.
Chinchind (Colombia). Cenicafé, 1977 150 p. (1196
ref. con resumenes)

Maya Montalvo, Luis Alejandro; Gémez Aris-
tizdbal, Alvaro. Resumenes analiticos de la Revista
Cenicafé 1949-1978. Chinchind (Colombia). Cenicafé,
1980 274 p. (371 ref. con resiumenes)

Federacidn Nacional de Cafeteros de Colom-
bia. 50 afios de investigacidn de la Federacidn Nacional
de Caféteros de Colombia 1929-1979. Bogotd, Federacafé,
1980. 304 p. (1527 ref.)
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5. RESULTADOS

O resultado concreto deste trabalho é o esquema de clas-
sificag@o facetada para café com seu indice alfabético,
que apresentam-se na segunda parte deste dissertag@o.

Mediante a utilizag8o do método analitico-sintético, logrou-
se identificar os conceitos contidos na literatura cafeico-
la ou relacionada, e organiza-los em grupos homogéneos (ca-
tegorias, facetas, subfacetas e focos), os quais podem ob-
servar-se nas tabelas. do esquema (dz classificagdo.

Os resultados parciais obtidos, seguindo a mesma sequéncia
da metodologia,sao:

5.1 De acordo aos itens de assunto dos documentos consul-

tados para a delimitacido do tema, as principais aspec-
tos cobertos sao:

Aspectos agrondmicos

I

Aspectos industriais pCultivos associados

Aspectos socio-econdmicos

As &dreas que cobrem cada aspecto s@o as seguintes:
Aspectos Agrondmicos:

Botanica Fisiologia
Biologia Genética
Morfologia Citologia
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Embriologia Quimica e fisica do café °
Bioquimica Solos

Patologia Fertilizagdo

Sanidade vegetal Agroclimatologia

Praticas de cultivo Bl seneria

Beneficiamento

Aspectos industriais:

Armacenamento
Agroindustria
Processamento

Industria animal

Produtos e subprodutos
Equipamentos e ferramentas
ConstrugSes agricolas
Qualidade da bebida
Poluigdo

Aspectos socio-econdmicoss:

Economia agricola
Comercio
Sociologia rural
Extens3do e educagao
Administragao
Legislagdo

5.2 Do andlise de cerca de 15000 titulos de documentos,

obtiveram-se cerca de 3.300 conceitos.relacionados
com as dreas de delimitagdo do assunto.

5.3 Doagrupamento inicial dos conceitos homogéneos em
grandes grupos obtiveram-se listas como a seguinte:
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5.4 Mediante a aplicagdo de caracteristicas de divis3o
foi possivel formar uma sequéncia de classes coor-
denadas. Logrou-se feunir os conceitos dentro de
cada grupo, depois reagrupd-los dentro de cada sub-
grupo e divisdOes deste.

As caracteristicas de divisdo foram aplicadas em
forma exaustiva e mutuamente exclusiva, a fim de
obter grupos homogéneos de conceitos.

Exemplo:

Caracteristicas de
divisao

Constituyentes

Minerales _ }' Mineral

Macronutrientes }‘ Tipo de mineral

™
Azufre

Calcio
Fdsforo > Tipo de macronutriente
Magnesio
Nitrdgeno

Potasio
Micronutrientes }* Tipo de mineral

Boro T
Cloro

Cobre

Hierro > Tipo de micronutriente
Manganeso
Molibdeno
Sodio
Zinc
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Os principios de divisao aplicados sdao enunciados abai-

D (O3

- Da aplicag@o de uma uUnica caracteristica de divisdo ob-
tem-se como resultado uma divisdo em fila de conceitos

Exemplo:
FERTILIZANTES
v v W v
w0 = o
3 i 3 0o o) 0
PE PE} o + o+ Q
o o I3 (] () +
) ) +$ G & o
°R 2% & 3 ; 5
84’3' oL = 192] M
Q= o~ 3
=& =

- Da aplicagdo gradativa e sucessiva de mais de uma carac-
terfstica de divis3o obtem-se como resultado uma divisao
em cadeia de conceitos.

Exemplo:

Agentes fitosanitarios
Fungicidas
Fungicidas benzénicos
Carbendazin

Babistina
Deros al 20D
Derosal 200
Derosal 60PM
Delsene M
etc.
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- Quantidade crescente. ZEste principio foi aplicado pa-

ra ar denar conceitos em forma numérica ascendente ou

descendente.
Exemplo:

Ramas Atributos temporales
primarias mensual
secundarias bimensual
terciarias trimestral
etc. cuatrimestral

quimestral
semestral

- Ordem alfabética. Este principio utiliza ~se em ulti-
mo recursd para organizar conceitos de igualdade de
importancia.

Exemplo:

Agentes causantes de enfermedades

Hongos, virus, bacterias
Accidium
Aegerita
Alternaria
Anthostomella coffeae
Armillaria
etc.

Variedades de café
Café Arabusta
Café Borbdn
Café Borbdn amarillo
Café Botucatu
Café Catimor
Café Catuai
etc.
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- Ordem genética. Principio utilizado para ordenar os
conceitos que se derivam de um mesmo género, especie
ou variedade.
Exemplo:

Coffea } “Género

Coffea arabica
Coffea congensis
Coffea excelsa
Coffea liberica

~ Especies de género

-’

- Ordem cronoldgica ou seguencial. Este principio uti-
liza- se para ordenar  os conceitos de acordo & posi-
¢3o no tempo de realizag3o, ou seja segundo uma sequén-
cia de realizagd@o das coisas ou dos fatos.

Exemplo:

Beneficio } Operagdo
Cosechas
Despul pado
Fermentacion Sequéncia das
Desmucilaginado operagdes .
Lavado X
Secado

Classificagao

Almacenamiento ’

- Ordem evoluciongria, ou seja de acordo a uma sequén-
cia de aparecimento dos processos bioldgicos.
Exemplo: |
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Processos fisioldgicos }- Processo

Germinacidn
Nacimiento
Brotacidn
Ramificacién ™~ Sequéncia dos
Floracidn processos
Fructificacidn
Maduracidn

- Ordem de contiguidade espgcial. Principio que se uti-

liza. para reunir dreas geogrificas de acordo & sua

proximidade.
Exemplo:
América
América del Norte
Canad4
Eétados Unidos
México

América Central
Gustemala
El Salvador
Honduras
Nicaragua
Costa Rica
Panamd

- Ordem de consisténcig na sequéncia. Mediante a apli-

cagdo deste principio consegue: -se que os mesmos con-
ceitos em diferéntes pontos do esquema organizem-se

de uma forma similar.
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Exemplo:

Na categoria de Agentegs tem-se -

Agentes energéticos
Energia
Solar
Edlica
Eléctrica
Atdmica

Na categoria de Todo, também tem-se

Agentes energéticos
Energia
Solar
ESlica
Eléctrica
Atdmica

5.5 As categorias identificadas, basecam=ge tanto nas

categorias do "Classification Research Group",
como nas da "Classificagdo facetada em Ciéncia
do Solo".

Do 'Classification Research Group" . selecionam-se
as categorias séguintes: Todo; Tipos; Partes;
Propriedades; Processos; OperaQGes; Agentes, Espa-
go, Tempo e Forma de apresentagszo.

Da “Classificagso Facetada em Ciéncia do Solo",
selecionam-se as seguintes§ Constituvintes; Pro-
priedades; Processos; Operagdes.

Analisando profundamente as necessidades do assun-
to, viu-se a necessidade incluir também estas ca-
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tegorias: Produtos e subprodutos; Equipamentos e
ferramentas e Atributos comuns.

Todas as categorias selcionadas reunem-se em um s&
grupo, o qual constitue-se no grupo de categorias
dtiles para agrupar os conceitos no esquema da clss-
sificag8o facetada para café.

Considerando a natureza do assunto cafeifcola, e
com a finalidade de indicar uma ordem de importan-

cia organizam-se as categorias em uma grdem de ci-
tagdo.

A ordem de citagfo escolhida € a seguinte:

Todo/Tipos/Partes

Produtos e subprodutos
Constituintes

Propriedade e caracteristicas
Processos e disciplinas
‘Operagdes

Agentes

Equipamentos e ferramentas
Espago

Tempo

Atributos comuns e subdivisdes de forma

Para exemplificar melhor a identificagdo das ca-
tegorias e a sua ordem de citagd@o vamos utilizar
os mesmos titvlos dos documentos do exemplo do

ponto (3.3)
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As denotagles destas categorias s@o:

- Todo, € a personalidade da classificag¢do, Qque
neste trabalho é representada pelo GAFE e even-

tualmente por outros conceitos com o foco de

Todo.

. o . ‘. L
- Tipos, sdo as classes, geéneros, especies, varie-

dades, introdugdes, progeénies do café.

- Partes, s3o os compoentes orgédnicos. do todo.

Exemplo:
CAFE

Coffea

Coffea arabica

Coffea congensig

Coffea congusta

Coffea dewevrei
Coffea liberica

etc.

Café arabusta
Café Borbdn
Café Catimor
~Café Caturra
‘Café Chinchind

Cafeto
Sistema aéreo

Tallo
Ramas
Hojas
Flores, etc.

¥
;

e

Todo

Género

Especies

Variedades

Todo

Parte

Partes da parte
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- Produtos e subprodutos. Esta categoria de concei-

tos estd intimamente ligada & categoria de Todo/
Tipos/Partes, pois constitug@, como o seu nome o
diz, os produtos e subprodutos tanto do café co-
mo de outros cultivos associados ao café.
Exemplos:
Productos del café

Bebida

Café liofilizado

Café molido

Café tostado

Café soluble

etc.

Subproductos del café
Aceite
Gas metano
Enzimas
Levaduras
Abonos
etc.

- Constituintes. Os conceitos desta categoria re-
presentam os compoentes biolégicos,minerais, qui-

micos e fisicos tanto do Todo/Tipos/Partes, como
dos Produtos e subprodutos, e também dos Agentes
quando se desempenham na categoria de Todo.

Exemplos:
Componentes Quimicos

Acidos
Acido palmitico
Acido estedrico
Acido linoleico
Acido cafetéanico

Alcaloides
Cafeina
Alantoina
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Teobromina
Sacarosa
etc.
Carbohidratos
Almiddn
Rafinosa
Sacarosa
Glucosa
etc.
Enzimas
Fenoles
‘0xidasa
Catalasa
etc.

Propriedades e caracteristicas. Esta categoria
estd constituida pelos conceitos que denotam qua-
lidades intrfnsecas do Todo, Tipos, Partes, Produ-
tos, Subprodutos, Constituintes.
Exemplo:
Caracteristicas Quimicas

Acidéz

Alcalinidad

Neutralidad

Fertilidad

Residualidad

Valor fertilizante

etc.

Enfermedades

Aracnosis

Antracnosis

Derrite

Gotera

Koleroga

etc.
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Processos. A categoria dos processos estd for-
mada pelos conceitos que denotam atividades ou
reagdes proprias do Todo/Tipos/Partes, Produtos,
Subprodutos e Constituintes, como também dos a-
gentes quando desempenham as fungdes de Todo.
Exemplo:
Fisiologia
Procesos fisioldgicos

Germinacidn

Nacimiento

Crecimiento

Ramificacidn

Floracidn

Fructificacidn

Maduracidn

etc.

Operagbes. Os conceitos que forman esta catego-
ria s@o agueles que denotam uma agdo, na qual
intervem geralmente o elemento humano.
Exemplo:
Practicas de cultivo

Almicigo

Siembra

Transplante

Fertilizacidn

Podas

etc.

Beneficio
Cosecha
Despulpado
Fermentacidn
Desmucilaginado
Lavado
Secado, etc.



= oy

< 3

Agentegs. Esta categoria estd composta pelos con-
ceitos que representam meios para que as agdes se
realizem.
Exemplo:

Factores ambientales
Aire
Viento
Agua
Niebla
Rocio
Lluvia, etc.

Fungicidas
Fungicidas'cﬁpficos

Cupravit azul
Kocide azul
Kocide 395
Kocide 101.
Orthozincol
etc.

Entretanto esta categoria pode desempenhar a fun-
¢do de Todo, quando seus conceitos sa@o objeto de
estudo principal. Assim o conceito Solgo é esen-
cialmente um agente para o cultivo do café; mas
um documento por exemplo sobre "Andlisis das
caracteristicas quimicas do solo", terd Solo co-
mo objeto de estudo principal na categoria Todo.

Equipamentos e ferramentas. A categoria destes
conceitos é priticamente uma continuvagdo da ca-
tegoria dos Agentes. Estd formada pelos concei-
tos que se encaixam dentro da denotagao de ins-
trumentos e materiais mecdnicos.
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Exemplo:

Equipos de almacenamiento
Almacenes
Fosas
Silos.
etc.

Equipos de procesamiento
Molinos
Trilladoras
Tostadoras
etc.

Espago. Os conceitos desta categoria representam
os lugares geogrédficos (paises e regies)
Exemplo:
América del Sur
América del Sur (parte Septentrional)
Guayanas
Venezuela
Colombia
Ecuador
América del Sur (Parte Meridional)
Perd
Bolivia
Chile
Argentina
Brasil
Uruguay
Paraguay

Tempo. Esta categoria estd formada pelos concei-
tos que representam transcurso no tempo, ou seja
as datas em que realizam-se as atividades.
Exemplo:

1906 1982

1961 1983

1972 etc.
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Atributos comuns e subdivisbées de forma. Os a-

tributos comuns estiao formados pelos conceitos
que representam os adjetivos qualificativos.
Exemplo:

Atributos de tamafio
alto
bajo
pequeno
grande
etc.

Atributos de temperatura
caliente
templado
frio
helado
etc.

As subdivisdes de forma representam a forma de
apresentagdo bibliografica dos documentos.
Exemplo:

Forma bibliografica
alamanaques
manuales
bibliografias
atlas
diccionarios
Indices
directorios
etce.

Esta categoria de conceitos estd planejada a fun-
cionar de uma forma livre sem obedecer.a uma or-
dem estabelecida de citagao. Estos conceitos
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podem juntar-se a qualquer outro conceito das

outras categorias com a finalidade de especi-

fica-lo, assim:

Cafeto alto
Cafetal grande

Bebida caliente

etce.

5.6 Do estabelecimento da ordem hierdrquica obtém-se
uma organizagdo interna e gradativa dos grupos.

Exemplo:

Ordem Hierdrguica

> Agentes

ICategoria

Faceta

Subfacetas

—> Fuentes de materia orgédnica

Focos:

{ba

ce

» Abonos orgédnicos

gazo

basuras

nizas

--e———————> 4 compost

es

‘et

IFaceta

Subfaceta

Focos

? Sulfat
(de
de
> de
de
de
de
vete

tiércol

gallinaza

Ce.

> Fertilizantes

os
aluminio
amonio
calcio
cobalto
cobre
hierro
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podem juntar-se a qualquer outro conceito das
outras categorias com a finalidade de especi-
fica-lo, assim:

Cafeto alto
Cafetal grande
Bebida caliente
etc.,

5.6 Do estabelecimento da ordem hierdrquica obtém-se
uma organizagdo interna e gradativa dos grupos.
Exemplo:

Ordem Hierdarguica

|Categoria > Agentes

Faceta > Fuentes de materia orgédnica

Subfacetas > Abonos organicos

fbagazo
basuras
cenizas
Focos- --e———————> 4 compost
estiércol

gallinaza

Letc.

IFaceta > Fertilizantes

Subfaceta —>» Sulfatos

(de aluminio

de amonio
Focos e de calcio
de cobalto
¢. de cobre
de hierro

‘etc.
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Com a utilizag8o de uma ordem de arguivo, ordenam-
se os elementos do esquema de classificag@o com as
suas respeitivas notagbes, tratando de conseguir
uma sequéncia verticel do geral ao particular.

Os dois niveis em que aplica-se esta ordem da os
seguintes resultados

- A nivel de facetas, subfacetas e focos, obtém-se
o proposito de ordenagdo do geral ao particular.

Exemplo:

Faceta — Componentes quimicos A{Tépico geral

Subfaceta __ jAcidos Tépico espe-
cifico
Acido fdrmico
2 4 TSpico mais
Focos —> 4Acidao cafeico especifico
Acido l1linoleico
Subfaceta —s Alcaloides {poico espe-
cifico
Cafeina
Focos . ——3y4Alantoina - 4 Tépico mais
Teobromina especifico
Subfaceta — Carbohidratos ‘4?6pico espe-
cifico

Focos —> Almidon Tdpico mais
Sacaraosa especifico
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- A nivel de notag8o. Com a utilizag8o de numeros ’
arabicos para representar as categorias, letras
maidsculas para as facetas e mindsculas para as
subfacetas e focos, logra-se que a ordem de ar-
quivo dentro da notagZo tenha uma organizagzo se-
quéncial vertical.

Exemplo:
7 Constituyentes
7B Componentes minerales
7Ba Macronutrientes
7Baa azufre
7Bab calcio
etc.

Notagdo. Utiliza-se uma notagdo mista, composta
de numeros e letras.

A base notacional estd formada por numeros aribicos,
letras maidsculas e letras mindsculas, nestes dois

dltimos casos, n3o se usam as letras 1 e o, porqué
se confundem com os nimeros 1 (um) e Q (zero)
respetivamente.

A assignag@o destes simbolos fica assim:

Ndmeros 1-9 Categorias

Letras maidsculas A-Z Facetas
(excepto L e 0)

Letras minudsculas a-z Subfacetas
(excepto 1 e 0)

Nimeros entre pa- (1-5) Espago
réntese
Nidmeros 01-9999 Tempo

As categorias distinguem-se pelas seguintes notagdes:
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Todo/Tipos/Partes

Produtos e subprodutos
Constituintes

Propriedades e caracteristicas
Processos e disciplinas
Operagodes

Agentes

M w FWINN O OO

Equipamentos e ferramentas
i Livre para expansao do esquema
(1-5) Espacio

01-9999 Tempo

A extens@o midxima da notag@io de um conceito € de 4
simbdlos dos quais o primeiro corresponde & categoria,
o segundo & facets o terceiro & subfaceta e 0 quarto
ao foco.
Exemplos de conceitos com notagbes dentro de cada
categoria:

9Cfa 5 Flores ;

8Aab ——p-CafE L] =
lizado 4 Producto

Todo/Tipos/Partes

7Cgj ——» (ucosa Constituinte

6Apz — . Mancha bac-
teriana .>Caracteristica

5Fai —— Floracidn , Processo
4Af - Cultivo , Operagéo.

3Dga — Sulfato de
aluminio__ _, Agente

———

2Bf —> Secadores___, Equipamento

(437) —s Brasil: , Espago
1983 —» En 1983 5. Tempo
tbe —— Adulto , Atributo comiin

A adog@ao deste tipo de notagdo, permitiou conse-
guir estas qualidades
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- Expressivg, ou seja que reflete a estrutura do
esquema.,

Exemplo:

3 Agentes Categorias
3C Fuentes de materia orgdnica Facetas
3Ca Abonos orgédnicos Subfacetas
3Caa Bagazo

3Cab Basuras Focos

3Cac Cenizas

etc.

Segundo este exemplo a estrutura da notagdo é si-
milar & estrutura dos conceitos.

- Hogspitaleira, ou seja que permita a intercalagédo
de novos assuntose.

Exemplo:
3. Agentes
3D Fertilizantes
3Dd Nitratos
3Dda de amonio
3Ddb de calcio
3Ddc de potasio
3Ddd de sodio
3De Fosfatos

Neste exemplo, depois de 3Ddd, existe a possibi-
lidade de expansdo de e-z, para intercalar ou-
tros nitratos.
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A utilizagdo de simbolog de conexdo, permite
a expressao das seguintes relagbes e em esta
ordem de citagdo:

¢ (dois pontos) emprega-se para antesceder
aos adejtivos qualificativos ou atributos co-
muns, como também aos determinantes ou subdi-
visdOes de forma.

Exemplo:

CAFE CATURRA VIEJO,
R \ 4
9Beh :bf

9Beh:bf

- (hifem) aplicado para expressar comparagao
entre conceitose.

Exemplo:
CAFE CATURRA comparado con CAFE ARABUSTA
& v i
9Beh SR 9Beb
9Beh59Beb

/ (barra) emprega-se para indicar influéncia,
efeitos de um conceito em outro.
Exemplo.

Efectos del sol en Café Caturra

.CAFE CATURRA efecto del ‘§QEJ
r v
9Beh / 3Aba

9Beh/3Aba

( ) (paréntese) utiliza-se para indicar lu-
gares geograficose.
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Exemplo:
CAFE QATURRA en BRASTL
9Beh (4+57)
9Beh(L457)

Seguindo o principio de organizagd@o alfabética
palavra por palavra, ordena-se o indice glfabé-
tico do esquema relacionando conceitos com os
seus simbolos notacionais as tabelas do esque-

mae
Exemplo:
BH@. 2 - w6 - el i o SRS
Babistin. - « mue o - o 3Jeb
Babosas
véase
Dullinius
Bachunalandia .- — — — . (356)
Baeddligys, - - o - AN
Bacillus cafeicola ___ 3Fbd

Para demostrar a aplicabilidade do esquema,'
classificam-se 10 exemplos de titulos de docu-
mentos que apresentaram maior dificultade por
sua complexidade.

Os conceitos resultantes do andlise dos titulos
sao relacionados com suas subfacetas, facetas e
categorias correspondentes para demostrar as re-
lagles hierdrquicas.



- Exemplos de documentos classificados e analisados

1.

2.

3.

Some effects of methane residues on coffee

CAFETO, efe@t e METANO

L—v——‘
todo / agente
9Aa 3Pae
9Aa/3Pae
oA Café
9Aa cafeto
3P Agentes tdxicos y adulterantes
3Pa tdxicos
3Pae metano

Adubagdo de-café Mundo Novo

CAFE MUNDO NOVO . FERTILIZACION
tipoVﬁr opeﬁ%cidn
9Bey LAg

9BeyltAg :

9B Tipos de café
9Be variedades
9Bey Café Mundo Novo

4A  Pricticas de Cultivo
LAg Fertilizacidn

Essai de stockage de qafé vert in silo

‘CAFT}yEBDE, . ,ALMACEQAMIENTQ,. SILOS

Tipo operacidn agente
9Brq L4Dj 2Dc
9BrqiDj2Dc

9B Tipos de café
9Br Variedades comerciales

9Brq Café Verde
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6.
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4D Beneficio
4Dj almacenamiento

2D Equipos de almacenamiento
2Dc silos

El lavado del café (granos)

GRANOS , LAVADO -
parte operacion
oCib Lpf

9Cib4Df

9C Partes fisicas

oCci Sistema aéreo

9Cib granos

4D " Beneficio

4Df lavado

Plant 1lipids: coffee libérica lipids

COFFEA LIBERICA, . (LIPIDOS -
tipo i
OBam : 7Cp

9Bam?7Cp

9B Tipos de café

9Ba especies

9Bam Coffeg liberica

76 Componentes gquimicos

7Cp 1{pidos

Substances polifenoliques du café vert et du café roti

CAFE VERDE, « CAFE TOSTADO. . POLIFENOLES,
iﬁ-—‘

tipo producto - constituyentes
9Brq 8Aae 7Cic
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9B
9Br
9Brq

8A
8Aa
8Aae

7C
7Ci
7Cic
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9Brq8Aae?Cic

Tipos de café
Variedades comerciales
Café Verde

Productos
Productos del café
Café tostado.

Componentes quimicos
enzimas
polifenoles

Visual scoring of starch in Coffea arabica. II starch

in bearing and nombearing branches

COFFEA ARABICA, . . ALMIDON, . ANALISI
s v 7] M, A v Z ~ i

tipo parte constit. opé;géidn
9Bab XCoba 7Cga L4LFa
9Bab9Cba7CgaiFa

9B
9Ba
OBab

oCh
9Cba

7C
7Cg
7Cga

LF
LFa

Tipos de café
especies
Coffea arabica

Partes fisicas
Sistema aéreo
ramas

Componentes quimicos
Carbohidratos
alimiddn

Métodos de andlisis
andlisis
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9.
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Nota preliminar sobre a actividade enzimiatica da ca-

talasa nos tecidos foliares de Coffea arabica

i

COFFEA ARABICA .\HO%AS,. IEU%QQS o CATALASA . ACT. ENZ.

tigg parte parte constit. proceso
9Bab Xea Cs 7Cih 5Maa
9Bab9Cea9Cs7CihS5Maa

9B Tipos de café

9Ba especies

9Bab Coffea arabica

9C Partes fisicas

9Ce Sistema aéreo

9Cea hojas

9C Partes fisicas

9Cs tejidos

7C Componentes quimicos
7Ci enzimas
7Cih catalasa

5M Enzimologia
SMa procesos enzimdticos
SMaa actividad enzimdtica

Influencia de la aplicacidn de fungicidas na qualida-
de da bebida do café.

BEBIDA, . (CALIDAD, influencia de FUNGICIDAS

Y
Prod. Prope. / ageﬂ%e
8Aaa 6Ega 3Ja
8AaabEga/3Ja
8A Productos
8Aa Productos del café
8Aaa Bebida
6E Caracteristicas técnicas
6Eg Propiedades cualitativas

6Ega calidad
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3J Productos fitosanitarios
3Ja Fungicidas

10. Effect coffee yield, shade and varieties on size of
coffee beans

(GRANOS ,. TAMARO, efecto de YVARIEDADES,. PRACT. de CULT,

L Y .
parte prop. / tipo operacidn
9Cib éBjg 9Be YA

SOMBRA
\-——v—-—-d
agente
3Abc
oCib6Bjg9Bel+A3Abe

aC Partes fisicas

9Ci Sistema aéreo

9Cib granos

6B Propiedades fisicoquimicas

6Bj propiedades fisicas

6éBjg tamafio

9B Tipos de café

9Be Variedades

hA Prdcticas de cultivo

3A Factores ambientales

3Ab Factores luminosos

3Abc Sombra
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Instrugdes de uso. Para a utilizagdo deste esquema

se dam a continuag@o, em forma geral a sequéncia
dos passos a seguir-se para a classificagd@o de um
documento:

a. Analisar o documento e identificar os coneitos
existentes.

b. Identificar as categorias a que pertencem os
conceitos encontrados.

c. Organizar os conceitos na ordem de citagao es-
tabelecida.

d. Identificar o simbolo de notagd@o para cada con-
ceito wusando o Indice de esquema e verificar
os conceitos encontrados com as suas notagdes
no esquema de classificagio.

e. Identificar e usar os simbolos de conexd@o para

0s casos em que haja necessidade de utiliza-los

f. Mediante sintese da notagZo e aplicando a ordem
de citag8o, formar o $imbolo notacional que re-
presenta o documento.

Nota: Nos casos em que existe uma relagdo de in<
fluéncia ou efeito, citar em primeiro lugar os con-
ceitos influénciados ou afetados, seguidos dos con-
ceitos afetantes.

A seguir dois exemplos de titulos de documentos so-
bre café, com a sequéncia dos passos aseguir-se pa-
ra efetuar a classificacgao:

Some effects of methane residues on coffee (cafeto)

Passos a seguir-se:

a. Analis.ar o documento e identificar os conceitos

existentes:
EFECTO, . METANO, CAFETO
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b. Identificar as categorias as que pertencem
os conceitos:

efecto simbolo de conexdo

metano = agente
todo

cafeto

c. Ordenar os conceitos de acordo & ordem de ci-
tagdo estabelecidas
CAFETO efecto de METANO
d. Identificar os simbolos notacionais no indice,
e verifica-los nas tabelas do esquema:
CAFETO efecto de METANO
todo agente
9Aa _ 3Pae
e. Identificar os sfmbolos de conex3o:
CAFET efegcto de ﬁgggng
todo / agente
9Aa 3Pae

f.: Mediante sintese formar o simbolo notacional:
CAFETO efecto de METANO
e LAt N
todo / agente
OAa ' 3Pae

9Aa/3Pae

Nota preliminar sobre a actividade enzimitica da
catalasa nos tecidos folhares de Coffea arabica

Passos a seguir-se:

a. Analisar o documento e identificar os concei-
tos existentes:
ACTIVIDAD ENZTMATICA, CATAI ASA, TEJIDOS, HOJAS
COFFEA ARABICA
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f.
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Identificar as categorias &s que pertencem
estes conceitos:

Actividad enzimdtica = (Processo)
Catdasa = (Constituintes)

Tejidos =  (Partes)

Hojas = (Partes)

Coffea arabica = (Todo)

Ordenar os conceitos de acordo & ordem de
citagdo estabelecida:
COFFEA ARABICA. HOJAS. TmJIDOS. CATALASA AC%‘EEZ.

tlpo parte parte constlt. proces.
de partes

Identificar os simbolos notacionais no indi-
ce e verifica-los nas tabelas do esquema:

COFFEA ARABICA; HOJAS. TnJIDOS. CATALASA. ACT. ENZ.
——r v

Y

todo parte parte contit. proces.
) de partes

9Bab Cea s 7Cih SMaa

Identificar os simbolos de conexdo:
Para este caso n3ao precisa.

Mediante sintese formar o simbolo notacional
COFFEA .ARABICA. HOJAS TEJIDOS CATALASA ACT:;ENZ.

todo parte parte de constlt proces.
partes
9Bab Cea Cs 7Cih SMaa

9Bab9Cea9Cs7?Cih5Maa
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6. CONCLUSOES

Considerando o objetivo principal deste trabalho, a e-

laborag@o de um esquema de classificag@o facetada para

a literatura do café, o resultado concreto € o esquema

propriamente dito, e as conclusdes representam uma re-

flex8o = -sobre os procedimentos adotados e os resul-
tados obtidos.

A construg@o de um esquema de classificag@o desta natu-
reza implica em conhecimentos tanto da teor{ia da clas-
sificagdo como do assunto a ser classificado. O pre-
sente trabalho deriva-se de sete anos de exﬁeriéncia

do antor na andlise da informagd@o cafeicola no "Cen-
tro Nacional de Investigaciones de Café".

O primeiro passo na construg@o do esquema de classifi-
cagdo facetada para a literatura sobre o café foi a de-
limitag83o do assunto. A delimitagBo do assunto CAFE
foi dificil, j4 que uns itens relacionam-se com outros

e estes por sua vez com outros e assim em -diante, che-
gando um momento no qual perde-se a nogdo de onde pode
ser o 1imite desse assunto., Além disso quando se fi-
xam determinados 1limites, surge a incerteza de que se
pode estar deixando de lado tdpicos que poderiam ser
importantes para o assunto.

O método utilizado para a del imitag8o do assunto no
presente esquema, foi o da Garantia Literdria.

. . /. el e £ 5
Com base na garantia literaria para a definigao do as-
sunto, o processo seguinte foi a identificagdo dos con-
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ceitos na literatura especializada, nZo sd do nucleo

do assunto como também da periferia. Quando realizou-
se a andlise, a consulta dos titulos dos documentos nZo
foi suficiente, j& que estes muitas vezes sZo genéricos,
faltando-lhes precisdo, por esta razdo em alguns casos
foi indispensdvel a andlise dos resumos, e na deficién-
cia destes, também a consulta aos probrios textose.

BEn decorréncia de que na literatura os tdpicos do assun-
to n3o s3o tratados com homogeneidade no concernente a
terminologia, apresentaram-se problemas de ambigﬁidade,
sinonﬁhia, tradugdo e polisemia. A solugd@o destes pro-
blemas encontrou-se na normalizag@o desta terminologia,
logrando-se assim obter um nivelmde consisténcia nos
conceitos. Esta normalizacgfo nfo seria possivel ser al-
cangada,se ndo foSse fundamentada na autoridade de con-
ceituadas fontes de referéncia sobre o assunto.

Se fof diffcil a normalizagso da terminologia, nfo foi
menos o agrupamento dos conceitos. Tentou-se primeira-
mente agrupéllos mediante as categorias utilizadas por
Ranganathan (Personalidade, Matéria, Energia, Espacgo

e Tempo), mas surgiram as incertezas de colocagao de
conceitos, pelo que optou-se por algumas Categorias em-
pregadas pelo '"Classification Research Group" e por
Vickery no seu trabalho "Classificagdo Facetada em
Ciéncia do Solo"; estas categorias foram: Todo/ Tipos/
Partes; Constituintes; Propriedades; Processos; Opera-
gOes; Agentes; Espago; Tempo e Forma de apresentagzo.
Mas o assunto CAFE tem outros aspectos que nao esta-
vam representados nestas categorias e que s&o de impor-
tancia para o assunto. Por esta razdo decidiu-se pela
inclusdo das categorias: Produtos e Subprodutos; Equi-
pamentos e Ferramentas, e uma categoria de atributos
que pudesse juntar-se a qualquer conceito das outras
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categoras sem deturpar a sua ordem de citagZo.

Estabelecidas as categorias do esquema, o procedimento
seguinte foi a organizagd@o interna dos cdnceitos dentro
de cada categoria. Nesta etapa ocerreu que um mesmo
conceito podia ser objeto de estudo partindo de dife-
rentes dngulos, apresentando-se assim dificuldades no
agrupamento de conceitos de tal forma que respondessem
adequadamente tanto a andlise como a sintese. Assim
surgiu a necessidade de se analisar o assunto visando

as diversas possibilidades de desempenho dos conceitos
nas diferentes categorias que eles podessem ser inclui-
dos. Para isto tentou-se a aplicag@o de vdrias carac-
teristicas de divisfo e principios de integragf@io até
chegar a um que agrupasse os conceitos homogéneos em
forma univoca. Nessas tentativas de apiicagéo de dife-
rentes principios viu-se que realmente certos conceitos
podiam funcionar indistintamente em mais de uma catego-
ria, como € o caso de conceitos temporais, que quando
tém denotagdo de duragd@o continua incluem-se na catego-
ria de Atributos Temporais, e quando tém denotagdo de
duragdo alternada incluem-se na categoria de Tempo; As-
sim nos exemplos "Fertilizacion mensual del cafeto",
"Crecimiento mensual del cafeto", o conceito Tempo tem
significado diferente, no primeiro caso tem a denotag@o
de ser cada m&s e no segundo caso de ser durante um més.
0 mesmo caso acontece com os conceitos que podem desem-
penhar-se em - -ocasides como Constituintes, em outras
como Agentes e em outras como Todo.

J4 definidos os grupos e os subgrupos de conceitos me-
‘diante a aplicag3o de caracteristicas de divis@o, um
ponto importantissimo e bdsico foi a determinagZo da or-
dem de citag@o das categorias,de tal forma que refletis-
se a abordagem e a filosofia do assunto. A ordem de ci-
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tagdo escolhida para este assunto, foi o produto da ex-
periéncia de diferentes formas de citar, até chegar a .
uma que permitiu indicar a seqﬁéncia das categorias, se-
gundo uma ordem de utilidade para as necessidades . _de
classificagdo dos assuntos compostos do café e a sua re-
cuperagao.

Una vez que a ordem de citagd@o foi estabelecida median-
te o princifpio de utilidade, a fase seguinte foi a codi-
ficagZ@o dos conceitos mediante uma notagdo. E muito co-
nhecida a frase de que uma boa notagao nao melhora um-
esquema de classificagf@o, mas uma md notag8o pode arrui-
nar um excelente esquema de classificacgao.

Em esquemas de classificag@o € possivel a utilizagdo de
uma notag@o pura ou mista.

No presente esquema optou-se pela notagdo mista porque
a combinag8o de simbolos que ela permite, adequa - se
melhor 3s caracteristicas de um esquema de classifica-
gdo facetada. Decidiu-se Que as categorias estariam
representadas pelos digitos 0-9, jd que estes eram su-
ficientes para identificar as categorlas deste assunto.
Utilizou-se o alfabeto romano tanto maidsCulo como mi-
nisculo na codificag@o das facetas, subfacetas e focos,
jd que estes grupos sdo numerosos e os 26 caracteres
deste alfabeto permitem uma maior representagdo. Op-
tou-se que a qualidade Hospitalidade prevalecesse so-
bre as outras qualidades da notagdo com a finalidade
de garantir a atualizagdo e expansdao do esquema. As-
sim este tipo de notagdo garante uma 1dgica de repre-
sentagdo para este esquema de classificag8o em parti-
cular.

Todo esquema de classificagd@o deve acompanhar o desen-
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volvimento do assunto; este acompanhamento sd pode es-
tar garantido se o esguema for flexivel, e esta quali-
dade € caracteristica dos esquemas facetados de classi-
ficagdo. Por outro lado, o desenvolvimento do esquema
sé pode ser demostrado e garantido pelo seu uso, o tes-

te final de sua aplicabilidade e utilidade.
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SUMARIO DAS CATEGORTITAS

E.FACETAS



3

9A
9B
9C
98
9E
9F
9G
9H
91
9K
oM
R
9R
9S
9T
9U
9V

8

8A
8E
8F
8G
8F
8N
8P

7A
7B

SUMARIO DAS CATEGORIAS E FACETAS

TODO/TIPO/PARTES

Café

Tipods de café
Partes fisicas
Cultivos asociados
Agroindustria
Factores ambientales
Suelos

Fuentes de materia orgdnica
Patdgenos

Animales

Recursos energéticos

Recursos natmrales

Factores socioecondmicos y comerciales
Medios de comunicacidn

Instituciones

Factores humanos

Equipos

PRODUCTOS Y SUB=PRODUCTOS

Productos

Subproductbs

Fertilizantes

Productos reguladores
Productos fitosanitarios
Productos para procesamiento
Téxicos y adulterantes

CONSTITUYENTES

Componentes bioldgicos
Componentes minerales
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7C
7D
7E

6B

6D
6E
6F
6H

S5A

5C
5D
5E
5F
5G
SH
51
57
5K
5M
5N
5P
5Q
5R
55
5T

Componentes quimicos
Componentes voldtiles y aromdticos
Componentes fisicos

PROPIEDADES Y CARACTERISTICAS

Caracteristicas bioldgicas
Caracteristicas fisico-quimices
Caracteristicas ecoldgicas
Caracteristicas tipoldgicas
Caracter{sticas técnicas
Caracteristicas socioecondmicas
Caracteristicas organolépticas

PROCESOS Y DISCIPLINAS

Biologia y procesos bioldgicos
Anatomfa y procesos anatdmicos
Morfologia y procesos morfoldgicos
Microbiologia y procesos microbioldgicos
Botédnica

Fisiologfa y procesos fisioldgicos
Genética y procesos genéticos
Citologfa y procesos citoldgicos
BEmbriologia y procesos embrionarios
Bioquimica y procesos biogquimicos
Quimica y procesos {uimicos
Enzimologfa y procesos enzimdticos
Patologia y procesos patoldgicos
Fisica y procesos fisicos
Estadistica y procesos estadisticos
Economfa y procesos econdmicos
Geologia y procesos geoldgicos
Sociologia y procesos socioldgicos

OPERACIONES

Pricticas de cultivo
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LB

4D
4E
LF
4G
L4H
LI

3A
3B
3C
3D
3E
R
3H
Sl
3J
3K
M
3N
3P
3Q
3R
3S
ol o
30

2A
2B
2D
2E
2F
2G

Agroindustria

Sgneamiento (sanidad vegetal)
Beneficio

Procesamiento

Métodos de andlisis

Métodos de estudio e investigacidn
Tecnologia

Operaciones socioecondmicas

AGENTES

Factores ambientales

Suelos

Fuentes de materia orgdnica
Fertilizantes

Factores para el desarrollo de la planta
Agentes patdgenos

Animales

Agentes de control bioldgico

Agentes fitosanitarios

Plaguicidas (insecticidas)

Agentes energéticos y radiactivos
Agentes de procesamiento

Agentes tdxicos y adulterantes
Recursos naturales

Agentes socioecondmicos y comerciales
Me8ios.. de comunicacidn

Instituciones

Factores humanos

BHQUIPOS

Equipos de cultivo
Equipos de beneflicio
Equipos de almacenamiento
Equipos de embalaje
Equipos de procesamiento
Equipos de laboratorio '
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2H Equipos industriales
21 Construcciones agricolas
2J Vehiculos

1 - 5 ESPACIO.

(1) Europa
(2) Asia
(3) Africa
(%) América
(5) Oceania
00 TIEMPO

DIVISIONES GEOGRAFICAS

(*) colocar el mimero del afio

: ATRIBUTOS COMUNES Y SUBDIVISIONES DE FORMA

ta Atributos de salud

b Atributos de edad

e Atributos de sexo

sd Atributos ambientales

se Atributos de temeperatura
4 Atributos cualitativos

:8 Atributos cuantitativos
A Atributos de forma

=2 Atributos de peso

sk Atributos de tamafio

:m Atributos de color

tn Atributos de tiempo

:q Atributos comparativos

sip Atributos prioritarios

ik Atributos operacionales
su Atributos de organizacidn
- Atributos econdmicos

Presentacidn bibliogréfica
Presentacidn abreviada
22 Otros tipos de presentacidn
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TABELAS DO ESQUEMA



9A

9Aa
9Ab
9Ac
9Ad
OAda
GAdb
9Adc

9B

9Ba

9Baa
9Bab
9Bac
9Bad
9Bae
9Baf
9Bag
9Bah
9Bai
9Ba}j
9Bak
9Bam
9Ban
9Bap
9Baq
9Bar
9Bas
9Bat
9Bau
9B

9Bea
9Beb

TCDO/TIPOS/PARTES

CAFE

Cafeto

Colinos

Chapolas

Cafetales
in establecimiento
in crecimientc
Hn produccidn

1T1P0S D CAK S

Especies
Coffea

arabica
brenanii
congengis
congusta
bernardiana
dewevrei
eugenoides
excelsa
kapatka
Lebruniana
liberica
lusiodelphis
mabesae
novamadagascariense

racemosa.
rupestris
salvatrix
sfenonhvlla
Variledades
Café
arabusta
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9Bec
9Bed
GBee
OBef
9Beg
9Beh
9Bei
9Be ]
9Bek
OBem
9Ben
9Bep
9Beq
YBer
9Bes
9Bet
9Beu
9Bev
9Bew
9Bex
9Bey
9Begz
9Bfa
9BfDL
9Bfc
9Bfd
9Bfe
9Bff
9Bfg
9Bfh
9Bfi
9Bf]
9BJ

9Bm

9Bp

9Br

borbdn

borbdn amarillo

botucatu

catimor

catuai

caturra

caturra amarillo

Chinchind

colwrnaris

congensis

conildn

erecta

gema

icatu

kent

kounilou de touba

laurina

leroy

maragogipe

moka

rmundo novo

Puerto Rico

Ric

Robusta

San Bernardo

San Ramdn

Santos

semperflorenz

T-539

tipica

tipica amarillo

villalobos
Lineas y progenies
Cultivares ¢ introduccicnes
Cafés silvestres
Variedades comerciales
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9Bra
9Brb
O9Brc
9Brd
9Bre
9Brf
9Brg
9Brh
9Bri
9Brj
9Brk

oC

Ca

9Caa
9Cab
9Cac

9Cba
9Cbb
9Cbe
9Cbd

Che
oCouf
Chog
9Cda
9Cdb
9Cdc
oCdd
9Cde
oCea
9Cedb
Xec
9Ced

Café Excelso
Café Supremo
Café Pasilla
Café Manizales
Café Armenia
Café Medellin
Café NAM

Café Rio

Café Pergamino
Café Verde
Café Africanos

PARTES FISICAS DEL CAFE

Sistema aéreo
Tallos
tronco
rizoma

Ramas
primarias
secundarias

ter¢iarias
adeventicias
plagiotrdpicas
ortotrdpicas
Retofios
retofios de alargamiento
yemas
nudos
~ entrenudos
Hojas
enveés
anverso
limbo
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Cee
Cef
9Ceg
9Ceh
Cei
Cej
9Cek
9Cem
9Cfa
9Cfb
9Cfc
gcfd
9Cfe
oCcft
9 fg
9Cth
9Cfi
9Ct
9Cfk
9C fm
9Ctn
Xfp
Cfq
XCfr
9Cha
9Chb
9Chc
9Chd
9Che
9Chf
9Chg
9Chh
OCia
9Cib
9Cic
9Cid

cuticula

cutina

membranas foliares

estomas
ectodermas
carotenoides
peciolo
axila foliar

Ilores

edldz
pedunculo
corola
pétalos
estambres
pistilos
estipgmas
anteras
estildn
ovarios
ovulos
pdlen
glomérulo
esporos

microesporos

Frutos

piel

disco

pul pa
pergamino
mucilago
almendra
plasmodermas

Semill as

granos
embridn
hipocotilo



9Cie
oCif
Cm

9Cma
9Cmb
9Cmc
9Cmd
XCme
Cmf
9Cr

SCs

oCt

9Cta
9Ctb
9Ctc
9Cta
oCte
aCctf
Ctg

9Da

9Daa
9Dab
9Dac
9Dad
9Dae
9Daf
9Dag
9Dah
9Dai
9Daj
9Dak
9De

GDea
SDeb

cctileddn
gemullo
Sistema Radical
raices
raicillas
cofia
regidn lisa
pelos
suberosa
Sistema celular
tejidos
células
crotitosomas
nicl.eo
protcplasma
plastos
cloroplastos
protoplastos
poercs

CULTIVOS ASCCIADCS AL CAFE

Frutales
naranja
limdn
pina
pléatanc
lulo
tomate
guayaba
aguacate
mandarina
ca.cmh
mani

Ctros cul tivos
cafia de azucar
leguminosas
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9Dec
9Ded
9De e
9Def
9Deg
9Deh
9Dei
9De j
9Dek
ODem
9Den
9Dep
9Deq
9Der
9Des
9Det
9Deu
O9Dev
9Dex
9Dey
98

Qiia

Omaa
9%ab
9ERac
9iad
Qfae
9faf
9idag
SEah
9dai
9daj
9ixd
9EF

habichuela
frijol
maiz
gramineas
hortalizas
remolacha
pimentdn
cebolla
champifiones
repollo
arracacha.
ramio
fique
guadua
piretro
guandul
tungue
yuca
tabaco
pastos

AGROINDUSTRIA

Industria animal

abejas

peces

aves de corral
conejos
ganaderia
ganado vacuno
ganado porcino
ganado equino
ganado ovino
gusano de seda

Industria cafetera
Industria cacaotera
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9Eh
Qri
9Ej
9k
9En

9F

9G

Gifl

91

Industria panelera
Industria lechera
Industria de la seda
Industria forestal
Industria tabacalera

»

Industria de conservas

FACTCRIS AMBIENTALLS

Dividir como 3A

ij. Jlactores atmosféricos
atmdéstera Olraa

SUIELCSH

Dividir coma 3B

Gl'a,

wj. Snelos por el clima Ba

acuatorial as EIRE Y]

FUENTES DI MATEZRIA CRGANICA

Dividir como 3C

£j. Abonos crganicos Slla
bagazo OHaa

FATCGINCS

Dividir como 3F/G

3. Hongos virus y bacterias

Aecidium 91aa
Plagas (insectecs) 9Ja

Acraga 9Jaa
Femdtcdos aJn

Helycotilenchus 9Jna
Malezas SJr

Boviera 9Jra

91a
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9K

oM

IR

9S

9T

ANTMAL WS

Dividir como 3l
£j. Animales 9Ha

RICURSCS ENURGHEIICOS

Dividir como 3M
Bj. Imergia 9Ma
sol ar 9Maa

RESURSCS GuCFISICCS Y NATURAL #5

Dividir como 3.
inj. Recursos natursles 9.:a
Medio ambiente XN aa

FACTCRES SOCIOECCNONICOS Y CCOMERCIALES

Dividir como 3R
j. TFactores econdmicos 9Ra
Titulos de ahorro cafetero 9Ras
F'actores comercizles 9Rd

Bancos 9Rda
Factores sociales ORi
Vivienda rural 9Ric

MEDIOS Dif COMUNICACION

Dividir como 33

2j. Canales de informacidn 93a
Radio 9Saa

INSTITUCTICN 1S

Diwidir come 3T

4). Instituciones liacicneles 9Ta
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9u

9Va
9Vb
9Vce
9vd
9Ve
gvf
9veg
9Vh
gvi

FACTORLS IUMANOS

Dividir como 3U

Bj. Seguin la ocupacidn  9Ua

13U ITOS

BEquipos
&Zaquipos
Lguipos
mquipes
squipos
squirpos

Zquipos

Trabajadores ruraleg Gaa

Y HIRRAMITENTAS

de
de
de
de
de

de

cultivo
beneficio
aspersion
almacenanientc
embalaje

laboratoric

industrial es

Construccicnes agricolas

Veh{culos
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SA

SAa

8Aaa
SAab
8Aac
BAad
BAae
8Ab

SAba
2AbbL
CAre
SAbd
3Abe

SAi

8E

OHBa
8Eaa
8 Eab
8Eac
8Ead
8iZae
8iaf
8kag
3Eah
8Eai
8Eaj
B8Eak
8Eam
8Ean
8Bap
Silaq
8Ear

PRCDUCTOS Y SHZEPROLUCTOS

FROMICTOS

Froductes del café
bebida
caf¢ "iofilizado
café solubtile
caflé molido
café tostado
FProductos agroindustrial es
panela
leche
harina de hueso
wiel de abhejas
madera

I

roductos de exportacidn

SUBPRCDUCTCS

Subproductos del café
alimentos
aceite
dulce
azlcar
alcohol
licor
glucosa
jalea
harina
melazas
pectinas
proteinas
vitaminas
pulpa como al:inento
pvlpa cono abono
baterias eléctricas
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8 Bas fuypural

8Eat gas metano

8 Bau enzimas

8 Rav levaduras

8Eaw cisco

8 Bax papel

8 day material curtiente
8Eaz ripios

8Eg/k  Subproductos agroindustriales
8 im Subproductos tdxicos
8 dma aguas residuales

8 imb mieles de café

8 imc residuos

SF FRTILISAN TS

Dividir como 3D
ij. Fosfatos 8Kd
de amonio A8fda.

8G PROMICTCS RS2 LADOR =S

Dividir como 3F
3j. Reguladores de crecimiento 8Ga
dcido ascdrbico 8Gas
Acondicicnadores 8GrT
krilium &Gla

8J PRODUCTCS FITCSANITARIOS

Dividir como 3J
BEj. Fungicidas WJa
arseniato de plomo &Jaa
Plaguicidas &Jf
agrocide 3J fa
Nematicidas  8Jj

amizina 8JImb
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8N

8P

PRODUCTCS PARA PRCCESAMIENTO

Dividir como 3N
Lj. Productos para desmucilaginado
dcido sulfirico  8Nbe

TOXICOS Y ADULTHRANTES
Dividir como 3P

®j. TJSxicos 8Pa
toxinas SFaa

C
ANDb
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7A

7Aa

7Aaa
7Aab
7Aac
7Aad
7Aae
745af
7Aag

7B

7Ba

"’Baa
7Bab
7Bac
7Bad
’Bae
7Raf
7Bb

7Bba
7 Bbb
7Bbc
7Bbd
78be
7Bbf
7Bbg
7Bbh
7Bbi
7Be

7Bx ..

CONSTITUYLNTLS

COMPORLNTHES BIOCLCGICOS

£l ementos genéticos

gemoplasma

granos de germoplasma
monosomios

alelos

alelos xanthocarpa
mutantes

mutante angustifolia

MINMRALES

Macronutrientes

azufre
calcio
fésforo
magnesio
nitrdgeno
potasio

Micronutrientes

aluminio
boro
cloro
cobre
hierro
manganeso
molibdeno
sodio
zinc

Bases de cambio
Ctros minerales
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7C COMPUESTOS JUIMICCS

7Ca/d - Acidos

7Caa dcido palmitico
7C ab dcido estedrico
7Cac dcido linoleico
7Cad dcido araquidico
7Cae dcido clorogénico
Caf dcido izoclorogénico
7Cag acido caféico
7Cah dcido ferulico
7Cai dcido vanilico
2Caj dcido fdrmico
7Cak dcido butirico
‘/C am dcido propidnico
7Can dcido lacteo
7Cap Acido malico
7Caq gcido citrico
7Car dcido quinico
7Cas dcido cafetanico
72Cat dcido fendlico
7Cau 4cido nicotinico
AN acido abscicico
7Caw dcido acetico
72Cax dcido furanico
7C ay dcido pivolitico
7Caz dcido arquinico
7Cba dcido aspartico
7Ce/f Alcdloides

7Cea cafeina

7Ceb alantecina

7Cec teobromina

7Cee trigonelina
7Cef cafamarina

7Ceg teofilina

7Ceh xantina

7Cei metil xantina



-148-

7Ce] escopoletina
7Cg/h  Carbohidratos
7Cga almiddn

7Cgb glucidos

7Cegc sacdridos
7Cgd oligosacaridcs
7Cge polisacaridos
7Cgf rafinosa
7Cegg estaguinasa
7Cgh sacarosa
7Cegi monosacaridos
7Cgj5 glucosa

7Cgk arabinoss.

7C gn galactosa
7Cgn mannosa

7Cgp fructosa
7Ceq ribosa

7Cgr xilosa

7Cgs. sucrosa

7Cgt glicéridos
7Cgu glicina

7Cgw celulosa
7Cgx hemicelulosa
7Cgy pectina

7Cgz lignina

7Cha pentosana
7Ci/j Enzimas

7Cia izoenzimas
7C1ib t'enoles

7Cic polifenoles
7Cid polinolaxa
7Cie polifenoloxidasa.
7C4ifF oxldasa

7Cig peroxidasa
2Cih catalasa
7Cii niacina

7Ck Amincdacidos

7Cka alonina



7Ckb
7Ckc
7Ckad
7Cn

7Cn

7Cna
7Cnb
7Cnc
7Cnd
7Cne
7Cnt
7Cp

7Cpa
7Cpk
7Cpc
7Cpad
“Cpe
7Cq

7Cqa
7Cah
7Cr

7Cra
7Crb
7Cs

7Cy

7Cya
7Gyb
7Cyc
7Cyd
7/Cye
7Cyf

7Cye

sistina
meatianira
valina
Proteinas
Vitaminas
riecina
piridina
vitamina B
vitamina ¢
vitamina D
vitaming PP
I.ipicos
aceites
grasas
caras
diquetonas
ciclicas
Figmentes
1 avonoides
cillarefila
Toxinas
aloergenos
micotexinas
Taninos
Ctros componentes quimicos
oxipeno
hidrdgeno
carbono
elileno
arsénico
nlomo

dxido carbdnico
CONMPULSTCS VCLATILES 'YW ARCMATICO3
COMPON iNT &8 FISICOS

Materia crgdnica

vegetales
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7 Eab
7 ac
7 &b

7 Ec

7 e

" lkea
7 Eeb
7Eec
7 Bed
75ee
7Eef
7keg
7 Leh
7 Bel
7Ee]
7 Bek
7 Sem
7 Een
7iep
7 teq
7 Her
7 Zes
7 ket
7 teu
7 Lev
7 mew

Leitia
humus

Materia fresca
Materia seca
Fiementos gecfisicos

agua
aire
sélidos solubles
arena
limo
arcilla
arcillolita
cenizas
volcanicas
rocas
roca madre
rocas igneas
caolinita
hidrargilita
montmorillonita
alcalis
alofana
lateritas
pirizinas
piririnas
cementantes
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6A

6Aa

6AL.

6Ac

6Aca
6Acb
6Acc
6Acd
6hce
EAcf
bAcg
6Ach
6Aci
6Ac]
6Ack
6Acm
6Acen
6Acp
6Acq
6Acr
6Acs
6Act
6Acu
6Acv
6dcw
6Acx
OAF

6Afa
6AfD
6Afc
6Afad
bAfe
OAfT
6Afg

PROPIIDADES

CARACT IRTSYICAS

Caracteristicas
Caracteristicas

Y CARACTMRTISTICAS
SICLOGICAS

anatomicas
varietales

Caracteristicas morfoldgicas
forma
dinorfismo

polimorfismo

arquitectura de la planta
anormalidades

defectos

defectcs de 1las hojas
defeclos de las remas
defectos 4del tronco

defectos de las raices

@®

defectos de los granos
granos ancrmales
granos ambar
granos ardidos
granos caracoles
granos monstruos
gra: os negros
granos sobrefermentados
granos stinkers
granos tridngulos
granos vanos
granos pasilla

Caracteristicas fisioldgicas

propiedades nutritivas
digestibilidad

deficiencias nutritivas
indice de asimilacidn reta
capacidad de intercambio
periodicidad de crecimiento

efectos fisioldgicoes
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6Af]
6AfK
6Afm
6AM
6AfD
6Afq
6Afr
6Afs
6Aft
6Afu
6AfV
6Afw
6Afx
6AfyY
6AfZ
bAga
6Agb
6Agc
‘6Agd
6Aha
6Ahb
6Ahd
6Ahi
6A]

6Aja
6GAFD
6Ajc
6Ajd
6Aje
6AjT
6Ajg
6Ajh
6A1
6Aj]
6Ajk
O6AJm
6AJn

--1862

cafda prematura de los granos
muerte prematvra de los frutos
amarillamiento prematuro
sccamlento de los brotes
secamiento de las ramas
puntas negras ;
secamiento subterminal
atrofia f{loral
reguemd,
clorosis
raloteo
heridas del tallo
estrengulaniento del cuvellc del talio
atrofia radical
-mal del rayo
anewia perniciosa
hrulure
muerte sibita
muerte descendente
longevidad
toxicidad
disronibilidad

moripilidad

Caracterfisticas genéticas

selectividad
esterilidad genética
autoesterilidad
fertilidad genética
variabilidad
moductividad
resistencia genética
hitridos interespecificos
poliploides
aneuploides
diploides
triploides
exploides

-
4



6Ajp
6Aja
6Ajr
6Ajs
bAjt
6Aju
OAjv

6Apa
6Apb
6Apc
6Apd
6Ape
6Apf
6Apg
OAph
OApi
OAD]
6Apk
6Apn
6Apn
OApp
OAp
6Apr
6Aps
GApt
6Apu
6Apv
6Apw
6Apx
6Apy
6Apz
6Aqa
6Aqb
6Aqc
6Agad
6Aqe

=1 503

fecundidad

taza de polinizacidn
caracteristica erecta
adaptabilidad
coripatibilidad
incompatibilidad
atntoirccmpatibilidad

Nfermedades

patogenicidad
antracnosis

aracnosis

aratiera

carccma parna del cafeto
chasparria

creslzmicnto bacteriano
derrite

enfermadad pnlvurulenta
enfermedad de los [rutos
estrangulamiento del tallo
fumazina

goltera

kcleroga

lepra del cafeto

llaga estrellada

llaga negra de la raiz
llaga roja radicular

mal de tinta

mal del talluelo

mal rosado

mancha anular

mancha aureoclada

mancha bacteriana
mancha bronceada

mancha circular de las hojas
mancha de hierro

mancha de ojo rardo
mancha mantecosa



6Aqf
6Aqg
6Aqh
6AqQi
6Aq ]
6Aqk
6Aqm
oAGD
6Aqp
6AQq
6GAQr
5Aqs
HAqQL
6Aqu
6AqQV
6Aqw

6B

tBa.

6Raa
6Bab
6Bac
6Bad
6Bae
6Bar
6tBag
6Bah
6Bh

6Bha
6Bhb
6Bhe
6Bhd
6Bhe
6Bhr
6Bhg
6Bhh

moniliasis

necrosis del f{loema
necrosis del tallo
nuche

podredumbre blanca de las ralices

podredumbre de las raices
podr<dumbre de los frulus
podredumbre del cuello
pudricidn acuosa
rizoctoniosis
roseliniosis

roya

roya anaranjada
trajguectlicosis

verrugas

1lags macana

FROPT UDADaS FISTCOQUITMNICAS

Tropiedades quimicas

acidéz

alcalinidad
neutralidad
fertilidad
esterilidad
solubilidad
residualidad
valor fertilizante

Propiedades fisicas

estructura
simple
granul ar
textnra
immadura
perfilada
gstratilicada
Jaminar
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6Bhi
6Bhj
6Bhk
6Bhm
6Bhn
6Bhp
6Bhq
6Bhr
6Bhs
6Bht
6Bhu
6Bhv
6Bhw
6Bhx
6EBhy
6Bia
6Bib
6Bic
6Bid
6Bie
6Bif
6Big
6Bih
6Bii
6Bij
6Bik
6Bim
6Bin
6Bip
6Biq
6Bir
6Bis
6Bit
6Biu
6Biv
6Biw
6Bja

columnar
fracturada
prismiatica
porosidad
capilar
no capilar
capilaridad
higroscopiecidad
coeficiente de hisgroscopicidad
profundidad
efectiva
de silembra
permeanilidad
Plasticidad
indice de plasticidad
estabilidad
astructural
cohesividad
densidad
real
aparente
viscosidad
textura
arenosa
limosa
arcillosa
franca
calcarea
rocosa
perfil
horizonte
horizente

Q W >

horizonte
drenabilidad

interna

externa

peso



6Bje
6Bjf
6Bjg
6Bkb
6Bkc
6éBkd
6Bke
6Bk
6Bma
6Bmh
6Bmi
6Bm j
Bmk
6Bimnm
6Bmn
6Bn

-6C

6Ca

6Caa
6Cab
6tCae
6Cb

tCba
6Cbe
6Cbe
6Chf
GCbg
6Cbh
6Chi
6Cb j
6Cbk

6D

6Dh

peso fresco
peso seco
tamafio
didmetro
drea o
foliar
indice
de area foliar
color
contenido
de humedad
capacidad de retencidn de agua
cgpacidad de cambio
equilibrio
de materia orgdnica

caracteristicas topogréficas
CARACTIRISTICAS ILCICGICAS

Propledades caloriferas
calor
Brio
temperatura de secado
Caracteristicas ambientales
luminosidad
oscuridad
nubosidad
pluviosidad
indice de pluviosidad
humedad
sequedad
aridéz

salinidad
CARACTHRISPICAS TIGESGICAS

wdad
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6Dk

6E

6&d
6Eg
6Ega

6F

6Fa
6Fda
6Faf
6Fdj
6IFdk
GFam
6Fdn
6Fh
6F ]
6FKk

6H

6Ha
6Haa
6Hab
6llac
6Had
6Hb
6He
6Hlca
614

« 159 9

Sexo
Raza

CARACT BsRISTICAS T#CNICAS

Caracteristicas operacionaies
Fropiedades cualitativas
calidad

CARACT RISTICAS SCCICILCCHNOMICAS

Aspectos econdmicos
rentshil idad
seguridad
alta nroduceidn
media nroduvccidn
baja producceidn
marcas

Aspectos suvciales

Agspectos histdricos

Aspectos literarios
CARACTERTISICAS CRGANCLEPTICAS

Sabor
suave
apenas suave
duro
“rimdo
Astringencia
Clor
a cebolla

Cuerpo



5A

S5Aa

5B

5Ba

5Ca

5D

5Da

S5E

5Ea

5F

S5Fa

SFaa
5Fab
S5Fac
S5Fad
S5Fae
S5Faf
5Fag
5Fah
SFEL
5Faj

PROCESCS Y DISCIPLINAS

BIOLCGIA

Procesos bioldgicos

ANATCHMIA

Procesos anatdmicos

MOROLC GIA

Procesos morfoldgicos

MICROBIOLCGIA

Procesos microbioldgicos

BOTANICA

Procesos botédnicos

I"'ISIOLOGIA

Procesos fisioldgicos
germinacidn
nacimiento
formacidn
crecimiento

or totrdpico

plagiotrdpico
brotacidn
ramificacidn
floracidn
fructificacidn
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5Fak
S5Fam
5Fan
5Fap
5Faq
S5Far
S5Fas
5Fba
5Fbb
5Fbc
5Fbd
5Fbe
5Fbf
5Fbg
5Fbh
5Fbi
5Fb]
5Fbk
5Fbw
5Fca
5Fcb
5Fcc
5Fcd
5Fcm
5Fcn
SFcp
5Fcq
S5Fcr
5Fcs
5Fct
5Fcu
S5Fcv
5Fcw
5Fcx
5Fha
5Fhb
5Fhc

maduracidn
comportamiento
reaccidn
nutricidn
mineral
foliar
radical
absorcidn
foliar
radical
alimentacidn
asimilacidn
fijacidn
de nutrientes
competencia
pornutrientes
interaccidn
de nutrientes
requerimiento
translocacidn
de nutrientes
movimiento
de agua
reaccidn
tropismo
geotropismo
fotctropismo
antagnismo
evaporacidn
evapotranspiracidn
polinizacidn
craezada
por el viento
por insectos
autoplinizacidn
fecundacidn

reproduccidn
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5Fhd respiracidn

5Fhe secrecidn

5Fhf excrecidn

5Fhh transpiracidn

SFhi producecidn

5Fhj sobreproduccidn
5Fhk subproduccidn

5Fhm agovio

5Fhn marchitamiento
5Fhp abscisidn

5Fhq fol iar

5Fhr de frutcs

SFhs agotamiento

5Fht secamiento

5Fhu asfixia

5Fhv intoxicamiento
5Fhw decaimiento

5Fhx enfermamiento
S5Fhy vaneamiento

S5Fia senescencia

5Fib muerte

5Fja efectos fisioldgicos
5G GEN 5TIC A

5Ga Procesos Genéticos
5Gaa evolucidn

5Gab herencia

5Gac ascendencia

5Gad descendencia

5Gae seleccidn genética
5Gaf génesis

5Gag espermatogenesis
5Gah esporogenesis

5Gai macroesporogenesis
5Gaj microesporogeriesis

5Gak gametogenesis
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5 Gam
5Gan
5Gap
5Gag
5Gar
5Gas
5Gat
5Gau
5Gav
5Gaw
5Gax
5Gay
5Gaz
5Gba
5Gbb
5Gbe
5Gbd
. 5Goe
5Gof
5Gbg
5Gbh
5Gbi

5HA

SHf a,
5Hfb
SHfc
SHfA
SHfe
SHff

SHfg

partogenesis
duplicaciodn

somatica
mutacidn

somdtica
duplicacidn cromosdmica
haploidia
diploidia
triploidia
poliploidia
aparea.niento cromosdmico
apertura estomatal
multiplicacidn
propagacidn generativa
comportamiento genético
adaptacidn
aclimatacidn
domacias
dormancia
apomixis
resistenciz genética
atrofia

CITCLOGIA ¥ PRCCLESCS CELULALRLS

Histologia
Histopatologia
Histoquimica
Citogenética
Procesos citoldgicos
histogenesis
divisidn celular
multiplicacidn celular
reproduccidn celul ar
profase
interfase
metafase
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SHfh
SHE1
SHE]
SHfk
SHm

51

51a

51aa
5Iab
51ac
5Iad

53

5Ja

5Jaa
5Jab
5Jac
5Jad
5Jae
5Jaf
5Jag
5Jah

-

5Jai

5k

5Ka

5Kd

5Kda
5Kdb
5Kdc
5Kdd
5Kde
SKAf
5Kdg

prometafase
anafase
telofase
meiosis
mitosis

fMBRICLOGIA

Proceos embricnarics
embriogenesis
morfogenesis
or ganogenesis
pol iembrionia

BICGUINMICA

Procesos bioquimicos
biosintesis
metabolismo

de nitrdgeno
pigementacidn
decoloracidn
saponificacidn
digestidn
suberizacidn
cafeinogenesis

QUIMICA

Bronmatologia

Procesos quimicos
composicidn quimica
oxidacidn
volatilizacidn
dsmosis
endosmosis
rediiccidn

reacciones quimicas
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5Kdh
5Kdi
5Kd]
5Kdk
5Kdm
5Kdn
5Kdp
5Kdq
SKar
5Kds
5Kdt

5M

SMa
S5Maa

5Ne
SNf
ONg
SNh
5SNi
ONj
Slja
SNJjb
5Njc
5Njd

5Pa

cambios quimicos
granul acidn
mineralizacidn
nitrificacidn
amonificacidn
desnitrificacidn
adsorcidn
intervcambio catidnico
combustidn
fermentacidn
hidrdlisis

ENZIMCLCGIA

Procesos enzimdticos
actividad enzimdtica

FPATOLCGIA

Btiologla
Parasitologia
Micologia
Virologia
Bacteriologia
Helmintologia
Nematologia
Micologia
Sintomatolcgia
Procesos patoldgicos
infeccidn
infestacidn
esporulacidn
parasitismo

FISICA

Meteorologia
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5Pb
5Pc
5Pd
5Pe
5Ph
5Pha
5Phb
5Phc
5Phd
5Phe
SPhf

5Phg
SPhi

5Qa

5Qd

5Qda
5Qdb
5Qdc
5Qdd
5Qde

5Rb

S5RF

5Rfa
SRfb
S5Rfc
S5Rfd
5Rfe
SRff
5Rfg
5Rfh
5Rfi

Climatologia

Agroclimatologia

Fenologia

Bcologia

Procesos fisicos
composicidn fisica
radiacidn
iluminacidn
aereacidn
precipitacidn
presidn atmosférica
circulacidn atmosférica
congelamiento

ASTADISTICA

Biometria

Frocesos estadisticos
varianza
covarianza
dispersidn estadistica
distribucidn
regresidn

ACOMNOMIA

lacroeconomia
Microeconomia
Procesos econdmicos
ciclos econdmicos
inflacidn
recesidn
produccidn
produccidn por hectédrea
depresidn econdmica
rendimientc
desarrollo
agricola
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5Rfj
SRfk
5RMm
5Rfn
SRfp
SRfq
SRfr
S5Rfs

55

5Sa
55h..;
5Sc
58d
5Se
S L
.58g
5Sh
58i
5Sp
5Spa
5Spb
5Spc
5Spd
5Spe
5Spr
5Spg
5Sph
5Spi
55pJ
5Spk

5T
S,

5Tb
STbe.

rural
econdmico
cafetero
soclal
subdesarrollo
dependencia
econdmica

efectos econdmicos
GEOLCGTIA

Geografia
Fitcgeografia
Zdafolcgia
Pedolcgia
Geoquimica
Geofisica
Hidrografia
Fisiograf{ia
Topografia
Procesos geoldgicos
ercsion
sedimentacidn
floculacidn
escorrentfa
histeresis
dispersiodn
drenaje
Jixiviacion
permeabi] idad
impermeabilizacidn
retencidn de humedad

SCCICLC GIA

Cooperativismo
Fsicologia
efectos psicoldgicos



5Tc
5Tf

Historia
procesos socioldgicos
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LA

LAa

LAaa
L Aab
LAac
LAad
LAD

L4Aba
LAbDL
LAbe
LAbd
LAbe
LAc

‘LAca
LAcdh
LAcc
LAcd
LAce
LYAcf
LAcg
LAch
LAd

LAda
LAdb
L4Ade
LAe

LA

LAfa
LAfD
LAfc
LAfd
LAfe

CPERACICNLES

PRACTICAS D& CULTIVC

Almacigo
a la sombra
al sol
en bolsas
en eras
Siembra
en fajas dobles
en fajas triples
en fajas multiples
densidad de siembra
distancia de siembra
Trazado
en cuadro
en tridngulo
en hileras
en fajas miItiples
en bloques
en calles a nivel
en contorno
en curvas a nivel
Trasplante
a rafz. pelada
en pildn
en bolsas
Manejo
Cultivo
intensivo
intercalado
hidropdnico
monocultivo
monocultivo
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LAg

LAga
LAgb
b Age
LAgd
LAge
LAgf
LAgg
LAh

LAL

LAia
4Aib
LAic
LAid
LAie
LAif
LAig
LAih
LAii
L AL
LAj

LAk

L4Aka
LAKD
LAke
L Akd
LAke
LAKS
LAkg
LAkh
L4Am

LAma
L4 Amb
YAmec
LAmd
Lame
YAmf

Fertilizacidn y ahonamiento
fol Law
radical
encalamiento
aplicacidn de materia orgénica
acidificacidn
desacidificacidn
correcidn
Recuperacion
Podas
sistemas de podas
descope
recepas pol Surcos
poda de fructificacidn
poda de un tallo
poda multitallo
deschuponado
renovacidn de ejes
poda lateral
soqueo
Rernovaciodn
Propagacidn
vegetativa
injertos
hibridacidn
interespecifica
cruzamiento
retrocruzamiento
cultivo de tejidos
enraizamiento cde estacas
Conservacidn
practicas de conservacion de suelos
con curvas a nivel
cor: zanjas
con terraplenes
con tandas 2J ternas
con lerragas



ltAmg
4 Amh
LAmi
L Amj
4 Amk
LAn

LYAna
YAnd
LAnc
4LAp

LAr
L4As
LAt
LAta
LAu
LAV

4B

L4 Ba

L4Baa
L4 Bab
L4Bac
4Bad
4 Bae
L4LBaf
L4Bag
LBb

4Bba
LBbb
L4LBbe
LBbd
4Bbe
LBbf
4LBbg
4Bc.

arado

gradeamiento

nivelamiento

amontaonamiento

desterronamientc
Riego

drenaje

alcantarillado

desague
Mecanizacidn
Aplicacidn
Diversificacidn
Rotacidn
Tratamiento

de semillas
Abandono
Uso

AGROINDUSTRIA

Industria animal
apicultura
avicultura
ganaderia
cunicultura
piscicul tura
porcicul tura
sericultura

Industria agricola
agricul tura
caficultura
arboricultiura
fruticul tura
horticultura
canicul tura
floricud tura

Industria cafetera
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4Bd
LBe
L4Bf
L4Bg
4Bh
L4Bi

L4LCa

4Caa
4Cab
4Cac
L4LCad
LCae
L4LCaf
LCag
LCah
L4Cai
L4LCaj
LCb

LCba
4Cbb
4Ca

L4LCda
L4Cdb

4 Da
4Daa

Industria cacaotera
Industria panelera
Industria forestal
Industria tabacalera
Industria alimenticia
Industria de agroquimicos”

SANZAMTIENTC (Sanicad Vegetal)

Control
quimico
hioldgico
cul tural
integrado
genético
prevencidn
cuarentena
erradicacidn
exclusidn
higienizacidn
Contaminacidn
atmosférica
descontaninacidn
Purificacidn
esterilizacidn
vacunacidn
Aspersidn
fumigacidn
Incineracidn
quemas
Proteccidn
Inoculacidn
Desyerba

BElI st ICIC

Cos echas
recoleccidn



4Db Despulpado

4Dc Fermentacidn
4Dca aerobia

4Dcb anaerobia

4De Desmucilaginado
LDea quimico

L4Deb bioquimico

4 Dec mecanico

LDf Lavado

4Dfa recircuvlacidn de aguas
L4Dg Secado

L4LDga natural

4Dgb artificial
LDk Limpieza

LDi Clasificacidn
4Dia cria

L4LDib calibracion
L4LDic homogenizacidn
L4LDid embal ado

4Dj Alamcenamiento
LE PROCESAMIINTO
L4LEa Procesamiento mecdnico
4Eaa trilla

Lt Bab tostado

L Bac torrefaccidn
L. Bad mol jenda
LEae filtracidn
LEaf destilacidn

L Bag refrigeracidn
L Eah congelacidn
L2ai ventilacidn
LEaj ensilaje

L Gak empacamiento

Y Zam al vacio
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L4En

LEma
L4 dmb
L4 dnc
LEnf
4 Eng
L4 Inh
L ni
L43mj
4. fmk
L i
4 Fon

LF

L4Ta
L4LFag
LFap
LFaq
LFar
LFDb
4Tba
LFd
1 Fda
4Fdb
LFe
L4LFea
Lt Feb
LFf
LFg
LFh
L4LFha
L4Fhb
4TFhe
4Fhd
LFhe
WIhe

Procesamientc fisicoquinico

preparacidn
calentamiento
ebullicidn
aglomeracidn
atomizacidn
concentracidn
aromatizacidn
descafeinizacidn
granulacidn
circulacidn

deshidratacidn
I. I :“ ':.‘ . :I.-j' “:I: f.sj .'“.I.-]-. lrJ -.l E;

Andiisis
textural
bromatoldgico
organoléptico
econdmico
Andlisis bioldgico
bioensayos
Andlisis citoldgico

diferenciacién de tejidos

diferenciacidn celuvlar
Analisis morfoldgico
andlisis foliar
andlisis radical
Andlisis estructural
Andlisis mineral
Andlisis fisicoguimico
calorimetria
centrifugacidn
colorimetria
crioscopia
cromatograffia

electroforesis
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4LFhg
L4LFhh
LFnhi
4Thj
LFhk
L hm
L4Fhn
L4LFhp
4Thq
L4LFhr
4Fhs
LFht
LEFnhu
LFhv
LFhw
LTFi

L4LT'ia
LFig
4LFic
LI

LFja
LFjb
Lk

4T

LIp

L4Fq

LTga
LTgbh
4Iqe
4T'gd
Y Tqe
LFqf

LG

L4Ga

LtGaa

electrdlisis
espectrofotometria
espectrcmetria
espectroscorpia
esteroscopia
{fotointerpretacidn
fotometria
granulometria
hidrdlisis
higrometria
higroscopfa
microanslisis
vodonetris
plvviometria
andiisis térmico
Analisis estadistico
andlisis cuantitativo
andlisis de varianza
andlisis cualitativo
Andlisis sensorial
catacidn
electrdnica
Andlisis econdmico
Andlisis socioecondmico
Analisis dinstrumental
itodo matemdtico
tabilacidn
disefio
matematico
estadistico
cdlculo
encuestas

MATCDOS DA S8TUDIO o INVESTTGACTCN

In

nvastigacidn
levantamiento

~1073 -



4 Gab
L Gac
4Gad
4 Gae
L Gaf
L4 Gag
4 Gah
4 Gai
4Gaj
4 Gak
4 Gam
4 Gan
L4 Gap
4 Gaq
4 Gar
L4Gas
4Gat
4 Gau

LH

Lila

LHaa
LHab
LHac
LHad
L4Hae
LHafl
L4ilah
Lifai
L4Haj
LFak
L Ham
L4Han
LHap
LHag
LHE

bisqueda

reconocimienta

eXxanen

establecimiento

caracteriz

acidn

determinacidn

definicidn

hipdtesis
estudio

observacion

muestreo

comparacid
interpreta

comprobaci
demostraci
deduccidn
diagnosis

aclwalilzac

THCoLCLOGTA

Tecnificacid

n
cidn
én
dn

idn

7

asislencia

téenica
transferen
de tecrno

adopcidn

cia

logia

de tecnolcgia

automatiza
tratamie

elcctriflic
rur al

acel eramie

cidn
nto autonmatizsdo
acidn

nto

retardsmniento

aviacidn
agriccla

Operacicnes

industriales

de datos
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L4Hfa
LHEDL
Life
LHfA
LHTT
L1
LIIfj
LHfk
LHfm
LHfn

LI

4Ia
4TIaa
4Iab
“Iac
LTad
4TIae
LhIafl
4LIag
L4Iah
4Iai
L4Iaj
L4 Tak
4Tam
LTIan
L4Tap
L4Iaq
LId
41da
LIdb
L4Idc
4Idd
L4Ige
4Idf
LIea

construccidén
fabricacidn
tiafilizecion
solubilizacidn
cricconcentracidn
nebulizacidn
extraccidn discontinua

separacidn fotoeléctrica

el aboracidn
sgregacidn

CPRACICN 8 SOCTCLCONHMICAS

Cperaciones laborales

trabajo
asesoramient.o
capacitacidn
entrenamiento
supervisidn
instruvccidn
manutencidn
comisidn
llcencia
bonificacion
vacaciones
jubilacidn
paro

huelga
despido

Admiristracidn

de empresas
agricola
rurel

de personal
industrial

Crganizacidn
Planeacidn
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L4Ieb
4Iec
4Ied
LIef
LIeg
L4Ienh
hIedi
41g

LIga
L4LIgb
4Igec
LIgd
LIge
4Igf
Ligg
L4Igh
LIgi
L1gj
LIgk
LIk

LIka
LIkDb
L4Ike
4Ixd
LIke
LIkE
4Ikeg
L4 Im

L4Ima
Y Imb
4 Imc
LImd
LIme
4Imf
LImg
L4Imh
4Imi
L4Imj

Delegacidn
de funcicncs
Avditoria
Inventario
Contabilidad
de costos
Catastro

Trabajo Social

Relaciones humanas
Relacicnes industriales
Cooperacidn
internacional
Accidn comunal
Celebracidn
Condecoracidn
Servicio
social
Fundacidn
Aseguramiento

Legislacidn

Cafetera
Laboral
Comercial
Industrial

de. ccoyperativas
Agricola
Forestal

Zeoncmia

oferta
demanda
valorizacidn
devaluacidn
depreciacidn
inversidn
ahorro
endeudamientc
asistencia
econdmica
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4Imk
L4 Imm
LImn
L4Imp
1+Imq
LImr
L4Ims
LImt
LImu
4Imv
Y Imw
L4Imx
LImy
4Imz
L4Ina
LInb
L4Inc
L4Ind
L4Ine
LInf
4Ing
4Inh
4Ini
LIr

4Ira
LIrb
4Irc
L4LIrd
YIre
LIRE
L4LIrg
L4LIrh
LIri
LIr]
L4Irk
L4LTIrm
4Irn

integracidn
econdmica

fomento
comercial
agricola
industrial

estabilizacidn

industrializacidn
explotacidn industrial

competencia
crédito

avalio
indeminizacidn
estaobilizacidn
restriccicn
adquisicidn
aparceria
arrendamiento
imposicidn
descucnto
interdés
negociacidn
contratacidn

Comercio

abastecimiento
convenio
comercigizacidn
nercado
competencia
cemercial
compra
venta
concesidn
comercial
exportacidn
importacidn

aduana
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4LIrp
LIrq
LIrr
LIrs
LIrt
4LIru
LIrv
LIrw
LIrx
LIiry
4LIrz
L4Isa
L4LIsb
L4Ise
4Isd

-178-

contrabando
decomiso
especulacidn
monopolizacidn
cotizacidn
retencidn cafetera
cuotizacidn
consuwno
transporte
embalaje
embarque
desembarque
tarifamento
peaje
mcpaganda
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3 AGENTES

3A FACTORES AMBIENTALES

3Aa Factores atmosféricos

3Aaa atmdsfera
3Aab aire
3Aac vientos

3Aad agua

3Aae nubes

3Aaf niebla

3Aag rocio

3Aah lluvia

3Aai granizo

3Aaj humedad atmosférica
3Ab Factores luminosos

3Aba sol
3Abb luz
3Abc sombra

3Abd oscuridad
3Ac Factores térmicos

3Aca temperatura
3Acdb calor
3Acc frio

3Acd helada

3Ace sequia

3Aq Factores climaticos
3Ada clima

3Adb tropical
3Adc semitropical
3Add templado
3Ade frio

3AQaf microclima

3Ae Factores topograficos
3Aea altitud



3Aeb
3Aec
3Af

3Afa
3Afb
3Afc
3Afd

3B

3Ba

3Baa
3Bab
3Bac
3Bad
3Bae
3Baf
3Bag
3Bah
3Bai
3Bb

3Bba
3Bbb
3Bbe
3Bbd
3Bbe
3Bbf
3Bbg
3Bbh
3Bbi
3BbJ
3Bc

3Bca
3Bcb
3Bce
3Bcd
3Bce

longitud
latitud
Estaciones
primavera
verano
otorio
invierno

SUELOS

Por el clima
ecuatoriales
tropicales
semitropicales
temperados
humedos
dridos
semidridos
hipertérmicos

isohipertérmicos
Por la fisilografia

agricolas
cafeteros
de ladera

de cenizas volcdnicas

digtrandept
andept
desérticos

vegetales y florestales

pantanosos
pluviales
Por la textura

arcillosos
arenosos
limosos
francos
franco-limosos
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3IBef
3Bcg
3Bd

3Bda
3Bdb
3Bdc
3Bde
3Bdf
3Bdg
3Bdh
3Bdi
3Bdj
3Bdk
3Bdm
3Be

3Bea
3Beb
3Bec

3C

3Ca

3Caa
3Cab
3Cac
3Cad
3Cae
3Caf
3Cag
3Cah
3Cai
3Caj
3Cak
3Chba
3Cbb
3Cbe
3Cbd
3Cbn
3Cbu

francoarenosos
TOoCOS0Ss

Por la constitucidn
alilicos
sial{ticos
ferraliticos
pedal feres
pedocales
calcareos
turfosos
podsoles
alcalinos
rojos
amarillos

Por el uso
fértiles
agotados
virgenes

FUZNTES Di MATERTA CRGANICA

Abonos organicos

bagazo
basuras
cenizas
compost
estiércol
gallinaza
guano
harinas

Ge carne

de huesos

de sangre
raulch
pulpa
purina
residuos de corral
tortas
turfas
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3Ce

3Cea
3Ceb
3Cec
3Ced
3Cee
3Cef
3Ceg
3Ceh

3D

3Da

3Daa
3Dab
3Dac
3Dad
3Dae
3Daf
3Db

3Dba
3Dbb
3Dbce
3Dbd
3Dbe
3Dbf
3Dbg
3Dbh
3Dbi
3Dc

3Dd

3Dda
3Ddb
3Ddc
3Ddd
3De -
3Dea

Abonos Verdes (vegetales)
Crotalarda anagircides
Crotalaria gpectabilig
Pueraria phaseoloides
Stylosantis guyanensig
Dolichugs Lablab

Stizolobium deerigianum
Rhizobium

algas marinas
FERTILIZANT S (abonos quimicos)

Macronutrientes
azufre
calcio
fdsforo
magnesio
nitrdgeno
potasio

Micornutrientes
aluminio
boro
cloro
cobre
hierro
nagnganeso
molibdeno
sodio
zine

NPK

Nitratos
de' amonio
de calcio
de potasio
de sodio

F'osfatos

americano

:1@2'



3Deb
3Dec
3Ded
3Dee
3Def
3Deg
3Deh
3Dem
3Dep
3Deq
3Des
3Det
3Dfa
3Dfb
3Dfe
3Dfad
3Dff
3Dg

3Dga
3Dgb
3Dgc
3Dgd
3Dge
3Dgf
3Dgg
3Dgh
3Dgi
3DgJ
3Dgk
3Dgn
3Di

3Dia
3Dib
3Dic
3Did
3Die
3Dif
3Dig

bicalcio
de amomnio
de calcio
de roca
diamonico
monoamonico
basifosfatos
hiperfosfatos
metafosfato
de calcio
polifosfatos
de amonio
superfosfatos
de calcio
simple
triple
termofosfato
Sulfatos
de aluminio
de amonio
de cobalto
de calcio
de  eahbre
de hierro
de magnesio
de manganeso
de potasio
de zinc
Sulfonitrato
de amonio
Boratos
de calcio
de sodio
borax
Poliboratos
de sodio
Tetraborato
de sodio
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3DJ

3Dja
3Djb
3Dja
3Dk

3Dka
3Dkb
3Dkc
3Dka
3Dm

3Dma
3Dmb
3Dn

3Dp

3Dpa
3Dpb
3Dpc
3Dpd
3Dq

3Dqa
3Dgb
3Dac
3Dad
3Dqe
3Daf
3Dgg
30r

3Dra
3Drb
IPre
3Drd
3Drr
3Drs
3Ds

3Dsa
3Dsb
3Dsc

Carbonatos

de magnesio

de potasio

de zinc
Cloratos

de manganeso

de magnesio

de potasio

de zinc
Molibdatos

de amonio

de sodio
Arseniatos
Acidos

bdrico

fosfdrico

nitrico

superfosfdrico
Oxidos

de cobre

de hierro

de manganeso

de magnesio

de zinc
Trioxido

de molibdeno
Quelatos

de cobre

de hierro

de manganeso

de zinc
Oxilatos

de hierro

IsStopos radiactivos

radioazufre
radiocarbono
radiofdsforo
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3Dsd
3Dse
3Dt

3Dta
3Dtb
3Dte
3Dtd
3Dte
3Dtf
3Du

3Dua
3Dub
3Duc
3Dud
3Due
3Duf
3Dug
. 3Duk
3Dum
3Dun
3Dup
3Dugq
3Dur
3Dus
3Dut
3Duu
3Duv
3Dv

3Dva
3Dvb
3Dve
3Dvad
3Dvf
3Dvg
3Dvh
3Dvi
3Dvj

radiorubidio

radiozinc

Correctivos

cal

dalomita >
escorias de acero

escorias de hierro

escoriaes de thomas

yeso

Fuentes de nutrientes

Fuentes de macronutrientes

de
de
de
de
de
de

azufre
calcio
fésforo
magnesio
nitrdgeno
potasio

Fuentes de micronutrientes

de
de
de
de
de
de
de
de
de

aluminio
boro
cloro
cobre
hierro
manganeso
molibdeno
sodio
zinc

Otros fertilizantes

azdcar
calfos
cianamida

de

calcio

cobalto
fosforita

maganesita
nitrocalcio
nitrdgeno amoniacal
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3Dvk
3Dvm
3Dvn
3Dvp
3Dvq
3IDvr

nitrdgeno nitrico
nitrdgeno nitroamoniacal
nitrosufocalcio

salitre

‘

ur ea
vanadio w
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38

3Ea

Jdaa
3Eab
3Eac
3Ead
3Eae
3Eaf
3Eag
3Eah
3Bai
3Baj
Juak
3Ef

3Efa
3Efb
_3ifc
3Efd
3Lh

3kha
3Enhf
3hk
3Ej

35jb
3Ejc
3Ejd
3Eje
3Ejf
3Ejg
3Ejh
38j1
3Ek

3lke
3 Ekd
3Eke
3Em

FACTORES PARA &L

Reguladores de crecimiento

fcido ascdrbico

acido giberélico ! »
dcido naftaleno acético
colchicina

giberelina

etileno

ethrel

hormonas

tetrasolio

2,4-D

2-4-5T

Acondicionadores

cementantes
krilium
HPAN

VAMA

Medios de cultivo

soluciones nutritivas

sustratos de enraizamineto

callus

Plantas de cobertura

Arachis

Commelina difusa
alin a

Hyptig atrorubens
Andogofera

DESARAROLLO D!

Pseudochinolaena polystogeng

Tradescantia
T andra cumamensi

Barreras vivas

axonopus gcoparius

Cymbapogon winterianus
Vetiveria zizanoides

Acequias de ladera

CAFETO

_.1%8.7 =



3En
3ep

3F/G

3Fa

3Faa
3Fab
3Fac
3Fad
3Fae
3Faf
3Fag
3Fah
3Pai
3Faj
3Fak
3Fam
" 3Fan
3Fap
3Faq
3Far
3Fas
3Fat
3Fau
3Fav
3Faw
3Fax
3Fay
3Faz
3Fba
3Fbdb
3Fbe
3Fbd
3Fbe
3Fbf
3Fbg
3Fbh

=188~

Terrazas individuales
Cortinas rompevientos

AGENTES CAUSANTHES DE ENFERMISDADES Y DARCS

Hongos, Vvirus y bacterias’
Aecidium
Aegerita
Aithaloderma
Alternaria
Angelinia
Anthostomella

coffeae
Arcyrig
Armillarig
mellea
Arthrosporium
Aschersonia
coffea
Lecanii
Ascochyta
coffege
Ascospora
coffeae
Aspergillospis
intermedia
Aspergillus
Astering
coffeicolg
Atichia
Atractiella
Auricularia
Bacillug
coffeicola
radicicola

Blepharospora

Borneting
Botrytis




w
o g

W
&
o)

3F/G

3Fa

3Faa
3Fab
3Fac
3Fad
3Fae
3Faf
3Fag
3Fah
3Pai
3Faj
3Fak
3Fam
3Fan
3Fap
3Faq
3Far
3Fas
3Fat
3Fau
3Fav
3Faw
3Fax
3Fay
3Faz
3Fba
3Fbb
3Fbe
3Fbd
3Fbe
3Fbf
3Fbeg
3Fbh

188 -

Terrazas individuales
Cortinas rompevientos

AGENTLS CAUSANTES DE ENFERMISDADES Y DANCS

Hongos, virus y bacterias’

Aecidium
Aeggerita
Aithaloderma
Alternaria
Angelinig
Anthostomella
coffeae
Arcyria
Armillarig
mellea
Arthrosporium
Aschersonia
coffea
lecanii
Ascochyta
coffege
Ascospora
coffeae
Aspergillospis
intermedia
Aspergillus
Asterina
coffeicola
Atichig
Atractiella
Auricularia
Bacillus

coffeicola

radicicola

Blepharospora
Bornetina
Botrytis




3Fbi
3Fbj
3Fbk
3Fbm
3Fbn

3Fbg
3Fbr
3Fbs
3Fbt
3Fbu
3Fbv
3Fbw
3Fbx
3Fby
3Fbz
3Fca
3Fcb
3Fcc
3Fcd
3Fce
3Fcf
3Fcg
3Fch
3Fci
3Fc)
3Fck
3Fcm
3Fcn
3Fcp
3Fcqg
3Fcr
3Fcs
3Fct
3Fcu
3Fcv
3Fcw

cinerea
Broomella
Calonectria

coffeae

Capnodium
brasiliense
citri
coffege
vagum

Caryospora
coffea

Cephaleurus
virescens

Cephalosporium
lecanii
zonatum

Ceratocystis
fimbriata

Cercospora
coffeicola

Cerebella

Ceuthospora
coffeicola

Chaetophoma
coffeicola

Chondrioderma

Cladosporium

Cladosterignaa

Clasteriogporium

coffeanum

Clitocybe
elegang
Clypeolum
Colletoctrichum
coff'eanum
gloesporoides
Collybia
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3Fcx
3Fcy
3Fcz
3Fda
3Fdb
3Fdc
3Fdd
3Fde
3Faf
3Fdg
3Fdh
3Fdi
3Fdj
3Fdk
3Fdm
3Fdn
3Fdp
3Fdq
3Fdr
3Fds
3Fdt
3Fdu
3Fdv
3Fdx
3Fdy
3Fea
3Feb
3Fec
3Fed
3Fee
3Fef
3Feg
3Feh
3Fei
3Fej
3IFek
3Fem

Coniothecium
Coniot in
coffeae
Coprinug
coffeae
Corticium
rolsfii
salmonicoloxr
solani
Deudrophomg
coffeicola
Dictyophora
Dictyothyriel
Didymaria
Didymosphaeria
coffeicola
Didysmotilbe
coffeae
Diplodia
coffeae
Discosia
Dothidea
liccilia
dnpusa
" lecanii

Arwini
di ven
iisclorotium
coffeicola
fduryachorg
coffeicolg
liberica
futypa
coffeicolg
; ul
Fomesg
lamaoensis
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3Fen lignosus
3Fep microsporus
3Feq Fu um
3Fer umarum
3Fes lateritium
3Fet o Tum
3Feu pallen
3Fev golani
3Few stilboides
3Fex Xylaroideg
3Fey Ganoderma
3Ffa Glberella
3Ffo Xvlharoides
3Ffc Gloeoporus
3Ffd Gloeosporium
3Ffe Glomerella
3Fff coffeicola
3Ffg angulada
3Ffh Graphium
3Ffi coffeae
3Ffj Helicotecsadium
3Ffk Helminthosporium
3Ffm coffeae
3Ffn Hemileia
3Ffp coffeicola
3Ffq yastatrix
3Ffr Heudersonia
3Ffs coffeicola
3Fft Hiatula

3Ffu Hibigcus
3Ffv sculentus
3Ffx Hirneo

3Ffy Hormodendrum
3Ffz Hypomyces
3Fga Hysterium
3Fgb coffeanum

3Fgc Iremina
3Fgd coffeae
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3Fge
3Fegf
3Fgg
3Fgh
3Fgi
3Fg]
3Fek
3Fem
3Fegn
3Fgp
3Fgq
3Fgr
3Fgs
3Fgt
3Fgu
3Fgv
3Fgx
3Fgy
3Fgz
3Fha
3Fhb
3Fhe
3Fhd
3Fhe
3Fnf

3Fhh
3Fhi
3Fhj
3Fhk
3Fhm
3Fhn
3Fhp
3Fhq
3Fhr
3Fhs
3Fht

Kalmusia
coffeicola

L.achnea

Laegtadia
coffeicola
Lentinug
Lenzites
Lepiota
Leptonia
Leptothyrium

costarricense

Leptosphaeria
coffeicola

Leucothyridium

Limoci.ana

coffeicole
Lisea
Lophiotrema

coffeicola

Lycoperdon
Macrophomg
coffeae
Macrophomina
Macrosporium
coffeanum
M smius
viegasii
liel anopsamma
coffeicola
Melanospora
Metagphaeria
coffeae
Micropeltis
coffeicola
Microt e

coffeae
Microthyrium
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-193 -

3Fhu Muratella
3Fhv coffeae
3Fhx Mycena

3Fhy citricolor
3Fhz mexicana
3Fia Mycogone
3Fib Mycosphaerella
3Fic coffeae
3Fid Myriangiella
3Fie Myrotecium
3Fif roridium
3Fig Nectriag
3Fih coffeicola
F 3 o tropica
3Fij Nematosporg
3Fik coffeanum
3Fim Nolanea
~3Fin Nyctalis
3Fip coffeanum
3Fiq 0idium

3Fir Omphalia
3Fis flavida
3Fit Cphiobolus
3Fiu coffeae
3Fiv Cphionectria
3Fiw Oraniella
3% coffeicola
3FLy Rapulospora
3Fiz Paranectria
3Fka Pellicularia
3Fkb koleroga
3Fke Penicillium
3¥kd Peniophora
3Fke coffeae
3Fkf Periconia
3Fkg coffeae

3Fkh Pestatcliopsis



3Fki
3Fk]
3Fkk
3Fkm
3Fkn
3Fkp
3Fkq
3Fkr
3Fks
3Fkt
3Fku
3Fkv
3Fkx
3Fky
3Fkz
3Fma
3Fmb
3Fme
3Fmd
3Fme
3kt
3Mmg
3Fmh
3Fmi
3Fmj
3Fmk
3Fmm
3Fmn
3fmp
3Fmq
3For
3Fms
3Mmt
3Fmu
3IFmv
3Fmw
3Mmx

Pe zi
coffeae
Peziza
coffeico
Phaeoggccardinula
costarricensis
Jjgvanicg
Phoma
coffeicola
costarricensis
Phomosis
coffeae
Phthorag
vastatrix
Phyllosticta
coffeicola
Phygalospora
gcoffeicola
P ium
Phytomonas
leptovasoruvm
Pionnoteg
Placospaeria
Pleanectrig
coftf'eicola
Pleurotus
Po u
coffeae
Polystictus
Polythryncium
Poria
Pseudodiaporthe
coffeae
Pseudoronas
andropogenegis
cichgprii
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3Fmy
3Fmz
3Fna
3Fnb
3Fnc
3Fnd
3Fne
3Fnf
3Fng
3Fnh
3Fni
3Fnj
3Fnk
3Fnm
3Fnn
3Fnp
3Fnq
3Fnr
~ 3Fns
3Fnt
3Fnu
3Fnv
3Fnw
3Fnx
3Fny
3Fnz
3Fpa
3Fpb
3Fpc
3Fpd
3Fpe
3Fpf
3Fp.g
3Fph
3Fpi
3Fp]
3Fpk

cae

syringae
Rabdospora
coffeae
Rhizoctonia
bataticola
solani
subepigea
Rhigomorfa
Rhombostilbella
Rosellini
bunodes
¢coffeicola
necatrix
RERO
Rastrella
coffeae
Saccharomyces
Schizophyllun
Scloratinia
yuckelianag
Sclerotium
Scolecopeltis
Scolecotrichum

coffeae
Scutellum
Septobasidium
coffeiceola
Septoria
coffeae
Sphegazzinia
coffeae
Sphaeropsis
Spicaria
Sporptrichum
Stachylidium

coffeicola

185 -



3Fpm
3Fpn
3Fpp
3Fpq
3Fpr
3Fps
3Fpt
3Fpu
3Fpv
3Fpy
3Fpx
3Fpy
3Fpz
3Fqa
3Fgb
3Fqc
3Faqd
~ 3Fqe
3Fqf
3Pag
3Fgh
3Fqi

3Fr/z

3Ga

3Gaa
3Gab
3Gac
3Gad
3Gae
3Gaf
3Gag
3Gah
3Gai
3Gaj
3Gak

Stereum
coffeanum
Stictis
coffeicola
Stilbella #
Stilbum
1 gvidum
Thyridaria
Thyridium
Iilmadoche
Trachysphaera
Trachythyriolum
bragilianum
Traneetes
Tubercularia
Tryblidiella
Ustuling
Yenturia
coffeicalag
Verticillum
Valvari
Xylarig

Otros hongos, virus y bacterias

Plagas (insectos)

Acraga
morei
Acrocercops
coerulea
Acrolophus
Agrotis
ypsilon
Al eurocanthus
woglumi
Anastrepha
fraterculus
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3Gam
3Gan
3Gap
3Gaq
3Gar
3Gas
3Gat
3Gau
3Gav
3Gaw
3Gax
3Gay
3Gaz
3Gba
3Gbb
3Gkce
3Gbd
3Gbe
3Gbf
3Gbg
3Gbh
3Gt
3Gbj
3Gbk
3 Gbrm
3Gbn
3Gbp
3Gbq
3Chr
3Gbs
3Ght
3Ghu
3Gbv
3Gbhw
3Gbhx
3Gby
3Gca

Ancylonatus

tribulusg

fintestia
Aontestiopsis

cruciata

intricata
lineaticollis

orbitalis
Anthares

leuccnatus
Apate

menonthus

fpatemonandrus

Apirocal us
pascgee
Argecerug

faciculatug
Asterolencanium

coffeae
Atta

Ce )il Gl

vizgicaia
sexdens

Automeres
Bal anophiora

indica
Bixadus

seiiriedle
Brachytripes

menbraneceus

Brevipalpus
phoenicius

Camponotus

senex

Cephanodes
hylas

Ceratitis
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3Gep
3Gee
3Ged
3Gce
3Gef
3Geg
3Gch
3Gei
3Gej
3Gck
3Gem
3Gen
3Gep
3Geg
3Ger
3Ges
3Gct
3Gcu
3Gev
3Gex
3Gey
3Gcz
3Gda
3Gdb
3Gdc
3Gde
3Gdaf
3Gdg
3Gdh
3Gdi
3G4j
3Gdk
3Gdm
3GAn
3Gdp
3Gdg
3Gdr

anonae

caopitata

coffeax
Cerococcus

catenarius

ornatus

parahybensis

Ceroplastes

brevicande

Ceroplesgis

adusta
Cerotona

Chavecia
caldasiae

s

Chryvsomnhal us

Coccus
viridis
Compus
Corythucha
Diabrotica

Dimicocecus

cryptus
Dulinius

unicolor
isacles

imperiglis magnifica
achista

coffeella

wllimenistu

leasicollis
mpicaerus
spicampoptera
listipmene

acreae
Suproctis

howra
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3Gds
3GdAt
3Gdu
3Gdv
3Gdw
3Gdx
3Gdy
3Gdz
3Gea
3Gedb
3Gec
3Ged
3Gee
3Gef
3Geg
3Geh
3Gel
3Gej
3Gek
3Gem
3Gen
3Gep
3Geq
3Ger
3Ges
3Get
3Geu
3Gev
3Gex
3Gey
3Gez
3Gfa
3Gi'o
3Gfe
3Gf4
3Gfe
3Gff

impterote
canarica
Favia
Ferrisia
virgata
Fidicina
pronoe

Garcardia
destructor

Geococcus
coffeae
Grillotalpa

lleterotermnes

Holotrichia

nilgirice

livpotenemns

hamnei
seriatus
Idiarthron

atrisninum

subguadrat.um

Ischnaspis
longirostris

Kiliflis
americana

Lagria
villosa

Lachnosterna
nilgiria

Laphypgma
frugiderma

Leconium

l.eptoteleia

orndti

Lentoporiis
lignosus
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3Gfg
3Gfh
3Gfi
3Gt
3Gfk
3Gfm
3Gfn
3Gfp
3Gfq
3Gfr
3Gfs
3Gft
3Gfu
3Gfv
3Gfx
3GLy
3Gfz
3Gga
3Ggb
3Gge
3Ggd
3Gge
36gf
3Gge
3Ggh
3Ggi
3Gg]
3Ggk
3Gem
3Ggn
3Ggp
3Geq
3Ggr
3Ggs
3Ggt
3Ggu
3Ggv
3Gegx

Leucoptera
coffeella
coffeina
coma
meyricki

Macrostylas

Megal ogype
lanata

Melanagromisa

coffea

Mericserica

oberthuri
Musca
omestica

vrniel achista.

.
10
v
1

.eorhizoecus

cofteae
Nencul trilla

0l ecedastera

moresca

01 ironvchus

flAGED
Yothersi
onchocera
volvulus
Oncideres
poecilia
Crthesia
insignis
praelonga
N7 'a
FParabixadus

nonvilleira

Yarasronia

mocidiarias

Parasaesetia

Paratetranychus

bimacul atus
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3Ggy
3Gha
3Ghb
3Ghe
3Ghd
3Ghe
3Ghf
3Ghg
3Ghh
3Ghi
3Ghj
3Ghk
3Ghm
3Ghn
3Ghp
3Ghq
3Ghr
3Ghs
3Ght
3Ghu
3Ghv
3Ghx
3Ghy
3Ghz
3Gla
3Gib
3Gic
3Gid
3Gie
3Gif
3Gig
3Gih
3Gui
3Gij
3Gik
3Gim
3Gin
3Gip

Perissopheumon

Phyllophaga

menentriese

Phvtomet ia

orichalcea

Thytophaga

Pl agiohamnus

AP EY

1qacu gl

Planococcus

eaciugrd

crystus

lilacinus
Podolia
Prostephannii

trincatus

Pseudococcus

adoninum
brevipes
@alnlaels
filamentosos

keniae

Pseudoplusia

inclndens

i
Psychidos
Pterandrus

fasciventris

Puto

antioquensis

Rhlzoeccus

nemoralis
variabilis

Rhizomirma
furhmanari

robae
Saessectia

coffeae

hemisphaerica
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3Giq
3Gir
3Gis
3Git
3Giu
3Giv
3Gix
3Giy
3Gja
3Gjb
3Gjc
3Gjd
3Gje
3Gjf
3Gjg
3Gjn
3Gji
3G]]
3Gjk
3Gjm
3Gjn
3Gjp
3Gja
3Gjr
3GJs
3Gjt
3Gju
3Gjv
3Gjix
3Gy
3Gka
3GkD
3Gkc
3Gkq
3Gke
3Gkf
3Gkg
3Gkh

Scapteriscus

didactylus
Selenaspidus

articulatusg

germinata
Sibine

barbara
Spodoptera

Stenomg
cecropia
Stephanoderes

Hampei

Systena
Tetranvchus

Thiliptocerus

octorutalis

Tiracicola
[)]. ag ia t{}

Tosoptera
aurantii

camelia .
Trichinlusia

ni
vaginilus
thriirthrumis

coifege

Vapinilus
occildentalis

Voliymus

obhscurus

Ailevorus

affinus

compactusg
moriserus

morstii

Ailosandrus

compactus

morigerus
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IG&i
3Gk
3Gkk
3Gkm
3Gkn
3G

3Gna
3Gnb
3Gne
3Gnd
3Gne
30nf
30ng
3Gnh
3Gni
3Gn]
3Gnk
3Gnm
3Gnn
3Gnp
3Gngq
3Gnr

3Gnt
3Gnu
3Gnv
36nx
3Gr

3Gra
3Grb
3Gre
3Gxd
3Qre
3Grf
3Grg
3Grh
3Gri

-203 -

Xylotrechus
gravii
gudripes

Zonogerus
variepatus

Nematodos

Helvycotil enchus

erythrinae

Hericrecnemoides
cocophillus

Meloidogyne
africana
coffeicola
exipua
hapl a
incognita
javanica

Pratylenchus

coffeae
Radophulus

coltrani
similis
notylenchus

desouzai
renifornis
Xiphil ema
americarum
Malezas
Doviera
laevis
Commeling
diffusa
Cuphea
racemosa
Cyperus
rotundus

Galinsoge caracasshna




3Gk
3Grm
3Qen
3Gxrp
3Grq
3Grr
3Cxs
3Crt
3Gru
3Grv
3Crx

3H

3Ha
Jlle.
3Hea

¥

31a

3Ib

3Iba
3Ibb
3Ibe
3Ikd
3Ibe
et g
3Tbg
3Ibh
3Ibi
31Ibj
3Ibk
3Ibm
3Ibn
31c

3Ica

Heliosis

buphthalmoides

Tidrocotyle

Physolis

nicauvdroides

Sol anum
ni grrum
Spananthe

panicul ata

Til anum

panicul gtum

ARTMALES

Animales donésticos

Insectos benéficos

abejas

AG:NT IS D COINIROL BICLC

N T '
yAR IC'

De hongos virts y bacterias

De plagas
Beauveria

bassiana

Cenhl onomia

stphanoderes

Bacillusg

thurinjensis

Heterospillus

coffeicol a

Macrorhaphis

acuta

Passiflora

edulis
Prorops
nasuvta

De namétodos

Bacillus

penatlrans




3Ip

3Jaa
3Jak
3Jac
3Jba
3Jbb
3Jbc
3Jbd
3Jbe
3Jc

3Jca
3Jch
3Jcc
3Jcd
3Jd

3Jda
3Jdb
3Jde
3Jde
3Jdaad
3Jdf
3Jdg
3Jdh
3Jdi
3JdJ

3Je

3Jea
3Jeb
3Jec
3Jed
3Jee
3Jf

Malezas

AGEINTES »T'OSANTITARTICS

Fungicidas
Fungicidas anilidas
Carboxin
Vitavax
Paracarbolid
Sdcarel 15.D
Sicarcl 50Pm
Sicarol 75Ps
3icarcl 15uBY
fungicicas antibidticos
sstreptenidicina
Distriptine 20
Agrimicina 100
Agrimicina 500
Ir'ungicidas arcmdticos
PCLD
Brassicol 75PMM
Terraclor 50
Terraclor 10G
Terraclor 12LB
Terraclor 79PN
Terraclor LT-2
Semetol
Lesan
Terraclor super
Terro-coat 205
rungicidas Benzenicos
Carbendazin
Babistin
Derosal. 20D
Derosal 60PN
Delsene M

Fungicidas carbonadocs



3Jfa
3Jfb
3Ife
3Jfd
3Jga
3Jgb
3Jge
3Jegd
3dge
gt
3Jha
3Jhb
3Jdhe
3Jhd
3Jhe
3Jht
3Jhg
3Jhh
3Jia
3Jib
3Jic
3Jid
3Jia
3JJb
3Jje
3J3ja
3Jka
3Jkb
3Jke
3J1a

3dma
3Jmb
3dme
3Jmd.
3Jdn

3dna
3dnp

Ferbam
Ferbam 76M MNortox
Ferbam BASE
Ferbam Sandoz
IMancozeb
Dithane M-4%9
Dithanc 4OF
Fungineb &0 Super
Manzate D
Cohrethane
Maneb
Agroneb
Dithane L-22
Hanet: DASH
laneh S:ndoz
Manzate
Brena,
Coligram M
Metiram
Dynamal
Polyram combi
Tolyram combi 10P
Propinel
Adrone 70FHM
Antracol
Terratin
Ziram
Rodizam
Fungitcex
lungicidas clorados
Chlorothalomil
Dacornil 2787
Cerconil PM
Dacobre PK
I'ingicidas cupricos
Fidrdxido de cobre
cupravit azul
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3Jdnc
3dng
3Jne
3Jpa
3Jpb
3Jpc
3Jpd
3Jpe
3Jpf
33pg
3Jph
3dpi
3Jpj
3Jpn
3Jd pn
3Jpp
3Jpq
3Jpr
3JIPs
3Jpt
3Jpu
3Jpv
3J pw
3J px
3Jpy
3Jdpz
3Jra
3Jrb
3Jdrc
3Jrad
3Jre
3Jsa
3Jdsb
3Jsc
3Jta
3Jtb
2:P%e
3Jtd

Kceide 35
Kocide 101
Orthozincofol
Oxicloreto de. cobire
Cobre azul
GCobre 50 Nortox
Cupra verde
Cupramix
Cupramix super
Cupravit azul
Cuprevit verde
Cupresan azul
Ferticobre 50
Funguran azul 30
2l W5

Funguran verde

Munpuran ¢

Cxicloretc de colbre %0 Nortcx
Oxicloreto Sandow
Oxicioreto Hancoz azul
Recap
Vitigren azul
Vitigran concentrado
Daccbre PM
Acticupril
Miltox
Vitijin

Oxido cuprcsos

Cobre Nordox

=

=5)

Cobre Sandoz
Perenox
Cobre Szndoz Mz
Sultato basico de cobre
Ehodiamivre
Agrimina 500
Sultato de cobre
Celdo hordelds
Zetacobre
S tasol
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v
3Jva
3Jvb
3Jve
3Jvd
3Jve
3T xa
3J xb
3Jy

3¥a

3KDb

SKba
3KDbb
2kbe
3Ebd
3Kbe
3Kbf
3Kbg
3Kbh
3Kca
Skch
skee
3Ked
3Kd

3Kda
3Kdb
3Kei
3Kej
3Kfa
3Kfb
3Kfc
BEEd
3Kfe
3Kff

I'ungicidas nitrcgenados
Captatol
Crthodifolatan 4T
Crthodifolatan SOFL
Crthodifclatan 20PN
Orthozinf'cl PH
Dazouiet
Bazamid pgranul adc
Ctros fungicidas

PLAG ICIDAS

=3

nsecticidas
sec

—d

P ks P LR C—— LT .
ST ticlidas dnorganicos

Insecticidas arsenia.nles

arsenialto blanco

arsenisto de ~-Jduminio

arseniatc de calcic
arseniato de plormo
arseniato de sodio
arsenialto de zinc
Verde-paris

Insecticidas fluorados
erigl dtial

fI1vorato de sodic

fluosilicato de bario

Insecticidas organicos

Insecticidas de origen animal

aceites animales

Insecticidas petroliferos

aceiles minerales

Insecticidas de crigen vegelel

aceiles vegetales
aletrina
ridcotina
piretrina

rotenona

-1208 -



3Kg

3Kga
3Kgb
3Kgc
3Kgd
3kge
IKgf
3Kgg
3Kgh
3Kgi
2Kg)d
3Kgk
2Kia
Kih
At
3Kja
3Kjb
.
3Kjd
3Kje
3KJf
3Kjg
3Kjh
3Kji
3KJ ]
3KJjk
3K jm
3Kka
3Kkb
3Kke
3Kkd
3Kke
3Kkf
3Kkg
3Km

3Kma
3Kmb
3Kme

Insecticidas organo-sintéticos
Insecticidas cloradcs
aldrin
BIC
Cofenc cloradc
Clordane
DDN
DDt
Dieldrin
heptacloro
Jindane
I OREsClORE
Insecticidas cloreit 4]
triclorfon
clorot.ion
Insecticidas festorados
Insecticidas lestorados sistémicos
PDicrotofos
Deanie ton
CHPA
Demeten metilico
Dimetcato
Forato
PDisud foten
Foafamidon
Formotion
Ilonocrotfos
Tri:eeticidos t'esforados no sistémices
Diazinoun
P
T WPP
IMalation
Paration
Taration metilico
Insecticidas carbanatos
Aldicarbve
Carbaril

Carb:ofMirano



3Kmd Dimetan

3Kme Dimetilan

3Knf Isolan

3Kmg Metonil

3Kmh Moban <
3Kmi T'ropoxur

3Km ] Fyrclan

3Kmlk exacarbato

3Kn Insecticidnas fimipgantes
3Kna DBisulf'itc de carbono
3Knh Bromato de metilo
3Knc Clorcciprina

3Kkna Fosfina

3kne (fas clapnidrico

3¥nf kaftalenc

3Eng emagen

3KEnh Vapam

3Kp Insecticidas nilrocompuest.os
3Kpa DNBP

3Kpb Dinitro-crto-crescl
3Kpc PiCA

3Kq Insecticidas bioldégicos (origen micrsbianc)
3Kga Bacillus thuringiengis
3Kgn Insecticidas fisioldgicos
3Kap DifTuron

3Kr Insecticidas atrayentes
3Krn Insecticidas repelentes
3Krt Ccadyuvantes

3Ks Acaricidas

3Ksa Acaricidas clorados
3Ksb Aramite

3Ksc Clorbenside

3Ksd Clorfenson

3Kse Clorobenzilato

3Ksf Cloropropilato

3Ksg Dicofol

3Ksh Clorofenctcl



3Ksi
3Ksj
3Ksk
3Ksm
3Ksn
3Kt

3Kta
3Ktb
3Kte
3Ktd
3Kte
3Ktf
3Ktg
VAL

3Kua
3Kub
3Kuc
3nud
3Kv

3Kva
3IKvh
3Kve
3Kvad
3Kve
3Kvf
3Kvg
3Kvh
S
3Kvj
SRS

3Kxa
3Kxb
3Kxe
3kxd
3Kxe
3Kxf
3Kxg
3Kxh

DMC 4 CPAS
Neotran
Phenkapton
Suvlfinoma
Tetradifon ;
Acaricidas rno clorados
pzufre
Binapacril
Dinobutom
Dinocape
Dithane Z-7%
Fropinete
liecron
roluscidas
Cloritranide
Isol an
Metalde ido
Zectran
Mematicidas
Aldicarb
Basamit
Bromato de metilo
Dasonit
Furadan
Mocap
Nemacur
Iemagon
Cxamil
Terracur
Herbicidas
Herbicidas selectives
Herbicidas selectivos
Arsien
Cotcoran
Férmula 40
Gesatop
Gramo xone
Preforan

preeriergentes
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3Ky

3Kya
3Kyb
3Kyc
3Kyad
3Kye
3Kyf
3Kyg
3Kyh
3Kyi
3Ky
3Kyk
3Kym
3Kyn
3Kz

3Kza
3Kzb
3Kegc
3Kzd
3Kze
St

3M

3Ma

3llaa
3Mab
3Mac
3Mad

Herbicidas selctivos posemergentes

Agroxone U
Basinex
Daconate
Dalapon
Dikofag
Divron &0
Grsmcxone
Herhan
Kamex
Probe
Roundup
Tiuron
Weedone

Herhicidas nc séjéétivas

Arbusticidas

Nyvar x
FNCDA
Primatol 050
Tordon 101
Tordon 10. .k

AGUN'UiS S uRGURTICLE Y RADINCLIVES

inergia
solar
edlica
eléctrica

atdmica
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3Mb

3Mba
3Mbb
3Mbe
3Mbd
3Mc

3Mca
3Mchb
3Mce
3Mcd
3Mce
3Mef

3N

3Na
3Nb/c
3Nba
3Nbb
3MNbe
3Mbd
3Nte
3Nbf
3ibg
3Nbh
3lica
3Nch
3Nce
3Nd
3Ne
3Nf
3Nfa
3Ntb
3Nfe

Ccmbustibles
gasclina
petrdleo
lena

Agentes radiactivos
Rayos
alfa
beta
delta
gama
ultravioletas

AGEDT wE Dos PHEGC BSAKT G0

Agentes de despulpado
Agentes de desmucilaginado
Activadores quimicos
dcido cloridrico
dcidc sulfurico
carbonato de potasio
carbonato de sodio
mucilax
potasa cdustica
sal
Activadores bioquimicos
micro organismos
enzimas
Agentes de lavado
Agentes de secado
Agentes de erbalaje
bolsas
cajas
empaques

~-213-



3R

3Pa

3Paa
3Pab
3Fac
3Pad
3Pae
3Fb

3Pba

30

3ea

3vaa
30 ab
3ac
3Rad
3Pae
32af
3RQag
30ah
3RVai
3Qaj
39b

3Vba
33bb
30bce
3Qbd
be
30bf
30bg
3Ebh
3GDbi
39bJ
0bk
30bm
3bn

AGHNT S TCXICCS Y ADULT.GR

Tdxicos
alexinas
toxinas
micotoxinas
aguas resicduales
metano
Adulterentes
achicoria

LN S

RICLRSCS GuGFISICUS Y NAITR

Recurses natweale:s
fiedio ambilonmta
ranna

terrestre
sovdatica
Tlomia
terrestira
ascuatica
Rics
Tagcs
Bosgues
Recursos geofisicos
L0Las
cafetueras
marginales
cultivables
Montafas
Valles
Laderas
Cuencas hidrogrsficas
Distritos de riego
Acuveductos
1 e R
Zanjas

Terraplenes

a

£

Ve
d
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3Q3bp
3Qbg
3Qbr

3R

3Ra/c
3Raa
3Rab
3Rac
3Rad
3Rae
3Raf
3Rag
3Rah
3Rai
3Raj
3Ralk
3Ram
3Ran
3Rap
3Raq
3Rd/h
3Rda
3Rdb
3Rdc
3Rdd
3Rde
3RdAf
3Rdg
3Rdh
3Rdi
3Rd]
3Rdk
3Rdm
3Rdn
3Rdp
3Rdq

Bandas alternas
Terrazas
Curvas a nivel

AGRENT IS SCCIC LLCNCKHITZOS Y COM

Agentes econdmicos
T{tulos de ahorro cafetero
Bonos cateteros
Cédulas catecteras
Restricciones

econdmicas
Alquileres
Dendas
Ingresos cafeteros
Politicas cafeteras
Seguros
Crdditcs

rural
Presupuestos
lonopolios
Inventarios

Agentes corierciales
Bances
Cooperativas

agricolas

de caf'eteros

de consumo
Centrales de acopio
Mercado

nacional

mundial
Acuerdos

cafetercs

comerciales

internacionales

de compensacion

de pago

BRCTAL 63

~-216-



3Rdr
3Rds
3Rdt
3Rdu
3Rdv
3Radw
3Rdx
3Rdy
3Rdz
3Rea
3Reb
3Rec
3Red
3Ree
3Ref
3Reg
3Rkeh
3Rei
3Re]
3Rek
3Ren
3Ren
3Rep
3Req

3Ri/m

3Ria
3Rib
3Ric
3Rid
3Rie
3Rif
3Rig
3Rih
3Rid
3R1ij
3Rik
3Rim

Contratos
de fideicomiso
de exportacidn
Cuotas
de exportacidn
Fletes
terrestyr =
maritimos
aéreos
Peajes
farifas
aduaneras
Inpues tos
comerciales
Retencion cafetera
Difererncial calieterao
I’reciocs
de sustentaciodn
Costos
Intereses
Descuentcs
Aduanas
Propaganda
Excedentes

Agentes sociales

Camparias
Vivienda
rural
Talleres
rurales
Clubes
cafeteros
Comiunidad
Gobierno
nacional
departamental
munlcipal
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3Rin
3Rip
3Riq
334y
3Ris
3Rit
3Riu
3IRiv
3Riw
3Rix
3Riy
3JRiz
3Rja
3Rjb
3Rjc
3Rjd
38m

3hBma

38

3Sa

3Saa
3Sab
3Sac
3Sh

3Sba
3Sbb
3Sbhbe
3Sd

3Sda
3Sdb
3Sdc
35dd
3Sde
3sdaf
33dg
38dh
3Sdi

Bibliotecas
fiscuclas
Colegios
Sindicatos
Refornma
agraria
sccial
FPunciones
de trabajo
Salarios
Vacacicnes
Jubilaciones
Conflictos
laborael ¢s
sal'C s
huel gas
Medios de preduccidn

Himeas

1 .uDIDAS DE G MINICACICM

Cenalees de informacidn
Radio
Televisidn
Periddicos
Vias de comunicacidn
Camincs
vecinal es
Carreteras
l.edios de transporte
Carros
ferrccarriles
Avienes
Barccs
Animales
Puertcs
aéreos
terrestres
maritimos
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3T

3Ta

3Taa
3Tab
3Tac
3Tad
3Tae
3Taf
3Tag
3Tah
3Tba
3Tbb
3Tpe
d
3Tbe
3Tbf
3Tbg
3Tbh
3Tbi
3Tvj
3Tbk
3Tbm
3Tbn
3Tobp
3Tbq
3Tbr
3Tca
3Tha
3Thb
3Thc
3Thd
3The
Sl
3thg
3Thh
3Thi

- 21 8 -

INSTITUC ION £S

Instituciones lacionales
Federacidn Nacional de Cafeteros de Colombia
Congreso Cafetero
Conferencia Cafetera
Gerencia General
Gerencia Administrativa
Gerencia Técnica
Gerencia de Flaneamiento
Secretaria General
Comités Departamentales
Antioequia
Boyacd
Caldas
Cauca
Cesar y Guajira
Cundinanarca
Huila
Magdalena
Narifio
Norte de Santander
Quindio
Risaralda
Santander
Tolima
Valle
Comités Municipales
Otras Dependencias de Federacafé
Alamcafé
Compariia Agriccla de Seguro
Fondo Nacional del Café
Fondo Rotatorio de Crédito Cafetero
Banco Cafetero
Campafia de Defensa y Restauracion de Suelos
Prodesarrollo
Servicio de Lxtensidn Rural



3Thj
3Thk
3Thm
3Thn

3Thp

3Thq
3Tka
3Tm

3Tma
3Tmb

3Tmc
3Tmd
3Tme

3Tmf
3Tmg
3Tmh
3Tmi

3Tm]
3Tp

3Tpa
3Tpb
LY Jore
3Tpd
3Tpe
RS

3Tsa
3Tsb
3Tsc
3Tsd

-2189-

Camapiia de higiene rural

Fundacidn Manuel Mejia

SINTRArHC

Centro Nacional de Investigaciones del
Café

Laboratorio de Investigaciones sobre
Quimica del Caté

Fébrica de Café Liofilizado

Instituto Colombiano Agrcpecvario

Institvwcionres BExtranjeras

Asociacidn Nacional del Café (Guatemala)
Centro de Investigagao das Ferrugens dc Ca-
feeiro (Portugal)

Coffee Board Research (1ndia)

Coffee Research Foundation Kenya

Grupo 4jecutivo de Raclomnalizagdo da Cafei-
cultura (Brasil)

Instituto Brasileiro do Café (Brasil)
Instituto l'rancds du Café e du Cacao (Francia)
Instituto lMexicanc del Café (México)
Institutc Salvadorefio de Investigaciores del
Café (X1 Salvador)

Oficina del Caié (Costa Rica)

Organismos Internacionales

Instituto Interamericario de Ciencias Agricolas
FAC

oMU
Grupo Andirno
O LA

Organismos de @Zxperimentacidn

Bancos de Germoplasma
Granjas ususcuelas

Fincas de Demostracidn
Parcelas de Demostracidn



3U

3Ua

3Uaa
3Uab
3Uac
3U0ad
3Cae
3Uaf
3Cag
3Uah
3Uai
3Uaj
3Uak
3lam
3Uan
3Uap
3Uaq
3lar
3Uas
3U0at
e

3Uca
3Ucb
304

3Uda
3Udb
3Udc
3tdd
3Ude

FACTORES HUMANOS

Seguin la ocupacidn
Trabajadores rurales
Trabajadores urbanos
Caficultores
Productor es
Propietarios
Grandes propietarios
Pequenics propictarios
sxtensionistas
Frécticas agricolas
Mayordomos
Cogechadores
sxportadores
Importadores
Consumidores
Catadores
Inspectores
dmpleados
Cbreros

Segun el sexo
Hombre
Mujer

De acuerdo a la jerarquia
Presidentes
Gobernadores
Alcaldes
Gerenles
Jefes
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2A

2Aa
2AbL
2Ac
2Ad
2Ae
2Aea
2Aeb
2Aec

2Ba
2Bb
2ZBe
2Bd
2Bda
2Bdb
2Bdc
2Be
2Bea
ZRE

2C

2Ca
2Caa
2ChH

2D

2Da
2Db
2Dc
2Dd

GJUIPOS Y HERRAMIGNTAS

Bz UIFCS Du CULTIVO

Germinadorses
Guardiolas
Invernaderos
Maguinaria agriccla
Herranientas agricolas
caballetes
machetes

sierras

Centrales de beuneflicio
Beneficiaderos
Despul padoras
Lavadoras
tangues de [ermentacidn
canales de correteo
tarques de 1avado
Fatios
de secado

Secadores

SUTREOS Dt ASIERSICH

FF'unigadoras
Loquillas de aspersidn
Aspersoras

HeUIPCE Din AL ACHENARTSNTC

Almacernes
Fosas
Silos
Bodegas

- |a:-r'2 1 -



2Ea
2raa
2 xab

2Gc
2Gd
2Ge
2Gf
2Gg
2Gh

2H

2Ila
2Hb
2He
2Ed
2He
*) 5

4 UIPCS D WMBALAJ IS

Belsas
plésticas
de: Ligue

Cajas

L UIPCS DS PLHOCESANIANTO

FMolinos

Trilladoras

Tostaderas
Frigorificcs
uscopedoras de granos
dxtractores de humedad
MAagrinas desfibradoras

Gaasisbiicaderas
HANTRGS A0 . Tt BUIRATCGRIOS

Al tfetros
Anemometres
Bardmetros
Pluvidmetros
Pirandmetros
ispectrdratros
Fotdmetroa

Microscopios

B UIPOS TEDUSTRIALLGS

Liofilizador
Computadores

Ingenios azucareros
Medidores de vacio
Cémaras de liofilizacidn
Fabricas
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21

2la
21
2le
271d
2le

2J

CONSTRICCION IS AGRICCLAS

Represas

Muros de contensidn
Gaviones de contensidn
Diques

Saltos hidrauvlices

VEHICTT.CS



(1/9)
(1)

(11)

(111)
(12)

(13)

(131)
(132)
(133)
(134)
¢l 85)
(136)
(137)
(14)
(15)

(151 )
(152)
(153>
(154)
(155)
(16)

(161)
(162)
(163)
(16%)
(17)

(171)
(172)
(173)
(174%)
(175)
(176)
e

ASPACTIO  (Mundo)

Irlanda
Inglaterra
Alemania (Cr. y Oc.)
Suiza

Austria
Checoeslovaoguia
Polonia
Hungr{a
Liechtenstein
Trieste
I'rancia
Italia

Mdnaco
Sicilia
Cdrsega

San Marino
Malta

lispafia
Andorra
Gibraltar
Madeira
Portugal
Yugoeslavia
Rumania
Bulgaria
Albania
Grecia
Luzemburgo
Rusia

Bscarndinavia
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(182)
(183)
(18%)
(185)
(186)
(187)
(188)
(189)

(2)

(21)

G )
(212)
(213)
(21%)
(21%)
(216)
(217)
(218)
(218)
422l

(221)
(222)
(223)
(23)

(231)
(232)
(233)
(23%)
(235)
(236)
(237)
(2%)

(2%)

(241)
(241)

Finlandia
Dinamarca
Holanda
Bélgica

Suecia
Islandia

Noruega

IALSIA.

China
Mongolia
Formicsa

llacao

Tibet
Sing-liang
lanchuria
Korea del Sur
Korea del lorte
Japdn
Archipiélago Indio
Malaca

Borneo

Timor
Indochina
Tailandia
Camboya
Vietnam

Laos

Malasia
Birmania
Singapur
Indonesia
India

Islas Maldivas
Ceilén

~22 6 -



(242)
(243)
(24k)
(245)
(25)

(251)
(252)
(253)
(254%)
(255)
(256)
(26)

(261)
(262)
(263)
(263)
(26%)
(265)
(269)
(27)

(3

(31)

(ST
(312)
(313)
(314)
(319)
(316)
(317)
(313)
(32)

(321)
(322)
(323)

Afganistan
Pakistédn

Nepal

Butan

Cercano Criente
Israel

Chipre

Libano
Jordania

Aden

Sinai

Arabia

Arabia Saudita
Y amen

Masente

Oman

Irak

Persia

Lrdn

Sibveria

AFFRICA

Africa del lorte
Tunez

Marruecos
Argelia

Togo

Gambia

Sierra Leona
INigeria

Islas Canarias
Africa Cccidental
Liberia

Guinea

Ghana
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(324)
SEY

(332)
(333)
(334)
(3234)
(334)
(339)
(336)
(337)
(338)
(34)

(243
(342)
(343)
(343)
(344)
(345)
(3406)
(347)
(343)
(35)

(351)
(352)
6353

(354%)
(355)
(356)
(357)
(3953)
(36)

(361)
(362)
(363

(364)
(365)
(367)

Sahara

Africa Or.ental
ingipto

Sudan

aritrea
stiopia
Abizinia
Somalia
Dahomey

Costa de Marfil
Costa de Crc
Africa Central
Camerun

Conge

Ruapda y Urandi
lirundi

Angola
Tanganika
Uganda

Nenya

Senegzal

Africa del Gur
Rodhesia
I'vassal and

2

Mozami Lyne
Sud Africa
Sanzihar
Bachunalandia
Transval

Natal

Islas Africanas
Madagascar
Islas Reunidn
Isl as Seicheles

Islas Eauricioc

Islas de Cabo Verde

Islas Principe



(M) AN ERICA

(41) imérica del Horte
(412) Canadd .

(413) istados Unicos
(41%) Idxico

(42) América Central
(421) Guastemala

(L22) &l Salvador

(423) Tonduras

(Way) licaragua

(425) Costa Rica

(426 Panamd

(43) Antillas

(+31) Ouba

(432) Hait{

(4332 Rapiblica Domiliicana
(34) Puerto 2ico

(%35) Bahamas

(436) Jramaica

(437) Triridad

(4l América del Sur (Farte Septentrional )
(441 ) Venezuela

(442) euador

(Wh3) Guayana Britanica
(W4h) Guayana. Ticl andesa
(44 5) Guayana Francesa
(446) Surinam

(45) Mmérica del Sur (Parte Meridional)
(451) Deri

(452) Bolivia

(%53) Chile

(454 ) Argentina

(455) Paraguay

(456) Uruguay

(457) Brasil

=228-



(46)
(461)
(461a)
(461b)
(46lc)
(461d)
(461e)
(4611)
(461g)
(461n)
(462)
(4+62a)
(462b )
(462c
(463)
(463a)
(463b )
(463c)
(4634)
(L6k4)
(46la)
(464D )
(46hc)
(46+a)
(465)
(46 Ha )
(465b)
(465¢)
(465d)
(4651)
(466)
(466a)
(466b)
(466¢c)
(4664)
(467)
(467a)
(L4671

Colombia

Regidn Forte
Guajira
Magdal ena
Cesar
Atldntico
Bolivar
Suerea
San Andrés
Providencia

Regidn Noroccidental
Cdrdoba
Ant ioguia
Choed

Regidn Yororiental
Santander
llorte de Santander
Cwndinamarca
Boyacd

Regidn Central
Caldas
Risaralda
LJuindio
Tolima

Regidn Criental
Aravca
Casanare
leta
Vichada
Guainia

Regidn Suroriental
Vaupés
Caquetd
TPutumayo
Amazonas

Regidn Surocecidental
[Tluila
Valle del Cauca

= 2.219--



(467¢)
(467d)

(5)

(51)

(S )
(512)
(513)
(51%)
(92)

(521)
(522)
(523)
(523)
(524)
(525)
£525)
(53)

(531)
(932)
(533)
(534
(535)
(536)
(537)
(5&)

(54%1)
(542)
(543)
(544 )
(545)
(59)

(561)
(562)
53}
(564}

Cauca
Narinho

CC SANTA

Islas Crientales

Islas Celebes
Islas kolucas
Filipinas
Islas de 3Sonda
Sumatra

Java

T.ombaok

Mali

Hicabhor

Islas Andaman
Melanesia

Wueva Zelandia
Nueva Caledonia
Islas Loyante

luevas Ilérbridas
Islas Salomdn
Archipiélago Bismark
Islas «del Almirantazgo
Australia

cueenland

Nueva Gales del Gur
Victoria

Tasmariia

Gamberra

Papua

Islas Pidgi

Islas Tonga

Tahiti

figlhzs ‘Tabuai
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(564)
(564)
(564)
(565)
(566)
(567)
(5683)
(569)
(57)

(571)
Come)
(573
(57%)
(5%)

(541 )
(582)
(583)

Islas
Islas
Islas
Islas
Islas
Islas
1sims
Islas
Islas
Islas
Islas
Islas
Islas

Artico

Rupa

Gambier
Australes
Marquesas
Tuamotu
Carolinas
Marianas
Hawaii
Pelégicas
Malvinas

de Santa Ilielena
del Pacifico
Piteairn

Spitzberg

Groanl andia
Antédrtico

~231 -



18

T1.MPO

Durante una hcra

nero
Febrero
¥arzo
Ltbril
Mayo
Juriio
sulio

Lgosto

un dia

una. seniana
una quincena
un mes

dos meses
tres meses
cuatro meses
cinco meses
seis meses
siwe meses
ocho meses
neeve neses
diem meses
once meses
un  afio

dos afics
lres alios
cuatre anos
cinco anos
seils afics
sicte afos
ocho afios
nueve afios

dieyz afios

Seitiernbre

-h--.i'g)"a 2 -



39
40
Ehl
50
60

Cctubre

- Noviembre

Diciembre
Ipocas
Ciclos

T
]

representative

?lj -

19925 19-5 etce.

- 238 -

N,
Paras indicar los aflos se mencicnsrd su mmero



D M o
@ NE:

O]
Cu

tea
teb
sec
sed
o

sfa
s b
Gt (e
:fa
sfe

:ga

~234-

ATRIBUTGS CCMINIS Y FORMA DE PRESENTACION

Atributos de Salud
enfermo
vivo
muerto
necrdtico
Atributos de Kdad
recien nacido
nirio
adolescente
Jjoven
adullo
viejo
Atributos de sexc
mascul.ine
Temaniro
reprocductor
Atributcs ambientales
luminosc:
CSCUro
penumbrosc
Atribuvtos de lemperatura
caliente
templado
frio
hel ado
Alributos cualitativos
buerno
regul ar
malo
puro
impuro
Atributos cvantitativos
simple
doble



tgc

tge

tka
tkb
tke
tkd

o0
b
®

triple
cuadrurle
quintuple
miltiple
finitc
infinito
mIinimo
maximo
suficiente
deficicnte
Sptimo
repleto
compl eto
abundant.e
gXcesivo
disperso
intensivo
distante
Atributos de Foma
simétrice
CLUIVO
recto
torcido
redondo
cortado
trimcade
extendido
Atributlteos de Teso
pesado
leve
liviano
Atributos de tamaho
alto
hajo
pegueno
microsedpico

grande

-235 -



+kn

:kQ
slis
m
tma
amb
tme
smd

sme
ot

tna
tnb
me
:nd
tne
snf
:ng
:nh
:ni

tnk

tnn
tnp
tnQ
:nr

NS

macroscdpico

voluminosos

grueso
delgado

enorme

eleva
largo
ancho

do

nrofundo

estrecho

amplio

corto

Atributos de Cclor

Negro

W ance

amarillo

0 jo

verde

azul

Atributos Temporales

cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada,
cada
cada
cada.

cada

hcra

dia - diario

semana - semanal

quince dias - quincenal
medio mes - - bimensual
mes - mensual

2 meses - himestral

3 meses - trimestral

4 meses -~ cuatrimestral
5 meses - quimestral

6 meses - semestral

7 meses

 meses

9 meses

10 meses

11 meses

afio - anual

~236 -



gk
S
v
tnw
nx
mny
Nz
tpa

tpJ
sk
s pmn

sga
:qb
sue
igd
tde
S0y
«ag

Ira
SEl
e
Qe
ire
SIg
arh
!

cada
cada.
cada
cada
cada
cada
cada
cada
cada

antes

HY)

annos - bianval
afloes -~ ‘trianual
afios

cuatrisnual

afnos quinguenal

arios =

¥

ANO 8

(5 SINENG [N (0) T\ (R =gl C §)

anos

anos

O

-

10 afos - década

desypues

durant.e

intervalo

cont

1IN

coristante

perna

perid

corri

nent.»
dico

enl.e

progresivo

Atributes Comparativos

aquival ente

igual
a

compl

lifTerentie

emnentaric

reefproco

coincidente

propo

rcional

Atributos Prioritarics

bhésico

princ

ipal

preliminar

auxil

jiar

merginal

pilot
prime

segun

@]
ro

do

tercero

~-23%-
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cuarto
gquinto
sexto
séplirio
octavo >
nov eno
décimo
und<eimo
duodécimo
Ul timo
final
superlior
inferior
selective
deseripbivo
signilical ivo
Atribovtos Operacionales
CTIFCE
pasive
active
revaersible
irreversible
caussal
casual
Atributos Crgonizacionales
pzdrdn
modelo
uniferme
desuniforme
arbitrario
agrupado
paralelo
opuesto
secirencial
vertical
horizontal

inclinado
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sun JTater:s]

tup original

v Atributos fcondmicos

tva pobre

:vb rico

SNAC costoso-caro

svd harato

sve seguro

:vf carente

vg productivo

s, improductivo

] rentabl &

¢ X Presentacidn bibliagréafica
s Xa almanaques

¢ xb anuarios

: XC calendarios

¢ xd atlas y mapas

s xe bibliografias

¢ xf diccionarios y enciclopedias
$Xg directorics

: indices

exi informes

Hp & manuales

s Xk patentes

: publicaciones periddicas (revistas, bolet)
XN revisiones bibliogrdficas
s Xp tesis

$xXq compilaciones

. cartillas

$ XS monografias

ext circulares

2 plegables

: Presentacidn abreviada

tya abreviaturas

tyb datos y caracteres

syc férmulas

syd modelcs y ejemplos

sye siglas y nomenclatura
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syf terminologia

2 Otros tipos de presentacidn

$2a Reuniones (Congresos, Conferencias, Semi-
narios, Cologuios, etec)

s 2zb discursos

1z¢C estudios

szd fundamentos

sze historiss, leyendas y folclore

gof audiovisuales (diapositivas, peliculas,
microfilmes, etc.)

$2g ilustraciones (fotograffas, cuadros grd-
ficos, tablas)

:zh noticisas

sizd programas y proyectos

7 teorias

s 2k problemas

HVAUT exposiciones

$2n ensayos

22D estatutos

$2q métodos

s2r exposiciones






oA

Abandono
Abastecimientoe
Abejas
Abejas (agentes de polinizacidn)
Abizinia
Abonemientc
Abonos orgdnicos (agente)
Aborios organicos (todo)
Abonos gqulmicos

véase

Fertilizsntes

Abonos verdes
Abrevisburas
Abxi]
Abescicidn
Abscisidn folier
Absorcidn
Absorcidn foliar
Absorcidn ragical
Abundarte
Acaricidas
Acaricidas clorados
Acaricidas no cloerados
Accidn comunal
Acequias de ladera
Acstato arseniato de cobra

véase

Verde-paris

Aceiles (constituyente)
Aceites (subproductc)
Aceites animales
Aceites miuerales
Aceleramiento
Acidéz

LAn
Lirs
9 Lan
3lce
(334)
4Ag
28
“lla,

AL L))
5Ehg
Sita
BFbbh
SFbe
ser

SEsa
SEsa.
3Kt

T g

3o

7Cpa.
8 sab
3Kdb
3Kkej
YIlam
6tBaa

- 234;2.-



Acidificacidn

Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acicdo
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido
Acide
Acido
Acido
Acido
Acido
Acido

Acicos
Acides

abscisico
ascorovico
acctico
araquidico
arquinico
asvartico
barico
butirico
cafdico
cafetanicoe
citrico
clorhidrico
clorcgsnicc
astedrico
Fendl ico
fermiiec
férmico
fosfdrico
furédnico
giberelico
izoclorecgdénico
ldctico
linoléico
malico
naftal eno acético
nicotinico
nitrico
ralmitico
pivol{tico
propidnico
quinico
sulfilrico
superfosfdrico
vanilico
(constituyente)
(fertilizsnte)

Achicoria

“243 -

kAge
7Cav
3.caa
'/Caw
7Cad
T
7Cha
3Dpa
7C ak
‘Cag
7Cas
70 aq
Shbb
e

Ao

7 als
"Cat
Cah
aj
3Dpb
7Cax
3uab
7Caf
G ar
7Cac
7Cap
Junc
7Gan
3Dpe
7Caa
7Cay
2C am
7Car
Al'be
3Dpd
7Cai
Mald
3Dp
3IPha



Aclimatacidn
Acondicionadores

Acraga
Acraga nmorei

Acrocercops
Acrocercopns coeruliea

Acrolophug

Acticupril

Activadoras bioquimicos
Activadores quimicos
Actividad enzimdtica
Actvalizacidn

Acueductos

Acueductos rurales
Acuerdos

Acuerdces cafeturos
Acuerdos conierciales
Acuerdos de compensacidn
Acuerdos internacional es
Acuerdes de pago
Adaptabilidad

Adaptacidn

Aden

Administracidn
ADministracidn agricola
Administracidn' de empresas
Administracidn de personal
Administracidn induvstrial
Adninistracidn rural
Adolescente

Adopcidn

Adopecidn de tecnologia
Adquisicidn

Adsorcidn

Aduanas (Agentes comerciales)

Aduana (operacidn)
Adul terantes (agente)

‘,’L214 4 -

5GbAd
3if
3Gas,
3Gab
3Gac
3Gad
JGae
3IJpx
3Nca
3Hba
S5laa,
LGau
3wb )
3k
33dj
R
2R
3ildp
3Rein
3Rdqg
bAjs
HCGhe
(225)
LI4d
LT ar
LhIda
4Tdqa
4Tde
4Idc
3 (ki@
L4ilge
L4Haf
4Ina
SKdp
3Ren
LIrn
3FbL



Adul terantes
Adulto
Aecidium
Aegerita
Aereacidn

(preducto)

Afganis
Africa
Africa
Africa
Africa
Africa
Africa
Agentes
Agentes
Agentes
Agentes
Agentes
Agentes

tan

Central
del lorte
del Sur
Occidental
OCriental

causanles de anfermedades y dafios

comerceial es

de
de
de

de

CORETEE
eUnEra ]
control
control

pDioldgico
bioldgico
bioldgico
bioldgico

de

a

(¢}

de

hacterias
horigos
malezas

de

coritrol nem:Atadcs

contral

Agentes de

de
de

bioldgico

Agentes de bioldgico plagas

de control
de
de
de
e
de

de

Agentes bioldgico virus

Agentes desmucil aginado
Agentes despul pado
Agentes embalaje
Agentes lavado
Agentes secado
Agentes procesanientc
Agentes econdmicos
Agentes energdéticos
Agentes fitosanitarios
Agentes radiactivos
Agentes sociales
Agentes socioecondmicos
Agentes tdxicos
Aglomeracidn
Lgotamientc
Agowvic

Agregacidn

-245-

OPL

» (=
A RN

3Faa
JI'ab
SPhd
(2402)
(32
(34)
e
0N
(32)
(33)

}d
-

kel
B
3la
31a
31p
Siie
3Tb
3Ta
b
Ma
nf
3d
3l.e
3
3a
3k
)
3kec
3Ri
3R
3P
Yign £
5Fhs
5Fhm
4HEn



Agricultura (operacidn)
Agrimicina 100
Agrimicina 500

Agrimina 500
Agroclimatclogia
Agrcindustria
Agroindustria (operacidn industrial)
Agroneb

Agrotis

Agrotis ypsilon
Agroxone Y4

Agrupado

Agua (constituyente)
Agua (factor ambi-ntal)
Aguacate

Aguas residuales (agente tdxico)

hguas residuales  (subproducteo tdxico)

Ahorro
Aire (cOHmstituyente)
Aire (factor ambiental)
Airone 70PN
Aithaloderma
Alantoina
Albsania
Alburen
véase

Granos
Alcalde
Alcalinidad
Alcalis
Alcaloides
Alcantarillado
Alcohol (subproducto)
Aldicarbe (insecticida)
Aldicarte (nematicida)
Aldrin
Alelos

4Bba

3Jce
3Jcd
3Jsc
SEc
G
L1
3Jhb
3Gat
3Gag
3kya
Al
7.ea
3had
Olhah
3tad
e
YTImg
7.eh
3Aab
3T Jb
3Fac
70 eb
(x73)

3Udce
6Bab
7iser
Ce

L4 Anb
o Bae
3¥Kma
3Kva
3Kgb
7Aad

=24 6~



Alelos xanthocarpa
Alemania (Or. y Cc.)
Alergenos

Aletrina

Al eurocanthus

Aleurocanthus Woglomi

Aleutianas (Islas)

véase
Islas Aleutianes

Alexinas
Algas marinas
Alimentacidn
Al imentos (subproducto)
ALNACAN S
Alnacenes
Almacigo
AMmdcigo a Ja sonbra
Almdcigo al sol
Almacigo en bolsas
Almdcigo en eras
Almacenamicnto
Almanagues
Almendra
Almiddn
Almirantazgo (Islas)

véase

Islas del Almirantazgo

Alofana
Alonina
Alquileres
Alta produccidn
Alternarig
Altimetros
Altitud
Alto
Aluminio (constituyente)

Aluminio (fertilizante)

7Aad
(13)
Kra
3Kfc
3Gah
3Gai

JPaa
3Ceh
S5Fba
¢ lsan
Ihb
Do

A

WAnn
YAab
l+Aac
YAad
4D

s Xa.
Y hyg

Lga

Jitaf’
618dj
Jtad
2Ga
3Aes.
kY

78ba

3Dha

487"



Amarillamientc prematuro

Amarillo
Amazonas
América
América
América
América
América
Amindoil
véas

Central

del Norte
del Sur (perte meridional)
del 3ur (parte .eptentricnal)

3]

Arachis

Aminodci

dos

Amonificacidn

Amontonamiente

Amplic
Anaco
véas
arythr

e

ina pceppigiana

Anafase

Andlisis
Andlisis
Andlsis

Andlisis
Andl isis
nflisis
Andlisis
Andlisis
Andlisis
Andlisie
Andlisis
Ardlisis
Andlisis

4

vea

4]

Id

Andlis
Anal isis
Andlisis

aid) hevte

bioldgico

bromatoldgico
citoldgico
cualitativce
cuantitativo
de varianza
ecordmi.co
estadistico
estructural
fisicoquimico
foliar
histoldgico

@

is citoldgico
instrumenlal
nineral

mcerfoldgice

6AfT
e
(4664 )
()
(L2)
(W1)
+5)
(L)

70k
HE b

bl

SHfi
) I°p
L+
WFap
!
WInce
LIma
Limb
LK
Li
f

L

L4Fea

LI'n
) R g

Llve



Andlisis
Andlisis
Andlisis
Andlisis
Mndddsls
Andlisis
Andlisis

mortoldgico
organol éptico
.radical
sengorial
socicecordnico
térmico

textural

Anastrepha

Arrastrepha fretercul us

Anatomia

Ancylonatus

Ancvlonatus trit:ulus

Andamean

(Islas)

.
vease

Islas

Ardoryas

Aniemia o

P PP Pre g
ATLCIATT

1 B T )

Arieménetroes

Eneupleides

Angeliris

Angola

Animales
Andimal es
Ariimal 25
Animales

(agente)
(medio de transporte)
(tcao)

dondsticos

Anormalidades

Antagonisma

Arntirtico

Anteras
Antes

Antestia

Antestiopsig
Arntestiopsis cruciata

Artestiopgig intricata

Aritgstiorsis lineanticollis

Antestiopgis crbitalis

Antharcs

Anthares

] 2uconatus

-249 ",

== s

S Gam
3Gan

(1)
GAg A
2 Gt
6AJl
Jifae
(3hk)
3H
38de
Git
3Ha
GAce
Glier
(5%3)
oC 1
Tl e
3Gap

3Gaq
3Gar
3 Ga.

YU

"o ]

3Gau
3Gav

3Gaw
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Anthostomell s skaf
Anthogtomella coffeage 3rag
Antillas (437
Antioquia (L62b )
Antracnosis ! GApb
Antracol aJje
Anual SHG
Anuariocs :xb
Anverso Cuc
Afii]l rastrero
véase

Indigofera
Aparceria LInc
Apareamientc cromosdng co Sha
Apate SJax
Apate woncthus SGay
Apatemenandrus Saaz
Apertura estonatal Y Gay
Apicultura (Operacidn) ian
Apirocalus 3ITba
Apirocalus pascoe G0
Aplicacidn Liq
Aplicacidn de materia crgénica biga
Apomixis 5Ghg
Arabia (26)
Arabis Saudita (251
Arabinosa 7C ek
Arachig 3ujb
Aracnosis 6ApC
Arado Yamg
Araecerus 3Gbe
Araecerus faciculatus 3Gha
Aramite 3Kst
Arafiera OApA

Arafita reja
véase

Clvegonichus yothersi




Aravca

Arbitrario

Arboricul tura
Arbusticidas
Archipiélago Bismark
Archipiélago Indio
Arcilla

Arcillolita

Arcyria

Area

Area foliar

Arena

Arpgelia

Argentina.

Aridéz
Aromatizacion
Arguitectura de 1n planta
Arracacha

Armillaria
Armillaria mellea

Arrendmamiento

Arseniato hlanco
Arseniato de aluminio
Arseniato de calcio
Arseniato de plomo
Arseniato de sodio
Arseniato de zinc
Arseniatos

Arsénico

Arsien
Arthrosporium
Artico

Aschersonia
Aschersonia coffea

Ascendlencia

=251 -,

(465a)
Tue
4Bbe
3kza
(536)
(22}
7sef
Zeg
3ifah
6RkC
6Bk A
7 sed
(332
(e
oD
Yo
Hied
9Den
3fai
JFaj
LInd
3Kbb
3kbe
2Kea
3Kne
3IKLT
3Khg
2Dn
7Cye
3Kxc
Jlfak
(5%)
3Fam
SFan
JFap

5Gac



Ascencidn (Isla)
véase
Islas de Ascencidn
Ascochyta
Ascochyta coffeae =
Ascospora
Ascos pora coffeae

Aseguramiento
Aesoramiento
Asiixia

Asia

Asimilacidn
Asistencia
Asistencia eccndmica
asistencia téenica
Asociacidn Nacional de Café (Guatompl @)
Aspectos econdmicos
Aspectos histdricos
Aspectos literarios

Aspectos o ganizacional es

Aspeclos socinles
Aspergillospis

Asperpillus
Aspersidn
Asperscras
Asterina

Asterina coffeicola

Asterol encaniun

Asterolencanium cof
Atichia

Atlédntico

Atlas

Atomizacidn
Atractiella
Atrofia

Atrofia {loral

-2 5{ 2~

3lrag
3Far
3li'ag
Iat
LIgk
LIab
SFhu
(2>
5Fbe
hiina
WImj
lyflal
3T
6l'd
6]
6Gik
Oifa
OEh
3Fan
3Fav
Jraw
LCe
2Cb
Irax
3¥ay
3Ghe
3Gof
Jltaz
(4614)

Yong
3fha
5Gbi
GAf's



Atrofia radical
Atta
Atta cephalotes
Atta mexicana
Atta sexdens
Audiovisual
Auditoria
Auricularia
Australia
Australes (Islas)

véase

Is1as Australes

Austria
Auntcesterilidad
Auloincomptat.ilidad
Automatizacidn
futomares
Autopolinizacidn
Auxiliar
Avalvo
Aves de corral
Aviacidn
Aviacidn apricola
Avicuwltura (operacidn)
Aviones
Axila foliar
Axomopus scoparius
Azores (Llslas)

véase

Islas Azores

Azdcar (fertilizante)
Azdcar (subproducto)
Azufre (acaricida)
Azufre (constituyente)
Azufre (fertilizante)
Azul

OAfy
IGhg
3Gbh
3Gbi
3Goj
s zf
LTed
SEbb
()

(132)
PRW
OAJwV
L+[{ah
3Gh
S5lha
o Tl
YWImx
G aac
YiHap
+Haq
L4Bab
35dce
OC ek

ke

3Dva
8sad
3Eta
“"Baa
jDaa

= 25 3 -



BHC
Babistin
Babosas
véase

Dulinius
Bachunalandia
Bacil lus
Bacillus coffeicola
Bacillus radicicola
Bgcillus venetrans

Bacillug thuringiensis
Bacillus thuringiensis (insecticida biol.)

Bacterias (agente)
Bacterias (otras)
Bacterias  (todo)
-Bacteriologia
Bagazo
Bahamas
Baja produccion
Bajo
Bal anophors
Balanoplora indica
Balu
véase
mrythrina edulis
Baluy
véase
uwrythrina edulis

Banco Cafetero
Bancos

Bancas de Germoplasma

Bandas alternsas
Barate

Barcos
Bardmetros

3Kgc
3Jeb

3hi
2Rda
3lsa
3<bp
- Qi
354dd
2Ge

204~



Barreras vivas
Basamit.

Bases de combio
Basico
Basifosfatos
Basinrex
Basuras

Baterias cléetricas (subproducto)

Bayetc
véase
Albizzia carbonaria
Bazarid granul ado
Beauvierag bLiassiona
bebidas

PBeneliciaderos
Bencelbicic
Rermudas (Islas)
véase
Islzas Bermudas
Berraguitos de ticrra
véase

Neucul trilla

Idiarthron
Scanteriscus

Bianiual
Bikliograliag
Bibliotecas
Bimensuval
Bimestral
Binapacril
Bioensayos
Biologdia
Biometria
Biogquimica
Riosintesis

Dirmenia

)

SRin
sl
shg
et
Wiba
5L
E t b
O
i

(236)
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Bismark (Archipidlago)
véase

Archipiélage Dismark

Bisulfitc de carbonc Akrnia
Bixaduvsg ; 3Gbp
Bixadus serricela 3Gy
Bl arico sl
Blapharospora JFbf
Bodegas <Dd
Bolivar (461 e)
Bolivia (W52 )
Bolsas 30 fa
Bolsas de [{ique 2. el
Bolsas plasticas 2.
Boudad G
Bonilicacidn W1ay
Borios caletoerces ‘ Jivat:
Boguillas de agpersidr 2oan
Borzatoe de endeio RIANE
Berato de scdio 3Dit;
Boralos 3Di
Eorax 2Dic
Borneo (222)
Boruetina 3y
Boro (constituyente) 7hbb
Boro (fertilizante) 3Dbb
Bosques 3aj
BotAnica b
Botcneillo
véase

Galingoga
Botrytlis 3Fbh
Botrytis cinerea 3Fei
Boviera 3Gra
Doviera laevig 3Gt
Boyacd (hG3a0

Brachytripes 3Gbr




Brachytripes membrareceus

Brasa
véase

Mal rosa:do
Brasil
Brassicol 75Fk
Brema
Brevipal pus
Brevipalpus phoeniciug

Broca
viéase

Hypotenemus hampei

Bromato de wetilo (insecticias)
Bromale doe artilo  (emabicdda])
Bromatologia
Broomella
Brotacidn
Brctes
véase
Retorios
Brulure
Bueno
Bulbo
Bulgaria
Burritas de San José
véase
Comrug
Busqueda
Butan

CBD
véase

immfermedad de los frutcs del cafeto

Cabal]etes

(457
3Jdb
3dhg
Gt
3R

A

4-Gab
(249

=28 2"
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Cabo Verde (JIslas)
véase
Islas de Cabo Verde

Cacao YDaj
Cachimto
véase
Brythrinag poeppigiana

Cada hara imna
Cada dia b
Cada semana tne
Cada quincena :nd
Cada mes Shopf
Cada .2 rmeses g
Cada 3 meses uh
Cada Y massz s
Cada 5 meses tnd
Cada 6 meses il
Cada 7 mases SVl
Cada 3 wmeses I
Cada 9 mescs tnp
Cada L& neses g
Cada 11 meses s
Cada afic Hidve
Cuda 2 atios 4 (L
Cada 3 ahos S
Cada %+ afios NV
Cada 9 afics St
Cada 6 afics X
Cada 7 afics LNy
Cada 8 afios Mz
Cada 9 salios ipa
Cada 10 ancs :ph
Cafamarina 7Cef
Café 9L
Cafd Alrizanu GBrn
Café Arabucla aBels

Calfé Aruenia Shre



Calentanient.o
Calfos
Calibracidn
Calidad
Caliente
Cdig

Callus
Calonectrina

Calonectria coffeae

Calor
Calorimetria
Cdmaras de liofilizacidn
Campios quimicos
Cambhoya
Cambulo
véase

mrythrina poeppigiang
Camerun
Caminos
Caminos vecinales

= 25 ot Bl

L4
3Dvb
4Dib
bliga
: ca
o
34hk
3k
3Ibm
3Ach
4Fha
2He

“kadh
(232)

€34 4
3Sba,

35nh

Campafia de Defensa y Restauracidn de suelos 3Thg

Campaiia de Higiene Rural
Campanas

Camponotus
Camponotus senex

Canadd
Canales de corretaeo
Canales de informacidn
Canarias (Islas)
véase
Islas C:narias
Cancer del tronco
véase
I1aga macana
Candelillo
véase

Kol eroga

3Th
JRia
SGbv
3CGbw
(412)
2Badn

BSia



Café
Café
Café
Café
Café
Cafée
Caré
Café
Café
Café
Café
Caflé
Café
Café
Card
Café
Caré
Café
Café
Café
Café
Café
Café
Café
Café
Café
Café
Café

Borton

Bort.on amarillo

Betucatn
Catimor
Catuai
Caturra

Caturra amarillo

Chinchind
Columnaris
Congensis
Conildn
Brecta
Bxcel sa
Gema

Tceatn

Kent
Keunilow
Laurina
Leroy
Liofilizardo
Mandzales
Maragogyne
Medellin
Mocoka
Molido
Munde Novo
1AM

pacha

véase

Café San Bernardo

Café
Caré
Caré
Café
Café
Café
Café

¥Fasilla
Pergamino
Fuerto Rico
Rio
:lobusta

S=n Bernardo

San Ramdn

OBec
9Red
OBee
OMerl
OMeg
9Bch
MWeil
AN
9Bek
QB3 em
OBan
9Bep
Ofira
98eq

Ol

9Bre
93r]
9Bez
YBErh
OBfb
SE e
SRt
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Café Santos 9Rfe
Café Semperilorenz OBff
Café Silvestre 9Bp
Café Soluble OAac
‘Café Supreno aBrh
Café T539 Bl
Café Tipica ' 9Bfh
Café Tipica amarilla OB
Café Tostado Diae
Café Verde 9Brk
Calé¢ Villalobos ORfj
Cafina Moen
Cafeinogenesis SJai
Cafeno clorado Jkegd
Cafetales 0Ad
Cafetalas i crecini nlo G4l
Calfetales oan estableeinicnto CAdn
Cafetales en produceidn Side
Cafeto Oz
Cafeto - Fartes I'isicas o
Cafeto - Sistema Adreo Goa
Cafeto - Sistema Celunlar Kr
Cafeto - Sistema Iadical Gl
Cafetu - Tipos oB

Cafelos madres
véase

Cafetos reproducteres

Caficultores 3llac
Caficultura (operacidn) IFBbb
Caficultura (todo) 9iq
Caida prematura de los grsanos OAL]
Cajas

Cal 3Dta
Calcio 7Bat:
Calcio (fertilizante) 3Dab
Calculo L4i'ge
Caldas (46la)
Caldo bordel.és 37tb
Calendarios s xC



Cafia de azicar

Cafiafistulo macho

véase

C aflamc
véase
Yute
Cafiicultura
Caolinita

liandria lechmarmnii

Capacidad de cambio

Capacidad de intercambio

Capacidad de retencidn de agua

Capacitacidn

Caperuzas taladradoras

véase
Psychidos
Capilaridad

Capnodiunm

Capnodium Wrasiliense

Capnodium citri

Capnodiun cofflean

Capnodium vagum

Captafol
Caquetsd
Caracteres

Caracteristica erecta

Caracteristicas
Caracteristicas
Caracteristicas
Caracterfsticas
Caracteristicas
Caracteristicas
Caracter{sticas
Caracteristicas
Caracteristicas
Caracteristicas

Caracteristicas

amnbiental es
anatdmicas
amal es
bioldgicas
diarias
ecoldgicas
lisioldgicas
gendticas
mensuales
morfoldgicas

sociceccndmicas

-262-

9Dea.

L4Bbf
7 Zen
6Bmk
6ife
63m j
4WTac

Olihe
3btn
3bp
3T
2GR
Ji'bs
3Jva
(466
syb
OAET
6ChH
tAa
tDa
OA
6ha
oe
6EAT
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Caracteristicas tidc.ivas: 63
Caracteristicas tipoldgicas CD
Caracterfisticas toupogréfjcrs (DB
Caracteristicas varictsles 7 AL
Caracterizscion L.Gaf
Carbaril SEnb
Carbendazin 2Jes
Carboiurano Shiae
Cartohidratoes Ce

Carbhdn
véase

fumagina

Carhenato 32 maghiogic APREE:
Curbenato de pataiio (activador . idg.. 1 Tl
Carbornato de ctasio  (fertilizante) L ASTRY
Carborato de sedio T
Carboniate de zine Die
Cartonatocs P

Carbonero moradc
véase

Calliamdria ]lechmannii

Cartoro 7Cye
Carto:in AT &#h

Cartunculoriosis
véase

traqueomicosis

Carcoma parda del caifcto LA
Carente eyl

Carolinas (Islas)
véase

Islas Carolinas

Carotencides ey
Carreteras SOLNG
Cartiilas S 1
Carveswora St
Carvogsuora coffa2a EIGISIN

s A Y
Casansre (LG5 )



Cascarilla
véase
Cisco
Caspa rcsada
véase
Mal rosado
Casual
Catacidn
Catacidén electrdnica
Catadcres
Catalasa
Catastro
Cauca
Causal
C2toll a
Cesar
Cfaulas cateteras
Ceilio

rd
vaase

Jevibhrira poeppiziana

Ceildn
Celebes (Islas)
véase
Islas Celebes
Celebracion
Células

Celvlosa

Cementantes (acondicicuadores
Cementantes (constituyente)

Cenicarfé
Véase

(241)

4Gg1

ot

s

7C gvi
Jisf'o

7 sevw

Centro Nacional de Investigacionzs de Café

Cenlzas (atonos or gdnicos
Canizas (constituyente)

Cenizas volcdnicas
Centrales de acopio

Centrales de henaficio

Centrifugacidn

3Cac
7 seh
el
SRAf

M
i@

4Ihb
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Centro de Investigagons das Ferragens do

Cafeeiro (Portugal) 3Tmb
Centro liacional de Investigaciones de Café 3Thn
Cephal eurus 3Fbv
Cephal eurus virescens 3w
Cephalosporium 3Fbx
Cephalosporium lecanii by
Cephalogporium zonatun bz
Cephanodes 30bx
Cephanodes hyl as 3IGhy
Cephlonomia 3Tbb
Cephlonomia stephancderes 3Ine
Ceras pe
Ceratitis 3Geca
Ceratilis anonae 3Geb
Ceratitis capitalyg 3Gee
Ceratitis coffeac 3Gcd
Ceratocystis 3Fca
Ceratocyatigs fimbriata 3Fel
Cercano oriente (29)
Cerconil I'N Jdme
Cerccspera 3Fce
Cercospera coffeicola 3Fcd
Cerebella 3Fce
Cerococcus 3Ge2
Cerococcug catenarius JGot
Cerococcus ornatug 3Geg
Cerococcus rparahvbensis 3Gch
Ceropiastes 2165k
Cercoplastes brevicande 3Ge ]
Cercplesis 3Gck
Ceroplesis adusta 3Gen
Cerotona 3Gen
Ceuthospora SHeE
Ceuthospora ceffeicola 3Feg
Chachaflruto

véase

Arvthrina edulis




Chaetophoma

Chaetophoma coffeicola
Champifiones

Chencro
véase
Llaga macana
Chapolas
Chasparria

Chavesia
Chavesia caldasiae

Checoeslovaquia

Chile

Chins

Chinche arincso
véase

AN @SSR IR

Chivre
Chlorathalomil
Chocho

vease

aryvihirins. coralidentro

Choca
Chondrioderma

Chrvysomnhalus
Cianamida

Cianamida de calclo
Ciclos

Ciclos econdmicos
Circulacidn
Circulacidn atmosfdérica
Circul ares

Cisco (sul:producto)
Citogenesis
Citogenética
Citclogia
Cladogporium

Cladosterismnaa

3Fe¢h
3Fei
9Delk.

QAc
6ApSf
3Gep
3Geq
(1.33)
(453

)

(21)

3Jdma

(L6H2e)
3ie
3Ger
3Dve
3Dvd
0
SRfA
U4 i,
5The

113 il
3 INELW

SHfa
5HA
5H
3bek
3bem

=26 6-



Clasificacidn
Clasteriosporium

Clima

Clima frio

Clima semitropical
Clima templado
Clima tropical
Climatologia

Clitocybe
Clitocybe elepans

Clorato de magnesio
Clorato de mangarneso
Clorato de potasio
Clorato de zirc
Cloratos
Clorbaoriside
Clor dane
Clorfenson
Cloritranide
Cloro (constituyente)
Cloro (fertilizante)
Clorchenzilato
Clorociprina
Clorofenctol
Clorofila
Cloroplastos
Cloropropilato
Clorosis
Clorotion
Clubes
Clubes cafeteros
G yec 1. um
Coadyuvantes
Cobalto
Coberturas muertas
véase
Mulcu

4Di

3Fen
3Fep
3Ada
JAde
3Ade
3AA4
JAAL
5P

3t'eq
AFer
3Dkb

3Dk

AKeze
shge
sKsd
3kua
7Bhe
3DLe
2Kse
ZKrie
3Ksh
72Cqb
7Cte
3Ksf
6Afu
S e
3Raf
3Rig
3Fes
3Krt

2Dy

e 2 61&,7__d‘



Cobre
Cobre

Cobre

(constituyente)
(fertilizante)
Azul

Cobre Nordox

Cobre
Cubkre
Cobre
Cobre
Coceid

7’
ve

50 Nortox
Sandoz Mz
Sandoz R
Thane

oS

ase

Chav

esia

Rhyzoecus
Rhyzomirma

Coccus

Coccus viridis

Cochin
vé
Dimi

Ferr

illas
ase
COCUSs

isia virgata

PJ. anococcus

Iseu

dococus adouimm

Pesu

dococus citri

Iseu

dococug [ilamentosos

Coeficiente de higrosconicidad

Coffen

Coffes

grabica
bernardiasns

Coffen

hrenanil

= =
ocflfee

conaargsis

Coffea
Coffea

conpgusta

dewevrai

Coffea eugencidaeg

Coffea

excaelsa

Coffea

Cofflfan
2Ol

kantaka

lebrunisna

Coffea

libdrica

Coffea

Jusicdalnhids

Coffes

73bd
3DbaA
3Jpb
2Jrb
3Jpc
SURE
3dre
el

(O%)
(2]

e
s 8
i

(Ihs
SITER S
aBaf
YBac
9Bad
OBae
Otiag
9Balh
I3ad

Oy ©
9Da..

a3y
FLE

#

Obhanm

SBar

x
3

1y
LYEATH
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Comején

véase

Heterotermes

Comelina difusa

Comercialiggcidn

Comercio

Comisidn

Comité
Comité
Comité
Comité
Comité
Comité
Comité
Comite
Comit.é
Comité
Comit.é
Comit.é
Comitd
Comité
Comité

Comit.és Departamental

Departamental
Departamental
Departamental
Departamental
Departamentzl
Departanental
Departament.al
Departament.al.
Departamental
Departamental
Departaniental
Departament.al
Departamental
Departamental
Departamental

Comité Municipal

Commelira

Commelina diffusa

de
de
de
do
de
de
ade
de
del
del
el
del
del
del

Antioguia
Boyaca
Caldas
Cundinamarca
Ilarific

Norte de Santander

uindio
Risaral da
Sanlander

Cuca

Cesar y Guajira

Huila
Magdal ena
Tolima
V=11le

Compania Azrficola de Seguros

Compara

. &
clion

Compatibhilidad

Competercia
Comp~tencia
Competencia

conercial

(operacidn)

(proceso fisioldgico)

Competencia per nulrientes

Compilaciones

Complementario

Completo

Componentes bioldzicos

N

SRHTE
“WIre
4Ir

“Tah
3Tbb
3Tbe
3Tha
3Tog
ot
3Tok
31
3Tbr
3Thp
3The
BINCIE
3Tt
BESHi:
37bq
3Tbr
Tba
3Tca
3Grc
3Grd
3The.
L4.Gan
6AjT
Wimv
5Ebh
WIrf
5Thi
lan

NG

A
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Coffea novamadagascariense
Coffea racemosa
Coffea rupastris

ngfea.salvatrix

Coffea gtenophvla 3

Coffee Board Researcn (India)
Coffe Research roundation (Kenya)
Cofia

Cohesividad

Cohitre

’

veas

e

9]

Irijpozandra cumanensis

Coircidente
Colehicin:s
GColaccionas e gornopl:
véase
Brancos e govie i asna
Ceolegias
Coligram &
Colincs

Collatotrichunm

Colletctricluam coffeanum

Colletotriching sloespuroides
Collvhi
Cclombia

Colombia - Regidn Senbra)l

Colombia - Reopgidn Noroccidental
Colombia - Regidn Norcriental
Colomiria - Regidn Norte
Colombiia = Regidn CrienLe
Colombia - Regidn Swrcccidenteal
Colombtia -~ Regidn Suroriental
Color

Colorimetria

Combustibles

Combustidn

OBaw
OBar
GBag
IBat.
Oy
3Tnc
3'md
ACrac

(»T\»] (s,

e
Ad i
CAL
et
sFen
Qe
skew
(46
(LOk )
(W)
(4633
(- )
{nu 3
(L67)
(466)
R A

N he
A

l"'r

rdr

-270 -



= 27 .=

Componentes fisicos 24
Comporentes quimicos 7C
Componentes quimicos (otros) Cy
Comportamiento gltam
Comportamiento (gnética) \ 5Ghb
Composicidn fisica ©Fha
Composicidn quimica H9Kda
Compost 3Caa
Compra YIrg
Comprobacidn tGag
Compus 3Gen
Computadores 21
Comunidad SRk
Concentracidn b
Concegidn It1ri
Concaesidn comarcin? hWirj
Condecoracidn 4 0gg
Conducta
véase

Conmvortmimicnto

Coneja
véase

Pseudochinolaena polistasena.
Conejos 9 uad
Conferencia cafectera 3Tac
Conferencias .2 za
Conflictos ' 3Rja
Conflictos laborales 3Rjb
Congelacidn Lisah
Corngo (3425
Congreso caf'etero 3Tab
Congresos s za
Coniothecium 3Fex
Conjothyrina. 3i'ey
Coniothyrina coffeac 3i'cr
Conservacidn Yam
Conservacidn con bhandas alternas Lame

Conservacidn con curvas a nivel Y funts



Conservacidn con terraplenes
Conservacidn con terrazas
Conservacidr. con zanjas
Constituyentes

Consumidores

Consumo

Constante

Construccidn

Construcciones agricolas (equipos)
Construcciones agricolas (focs)

Contabilidad
Contabilidad de ccstos
Contaminacidn
Contaminacidn atmostdrica
Contenido

Contenido de humedad
Coqptinuo

Contrabando

Contratacidn

Contratos

Contratos de exportacidn
Contratos de fideicomiso
Control

Conirol bioldgico
Control cultural

Control gendético

Control integrado
Control quimico

Convenio

Cooperacidn

Cooperacidn inlernacional
Cooperativas
Cooperativas agricelas
Cooperativas de cafleleros
Cooperativas de consumo
Cooperativismo

Ccyrinug

Coprim s coffzae

YWAmd
Lamf
LAme
7
3lap
YIry
srd
LWEfa
21
SVh
LTeg

LIen

4YCh

Hoha
OBmh
GBmi

T RE
WIrp
HIni
2RAr
3RdAt
SRds
4Ca

4Cab
iCac
L4LCae
hCad
LCaa
L4Irh
4Ige
4Igd
2Rdb
3ide
2Rad
Ahvde
5Ta

~ida
2Pdb
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Cérdoba (462a)
Corola X td

Correccidn WApp
Correctivos 1Dt
Corriente 3 tpke
Cdrsega (193)
Cortado RN
Corticium Jbde

Corticium koleroga
véase

Pellicularia kol=aroga

Corticiun rolsiii VB
Corticium solani Slarf
Corticium slmonscolel LA
Cortiras romnavientos B3
sorto sl
Corytiucha JGey
Corylticha goessipidi Jaax
Cos echipdores aal
Cogechnas LiDn
Costa de Marfil (337
Sos ta d& Jroe (3311)
Cos ta Rica (ke )
Cos les AR e
Costoso e
Cotileddn QWi
Cotizacidn ' Llrt
Colormi S
Coverianza B
Crecimionto LYz
Crecimiento ortotrdpico SR
|'J recimiento plagiotrdpico SFaf
Crédito (agenle) 3Rak
Crddite  {oonzracidn comercisl) S WImy
Crédite rvral 3Ream

Crestamentc bacteriano GBADE



Creta (Islas)

véase

Islas de Creta

Cria
Crioccncentracidn
Griclita
Crioscovia
Criptogamicidas

véase
fungicidas
Critico
Cromatografia

Cromosomas

Crotalaria auariroidoes

Crulalerie snectanilbds

Cruzamicnto
Cuadros
Cuadruple
Cuarentluna
Cuarto
Custrianie)]
Cuatrimnstral
Cuva
Cuello de gallina
véase

Faloteo
Cuenicas hidrograficas
Cuativmres
Cultlive
Cultivo de tejidos
Cultive hidropduico
Cultivo intensivo

Cutltivo intercalado

Cultivos ascocizdes (clros)

Cultivos asociadog al
Cundinamarca

Cunicul turs

-204-

LWole
Lt f
3ieeh

WEha



Cuot as

Cutoas de exportacidn
Cuotizacidn

Cuphea

Cuphea racsucsa

Cupra verde
Curramix
Cupramix super
Cupravit azul
Cupravit verde
Cuprcsan azul
Curvas a nivel
Curvo

Cutfcula
Cutinao

Cyperug

Cyperug rotundug

Cymbapocou winleriogs

PR e

DDD

DDt
DIIC+CL A
DNEBP

Dacobre P
Dacenate
Daconil 2737
Dahwmey
Dalapon
"Damping of "

véase

Mal del talluelao

SRdAu
3RdAv
4WIrv
J0Gre
3Grf
3 pa
I pe
prl
3JpE
Jdpt
3 pi
3br
]

BTl
NS
i T L
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Dasonit JEvd
Datos

Dazomet 3J xa
Decainicento Sihw
D(SC imo TNe
Decoloracidn 5 ae
Decomriso WIrq
Deduccidn 4 Gas
Defectos Ghel
Defectos de las hcjas bAcg
Defectos de las raices GAC ]
Defeclos de las ramas 6Ach
Defectos d2 1os grmos HACK
Defectes A2l trorco Hac L
Deficiencias nrulritivag Hate
Deficienle g ol

Defind (‘i(ﬁ\ )IG')}I
Delegacidn LIeb
Delegacidn de funciones Wec
Delgado sl

Selsene M 3J e
Demanda HIm
Demeton Py @
Demeton metiiico LS E
Demostracidn YGar
Dernisidad 6B1.4
Densidad aparente Obirl
Densidad de siembra WA
Densidad resdl Hliie
Dependencia 5500
Dependencia econdmica 55 Le
Depreciacidn WIne
Derresidn econdmica CRE

Deronsal 20D 3Jec
Derosal OOFM 3 ed
Derrite 6Aph

Desacidificacidn Yhapt

]
)]

I



Desague

Desarrollo
Desarrollo agricola
Desarrollc cafetero
Desarrollo econdmico
Desarrollo rural
Desarrollo social
Descafeinizacidn
Descendencia
Deschuponado
Descentaminacidn
Descope

Descriptivo

. 7 \

Descuenlo (operscidrn)
Descuentes (agente)
Desembarque
Desempefio
véase
Comportamiento
Dehidratacidn

Desmucilaginado

Desmucilaginado bioguimicc
Desmucilaginado mecdnico

Desmucilaginado quimico

Desnitrificacidn
Despido

Después
Desypulpado
Despul padcras
Desterronami nt.o
Destilacidn
Desuniforme
Desyerba
Determinacidn
Deudas
Degudrophoma

Deudroxhoira coffeicols

Line
5Rfn
ha 6
S5Him
SRk
SRE
Sain
)y isn
Y Gad
YAig
LChb
Lhiib

- ek

LWInf
3Rern

Wisa

Y i
}De

L4Deb
LDec
tDea
5Kdn
L nc
T xd
"Dty

2Bc

Y )
Lotin

—_

LCi

L Ga 44
3Rag
Skdg
3i'dh

56



Devaluacidn

Diabroticg

Diagnosis
Didmetro
Diapositivas
Diario
Diazinon
Diccicnarios
Diccfol
Dicrotofos
Dictyonhora

Dictyothriella

Didvmaria

Didvmcocgphasria coi

Cidymostillte

Didymecstilie coffoac

Dieldrin

Diferenciacidn celrdar
Diferenciacidn de tej

Diferencial calet o

Diferente
Diflnrcn
Diformisno
Digestibilidad
Digestidn
Dikofag
Dimetan
Dimetilan
Dimetoato

Dimicoccus

Dimicoccus cryptus
Dinitro-orto-~cresol
Dinamarca
Dincbuton

Dinccane

Diploidezs
Diploidia

L4Ima
3Gey
LGat
GREDL
szf
ol
Kb

.y f

- it

sg
j} e
JFad
Sirdj
S
BYdie
Sedg
3dg
Skgh
Li'dh
“i'da
It
Ty G5
JEGp
GAcl
GATD
5J .
S ae
3¥mad
3knie
3ig
e
3Gda
3kpb
(123
) (v
3lita

5Gau
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Diplodia
Diplodig coffeae

Diques

Diguetonas
Diquetonas ciclicas
Dircectlerios

Disco

Discosia

Discursos

Diseno

Disefio estadistico
Disefio matemdatico

Disversidn

Digpzraion astadisticn

Digperso
Disponibilidad

Distancia de sicmbra

Distante
Distribucidn
Distriptine 20
Distritos de riego
Disul f'cton
Dithane 1i-22
Dithane l-45
Dithane Z-793
Dithane 4OI
Diuron 10
Divisidn celular
Diversificzcion
Dotle

Dolichus lablal
Dolomita

Domaci=g

Dorana:

3ledr
s
240

7Cpd
7Cpe
1 xg
“Che
SkEat
Ao
LFqh

LWy a

Livye

f.ie . 4
|



Dormancia

Dothidea

Dowpon

véas

e

Dalopon

Drenaje
Drenaje

(operacidn)
(proceso)

Drenabilidad

Drenabilidad externa

Drenabilidad interna

Dulce

(subproductc)

Dulinius unicolor

Duodécimo

Duplicacidn

Dupkicacidn cromosdmica

Duplicacidn somdtica

Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Durante
Dutante
Durante
Durante

una hora

un dia

una semana
una quincena.
un mes

dos meses
tres meses
cuatro nieses
cirico meses
seis meses
siete meses
ocho meses
nueve neses
diez meses
once meses
un ano

dos afios
tres afios
cuatro afics
cinco aflus

SGbfT
3Fdu

10
Tl
5R
-3
14
x5
s 4
L7
18
1S
20
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Durante seis afios
Durante sieta aflos
Durante ocho afics
Durante diez arfios
Dynamal

Ebullicidn
fccilia

Bcologia

#economia (discipline

iconorifa (operacidn)

nctedermas

Ecuador

Edad

Edafclogfa

Efectos econdmicos
ifectcs fisioldgicos
ifectos psicoldgicos
Egipto

Ejemplos

&l Salvador

El aboracidn

il achigta

Ilachista coffeella

ilectrificacidn

Kl ectrificacidn rural

il ectroforesis

. ectrolisis
ulementos genéticos
£l ement.os geofisicos
~levado

Dlimenistu

=L

21
22
23
25
3Jib



Bl)imenistu )easicollis
Embalado
Embalaje
mmbarque

Embriogenesis
fimbriologia
Embridn
limpacaniientc
Empacanmiento al vacio
Empajadc
véase
Mulch
gmpaques
:mpl eados
amousa
Dupuga lecanii
Encclamiento

fincuestas
Endeucdamiento
isndocarpo
véase
Perganino
indosmosis
Endesperma
véase
Granos
Energia
Energia atdmica
Energia eléctrica
snergfa edlica
svnergfa solar
infermamiento
Enfermedad de los frutos
Enfermedad negra de la raiz
véase
Llaga negra de la raiz
Enfermedad pulvurulenta

3Gdj
4Did
4Iry
L4LIrz
5Ian
5T

(cic
Y- inalk
Ly ham

3life
3llas
3k dx
Sdy
LAgce
4Fqf
4Imh

SKde

3Ma

3Mad
3Mac
3Mab
3Maa
5Fhx
6AD]

6Api
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Bl)limenigtu Jeasicolli 3Gdj

Embalado 4Did
Hmbalaje LIry
Embarque 4Irz
Imbriogenesis . 5Iaa
iimbriologia 51
Embridn (cic
iinpacanientc 4 sak
impacamiento al vacio L tiam
Empajadc

véase

Mulch

dnpagues 3 fe
apl eados dllas
2mouga 3Fdx
Hypugsa lecanii 3l dy
Encclamiento LAge
incuestas : 4Fqf
Endeudamiento 4Imh
d#ndocarpo

véase

Perganiro

indosmosis Skde
Endesperma
véase
Granos

fnergia 3Ma

Energia atdmica 3Mad
Energia eléctrica 3Mac
snergfa edlica 3Mab
vnergfa solar 3Maa
snfermamiento g¥Fhx
Enfermedad de los frutcs 6ADJ

Enfermedad negra de la raiz
véase
Llaga negra de la raiz
Enfermedad pulvurulenta 6Api



tnfermedades
anfermo
normne
wmraizamiento de estacas
snsacado

véase

tmbalaje

NS ayos
nsilaje
bntrenemiento
“ntrenudos
mnvenenamiento

véase

intexicamiento

nvés
anzimas (activador bioquimico)
wnzimas (constituyente)
irizimas (subproducto)
tnzimologia
mpicaerus
wpicampoptera

Lpocas

squilibrio

itquilibrio de materia orgdnica
wquipos

liguipos (todo)

BEquipos de almacenamiento
Equipos de almacenamiento (todo)
Bquipos de aspersidn

Zquipos de aspersidn (todo)
ilquiros de beneficio

“quipos de bereficlo (todo)
Zguipos de cultivo

wguipos de cultivo (todo)
llquipos de embalaje

Bquipos de embalaje (todo)
Equipos de laboratorio

6Ap

2 ab
2 kg

L4Akh

v
£l

4Ha j
4Tad
9Cde

9Ceb
3Ncc
7Ci
8 zau
5M
3Gdk
3Gdm
50
©EBmm
6Bmn
2

oV
2D
9vd
2C
9Ve
2B
9Vb
2A
9Va
28
9Ve
2G

.';283'



Equipos de laboratorio

(todo)

Equipos de procesamientc

Bquipos industriales

iquipos industriales

lguivalente

dritrea

Frosidn

Erradicacidn

Erwinia

Erwinia dissolvens

Escama articulada
véase

(todo)

Selenaspidus articulatus

Ilscama negra
véase

lBlscama redonda
véase
Parasaesetia

Escama verde
véase
Coccus viridis

Escandinavia
Escarcha
véase
Puntas negras
Bsclerotium

Isclerctium coffeicola

Isehbnaspis longircst

Escocia
dscopoletina
Bmscorias de acero
liscorias de hierro
Escoriess Thomas
gscorrentia
fiscuel as

ls pana

Bspecies
Ispectrofotometria

-284-

ovf
2F
2H
Ve
ROL AT
(334
5Spa.
4LCah
3Fea
3Feb

(16)

3Fec
3Fed
(11)
7kej
3Dtc
3Dta
3Dte
55pd
3Rip
(16)
SBa

L+Fhh



Espectrometria
Sspectrdmetros
IBspeculacidn
Bspermatogenesis
ilsporogenesis

lisporos

Esporul acidn
wstabilidad
Istabilidad estructural
Estabilizacidn
Establecimiento
Estambres

Esterilidad genética
Gstaciones

dgstadistica

Estados T'nidos
Estagquinosa

Bstatutos
Esterilizacidn
wsteroscopia

Estiércol

Estigmas

Estigmene

Estigmene acreae

Estilo

Esterilidad

Estomas
Estrangulamiento del cuello del tallo
Estrangulamiento del tallo
Estreche
Bstroptomicina
Estructura

Estructura columnar
usstructura estratificada
Estructura fracturada
sstructura granular
dstructura inmadura

- 2865 -~

L4Fhi
L4Fhj
4Irr
5Gag
5Gah
9Cfr
5Njc
6Bia
6Bib
4Ims
4Gae
L]
GAJH
S

-

(M1 1)
g
)
4Cda
LWk
3Cam
€ fh
3Gdn
3Gdp
C 1tk
6Bae
9Ceh
OAfx
6APK

3Jca
6Rla
6Bhi
OBrg
oBhj

"6Rhe

6he



Istructura laminar
Estructura perfilada
Estructura prismatica
EBstructura simple
Estruetura texturada
listudio (método)
gstudios - (forma)
Ethrel

Btileno (constituyente)

Ztileno (regulador de crecimiento)

Btiologia
Etiopia
Huproctis

Buproctis acreae
Juproctis howra

Lupterote
mupterote canarica

uropa

duryachcra
HEurvachora ccffeicola
Buryachora libérica
“Sutypa

sutipa coffeicola
#Zvaporacidn

ivapotranspiracion
svolucidn
mxamen
Gxaplcides
axcedentes
Lxcesivo
iBxclusidn
Excrecidn
i“xocarpo
véase

Pulpa

uxplotacidn industrial

Exportacidn

28 6 -

6Bhh
6Bhf
6Bhk
6Bhb
6Bhd
1+Gaj

3bag
Cyd
3daf
Na
(33%)
3Gdq
2Gdp
3Gdr
3Gds
3Gdt
2
3Fee
3Fef
3Feg
3Feh
3Fei
5Fcs
S5Fct
5Gaa
L4Gad
6AJn
3Req
15
4Cai
5Fhf

4TImu
4Irk



Exportadores

Exposicicnes

Sxtendido

iBxtensionlistas

ixtraccidn Aiscontinua

Extractores Je humedad

e 108

FAO

FAbrica de Café Liofilizado

Fabricacidn

Fébricas
Factores
FFactores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factoreas
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
Factores
FFactores
Falkland

ambientales (agente)
ambilentales (todo)
atmostéricos (agente)
atmosféricos (todoa)
¢l imdt icos
comerciales (agente)
comerciales (todo)
econdmicos (agenta)
econdmicos (todo)
humanos (zgente)
humanos (todo)
humanos segim el sexo

humanos se;\in la jerarquia
humanos segin su ocupacion

luminesos

para el desarrollo del cafeto

sociales (agente)
sociales (todo)

socioecondmicos (agente)

sociocecondmicos (todo)
térmicos
topogrdficos

(Islas)

véase

Islas lalvinas

3lam

¢tih
3Cah
WITj
20f

3Tpb
3Thg
4o

a iy

o
3Aan
9 a
3AA
3R4
9Rd
3Ra
9Ra
3
91
3Gc
d
3l'a
3Ab
I
3Ri
oR1i
9R
o9
3Ac
3Ae



Falso medidor
véase
Pseudoplusia includeng

Pseudoplusia ni

Fatiga
véase
Agotamiento
Fauna
Fauna acuatica
Fauna terrestre
Fecundacidn
Fecundidad
FisDURACATF
FuDLRACAR L - otlras dependencias
Federacidn hacininal de Cafeteros de
Colombia (agente institucional)
Federacidn Nacional de Cafeteros de
Colombia (tado)
Femenino
Fenamifos
véase
Nemacur
Fenoles
FFenologia
Fensul fotion
véase
Terracur
Ferbam
Ferbam BASF
Ferbam Sandoz
Ferbam 76M Nortox
Fermentacién (operacidn)
Fermentacidén (proceso)
Fermentacidn aerobia
Fermentacidn anaercbia
Ferticobre 5C
Fertilidad
Fertilidad genética

7Cib
BRd

3T fa
3Jfe
3J1d
3J fb
4De

5K ds
LDca
LDch
3JpJ
68ad
6Ajd
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Fertilizacidn
Fertilizacidn foliar
Fertilizacidn radical
Fertilizantes (agente)
Fertiliaantes (todo)

Fertilizantes (producto)

Ferrocarriles
Ferrigia
Ferrigig virgata
Fidicina
Fidicina pronoe
Fijacidn (fisiologia)
Fijacidn de nutrientes
Filipinas
Filtracidn
Fincas

Fincas de demcstracidn
Final

Finl andia

Fique

Fisica
Fisiografia
Fisologia
Fitogeografia
Flammula

Falvia
Flavyonoides
Fletes

Fletes aéreos
Fletes maritimos
Fletes terrestres
Floculacidn
Flora

Flora acunatica
Flora terrestre
Floracicdn

Flores

UAg
LbAga
YAgL
3D
3Dv
&F
3Sdh
3GAv
3Gdw
3Gdx
3Gay
SFbhf
SFog
(51,

by e

3Tsc
(182)
9Dey
5P
55h
SF
55h
3Fe]
3Gdu
7Cga
3Rdw
3Rdz
3Rdy
Rdx
53pe
3ae
Jeag
0al
5Fai

A fa



Floricultura
Fluoaluminato de sodio
- véase

Criolita
Fluorato de sodio
Fluosilicato de bario
Fomento
Fomento agricola
Fomento comercial
Fomento industrial

Fomes
Fomes ]lamaoensis

Fomes lignosus
Fonmies microsporus

Dondo MNacional de) CAfE
Fondo Rotatorio de Crédito Cafeti:ra

Forato

Forma.

Formacidn

Formosa

rormotion

Férmula 40

Formularios

Fdérmel as

I'osas

Fosfamidon

Fosfato americano
Fosfato bhicdlcico
Fosfato de amonio
Fosfato de roca
Fosfato diamonico
Fozfato monoamdnico

Fos fatos

Fosfina

fosforita

Fésforo (comstituyente)
Fdsforo (fertilizante)

4Bbg
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Fotografias tzg
Fotointerpretacidn L4Fhm
Fotometr{a LWihr
Fotrietros 2Gg
Fototropismo HT'cq
Francia (1W)
Frecuente 6Dcr
Frigorificos 2w7d
Frijol 9Ded
Frio (factor ambiental) 3Ace
Frio (propiedad) =T
Fructificacidn 5Faj
I'ructuosa Meay
Frutal es SUWE
Frutieultura Lihad
Frutos Yha
uentes de aluminio ADum
Fuventes de azufre 3Dub
Fuentes de boro 3Dun
Fuentes de calcio 3Duc
Fuentes de cloro 3Dup
Fuentes de cobre 3Duqg
Fuentes de fdsforc 3Dud
Fuentes de hierro 3Dur
uentes de macronutrientes 3Dua
Fuentes de manganeso 3lus
Fuentes de magnesio 3Due
ryentes de materia orgiAnica (agente) 20
Fuentes de materia orgédnica (todo) Sl
¥yentes de micronutriczntes 3Duk
Fuentes de molibdeno 3Dut
Fuentes de nitrdgeno 3Duf
Fuentes de nutrientes 3Du
Fuentes de szodio 3Duu
Fuentes de potasio 3Dug
Fuentes de zinc 3Duv

Fuamzina OApi:



Fumigacidn

Fumigadoras

Funciones

Funciones de trabajo
Fundacidn

Fundacidn "Manuel Mejia"
Fundamentos

Fungicidas (agente)
Fungicidas (otros)
Fungicidas (productos)
Fungicidas anilidas
Fungicidas antibidticcs
Fungicidas henzénicos
Fungicidas carbonados
Fungicidas clorados
Fungicidas cipricos
Fungicidas nitrogenados
Fungineb 80 Super
Fungitox

Funguran azul 30
Funguran azul 45
Funguran verde

Furadan

Furfural (subproducto)

Fusarium

Fusarium

Fugsarium
Fusarium
Fusarium

glumarum
lateritium

oXyporum
pall.en

Fusarium
fusarium

solani
stiboides

Fusarium

xylaroides

e (e

Galinsoga

4Cea
2Ca

3Riv
3Riw
4Tgj

3Thx
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Galinsoga caracasana
Gallinaza

Gamberra
Gambia
Gambier (Islas)
véase

Islas Gambier
Gametogenesis
Ganaderia (operacidn)
Ganaderia (todo)
Ganado equino
G'nado ovino
Gznado porciro
Ganado vacuno
Ganoderma

Garcardig

Garcardia destructor
Gas cianidrico

Gas metano (subproducto)

Génesis
Genética

Geococcus
Geococcus coffeae

Geofisica
Geografia
Geologia
Geotropismo
Gerencia administratica
Gerencia General
Gerencia Técnica
Gerente
Germinadores
Germinacion
Germoplasma
Gesatcp

Ghana

Gibverelina
Giberella

3Gri
3Carf
(5%5)
(319)

-_2.9 )3_-



Giberella xylaroides
Gitraltar

Gemulo

Glicéridos

G@icina

Gloe ]
Glomerella
Glomerella angulads

Glomerella cirpulata

véase
Colletctrichum coffeae

Glonierella coffeicola

Glomérilc
Glucidcs
Glucosa (constituyente)
Glucosa (subprodicto)
Gobierno
Gobierno Departamental
Gobierno Municipal
Gobierno lacional
Golondrina

véase

‘scudochonolaen olvst

Gorgojo de las cerezas
véase

Ovrotenamus hampei

Gorgojo de lcs granos
véase

Araecerus fascicul etus

Gotera
Gradeamiento
Grado
Grificas
Gramineas
Gramoxone
Grande

- 294 -

IrfL
(162 )
ocif
Cit
7Cgu
IFfad
3Ffc
3Ffe
3Ffeg

SETY
S G
70t
el
Olbag
SRk
3Rik
JRini
3Rii

6Apni
L Amh
6 a
¢ 2N
ODef
3Kxg,
: ke



Granizo

Granjas escuelas
Granos

Granos ambar
Granos anoirmales
Agrros ardidos
Grancs caracoles

Granos de gerncplasma

Granos manchados por €1 sol

véase

Requemo
Granos monstruos
Granos negros
Granos pasills
Granos sobrelermentados
Granos stinkers
Granos trizngulos
Grarnos vanos
Granulacidn (operacidn)
Granulacidn (proceso)
Granulometria

Graphdium
Graphium coffeae

Grasas

Grecia

Grillos de almAacigos

véase

Neucultrilla
Ldiarthron
Scapterigcus

Grillotelp

Grillotalpa africana

Groerd andia

Grueso

Grupo Andino

Grupo Zjecutivo de Racicnalizacao da
Cafeicul tura (Brasil)

3Aai
2Tshb
il
GAcr
6Acm
6Acp
EAcq

7Aal

GAcr
Hhcz
HGACX
GAct
HACH
HACV
HACW
4 Bmk
5Kdi
LIhp
3Frh.
Irfi
7Cpo
(174%)

3Ged
3Cee
(582)
skh
3Tpd

3Tme
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Guadva 9Der
Guainia (4651)
Guajira (4612a)

Guamo Bejuco
véase
Inga spuria

Guamo Caho de Cabra
véase
Guamo Cafeto
véase
Inga spectabilis

Guamo Churimo
véase

Inga rarginatyg

Guano copero
véase
Inga gpectabilis

Guamo ojiamarillo
véase
inga
Guamo Rsario
véase
Irniga leuring

Guamo Santaflererio
véase
Inga edulis

Guandul 9Det
Guano 3Cag
Guerdilla

véase

Pseudochinolaena polytagenia

Guardiclas 2 Ab
Guatemala (421
Guayaba 9Dag
Guayana Britanica (443)
Guayana Francesa (445)

Guayana Holandesa (Wl )



Guinea (322)
Gusano Anillador
véase

Agrotis
Spodoptera

Gusano Ararfia
véase
Sibine
Gusano comedor de las hojas
véase
ACraga mocrei
Stenoma acropia

Trichopl..sia nid

Gusano Cuernito
véase
Stenoma cecropia

3

i=
Y
(25

Gusarno de seda 9.
Gusano Gelatina
véase
Lepidoptera dalceridae
Gusarnio lMedidor
véase
Cxidia
Paragonia
Gusano peludo de la soya
véase
BEstipmene acreae

Gusano Ferritc
véase
Qkedostera moresca

Gusano Finito
véase
Automeres
Gusano Trazader
véase
Agrotig
Spodoptera

7.213;7_-
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=H %
HPAN 3Efc
Habichuela 9Dec
Hait{ ? (432)
Haploidia 5Gat
Harina de carne (abono) Cai
Harira de cascos (abonos) 3Caj
Harira de huesos (abono) 3Cak
Harina de sangre (abono) 3Cam
Harina de yuca (producto) AAbe
Harinas 3Cal
Hariras (subproducto) ABai
Hebraviva
véase
Koleroga
Helada de canela
vdéase
Estrangulamiento del tallo
Heladas 3Acd
Helado ted
Helicotosadium 3Ff]
Heliosis 3Grk
Heliogig buphthalmoides 3Grm
Helminthosporium 30Tk
Helminthosporium coffeae Ffm
Helmintologia SN
Helycoti] enchug 3Gna
Helycotilenchus erytkrinae 3Gt
Hemicelulosa 7Cgx
Hemicronemoides 3Gne
Hemicronemoides cocophillus 3Gnd
Hemileia 3Ffn
Hemileia coffeicola 3Ffp
A : 3Ffq
Heptacloro gl

Herban 3Kyh



Eerbicidas

Herbicidas no selectivos

Herbicidas selectivos

Herbicidas selectivos posemergentes
Herbicidas selectivos preemergenteg

Hereneila

Heridas del tallo
Herramientas
Herramientas (todo)
Herran ientas agricolas

Heterospillug

Heterosrillus coffeicola

Heterotermes

Heudersonia
Heudersonia coffeicola
Hiatula

Mibigecug

Ilibigcus geculentug

Hibridacidn

Hibridacidn interespecifica
Hibridos interespecificcs

Hidrargilita
Hidrocotyle

Hidrdgero
Hidrografia
Hidrdlisis (operacidn)
Hidrdlisis (proceso)
Hidrdxido de cobre
Hierbabuenilla
véase

Cuphea racemosa
Hierro (constituyente)
Hierro (fertilizante)
Higienizacidn
Wigromatria
Higrosccpia
Higroscopicidad

3K x
3Kz
¥ xa
3Ky
3Kxh
5Gab
6Afw
2

oV
2Ae
3Ibf
3Ibg
3Gef
3Ffr
3r'f's
IFfE:
3 v
3btv
Yake
WAk A
GAjh
7iep
3Grn
7Cyb
95¢
L¥hq
5Kdt
3Jna

'’Bbe
3Dbe
L aj
Yihr
LT hs
GBhr
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Hiperfosfato
Hipocotilo
Hipdtesis
Hirneola
Histeresis
Histogenesis
Histologia
Histopatologia
Histoquimica
Uistoria
Historias
Hojas
Holanda
Holotrichig

Holotrichia nilgirice

Hombre
Homogenizacidn
Honduras
Hongos (agente de anfermedad)
Hongos (ctros)
llongos (todo)
Horizontal
lorizonte A
Horizonte B
Horizonte C
Hormiga B)anca
véase
Heterotermes

Hormiga Brava
véase

Selenopsia serminala

Hormiga de Amagid
véase

Rhvzowirma fuhrmanni

Hormiga de la /speranza
véase

Rhyzowmirng robae

-300-



Hormiga lMinadora
véase
Myrmelachista

Hormodendrun
Hormonas

Iortal izas
Horticul tura
Huelga (operacidn)
Huelgas (agente)
Huesos
véase

Harina de huesos
Huila
Humedad atmosiéiics
Hunedad relativa

véase

Humedad atmosférica
Huimedo
Hunus
Hungria
Hypomyces
Hypotenemus
Hypotenemus hamne:
Iypotenemug seriatus
Hyptis artorubeng
Hysterium

Hysterium coffeanum
Hyvar x

Idiarthron

Idiarthron atrispium

Idiarthron subguadratum

Igual
Iluminacidn
Jlustraciones

-301.-

SJFfy
3Liah
9Day
4Bbe
LIap
3Rja

(]*(.T?-H :‘

3he]

6ECbh
7hac
(135%)
3Ffz
3Gei
3Gej
3Gek
3Eje
3Fga
3Fgb
3Kzb



Impermeabilizacidn

Impor tacidn

Importadores

Imposicidn

Improductivo

Impuestos
Impuestos
Impuro

comerciales

Incineracidn

Inclinado

Incompatlbilidad

Indemnizacidn

India
Indice de
Indice de
Indice de
Indices
Indochina

Indogofera

asimilacidn
Masatividagd
rluviosidad

Indonesia
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industria
Industiria
Industria
Industria

agricola
animal (operacidn)
(todo)

cacaotera

animal
(operacidn)
(todo)
(operacidn)
(todo)

de agroquimicos

cacaotera
cafetera
cafetera
de alimentos (operacidn)
de alimentos (todo)
de conservas

de la seda
(operacidn)
(todo)

forestsal
forestal
lechara
(operacidn)
(todo)

panelera
panel2ra

55pj
4Irm
3Jan
4LIne
tvh
3Red
3Ree
&
Wor
sum
6Aju
4Ty
(P4)
A TA
iy
oChe
¢t xh
(28}
3ujf
(2%)
L4Bb
4Ba
9Ea
LBd
9af
4.3c
9ad
L4Bi
4.Bh
9En
9dn
9L
LBf
Q ik
9 i
L4Be
9Lh
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Industria tabacalz=ra
Industria tabaclaera

(operacidn);
(todo)

Industrializacidn

Infeccidn
Inferior
Infestacidn
Infinito
Inflacidn
Informes

Inga casamuelas

véase

Inpga svectabilis

Ingenios azucareros

Inglaterra

Ingresos cafctercs

Injertos
Inoculacidn
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insecticidas
Insectievidas

arseniacal.es
atrayentes

bioldgicos

carbamatos

clorados
clorofosforados

de origen animal

de origen vegetal

de nitrocompuestos
fisioldgicos
f1luorados

fosforados

fosforados no sistémicos
fosforados sistémicos
fumigantes
irorgdnicos

organicos
orgidnico-sintéticos

patroliferos

L4Bg
Sim
4LImt
SHja
3TN
5N b
2l
5Iife
b xi

2H
(42)
3Rrah
ItAkD
LWCh
3ka
Jkbea
3Kr
3Ke
3Km

JKga

el

3Kia
3Kda
3Kfa
3Kp
3kgn
3Kca
3Kja
3Kka
3KDb
3Ikn
3Kb
3Ka
3¢
3Kel
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Insecticidas repelentes

Insectos (todo)

Insectos benéficos

Inspectores

Instituciones (agente)

Instituciones (todo)

Instituciones extranjeras

Instituciones nacionales

Institut Francais du Café et du Cacac
(Francia)

Instituto Brasileiro do Café (Brasil)

Instituto Colomhiano Agropecuario

Tnstituto Intersmericano de Ciencias Avrei-
colsas.

Instituto kexicanc del Café {(lMéxico)

Institutoe Salvadorefio de Investigaciones
del Café (@ Salvador)

Instruccidn

Integracidn

Integracidn econdmica

Tntensivo

Interaccidn

Interaccidn de nuirientes

Tntercambio catidnico

Intercambio idnico
véase

Intercambio catidnico

Interés (operacidn)

Intereses (agente)

Intermedio

Interpretacidn

Intervalo

Intoxicamiento

Introduccidn

Inventario (operacidn)

Inventarios (agente)

Invernaderos

3Ekrn
OJa
3He
3liar
i}
g7
3Tm
3Ta

3Tmg
3Tmf

ITka

3Twmi
WIafl
L Tmk
LTmm
AN
5L
S5Ibk
Bkdq

LIng
3Rek
Oy
WGap
st
FI0I R
ORm

hlef
JRaq
2Ac
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Inversidn Yimf

Investigacidn L4(a.

Invierno JAfA
Irak (26%)
Irédn ‘ (265)
Iremina 3l'ec
Ireming coffcae 3Fgd

Irlanda (111)
Irreversible +te

Ischnaspis 3Geq
Tslandia (R

Islas africanas (36)

Islas Andaman § 525
Islas Australes (G6h S
Islas Canarias (2312)
Islas Carolinas (67)
Islas Celbes 7.
Islas de Cabo Verde (36%)
Tslas de Santa llel ena {9572)
Islas de Sonda {52

Islas del Almiranlazgo (9537)
Islas del Pacifico (593
Islas Fidgi (9561)
Islas Gambier (5064 )
Islas Hawaii (569)
Islas Loyante (533)
Islas Maldivias (241)
Islas Malvinas (Y
Islas Marianas (5683)
Islas Marquesas (565)
Islas Mauricio (364%)
Islas Molvucas 52 3
TIslas Crientaleg (51)

Islas Pelégicas (57)

Islas Pitearn 574 )
Islas Frincilpe (367)

Islas Reunidn (362)



Islas Rupa

Islas Salomdn

lsias Seicheles
Islas Tabuai

Islas Tonga

Isolan

Isdtepos radiactivos
Israel

Italia

Izoenzimas

SOl

Jalea (subprcducto)
Jamaica

Japdn

Java

Jefe

Jordania

Joven

Jubilacidn (operacidn)
Jubilaciones (agente)

Julio
Junio

- K -

Kalmusia
Kadmugia coffeiccla

Kamex

Kenya

Kiliflia

KiJiflig americana
Kocide 35

Kocicde 101
Koleroga

Korea del Sur

-30:6 =

(564)
(535)
(363)
(9564)
(562)
3Kmf
3Ds
(251)
(1%)
7Cia

8Eah
(436)
(218)
(9522)
3Ude
(25%)
Hlo1al
L1 am
3Riz
36

3kge
3Fef
Iyl
(347)
3Ges
3Get

" 3Jne

3dnad

6App
(2173

e



Korea del Norte
Krilium

LN

Laboratorio de Investigaciones sobre Qui-

mica del Café

Lachnea
Lachnosterna
lLachnosterna nilgiria
Iraderas

Laestadia

Laestadia coffeicola
Lagos

Lagria

lagria villosg

Laos

Laphvgma

Laphygma fruvgiderma

Largo
Lateral
Lateriteas
Latifundista
véase

Grande prcpietaric
Latitud
Lavaco
Lavadoras
Leche
Leconium
Legislacidn
Legislacidn agricela
Legislacidn cafetera
Legislacidn cocmerciasl

Legisl)acidn de cocperativas

Legislacidn forestal

Legislacidn industrial

Legislacidn laboral

(218)
3aft

ihec
LDf

2Bd

BALL
3Gfh
4Tk

LIkf
4WIka
LIke
WIke
WIkg
LIkd
LIkb
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Lentimus
Lenzites

Lefia

Lepiota

Lepra del cafeto
Leptonia
Leptoporus

ept ru ignosu

eptcsphaeria
ept i

Leptoteleia
Leptoteleia orndti
Leptcthyrium
Leptcthyrium cogtarricensge
Lesan

Leuecoptera
Leucoptera coffeiccla
- Leucoptera coffeina
Leucopterza coma
Leucoptera mevricki
Leucothyridium

Levaduras (subprcducto)

Levantamiento
Leve
Leyendas
1.1Q

véase

Laboratorio de Investigaciones so-

bre Quinica del Café
Libano
Liberia
Licencia
Licor (subproducto)
liechtenstein
Lignina
Limbo
Limo

3Fg
3fgk
3Mbd
3TFgm
6Apy
3Fgn
3Gfe
3GLT
3Fgr
3Fgs
3Gfc
3Gfad
3lgp
3Fgq
2ddi
3&fg
2Gfh
3Gfi
3GL]
3Gfk
gt
SEav
Y4Caa

s Ze

(293
(221)
hIai
Braf
(136)
ez
aCed

7ken

= 3 0‘8 S
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Limo 7Eec
Limociana 3Fgn
Limociana coffeicola 3Fgv
Limdn 9Dab

Limoncillo
véase
Cymbepogan winterianug

Limpieza 4Dh

Lindana 3Kgh
Lineas de café OBj

Liofilizacidn LHfe
Liofilizador 2Ha

Lipidos 7Cp

Lisea 3Fpgx
Liviano £ )

Lixiviacidn SSph
Llaga estrellada OApr
Llaga negra de la raiz H6Aps
Iluvia JAah
Lomnbok (523)
Longevidad GAha
Longirostris 3Ger
Longitud 3Aeh
Lophiotrema AFey
Lophiotremsg coﬁgeicolg gz

Loyante Islas
véask

Islas Loyante

Lvlo 9Dae
Luminosidad &Cha
Luninosos : da
Luxemburgo (175)
Luz 3AbAd

Lyperdon 3 ha



P

MCDA

Macao
Machetes
Macroeconomia

Macroesporogenesis

Macronutrientes (constituyente)
Macronutriantes (fertilizante)

Macrophoma
Macrophoma cofieae

Macronhomina

Macrorhaphis
lacrorhanhis acutsa

Macrosedpico
Macros porium

Macrosporium cof feanun
Macrostyl as

Madagascar
Madeira
lladera
Madre cacao
véase
arythrina coralidentro

Maduracidn
Magdalena
Magnesita
Magnesio (constituyente)
lagnesio (fertilizante)
Maiz
Mal de hilachas

véase

Koleroga

Mal de los 4 afios

véase

Roselliniosis
Mal de rayo

-310 =

3Kzc
(213)
2Aeb
“Ra

5Gai.
7Ba

3Ds3

3Fhh
3Fhe
3Fnhd
3Ibh
b
Y $4

3Bz
3Fht
3GEm
{361)
(163
QAL

6AT



Mal de tinta
Kal del talluelo
Mal rosado
Malaca
Malasia
Mal ation
Maldivas
véase
Islas Maldivas
Malezas (agente)
Malezas (todo)
Mali
Malo
llal ta
Malvinas (JXslas)
vée e
Islas Malvinas
Mancha anular
lMancha aureplada
Mancha bacterisna
Mancha hronceada
Mancha circular de las hojas
Mancha de acelte
véase
Mancha mantecosa
Mancha de hierro
Mancha de oJjo pardo
Mancha mantecosa
Mancha negra
véase
FFumagina
Manchuria
Mancozeb
Mandarina
lManeb
Maneb BAST
Maneb Sandoz

Menejo

-311~

Gapu
6Hpv
GAPW
(221)
(23%)
3Kke

6Ap:
GADY
HApe
bAua

6AQb

bAqe
6494
6Aqe

(P16
3 gea

9Dal

3T ha

3JhA4

3Th=

LAc
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Manganeso (constituyente) 7Bbf
fanganeso (fertilizante) 3Dbg
Mani 9Dek
Mantillo
véase r
Mulch
Mannosa 7Cen
Manuales 2%
Manutencidn LYTag
Manzate 3Jhf
Manzate D 3dge
Mapas :xd
Maquinaria agricola 244
Maquinas clasificadoras 2Ih
Maquinas de2sfibradoras 2T'g
Maquinas escogaedoras de granos 2T'e
Marasmius 3Fhe
Marasmiug viegasii 3Fhh
Marcas €1dn
Marchitamiento 5Fhn
tMarchitéz de hilachas
véase
aranosa
Marginal g qre
Marquesas (Islas)
véase
Islas HMarauesas
Marruecos (312)
Marshall (Islas)
véase
Islas Marshall
Martingalvis
véase
Cagia strabilacea
l{arzo gt
Mascate (263)
Masculino wea



Materia fresca
Materia orgédnica
Materia seca
Material curtiente (subprcducto)
Mauricio (Islas)
véase

Islas HMauricio
Maximo
Mayo
Mayordomos
liedia produccidn
Medidores de vacio
Medio ambiente
Medios de comunicacidn (agente)
Medios de comunicacidn (todo)
Medios de cuitivo
Mepalogype
Megalogype lanata
Meiosis
Melanagromisa

Melanagromigsa coffea
Melanesia

Melanopsamm
Melanopsamma coffeicola

Melanospora

felazas (subproducto)
Meloidogyme
Meloidogyne africana

Meloidogyne coffeicola

Meloidogyne exigua

Meloidogyne hapla

Meloidogyne incognita

Meloidogyne javanica

Membrana foliar
Mensual
Mercadeo
Mercado

Mercado muvndial

Mercado nacional

71h
7154
yad
8 ey

g d
24
30aj
6Tk
~HA
3iaa
35a
93
3h
36
3Gfp
51K
3Gfq
3Gfr
(53)
3Fhi
3Fhj
B3t eths
QEaj
30ne
36nf
3Gngr
3G6nh
3Gni
3Gr]
30Nk
Xeg

.

4Ird
Shdg
3RA1
3Rdn
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Mericserica

Mericserica gberthuri

Mesocarpo
véase

mucilago
Meta
Metabolismo
Metabolismo de nitrdgeno
lMetafase
Metafosfato de calcio
lietafosfatos
Metaldeido
Metano
lMetasphaeria

lietasphaeria cuffueae

Yeteorologia
Metianina

‘1fetilxantina

Metiram

lidtodo matematico
Métcdos

¥Métodos de andlisis
Métodos de estudio
Métodos de investigacidn
fetonil

Ketoxicloro
Mexacarbato

México

Micologia
Micotoxinas (agente)

Micotoxinas (constituyente)

Mieroanilisis
Microbiologia
Microclima
Microeconomia
Microesporogenesis
Microesporos

-3 4~

3Gfs
3Gft

(465¢)
5J ab
YJac
Siifg
3Dey
3Dep
3Kue
3lae
RIT ali
I
ora
Cke
Cei
Mia
L1'g



Microfilms

Microntrientes (constituyente)
Micronutrientes (fertilizante)

icroorganismos

Micropel tis

Micpopeltis coffeicola

Microscopico
Microscopio
Microthyriella

ficrothyrieclla coffeae
Vicrothyrium
¥iel de ahejas
Mieles del caflé
Miltox

iiinador de Jlas ho

Jas
véase
leucoptera coffeella
¥inerales
Minerales (otros)
Mineralizacidn
Minifundista
véase
Pequefio propiatario
Minimo
Mitosis
loban
Mocap
Modelo
Modelos
Moho de hilachas
véase
arafiera
Molibdato de amonio
Molibdato de sodio
Molibdatos
Molibdeno (constituyente)
Molibdeno (fertiliizante)
Molienda

ey
7BL

3Db

Bitfeld]
3Fhp
3Fhqg
6Bk
25h

3rhr
3T'hs
3ht
JAbA
SEmb
3

—
-

Ly

TB5s
OY.Aj

t8d
SHfm
3mh
3Kvf
tub

3Dma
3Mmnb
3D

7Bbg
5Dbh
Y sad

-3158 =
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Molinos 2kFa
Yolucas (Islas)
véase
Islas Molucas

Moluscidas _ 3Ku
Momentaneo 6Dcg
Mdnaco oA 5)
Mongolia (211)
Moniliasis OAGf
Monocrotofos 3K jm
MYonocul tivo YAfd
Monografias : %8
‘onolinuron
véase

Aresin
Monopolions 3an
fononolizacidn Lips
Monosacdaridos Cei
Monosomios Aac
Mont.afias ebe
Montmorillonita 7Leg
Morbil idad GAhi
Morfogenesis Slak
lorfologia oE

Mosca de las cerezas
véase
Ingstrepha fraterculug
Mosca de los frutos
véase
Pterandrus fageciventris
Trirhithrumis coffeae

Moviento 5Fcc
Movimiento de agua 5lcad
Mozambique (353)

Muche blanco
véase
Albizzia carbonaria




3k -

Mucilago Chr

Mucilax 3NbLf
Muerte 5Fib
Muerte descendente bAga
Muerte prematura de los [ruvlos _ 6Afk
Muerte subita bAgc
Muerto rad

Muestreo L4Gam
Mujer 3Uch
Mulch 3Cha
M@l tiple pgf

Multiplicacion 5Gaz
Multiplicacidn celular SHfA
Mundo €45
Muratella 2rhu
Muratella cofleae 3Fnhv
Muros de contensidn 21

Musca 3Gfu
Musca duméctica 3Gfv
Mutacidn 5 Gagy

Mutacion somdtica 5Gar
Mutante angustifolia Thap
Futantes 7Aafl
Mycena 3Fhx
Mycena citricoler 3Fhy
Myceng mexicana 3Fhz
Mycogone 3fia
Mycosphaerella 3Fib
Mvcosphaerella coffege 3Fic
Myriangiella g
Myrmelachista 3Gfx
Myrotecium 3Fie
Myrotecium reridium 3Fir

- N -
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Nacimiento

Nafatal eno
Naranja

Narifio

Natal
Nebulizacidn
Necrosis del [Doema
Necrosis del tallo
Necrdtico

Nectria

Nectria coffeae

Nectria tropica

Negociacidn

Negro

Nemacuy

Nemagon

Nematicidas (agente)

Nematicidas (procducte)

Nemdtodo nicdulador

véase

Meloidogyme gxipug

Nemdtodos (agente)

Nemdtodos (todo)

Nematolegia

Nematospora ceffeanum

Neorhizoecus

Neorhizoecus coffeae
Neorom

Heotram

Nepal

Neucultrilla
Neutralidad

Niacina
Nicabor
Nicaragus
Nicotina

5Fab
3Enf
9Daa.
(467)
(393)
Liifi
bAyg
6Aqh
tae
Shig
3i'ih
3rii
LInnh
ma
SEVE
3Kvh
3y
8Jj

3Gh
9Jdn
g
3Fij
3k
3Gfy
36
3FKtg
3Ke ]
(24%)
3Gga
€Bac

Cna

e
Del)

(Lol )
3Kfd
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Niebla
Nigeria
Nifio
Nitrato de amonio
Mitrato de calcio
Nitrato de potasio
Nitratc de sodio
Nitratos
Nitrificacidn
Nitrocalcio
Nitrdgeno (constituyente)
Nitrdgeno (fertilizante)
Nitrdgeno amoniacal
¥itrdgeno nitrico
Litrdgeno nitrcamoniacal
Nitrosul focaleio
Nivel ami2nto
Nolanea
Nomenclatura
Nopas
véase
arvthring edulis

Norte de Santander
Horuega

Noticias

Noveno

Movienmbre

Nubes

Nubesidad

Nuche

Nucleo

Nudos

Nueva Caledonia
Nueva Gales del 3Sur
Nueva Zelandia
Tuevas Hébridas
Nidmero

-39~

(W631 )
(109)
+ zZh
:raQ
)
3Aae
Che
€A
aCth
SCad
(522)
(5h2)
(521
(531

6 5ab



Nutricidn
Nutricidn foliar
Nutricidn mineral
Nutricidn radical
Nyassaland
Nyctalis
Nyctalis coffeanum

GEA

OMPA

ONU
Oblicuvo
Cbrecs
Observacidn
Cceanfa
Octavo
Cctubre

Oidium
Oferta

Oficina del Café (Costa Rica)

Cjo de gallo
véase
Gotera
Oleedostera
Oleedostera morssca
0ligonychug
Oliggnvchus ilicis

Oligonychus yothersi

Oligosacaridos
Olor

Olor a cebclla
Omén

Cmphalig
Omphalig flavida

Cnchocera

SFap
5Far
5Faq
Sfas
(3523
3i'in
3Fip

3Tp=
Kje
3Tpec
ElFan
3llat
4. Galk
(-
np

3 ;
3F1lq
+Ima
31mj
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Onchocera volvulus

Oncideres

Operaciones

Operaciones industrailes
Operaciones labhorales
Operaciones socioeccndmicas

Ophiobolus

Ophiobolus ccffeae

Pphionectria

Optimo
Opuesto

Oraniella
Oraniella ccffeicola

Crgonismos de experimentacide

Orgsanismos internacionales
Crganizacidn

Organogenesis

Original

Crthesia

Orthesia ingignis

Orthegia prael
Orthodifolatan 4F
Orthodifolatan “OPH
Orthodifeclatan SOPNM
Orthozincofal
Orthozinfol PM
Oscuridad

Oscuro

Osmcsis

Otorio

Ovarios

Cvulos

Oxalatos

Oxamil

Oxalato de hierro
Oxicloreto de cobre

-321 -



Oxicloreto de cobre 50 Nortox

(Oxicloreto Sandoz

Oxicloreto Sandoz azul

Oxiclcruro de cobre
véase

Coprantol

Oxidacidn

Oxidasa

Oxido carbdnico

Cxido cuprosos

Oxido de cobre

Oxido de cobre

Oxido de manganeso

Cxido de magnesio

Cxido de zinc

Cxidos

Oxigenc

Oxydia

- P =

PCNB
PNCA
Pacifico (Islas
véase
Islas del. Pacifico
Padrdn
Pakistdn
Palomillas
véase
Dimicoccus

Planococcus

Plaot.eo
Faloteo de las ramas
véase
Muerte descendente
Panami

>Ipq
3Jpr
3T ps

5K db
7Ch P
Cye
3Jra
3Dga
3Dgt:
3Dgyc
3Dqs
3De
S0y

7Cya
3Gep

3Jda

3K pe

<1

(243)

ALY
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Patentes
Patios
Patins de secado
Patogenicidad
vatdgenos (agente)
Fatdgenos (todo)
Tatologla
Peaje (operacidn)
Peajes (agente)
Peces
Tecfolo
Pectina (constituyente)
Pectinas (subprcducto)
Pectologia
T ediinculo
Peldgicas  {(Islas)
véase

Islas FPelagicas

Pelfcul as

Pellicalaris

Pellicul aria koleroza

A | »
I’ RO

enicil)ivm

feniophora

Penilonhora coffeae
Pentaborato 3e scdin

Fentaclorato
Pentosana
Fenunbroso
Peonia
véase

drythrinag coralidentro
Fequerio

2Be

2Bea
6Apa
3

91

5N

LIsc
3Rea
93ab
9C ek
7Cgy
q sak
53d
oCfe

A

i
3Fka
3FkDb
FLme
3Fke
3Fkd
3Fke
3Die
3bid
7Cha
tde
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Panamefia
véase
Tradescantia
Panel a
Papel (subprcducto)

Papia
Papulogpora
abixadu

Parabixadus nonvillei
Paracarbolid
Faragonia

Laraponia procidiarig
Paragnay

Paralelo

Paracectria

Parageesetia

Parasitismo

Parasitelugia
Paratetranychus
Taratetranychus bimacul atug

Paration

Paration metilico

Parcelas de demostracidn

Paro (operacidn)

Paros (agente)

Fertes fisicas del café

Partopenesis

Fasador de las ramas verdes
véase

Xvlosandyyg: morigerus

Tasivo

Tagsifiora

Fagsiflora edulug

Pasto imperisz]
véase

Axonanus scoparius

FPastons

8Aba
AHax
(99)

JFiy
3Gegq

3Ggr

2ba
3Ggs

3Ggt

(455)
ug
A8l
AGg
g
Okih

3Ggv
3Ggx
3Kk f
Whg
ATsa
LT an
3Rje
5

5 Gam

AL
3Ibj
bk

9Dary
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Perforador del tronco
véase
Bixxadus serricola

Pergamino
Fericonia

Periconia coffeae

Perileucoptera coffeella

véase
Leucoptera coffeella

Periodicidad del crecimiento
Periddico

Periddicos (medio de comunicacidn)
Perissopheumon

Permanente
Fermeahilidaaq
Ferimeabilizacidn
Peroxidasa
Persia

Pert

Pesado

Peso

Peso frescc

reso seco

Pestalozzia

FPestalozzia coffeae

Pegtatoliopsis
Pestatoliopsis clavighora
Pétalos

Tetrdleo

Peziza

Tezliza coffeicola

Phaeosaccardinula

] ) ardinula costerricens.s

Phaeosaccardinul g igvanica

Phenkapton
Phoma
Phona coffeiccla

Lhe
3F1f
3Fkg

OATT
:pJ

BoEC
3Gey
SR

BN
Py eRt
oip
(2065
(451 )
tja

6Bja.
6Rje
6B f
3Fkj

3kl
3kh
3FkL
O fe
2bh
3k
3Fkn

- 38215 =



Phoma costarricensis

Phomosis coffeae
Phthora

Phthora vastarix
Phyllophaza

Phyllophaga menentriese
Phyllosticta
Phvllosticta coffeicolg
Physalospora
Physalospora coffeicola
Physolis

Phvsolis nicaudroideg
Phvtium

Fhytometia

Phytometia orichalcea

Phvtomonas

Phyvtomonas leptovascrum

rhytophaga

Picvudo de los cogollos

véase
Macrostylog
Pial
Figmentacidn

Pigmentos
Piloto
Pimentdn
Pifia
Piojo del cafeto
véase
Tosoptera avrantvii

Pionnotes
Pirandmetros
Piretrina
Piretro
Piridina

Piririnas

3Fku
3Fkv
3Fkx
3Fky
IFkz
3Gha
3Ghb
3lMa,
3Fmb
SPoc
3IMmad
3Grp
3Gra
3Mme
3Ghe
30hA
bV
3y
3Gnhe

9Chb
Saltaudl
7Cq
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9Dei

CDav

3h
2 Ge
3K fe
9Des
onh

(i 1/
ahev

=.3,2:6_~



Pirizinas
Pisamo
véase

fipythrina pocppigiana

Piscicu tura

Fisquin
véase
Albizzia carbonsria
Pistilos
Piteairn (Islas)

véase
Islas Piteairn
Pito
véase

Srythrins coralidentro

Placospaerxia

Plagas (agente)
. Plagas (todo)
Plagichamnus

Plagioannus maculosug
Flaguicidas (agente)

Plaguicidas (producto)
Planeacion

Planococcus

Planococcus citri

Pl anococcus crystus

Planococcus lilacinus

Plantas de cobertura
Plantulas
véase

Chapolas
Plasmodermas
Plasticidad
Plastos
Pl4itano

Pleanectria

Pleanectria coffeicola
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Beu
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I 1g

S3mai
3G
QJa
3Ghg
3Gnhh
3K
oJf
4les.
3Ghh
3Ghi
3Ghj
3Ghk
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Plegables
Pleuroteg
Plomo
Pluvidmetros
Pluviometria
Pluviosidad
Pobre
Poda de fructificacidn
Foda de un tallo
Poda lateral
Poda multitallo
Poda unicaule

véase

Poda de un tallo

Podas

Podolig

Todredumil:re bLalnea de las raleos

Fodredumbre de 1os {rutog
Fodredumbre del cuello
Folenr

Poliembrenia

Polifenoles
Polifenoloxidasa
Pelifosfato

Polifosfato de amonio
Polimorfismo
Polinizacidn
Polinizacidn cruzada
Polinizacidn por 21 viento
Polinizacidn por insectos
Polinolaxa

Poliploides

Poliploidia
Polisacaridos

Politicas cafeteras
Tolonia

Polynorus
Polyporus coffeae
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Polyram combi
Polyram combi 10P
Polystictus
Polvthrynciun

Torcicultura
Poria
'oro
véase
Lrythrina coralidentro

Foros

Porosidad

Porosidad capilar
Porosidad no capilar
Portugal

Pot asa cduutica

Fotasio (constituyente)
Potasio’ (fertilizante)

Pricticas agricolas

Précticas de conservacidn de suolos

Fracticas de o ltivo

Fratvlenchus

Fratvlenchus coffeae

Precios

Precios de sustentacidn
Precipitacidn

Preforan

Freliminar

Preparacidn

Presentacidn (otros tiros)
Preseniacidn abreviada
Presentacidn andiovisual
Presenta¢idn biblicgrafica
Presentacidn periddica
Tresidente

Presidn atmosfdrica
Presupuastos

Prevencidn

Yrimatol 050
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3014
3imqg
3Mmr
4Baf
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Ktg
63hm
63hn
63hp
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Primavera
Frimero
Principal
Principe (Islas
véase

lslas Principe
Probe
Probhlemas
Procesamiento
Procesamiento fisicoquimico
Procesaniento mecdnico
Prcesos
Procesos anatdwicos
Procesos bioldgicos
Procesos bioguimicos
Procesos botanicos
Procesos citoldgicos
Frocesos econdnicos
Procesos embricnarios
Frccesos enzimdticos
Procesos estadisticos
Procsos fisicos
Procesos fisioldzicos
Procesos gendticos
Procesos geoldgicos
Procesos microhioldgicos
Procesos morfoldgicos
Proceos patoldgicos
Procesos quimicos
Procescs socicldgicos
PRODESARROCILO
Producecidn  (econoriia)
Produceidn (fisiclogia)
Froduccidn por hectérea
rroductividad
Produetivo

Productores
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Productos

Productos agroindustrizles

Preductos de exporilacidn

Productos del Café

Produetos fitossnitarios

Productos para procesauientc

Frofase

Frofundidad

Profundidad de siembra

frofundidad
Profundo
I'rogenies
Programa de
de zonas

’
vease

efectiva

Desarrcllo v Diversificacicdn

v

Gafeleras

TFrodesarrclic

Frogramas
Frepresivo
Prometafase
Fropagacidn
Propagacidn

véase

asexval

Propagacidn vegetative

Fropagacidn
Fropagacicdn
Propaganda

Propaganda

Fropiedades
Tropiedades
Propiedades
Prorviedades
Fropiedades
Tropiedades
Tropiedades
rropiedades
Propiedades
Propiedades

generativa
vegetativa
(agente)

(operacidn)

calorif'eras
comperativas
cuanlitativas
cuantitativas
fisicas
fisicogquimicas
nutritivas
operacional es

b s
organol éplticas
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Propiedades quimicas tba/p
Propietarios 3Vae
Propinebe Etf
Propinel 3 ja
Proporcionel o fe¥ed
Propoxur 3Kmi.
Prorops 3Ibin
rrorops nasuta 3Thn
Pzostephanuii 3Ghn
crostenahnuii tyuncatus 3Chp
Proteccidn 4Cg
troteinas (constituyente) Ao
Proteinas (subproducto) R Tam
Protoplastos SCLL
Frovicdenais (611D
Lroyectas e zi
Fseuvdochiinol acna polystop e Sing
IFseudococcus 20hg
Pseudecoceus 3Ghr
seudococcug brevines 20he
I'seudcecoceus cifri 3Ghi
Yseudoccceus i’ arentosos 3G
I'seudgcocens keniae BRI N
Pseudodiaporthe 3t
Fgeudodiaporthe coffeg 38
I'scudonongs 3
Tseudononas andropogensnsis 3w
Fseudomonas cichariil 30X
Pseudomonas parcae 3y
sevdomonas syringae 3y
sendoplusia 3G
Fseudopiusia ineludens 3Ghy
Esevdoplusiz ni 3Ghz
TFsicolagla y efecios psicoldgicos 5Tb
Tsvchidos 3Gie
Ilerandrusg A0ib

I'terandrus fasciventiris 3Gice



Publicaciones
Pudricidon acuosa
Pudricidn de la hoja
véase
arafiera
‘uersria phase ide
Puerto Rico
Puertos
Puertos aérecs
Puertos maritimos
Pulgdn del cafeto
véase

Tosopters avrantii

Pul gones v chinches
- *, - -
véase

Toséntera cayellse

donvzerus variegatys

Volumnus obscurus

Antestiopsis lineaticolis

Antestiopesis intricata

Pulpa (abono)

Pulpa (como alimento)
Pulpa (subrroducto)
Pulpa (parte del grano)
Puntas negras

Purificacidn
Purina

Puno

Pute

Tnto Antinquengis
Putumayo

Pyrolan
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Queenl and

Quelatos
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Quelatos de ccbre
Quelatos de hierro
Quelatos de Manganeso
Quelatos de zinc
Juemas

Quimica
Quimestral
Guincenal

Juindio

Quinguenal

Guinto

Quintuple

EpRTRe

3 26
véasw
Radiorubidic
Rabdogpora
Rabdospora cofleae

Radiacidn

Radio (medio de comunicacidn)
Radiocazufre

Radiocarboro

Radiofdsforo

Radiorvbidio

Radiozinc

Radonhulrs

Radophulusg colbrani

Radophulus gsimilis

Rafinacs a

Raices

Raicillas

Remas

Hamas adventicias
Ramas ortetrdpicas

Ramas plagiotrdpicas
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Rsmas primarias
Ramas secundarias
Ramas terciarias
Ramifiecacidn
Ramio

Rastrella
Rastrella coffe2ane

Rayos
Rayos alfa
Rayos heta
Rayos delta
Rayos gama
Rayos ultravioletas
Reaccidn
Reaccidn fisiclsgica
Reacciones qrilmicns
Receras rar surcos
Recesidn
Rahabilitacidn de caletales
vdase
Restszuracidn
Recien nacide
Recinroco
Recirculacidn d2 apuas
Recoleceidn
Reconocimienta
Recorp
Recto
Recuperacid
Recursos enargdticos (todo)
Recursos geolisicos (agente)
Recurscs geofisicoe (todo)
Recursos natursles (tado)
Redondc
Redaccicn
Reforma

Reforma agraria

aChb
9Che
AFCbaA
SFah
9DeDn
3Fnp
3¢
3hica
Jict

Fiee

3ed

Jkice
Jilef
SECm
Sian
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Reforma sonle
Refrigeracidn
Regidn lisa (rafces)
Regidn suberosa
véase

Suberose
Regresidn
Refuledores  (prodictos)
Reguledores de crecimicnto
Regular
Rel=ciones huvmanags
Relaciones industrisles
Ramolacha
Rendimienrto
Rencvacidn
Renevacid: Je o Jog
Rentable
Rentabilidad
R=pleto
Repollo
nepresas
Reproducecidn
Reproduceidn celnlar
Reproductor
Repiibl ica Dominicana
Reguemo
Requerimiento
Residualidad
Residuos
Resfduos de corral
Resistencia (proceso)
Resistencia gendtica
Respiracidn
Respuesta

véas=
Reaccidn

Restriccidn (overacidn)

3Riu
Yllag
Cmc

3Che
5Gbh
' Ajg

51ha
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Restricciones (agente)
Restricciones 2condmicas
Resimenes

Retardamiento

Retencidn cafetera (agente)

Retencidn cafetera ({overacidn)

Retencidn de humedad
Retcilos
Retofios de alzargamiento
Retrocrozamionto
Reunidn (Islas)
véase

Islas Remion

Rerninnes

. el
- Ll | i 2
Reversibl e

Revisiones kibidgpralicas

nevistas

Rhi.zobd i
Rhizoctonia

Rhizoctonia bataticola

Rhizoctonia sol:ani

Rhizoclynia suhepigea

Rhizoeceus
Ahizoeccus nemoral is

Rhigoeccus variabilis

aizomlean

Rhizomirma furmanni

Rhizomipmwa robae

Rhizomorfa

Rhodiamivra

Rhombostilyella

Rivosa

Rico

Riego

ios

nipios (siih prodr e ho 7

Risaralds

3Rad
3Rae
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SJRefl
Ll
55k
19,0722}
90
WAL £

= 334 T.-



Rizoctonicsais
Rizoma

Roca madre
iiocas

Rocas igneas
Rocice

Rodhesi
Rodizan

aojo
dogellinia.

Rosellinia bunodes

Rosellinia coffeicola

Rosellinia necatrix

Rosellinia peno

Reasel inmiasis
Wy o P

L4 Laclon
hotenona

notylenchis

Rotvlonclius desmizai

Rotvlenchus rond Mfervme

noundnp

Royna

Roya anaranjada

Ruanda y Urundi

Rumania

Rupa (Islas)
véas

Islas ilupa

Rusia

S 35
véasa
Radioaz.fre
Sabar

Sabor apenas suave
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Sabor duro
Sabor riado
Sabor suave
Sacaridos
Sacarosa
Saccharom.ces
Sachapuruto
viéase
Srythrina edulls
Saessetia
etia coffeae

5S4l cocho

véase
Arafiera
Salinidad
Salitre
Saltos hidrdulicous
Salomén  (Tslas)
véase
Islas 3 )omdn
S=zludable
San Andrés
San Marino
Sancocho
véa
Mal del lLallwelo

Sarneami nto

e
@

Santander
Sanz{bhar
Santa Helena (Islas)

viéase

Tslas de Santa Tlelena
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Santo Tomds (Tslas)
véase
Islas Santo Tomds
Saponificacidn
Scapteriscus

Scanteriscus didactvlus

Schizophylum

Scloratinia

Scloratinia vuckeliana

Sclorotiuvm

Scolecopeltis

Scolectrichun
Scoleacotrichum ceffeae

Scutellnm
Secado
LSRACABO il mEnd
secada natnral
Secado artificial
Secade mecinico
véase

Secado arvitiecisal
Secado natural
Secadaores
Secaniento
Secamienlu Jde las ramas
Secamiento e los brotes
Secanicnto subterminal
Secrecidn
Secretaria general
Secuencial
Sedimentacidn
Segindo
Seguridad
Seguro
3esuros
Seleccidon pendtica

Selectividad (propiadad gondiics)

U4Dga
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6Afp
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Selectivo
Selenaspidus

Selenaswidus articulatus

nelenaspidus germinata

Semanal
Semestral
Semetol
Semillas
Seminarios
Serniegal

Senescencia

Separacidn foteléclrica

sSentismbre

Séptima

Sentobsidiun cofTfeicala

entoria

pntoria coffeae
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srvicio de axl begidn rural
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vicio social
setenonin

Sexo

Sexto

Seychelles (Islas

Islas Scychelles
Siam
viase
Tailandia
Siberia
Sibine

Sibine barbara:

Shoarel 150
Sicarol 150DV

Siecarol S0OFH
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J6ELE
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Sicarecl 75F3
Sicilia
Siembra

Sismbra en f'ajas dobles

Sienbra en tnjas milti;ples

Siembra en fajas triples

Sierra Leona
Sierras
Siglas
Significativo
Silos
Simétrico
Simple
Simrosios
Sannil thane
Sinail
indicalosg

ing-iang
ot

ngapr
Sintomatologin

o
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Sistema adreo
Siatena celular
istena radien]
istemas de nedas
stina
breproduceidn
Sceiolegia
Soda

véase

Potasa causlica
Sodio (constituyente)
Sodio (Tertilizante)
S0l
Solanum

Solanuwm nisri

S581idos solukleas

Ikiba
tihe
+Abb
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2hee
1ye
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poluhil idad
Solulilizacicn
Boluvciones pulriltivas
Sannial 18

Soiibhra

Soqiec

opanantie

Sparianthy waiiend ats

Sphacropsis

Snecazzinia

Svhiepazzinia coffeaw

Swulcaria

Spitzberg

spodoptera

Soorntrichun

Stachyl idiun

Stachylidium coffeicola

Stencra cecronia

Stenhanoderes

Steoharnoderes hanped

Stereum

Stereun coflfeanum

SLracts

Sliclis colfuicols
Stilbella

Sl

Stidlbhm {2 awvidun

Stizolobiuw deerigianum

Slylogantes guvanengis

Stbdesarrollo
Suberizacidn
Svberosa
Siubito

Sl nroduecidn

Subproductes

Svbpredectos agroinduslrial es

Subnroductos del caflé
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SFpk
3Gjb
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3Fpmn
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3¥pq
3Fps
3¢ps
Ji'pt
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Suhprodivcles tdxices

Sucre

Sud A frd e

Sudan

BSuelda consueldn

véasae

Commel ina difusa

Suelos
Suelos
Suelos
Suelaos
Svelos
ouelos

uelos
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73]
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(6}
ek
Suelas
Suelos
Sualos
Suelos
Suvelos
ouelos
Suelos

Suelos

{agente)

(tndo)
agotados
agricolas
21 ealinos
akitioces
amarillocs
ordept
arcitlasos
areliosos
Aarides
cafetaros
cal C.‘-"'I“l’t'.:ﬁ
da conizas voleinicas
do 1 aders
dessrlicos
distrzndapt.

cuntorial es

fatigados

viase

Sralos agotados

Swvielos

Svelos

Svelos
Suelos
suelog
Suelos
Suelos
Suelos

Suelos

ferraifticas
fértiles
florestales
frances
rancoarencsos
Cfrancal imoscs
Yol 7\.-3rt.¢'z'rfm jieos
e dos

isohipertdraicos
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Suelos
Suelos
Suelos
Suelos
Suelos
Suelos
Sualos
Suelos
Suel.as
Svelos
Sreles
Suelos
Sueclos
suelos
Suelecs
suelas
Svelos
Svelos
Suelos
cuelos
Suelos
Suelos
Sualos
BuelLos

| g 5 -
onelos

Sul fato
S S )
Sulfate
.

Sulfato
Sul fato
Sulfato
Sul fato

Shiliiate

limosos
rantanesos
nedal fercs
redocales
mMuvinl es
nodsol s
TOCOS0S
PO S
S(ggﬁn el ¢lima

ol ima

semin el 1 so
segyn la contity

semin 1a

i ] £ LA
gemin La

W40 i B
sepn 1la Tisior
seein Ja tentes
sem’n la textura
csemidaridos

selnd tropical ag
sialiticos
temmlados
tropleal es
turfosos
vegelales

virg nes

do alyminio
de anonio

L d .
bhasico de cobre

de calelo
de cobalto
e cobre  (fortl
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de hicrro

conre
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constilued
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Sul ffatoe de magnneso
Sulfato de magnesio
Sul fato de npotasio
Sulfato de zinc
Sulfatos

Sul finoma

Su] fowitrato

Sul fornitrate de anordo
Sumatra

Surerfosfate de calcio
Survarfesfate simple
Superfosfato trinie
Sunerfosfatos

Superior

Supervis ion
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sugtraltos de mlraizanien
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Svshong
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TP
Tahace
AN EE
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Tabnai (Tslas)

%)

véase
Islas Tabv=adl
Talm lacidn
Eahnd il
Tail endia
Tainan
vease

i
POoIrOsSa
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Taladredor de Jos tallog
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vease

v eborus affinus

Talleras

Lign
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Talleres rurales 3Rie
Tallos Caa.
Tamafio Bjg
Tanganika (2h8)
Trninos s
Tengues de ferm - ntacidn : AR d=
Tenques de 1 avado ~Nide
Tarifamicny to WIsh
Tarifas 3Heb
Tarifas aduaneras 3Rec
Tasmania (uhhy)
Taza de polinizacidn OAje
Tecnificacidn YHa
Tecnologia W]
Tejidos e

Telaraha
véase
olaeroga.

Televisidn 35ah
Telofase ST
Templ ado seb

Temperatura JAca
Temperatura de secado 6Cae
Teobronina 7Cec
Teofilina 7Ceg
Tercero i

Terminologia 1yb

Termofosfatos 2
Terraclor 21-2 3 ag
Terraclor 10G 3Jde
Terraclor 1ZLB 3Jdd
Terraclor 75PM 3Jar
Terraclor &Q ' 3dde
Terraclor super 3Jdj
Terracur kv
Terraplenes 2.:bn

Terralin 37ja



Terrazas

Terrazas individuales
Terro-coat 205

Tesis

Tetraboratc
Tetraborato de sodio
Tetradifon
Tetranychus

Tetrasolio
Textura

Textura arcillcsa
Textura arenosa
Textura calcédreca
Textura f{ranca
Textura 1imosa
Textura rocosa
Thilintocerus

Thilivtocerus octogutalis

Thriirthruuis

Thriirthrumis coffeae

Thryridiumg
Thryridaria

Tibet

Liempo

Tilanum

Tilanum paniculatum
Tilmadoche

Timor

Tiracicola

Tiracicola plagiata

Tituwios de Ahorro Cafeterc

Tiuren

Togo
Tolerancie
Tolima

Tomate

Tonga (Islas)

2 XD
Ptk 1
3Dig
3ksn
3Gig
3lsai
6Bih
6131k
6Rii
6Rin
EBim
6131 ]
eBip
2Gjg
3Gjih
5Gjt
R
SFpv
3Fpu
(1)
00
3Grv
30rx
3tpw
(223)
3Gj1
3633
3Raa
3hkym
(31%)
5Gh]
(+Ohd)
GDaf
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Topografia
Torcido
Tordon 10K
Tordon 101
Torrefaccidn
lorrefactoras
véase

Tostadoras

Tortas

Togsontera
Tosoptera aurantii

Tosoptera camalia

Tostado

Tostadoras
Toxicidad

Téxices (agentue)
TSxicos (producto)

Toxinas (agente)

Toxinas (contituyente)
Trabajadores rurales

Trabajadores uvrbanos

Trabajo
Trabajo social
Tragchyphaera
Trachythyyiclim

Trachythyriglivin brasilianum  _

Tradescantia

Traneetes
Transfercncia

Transferencia de tecnologia

Tran:locacidn

Translocacidn de nutrientes

Transpiracidn
Transporte
Transval
Traquemicosis
Trasplante

N
&}
=5

Bz
3Kze

Kac

3IPab
0% ¢
3laas.
3iab
Y1lan
Wig
3'px
3Fpy
3Fpz
3Ejh
3Fqga
+llac
LHad
S5Fca
5feb
5fhh
4LTrx
(357)
B4
Wid
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Trasplante a raiz pelada
Trasplante en bolsas
Trasplante en pildn
Trastornos fisiolgogicos
Tratamiento

Tratamiento automatizado e datos
Tratamiento de semillas
Trazado de cafetales
Trazado en bloques

Trazado en calles a nivel
Trazado en contorno
Trazado en cvadro

Trazado en curvas a nivel
Trazado en fajas miltiplcs
Trazado en hilsaras

Trazado en triéngulo
Trianual

Trichiplusia

Trichiplusia ni

Trichiplusia vaginilus

Triclorfom

Triestwe.

Trigonelina

Trilla

Trilladoras
Trimestral

Trinidad

Trioxido

Trioxido de molibdeno
Triple

Triploides
Triploidia
Tripogandra curiamens:is

Tronco
Tropismo
Truncado

Tryblidiella
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LAda
Lade
L Adb
OAfh
LAt
Liai
Lata
LAc
Lice
LAcf
Lacg
LAca
ltAch
YAcd
‘tAce
LtAch
$ia
3Gip
3Gje
3GJr
34ib
(137)
Cee
4 Jaa
2
:nh
(437)
3Dgf
3Dug
tgc
6Ajm
“Gav
3Ej1i
oCab
5Fcn

sig
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Tuamo tu

(Islas)

véase

Islas Tuamotu

Tubercuvlaria

Tubérculo

Tinez
Tungue
Turfa
Turfa

Uganda
U1 timo

(abono orgénico)
(constituyente)

Undécimc

iniforme

l'rea

U'ruguay

Urundi
Uso

Ustulina

-V

VAMA

Vacaciones (agente)

Vacaciones (operacidn)

Vacunacidn

Vaginilus
Varinilus occidentalis

Vainillo

véase

Pscudocacig gpectabilis

Valero

véase

Pscuildocacia spectabilis

Valina

3Fgh
9Cad
(311)
9Deu
3Chn

7iiab

(346)
SR
TS
1C
3bvq
(456)
(343)
hiv

3iqa

3aif'da
3Riy
WTak
W ab
305 ¥
3Giv

7Chkad
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Valle del Cauca
Valles
Valor fertilizante
Valorizacidn
Valvaria
Vanadio
Vaneamiento
Vapam
Vaquitas
véase

Compus
Variabilidad
Varianza
Variedades

Varicedades comercial =s

Vaunés
Vegetal es

Vehfculos (medic de transporte)

Vehicules (todo)
Venezuela

Venta
Ventilaciodn
Venturia

Venturia cotf'feiccla
Veraro

Verde
Verde-paris
Verrugas

Vertical
Verticil Tun

Vetiver
véase

Vetiveria zizanoides

Vetiverig zizanoides

Vias de comunicacidn
Civhada
Victoria

~352~

(4670 )
0bf
6Bah
4Ime
3Fgh
3Dvr
SThy

Sknh

snile
3 bh
Gihuv

-

JFag

:".I 'R‘:‘ e
a0y
Biels

( 1~é—f)rjﬂ _
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Videte
véase
Oxamil
Viejo
Viento
Vietnam
Virologia
Viruela
véase
gotera
Virus (agente)
Virus (todo)
Virus _(otros)
Viscosidad
Vitamina B
Vitamina C
Vitamina D

Viait atgiknar 1

Vitaminas (constituyente)
Vitaminas (subproducto)

Vitevax

Vitigrsn azul

Vitigran concentrado

Vitijin
Vivienda
Vivienda rural
Vivo
Volatilizacidn
Volcamiento

véase

el del talluelo

Voluninosos

Volumnug

Volunmnus obscurus

SO
3hac
L2330

'x a

3l'a
9Ai
3r
6ERig

v
A paie

kg
3Gjx
3GJy
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=W =

Weedone
=
Xantina

Xileborus

Xileborus alffinus

Xileborus compactus

Xileborus morigerus

Xil eborus morstii

Xilosa
Xilosandrus

Xilosandrus compacius

Xidosandrus pwacisar,d

NXivhilemg

Xiphilemg americanum

Xylardla
Xylotrechus
Xylotrechus gravii

Xylotrechus quadripes

Yerba
véase
TEe cantj
Yemas
Yemen

Yerba de sapo
véase

Hyptis atrorubens

Yeso
Yodometria
Tuca
Yugoeslavia

Ky

skl
3Gk
3Gk
3Ckk

aCde
(262)

AL

-3954.-



Zaatran

Zinc (constituyente)
Zine (fertilizante)
Ziran

Zonas

Zonas cafeteras

Zonas cultivables
Zonas marginales

ZoNoaerug

3Kud
7Bbi.
DL
3Jka
Idha
3¢
3¢bd
Fibe
3G
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