
Einzigartige
Coupe-Genussmomente
mit reinster traditioneller Glace von
Mövenpick, leckere Dessertspezialitäten
und feine saisonale Leckereien
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DESSERTKARTE
SUSSES HAT IMMER PLATZ



MAPLE WALNUT
Maple Walnut und Vanilla Dream
Ice Cream, caramellisierte 
Walnüsse, Rahm und Biscuit.
CHF 12.00 
mini CHF 10.00 

CARAMELITA
Caramelita Ice Cream, Rahm, 
Caramelsauce und Biscuit. 

CHF 11.50 
mini CHF 9.50 

BAILEY’S
Espresso Croquant und Vanilla
Dream Ice Cream, Kaffeesauce,
Baileys® und Rahm.
CHF 13.50 
mini CHF 11.50 

MERINGUES
Meringues mit Vanilla Dream 
Ice Cream, Strawberry Ice 
Cream und Rahm.
CHF 11.50 
mini CHF 9.50

EIERLIQUEUR ZUM TRÄUMEN
Vanilla Dream Ice Cream mit Eierliqueur von
der Eierranch Meienberg-Buttisholz und Rahm. 

CHF 12.50 
mini CHF 10.50 

COUPE ROMANOFF
Erdbeeren, Vanilla Dream Ice Cream 
und Rahm 

CHF 12.00 
mini CHF 10.00 

DÄNEMARK
Vanilla Dream Ice Cream,
Schokoladensauce und Rahm. 

CHF 11.50 
mini CHF 9.50 

BANANITA
Pistache Ice Cream und Vanilla Dream Ice, garni-
ert mit Bananenstückchen. 

CHF 12.00 
mini CHF 10.00

ICE COFFEE
Espresso Croquant Ice Cream,
Kaffeesauce, Rahm und Biscuit. 

CHF 11.50 
mini CHF 9.50 

BANANA SPLIT
Swiss Chocolate und
Vanilla Dream Ice Cream,  
Banane,Schokoladensauce, Rahm.
CHF 13.50 
mini CHF 11.50 

VANILLA BERRIES
Vanilla Dream Ice Cream
mit warmen Waldbeeren, Biscuit und 
Rahm. 

CHF 11.50 
mini CHF 9.50

COUPES

FRAPPÉ
Mövenpick Ice Cream
gemixt mit kalter Milch.
Diverse Aromen zur
Auswahl. 
 
 
CHF 8.50

COFFEE TIME
Genussmomente nach 
dem Essen: Geniessen 
Sie eine Kugel Mövenpick 
Ice Cream zusammen
mit einem Kaffee.

CHF 7.70



SAISONALE- UND HAUSDESSERTSSORBETS

COLONEL
Lemon & Lime Sorbet
und eisgekühlter Wodka 

CHF 11.50 
mini CHF 9.50 

SORBET CASSIS
Cassis Sorbet mit Vieille Prune 
 
 

CHF 11.50 
mini CHF 9.50 

PASSIONE APEROL
Passion Fruit & Mango Sorbet
mit Prosecco und Aperol 

CHF 11.50 
mini CHF 9.50

TIRAMISU
Löffelbiskuits, Mascarponecreme,
Kaffee, Amaretto 
und Schokoladenpulver
CHF 11.50 
 

BONET PIEMONTAISE 
Hausgemachtes Schokoladenküchlein 
mit Caramel und Amaretti
dazu schwarzen Johannisbeeren 
Sorbet und Rahm 
CHF 13.50 
 

CHURROS
mit Zimtzucker und Schokoladensauce 
 

CHF 11.50

PANNA COTTA
mit Saison Früchte und Rahm 
 

CHF 11.50 
 

SCHOKOLADENMOUSSE  
mit Stracciatella-Parfait 
und Erdbeersauce  
 

CHF 12.50 
 

CARAMELKÖPFLI
Rahm 
 

CHF 9.50

CHF 8.50 / 5cl

Weinbau Mariazell Sursee, B Dolce  
AOC Luzern 2018, 37.5 cl

Sattes Zitronengelb, in der Nase intensiv würzig und floral, 
Aprikosen, Rosen und Muskat,am Gaumen füllig, gut spürbare 
Säure, angenehm süss, cremig und feingliederig, langanhaltender 
unglaublicher Ausklang. Ein lokaler Genuss besonderer Güte und 
Intensität. Passt zu fruchtigen Desserts und Weichkäse. Gekeltert 
aus Muscat Oliver und Solaris der Endmoräne Mariazell (Sursee). 
Limitiere Produktion des grossen Jahrganges 2018. In diesem 
Jahr prämiert als bester Wein der Zentralschweiz sowie mit Silber 
am Grand Prix du Vin Suisse und an der La Sélection in Basel. 
(Beat Felder)



STRAWBERRY
Die beste Erdbeerglace kann man nur auf eine 
Art zubereiten. Aus reifen Erdbeeren gewinnen 
wir feinstes Püree und puren Saft, und
vermengen diesen fruchtigen Genuss
mit unserem besten Rahm.

MAPLE WALNUT
Niemand macht so guten Ahornsirup wie die 
Kanadier. Deshalb würden wir nie anderswo 
suchen, um den besten kanadischen Sirup
mit Rahm zu mischen.

VANILLA DREAM
Frischer Rahm kombiniert mit echter
Madagaskar Vanille und dem Wertvollsten 
daraus: den Samen. Der Ice Cream Klassiker.

BLACKCURRANT SORBET
Wir pflücken unsere schwarzen
Johannisbeeren, wenn sie am besten sind. 
Geduld ist eine unserer geheimen Zutaten.

SWISS CHOCOLATE
Edle Schweizer Schokolade als feine
Schokoladen-Späne in einer cremigen
Ice Cream. Der wahre Genuss für
Schokoladenliebhaber.

STRACCIATELLA
Auch wenn wir Schweizer dafür bekannt sind, 
freundlich zu sein, haben wir auch eine dunkle 
Seite. Diese heisst Stracciatella, welche wir 
grosszügig in unserer Glace verteilt haben.

ESPRESSO CROQUANT
Knackige, karamellisierte
Haselnuss-Stückchen und eine kräftige
Kaffeesauce verfeinern diese cremige
Espresso Ice Cream.

LEMON & LIME
Zitrone und Limette sind zwei Zitrusfrüchte,  
die zusammengehören.  
Fruchtig und frisch, zu jeder Jahreszeit.

CARAMELITA
Der Traum aller Schleckmäuler! Verlockend 
süsse Caramel-Stückchen in zartschmelzender 
Ice Cream.

PISTACHIO
Zartchmelzende, traditionelle und typische
Geschmackrichtung, kombiniert
mit herrlich knackigen Pistazienstückchen

PRO KUGEL   CHF 3.90
MIT RAHM  CHF 1.50
Einzigartige Genussmomente 
mit reinster traditioneller Glace von Mövenpick

Alle Preise in CHF, inkl 7.7 % MwSt. CHE-282.863.184
Unsere Mitarbeitende informieren Sie gerne auf Anfrage über 
Zutaten in unseren Desserts, die Allergien oder Intoleranzen 
auslösen können.

PASSION FRUIT &MANGO
Mit diesem Duett von Passionsfrucht und 
Mango fühlen Sie sich auf eine pazifische 
Insel entführt, exotisch und wunderbar 
sommerlich.


