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Liebe Gaste

Ganz nach Ihrem Gusto...

...organisieren wir lhr Galadinner, Firmenessen, Bankett, Jubilaum, Hochzeitsfeier, Fest, Stehlunch, Apéro,
Cocktailparty oder Geburtstagsfeier bis hin zu Ihrer Kaffeepause. Jeder Anlass ist speziell und wird von uns
mit besonderer Aufmerksamkeit und Hingabe durchgefiihrt.

Leckeres fur Zwischendurch...
...ob ofenfrisch duftende Schlemmereien, knusprige Brétchen, reichhaltige Sandwiches oder verfiihrerische
Sussigkeiten — wir kreieren gerne alles nach lhren Wiinschen und passend zur Schulung oder Meeting.

Zum Anbeissen...

...prasentieren sich unsere gesunden, frischen und saisonalen Kostlichkeiten. Saftig, wiirzig, rassig, knusprig,
cremig oder vielleicht doch lieber zuckersiiss? Nehmen Sie schon mal einen Augenschein des vorliegenden
Cateringangebotes, das jeweils frisch gewtlrzt mit neuen ldeen unseren Kochttpfen entspringt.

Haben Sie spezielle Winsche...
...z6gern Sie nicht und kontaktieren Sie unser Team. Wir beraten Sie gerne und unterbreiten Ihnen eine der
Jahreszeit angepasste und auf Ihre Wiinsche ausgerichtete Offerte.

Ihre Kontaktpersonen

Thomas Brand Telefon: +41 43 557 10 35

Head of Compass Catering +41 79 212 23 45

Compass Catering Email: thomas.brand@compass-group.ch
Oberfeldstrasse 14 Www.compass-catering.ch

8032 Kloten

Compass Group Catering Juli 2021 « Seite 2 | 14



Swiss break

Kaffee

Tee

Mineralwasser Valser Classic, 0.75I
Mineralwasser Valser Classic, 1.5 PET
Orangensaft, 1.0l

Diverse Gipfel (Laugen, Butter, Vollkorn)
Schoggigipfel

Laugen-Butterbretzel

Grosi‘s Gugelhopf

Feines Beerenmuslii

Butter, Konfitiire und Honig

French break

Kaffee

Tee

Mineralwasser Valser Classic, 0.75I
Mineralwasser Valser Classic, 1.51 PET
Orangensaft, 1.0l

Croissants

Brioche / Butterzopfli

Frihsticksbrotli

Butter, Konfitiire und Honig

American break

Kaffee

Tee

Frisch gepresste Energie-Safte, 1.0l
Diverse Muffins

Brownies

Butter, Konfitiire und Honig

Alles, auch einzeln kombinierbar
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Auf lhren Wunsch...

Joghurt mit Crunchy

Saisonaler Frichtekorb

Saisonaler Fruchtsalat

Frichteteller mit saisonalen, exotischen Friichten

Oder darf’'s etwas Siisses sein...

Brownies

Muffins

Zitronen / Schoggicake

Omas Frucht-Blechkuchen

Saisonale Fruchttortli

Apfel- oder Nusszopfli

Auswahl an diversen Sussgebacken —

pro Stuck

pro Portion
pro Portion
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CHF 6.00

Tagespreis
CHF 7.00
CHF 7.50
CHF 3.50
CHF 3.80
CHF 3.80
CHF 3.80
CHF 4.00
CHF 3.00
CHF 3.00

Usem Ziiriwerk in Walliselle — eine von uns unterstiitzte Stiftung zur Integration von behinderten Menschen!

Sussmost Créme

Panna Cotta mit saisonalen Friichten

Warme Apfelkiichlein mit Vanille Sauce

Mini Waffeln mit Ananas und Honig

Créme Brillee im Topfchen

Mini Meringues mit Erdbeeren und Rahm

Mini Feuilletés (hell und dunkle Créme Schnitte)
Bananensplit im Schélchen

Schokoladen Zartbitter Versuchung

Dolce Vita (Zitronenschaum, Blutorangenmark,
Zitronencake, Limoncello und Garnitur)

Dessertbuffet ab 10 Personen
Zusammenstellung nach Ihrem Gusto

Compass Group Catering

pro Stuck
pro Stuck
pro Stick
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck

CHF 4.5
CHF 4.50
CHF 5.00
CHF 4.50
CHF 5.00
CHF 5.00
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Preis je nach Angebot
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Apéro Clubsandwich Stickers pro Stick
Bresaola, Basilikumcréeme, Olivenbrot und Honigmelone

Trutenbraten, Pilzrahmcréme, Tomatenbrot und Champignon

Cherrytomate, Rucolacreme, Krauterbrot und Mozzarella

Greyerzer Kéase, Marccreme, Schwarzbrot und blaue Trauben

Gourmet Mini Bagels pro Stick
Olma Bratwurst, Alpenkrautersenf und Silberzwiebel

St. Galler Stumpen, Meerrettichschaum und Cornichon

Geflugelleber - Terrine, Aprikosencréeme und Himbeere

Krauter - Rahmbrie, Pfeffer - Frischk&se und griine Traube

Appenzeller Kése, Haselnusscreme und Pflaumenperle

Kleine feine Party Brotli pro Stick
Trutenbraten, Ananas und Currycréeme

Kalbfleischwurst, Tomate und Senfcréme

Bindner Rohschinken, Zucchetti und Rucolacréeme

Franz. Rahmbrie, Aprikosen und Nusscreme

Cocktail Mini - Muffins pro Stiick
Safran Muffin mit Speck und Kase — Traubencréme

Pesto Muffin mit Spinat und Feta — Olivencreme

Tomaten Muffin mit Basilikum und Dérrtomatencreme

Kéase - Muffin mit Schinken und Curry — Mangocréme

Cocktail Spoon pro Stick
Gerauchter Babylachs mit Dillsenf und Garnitur

Ofentomaten mit Basilikum - Mozzarella und Garnitur

Rohschinken, Melone, Portweincreme und Garnitur

Roastbeef - Réllchen mit Tartarcreme und Garnitur

Franz. Rahmbrie mit Triffelmousse und Garnitur

Cocktail Mini Briéch pro Person
Rindstatar mit Cognac, Tomatenpesto, rassig gewurzt

Kalbstatar mit Limette, Krauterpesto und Sauerrahm

Rauchlachstatar mit Schnittlauch, Zitrone und Meerrettich

Spargeltatar mit Ruculapesto und gehacktem Ei

Parmesantatar mit Dorrapfel und Triffel

Canapé “Traditionell” pro Person
Lachs-Pastete, Meerrettichcreme und Essiggemusegarnitur

Poulet-Terrine, Cumberlandcreme und Beerengarnitur

Davoser Rohschinken, Cassiscreme und Frucuhtgarnitur

Trutenbraten, Tomatencréme und Gemisegarnitur

Biindner Salsiz, Steinpilzcreme und Gemuisegarnitur

Grillzucchetti, Basilikumcreme und Antipastigarnitur

Eischeibe, Safran-Senfcreme und Gemusegarnitur

Schweizer Rahmbrie, Haselnusscréeme und Beerengarnitur

Compass Group Catering
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Fein gefillte Wraprollchen pro Stick

Mit Rauchlachs, Meerrettich, Eisberg, Zwiebeln und frischen Gurken
Mit Philadelphia, Rucola, Tomaten, Zucchetti, Radiesli und Riebli
Mit Roastbeef, Eisberg, Zwiebeln Peperoni und Sauce Tatar

Mit Briek&dse, Rucola, Tomaten, Ei-Scheiben und Philadelphia

Kalte Platten, reichhaltig garniert, ab 6 Personen

CH - K&sevielfalt von Hart-, Halbhart- und Weichkéase pro 1509
CH - Fleischspezialitdten (Salametti, Fleischkése, etc.) pro 1509
Rauchfischplatte pro 100g

Apéro-Spezialitaten

Riesen-Grissini mit Rohschinken und Mascarpone pro Stuck
Weizenrdlichen mit Rauchlachs oder Biindnerfleisch pro Stick
Tomaten-Mozzarella-Spiessli pro Stuck
Rohkostgemuise (Crudité) mit Dip pro Person
Bléatterteig-Pastetli mit Gemuisetartar pro Stuck
Bruschettas mit Tomatentartar oder Antipasti pro Stuck
Parmiggiano Reggiano-Stiicke mit Olivendl pro Person
Saisonaler Friichte-Spiess (auch mit Kase) pro Stuck
Salate im Cube-Becher pro Stiick

saisonal abgestimmt

Sandwiches

Assortiert, verschiedene Grgssen ab
Klassiker

Tatar vom Bio Rind mit Sauerrahm und Pumpernickel pro Stuck
Triffel Brie auf marinierten Dorrfriichten pro Stuck
Cocktail von Melonen mit Rohschinken und Grissini pro Stuck
Crevetten-Avocado Cocktail auf Babylettuce, Crissini pro Stuck
Parisette-Mutschli pro Stiick

Riesencrevette, Currymousse, Garnitur
Salamirdsli, Tomatenmousse, Garnitur
Speckinvoltini, Cassismousse, Garnitur
Gemuse, Meerrettichmousse, Garnitur
Téte de Moine, Triiffelmousse, Garnitur

Compass Group Catering
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Apéro-Klassiker Fleisch
Ofenwarmes Schinkengipfeli pro Stuck CHF 2.50
Chicken Nuggets pro Stuck CHF 2.00
Rindshackfleisch-Spiessli mit Ananas und Chili pro Stuck CHF 4.00
Chili-Wirstli im Schlafrock pro Stuck CHF 3.50
Paniertes Pouletschenkel pro Stuck CHF 4.00
Roastbeefrolichen mit Meerrettich und Gemise pro Stuck CHF 4.00
Auswahl an marinierten Satay-Spiessli pro Stuck CHF 4.00
Hamburgerli im Sesambun mit Cole Slaw pro Stuck CHF 4.00
Apéro-Klassiker Fisch
Crevetten im Gemiise- oder Kartoffelmantel pro Stuck CHF 3.00
Lachs-Limetten-Spiessli pro Stuck CHF 4.00
Apéro-Klassiker vegetarisch
Calzonini vegetariano pro Stuck CHF 4.00
Mini-Quiches assortiert pro Stuck CHF 3.50
Frahlingsrollen mit pro Stuck CHF 3.00
Zusétzlich zu unseren Spezialitaten servieren wir lhnen verschiedene Dipsaucen.
Apéro-Spezialitaten mit Fleisch
Saltimbocca von der Pouletbrust auf Paéllareis pro Stiick CHF 5.00
Poulet Satayspiessli mit Spinat Gnocchi,
Peperonata und Cicorino rosso pro Stuck CHF 5.00
Kalbs Pojarski und Steinpilze auf Kartoffelpuree
mit Balsamicocréme pro Stuck CHF 5.00
Pochiertes Rindsfilet Mignon, Wurzelgemtise, Meerrettich pro Stuck CHF 6.00
Hirschfilet im Speckmantel auf Polentaschnitte mit
Rotkrautsalat und Kirschen Kompott pro Stuck CHF 5.50
Lammrack's im Krautermantel mit Kartoffelpuree
und Pak Choi pro Stuck CHF 5.50
Lammricken auf Marokkanischem Cous Cous mit
Joghurt und Minze pro Stuck CHF 5.50
Apéro-Spezialitaten mit Fisch
Roter Thunfisch vom Grill auf Glasnudeln mit Asia Gemiise pro Stuck CHF 5.50
Black Tiger Crevetten im Colonata-Speckmantel, Peperonata pro Stick CHF 5.50
Warmer Lachsstrudel mit Krauter - Sauerrahm pro Stuck CHF 5.00
Apéro-Spezialitaten vegetarisch
Mini Ravioli mit Ricotta gefllt und Cherry Tomaten pro Stuck CHF 5.00
Triffel Ravioli von Patrizia Fontana pro Stuck CHF 5.50
Kartoffelsouffle im Biskuitmantel mit Steinpilzen pro Stuck CHF 5.50
Gnocchi Mediterraneo pro Stuck CHF 4.50
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Apéro-Vorschlag 1 pro Person
6 Stlcke pro Person

1 Stick Rindshackfleisch-Spiessli mit Ananas und Chili
1 Stuck Geflllte Partybrotli

1 Stick Ofenwarmes Schinkengipfeli

1 Stiick Mini-Quiches assortiert

1 Stiick Auswahl an marinierten Satay-Spiessli

1 Stiick Crevetten im Gemuse- Kartoffelmantel

Apéro-Vorschlag 2 pro Person

8 Stiick pro Person

1 Stiick Crevetten im Gemuse- Kartoffelmantel

1 Stiick Roastbeefrélichen mit Meerrettich und Gemise
1 Stiick verschieden belegte Apéro-Canapés

1 Stiick Chiliwarstli im Schlafrock

1 Stick Rindshackfleisch-Spiessli mit Ananas und Chili
1 Stick Hamburgerli im Sesambun mit Cole Slaw

1 Stiick Bruschettas mit Tomatentartar oder Antipasti

1 Stick Frihlingsrollen mit Chili-Dip

Apéro-Vorschlag 3 pro Person

8 Stlicke pro Person

1 Stick Hamburgerli im Sesambun mit Cole Slaw

1 Stiick Geflillte Parisette-Mutschli

1 Stiick Riesen-Grissini mit Rohschinken und Mascarpone
1 Stiick Lachs-Limetten-Spiessli

1 Stick Ofenwarmes Schinkengipfeli

1 Stiick paniertes Pouletschenkeli

1 Stick Blatterteigpastetli mit Gemusetartar

1 Stick Rindshackfleisch-Spiessli mit Ananas und Chili

Compass Group Catering
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Flying-Dinner-Vorschlag 1 pro Person CHF
11 Stucke pro Person

1 Stiick Avocadotartar konigliche Art mit gebratenen Jakobsmuscheln

1 Stiick Crevettencocktail auf Lauchsalat mit Grissini

1 Stiick Erbsensalat mit Pinienkernen und Parmaschinken-Mousse mit Sosseli
1 Stiick Spargelsalat mit Rauchlachstartar und Meerrettichschaum

1 Stiick Steinpilzravioli mit gebratener Entenleber

1 Stiick Wasabi-Kartoffelstock mit Hacktétschli und Balsamico

1 Stiick Schottisches Lammrack mit Ratatouilletartar

1 Stiick Gemuseauflauf mit Morcheln im Pfannli serviert und leicht Gberbacken
1 Stiick Kaninchenspiessli mit Dérrobst auf Tabouleh

1 Stiick Frucht-Tiramisu Melba mit Pfirsichkompott und Himbeermark

1 Stiick Exotischer Fruchtsalat mit Minze

Flying-Dinner-Vorschlag 2 pro Person CHF
11 Stucke pro Person

1 Stick Shooter im Weckglas, saisonal

(Frahling = griiner Spargel / Sommer = Melone / Herbst = Kiirbis / Winter = Kartoffel)
1 Stiick Vitello tonnato auf traditionellem Tomatenragout mit tirkischem Fladenbrot
1 Stiick Makkaroni mit Rucola, Kirschtomaten und Weissweinsauce

1 Stiick Lammfilet mit einem Hauch des Orients und Cous Cous

1 Stick Gemise-Tempura auf Thai-Glasnudeln

1 Stiick Kalbsriickentranche an Balsamicojus mit Tartuffo-Risotto

1 Stiick Paprika-Poularden-Spiesschen mit Fenchelsalat und Joghurt-Dip

1 Stiick Sheperds Pie von der Rindshuft in der Lowentasse mit Blatterteighaube

1 Stick Nurnbergerli mit Bratkartoffeln, Salat und Apfelsenf

1 Stiick Gratinierte Himbeer-Tarte mit Balsamicosauce

1 Stiick Tobleronemousse mit Orangenfilets

Komplette Menus:
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Fur komplette Mens, Stehlunches oder andere Anlasse stellen wir lhnen gerne ein individuelles,

saisonales, reichhaltiges Angebot zusammen.

Compass Group Catering
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Mineralwasser

Mineralwasser Valser, mit & ohne Kohlenséure, 0.751 GLAS pro Flasche CHF 6.00
Mineralwasser Valser, mit & ohne Kohlenséure, 0.5 GLAS pro Flasche CHF 5.00
Mineralwasser Valser, mit & ohne Kohlenséure, 1.5 PET pro Flasche CHF 6.50
Coca Cola, Coca Cola zero, 1.5 PET pro Flasche CHF 9.20
Fanta, Apfelschorle, Eistee, 1.5 PET pro Flasche CHF 9.20
Fruchtséafte

Orangensaft, 1.0l pro Flasche CHF 9.80
Frisch gepresste Energiedrinks, 1.0l pro Flasche CHF 21.00
Energie, Exotic, Banane-Orange pro Flasche CHF 21.00
Kaffee / Tee aus der Maschine

Kaffee, Espresso pro Tasse CHF 3.50
Feinste Teevariationen pro Tasse CHF 3.00
Cappuccino pro Tasse CHF 4.50
Latte Macchiato pro Tasse CHF 5.00
Bier aus der Flasche

Heineken, 0.33l pro Flasche CHF 4.00
CHOPFAB, 0.33I pro Flasche CHF 4.00
ITTINGER KLOSTERBRAU, 0.33| pro Flasche CHF 4.00
FELDSCHLOSSCHEN, 0.33l pro Flasche CHF 4.00
Clausthaler, 0.33l (alkoholfrei) pro Flasche CHF 4.00
Bier im Offenausschank

je nach Angebot 0.3l pro Becher CHF 4.00
Prosecco Hausmarke, 0.75I pro Flasche CHF 28.50

Compass Group Catering
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SCHWEIZ
Wolfacher Riesling x Sylvaner 2016, 0.75I pro Flasche CHF 26.00
St. Saphorin les Tourelles 2016, 0.75I pro Flasche CHF 32.00
FRANKREICH
Chateau DE YUFFLENS Grand Cru 2017, 0.75I pro Flasche CHF 33.00
AUSTRALIEN
Penfold’'s Koonunga Hill 2017, 0.75I pro Flasche CHF 32.00
SCHWEIZ
Chiodi d’oro Merlot 2016, 0.75I pro Flasche CHF 34.00
Compleo Cuvee noir 2012, 0.75I pro Flasche CHF 36.00
Nobler Blauer Pinot noir, Nadine Saxer, 0.75I pro Flasche CHF 33.00
FRANKREICH
Chéateau La Grolet Cuvee 2014, 0.75I pro Flasche CHF 36.00
ITALIEN
Primitivo di Manduria Calmelo Barrique, 0.75I pro Flasche CHF 36.00
Nero d’Avola Sicilia IGT, 0.75I pro Flasche CHF 34.00
Liber Pater civo Rosso classico Superiore 2015 pro Flasche CHF 35.00
SPANIEN
Rocca Rubia Riserva 2014, 0.75I pro Flasche CHF 36.00
AUSTRALIEN
Penfold Koonunga Hill Shiraz Cabernet, 0.75I pro Flasche CHF 34.00

Ist Ihr Wunschwein nicht dabei? Lassen Sie es uns wissen — wir finden ihn bestimmt.
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Personal

Anlassleiter
Kuchenchef
Service
Koch
Backoffice

Transport

Grundtaxe
Pauschale je km

Mietmaterial

Kicheninfrastruktur
Aufwand
Glaser inkl. Abwasche (pro Glas)
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CHF 65.00
CHF 65.00
CHF 45.00
CHF 50.00
CHF 35.00
CHF 50.00
CHF 1.50
Preis nach

CHF 1.50

Geschirr und Besteck sind in den Preisen inbegriffen. Nur Geschirrvermietung nicht maéglich!

Mobiliar

Barstehtisch metallic

Barstehtisch mit Hussen
Banketttisch rund (fir 8 Personen)
Buffettisch rechteckig
Hochstehtisch

Festbank-Garnitur

Marktstand

Tischwésche

Stofftischtuch weiss (diverse Grdssen)
Stoffservietten weiss, 50 x 50cm

Tischdekoration

Einen kleinen Blumenschmuck oder spezielle Gestecke besorgen wir gerne fur Sie.
Auch fur spezifische Dekorationen unterstiitzen wir Sie gerne. Preis nach Aufwand.

Preise / Zahlungskonditionen

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

20.00
30.00
35.00
20.00
100.00
25.00
100.00

8.50
1.50

Unsere Preise verstehen sich exkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Die Rechnung ist zahlbar innert

10 Tage netto.

Spezielles

Bringen Sie lhren Wein selber mit, verrechnen wir Ihnen ein Zapfengeld von 15.00 CHF pro Flasche.

Compass Group Catering
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1. Leistung
Die Compass Group (Schweiz) AG bzw. die Restorama AG (,Caterer®) (es gilt jene Firma, die den Auftrag entgegengenommen hat)
verpflichtet sich, bei der Ausfihrung des Auftrages in sorgfiltiger Weise vorzugehen. Sie ist bemiht, das Catering zeitgerecht und zur
Zufriedenheit des Kunden durchzufihren. Bei der Auswahl von Speisen und Getrdnken wird Wert auf einwandfreie Qualitét gelegt.

2. Vereinbarung

Der Caterer unterbreitet dem Kunden, gestiutzt auf dessen Angaben, ein unverbindliches, detailliertes Angebot fir den betreffenden Anlass
bzw. Lieferung. Nach einer allfalligen Bereinigung des Angebotes bestétigt der Caterer dem Kunden den Aufirag, in detaillierter Form,
anhand einer schrifichen Auftragsbestatigung.

Die Auftragsbestatigung mit allen Anhédngen und den allgemeinen Geschéftsbedingungen muss vom Kunden rechtegiltig unterzeichnet im
QOriginal an den Caterer retoumiert werden. Mit dem Empfang der unterschriebenen Aufiragsbestatigung gilt der Auftrag als ereilt. Bei
Abweichungen zwischen dem Auftrag und diesen Allgemeinen Geschaftsbedingungen, gehen die in der Auftragshestitigung und den
anderen Anhangen getrofienan Regelungen vor.

3. Anderung der Teilnehmerzahl
Eine Anderung der Teilnehmerzahl ist dem Caterer spétestens 14 Arbeitstage vor dem Anlass bzw. der Lieferung schriftfich mitzuteilen.
Falls gich die Teilnehmerzahl um mehr als 10% nach unten verdndert, behilt sich der Caterer vor, eine angemessene Entschédigung in
Rechnung zu stellen. Spatere Anderungen kénnen nicht mehr beriicksichtigt werden. Verdnderungen kénnen eine Anpassung des
Auftrages zur Felge haben.
Dem Kunden wird die effektive, mindestens jedoch die bis spitestens 7 Arbeitstage vor dem Anlass bekanntgegebene Teilnehmerzahl
bzw. Bestellmenge in Rechnung gestellt.

4, Geringfiigige Anderungen
Der Caterer behdlt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, wie z.B. aufgrund von fehlenden Waren oder massiv erhdhten
Preigen, seine Dienstleistungen, nach Absprache mit dem Kunden, geringfiigig zu dndem und verpflichtet sich zu einer gleichwertigen
Auftragseredigung.

5. Akontozahlung
Mit Annahme der Auftragsbestitigung geméss Ziffer 2 Absatz 2 erhebt der Caterer, alsbald die Leistungen den Wert wvon CHF 500.00

ubersteigen, eine Akontozahlung in der Héhe von 70 % der kalkulierten Auftragssumme. Die Akentozahlung muss spatestens 30 Tage vor
dem Anlass auf dem Konto des Caterers gutgeschrieben worden sein. Die Anzahlung kann auch in bar oder mittels Kreditkarte erfolgen.

@. Annullierung seitens des Kunden
Bei Annullierung eines Auftrags nach erfolgter Auftragserteilung, werden dem Kunden mindestens die nachfolgenden Kosten in Rechnung
gestelit. Sind die effektiv angefallenen Kosten (inkl. Annullationskosten von Lieferanten des Caterers) hdher, o werden diese in Rechnung
gestelit.
- big 30 Arbeitstage vor dem Anlass: keine Kosten, sofern s@mtliche Vorreservationen kostenlos annulliert werden kénnen
- bis 14 Arbeitstage vor dem Anlags: 60 % der vereinbarten Auftragssumme
- bis 7 Arbeitstage vor dem Anlass: 80 % der vereinbarten Aufiragssumme
- bis 3 Arbeitstage vor dem Anlass: 100 % der vereinbarten Leistungen
- Bei spater erfolgender Annullierung werden dem Kunden ebenfalls 100 % der vereinbarten Auftragssumme vemechnet.

7. Infrastruktur, Reinigung und Entsorgung

Bei einer Lieferung ohne zusatzliche Leistungen gilt dieser Punkt nicht.

7.1. Der Anlass findet in den Rdumlichkeiten des Caterers statt:
Der Caterer ist, ohne anders lautende Vereinbarumg, verantwortlich fir die Bereitstellung der nomalerweise sich in einem
Gastrobetrieb vorhandenen Infrastruktur sowie deren Reinigung.
Fiir die Verldngerung der Polizeistunde verrechnet der Caterer dem Kunden fir das Einholen der Bewilligung CHF 150.—sowie die
Kosten der Bewilligung.

7.2. Der Anlass findet in den Raumlichkeiten des Kunden statt:
Der Kunde stellt, ohne anders lautende Vereinbarung, dem Caterer unentgeltich folgende Infrastruktur zur Verfligung und verpflichtet
sich, diese in einem zum vorausgesetzten Gebrauch geeigneten Zustand und den gesetzlichen Bedingungen (ver allem Hygiene,
Sicherheit, Bewilligungen, Gebithren) entsprechend zu Gbergeben und in demselben zu erhalten:
- die erfordedichen Réumlichkeiten - Heizung, Wasser und Strom
- das Grossinventar (Tische, Stiihle, Garderobe etc.)
Die Reinigung des Gastroinventars und des Materials gemdss Ziffer § wird vom Caterer Gbernommen. Ohne anders lautende
Vereinbarung ist im Ubrigen der Kunde verantwortiich fiir die Reinigung und Abfallentsorgung.

8. Verlust und Beschadigung von Material des Caterers
Bei zur Verfigungsstellung von Material seitens des Caterers, welches nach Beendigung des Anlasses an diesen zu retoumieren ist (z.B.
Geschirr, Besteck, Glaser, Wasche etc.), ist der Kunde verpflichtet, das Material vollstandig und unversehrt an den Caterer zurick zu
geben. Veruste und Beschadigungen durch Angestellte oder Géste des Kunden, gehen zu Lasten des Kunden. Es wird der Neupreis fir
die Wiederbeschaffung in Rechnung gestelit.

9. Wareneinkauf und Logistik
Fir den Einkauf der fiir das Catering verwendeten Waren ist der Caterer zustandig. Er ist verantwortlich fiir die Auswahl und Qualitédt der
Lieferanten und stellt die erforderiche Logistik sicher. Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Dieser Gbemimmt daher die
Festlegung der Mengen, die Preisgestaltung und die Zahlungsmodalitdten gegeniber den Lieferanten. Dem Kunden entstehen somit aus
den Vereinbarungen des Caterers mit seinen Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und Anspriiche.
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10. Versicherungen und Haftung und Bewilligungen
10.1. Der Anlass findet in den Raumlichkeiten des Caterers statt

Der Caterer haftet nicht fir Diebstahl von Gegenstinden bzw. Schiden an Gegenstinden, die der Kunde bzw. seine Gaste
mitgebraucht haben.

Werden dem Kunden Riumlichkeiten zur Nutzung (z.B. fir eine Veranstaltung) Gberassen, so haftet der Kunde fiir jegliche Schiden
auch solcher seine Gdste. Der Caterer kann eine Versicherungsbestitigung vom Kunden verlangen. Auch haftet der Kunde far
jegliche Verstdsse gegen geltende Gesetze.

Der Caterer ist fir die Bewilligungen (werden dem Aufiraggeber in Rechnung gestellt) zur Durchfiilhrung des Anlasses anhand der
gesetzlichen Vorgaben verantwortfich.

10.2. Der Anlass findet in den Raumlichkeiten des Kunden statt:

Der Kunde ist fiir den notwendigen \Versicherungsschutz in Bezug auf Sach- und Personenschiden sowie Diebstahl verantwortlich.
Der Caterer kann eine Versicherungshestatigung vom Kunden verangen.

Der Caterer schliesst jegliche direkte und indirekte Haftung fir sich und seine Hilfspersonen fur jegliche direkte und indirekte
Schaden (Verdust, Diebstahl, Teilschaden etc.) von durch den Kunden bereitgestelite bzw. zur Verfigung gestelite Matenalien,
Einrichtungen, Raume und Lebensmittel aus.

Der Kunde ist fur die Bewiligungen (auf eigens Kosten) zur Durchfihrung des Anlasses anhand der gesetzlichen \orgaben
verantwortlich.

10.3. Der Caterer garantiert fiir einwandfreie Produkte und Mahlzeiten bis zur Ubergabe an den Kunden (Anlieferung resp. Abholung). Fir
MNachteile oder Schaden irgendwelcher Art, entstanden oder verursacht nach der Ubergabe der Bestellung an den Kunden, lehnt der
Caterer fir sich und seine Mitarbeiterinnen und Beauftragten jede Haftung ab.

10.4. Izt der Kunde mit den Leistungen nicht zufrieden bzw. wurden Leistungen nicht geméss Vereinbarung erbracht, so hat der Kunde
dies innerhalb 36 Stunden nach Leistungserbringung dem Caterer schriftlich mitzuteilen (Brief, E-Mail).

11. Rechnungsstellung und Bezahlung
Mach Durchfiihrung des Anlasses erhdlt der Kunde vom Caterer eine detaillierte Rechnung. Auf Wunsch des Kunden zusatzlich erbrachte
Leistungen wie auch zusatzliche, in Abweichung zum Auftrag angefallene Arbeitsstunden werden dem Kunden in Rechnung gestellt. Eine
bereits geleistete Anzahlung wird in der Schiussrechnung berlcksichtigt. Die Rechnung ist innert 10 Tagen ab Rechnungsdatum chne
jeglichen Abzug zu begleichen. Es gilt immer die zum Zeitpunkt der Leistungserbringung gulige Mehrwertsteuergesetzgebung. Bei einer
MWST Anderung wird der offerierte Verkaufspreis entsprechend verandert.
Zuschlige :Rechnung ins Ausland CHF 30.00; Mindestbetrag pro Bestellung CHF 50.00; Expresszuschlag Bestellzeit unter 24 Std. CHF
20.00.
Mahngebdhren pro Mahnung CHF 20.00.

12. Vertragsauflosung
Kann der Auftrag aus Grunden hoherer Gewalt oder aus Grunden, die der Caterer nicht beeinflussen kann, vollumfanglich oder nur
teilweise nicht erflillt werden, so ist der Caterer von jeglicher Haftung entlastet.
Der Caterer behdlt sich das Recht vor, zu jedem Zeitpunkt vom Vertrag zurlckzutreten, sofem der Kunde seinen sich aus dem Aufirag
ergebenden Verpflichtungen und Aufgaben nicht nachkommt. Der Caterer behdlt sich das Recht vor, Schadenersatzanspriiche geltend zu
machen.

13. Teilungiltigkeit
Falls eine Bestimmung der Vereinbarung einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung widerspricht, so gilt anstelle dieser Bestimmung

jene gesetzlich zulassige Regelung, die dem urspriinglichen Parteiwillen am nachsten kommt. Die Giiltigkeit der Gbrigen Bestimmungen
der \ereinbarung wird dadurch nicht beeintrachtigt.

14, Anwendbares Recht und Gerichtsstand
Die Yereinbarung untersteht schweizerischem Recht. Gerichtsstand fir samtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit der
Vereinbarung und der Tatigkeit des Caterers ergeben, ist Bllach.

Compass Group Catering Juli 2021 « Seite 14| 14



