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Unser Webshop

Bestellartikel Neuheit Stark reduziert

Unsere Symbole:Unsere Symbole:

Zu den Bestellzeiten

Zum Blätterkatalog

Diese Produkte müssen raus
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Broschüren mit diesem Symbol sind auch als
digitale Version verfügbar. Der Klick auf die
Artikelnummer führt zum jeweiligen Artikel
im Webshop.

Zu den Sale Produkten



„Nichts macht erfolgreicher als andere erfolg-Nichts macht erfolgreicher als andere erfolg-
reich zu machenreich zu machen“ ist unsere Motivation, nach 
der wir die Vielfalt unserer Aktivitäten neben 
dem „normalen“ Warengeschäft ausrichten.

Bereits vor 6 Jahren riefen wir unser Trainings-Trainings-
programmprogramm „Insider Coaching“ ins Leben. Seit 
dem letzten Jahr bieten wir auch Online-Live-
Seminare an, die wir auch nach Corona als Er-
gänzung beibehalten werden. Wir planen ge-
rade die Aufzeichnung von Trainings, damit Sie 
diese Webinare zu der Zeit nutzen können, wann 
es am besten zeitlich passt.

Ebenfalls im letzten Jahr startete unsere neue 
Video- und Podcast-ReiheVideo- und Podcast-Reihe „Insider Interview“. 
Die Interview-Partnerinnen und -Partner sind 
Experten in unterschiedlichen Fachgebieten und 
haben viele Ideen und Tipps, die vielleicht auch 
für Sie nützlich sein können. Sie finden die Inter-
views auf YouTube und auf den gängigen Pod-
cast-Kanälen wie z. B. Spotify.

In 2017 fassten wir die ersten regionalen Pro-regionalen Pro-
duktedukte unter „Local Eater“ zusammen. Durch 
Corona wird der Trend nach regionalen Produk-
ten stark beflügelt. Ihre Gäste werden es Ihnen 
danken, wenn Sie Gerichte mit regionalen Zuta-
ten auf Ihrer Speisekarte bzw. Ihrem Speiseplan 
finden.

NachhaltigkeitNachhaltigkeit ist durch Corona noch stärker in 
den Fokus der Verbraucher gerückt. Auch Gäste 
werden verstärkt darauf achten, wie Sie mit dem 
Thema umgehen. Im März brachten wir unse-
re Broschüre „Nachhaltig Gäste begeistern“ 

heraus, ein erster Schritt, um Sie bei der Um-
setzung eines nachhaltigen Angebotes zu unter-
stützen.

IT-LösungenIT-Lösungen in der Gastronomie können heute 
weitaus mehr, als eine gute Kasse sein. Auch 
hier zeigt Corona, wie wichtig es ist, den engen 
Kontakt zu den Gästen halten zu können - ohne 
eine IT-Lösung ein aufwendiges Unterfangen. 
Seit Januar haben wir eigens dafür einen Pro-
zessberater eingestellt, der Sie bei Fragen zur 
passenden IT-Lösung berät. Natürlich haben wir 
auch eigene IT-Lösungen im Angebot. Genau 
wie bei Seminaren- und Workshops ist es auch 
hier nicht unsere primäre Absicht, Ihnen Hard-
ware und Software zu verkaufen. Wir möchten 
Sie dabei unterstützen, noch erfolgreicher zu 
sein. Nur Ihr Erfolg gibt uns die Möglichkeit, 
Ihnen überhaupt unsere Produkte zu verkaufen.

Seien Sie im Ver-
trauen darauf, dass 
wir nicht nach dem 
einseitigen Vorteil 
für uns streben. 
Ein beiderseitiges 
Gewinnerspiel ist 
unsere Absicht.

Herzliche Grüße

Ihr André Schell

Geschäftsführung und Vetriebsleitung

a.schell@windmann-sb.de
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DigitalisierungDigitalisierung

Corona zeigt uns, wie wichtig es ist, den Kontakt 
zu den Kunden zu halten. In der Gastronomie 
mit den vielen Stamm- und Gelegenheitsgästen 
ist das eine Herausforderung, die ohne digitale 
Lösungen schier unlösbar ist. Wie wäre es, mit 
einer digitalen Lösung zu arbeiten, die vielfäl-
tige Möglichkeiten zur Kundenbindung bietet? 
ServisaPOSServisaPOS ist so eine Lösung. Hier ein Auszug 
aus der Fülle der Möglichkeiten:

• Marketing-KampagnenMarketing-Kampagnen - Werbeaktionen
(neue Speisen und Getränke, Öffnungs-
zeiten usw.) via Kundendisplay, auf dem
Kundenbeleg oder als Banner auf der
Online-Präsenz.

• Digitale CouponsDigitale Coupons - Coupon versenden via
E-Mail oder SMS: Ein Coupon kann bei-
spiels weise ein Rabatt für ein Heißgetränk 
für eine Google-Bewertung sein.

• Digitale KundenkarteDigitale Kundenkarte - Zustellung per E-Mail
oder SMS: Die Kundenkarte kann mit einem
€-Betrag befüllt und als Zahlungsmittel ge-
nutzt werden.

• Digitaler KassenbelegDigitaler Kassenbeleg - Bon-Pflicht ohne
Papier: Beleg kann per E-Mail oder SMS zu-
gesendet oder als QR-Code zum Scannen
zur Verfügung gestellt werden.

• VeranstaltungsmanagementVeranstaltungsmanagement - Das Angebot
für die Veranstaltung (z. B. 60ster Geburts-
tag mit 50 Personen) kann im System er-
stellt und per E-Mail zugestellt werden. Das
gleiche gilt für die Rechnung. Alles papier-
los!

• Online-ReservierungOnline-Reservierung - Erfassung der Kun-
dendaten bei der Reservierung inkl. der
Begleitpersonen vor dem Restaurantbesuch.

• Schild-GeneratorSchild-Generator - Erstellung von QR-Codes
für Online-Reservierung, Speisekarte oder
Homepage. Der QR-Code kann zum Bei-
spiel als Tischaufsteller, als Aushang im
Fenster oder digital (per E-Mail, auf Social
Media usw.) genutzt werden.

• Online-ShopOnline-Shop - Lieferumkreis bestimmen,
Kartenzahlung bei Lieferung, gewünschte
Abholzeiten.

• KundenhistorieKundenhistorie - Gruppenbildung (z. B.
Fleischliebhaber, Veganer) für gezielte
Kampagnen.

In nahezu allen Anwendungen werden Kun-
dendaten gewonnen, die für weitere Aktionen 
genutzt werden können - das alles natürlich im 
Einklang mit der DSGVO.

Weitere Funktionen wie die ZeiterfassungZeiterfassung für 
Mitarbeiter, die DienstplangestaltungDienstplangestaltung und die 
BestellmöglichkeitBestellmöglichkeit beim Lieferanten erleichtern 
den Alltag in der Gastronomie. Die gesetzes-
konforme KassenlösungKassenlösung mit unterschiedlichen 
stationären und mobilen Endgeräten ist dabei 
schon selbstverständlich.

Noch Fragen? Sehr 
gerne! Unser Pro-
zessberater Lars Lars 
WintzenWintzen ist erfahre-
ner Gastronom und 
beherrscht Servi-
saPOS aus dem 
Effeff.

Sprechen Sie ihn 
gerne direkt an.

l.wintzen@windmann-sb.de
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Kikok HähnchenKikok Hähnchen

Art.-Nr.: 10360Art.-Nr.: 10360
gebunden, HKL A
Stückgewicht
ca. 1400 - 1600 g

Karton 6 StückKarton 6 Stück

Frisches KIKOK Hähnchen

4,99 € / kg

Art.-Nr.: 10362Art.-Nr.: 10362
mit Haut
Halb, unkalibriert.

Karton 10 kgKarton 10 kg

Frisches KIKOK Hähnchenbrustfilet

11,40 € / kg

Art.-Nr.: 10363Art.-Nr.: 10363
ohne Haut
Halb, unkalibriert.

Karton 10 kgKarton 10 kg

Frisches KIKOK Hähnchenbrustfilet

11,90 € / kg

Art.-Nr.: 8734Art.-Nr.: 8734
ohne Rückenstück
Unkalibriert

Karton 10 kgKarton 10 kg

Frischer KIKOK Hähnchenschenkel

4,69 € / kg

Verantwortung prägt unser HandelnVerantwortung prägt unser Handeln

Bereits 1994 hatte der Betrieb Borgmeier die 
Idee, zum immer schneller wachsenden Hähn-
chen eine Alternative zu schaffen: Ein mit Mais 
gefüttertes Hähnchen, das langsamer wächst 
und dadurch den typischen Hähnchenge-
schmack entwickeln kann.

Eben ein Hähnchen, das „wie früher“ schmeckt.

Gemeinsam mit einer Brüterei, verschiedenen 
Aufzuchtbetrieben, dem Hause Borgmeier, der 
damaligen CMA, dem Land NRW und der Land-
wirtschaftskammer ist es gelungen, ein beson-
deres Markenhähnchen zu entwickeln. Das klare 
Regelwerk hinsichtlich Aufzucht und Fütterung 
wird durch regelmäßige neutrale Kontrollen 
eines externen Institutes sichergestellt. Aber 
auch intern werden strenge Kikok-Kontrollen 
regelmäßig durchgeführt. Bei den kurzfristig 
angekündigten internen Qualitätskontrollen wird 
die konsequente Einhaltung der Kikok-Rahmen-
richtlinien überprüft.

Das QualitätsversprechenDas Qualitätsversprechen

• Tierwohl durch mehr Platz und langsameres
Wachstum

• Keine Antibiotika in der Aufzucht
• Fütterung mit 50 % Maisanteil
• Ohne Gentechnik
• Einzigartiger Hähnchengenuss
• Kurze Transportwege

Quelle: Heinrich Borgmeier GmbH & Co. KG
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Mediterrane SpezialitätenMediterrane Spezialitäten

Art.-Nr.: 76888Art.-Nr.: 76888
mit mediterraner Kruste
Mit einer Farce aus Käse,
Tomaten, Mozzarella,
Champignons und mediter-
raner Gewürzmischung
bedeckt. Ohne Bein und
abschnittfrei zugeschnitten.
Stückgewicht ca. 2,5 kg

einzelneinzeln
Karton 3 Stück

9,39 € / kg

TK Schweinerücken

TK Souvlaki
Art.-Nr.: 52489Art.-Nr.: 52489
Schweinefleischspieß nach
griechischer Art gewürzt.
Stückgewicht 150 g

Karton 30 x 150 gKarton 30 x 150 g

39,95 € / Karton
ca. 1,33 € / Stück

TK Hirtenrolle
Art.-Nr.: 59309Art.-Nr.: 59309
„Griechische Art“, gebraten
„Combi Line Plus“
Hacksteak vom Schwein,
gefüllt mit Knoblauch-
Frischkäse und frischen
Zwiebeln.
Stückgewicht 120 g

Karton 30 x 120 gKarton 30 x 120 g
31,95 € / Karton

ca. 1,07 € / Stück

Dolmadakia Weinblätter
Gefüllte Weinblätter mit
Reis.

Art.-Nr.: 3951Art.-Nr.: 3951
Dose 200 gDose 200 g
Karton 24 Dosen

Art.-Nr.: 3952Art.-Nr.: 3952
Dose 2,34 kgDose 2,34 kg
Karton 6 Dosen

1,39 € / Dose

6,99 € / Dose

Gigantes
Weiße Riesenbohnen in
Tomatensauce.

Art.-Nr.: 3953Art.-Nr.: 3953
Dose 280 gDose 280 g
Karton 24 Dosen

Art.-Nr.: 3954Art.-Nr.: 3954
Dose 2,34 kgDose 2,34 kg
Karton 6 Dosen

6,59 € / Dose

1,39 € / Dose

Kalamata Oliven
Art.-Nr.: 3962Art.-Nr.: 3962
naturschwarz
Giants mit Stein 141 - 160.
Abtropfgewicht 2 kg

Olivenfass 3,5 kgOlivenfass 3,5 kg
Karton 6 Fässer

11,95 € / Fass

Peperoni
Art.-Nr.: 3999Art.-Nr.: 3999
mit Stiel
Peperoni Nikos Nr. 1 in
Salzlake.
Abtropfgewicht 7 kg

Eimer 10 kgEimer 10 kg

11,95 € / Eimer

TK Tiropitakia
Art.-Nr.: 3965Art.-Nr.: 3965
eckig
Blätterteigtasche gefüllt
mit Schafskäse.
Stückgewicht ca. 40 g

Beutel 970 gBeutel 970 g
Karton 10 Beutel

4,19 € / Beutel
ca. 0,17 € / Stück

Art.-Nr.: 3966Art.-Nr.: 3966
eckig
Blätterteigtasche gefüllt
mit Spinat und Schafs-
käse.
Stückgewicht ca. 40 g

Beutel 970 gBeutel 970 g
Karton 10 Beutel

TK Spanakopitakia

4,19 € / Beutel
ca. 0,17 € / Stück
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Mediterrane SpezialitätenMediterrane Spezialitäten

Art.-Nr.: 76224Art.-Nr.: 76224
mediterran, gegart
Hähnchen-Innenfilet wie
gewachsen, mit 8 % Flüssig-
würzung und einer Garten-
kräuter-Marinade.
Stückgewicht 12 - 18 g

Karton 3 x 1 kgKarton 3 x 1 kg 28,95 € / Karton
9,65 € / kg

TK Hähnchen-Innenfiletstücke

Olivenöl
Art.-Nr.: 87859Art.-Nr.: 87859
extra natives griechisches Olivenöl
Hergestellt aus sorgfältig mit der
Hand verlesenen Kolovi-Oliven
der Insel Lesbos. Es besticht
durch seine helle goldgelbe Farbe
einen sanften, sehr fruchtig und
milden Geschmack mit leicht
bitterer Note.

Flasche 1 LiterFlasche 1 Liter
Karton 12 Flaschen

6,75 € / Flasche

Art.-Nr.: 125613Art.-Nr.: 125613
Frischer Geschmack nach
mediterranen Kräutern, mit
kräftiger Pfeffernote.

Dose 1200 mlDose 1200 ml
Füllgewicht 540 g

9,95 € / Dose

Grill-Mediterran Gewürzsalz

Djuwetsch
Art.-Nr.: 3957Art.-Nr.: 3957
Mischgemüse in Stücke geschnitten
Bestehend aus Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, Bohnen
und Karotten, mit Erbsen-
samen in rot-brauner Sauce.

Dose 5 kgDose 5 kg
Karton 3 Dosen

6,99 € / Dose

Feta Käse
Art.-Nr.: 5259Art.-Nr.: 5259
geschnitten - PDO
Traditioneller Feta-Käse aus
Griechenland. Aus Schafs-
und Ziegenmilch hergestellt.
Portioniert zu 100 g

Schale 2 kgSchale 2 kg
14,96 € / Schale

7,48 € / kg

Oliven
Oliven in Scheiben.

Art.-Nr.: 79300Art.-Nr.: 79300
grün
Abtropfgewicht 454 g

Art.-Nr.: 65893Art.-Nr.: 65893
geschwärzt
Abtropfgewicht 550 g

Glas 935 mlGlas 935 ml
Karton 6 Gläser

1,59 € / Glas

Oliven
Spanische Oliven ohne
Stein.

Art.-Nr.: 65966Art.-Nr.: 65966
grün
Abtropfgewicht 550 g

Art.-Nr.: 65963Art.-Nr.: 65963
geschwärzt
Abtropfgewicht 454 g

Glas 935 mlGlas 935 ml
Karton 6 Gläser

1,59 € / Glas

Art.-Nr.: 89383Art.-Nr.: 89383
gebraten, halal
Aus reinem Hähnchen-
keulenfleisch, vom Spieß
geschnitten. Beliebig
portionierbar.

Beutel 2,5 kgBeutel 2,5 kg
Karton 2 x 2,5 kg

TK Hähnchen-Kebab

19,96 € / Beutel
ca. 7,98 € / kg

Ajvar
Art.-Nr.: 126392Art.-Nr.: 126392
mild, Gemüsemus
Würzpaste aus Paprika und
Auberginen.

Glas 2650 mlGlas 2650 ml
Tray 3 Gläser

5,99 € / Glas
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Frische SalatmischungenFrische Salatmischungen

Unser FreshCut- und Salatexperte

Bei unserem Partner spielt 
Qualitätssicherung die größte 
Rolle: „Für uns stehen Schnel-
ligkeit und gleichzeitig Frische an oberster Stelle“, erzählt Ge-
schäftsführer Andreas Gorgas. „Dafür legen wir vor allem Wert 
auf die Einhaltung der Kühlkette.“ Demnach ist die Einhaltung 
einer gleichmäßig niedrigen Kühltemperatur von der Ernte bis 
zum Verzehr für den Frischegrad und die Struktur der Salate un-
erlässlich.

Vom Feld weg werden die Salatköpfe 
direkt an den Schnittbetrieb weiter-
transportiert.

Pro Tag werden ca. 60 verschiede-
ne Salatmischungen produziert. Die 
Rohware bezieht der Betrieb wäh-
rend der deutschen Gemüsesaison 
von Erzeugern aus der umliegenden 
Region. Für die knackig grünen Salat-
blätter ist viel Aufwand nötig. Bei-
spielsweise muss für jede Sorte Salat 
eine andere Schnitt- und Pflücktech-
nik angewendet werden, um Bruch-
stellen an den Blättern zu vermeiden. 
Es gibt feste Lieferanten, mit denen 
man jahrelang zusammenarbeitet.

Zum Greifen nah

Sobald die frisch geernteten Salate 
im Schnittbetrieb angelangt sind, 
werden sie in der Produktion ge-
waschen, geschnitten und je nach 
Kundenwunsch mit anderen Gemüse-
sorten gemischt. Dabei werden keine 
Konservierungsstoffe verwendet, 
auch die Reinigung der Produkte ge-
schieht ausschließlich mit Trinkwasser 
ohne Zusätze von Chlor oder ähn-
lichen Reinigungshelfern. Der gesam-
te Prozess, von Salaternte bis zum 
Verzehr, dauert in der Regel lediglich 
zwei bis drei Tage. Durch den kurzen 
Zeitraum wird die Frische auch für 
den Kunden garantiert.

Step by step

Die Bestellungen werden auftrags-
bezogen produziert und auf dem 
direkten Weg ultrafrisch geliefert. In-
formationen zu der Bestellabwicklung 
finden Sie unter diesem QR-Code.

Just in Time

Unsere Bestellzeiten und -abläufe.

Die frisch geernteten Salatköpfe.
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Frische SalatmischungenFrische Salatmischungen

Art.-Nr.: 100153Art.-Nr.: 100153
Salatmischung
Bestehend aus Endivien,
Radicchio und Rucola.
Gewaschen, geschnitten
und verzehrfertig.

Beutel 1 kgBeutel 1 kg

5,59 € / Beutel

Grüne Vielfalt

Betriebsleiter Frank Fregien vor Ort in der Produktion der 
Salatmischungen.

Am Ende des Produktionsweges werden die verschiede-
nen Salatkomponenten maschinell durch eine Mehrkopf-
waage in die jeweiligen Mischungen eingewogen und 
verpackt.

Buntes Blattwerk
Art.-Nr.: 100154Art.-Nr.: 100154
Salatmischung
Bestehend aus Endivien,
Frisee, Radicchio und
Möhren. Gewaschen,
geschnitten und verzehr-
fertig.

Beutel 1 kgBeutel 1 kg 4,69 € / Beutel

Art.-Nr.: 100162Art.-Nr.: 100162
Salatmischung
Bestehend aus Lollo Rosso,
Frisee und Romana. Ge-
waschen, geschnitten und
verzehrfertig.

Beutel 1 kgBeutel 1 kg

5,69 € / Beutel

Smaland Mischung

Kraut und Rübe
Art.-Nr.: 103782Art.-Nr.: 103782
Salatmischung
Bestehend aus Endivien,
Radicchio, Möhren und
Weißkohl. Gewaschen,
geschnitten und verzehr-
fertig.

Beutel 1 kgBeutel 1 kg 3,99 € / Beutel

In unserem Webshop haben Sie die Möglichkeit, sich über unser gesamtes FreshCut 
Sortiment und die aktuellen Saisonpreise zu informieren.

Auszug aus unserem vielfältigem Angebot an SalatmischungenAuszug aus unserem vielfältigem Angebot an Salatmischungen
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GourmetConvenienceGourmetConvenience

Art.-Nr.: 121874Art.-Nr.: 121874
regenerierfertig, vegan
Zarte Kräuterpolenta mit
mediterranem Topping,
verfeinert mit Fenchel-
samen, Leinsamen und
Sonnenblumenkernen.
9 x 40 cm

Karton 3 x 800 gKarton 3 x 800 g

TK Gemüseschnitte

39,95 € / Karton
ca. 13,32 € / Portion

Art.-Nr.: 121764Art.-Nr.: 121764
regenerierfertig
Mit Tomatenfüllung im
Schinkenmantel.
Vorgegart 150 g
Portionsgewicht 250 g

Karton 20 x 250 gKarton 20 x 250 g

TK Hähnchenbrust

67,60 € / Karton
ca. 3,38 € / Portion

Putenragout
Art.-Nr.: 122377Art.-Nr.: 122377
regenerierfertig
Würfel von der Putenbrust,
mit würziger Paprikasauce
und aromatischem Grill-
gemüse.
Vorgegart 800 g

Beutel 3000 gBeutel 3000 g 26,95 € / Beutel
ca. 8,98 € / kg

Art.-Nr.: 125501Art.-Nr.: 125501
regenerierfertig, vegetarisch
Mit Spinat, Paprika und
Lauch, fein abgeschmeckt
mit Chilipulver und
Cayennepfeffer.
Ø ca. 16 cm
Stückgewicht 350 g

Karton 15 x 350 gKarton 15 x 350 g

TK Spanische Gemüse-Tortilla

42,90 € / Karton
2,86 € / Portion

Rucolapesto
Art.-Nr.: 122512Art.-Nr.: 122512
servierfertig, vegan
Klassisch zubereitet mit
Mandeln, Rucola und
Olivenöl.

Beutel 1000 gBeutel 1000 g

10,55 € / Beutel

Vegane Paella
Art.-Nr.: 122617Art.-Nr.: 122617
regenerierfertig
Langkornreis mit Paprika,
Zucchini, Aubergine und
Zwiebeln, verfeinert mit
Kurkuma.

Schale 2000 gSchale 2000 g
14,44 € / Schale

7,22 € / kg

Art.-Nr.: 132684Art.-Nr.: 132684
regenerierfertig
Mit Sardellen, Auberginen,
Kapern, Fenchelsamen und
Knoblauch, würzig abge-
schmeckt.

Beutel 3000 gBeutel 3000 g

Pastasauce Puttanesca

18,95 € / Beutel
ca. 6,32 € / kg

Grillgemüse
Art.-Nr.: 122633Art.-Nr.: 122633
regenerierfertig, vegan
In Tomatensauce mit
buntem Paprika-Lang-
kornreis.
Schale 400 g

Karton 20 x 400 gKarton 20 x 400 g
2,99 € / Schale

59,80 € / Karton
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GourmetConvenienceGourmetConvenience

Art.-Nr.: 121880Art.-Nr.: 121880
auftaufertig
Im Spritzbeutel.
Spritzbeutelgewicht 800 g

Karton 4 x 800 gKarton 4 x 800 g

TK Erdbeermousse

43,90 € / Karton
ca. 13,72 € / kg

Art.-Nr.: 121883Art.-Nr.: 121883
auftaufertig
Im Spritzbeutel.
Spritzbeutelgewicht 800 g

Karton 4 x 800 gKarton 4 x 800 g

TK Weiße Mousse au Chocolat

43,14 € / Karton
ca. 13,48 € / kg

Art.-Nr.: 121881Art.-Nr.: 121881
auftaufertig
Im Spritzbeutel.
Spritzbeutelgewicht 800 g

Karton 4 x 800 gKarton 4 x 800 g

TK Dunkle Mousse au Chocolat

43,01 € / Karton
ca. 13,44 € / kg

Art.-Nr.: 121890Art.-Nr.: 121890
auftaufertig
Im Spritzbeutel.
Spritzbeutelgewicht 800 g

Karton 4 x 800 gKarton 4 x 800 g

TK Vegane Mousse au Chocolat

51,68 € / Karton
ca. 16,15 € / kg

Art.-Nr.: 125548Art.-Nr.: 125548
servierfertig, vegetarisch
Luftig gebacken und sehr
saftig.

Schale 100 gSchale 100 g

5,99 € / Schale

Micro-Biskuit Grün

Art.-Nr.: 125549Art.-Nr.: 125549
servierfertig
Luftig gebacken und sehr
saftig.

Schale 100 gSchale 100 g

4,08 € / Schale

Micro-Biskuit Rot

Art.-Nr.: 122655Art.-Nr.: 122655
auftaufertig, vegan
In der Spritzflasche.
Spritzflasche 250 g

Karton 4 x 250 gKarton 4 x 250 g

TK Rote-Beeren-Gel

28,15 € / Karton
ca. 7,04 € / Flasche

Art.-Nr.: 122648Art.-Nr.: 122648
servierfertig, vegetarisch

Schale 750 gSchale 750 g

Gebackene Streusel

7,95 € / Schale
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ErdbeersaisonErdbeersaison

Art.-Nr.: 71584Art.-Nr.: 71584
gezuckert
Sprühfertige Profi-Schlagsahne
mit Zucker. Ultrahocherhitzt mit
mind. 35 % Fett im Milchanteil.

Dose 700 mlDose 700 ml
Karton 6 Dosen

Sprühsahne

5,19 € / Dose

Sprühsahne
Art.-Nr.: 71585Art.-Nr.: 71585
ungesüßt
Ungesüßte sprühfertige Profi-
Schlagsahne. Ultrahocherhitzt
mit mind. 35 % Fett im Milchanteil.

Dose 700 mlDose 700 ml
Karton 6 Dosen

5,19 € / Dose

Professional Plant
Art.-Nr.: 119997Art.-Nr.: 119997
31 % Fett, vegan
Zum Kochen und Schlagen.
Alternative zu Schlagsahne
auf pflanzlicher Basis.

Packung 1 LiterPackung 1 Liter
Karton 8 Packungen

3,29 € / Packung

RAMA Cremefine
Art.-Nr.: 68831Art.-Nr.: 68831
31 % Fett, vegetarisch
Schlagcreme, alternative zu
Sahne auf Pflanzenölbasis.

Packung 1 LiterPackung 1 Liter
Karton 12 Packungen

2,39 € / Packung

Pistazienkerne
Art.-Nr.: 80032Art.-Nr.: 80032
extra grün, vegan

Beutel 250 gBeutel 250 g
Karton 10 Beutel

16,95 € / Beutel

Walnusskerne
Art.-Nr.: 43652Art.-Nr.: 43652
vegan
Walnusskerne mit einem hohen
Gehalt an Vitamin B6, Ballast-
stoffen und mehrfach unge-
sättigten Fettsäuren.

Beutel 500 gBeutel 500 g
Karton 4 Beutel 7,95 € / Beutel

Art.-Nr.: 7592Art.-Nr.: 7592
10 % Fett
Apostels Proto Joghurt.

Eimer 10 kgEimer 10 kg

Joghurt nach Griechischer Art

15,90 € / Eimer

Art.-Nr.: 6808Art.-Nr.: 6808
unfoliert
Tonnenheider Erdbeeren.
Region OWL/Rahden

Schale 500 gSchale 500 g
Karton 10 Schalen

Frische Erdbeeren

zum
Tagespreis
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Erdbeeren - Kuchen & TortenErdbeeren - Kuchen & Torten

Art.-Nr.: 61443Art.-Nr.: 61443
ungeschnitten
Heller Biskuitteig, gefüllt
mit einer fruchtigen
Erdbeer-Joghurt-Sahne.

Rolle 800 gRolle 800 g
Karton 6 Rollen

TK Erdbeer-Sahnerolle

7,49 € / Rolle

Art.-Nr.: 103626Art.-Nr.: 103626
ungeschnitten ca. 14 Port.
Die aromatischen Erdbeer-
hälften sind mit einem fru-
chtigen Gelee überzogen.
Darunter liegt eine Füllung
feiner Buttermilchsahne
zwischen zwei hellen Bis-
kuitböden auf knusprigem
Mürbeteigboden. Gehackte
Mandeln als Randgarnierung.
Ø 28 cm

Packung 2250 gPackung 2250 g

TK Erdbeerkuchen

13,95 € / Pack.
ca. 1,00 € / Portion

Art.-Nr.: 53043Art.-Nr.: 53043
ungeschnitten ca. 16 Port.
Mürbeteigboden und
darauf, zwischen zwei Bis-
kuitböden eine Erdbeer-
Buttermilch-Sahne-Füllung.
Darauf eine Buttermilch-
Sahne und ein weiterer Bis-
kuitboden. Belegt mit
halben Erdbeeren und fruchtigem
Tortenguss. Randgarniert mit gehackten 
Haselnüssen.
Ø 28 cm

Packung 2250 gPackung 2250 g

TK Erdbeer-Buttermilch-Torte

16,95 € / Pack.
ca. 1,06 € / Portion

Art.-Nr.: 67777Art.-Nr.: 67777
servierfertig
Ein genussvolles Arrange-
ment aus leckerer Käse-
Sahne und fruchtig-aroma-
tischen Erdbeerwürfeln auf
einem knusprigen Mürbe-
teigboden.
Portionsgewicht 75 g

Packung 12 StückPackung 12 Stück

TK Erdbeer-Käse-Sahne-Törtchen

10,95 € / Pack.
ca. 0,91 € / Stück

Art.-Nr.: 103673Art.-Nr.: 103673
geschnitten in 20 Portionen
Sahneschnitte mit frischer
Buttermilchsahne zwischen
zwei hellen Biskuitböden
gefüllt und reichlich mit
köstlichen Erdbeerhälften
und fruchtigem Gelee
bedeckt.
25 x 38 cm

Packung 2900 gPackung 2900 g

TK Erdbeer-Sahneschnitte

17,95 € / Pack.
ca. 0,90 € / Portion

Art.-Nr.: 76331Art.-Nr.: 76331
geschnitten in 12 Portionen
Erdbeer-Buttermilch-Sahne-
Füllung zwischen zwei
hellen Rührteigböden mit
Erdbeeren belegt und
Tortenguss abgeglänzt.
19,5 x 29 cm.

Packung 2000 gPackung 2000 g

TK Erdbeer-Buttermilch-Dreiecke

15,95 € / Pack.
ca. 1,33 € / Portion

Art.-Nr.: 91825Art.-Nr.: 91825
geschnitten in 12 Portionen
Joghurt-Sahne-Füllung mit
Erdbeer-Zubereitung
zwischen hellen Rührteig-
böden, mit Erdbeeren und
Himbeeren belegt und
Tortenguss abgeglänzt.
19,5 x 29 cm

Packung 2000 gPackung 2000 g

TK Erdbeer-Himbeer-Joghurt-Schnitte

15,95 € / Pack.
ca. 1,33 € / Portion

Art.-Nr.: 132675Art.-Nr.: 132675
GourmetConvenience, auf-
taufertig, vegetarisch
Glutenfrei.
Portionsgewicht 70 g

Karton 20 x 70 gKarton 20 x 70 g

TK Erdbeer-Rhabarber-Kuchen Püriert

19,95 € / Karton
ca. 1,00 € / Portion
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SaleSale

Fingerfood-Schale
Art.-Nr.: 82455Art.-Nr.: 82455
Holz „Schiffchen“
19 x 10 cm
Lizenziert gemäß VerpackG.

Beutel 50 StückBeutel 50 Stück

4,49 € / Beutel
ca. 0,09 € / Stück

Art.-Nr.: 52290Art.-Nr.: 52290
Sauber geputzt und im
Vakuumbeutel verpackt.
Unterverpackt zu 4 Stück
im Beutel.
Stückgewicht ca. 180 g
4 Stück vakuum

Karton ca. 12 kgKarton ca. 12 kg

TK Schweinefiletköpfe

3,99 € / kg

TK Putenbrust
Art.-Nr.: 52580Art.-Nr.: 52580
vom Hahn
Putenbrust vom männlichen
Tier. Rohe Brust, ohne Haut,
ohne Knochen und unge-
würzt.
Stückgewicht ca. 4,5 kg

kgkg 3,99 € / kg

TK Butcher-style Burger
Art.-Nr.: 118190Art.-Nr.: 118190
Irland, Super Chilled
Wird aufgetaut verarbeitet,
wie frisch, Ø ca. 85 - 90 mm,
30 mm hoch.
Stückgewicht 180 g

Karton 36 x 180 gKarton 36 x 180 g 44,95 € / Karton
ca. 1,25 € / Stück

Natives Olivenöl
Art.-Nr.: 68182Art.-Nr.: 68182
Casa Rinaldi
Extra natives Olivenöl mit
sehr niedrigem Ölsäuregehalt.
Kalt gepresst.

Kanister 5 LiterKanister 5 Liter

27,95 € / Kan.
5,59 € / Liter

TK King Prawns
Art.-Nr.: 74829Art.-Nr.: 74829
„Black Tiger“ Garnelen, roh
MERMAID FARMED
Ohne Kopf, mit Schale,
entdärmt. Aus Aquakultur.
6 - 8 Stück per 454 g

Beutel 1 kgBeutel 1 kg

14,95 € / Beutel

Bio Früchtetee
Art.-Nr.: 111907Art.-Nr.: 111907
Heidelbeere & Holunder
SOURCER
Doppelkammerbeutel 2 g

Packung 25 x 2 gPackung 25 x 2 g

1,59 € / Packung

Art.-Nr.: 60558Art.-Nr.: 60558
vorgebacken
Normalschnitt (9 x 9 mm)
mit Kartoffelstärke um-
mantelt und hoher Längen-
spezifikation. Bis zu 20 Min.
Standzeit.

Beutel 2,5 kgBeutel 2,5 kg
Karton 4 x 2,5 kg

TK Stealth Pommes

2,99 € / Beutel
ca. 1,20 € / kg
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SaleSale

Art.-Nr.: 54041Art.-Nr.: 54041
leicht angeräuchert
Bereits in der tradi-
tionellen Schnittform
5 x 5 x 30 mm.

einzelneinzeln
Karton 2 kg

TK Flammkuchenspeck

9,98 € / Karton
4,99 € / kg

TK Steakhüfte
Art.-Nr.: 125279Art.-Nr.: 125279
Uruguay, ohne Deckel
Reine Weidehaltung.
Stückgewicht ca. 2,2 kg

einzelneinzeln
Karton 6 Stück

7,49 € / kg

TK Roastbeef
Art.-Nr.: 125280Art.-Nr.: 125280
Uruguay
Mit Fettabdeckung, ohne
Kette. Reine Weidehaltung.
Stückgewicht ca. 3,5 - 4,5 kg

einzelneinzeln
Karton 3 Stück

10,99 € / kg

TK Rinderfilet
Art.-Nr.: 125281Art.-Nr.: 125281
Uruguay, 3 - 4 Ibs
Reine Weidehaltung.
Stückgewicht ca. 1,6 kg

einzelneinzeln
Karton 8 Stück

15,99 € / kg

TK Rinderfilet
Art.-Nr.: 125282Art.-Nr.: 125282
Uruguay, 4 - 5 Ibs
Reine Weidehaltung.
Stückgewicht ca. 2 kg

einzelneinzeln
Karton 7 Stück

18,99 € / kg

TK Steakhüfte
Art.-Nr.: 125267Art.-Nr.: 125267
Argentinien, ohne Deckel
Großer Muskel, geteilt.
Corazon de cuadril, Herz
der Hüfte.
Stückgewicht ca. 1,0 - 1,4 kg

einzelneinzeln
Karton 12 Stück 9,99 € / kg

TK Schweinefilet
Art.-Nr.: 60087Art.-Nr.: 60087
lang - Deutschland
Lange Schweinefilets ohne
Kopf und ohne Kette.
Sauber pariert und vakuum
verpackt.
Stückgewicht ca. 280 g
ca. 5 Stück vakuum

Karton ca. 12 kgKarton ca. 12 kg
5,99 € / kg
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BackwarenBackwaren

Art.-Nr.: 60492Art.-Nr.: 60492
Berliner Pfannkuchen gefüllt
mit Vanillecreme und deko-
riert mit Milchschokolade.
Stückgewicht 82 g

Karton 36 x 82 gKarton 36 x 82 g

TK Schoko-Berliner

18,72 € / Karton
0,52 € / Stück

TK Spritzring
Art.-Nr.: 50315Art.-Nr.: 50315
fertig gebacken
Fettgebäck mit Fondant
überzogen.
Stückgewicht 70 g

Karton 24 x 70 gKarton 24 x 70 g

11,95 € / Karton
ca. 0,50 € / Stück

TK Zuckerwaffel
Art.-Nr.: 68948Art.-Nr.: 68948
fertig gebacken
Waffel mit groben
Zuckerstückchen.
Stückgewicht 115 g

Karton 50 x 115 gKarton 50 x 115 g

29,12 € / Karton
ca. 0,58 € / Stück

Art.-Nr.: 119567Art.-Nr.: 119567
fertig gebacken
Quarkbrötchen mit
Rosinen.
Stückgewicht 80 g

Karton 40 x 80 gKarton 40 x 80 g

TK Quark-Rosinenbrötchen

12,95 € / Karton
ca. 0,32 € / Stück

Art.-Nr.: 72285Art.-Nr.: 72285
fertig gebacken
Plunderteig mit 21,5 %
Butteranteil.
Stückgewicht 54 g

Karton 26 x 54 gKarton 26 x 54 g

TK Buttercroissant

19,95 € / Karton
ca. 0,77 € / Stück

TK Amerikaner
Art.-Nr.: 63279Art.-Nr.: 63279
fertig gebacken,
glasiert
Rührteigteilchen mit
Fondant überzogen.
Stückgewicht 110 g

Karton 24 x 110 gKarton 24 x 110 g

24,28 € / Karton
ca. 1,01 € / Stück

TK Apfelschnecke
Art.-Nr.: 100403Art.-Nr.: 100403
fertig gebacken,
Hefefettgebäck mit
Apfelstückchen.
Stückgewicht 110 g

Karton 25 x 110 gKarton 25 x 110 g

28,58 € / Karton
ca. 1,14 € / Stück

TK Mandelecke
Art.-Nr.: 100473Art.-Nr.: 100473
fertig gebacken
Mürbeteig-
gebäck mit
Mandelfüllung.
Stückgewicht 100 g

Karton 32 x 100 gKarton 32 x 100 g

62,73 € / Karton
ca. 1,96 € / Stück
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VerpackungenVerpackungen Die Verpackungen sind lizenziertDie Verpackungen sind lizenziert
gemäß VerpackGgemäß VerpackG

PLA-Klarbecher
Art.-Nr.: 131256Art.-Nr.: 131256
400 ml / 16 oz, Ø 95 mm,
Temperaturbereich - 20 °C
bis + 40 °C. Biologisch
abbaubar.

Beutel 70 StückBeutel 70 Stück

6,95 € / Beutel
ca. 0,10 € / Stück

PLA-Klarbecher
Art.-Nr.: 131252Art.-Nr.: 131252
300 ml / 12 oz, Ø 90 mm,
Temperaturbereich - 20 °C bis
+ 40 °C. Biologisch abbaubar.

Beutel 75 StückBeutel 75 Stück

6,55 € / Beutel
ca. 0,09 € / Stück

Art.-Nr.: 139289Art.-Nr.: 139289
aus Bio-Kunststoff PLA
Schwarz, 21 cm, Ø 0,6 cm
Biologisch abbaubar.

Beutel 250 StückBeutel 250 Stück

PLA-Löffel-Trinkhalm

4,39 € / Beutel
ca. 0,02 € / Stück

PLA-Jumbo-Trinkhalm
Art.-Nr.: 8137Art.-Nr.: 8137
aus Bio-Kunststoff PLA
Schwarz, 25 cm, Ø 0,8 cm
Biologisch abbaubar.

Beutel 150 StückBeutel 150 Stück

2,75 € / Beutel
ca. 0,02 € / Stück

Tragetasche XL
Art.-Nr.: 126488Art.-Nr.: 126488
braunes Kraftpapier
32 x 12 x 40 cm

Karton 250 StückKarton 250 Stück

45,99 € / Karton
ca. 0,18 € / Stück

Art.-Nr.: 131401Art.-Nr.: 131401
braunes Kraftpapier
26 x 16,5 x 30 cm,
breiter Boden

Karton 200 StückKarton 200 Stück

Tragetasche L

24,95 € / Karton
ca. 0,12 € / Stück

Tragetasche XXL
Art.-Nr.: 131402Art.-Nr.: 131402
braunes Kraftpapier
32 x 22 x 27 cm, breiter
Boden

Karton 250 StückKarton 250 Stück 54,95 € / Karton
ca. 0,22 € / Stück

CPLA-Löffel
Art.-Nr.: 8193Art.-Nr.: 8193
matt-schwarz
Länge 16,5 cm

Beutel 50 StückBeutel 50 Stück

2,95 € / Beutel
ca. 0,06 € / Stück

CPLA-Messer
Art.-Nr.: 8194Art.-Nr.: 8194
matt-schwarz
Länge 16,6 cm

Beutel 50 StückBeutel 50 Stück

2,95 € / Beutel
ca. 0,06 € / Stück

CPLA-Gabel
Art.-Nr.: 131235Art.-Nr.: 131235
matt-schwarz
Länge 16,3 cm

Beutel 50 StückBeutel 50 Stück

2,95 € / Beutel
ca. 0,06 € / Stück

Take-away-Burger-Box
Art.-Nr.: 126138Art.-Nr.: 126138
aus Frischfaserkarton
braun-weiß, 11,5 x 10,5 x 8 cm,
Temperaturbeständig bis 100 °C
Recycelbar

Packung 75 StückPackung 75 Stück

10,95 € / Pack.
ca. 0,15 € / Stück

Take-away-Burger-Box
Art.-Nr.: 8109Art.-Nr.: 8109
brauner Kraftkarton
16,8 x 15,4 x 9,8 cm, für warme
und kalte Speisen. Biologisch
abbaubar.

Packung 50 StückPackung 50 Stück 15,95 € / Pack.
ca. 0,32 € / Stück

Take-away-Burger-Box
Art.-Nr.: 8122Art.-Nr.: 8122
brauner Kraftkarton
13 x 14 x 8 cm, für warme
und kalte Speisen. Biologisch
abbaubar.

Packung 50 StückPackung 50 Stück

9,95 € / Pack.
ca. 0,20 € / Stück
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Die Verpackungen sind lizenziertDie Verpackungen sind lizenziert
gemäß VerpackGgemäß VerpackG

VerpackungenVerpackungen

Bratwurstteller
Art.-Nr.: 133587Art.-Nr.: 133587
M 29 / KU 29
Mit Abriss, 9 x 15 cm

Beutel 250 StückBeutel 250 Stück

2,95 € / Beutel
ca. 0,01 € / Stück

Pappteller
Art.-Nr.: 119309Art.-Nr.: 119309
aus Frischfaser, KU 23
Rund, Ø 23 cm

Beutel 100 StückBeutel 100 Stück

4,35 € / Beutel
ca. 0,04 € / Stück

Pappteller
Art.-Nr.: 91359Art.-Nr.: 91359
Nr. 55
Weiß, 13 x 20 cm

Beutel 250 StückBeutel 250 Stück

5,55 € / Beutel
ca. 0,02 € / Stück

Pappschale
Art.-Nr.: 119947Art.-Nr.: 119947
aus Frischfaser, KU 60
Weiß, 15 x 23 x 2 cm

Beutel 100 StückBeutel 100 Stück

4,95 € / Beutel
ca. 0,05 € / Stück

Pappschale
Art.-Nr.: 139195Art.-Nr.: 139195
KU 60
Braun, 15 x 23 x 2 cm

Beutel 100 StückBeutel 100 Stück

4,95 € / Beutel
ca. 0,05 € / Stück

Pappteller
Art.-Nr.: 139194Art.-Nr.: 139194
KU 23
Rund, braun, Ø 23 cm

Beutel 100 StückBeutel 100 Stück

5,55 € / Beutel
ca. 0,06 € / Stück

Pappschale
Art.-Nr.: 139293Art.-Nr.: 139293
Nr. 39
Braun, 9 x 9 x 3 cm

Beutel 250 StückBeutel 250 Stück

5,55 € / Beutel
ca. 0,02 € / Stück

Pappschale
Art.-Nr.: 139197Art.-Nr.: 139197
aus Frischfaser, KU 00
Oval, weiß, 9 x 16 x 3 cm

Art.-Nr.: 139188Art.-Nr.: 139188
aus Frischfaser, KU 00b
Oval, weiß, 8 x 14,5 x 2,5 cm

Art.-Nr.: 119941Art.-Nr.: 119941
aus Frischfaser, KU 0b
Weiß, 10,5 x 17,5 x 3 cm

Art.-Nr.: 119311Art.-Nr.: 119311
aus Frischfaser, KU 41
Weiß, 13 x 18 x 3 cm

Art.-Nr.: 119946Art.-Nr.: 119946
aus Frischfaser, KU 51
Weiß, 9 x 14 x 3 cm

Beutel 250 StückBeutel 250 Stück

7,55 € / Beutel
ca. 0,03 € / Stück

5,55 € / Beutel
ca. 0,02 € / Stück

8,55 € / Beutel
ca. 0,03 € / Stück

10,95 € / Beutel
ca. 0,04 € / Stück

7,95 € / Beutel
ca. 0,03 € / Stück

Pappschale
Art.-Nr.: 139196Art.-Nr.: 139196
KU 51
Braun, 9 x 14 x 3 cm

Art.-Nr.: 139319Art.-Nr.: 139319
OB
Braun, 10,5 x 17,5 x 3 cm

Beutel 250 StückBeutel 250 Stück 6,55 € / Beutel
ca. 0,03 € / Stück

7,95 € / Beutel
ca. 0,03 € / Stück



Windmann Food Service GmbH
 Oeynhausener Str. 101 · 32584 Löhne
 Telefon 05732 9688-0 · Telefax 05732 9688-77
 service@windmann-sb.de
 windmann.servicebund.de

Freibleibendes Angebot, Liefermöglichkeit vorbehalten.  
Alle Preise gelten zuzüglich MwSt.  

Produktabbildungen können vom Original abweichen.

Papier zu 100 % aus Recycling-Material, mit der EU-Blume 
und dem Blauen Umweltengel ausgezeichnet.Bilder: iStock, Hersteller, Windmann

Insider CoachingInsider Coaching

Online & Content Marketing IIOnline & Content Marketing II

Datum:Datum: Mo. 21.06.2021 Zeit:Zeit: 14 bis 16 Uhr
Teilnehmer:Teilnehmer: max. 20 Personen Ort:Ort: Online live über Zoom
Referent:Referent: Michael Lorenz  Gebühr:Gebühr: kostenlos

Sog-Marketing in der digitalen WeltSog-Marketing in der digitalen Welt

Weitere Informationen

Fotografieren wie ein ProfiFotografieren wie ein Profi

Kameraführung und BildbearbeitungKameraführung und Bildbearbeitung

Datum:Datum: Di. 06.07.2021 Zeit:Zeit: 14 bis 16 Uhr
Teilnehmer:Teilnehmer: max. 20 Personen Ort:Ort: Online live über Zoom
Referentin:Referentin: Joline Chiara Bräucker Gebühr:Gebühr: kostenlos

Weitere Informationen

Leistungsfähig bleiben II ...Leistungsfähig bleiben II ...

... ohne auszubrennen... ohne auszubrennen

Datum:Datum: Mo. 06.09.2021 Zeit:Zeit: 10 bis 15 Uhr
Teilnehmer:Teilnehmer: max. 20 Personen Ort:Ort: Kochatelier Bielefeld • Sudbrackstr. 17 (3. Etage) • 33611 Bielefeld
Referentin:Referentin: Silke Connell Gebühr:Gebühr: 99,00 € pro Person, Auszubildende 69,00 €, zzgl. 19 % MwSt.
  (inkl. Getränke und Snacks)

Weitere Informationen


