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Principaux parametres du développement microbien
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Principaux types de micro-organismes
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Especes de bactéries et de levures les plus

fréquemment retrouvées dans |'eau d'érable.

Identification basée sur le séquengage du géne de
I'’ARN ribosomal 16S et 26S.

Bactéries Levures
Pseudomonas sp. Cryptococcus victoriae
Pseudomonas syringae Trichosporon pullulans
Ralstonia sp. Sporobolomyces roseus
Staphylococus warneri Rhodotorula pinicola

Bacillus cereus
Plantibacter flavus

48 séquences partielles du gene de ’'ARNTr publiées dans GenBank.




Métabolisme microbien et qualité du
sirop d'érable

Les principaux effets sont:

@ Dlintensifier la couleur du sirop
d'érable

@ Dlintensifier la saveur de caramel
masquant la saveur caractéristique
de |'érable

@ D'augmenter la viscosité du sirop
(sirop filant)

@ D'introduire des défauts de goit
dans le sirop d'érable
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Inversion du saccharose en glucose et fructose par I’invertase

(présentation des isomeres les plus stables)
Adapté de Vollhardt 1990.




D'ou proviennent ces micro-organismes?
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Exemple de I'évolution de la contamination de 1'eau
d'érable a différents endroits du systeme




Concept du biofilm

@ Définition:
Consortium fonctionnel de micro-organismes adhérés a une
surface et enfouis dans une couche de substance
polymérique extracellulaire (EPS) produite par les micro-

organismes.
Traduit de Costerton et al., 1987
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Contamination
microbienne
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Contamination microbienne a la surface du
systeme de collecte (latéraux et collecteurs)
pendant la saison 2003.
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Photo au microscope électronique a balayage
montrant |'évolution de la contamination de
surface du tube latéral.
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25%

Photo au microscope électronique a balayage
montrant |'évolution de la contamination de
surface du tube latéral.



50%

Photo au microscope électronique a balayage
montrant |'évolution de la contamination de
surface du tube latéral.
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75%

Photo au microscope électronique a balayage
montrant |'évolution de la contamination de
surface du tube latéral.




100%

Photo au microscope électronique a balayage
montrant |'évolution de la contamination de
surface du tube latéral.




assainissement

Photo au microscope électronique a balayage
montrant |'évolution de la contamination de
surface du tube latéral.



Photo au microscope électronique a
balayage du biofilm retrouvé a |la
surface du collecteur.




@ Importance du biofilm pour l'industrie
acéricole:

Principale cause de la contamination persistante

de |'eau d'érable:
+ en augmentant la résistance des micro-organismes
du biofilm aux stress (déshydratation, température,
assainisseurs, efc.)
- en étant une source constante de re-contamination
de l'eau d'érable

Cause du colmatage des tubes et des
membranes d'osmose inverse




Méthodes d'analyse microbiologique

@ Méthode standard:
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@ ATP-Bioluminescence:
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@ Glucometre:

Evaluation
rapide de la
concentration
en sucres
invertis de |'eau
d'érable




Figure 1. Répartition des sirops parclasse de coulkuwr en foncdon de Ia leciure au
glucomeire de 1'eau d'érable ou du conceniré d'osmose effeciuée par le producieur
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Conclusion

Démonstration de l'importance de la
contamination microbienne de I'eau d'érable sur la
qualité du sirop d'érable.

Formation du biofilm : résistance aux stress
environnementaux et re-contamination constante
de I'eau d'érable.

Inversion du saccharose: dépréciation de la
couleur et du golt du sirop d'érable.

Méthodes de détection : outils intéressants dans
I'application des principes de bases pour la régie
du systéme de récolte et de transformation.

Mercil
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