


Chère cliente,  
Cher client,

Bonfrais Bongel est le distributeur de la société Frigemo pour la Suisse 
Romande appartenant au groupe fenaco, société coopérative dans le 
domaine agricole Suisse.

Nous proposons un assortiment complet de produits frais et surgelés 
allant de l’entrée au dessert.

La palette de nos produits comporte notamment :
• Fruits & légumes
• Produits à base de pommes de terre
• Pâtes et plats pré-cuisinés
• Produits laitiers
• Viande, volaille, poisson
• Boulangerie, viennoiserie
• Desserts et glaces

Situé à Ecublens, nous disposons de notre propre parc de camions 
bi-température destinés au transport de nos produits. Nous garantissons 
un service rapide et de qualité des chauffeurs expérimentés.

Nos conseillers (ères) de vente interne et externe se feront un plaisir de 
répondre à toutes vos questions.

Nous vous remercions, Chère cliente, Cher client, de votre fidélité et de 
la confiance que vous nous témoignez.

Sincèrement,

Bruno Boccali
Directeur
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sPomme de terre épluchée  No d’art. 

 

40–70 mm
5 kg 30111

10 kg 30112

55+ mm
5 kg 30110

10 kg 30116

à chair ferme 5 kg 30118

60 g calibrées 5 kg 30296

Grenaille, à chair ferme 5 kg 30297

cuites à la vapeur 5 kg 30108

Pomme de terre «Pommes Château» No d’art. 30198

1 kg 

tournées

Pomme de terre vapeur demi-long No d’art. 30295

5 kg 

Pomme de terre vapeur quartier No d’art. 30293

5 kg 

en quartiers

Pomme de terre vapeur coupée No d’art. 30294

5 kg 

No d’art. 30298

10 kg 

4–6 pièces, coupé à la main

Pomme de terre «Roesti frais» No d’art. 30220

3 kg 

No d’art. 30218

6 kg 

cuites à la vapeur

Pomme de terre dés No d’art. 

 

15 mm

1 kg 30104

5 kg 30105

10 kg 30106

10 mm

1 kg 30113

5 kg 30114

10 kg 30115

Pomme de terre paysanne No d’art. 30117

1 kg 

10 × 10 × 3 mm

Pomme de terre

  réfrigéré

Ancien numéro:
5 kg: 01.04314
10 kg: 01.04315
5 kg: 01.04312
10 kg: 01.04320
5 kg: 01.04329
5 kg: 01.04955
5 kg: 01.04957

Ancien numéro:
1 kg: 01.04300
5 kg: 01.04301
10 kg: 01.04302
1 kg: 01.40316
5 kg: 01.04318
10 kg: 01.04324

Ancien numéro:
01.04602

Ancien numéro:
01.04954

Ancien numéro:
3 kg: 01.04654
6 kg: 01.04653

Ancien numéro:
01.04324

Ancien numéro:
01.04950

Ancien numéro:
5 kg: 01.04952
10 kg: 01.04960



4

Pr
od

ui
ts

 fr
ai

s

Carotte bâtonnet No d’art. 

 

Bâtonnet, env. 10 × 10 × 50 mm
1 kg 30339

5 kg 30340

Bâtonnet, env. 10 × 10 × 40 mm
1 kg 30351

5 kg 30352

Carotte dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30356

5 kg 30357

10 mm
1 kg 30354

5 kg 30355

Carotte brunoise No d’art. 30341

1 kg 

3 × 3 × 6 mm

Carotte rondelle demidoff No d’art. 30348

1 kg 

No d’art. 30347

5 kg 

4 mm

Carotte épluchée No d’art. 30342

2 kg 

No d’art. 30343

5 kg 

No d’art. 30344

10 kg 

Carotte rondelle vichy No d’art. 30350

1 kg 

No d’art. 30349

5 kg 

3 mm

Carotte

Carotte rapée roesti No d’art. 30358

1 kg 

Carotte paysanne No d’art. 30346

1 kg

10 × 10 × 3 mm

Carotte julienne No d’art. 

 

Julienne, 1,6 mm 1 kg 30345

Julienne court, 1,6 × 15 mm 1 kg 30359

Julienne, 2,8 mm 1 kg 30353

Ancien numéro:
2 kg: 01.07103
5 kg: 01.07104 
10 kg: 01.07105

Ancien numéro:
1 kg: 01.07111
5 kg: 01.07110

Ancien numéro:
1 kg: 01.07109
5 kg: 01.07108

Ancien numéro:
1 kg: 01.07100
5 kg: 01.70101
1 kg: 05.01274
5 kg: 05.02107

Ancien numéro:
1 kg: 01.07117
5 kg: 01.07118
1 kg: 01.07115
5 kg: 01.07116

Ancien numéro:
1 kg: 01.07106
1 kg: 01.07121
1 kg: 01.07114

Ancien numéro:
01.07120

Ancien numéro:
01.07102

Ancien numéro:
01.07107
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Carotte jaune dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30192

5 kg 30193

10 mm
1 kg 30190

5 kg 30191

Céleri épluché No d’art. 30229

5 kg 

Céleri épluché quartier No d’art. 30228

2 kg 

en quartiers

Céleri dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30236

5 kg 30237

10 mm
1 kg 30234

5 kg 30235

8 mm 1 kg 30238

Carotte jaune épluchée No d’art. 30184

1 kg 

No d’art. 30185

5 kg 

Carotte jaune rondelle vichy No d’art. 30194

1 kg 

No d’art. 30195

5 kg 

3 mm

Carotte jaune Céleri

  (selon disponibilité)      réfrigéré

Céleri brunoise No d’art. 30227

1 kg 

3 × 3 × 6 mm

Carotte jaune rapée roesti No d’art. 31266

1 kg 

Céleri paysanne No d’art. 30233

1 kg 

10 × 10 × 3 mm

Carotte jaune julienne No d’art. 

 

Julienne, 1,6 mm 1 kg 30189

Julienne, 2,8 mm 1 kg 30188

Ancien numéro:
1 kg: 01.04568
5 kg: 01.04569

Ancien numéro:
01.04735

Ancien numéro:
01.04734

Ancien numéro:
1 kg: 01.04754
5 kg: 01.04755
1 kg: 01.04752
5 kg: 01.04753
1 kg: 01.04758

Ancien numéro:
01.04742

Ancien numéro:
01.04730

Ancien numéro:
1 kg: 01.04590
5 kg: 01.04591

Ancien numéro:
1 kg: 01.04588
5 kg: 01.04589
1 kg: 01.04584

Ancien numéro:
01.07120

Ancien numéro:
1 kg: 01.4581
1 kg: 01.04579
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Céleri Échalotes / Oignons

Ail

Oignon épluché No d’art. 30278

2 kg 

No d’art. 30277

5 kg 

No d’art. 30276

10 kg 

Oignon dés No d’art. 

 

10 mm
1 kg 30282

5 kg 30288

5 mm
1 kg 30286

5 kg 30285

Oignon haché No d’art. 

 

3 mm

250 g 30284

500 g 30283

5 kg 30287

Ail pelé No d’art. 30121

500 g 

Ail haché No d’art. 31061

1 kg

Échalote épluchée No d’art. 30057

1 kg 

Céleri julienne No d’art. 

 

Julienne, 1,6 mm 1 kg 30230

Julienne court, 1,6 × 15 mm 1 kg 30232

Julienne, 2,8 mm 1 kg 30086

Ancien numéro:
1 kg: 01.04736
1 kg: 01.04740
1 kg: 05.01205

Ancien numéro:
01.04344

Ancien numéro:
1 kg: 01.04889
5 kg: 01.04895
1 kg: 01.04893
5 kg: 01.04892

Ancien numéro:
2 kg: 01.04882
5 kg: 01.04881
10 kg: 01.04880

Ancien numéro:
01.04176

Ancien numéro:
01.07635

Ancien numéro:
250 g: 01.04891
500 g: 01.04890
5 kg: 01.04894
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Oignons

Oignon rondelle No d’art. 30281

1 kg 

No d’art. 30280

5 kg 

3 mm

Oignon rouge épluché No d’art. 30327

2 kg 

Oignon rouge quartier No d’art. 30289

1 kg 

en quartiers

Oignon rouge rondelle No d’art. 30326

1 kg 

Divers légumes  
coupés

Aubergine dés No d’art. 30036

1 kg 

No d’art. 30037

5 kg 

15 mm

Endive belge coupée en deux No d’art. 30051

1 kg 

No d’art. 30052

5 kg 

coupées, env. 15 mm

Broccoli rosette No d’art. 30048

1 kg 

No d’art. 30047

5 kg 

Chou-fleur rosette No d’art. 

 

non calibrées
1 kg 30041

5 kg 30040

calibrées, 40–60 g
1 kg 30042

5 kg 30043

Chou-fleur riz No d’art. 31764

1 kg 

5 mm

  réfrigéré

Ancien numéro:
1 kg: 01.04886
5 kg: 01.04885

Ancien numéro:
01.06123

Ancien numéro:
01.04896

Ancien numéro:
01.06122

Ancien numéro:
1 kg: 01.04067
5 kg: 01.04065
1 kg: 01.04068
5 kg: 01.04069

Ancien numéro:
1 kg: 01.04086
5 kg: 01.04085

Ancien numéro:
1 kg: 01.04096
5 kg: 01.04097

Ancien numéro:
1 kg: 01.04016
5 kg: 01.04017
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Divers légumes coupés

Chou vert coupé No d’art. 31762

1 kg 

No d’art. 31763

3 kg 

5 mm

Champignon quartier No d’art. 30054

1 kg 

 

 

Fenouil coupé en deux No d’art. 30061

1 kg 

No d’art. 30062

5 kg 

Concombre épluché rondelle No d’art. 30095

1 kg 

No d’art. 30096

5 kg 

5 mm

Concombre rondelles No d’art. 30099

1 kg 

No d’art. 30101

5 kg 

3 mm

Courge dés grand No d’art. 30135

1 kg 

No d’art. 30136

5 kg 

 
(disponible de septembre à env. mars)

Courge dés No d’art. 30137

1 kg 

No d’art. 30138

5 kg

10 mm (disponible de septembre à env. mars)

SAISON

SAISON

Fenouil julienne No d’art. 

 

5 mm
1 kg 30067

5 kg 30064

3 mm
1 kg 30066

5 kg 30069

Concombre épluché dés No d’art. 30093

1 kg 

10 mm

Concombre julienne No d’art. 30100

1 kg 

5 mm

Ancien numéro:
01.04110

Ancien numéro:
1 kg: 01.04182
5 kg: 01.04183

Ancien numéro:
1 kg: 01.04280
5 kg: 01.4282

Ancien numéro:
01.04281

Ancien numéro:
1 kg: 01.07834
5 kg: 01.07835

Ancien numéro:
1 kg: 01.04193
5 kg: 01.04189
1 kg: 01.04192
5 kg: 01.04197

Ancien numéro:
1 kg: 01.04264
5 kg: 01.04265

Ancien numéro:
01.04260

Ancien numéro:
1 kg: 01.04396
5 kg: 01.04397

Ancien numéro:
1 kg: 01.04406
5 kg: 01.04407
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Divers légumes coupés

Courge julienne No d’art. 31761

1 kg 

2,8 mm  
(disponible de septembre à env. mars)

Poireau vert / jaune coupé No d’art. 30145

1 kg 

No d’art. 30146

5 kg 

15 mm

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modification      réfrigéré

Poireau coupé No d’art. 30142

1 kg 

No d’art. 30143

5 kg 

15 mm

Poireau julienne No d’art. 30144

1 kg 

No d’art. 30148

5 kg 

2 mm

Poivron mélangé julienne No d’art. 30165

1 kg 

No d’art. 30166

5 kg 

3 mm

Poivron rouge julienne No d’art. 30163

1 kg 

No d’art. 30176

5 kg 

3 mm

Poivron mélangé brunoise No d’art. 30169

1 kg 

No d’art. 30170

5 kg 

5 mm

Poivron mélangé dés No d’art. 30168

1 kg 

No d’art. 30167

5 kg 

10 mm

Poivron jaune julienne No d’art. 30164

1 kg 

No d’art. 30175

5 kg 

3 mm

Poivron rouge dés No d’art. 30172

1 kg 

No d’art. 30177

5 kg 

10 mm

Poivron rouge brunoise No d’art. 30182

1 kg 

No d’art. 30183

5 kg 

3 mm

SAISON

SAISON

Courge rapée roesti No d’art. 30131

1 kg 

(disponible de septembre à env. mars)

Ancien numéro:
01.04375

Ancien numéro:
1 kg: 01.04544
5 kg: 01.04543

Ancien numéro:
01.07832

Ancien numéro:
1 kg: 01.04545
5 kg: 01.04546

Ancien numéro:
1 kg: 01.04435
5 kg: 01.04437

Ancien numéro:
1 kg: 01.04538
5 kg: 01.0453

Ancien numéro:
1 kg: 01.04430
5 kg: 04.04431

Ancien numéro:
1 kg: 01.04548
5 kg: 01.04555

Ancien numéro:
1 kg: 01.04432
5 kg: 01.04439

Ancien numéro:
1 kg: 01.04563
5 kg: 01.04564

Ancien numéro:
1 kg: 01.04540
5 kg: 01.04541

Ancien numéro:
1 kg: 01.04539
5 kg: 01.04552
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Divers légumes coupés

Poivron jaune dés No d’art. 30171

1 kg 

No d’art. 30178

5 kg 

10 mm

Radis julienne No d’art. 30200

1 kg 

Radis rondelle No d’art. 30201

1 kg 

3 mm

Betterave rouge pelée No d’art. 30209

1 kg 

cuites à la vapeur

Betterave rouge rapée roesti No d’art. 30205

1 kg 

cuites à la vapeur

Betterave rouge julienne No d’art. 30206

1 kg 

5 mm 
cuites à la vapeur

Betterave rouge dés No d’art. 30210

1 kg 

8 mm
cuites à la vapeur

Poivron vert dés No d’art. 30173

1 kg 

No d’art. 30174

5 kg 

10 mm

Céleri branche rondelle No d’art. 31223

1 kg 

3 mm

Asperge verte épluchée No d’art. 30091

1 kg 

No d’art. 30092

5 kg 

 
 
(disponible de mars à env. mai) 

Poivron vert julienne No d’art. 30180

1 kg 

No d’art. 30181

5 kg 

3 mm

SAISON

Ancien numéro:
01.04639

Ancien numéro:
01.04640

Ancien numéro:
01.04632

Ancien numéro:
01.04634

Ancien numéro:
01.04780

Ancien numéro:
1 kg: 01.04254
5 kg: 01.04255

Ancien numéro:
1 kg: 01.04547
5 kg: 01.04557

Ancien numéro:
1 kg: 01.04561
5 kg: 01.04562

Ancien numéro:
1 kg: 01.04549
5 kg: 01.04550

Ancien numéro:
01.04618

Ancien numéro:
01.04616
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Divers légumes coupés

Asperge blanche épluchée No d’art. 30243

1 kg 

No d’art. 30244

5 kg 

 
 
(disponible de mars à env. mai) 

Tomate dés No d’art. 30241

1 kg 

5 mm

Tomate quartier No d’art. 30251

1 kg

Tomate rondelle No d’art. 30252

1 kg

6 mm

Chou blanc coupé No d’art. 30254

1 kg 

20 mm

Chou frisé coupé No d’art. 

 

Coupé à la main, 25 mm
1 kg 30124

3 kg 30125

Coupé à la main, 40 mm
1 kg 30126

3 kg 30127

Chou frisé julienne No d’art. 30123

1 kg 

No d’art. 30128

3 kg 

15 mm

Courgette rondelle demidoff No d’art. 30268

1 kg 

No d’art. 30269

5 kg 

Courgette rondelle No d’art. 

 

5 mm
1 kg 30260

 5 kg 30261

3 mm
1 kg 30258

 5 kg 30259

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modification      régrigéré 

SAISON

Courgette rapée roesti No d’art. 30270

1 kg 

Ancien numéro:
1 kg: 01.04770
5 kg: 01.04771

Ancien numéro:
1 kg: 01.04351
3 kg: 01.04352
1 kg: 01.04353
3 kg: 01.04363

Ancien numéro:
01.04788

Ancien numéro:
01.04786

Ancien numéro:
1 kg: 05.01251
3 kg: 05.01208

Ancien numéro:
01.04767

Ancien numéro:
1 kg: 01.04846
5 kg: 01.04847
1 kg: 01.04844
5 kg: 01.04845

Ancien numéro:
01.04826

Ancien numéro:
1 kg: 01.04868
5 kg: 01.04869

Ancien numéro:
01.04871
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Divers légumes coupés

Courgette dés No d’art. 

 

15 mm
1 kg 30266

 5 kg 30267

10 mm
1 kg 30264

 5 kg 30265

Mélange de légumes

Mélange de légumes

 
Légumes mélangés WOK No d’art. 31760

1 kg 

No d’art. 30080

5 kg

carotte, chou blanc, broccoli, chou-fleur, poireau,  
poivron rouge, courgette

Légumes mélangés Thai No d’art. 31759

1 kg 

No d’art. 30085

3 kg

chou-fleur, carotte, broccoli, chou blanc, haricot

Légumes mélangés brunoise No d’art. 30081

500 g 

No d’art. 30078

1 kg 

No d’art. 30079

5 kg 

carotte, céleri, poireau

Légumes mélangés fried No d’art. 30077

1 kg 

chou blanc, carotte, poireau

Légumes mélangés julienne No d’art. 30073

1 kg 

No d’art. 30074

5 kg 

carotte, céleri, poireau

Légumes mélangés pot-au-feu No d’art. 30199

1 kg 

carotte, chou frisé, poireau, céleri branche

Légumes mélangés paysanne No d’art. 30084

500 g 

No d’art. 30082

1 kg 

No d’art. 30083

5 kg 

10 × 10 × 3 mm 
carotte, céleri, poireau

Courgette julienne No d’art. 30263

1 kg 

No d’art. 30262

5 kg 

5 mm

Ancien numéro:
1 kg: 01.04861
5 kg: 01.04860

Ancien numéro:
1 kg: 01.04214
5 kg: 01.04215

Ancien numéro:
01.04606

Ancien numéro:
1 kg: 01.07831
5 kg: 01.04228

Ancien numéro:
1 kg: 01.07830
3 kg: 01.04238

Ancien numéro:
01.04224

Ancien numéro:
500 g: 01.04230
1 kg: 01.04226
5 kg: 01.04227

Ancien numéro:
500 g: 01.04236
1 kg: 01.04234
5 kg: 01.04235

Ancien numéro:
1 kg: 01.04864
5 kg: 01.04865
1 kg: 01.04862
5 kg: 01.04863
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  réfrigéré

Mélange de légumes

Ratatouille dés No d’art. 

 

courgette, abergine, poivron mélangé, tomate

15 mm
1 kg 30213

 5 kg 30214

10 mm
1 kg 30212

 5 kg 30215

Mélange russe sans sauce No d’art. 30225

1 kg 

8 mm, cuit 
carotte, pomme de terre, céleri, petit pois

Légumes pour potage paysanne No d’art. 30248

1 kg 

No d’art. 30249

5 kg

15 × 15 × 3 mm 
chou blanc, carotte, céleri, poireau

Produits- 
cuisson-sous-vide

Produits-cuisson-sous-vide
Endive belge coupée en deux CSV No d’art. 

 

nature, cuit sous-vide 1 kg 30050

épicée, cuit sous-vide 1 kg 30049

Haricot vert mi-fin CSV No d’art. 30045

1 kg 

cuit sous-vide

Pomme de terre 
«Pommes Château» CSV No d’art. 30197

1 kg 

tournées 
cuit sous-vide

Pomme de terre «Gratin» CSV No d’art. 30120

3 kg 

cuit sous-vide

Pomme de terre rondelle CSV No d’art. 30119

2,5 kg 

cuit sous-vide

Pomme de terre roesti CSV No d’art. 30217

2 kg 

cuit sous-vide

Ancien numéro:
1 kg: 01.04781
5 kg: 01.04782

Ancien numéro:
1 kg: 01.04648
5 kg: 01.04649
1 kg: 01.04647
5 kg: 01.04650

Ancien numéro:
01.04710

Ancien numéro:
01.04600

Ancien numéro:
1 kg: 01.04092
1kg: 01.04090

Ancien numéro:
01.04078

Ancien numéro:
01.04652

Ancien numéro:
01.04332

Ancien numéro:
01.04304



14

Pr
od

ui
ts

 fr
ai

s

Asperge blanche épluchée CSV No d’art. 30242

1 kg 

cuit sous-vide 
(disponible de mars à env. mai)

Asperge verte épluchée CSV No d’art. 30090

1 kg 

cuit sous-vide 
(disponible de mars à env. mai)

Produits-cuisson-sous-vide

Chou rouge prêt à l’emploi CSV No d’art. 30068

1 kg 

cuit sous-vide 
épicé (disponible de septembre à env. décembre)

Salades préparées 
(composants individuels)

Cicorino rosso feuille No d’art. 30056

500 g 

lavée

Frisée feuille No d’art. 30070

500 g 

lavée

Laitue pommée coupée No d’art. 30133

500 g 

lavée

Lollo verte feuille  No d’art. 30152

500 g 

lavée

Laitue pommée feuille No d’art. 30134

500 g 

lavée

SAISON

SAISON

CHASSE

Fenouil coupé en deux CSV No d’art. 30065

1 kg 

 cuit sous-vide

Ancien numéro:
01.04190

Ancien numéro:
01.04128

Ancien numéro:
01.04201

Ancien numéro:
01.04378

Ancien numéro:
01.04382

Ancien numéro:
01.04450

Ancien numéro:
01.04196

Ancien numéro:
01.04252

Ancien numéro:
01.04768
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CHASSE
 
 
 
Saisonspezialitäten: Änderungen vorbehalten    SAISON

 
 
 
Saisonspezialitäten: Änderungen vorbehalten      réfrigéré

Salades préparées 
(composants individuels)

Lollo rouge coupée No d’art. 30153

500 g 

2 cm 
lavée

Lollo rouge feuille No d’art. 30151

500 g

lavée

Salade menu No d’art. 30156

1 kg 

scarole, pain de sucre, frisée, 10% légumes, cicorino rosso

Salade jardinière No d’art. 30071

500 g 

chou chinois, scarole, carotte, chou blanc

Salade mêlée standard No d’art. 

 

scarole, pain de sucre, frisée, cicorino rosso

Standard   1 kg 30162

Standard, coupe fin   1 kg 30063

Salade du jour nº 2 No d’art. 30157

500 g 

salades de feuilles seulement – mélange différent quotidien

Saison-Mix coupé à la main No d’art. 30226

500 g 

composants principaux: pain de sucre, frisée, cicorino rosso,  
selon la saison: pommée, laitue, lollo et / ou roquette

Salade du jour nº 1 No d’art. 30158

1 kg 

salades de feuilles et composants supplémentaires – mélange différent quotidien 

Salades mixtes coupées 

Salades mixtes 
coupées

Ancien numéro:
01.04464

Ancien numéro:
1 kg: 01.04492
1 kg: 01.04184

Ancien numéro:
01.04452

Ancien numéro:
01.04466

Ancien numéro:
01.04209

Ancien numéro:
01.04714

Ancien numéro:
01.04448

Ancien numéro:
01.04467



FRUITS FRAIS & SALADES FRAÎCHES

TRÈS VARIÉS &
PRÊTS À L’EMPLOI
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Fruits coupés

CHASSE
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modifications        réfrigéré

Ananas dés No d’art. 35346

1 kg

env. 10 mm

Ananas coupé No d’art. 35340

1 kg

No d’art. 35341

5 kg

Pomme pelée râpée No d’art. 35530

3 kg

env. 3 mm

Pomme coupée No d’art. 35522

1 kg

No d’art. 35521

3 kg

Pomme pelée vidée No d’art. 35524

2,5 kg

No d’art. 35526

5 kg

Pomme dés No d’art. 35529

1 kg

env. 5 mm

Ananas dés grand No d’art. 35585

800 g

  

 

coupé à la main

Pomme Mirza CSV No d’art. 35518

sachet 10 pcs.

assaisonnées, cuite 
(disponible de septembre à décembre)

Poire pelée coupée en deux No d’art. 35552

1 kg

sans pépin

CHASSE

Pamplemousse rouge / blanc 
quartier No d’art. 35394

1 kg

Ancien numéro:
01.05585

Ancien numéro:
01.05346

Ancien numéro:
01.05530

Ancien numéro:
01.05518

Ancien numéro:
1 kg: 01.05340
5 kg: 01.05341

Ancien numéro:
2,5 kg: 01.05524
5 kg: 01.05526

Ancien numéro:
1 kg: 01.05522
5 kg: 01.05521

Ancien numéro:
01.05529

Ancien numéro:
01.05552

Ancien numéro:
01.05394
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Pamplemousse rouge / blanc coupé No d’art. 35390

1 kg

No d’art. 35391

5 kg

Kiwi coupé No d’art. 35450

1 kg

No d’art. 35449

5 kg

Mangue coupée No d’art. 35505

1 kg

No d’art. 35506

3 kg

Fruits coupés

Pamplemousse rouge / blanc filet No d’art. 35380

1 kg

Mix d'agrume coupé No d’art. 35588

1 kg

orange, pamplemousse rouge / blanc

Kiwi dés grand No d’art. 35589

800 g

coupé à la main

Melon orange dés grand No d’art. 35587

800 g

coupé à la main

Melon vert dés grand No d’art. 35586

800 g

coupé à la main

Melon vert boules No d’art. 35399

1 kg

Marron glacé CSV No d’art. 30087

500 g 

cuit sous-vide,  
épicé (disponible de septembre à env. décembre)

CHASSE

Ancien numéro:
01.05380

Ancien numéro:
01.05588

Ancien numéro:
1 kg: 01.05505
3 kg: 01.05506

Ancien numéro:
01.05586

Ancien numéro:
1 kg: 01.05390
5 kg: 01.05391

Ancien numéro:
01.05589

Ancien numéro:
1 kg: 01.05450
5 kg: 01.05449

Ancien numéro:
01.04246

Ancien numéro:
01.05587

Ancien numéro:
01.05399
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Melon orange / vert coupé No d’art. 35400

1 kg

No d’art. 35401

5 kg

Fruits coupés

Orange quartier No d’art. 35446

1 kg

Orange filet No d’art. 35410

1 kg

Orange coupée No d’art. 35420

1 kg

No d’art. 35421

5 kg

Orange dés grand No d’art. 35584

800 g

coupé à la main

Papaye coupée No d’art. 35514

500 g

 
Melon orange boules No d’art. 35398

1 kg

Orange pelée No d’art. 35415

1 kg

CHASSE
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modifications        réfrigéré

Ancien numéro:
01.05398

Ancien numéro:
01.05415

Ancien numéro:
01.05584

Ancien numéro:
01.05514

Ancien numéro:
1 kg: 01.05400
5 kg: 01.05401

Ancien numéro:
01.0546

Ancien numéro:
01.05410

Ancien numéro:
1 kg: 01.05420
5 kg: 01.05421
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SAISON

Bircher No d’art. 35350

1 kg

No d’art. 35351

5 kg

No d’art. 35352

200 g

yaourt, pomme, lait, raisin rouge, crème, flocons
5-céréales, noisette, raisin sec

Bircher aux baies des bois No d’art. 35356

1 kg

No d’art. 35357

5 kg

yaourt, baies des bois, pomme, lait, crème, flocons 5-céréales, noisette,
raisin sec

Bircher aux framboises No d’art. 35336

1 kg

No d’art. 35337

5 kg

yaourt, framboise, pomme, lait, flocons 5-céréales, raisin sec, crème, noisette
(disponible de juin à août)

Salades de fruits Bircher

Salade fruits No d’art. 35370

1 kg

No d’art. 35371

5 kg

No d’art. 35372

200 g

Salade fruits exotique No d’art. 35360

1 kg

No d’art. 35361

5 kg

ananas, mangue, papaye, kiwi, litchi, carambole, pamplemousse rose,
orange, kumquat, sirop de sucre

pomme, orange, ananas, raisin rouge / blanc, kiwi, sirop de sucre

Salade fruits maison No d’art. 35486

1 kg

No d’art. 35488

5 kg

No d’art. 35487

200 g

pomme, orange, ananas, melon, raisin rouge / blanc, kiwi,
sirop de sucre

Salade fruits coupe fine No d’art. 35194

1 kg

No d’art. 35195

5 kg

pomme, orange, ananas, raisin rouge / blanc, sirop de sucre

Salade fruits sans kiwi No d’art. 35490

1 kg

No d’art. 35491

5 kg

pomme, orange, ananas, raisin rouge / blanc, sirop de sucre

Ancien numéro:
1 kg: 01.05370
5 kg: 01.05371
200 g: 01.05372

Ancien numéro:
1 kg: 01.05194
5 kg: 01.05195

Ancien numéro:
1 kg: 01.05350
5 kg: 01.05351
200 g: 01.05352

Ancien numéro:
1 kg: 01.05356
5 kg: 01.05357

Ancien numéro:
1 kg: 01.05360
5 kg: 01.05361

Ancien numéro:
1 kg: 01.05486
5 kg: 01.0588
200 g: 01.05487

Ancien numéro:
1 kg: 01.05490
5 kg: 01.05491

Ancien numéro:
1 kg: 01.05336
5 kg: 01.05337
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SAISON

Salades fraîches

Salade haricot sans lardon No d’art. 35164

1 kg

No d’art. 35163

5 kg

    

haricot, oignon, sauce, épices

Salade carotte No d’art. 35130

1 kg

No d’art. 35131

5 kg

No d’art. 35132

180 g

carotte, sauce, épices

Salade concombre wasabi No d’art. 35058

1 kg

No d’art. 35059

5 kg

 

concombre, oignon, peperoncini, sauce, wasabi, épices  
(disponible de mars à août)

 SAISON
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modification        assortiment changeants        réfrigéré      

Salade Cole-Slaw No d’art. 35050

1 kg

No d’art. 35051

5 kg

chou blanc, carotte, sauce, épices

Salade chou-fleur No d’art. 35042

1 kg

No d’art. 35043

5 kg

chou-fleur, carotte, carotte jaune, poireau, céleri, sauce, épices
(disponible de mars à mai)

Salade fitness No d’art. 35085

1 kg

No d’art. 35086

5 kg

 

concombre, céleri branche, carotte, fenouil, radi blanc, ciboulette,  
sauce, épices

Salade fenouil au curry No d’art. 35080

1 kg

No d’art. 35081

5 kg

fenouil, pomme, raisin sec, sauce, épices

Salade grecque No d’art. 35090

1 kg

No d’art. 35091

5 kg

  

tomate, concombre, oignon, poivron, fromage frais, olive, sauce, épices

Salade cornettes No d’art. 35110

1 kg

No d’art. 35111

5 kg

No d’art. 35112

180 g

cornettes, champignon, concombre au vinaigre, poivron,
sauce, épices

Salade italienne No d’art. 35120

1 kg

No d’art. 35121

5 kg

  

courgette, tomate, poivron, fenouil, oignon, olive, sauce, épices

Ancien numéro:
1 kg: 01.05042
5 kg: 01.05043

Ancien numéro:
1 kg: 01.05050
5 kg: 01.05051

Ancien numéro:
1 kg: 01.05090
5 kg: 01.05091

Ancien numéro:
1 kg: 01.05110
5 kg: 01.05111
180 g: 01.05112

Ancien numéro:
1 kg: 01.05164
5 kg: 01.05163

Ancien numéro:
1 kg: 01.05080
5 kg: 01.05081

Ancien numéro:
1 kg: 01.05085
5 kg: 01.05086

Ancien numéro:
1 kg: 01.05058
5 kg: 01.05059

Ancien numéro:
1 kg: 01.05120
5 kg: 01.05121

Ancien numéro:
1 kg: 01.05130
5 kg: 01.05131
180 g: 01.05132
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SAISON

Salades fraîches

Salade pomme de terre  
vinaigrette No d’art. 35166

1 kg

No d’art. 35167

5 kg

  

pommes de terre, poivron, moutarde, sauce, ciboulette, persil, épices

Salade quinoa tricolore No d’art. 35056

1 kg

No d’art. 35057

5 kg

quinoa, concombre, tomate, melon, sauce, épices

Salade courge No d’art. 35156

1 kg

No d’art. 35157

5 kg

courge, pomme, oignon, graines de courge, sauce, persil, épices
(disponible de septembre à novembre)

Salade pâtes pesto No d’art. 35184

1 kg

No d’art. 35185

5 kg

 

pâtes, pesto, pignon, sauce, épices

Salade pomme de terre  No d’art. 35140

1 kg

No d’art. 35141

5 kg

No d’art. 35142

180 g

pommes de terre, ciboulette, sauce, épices

Salade pomme de terre  
premium No d’art. 35152

1 kg

No d’art. 35153

5 kg

  

pommes de terre, mayonnaise, ciboulette, oignon, sauce, épices

Salade chou rouge  
aux pommes No d’art. 35230

1 kg

No d’art. 35231

5 kg

    

chou rouge, pomme, oignon, airelle rouge, sauce, épices
(disponible de septembre à février)

Salade betterave rouge No d’art. 35210

1 kg

No d’art. 35211

5 kg

  

betterave rouge, oignon, sauce, épices

Salade riz au curry No d’art. 35220

1 kg

No d’art. 35221

5 kg

  

riz, poivron, petits pois, maïs, pomme, sauce, épices

Salade maïs avec poivron No d’art. 35170

1 kg

No d’art. 35171

5 kg

No d’art. 35172

180 g

maïs, poivron, oignon, concombre au vinaigre, sauce, épices

Ancien numéro:
1 kg: 01.05140
5 kg: 01.05141
180 g: 01.05142

Ancien numéro:
1 kg: 01.05166
5 kg: 01.05167

Ancien numéro:
1 kg: 01.05184
5 kg: 01.5185

Ancien numéro:
1 kg: 01.05210
5 kg: 01.05211

Ancien numéro:
1 kg: 01.05152
5 kg: 01.05153

Ancien numéro:
1 kg: 01.05156
5 kg: 01.05157

Ancien numéro:
1 kg: 01.05220
5 kg: 01.05221

Ancien numéro:
1 kg: 01.05230
5 kg: 01.05231

Ancien numéro:
1 kg: 01.05170
5 kg: 01.05171
180 g: 01.05172

Ancien numéro:
1 kg: 01.05056
5 kg: 01.05057



23

Pr
od

ui
ts

 fr
ai

s

SAISON

SAISON

SAISON

Salade blé avec pois chiche No d’art. 35300

1 kg

No d’art. 35301

5 kg

blé dur (Ebly), pois chiche, courgette, carotte, poivron, sauce, épices

 SAISON
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modification        assortiment changeants        réfrigéré      

Salade tricolore No d’art. 35182

1 kg

No d’art. 35183

5 kg

 

carotte, carotte jaune, céleri, sésame, sauce, épices
(disponible de décembre à février)

Salade patate douce No d’art. 35065

1 kg

No d’art. 35066

5 kg

patate douce, poivron, persil, sauce, épices
(disponible de décembre à août)

Salades fraîches

Salade russe No d’art. 35240

1 kg

No d’art. 35241

5 kg

  

carotte, pommes de terre, petit pois, mayonnaise, céleri, sauce, épices

Salade tomate et mozzarella No d’art. 35280

1 kg

No d’art. 35281

5 kg

No d’art. 35282

180 g

tomate, mozzarella, oignon, olive, ciboulette, basilic, sauce,
épices

Salade tomate et courgette No d’art. 35288

1 kg

No d’art. 35289

5 kg

  

tomate, courgette, sauce, épices
(disponible de juin à août)

Salade tabulé No d’art. 35295

1 kg

No d’art. 35296

5 kg

semoule de blé dur, concombre, tomate, oignon, persil, sauce, épices

Salade d’asperge No d’art. 35265

1 kg

No d’art. 35266

5 kg

  

asperge blanche, carotte, courgette, sauce, épices
(disponible de mars à mai)

Salade céleri aux pomme No d’art. 35260

1 kg

No d’art. 35261

5 kg

No d’art. 35262

180 g

céleri, pomme, sauce, épices

Salade chou blanc No d’art. 35320

1 kg

No d’art. 35321

5 kg

    

chou blanc, oignon, sauce, épices
(disponible de septembre à février)

Ancien numéro:
1 kg: 01.05240
5 kg: 01.05241

Ancien numéro:
1 kg: 01.05265
5 kg: 01.05266

Ancien numéro:
1 kg: 01.05280
5 kg: 01.05281
180 g: 01.05282

Ancien numéro:
1 kg: 01.05182
5 kg: 01.05183

Ancien numéro:
1 kg: 01.05260
5 kg: 01.05261
180 g: 01.05262

Ancien numéro:
1 kg: 01.05065
5 kg: 01.05066

Ancien numéro:
1 kg: 01.05295
5 kg: 01.05296

Ancien numéro:
1 kg: 01.05288
5 kg: 01.05289

Ancien numéro:
1 kg: 01.05320
5 kg: 01.05321

Ancien numéro:
1 kg: 01.05300
5 kg: 01.05301
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SAISON

SAISON

Salades fraîches

Salade lentille avec lardon No d’art. 35160

1 kg

No d’art. 35161

5 kg

lentille, céleri, carotte, oignon, lardon, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade thon No d’art. 35290

1 kg

No d’art. 35291

5 kg

    

thon, concombre au vinaigre, oignon rouge, sauce, épices

Salade bouilli No d’art. 35270

1 kg

No d’art. 35271

5 kg

    

viande de boeuf, poivron, oignon, concombre au vinaigre, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade haricot avec lardon No d’art. 35040

1 kg

No d’art. 35041

5 kg

  

haricots, oignon, lardon, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade champignon  
avec lardon No d’art. 35052

1 kg

No d’art. 35053

5 kg

  

champignon, tomate, lardon, ciboule, persil, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse (disponible de septembre à novembre)

Salade saucisse-fromage No d’art. 35310

1 kg

No d’art. 35311

5 kg

No d’art. 35312

180 g

saucisse, fromage, oignon, sauce, épices
Provenance de la viande: Suisse

Salade poulet au curry No d’art. 35200

1 kg

No d’art. 35201

5 kg

No d’art. 35202

180 g

poulet, ananas, pêche, sauce, épices
Provenance de la viande: Hongrie

Salades fraîches  
(avec de la viande)

Salade montagnarde No d’art. 35197

1 kg

No d’art. 35198

5 kg

cornettes, pommes des terres, fromage dur, lardon, oignon frit, sauce, épices
(disponibile de mars à novembre)

Salade blé avec ananas No d’art. 35127

1 kg

No d’art. 35128

5 kg

 

blé dur (Ebly), ananas, concombre, tomate, sauce, épices
(disponible de décembre à février)

Ancien numéro:
1 kg: 01.05172
5 kg: 01.05128

Ancien numéro:
1 kg: 01.05197
5 kg: 01.05198

Ancien numéro:
1 kg: 01.05160
5 kg: 01.05161

Ancien numéro:
1 kg: 01.05270
5 kg: 01.05271

Ancien numéro:
1 kg: 01.05040
5 kg: 01.05041

Ancien numéro:
1 kg: 01.05290
5 kg: 01.05291

Ancien numéro:
1 kg: 01.05310
5 kg: 01.05311 
180 g: 01.05312

Ancien numéro:
1 kg: 01.05052
5 kg: 01.05053

Ancien numéro:
1 kg: 01.05200
5 kg: 01.05201
180 g: 01.05202
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 SAISON
  

Spécialités de saison: Sous réserve de modification        assortiment changeants        (selon disponibilité)       réfrigéré      

Take Away

avec fourchette/cuillère. Quantité minimale de commande: 8 portions de votre choix

Salade fruits 200 g 35372

Salade fruits maison 200 g 35487

Bircher 200 g 35352

Salade pomme de terre 180 g 35142

Salade carotte 180 g 35132

Salade céleri aux pomme 180 g 35262

Salade maïs avec poivron 180 g 35172

Salade tomate et mozzarella 180 g 35282

Salade cornettes 180 g 35112

Salade poulet au curry 180 g 35202

Salade saucisse-fromage 180 g 35312

sans fourchette et sans sauce. Quantité minimale de commande: 6 barquettes de 
votre choix. Précommande: 2 jours en avance

Salade panachée cottage cheese 3 barquettes 35062

Salade panachée saucisse-fromage 3 barquettes 35063

Salade panachée poulet 3 barquettes 35064

Salade panachée grecque 3 barquettes 35092

Salade panachée tomate et mozzarella 3 barquettes 35287

Salade panachée thon 3 barquettes 35292

Portions  No d’art. 

Salades panachées en barquettes  No d’art. 

Salades  
pasteurisées
Salade de pommes de terre  
(avec sauce) No d’art. 33645

6 × 1,5 kg

  

pasteurisée, en sachet d’alu

Salade de céleri No d’art. 33692

6 × 1 kg

  

pasteurisée, en sachet fraîcheur

Salade de racine rouge en cubes No d’art. 33693

6 × 1 kg

  

pasteurisée, en sachet fraîcheur

Ancien numéro:
01.03645

Ancien numéro:
01.03692

Ancien numéro:
01.03693

*Ancien numéro

*Ancien numéro

(*01.05372)

(*01.05142)

(*01.05172)

(*01.05063)

(*01.05202)

(*01.05287)

(*01.05487)

(*01.05132)

(*01.05282)

(*01.05064)

(*01.05312)

(*01.05292)

(*01.05352)

(*01.05262)

(*01.05062)

(*01.05112)

(*01.05092)



PRODUITS LAITIERS 

SAIN &
TRADITIONNEL
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Végétalien

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

30749 Tofu frais 500 g  NL PCE 0.50 KG

31129 Bio Tofu nature 5 × 1 kg CH PCE 5.00 KG

31128 Tofu fumé 200 g CH PCE 0.20 KG

31121 Bio Tofu des Dieux Provencial Saucisse de 1 kg CH CRT 6.00 KG

31123 Bio Dinki Affumato en tranches 100 g CH PCE 1.00 PCE

31127 Bio Seitan 1 kg CH PCE 1.00 KG

31269 Lait de soja nature FR CRT 6.00 LIT

31270 Bio boisson au riz complet 1 L CH CRT 12.00 LIT

31271 Bio boisson au riz complet ½ L CH CRT 12.00 PCE

31276 Bio boisson soja vanille 1 L CH CRT 8.00 LIT

31272 Bio boisson Swiss soja amandes 1 L CH CRT 12.00 LIT

31273 Bio yogourt soja nature 2 × 250 g CH DP 1.00 PCE

31277 Bio yogourt soja nature 1 kg CH PCE 1.00 PCE

31117 Bio soja créme à fouetter 250 g CH PCE 1.00 PCE

31274 Bio soja à la créme aigre 200 g CH PCE 1.00 PCE

31275 Bio amandes créme à fouetter 250 g CH PCE 1.00 PCE

31119 Bio Soyananda Ail et herbes 140 g CH PCE 1.00 PCE

  végétalien      précommande
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Produits Bio

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Beurre Bio

60350 Bio beurre pasteurisé 5 × 200 g CH CRT 5.00 PCE

60349 Bio beurre pasteurisé 5 × 100 g CH CRT 5.00 PCE

60351 Bio beurre non pasteurisé 5 × 100 g CH CRT 5.00 PCE

60352 Bio beurre sans lactose 5 × 100 g CH CRT 5.00 PCE

60356 Bio beurre barquette 48 × 15 g CH CRT 1.00 PCE

Lait entier past. Bio

60315 Bio lait entier past. bouteille 1 L CH HAR 6.00 LIT

Lait entier UHT

60386 Bio lait entier UHT 3,9 % 1 L CH CRT 6.00 LIT

Lait entier Demeter Bio

60317 Bio lait entier Demeter bouteille 1 L CH HAR 6.00 LIT

Bio lait Drink

60316 Bio lait drink past. 2,7 % bouteille 1 L CH HAR 6.00 LIT

Bio crème entière

60321 Bio crème entière 35 % 1 L CH HAR 6.00 LIT

Bio crème à café

60323 Bio crème à café portions 100 × 12 g CH CRT 1.00 CRT

Bio Sérés & desserts

60344 Bio Séré plus nature sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

61403 Bio Séré plus framboise sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

61404 Bio Séré plus vanille sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

61405 Bio Séré plus mocca sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

60319 Bio séré lait entier 5 kg CH BID 5.00 PCE

60348 Bio Kefir Nature 150 g CH HAR 5.00 PCE

Yogourt bio

60335 Bio yogourt sans lactose nature 125 g CH HAR  5.00 PCE

60336 Bio yogourt sans lactose fraises 125 g CH HAR 5.00 PCE

60337 Bio yogourt sans lactose framboise 125 g CH HAR 5.00 PCE

60338 Bio yogourt sans lactose vanille 125 g CH HAR 5.00 PCE

60339 Bio yogourt sans lactose mangue 125 g CH HAR 5.00 PCE

60330 Bio yogourt sans lactose fraise 200 g CH HAR 5.00 PCE

60331 Bio yogourt sans lactose framboise 200 g CH HAR 5.00 PCE

60329 Bio yogourt sans lactose vanille 200 g CH HAR 5.00 PCE

60328 Bio yogourt sans lactose nature 200 g CH HAR 5.00 PCE

60332 Bio yogourt nature 10 kg CH BID 10.00 KG

60333 Bio yogourt sans lactose mangue 200 g CH HAR 5.00 PCE

60340 Bio yogourt sans lactose nature 3 kg CH BID 1.00 PCE

60341 Bio yogourt de brebis nature 120 g CH HAR 5.00 PCE

60342 Bio yogourt de brebis framboise 120 g CH HAR 5.00 PCE

60343 Bio yogourt de brebis mangue 120 g CH HAR 5.00 PCE
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Produits Bio

 sans lactose      précommande

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Fromages bio

60911 Bio Fromage de montagne Goms ¼ meule env. 1,25 CH PCE 1.25 KG

60917 Bio Spluga di Grotta ¼ meule, 1,1 kg CH PCE 1.1 KG

60996 Bio fromage de montagne au fleurs et foin ¼ meule env. 1,1 kg CH PCE 1.5 KG

60994 Bio fromage de montagne au fleurs et foin meule env. 4,5 kg CH MEU 4.50 KG

60910 Bio fromage de montagne Gomser meule env. 5 kg CH MEU 5.00 KG

60905 Bio fromage de montagne Kräuterzauber ¼ meule env. 1 kg CH MEU 4.50 KG

60920 Bio fromage Crestawald meule environ 5 kg CH PCE 1.5 KG

60997 Bio fromage Zürcher Oberseekäse meule 4 kg CH MEU 4.50 KG

61156 Bio fromage Paneer Pasanda bloc env. 1,2 kg CH MEU 5.00 KG

61234 Bio Pecorino Toscano vecchio meule env. 2 kg CH MEU 5.00 KG

61212 Bio Petit fromage de brebis Unterwasser 200 g CH MEU 4.50 KG

Bio Getränke

60640 Bio Lassi Mangue 230 ml CH CRT 6.00 PCE

60627 Bio Lassi Ananas cocos 230 ml CH CRT 6.00 PCE

60641 Bio Lassi framboise 230 ml CH CRT 6.00 PCE

60639 Bio Lassi Mangue sans lactose 230 ml CH CRT 6.00 PCE

60749 Bio babeurre nature 6 × 5 dl CH HAR 6.00 PCE
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Sans lactose

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Beurre 

60352 Bio beurre sans lactose 5 × 100 g  CH CRT 5.00 PCE

Lait

60395 Lait délactosé UHT 1,5% 1 L CH CRT 12.00 LIT

Séré

60344 Bio Séré plus nature sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

61403 Bio Séré plus framboise sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

61404 Bio Séré plus vanille sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

61405 Bio Séré plus mocca sans lactose 125 g CH HAR 5.00 PCE

Yogourt

60335 Bio yogourt sans lactose nature 125 g CH HAR 5.00 PCE

60336 Bio yogourt sans lactose fraises 125 g CH HAR 5.00 PCE

60337 Bio yogourt sans lactose framboise 125 g CH HAR 5.00 PCE

60338 Bio yogourt sans lactose vanille 125 g CH HAR 5.00 PCE

60339 Bio yogourt sans lactose mangue 125 g CH HAR 5.00 PCE

60330 Bio yogourt sans lactose fraise 200 g CH HAR 5.00 PCE

60331 Bio yogourt sans lactose framboise 200 g CH HAR 5.00 PCE

60329 Bio yogourt sans lactose vanille 200 g CH HAR 5.00 PCE

60328 Bio yogourt sans lactose nature 200 g CH HAR 5.00 PCE

60333 Bio yogourt sans lactose mangue 200 g CH HAR 5.00 PCE

60340 Bio yogourt sans lactose nature 3 kg CH BID 1.00 PCE

Boissons

60639 Bio Lassi Mangue sans lactose 230 ml CH 3PC 3.00 PCE

Divers

30749 Tofu frais 500 g NL PCE 0.50 KG

31129 Bio Tofu nature 5 × 1 kg CH PCE 1.00 KG

31128 Tofu fumé 200 g CH PCE 0.20 KG

31127 Bio Seitan 1 kg CH PCE 1.00 KG
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  végétalien      sans lactose      précommande

Produits à base d'œufs et pâtes

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Œufs

90029 CH-œufs blancs poule en liberté 63+ 2 × 20 pces CH CRT 40.00 PCE

90030 CH-œufs blancs poule en liberté 53+ 3 × 30 pces CH CRT 90.00 PCE

90023 CH-œufs blancs poule en liberté 53+ 6 pces CH IFC 5.00 PAQ

90031 Bio CH-œufs blancs  53+ 5 × 6 pces CH IFC 5.00 PAQ

90454 Œufs importé d'élevage poule au sol 63+ 90 pces EU CRT 90.00 PCE

90033 CH Œufs Picnic poule en liberté 53+ 4 pces CH IFC 24.00 PCE

90034 CH Œufs Picnic poule en liberté 60+ 60 pces CH CRT 60.00 PCE

90024 CH Œufs Picnic Swiss Certified 60+ 60 pces CH CRT 60.00 PCE

90028 CH Œufs traiteur poule en liberté 50 pces CH BID 50.00 PCE

90032 CH Œufs traiteur poule en liberté 5 × 5 pces CH SAC 5.00 PCE

90025 Œufs Quick en tranches 290 g EU CRT 10.00 PCE

90027 Œufs-party importés d'élevage au sol 50 g+ EU BID 50.00 PCE

90038 CH Œufs entiers liquides poule en liberté 1 kg CH PAC 1.00 KG

90040 CH jaunes d’œufs entiers liquides poule en liberté 1 kg CH PAC 1.00 KG

90039 CH blancs d’œufs entiers liquides poule en liberté 1 kg CH PAC 1.00 KG

90035 Œufs importés entiers liquides pasteurisé poule au sol 1 kg EU PAC 1.00 KG

90058 Eifix œufs importés liquides poule au sol 1 kg EU PAC 1.00 KG

90037 Jaunes d’œufs importés liquides poule au sol 1 kg EU PAC 1.00 KG

90036 Blancs d’œufs importés liquides poule au sol 1 kg EU PAC 1.00 KG

90042 CH Œufs brouillés poule en liberté 900 g CH PAC 1.00 PCE

Leisi & produits de boulangerie

31131 Leisi pâte feuilletée ronde 230 g CH PCE 1.00 PCE

31134 Leisi pâte feuilletée 4,25 g CH PCE 1.00 PCE

31130 Leisi pâte à gâteau ronde 230 g CH PCE 1.00 PCE

31133 Leisi pâte à gâteau ronde 4 kg CH PCE 1.00 PCE

31135 Levure de boulanger 42 g CH CRT 24.00 PCE

31567 Pain aux poires glaronnais 400 g CH PCE 1.00 PCE

Buitoni

31132 Buitoni Quick pâte pizza ronde 260 g CH PCE 1.00 PCE

31279 Buitoni Quick pâte pizza carrée 570 g CH PCE 1.00 PCE



32

Pr
od

ui
ts

 la
iti

er
s

Lait

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Lait entier past.

60377 Profi(t) lait entier past. 3,5 % 1 L CH CRT 8.00 LIT

60376 Lait entier past 3,5 % bouteille 1 L CH HAR 6.00 LIT

60374 Emmi Lait entier past. Tetra Top 3,5 % 1 L CH CRT 8.00 LIT

60410 Lait entier past sachet 3,5 % 10 L CH SAC 10.00 LIT

60378 Lait entier past 3,5 % bouteille ½ L CH HAR 6.00 PCE

Lait drink past.

60391 Profi(t) lait drink past. 2,7 % 1 L CH CRT 8.00 LIT

60390 Lait drink past 2,5 % bouteille 1 L CH HAR 6.00 LIT

60388 Emmi Lait drink past Tetra Top 2,5 % 1 L CH CRT 8.00 LIT

60411 Lait drink past sachet 2,5 % 10 L CH SAC 1.00 BTL

Lait entier past. UHT

60382 Profit lait entier UHT 3,5 % 1,5 L CH CRT 8.00 PCE

60387 Profit lait entier UHT 3,5 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60381 Emmi Lait entier UHT 3,5 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60383 Emmi Lait entier UHT 3,5 % ½ L CH CRT 12.00 PCE

60384 Emmi Lait entier UHT 3,5 % ¼ L CH CRT 18.00 PCE

Lait drink UHT

60392 Emmi Lait drink UHT 1,5 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60393 Emmi Lait drink UHT 1,5 % ½ L CH CRT 12.00 PCE

Lait spécifique

60394 Emmi Lait écrémé UHT 0,1 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60395 Emmi Lait délactosé UHT 1,5 % 1 L CH CRT 12.00 LIT
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No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Crème eniter

60412 Crème entière past 35 % bouteille 1 L CH HAR 6.00 LIT

60413 Emmi Crème entière past. 35 % Tetra Top 2 dl CH CRT 8.00 PCE

60418 Profit crème entière UHT 35 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60416 Emmi Crème entière UHT 35 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60417 Emmi Crème entière UHT 35 % ½ L CH CRT 12.00 PCE

60415 Emmi Crème entière UHT 35 % ¼ L CH CRT 18.00 PCE

60420 Floralp Crème entière UHT 35 % bombe 500 g sans sucre CH CRT 6.00 PCE

60421 Floralp Crème entière UHT 35 % bombe 250 g sans sucre CH CRT 12.00 PCE

Demi-crème

60427 Emmi Demi-crème past. Tetra Top 2 dl CH CRT 8.00 PCE

60425 Floralp Demi-crème UHT 30 % non sucr. bombe 250 g CH CRT 12.00 PCE

60426 Profit demi-crème UHT 25 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60423 Emmi Demi-crème UHT 25 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60424 Emmi Demi-crème UHT 25 % ½ L CH CRT 12.00 PCE

60422 Emmi Demi-crème UHT 25 % ¼ L CH CRT 18.00 PCE

Crème à café

60433 Crème à café UHT 15 % EM bout. 250 ml CH CRT 12.00 PCE

60434 Crème à café UHT 15 % EM bout. 5 dl CH CRT 12.00 PCE

60428 Crème à café UHT 15 % 1 L CH CRT 12.00 LIT

60430 Crème à café portions 200 × 12 g CH CRT 1.00 CRT

60429 Crème à café portions 100 × 12 g CH CRT 1.00 CRT

60431 Crème à café portions 10 × 10 × 12 g CH CRT 10.00 PCE

Crème acidulée et fraîche

60438 Emmi Demi-crème acidulée 15 % 4,5 dl en pot CH PCE 1.00 PCE

60441 Demi-crème acidulée 15 % 1 L CH PCE 1.00 PCE

60439 Crème Fraîche EM 35 % 1,8 dl en pot CH HAR 6.00 PCE

60440 Emmi Crème fraîche 4,5 dl, 35 % en pot CH PCE 1.00 PCE

60436 Demi Crème Fraîche aux herbes 15,5 % 1,8 dl en pot CH HAR 6.00 PCE

60437 Demi Crème Fraîche nature 15,5 % 1,8 dl en pot CH HAR 6.00 PCE

Crème à sauces

60445 Double crème UHT 45 % ¼ L CH PCE 1.00 PCE

60444 Double crème UHT 45 % 1 L CH LIT 12.00 LIT

60447 Demi crème à sauces 25 % 1,8 dl en pot CH HAR 6.00 PCE

60446 Demi crème à sauces 25 % UHT 1 L CH CRT 6.00 LIT

31283 Rama Cremefine Cuisine 1 L  CH CRT 8.00 LIT

61318 Qimiq basis classic nature 1 L CH CRT 12.00 LIT

61322 Qimiq Whip UHT 1 L 19 % mat grasse UHT  CH CRT 12.00 LIT

Crème et Séré
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Crème et Séré

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Séré maigre

60582 Emmi séré maigre 250 g CH CRT 6.00 PCE

60583 Emmi séré maigre 500 g CH PCE 3.00 PCE

60585 Emmi séré maigre 1 kg CH PCE 1.00 PCE

60587 Emmi séré maigre 5 kg CH BID 1.00 BID

60586 Emmi séré maigre 10 kg CH BID 1.00 BID

60589 Hirz séré demi gras 250 g CH CRT 6.00 PCE

60556 Emmi Séré 5 kg CH BID 5.00 KG

Séré à la crème

60590 Emmi séré à la crème 150 g CH CRT 6.00 PCE

60591 Emmi séré crème 1 kg CH PCE 1.00 PCE

Blanc Battu

60600 Emmi blanc battu nature 400 g CH HAR 6.00 PCE
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Beurre / Margarine

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Beurre de choux

60763 Beurre Floralp en barquettes 96 × 10 g CH PCE 1.00 PCE

60227 Emmi beurre Premiun en barquettee 96 × 10 g CH PCE 1.00 PCE

60764 Emmi beurre en cubes 100 × 10 g CH PCE 1.00 PCE

60765 Beurre Floralp 10 × 4 × 15 g CH CRT 10.00 QUA

60761 Beurre Floralp en barquettes 48 × 20 g CH PCE 1.00 PCE

60760 Beurre Floralp en barquettes 50 × 20 g CH PCE 1.00 PCE

60755 Beurre Floralp 100 g CH CRT 10.00 PCE

60756 Beurre Floralp 200 g CH CRT 10.00 PCE

60757 Beurre Floralp 200 g en barquettes CH CRT 8.00 PCE

60779 Beurre de Gruyère en rouleau 200 g CH CRT 10.00 PCE

60767 Le Beurre 4 × 250 g CH CRT 4.00 PCE

60768 Le Beurre barquette 250 g CH CRT 8.00 PCE

60759 Profit beurre de cuisine Prima 1 kg CH PCE 1.00 PCE

60758 Profit beurre de choix Fresca 1 kg CH PCE 1.00 PCE

60770 Emmi beurre en plaques 1 × 1 kg CH CRT 10.00 PCE

Beurre à rôtir

60774 Beurre à rôtir bidon 4 kg CH BID 1.00 BID

60773 Beurre à rôtir boîte 450 g CH CRT 6.00 PCE

60775 Beurre à rôtir bidon 15 kg CH BID 1.00 BID

60778 Crème à rôtir bouteille 1 L CH CRT 6.00 PCE

60777 Crème à rôtir bouteille 4 dl CH 6PC 6.00 PCE

Spécialités de beurre

61357 Emmi beurre Premium salé 48 × 10 g CH PCE 1.00 PCE

60780 Rosalp beurre salé rouleau 200 g CH CRT 10.00 PCE

60781 Hirz beurre aux herbes 6 × 4 × 15 g CH CRT 6.00 PCE

60782 Hirz beurre aux herbes cup 100 g CH CRT 10.00 PCE

60776 Emmi Crème à cuire box de 12 L CH VOX 1.00 BOX

Margarine

61315 Lättä portions 100 × 10 g SE CRT 1.00 CRT

61312 Lätta minarine 250 g CH CRT 16.00 PCE

61316 Becel minarine portions 100 × 10 g SE CRT 1.00 CRT

61311 Becel Classic margarine 250 g CH CRT 16.00 PCE

61308 Becel margarine 2 kg CH PCE 1.00 PCE

61310 Becel Pro Active CH CRT 8.00 PCE

61309 Planta margarine 5 × 1 kg CH CRT 1.00 CRT

 précommande
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Yogourt

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Emmi

60449 Emmi yogourt ananas 90 g CH CRT 20.00 PCE

60450 Emmi yogourt abricot 90 g CH CRT 20.00 PCE

60451 Emmi yogourt banane 90 g CH CRT 20.00 PCE

60453 Emmi yogourt fraise 90 g CH CRT 20.00 PCE

60452 Emmi yogourt framboise 90 g CH CRT 20.00 PCE

60448 Emmi yogourt nature 90 g CH CRT 10.00 PCE

60455 Emmi Suisse Yogurt light mélangés 90 g CH CRT 10.00 PCE

60479 Emmi yogourt Pur abricot 150 g CH HAR 10.00 PCE

60478 Emmi yogourt Pur baies des bois 150 g CH HAR 10.00 PCE

60480 Emmi yogourt Pur fraise 150 g CH HAR 10.00 PCE

60477 Emmi yogourt Pur framboise 150 g CH HAR 10.00 PCE

60474 Emmi Suisse Yogourt light ass. 150 g CH HAR 6.00 PCE

60471 Emmi Birchermüesli 200 g CH HAR 6.00 PCE

60472 Emmi Bircher et baies 200 g CH HAR 6.00 PCE

60470 Emmi Mix-it yogourts Amarena 250 g  CH HAR 8.00 PCE

60469 Emmi Mix-it yogourts baies des bois 250 g CH HAR 8.00 PCE

60456 Emmi Bifidus nature 500 g CH CRT 6.00 PCE

Yogourts Toni

60465 Toni yogourt chocolat 180 g CH HAR 10.00 PCE

60467 Toni yogourt myrtille 180 g CH HAR 10.00 PCE

60466 Toni yogourt framboise 180 g CH HAR 10.00 PCE

60464 Toni yogourt mocca 180 g CH HAR 10.00 PCE

60468 Toni yogourt stracciatella 180 g CH HAR 10.00 PCE

Cristallina Yogourt

60484 Cristallina yogourt ananas 175 g CH HAR 10.00 PCE

60495 Cristallina yogourt abricot 175 g CH HAR 10.00 PCE

60492 Cristallina yogourt banane 175 g CH HAR 10.00 PCE

60494 Cristallina yogourt bircher 175 g CH HAR 10.00 PCE

60493 Cristallina yogourt caramel 175 g CH HAR 10.00 PCE

60485 Cristallina yogourt chocolat 175 g CH HAR 10.00 PCE

60486 Cristallina yogourt fraise 175 g CH HAR 10.00 PCE

60490 Cristallina yogourt noisette 175 g CH HAR 10.00 PCE

60487 Cristallina yogourt myrtille 175 g CH HAR 10.00 PCE

60488 Cristallina yogourt framboise 175 g CH HAR 10.00 PCE

60497 Cristallina yogourt cerise 175 g CH HAR 10.00 PCE

60489 Cristallina yogourt mocca 175 g CH HAR 10.00 PCE

60483 Cristallina yogourt nature 175 g CH HAR 10.00 PCE

60491 Cristallina yogourt pêche / vanille 175 g CH HAR 10.00 PCE

60496 Cristallina yogourt saison mangue 175 g CH HAR 10.00 PCE

60498 Cristallina yogourt vanille 175 g CH HAR 10.00 PCE

60500 Cristallina yogourt nature 500 g CH 3PC 3.00 PCE

61345 Cristalina yogourt Stracciatella175 g CH HAR 10.00 PCE

60499 Cristalina yogourt Saison 175 g CH HAR 10.00 PCE
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Yogourt

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Hirz Yogourt

60521 Hirz yogourt 0 % nature 180 g CH HAR 10.00 PCE

60523 Hirz yogourt 0 % baies des bois 180 g CH HAR 10.00 PCE

60522 Hirz yogourt 0 % fraise 180 g CH HAR 10.00 PCE

60524 Hirz yogourt 0 % exotic 180 g CH HAR 10.00 PCE

60525 Hirz yogourt 0 % café 180 g CH HAR 10.00 PCE

60530 Hirz yogourt 0 % mûres-vanille 180 g CH HAR 10.00 PCE

60527 Hirz yogourt 0 % mangue-fruits de la passion 180 g CH HAR 10.00 PCE

60528 Hirz 0 % saison 1 yogourt 180 g CH HAR 10.00 PCE

60529 Hirz 0 % 5 × 2 assortis 180 g CH HAR 1.00 HAR

LC1

60539 LC1 yogourt 0 % nature 150 g CH HAR 10.00 PCE

60531 LC1 nature yogourt 150 g CH HAR 10.00 PCE

60533 LC1 vanille yogourt 150 g CH HAR 10.00 PCE

60534 LC1 frais yogourt 150 g CH HAR 10.00 PCE

60537 LC1 Oranges Sanguines / Gingembre yogourt 150 g CH HAR 10.00 PCE

60535 LC1 yogourt fruit de la passion 150g CH HAR 10.00 PCE

60536 LC1 yogourt assorti saison 2 150g CH HAR 10.00 PCE

60538 LC1 5 × 2 assortie yogourt 150 g CH HAR 1.00 PCE

Div. Yogourt

60457 Profi(t) yogourt pommes 100 g CH CRT 20.00 PCE

60462 Profi(t) yogourt frais 100 g CH CRT 20.00 PCE

60463 Profi(t) yogourt myrtille 100 g CH CRT 20.00 PCE

60459 Profi(t) yogourt cerises 100 g CH CRT 20.00 PCE

60458 Profi(t) yogourt magues 100 g CH CRT 20.00 PCE

60460 Profi(t) yogourt baises des bois 100 g CH CRT 20.00 PCE

60461 Profi(t) yogourt nature 100 g CH CRT 20.00 PCE

60543
LA yogourt 4 × 5 assortis A 125 g, 
vanille – abricot – fraise – framboises

CH HAR 1.00 HAR

60544
LA yogourt 4 × 5 assortis B 125 g,  
banane – myrtille – pêche – baies des bois

CH HAR 1.00 HAR

60545
LA yogourt light 4 × 5 assortis C 125 g, 
pomme – abricot – cerise – fraise – framboise

CH HAR 1.00 HAR

60729 Profi(t) yogourt nature 500 g CH 3PC 3.00 PCE

60547 Profi(t) yogourt fraise 1 kg CH BID 1.00 BID

60546 Profi(t) yogourt Nature 1 kg CH BID 1.00 BID

60555 Profi(t) yogourt abricot bidon 3 kg CH BID 3.00 KG

60551 Profi(t) yogourt fraise bidon 3 kg CH BID 3.00 KG

60554 Profi(t) yogourt myrtille bidon 3 kg CH BID 3.00 KG

60553 Profi(t) yogourt framboise bidon 3 kg CH BID 3.00 KG

60552 Profi(t) yogourt baies des bois 3 kg CH BID 3.00 KG

60550 Profi(t) yogourt Nature bidon 3 kg CH BID 3.00 KG

60549 Profi(t) yogourt Nature 5 kg CH BID 5.00 KG

60548 Profi(t) yogourt Nature bidon 10 kg CH BID 1.00 BID

60542 Profi(t) bircher classic 3 kg CH BID 3.00 KG

60473 Emmi bircher baies 3 kg CH BID 1.00 BID

60580 Hazal yogourt 10 % 1 kg CH BID 1.00 KG
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No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Emmi séré aux fruits

60595 Emmi séré aux fruits abricots 2 × 125 g CH HAR 5.00 DP

60594 Emmi séré aux fruits fraise 2 × 125 g CH HAR 5.00 DP

60592 Emmi séré aux fruits framboise 2 × 125 g CH HAR 5.00 DP

60593 Emmi séré aux fruits banane 2 × 125 g CH HAR 5.00 DP

60598 Emmi séré à la crème frais 175 g CH CRT 6.00 PCE

60596 Emmi séré à la crème Vanille 175 g CH CRT 6.00 PCE

60597 Emmi séré à la crème Choco Truffes 175 g CH CRT 6.00 PCE

Desserts

60475 Emmi Petit Emmi rouge abri.bana.frais. 6 × 50 g CH CRT 6.00 SIX

60476 Emmi Petit Emmi jaune pom.anan.framb. 6 × 50 g CH CRT 6.00 SIX

60657 Emmi riz au lait vanille 175 g CH CRT 6.00 PCE

60658 Emmi riz au lait framboise 175 g CH CRT 6.00 PCE

60665 Emmi Knusper Mix classic 150 g CH 3PC 3.00 PCE

60664 Emmi Dessert crème brûlée 4 × 125 g CH HAR 4.00 QUAD

60659 Emmi pot semoule nature 175 g CH CRT 6.00 PCE

60666 Emmi Knusper Mix Choco Truffes 150 g CH 3PC 3.00 PCE

60681 Tam Tam vanille 2 × 125 g CH HAR 5.00 DP

60680 Tam Tam chocolat 2 × 125 g CH HAR 5.00 DP

61286 Tranches au lait 28 g IT CRT 40.00 PCE

61285 Kinder pingui 30 g CH CRT 30.00 PCE

Yogourt drink

60576 Emmi Yogi Drink framboise 2 dl CH HAR 10.00 PCE

60575 Emmi Yogi Drink mocca 2 dl CH HAR 10.00 PCE

60569 Emmi Drink bifidus fraise 3 × 5 dl CH SP 3.00 PCE

60570 Emmi Drink bifidus mocca 3 × 5 dl CH SP 3.00 PCE

60571 Emmi Drink bifidus banane 3 × 5 dl CH SP 3.00 PCE

60572 Emmi Aktifit Drink pomme / poire 6 × 65 ml CH SIX 1.00 SIX

60573 Emmi Aktifit Drink fraise 6 × 65 ml CH SIX 1.00 SIX

60574 Emmi Aktifit Drink pêche 6 × 65 ml CH SIX 1.00 SIX

62125 LC1 Multifruits 6 × 100 g CH SIX 1.00 SIX

Desserts / boissons à base de lait
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Boissons à base de lait

60615 Comella UHT ½ L CH CRT 12.00 PCE

60616 Comella UHT ¼ L CH CRT 18.00 PCE

60617 Comella chocolat bouteille 330 ml CH CRT 12.00 PCE

60618 Comella chocolat bouteille 500 ml CH CRT 12.00 PCE

60642 Micao UHT 2,5 dl CH CRT 18.00 PCE

60643 Micao UHT 5 dl CH CRT 12.00 PCE

60624 Ovo Drink bouteille 250 ml CH CRT 12.00 PCE

60625 Ovo Drink bouteille 500 ml CH CRT 12.00 PCE

60633 Emmi Energy Milk fraise 330 ml CH CRT 6.00 PCE

60634 Emmi Energy Milk vanille 330 ml CH CRT 6.00 PCE

60632 Emmi Energy Milk chocolat 330 ml CH CRT 6.00 PCE

60630 Emmi Energy Milk mocca 330 ml CH CRT 6.00 PCE

60631 Emmi Energy Milk banane 330 ml CH CRT 6.00 PCE

60650 Emmi Caffe Latte macchiato 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60649 Emmi Caffe Latte cappuccino 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60648 Emmi Caffe Latte espresso 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60652 Emmi caffeè latte light 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60651 Emmi Caffè Latte vanille 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60653 Emmi Caffè Latte caramel 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60654 Emmi Caffè Latte Strong Macchiato 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60654 Emmi Caffè Latte Cappuccino sans lactose 230 ml CH CRT 10.00 PCE

60751 Babeurre fraise 5 dl CH CRT 6.00 PCE

60750 Babeurre framboise 5 dl CH CRT 6.00 PCE

60753 Babeurre capuccino 5 dl CH CRT 6.00 PCE

60752 Babeurre banane 5 dl CH CRT 6.00 PCE

62123 Emmi Energy Milk High Protein Choco 330 ml CH CRT 12.00 PCE

62121 Emmi Energy Milk High Protein fraise 330 ml CH CRT 12.00 PCE

62122 Emmi Energy Milk High Protein vanille 330 ml CH CRT 12.00 PCE

60619 Emmi Protein Drink myrtilles 300 ml CH CRT 6.00 PCE

60622 Emmi Protein Drink framboise 300 ml CH CRT 6.00 PCE

60623 Emmi Protein Drink mangue 300 ml CH CRT 6.00 PCE

60654 Emmi Caffè Latte Strong Macchiato 230 ml CH CRT 10.00 PCE

Desserts / boissons à base de lait

 sans lactose      précommande
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Fromage râpé / fromages classiques / tranches au fromage

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Fromage râpé

60892 Profi(t) mélange pour gâteau au fromage 1 kg CH SAC 1.00 SAC

60894 Profi(t) fromage râpé «Grande Capo» 1 kg EU PCE 1.00 PCE

60871 Profit Swiss Cheese mélange de fromage 1 kg CH SAC 1.00 KG

60895 Emmental/Gruyère rapé 120 g CH PCE 1.00 PCE

60885 Gruyère râpé 1 kg CH PCE 1.00 KG

60887 Gruyère râpé rösti 1 kg CH PCE 1.00 KG

60855 Sbrinz râpé 1 kg CH PCE 1.00 KG

60874 Sbrinz râpé 100 × 10 g Box CH BOX 1.00 BOX

60891 Fromage râpé 1 kg CH PCE 1.00 PCE

61005 Cheddar blanc râpé 1 kg GB CRT 6.00 KG

61006 Cheddar rouge râpé 1 kg GB CRT 6.00 KG

60818 Grana padano Gran d’Oro Flocons 200 g CH CRT 4.00 PCE

Emmental

60861 Emmental doux morceau env. 4 kg CH PCE 4.00 KG

60860 Emmental doux bloc env. 1,3 kg CH PCE 1.30 KG

60873 Emmentaler Kaltbach morceau ca. 3 kg CH PCE 3.00 KG

60864 Profi(t) Grosslochkäse en bloc env. 2 kg CH PCE 2.00 KG

Tilsit

60931 Tilsiter vert ¼ meule CH PCE 1.00 KG

60927 Tilsiter rouge ¼ meule CH PCE 1.00 KG

60926 Tilsit rouge surchoix meule CH LB 4.00 KG

Appenzeller

60897 Appenzeller classic ¼ meule CH PCE 1.50 KG

60901 CU Appenzeller extra ¼ meule CH PCE 1.50 KG

Fromage en tranches

60128 Brie pour sandwich en tranches 650 g CH TRA 0.65 KG

60975 Cucina fromage gastro en tranches 500 g CH PCE 1.00 PCE

60923 Edam en tranches CH 1 kg CH TRA 1.00 KG

60869 Emmental Kaltbach en tranches 500 g CH PCE 1.00 PCE

61001 Fol Epi en tranches 150 g FR PCE 1.00 PCE

61197 Gerber tranches Toast 200 g CH CRT 10.00 PCE

61203 Gerber tranches bloc 200 g CH PCE 1.00 PCE

60882 Gruyère Kaltbach en tranches 500 g CH PCE 1.00 PCE

60878 Gruyère en tranches 500 g CH PCE 1.00 PCE

61108 Profit Mozzarella en tranches 1 kg CH PCE 1.00 PCE

61106 Mozzarella en tranches 1 kg CH PCE 1.00 PCE

60944 Raclette en tranches 400 g CH 4PC 4.00 PCE

60981 St Paulin en tranches 500 g CH PCE 1.00 PCE

60925 Tête de Moine en rosettes 130 g CH SAC 1.00 PCE

Sbrinz

60854 Sbrinz 18 mois bloc env. 1,6 kg CH PCE 1.60 KG

60852 Sbrinz à rebibes morceau d’env. 1–2 kg CH PCE 2.00 KG

60853 Sbrinz en rebibes 130 g CH SAC 1.00 PCE

Gruyère

60875 Gruyère doux «Primeur» morceau d’env. 2,5 kg CH PCE 2.50 KG

60881 Gruyère vieux env. 1,5 kg CH PCE 1.50 KG

60880 Guyère vieux 17 mois AOP ¼ meule CH PCE 7.00 KG
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Grana Padano

60797 Grana Padano morceau env. 1,8 kg IT PCE 1.80 KG

60799 Profit Grana Padano morceau env. 1 kg IT PCE 1.00 KG

61358 Grana Padano morceau env. 0,9 kg IT PCE 0.90 KG

61347 Grana Padanp râpé 1 kg IT PCE 1.00 KG

61359 Grana Padanp râpé 120 g IT PCE 1.00 KG

Parmesan

60800 Parmesan Reggiano 1/8 meule 5 kg IT PCE 4.00 KG

60801 Parmesan Reggiano morc. en pointe env. 250 g IT PCE 0.25 KG

Fromages à pâte mi-dure Suisse

61068 Fromage suisse aux truffes Belper Knolle 70 g CH PCE 1.00 PCE

60990 Fromage  des alpes bernoises ¼ meule CH PCE 2.00 KG

61014 Petit plateau de fromages suisses 150 g CH 5PC 0.75 KG

60974 Fromage Convenience barre 2,5 kg CH MEU 2.50 KG

60995 Fontalino Suisse env. 6 kg meule CH MEU 6.00 KG

60940 Fromage du chasseur Gibswiler meule env. 5 kg CH MEU 5.00 KG

60935 Fromage du couvent ½ meule CH PCE 3.00 KG

60979 Le Maréchal meule CH MEU 6.00 KG

60976 Fromage à la crème lucernois meule 4 kg CH MEU 4.00 KG

61201 Fromage aux noix mini 150 g CH PCE 1.00 PCE

60989 Rigiblick ½ meule env. 1 kg CH MEU 1.00 KG

60987 Rigiblick meule env. 2 kg CH MEU 2.00 KG

60938 Fromage à la crème du Toggenburg meule 4 kg CH MEU 1.00 KG

60985 Vacherin Fribourgeois AOP Crépi ¼ meule CH MEU 1.50 KG

60983 Fromage du torrent ¼ meule env. 1 kg CH MEU 1.00 KG

60986 Fromage du Vigneron ¼ meule CH PCE 2.00 KG

61049 Fromage Sternenberger ¼ gras, ¼ meule env. 1 kg CH PCE 1.00 KG

60991 Fromage Sternenberger ¼ gras, meule env. 4 kg CH MEU 4.00 KG

61048 Fromage Toggenburger ½ gras, ¼ meule env. 1,4 kg CH PCE 1.40 KG

61199 Fromage au cumin Roth ½ gras 1,5 kg CH PCE 1.50 KG

60934 Fromage Waldsberger doux meule 2,5 kg CH MEU 2.50 KG

60982 Fromage Wildbach meule CH MEU 4.50 KG

60939 Fromage Zürcher Bach Thal meule 9 kg CH MEU 9.00 KG

Fromage en sticks

60872 Emmental sticks 27 g / 1 kg CH SAC 1.00 SAC

60884 Fromage de montagne des Grisons 27 g / 1 kg CH SAC 1.00 KG

60902 Appenzell classic 27 g / 1 kg CH SAC 1.00 KG

60883 Gruyère doux sticks 27 g / 1 kg CH SAC 1.00 SAC

60980 Fromage portions sticks assortis 27 g / 1 kg CH SAC 1.00 SAC

60932 Tilsit vert 27 g / 1 kg CH SAC 1.00 SAC

Fromages étrangers à pâtes mi-dures

60998 Babybel Mini 6 × 22 g FR CRT 12.00 FIL

60999 Bel Paese meule IT MEU 2.20 KG

61000 Fol Epi meule FR MEU 3.00 KG

61011 Fromage Halloumi 250 g CY CRT 10.00 PCE

61002 Cheddar blanc blocs 2,5 kg GB PCE 2.50 KG

61009 Cheddar Orange 1,5 kg GB PCE 1.50 KG

60988 Testun al Barolo ¼ meule env. 1,5 kg IT PCE 1.50 KG

60915 Provolone Dolce meule env. 2,5 kg IT MEU 2.50 KG

Fromage râpé / fromages classiques / tranches au fromage

 précommande
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Spécialité fromagère

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Fromage d’alpage

60906 Fromage d’alpage Letivaz ¼ meule AOP CH PCE 6.00 KG

60903 Fromage d’alpage glaronnais Bösbachi meule 6 kg CH 0 6.00 KG

60914 Valtellina Latteria Delebio ¼ meule 2 kg IT MEU 2.00 KG

60913 Valtellina Latteria Delebio meule ca. 8 kg IT MEU 8.00 KG

60916 Fromage Bergrausch mi-dure ¼ meule env. 1,25 kg CH PCE 1.25 KG

60909 Fromage d’alpage des Grisons ¼ gras meule CH MEU 5.00 KG

60992 Hinkelstein 1/8 meule env. 2 kg CH MEU 2.00 KG

60964 Fromage Sternenberger jeune meule 6 kg CH MEU 6.00 KG

60965 Fromage Sternenberger jeune affiné 6 kg CH MEU 6.00 KG

Mutschli

60960 Steinerberger Mutschli 400 g meule CH MEU 0.40 KG

60991 Steinerberger ¼ gras meule CH PCE 4.00 KG

60963 Sternenberger Mutschli 350 g CH MEU 0.35 KG

60962 Sternenberger Mutschli 1 kg CH MEU 1.00 MEU

Tete de Moine

60924 Tête de Moine saran meule CH MEU 1.00 KG

Fromages de brebis

61226 Profit Feta Block 900 g P.D.O. GR PCE 1.00 PCE

61220 Feta grecque envir. 900 g au lait de brebis GR PCE 0.90 KG

61224 Feta AOC en dés, 1 kg GR SAC 1.00 PCE

61350 Feta Greco en dés 1,8 kg GR KEW 1.00 KG

61217 Xetabel fromage de brebis 1,80 kg FR PCE 1.80 KG

61215 Roquefort petite cave AOC ½ meule FR PCE 1.30 KG

61214 Roquefort Arbas ½ meule env. 1,4 kg FR PCE 1.40 KG

61211 Petit fromage de brebis 125 g CH PCE 1.00 PCE

61227 Manchego Roblevega ES MEU 3.00 KG

61228 Pecorino Durgali meule env. 3 kg IT MEU 3.00 KG

61229 Pecorino Sardo Brigante meule env. 1,6 kg IT MEU 1.60 KG

61235 Pecorino Galanu meule env. 1,5 kg IT MEU 1.50 KG

Fromages de chèvre

61054 Bûche de Chèvre Luçay 1 kg FR MEU 1.00 KG

61256 Fromage de chèvre Dallenwil 500 g meule CH MEU 0.50 KG

61262 St. Maure Caprifeuille 300 g FR MEU 1.00 PCE

61254 Le Petit Chevrier Nature 80 g FR SIX 6.00 PCE

61259 Chavroux 150 g Pyr. FR PCE 1.00 PCE

Ziger

61265 HI Zibu 85 g CH 3PC 3.00 PCE

61264 Schabziger 100 g CH 6PC 6.00 PCE
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Fromages à pâte molle

61113 Cyros fromage à salade en dés 500 g CH PCE 1.00 PCE

61828 Reblochon Maison 160 g CH PCE 1.00 PCE

61074 Baer Hohle Gasse 150 g CH PCE 1.00 PCE

61084 Chaumes meule FR MEU 2.00 KG

61083 Epoisses Coupe Germain meule env. 1 kg FR MEU 1.00 KG

61160 Fromage aux fruits ½ meule env. 575 g CH PCE 0.60 KG

61200 Fromage aux noix bloc 900 g CH PCE 0.90 KG

Fromages à pâtes fleuries

61056 Alpenhain Rotter Klosterkäse Nature 850 g DE PCE 1.00 PCE

61027 Baer Brie Suisse 1,1 kg meule CH MEU 1.10 KG

61031 Baer Camembert Classique 125 g CH PCE 1.00 PCE

61030 Baer Camembert Classique 250 g CH PCE 1.00 PCE

61035 Baer Camembert à la crème 125 g CH PCE 1.00 PCE

61045 Back Camembert 30 × 75 g DE CRT 1.00 CRT

61029 Baer Nidelchäs meule CH MEU 1.20 KG

61032 Profit Brie bloc env. 1,2 kg CH MEU 1.20 KG

61026 Brie pour Sandwich 1,3 kg meule CH MEU 1.30 KG

61040 Brie avec Chili env. 1 kg CH PCE 1.00 KG

61065 Brie de Meaux AOP envi. 3 kg FR MEU 3.00 KG

61064 Brie de Meaux avec truffes noires env. 900 g CH MEU 0.90 KG

61062 Brie Reverend 1 kg FR MEU 1.00 KG

61067 Brillat Savarin Affiné 500 g FR PCE 1.00 PCE

61259 Couronne meule CH MEU 2.00 KG

61071 Faltigberger Jersey Brie 1 kg CH MEU 1.00 KG

61036 Huus-Chäsli 125 g CH PCE 1.00 PCE

61034 Tomme Vaudois Nature 6 × 100 g CH CRT 6.00 PCE

61038 Baer Paradiso 175 g CH PCE 1.00 PCE

61046 Caprice de Dieux 125 g FR 3PC 3.00 PCE

61051 Peyrigoux meule FR MEU 1.60 KG

61053 St. Albray meule FR MEU 2.00 KG

61066 St. André Coupemeule 2 kg FR MEU 2.00 KG

61213 Stanser Fladä 300 g CH MEU 0.30 KG

61070 Sternenberger Brie meule. 2,5 kg  CH MEU 2.50 KG

61041 Taleggio G Arrigoni meule ca. 2 kg IT MEU 2.00 KG

61042 Taleggio Arrigoni di prima qualità 2 kg IT MEU 2.00 KG

61063 Wolfenschiesser Brie à la crème 1,2 kg FR MEU 1.20 KG

61086 Fromages à dessert suisse 2 kg CH PAC 2.00 KG

61085 Fromages à dessert français 2 kg FR PAC 2.00 KG

61087 Spécialités de fromage italiens env. 2 kg IT PAC 2.00 KG

Fromages à pâte molle

 précommande
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Fromage à pâte persillée / Mozarella / Fromage frais

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Fromage à pâte persillée

61092 Cambozola meule DE MEU 2.00 KG

61094 Cambozola 150 g DE PCE 1.00 PCE

61090 Gorgonzola G ¼ meule env. 1,5 kg IT PCE 1.50 KG

61098 Gorgonzola Galbani 200 g IT PCE 1.00 PCE

61091 Gorgonzola DOP piccante 1/4meule, 1,5 kg IT PCE 1.50 KG

61097 Gorgonzola Mascarpone 1,2 kg IT PCE 1.20 KG

61093 Rochebaron Montbriac 600 g FR MEU 0.60 KG

61003 Stilton Colsten Basset ¼ meule env. 2 kg GB PCE 2.00 KG

Mozzarella

61099 Mozzarella en boule Margherita 150 g CH PCE 1.00 PCE

61117 Mozzarella  en boule Santa Lucia Kugel 150 g IT PCE 1.00 PCE

61101 Mozzarelline Margherita 150 g CH PCE 1.00 PCE

61100 Mozzarella en barre Margherita 300 g CH PCE 1.00 PCE

61102 Mozzarella en barre Margherita 1 kg CH PCE 1.00 PCE

61118 Mozzarella Galbani Santa Lucia 1 kg IT PCE 1.00 PCE

61109 Mozzarella en perles, sachet 1 kg CH SAC 1.00 PCE

61104 Mozzarella mini barquette 1 kg CH PCE 1.00 PCE

61110 Mozzarella râpée 2 kg CH SAC 2.00 KG

61112 Mozzarella Margherita râpée 2,5 kg CH SAC 2.50 KG

61111 Profit Mozzarella geraffelt 2,5 kg CH SAC 2.50 KG

61108 Profit Mozzarella en tranches 1 kg CH SAC 1.00 PCE

61106 Mozzarella en tranches 1 kg CH PCE 1.00 PCE

61134 Profii Mozzarella di Bufala 125 g D.O.P.  IT CRT 12.00 PCE

61164 Mozzarella Bufala 125 g  CH CRT 4.00 PCE

61146 Mozzarella Bufala 20 × 25 g Bocconcini   IT CRT 6.00 GOB

61137 Mozz. Scamorza affumicata ca. 4 × 400 g  IT CRT 1.30 KG

Fromage frais

60609 Profit cottage cheese Nature 5 kg CH BID 5.00 KG

60607 Cottage cheese Nature  bidon de 5 kg CH BID 1.00 KG

60610 Profit cottage cheese Nature 450 g CH PCE 1.00 PCE

60603 Hirz Cottage Cheese Nature 200 g CH CRT 6.00 PCE

60602 Hirz Cottage Cheese Nature 450 g CH PCE 1.00 PCE

60601 Hirz Cottage Cheese Nature 4,5 g CH BID 1.00 BID

60604 Hirz Cottage Cheese ciboulette 200 g CH CRT 6.00 PCE

61192 Emmi Gala nature 80 g CH CRT 5.00 PCE

61202 Emmi Gala Nature 1 kg CH PCE 1.00 PCE

61168 Boursin ail et fines herbes 150 g FR PCE 1.00 PCE

61167 Boursin poivre 150 g FR PCE 1.00 PCE

62133 Cantadou aux herbes 125 g FR SIX 6.00 PCE

61176 Cantadou terrine aux herbes 1,25 kg FR CRT 2.00 PCE

62132 Cantadou au raifort 125 g FR SIX 6.00 PCE

61175 Cantadou terrine au raifort 1,25 kg FR CRT 2.00 PCE

61174 Cantadou terrine nature 1,25 kg FR CRT 2.00 PCE

61179 Cantafrais Nature 500 g FR PCE 1.00 PCE

61171 Castello mini couronne ananas 125 g DK PCE 1.00 PCE

61166 Mascarpone Galbani 250 g IT PCE 1.00 PCE
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Fromage frais / Portions / Fromage fondu / Raclette / Fondue

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Fromage frais

61165 Mascarpone Galbani 500 g IT PCE 1.00 PCE

61169 Profit Mascarpone 500 g CH PCE 1.00 PCE

61181 Philadelphia Nature 200 g DE 5PC 5.00 PCE

61180 Philadelphia Nature 1,65 kg DE PCE 1.00 PCE

61184 Ricotta Galbani 1,5 kg IT PCE 1.50 KG

61183 Ricotta Galbani 250 g IT PCE 1.00 PCE

Portions

61210 Kiri Crème 80 × 20 g portions FR PAC 1.00 PAC

61209 Vache qui rit 80 × 17,5 g portions FR CRT 1.00 CRT

61182 Philadelphia portions 24 × 16,6 g DE PCE 1.00 PCE

61193 Gerber Bonjour 24 × 25 × g CH PCE 1.00 PCE

61196 Gerber assortis sans herbes 288 portions CH CRT 1.00 CRT

61195 Gerber petit déjeuner 180 portions 16 g CH CRT 1.00 CRT

61206 Bel Paese Mignon 24 × 25 g IT PAC 1.00 PAC

Fromage fondu

61187 Gerber assortis sans herbes 6 portions 200 g CH SP 5.00 PCE

61188 Gerber assortis sans herbes 12 portions 200 g CH SP 5.00 PCE

61189 Gerber Extra 6 portions 200 g CH SP 5.00 PCE

61191 Gerber Line assortis ¼-fett 6 portions 200 g CH SP 5.00 PCE

61191 Gerber Line NATURE ¼-fett 6 portions 200g CH SP 5.00 PCE

62087 Panada Nature 24 × 145 g CH CRT 1.00 CRT

61197 Gerber tranches Toast 200 g CH CRT 10 PCE

61194 Gerber assortis avec herbes 12 portions 200 g CH SP 5.00 PCE

61203 Gerber tranches bloc 1,8 kg CH PCE 1.00 PCE

Fromage à raclette

60942 Raclette carrée lavée s/vide meule CH MEU 6.00 KG

60956 Raclette Berghof carrée meule d’env. 6 kg CH MEU 6.00 KG

60954 Raclette Risler carrée meule d’env. 6 kg CH MEU 6.00 KG

60953 Raclette Walker ronde meule FR MEU 7.50 KG

60955 Raclette Berghof ronde meule d’env. 6 kg CH MEU 6.00 KG

60944 Raclette en tranches 400 g CH 4PC 4.00 PCE

60943 Raclette carrée lavée s/vide ½ meule CH PCE 3.00 KG

61394 Raclette carrée aux poivres ½ meule CH PCE 3.00 KG

61827 Raclette carrée au paprika ½ meule CH PCE 3.00 KG

61473 Raclette carrée à l’ail ½ meule 3 kg CH PCE 3.00 KG

61368 Raclette carrée fumée ½ meule 3 kg CH PCE 3.00 KG

Mélange fondue

61204 Gerber Fondue l’Original 800 g CH SP 4.00 PCE

61205 Gerber Fondue l’Original bidon 4 kg CH BID 1.00 BID

60966 Mélange pour fondue classic 1 kg CH SAC 1.00 PCE
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Boissons

No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Boissons

450085 Lufrutta Ice Tea 1 L CH CRT 12.00 LIT

450082 Lufrutta jus d’orange 1 L CH CRT 12.00 LIT

450084 RAMSEIER multivitamine 1 L CH CRT 12.00 LIT

450081 RAMSEIER jus d’orange 1 L CH CRT 12.00 LIT

450083 RAMSEIER jus de pomme nature 1 L CH CRT 12.00 LIT

450075 RAMSEIER jus de pommes gazéifié 50 cl CH SP 24.00 PCE

Andros

450052 Andros pamplemousse 1 L FR CRT 6.00 FL

450053 Andros orange blondes 1 L FR CRT 6.00 FL

450054 Andros orange sanguine 1 L FR CRT 6.00 FL

450055 Andros jus de clémentine 1 L FR CRT 6.00 FL

450056 Andros 3-Agrumes 1 L FR CRT 6.00 FL

450057 Andros jus d’ananas 1 L FR CRT 6.00 FL

450068 Bio Andros jus d’orange 750 ml FR CRT 6.00 FL

Traktor

450088 Traktor mangue fruit de la passion 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450089 Traktor orange ananas banane 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450091 Traktor framboise cranb. 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450102 Traktor bio jus d’oranges 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450176 Bio Traktor grenade goyave 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450178 Bio Traktor fruit du dragon gingembre 250 ml CH CRT 6.00 PCE

Biotta

450093 Bio Biotta Veggie carottes & mangue 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450094 Bio Biotta Veggie carottes noires 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450095 Bio Biotta Veggie Kale Pommes 250 ml CH CRT 6.00 PCE

450231 Bio Biotta Veggie Guanabana 250 ml CH CRT 6.00 PCE
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No d’art. Dénomination Provenance Emballage Contenu Unité

Chaya (thé froid bio fraîchement infusé en Suisse , peu sucré)

450143 Chaya Bio Classic 5 dl CH CRT 12.00 PCE

450144 Chaya Bio Alpen-Tee 5 dl CH CRT 12.00 PCE

450145 Chaya Bio Paradise 5 dl CH CRT 12.00 PCE

Liim's (Limonade traditionnelle non gazéifiée avec des jus de fruits frais, peu sucrée)

450146 Bio Liim's Ginger 5 dl CH CRT 12.00 PCE

450147 Bio Liim's Lemon 5 dl CH CRT 12.00 PCE

450148 Bio Liim's Sweet Chili 5 dl CH CRT 12.00 PCE

Schorle

00.07218 Schorle jus de pomme 5 dl CH SP 12.00 PCE

00.07212 Schorle Bio Jus de pomme 5  dl CH SP 12.00 FL

00.07213 Schorle Bio Jus de poire 5 dl CH SP 12.00 FL

Sluups  

450121 Sluups jus d’orange 250 ml NL SP 6.00 PCE

450122 Sluups Exotic 250 ml NL SP 6.00 PCE

450123 Sluups Saison 250 ml NL SP 6.00 PCE

450129 Sluups Ginger Boost 250 ml NL SP 6.00 PCE

450130 Sluups Smoothie Kiwi-Banane 250 ml NL SP 6.00 PCE

450131 Sluups Smoothie Ananas-Coco 250 ml NL SP 6.00 PCE

450133 Sluups Veggie & Fruits beta power 250 ml NL SP 6.00 PCE

450134 Sluups Veggie & Fruits heart beet 250 ml NL SP 6.00 PCE

450135 Sluups Veggie & Fruits green detox 250 ml NL SP 6.00 PCE

450124 Sluups jus d'orange 1 L NL CRT 6.00 PCE

450125 Sluups Exotic 1 L NL CRT 6.00 PCE

450126 Sluups pamplemousse 1 L NL CRT 6.00 PCE

450128 Sluups kiwi banane 1 L NL CRT 6.00 PCE

450127 Sluups Saison 1 L NL CRT 6.00 PCE

Smoothies true fruits

450105 true fruits Purple (mix de baies) 250 ml DE CRT 8.00 PCE

450106 true fruits Yellow (Mangue-Maracuja) 250 ml DE CRT 8.00 PCE

450107 true fruits Pink (fruit du dragon – Guanábana) 250 ml DE CRT 8.00 PCE

450108 true fruits White (Cupuaçu-Banane) 250 ml DE CRT 8.00 PCE

450109 true fruits Orange (Acerola-Goji) 250 ml DE CRT 8.00 PCE

450110 true fruits Green Nr. 1 (Epinard-choux frisés-Matcha) 250 ml DE CRT 8.00 PCE

450111 true fruits Green Nr. 2 (Rucola-menthe-Chlorrella) 250 ml DE CRT 8.00 PCE

Boissons

 précommande     



N° d’art. Désignation Poids DLC

61666 Blanc Battu - Vrac 2,5 kg - 5 kg - 10 kg - 20 kg 18 jours

61667 Blanc Battu - Pot 200 g 18 jours

61682 Lait frais pasteurisé de la Gruyère (en outre) - Entier 10 litres 11 jours

61679 Lait frais pasteurisé de la Gruyère - Entier 1 litre 11 jours

61680 Lait frais pasteurisé de la Gruyère - Drink 1 litre 11 jours

61681 Lait frais pasteurisé de la Gruyère - Bio 1 litre 11 jours

61665 Yogourt nature entier - Vrac 2,5 kg - 5 kg - 10 kg - 20 kg 18 jours

61685 Beurre de Tradition en portion - Nature (50 x 20g) 1 kg 25 jours

61686 Beurre de Traditionen portion - Salé (50 x 20g) 1 kg 25 jours

61391 Le Corbier - Raclette de Montagne - Bloc env. 800g 50 jours

61701 Le Corbier - Raclette de Montagne - ¼ meule carrée env. 1,6 kg 50 jours

61997 Fondue de L’Armailli 400 g 40 jours

61687 Double Crème de la Gruyère - 1 litre 1 litre 11 jours

Yogourts Spasseff en verre - 125g

N° d’art. Arômes N° d’art. Arômes

61688 Mocca 61695 Baies des bois

61689 Vanille 61696 Fraise

61690 Citron 61697 Framboise

61691 Abricot 61698 Mûre

61692 Ananas 61699 Myrtille

61693 Banane 61700 Nature

61694 Coco DLC : 18 jours

Yogourts au lait de la Gruyère - 2 x 90g

N° d’art. Arômes N° d’art. Arômes

61668 Caramel 61675 Abricot

61669 Nature 61676 Ananas

61670 Mocca 61677 Myrtille

61671 Vanille 61678 Mangue

61672 Fraise 61679 Cerise

61673 Framboise 61680 Poire

61674 Fruits des bois DLC : 18 jours
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N° d’art. Désignation Poids DLC

61666 Blanc Battu - Vrac 2,5 kg - 5 kg - 10 kg - 20 kg 18 jours

61667 Blanc Battu - Pot 200 g 18 jours

61682 Lait frais pasteurisé de la Gruyère (en outre) - Entier 10 litres 11 jours

61679 Lait frais pasteurisé de la Gruyère - Entier 1 litre 11 jours

61680 Lait frais pasteurisé de la Gruyère - Drink 1 litre 11 jours

61681 Lait frais pasteurisé de la Gruyère - Bio 1 litre 11 jours

61665 Yogourt nature entier - Vrac 2,5 kg - 5 kg - 10 kg - 20 kg 18 jours

61685 Beurre de Tradition en portion - Nature (50 x 20g) 1 kg 25 jours

61686 Beurre de Traditionen portion - Salé (50 x 20g) 1 kg 25 jours

61391 Le Corbier - Raclette de Montagne - Bloc env. 800g 50 jours

61701 Le Corbier - Raclette de Montagne - ¼ meule carrée env. 1,6 kg 50 jours

61997 Fondue de L’Armailli 400 g 40 jours

61687 Double Crème de la Gruyère - 1 litre 1 litre 11 jours

Yogourts Spasseff en verre - 125g

N° d’art. Arômes N° d’art. Arômes

61688 Mocca 61695 Baies des bois

61689 Vanille 61696 Fraise

61690 Citron 61697 Framboise

61691 Abricot 61698 Mûre

61692 Ananas 61699 Myrtille

61693 Banane 61700 Nature

61694 Coco DLC : 18 jours

Yogourts au lait de la Gruyère - 2 x 90g

N° d’art. Arômes N° d’art. Arômes

61668 Caramel 61675 Abricot

61669 Nature 61676 Ananas

61670 Mocca 61677 Myrtille

61671 Vanille 61678 Mangue

61672 Fraise 61679 Cerise

61673 Framboise 61680 Poire

61674 Fruits des bois DLC : 18 jours
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L’unité de production «Cressier» est le plus grand centre de transfor- 

mation de pommes de terre en Suisse. Il est situé dans la région  

fertile du Seeland, autour des lacs de Neuchâtel, Bienne et Morat, région  

principale de la culture des pommes de terre en Suisse. 90% de la 

matière première provient d'un rayon de 45 km autour de la position de 

l’usine. Grâce à cette situation, les distances de transport des pommes 

de terre sont très courtes.

En tant qu’acteur dans la chaîne de la valeur ajoutée, nous avons pour 

intérêt de transformer des pommes de terre suisses et ainsi renfor-

cer l’agriculture suisse. Pour le blanchissement de nos produits, nous 

nous engageons depuis 2013 d’utiliser plus que de l’huile de colza suisse 

et renoncer à l’utilisation de l’huile de palme.  Notre huile remplit les 

critères suivants:

• 100% d’huile de colza Suisse-Garantie (SGA)

• aucune graisse hydrogénée

• aucun additifs

• aucune trace d’huile de palme

• minimisation des acides gras saturés (< 7%)

• optimisation des acides gras mono- et polyinsaturés

• acides gras trans inférieurs à 1,0% 

Depuis 1966, nous produisons sous la marque «golden frites» des  

frites surgelées et réfrigérées. Chaque jour, nous recourons à  

notre expérience de longue date pour remplir des exigences de qualités 

très strictes. Ceci est également possible grâce à la technique avancée 

des installations de notre exploitation à Cressier. Jusqu’à aujourd’hui, 

nous avons continuellement développé notre assortiment de golden frites 

selon les besoins de notre clientèle.

Pommes de terre suisse
et 100% huile de colza suisse

50 ans d’expérience dans  
la domaine des frites surgelées

Matière première régionale
dans un rayon de 45 km

Q U A L I T É  D E P U I S  19 6 6
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Super Crisp 
coupe normale
enrobage croustillant, 8,5 × 8,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |     

Super Crisp 
coupe fine
enrobage croustillant, 7 × 7 mm  |  4 × 2,5 kg  |     

Express
préparation dans 90 sec., 7 × 7 mm  |  4 × 2,5 kg  |    

Allumettes
4,5 × 4,5 mm  |  2 × 2,5 kg  |    

No d’art. 200005

No d’art. 30002

No d’art. 200007

No d’art. 203460

No d’art. 203461

No d’art. 204303

No d’art. 201710

coupe normale
8,5 × 8,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |     

coupe fine
6,5 × 6,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |     

réfrigérées
7,5 × 7,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |      

Ancien numéro:
10.1710
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.3461
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.3460
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.2
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.5
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.7
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.4303
Prix sur demande
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  surgelé       réfrigéré       Combi Steamer       Friteuse

No d’art. 200009

No d’art. 203845

No d’art. 204313

No d’art. 201479

No d’art. 204100

No d’art. 203970

coupe ondulée
10 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |     Artisanales

coupe irrégulière  |  4 × 2,5 kg  |     

Country Style
coupe normale
avec pelure, 13,5 × 13,5 mm  |  2 × 2,5 kg  |     

Country Style
coupe fine
avec pelure, 8 × 8 mm  |  4 × 2,5 kg  |     

Texas
enrobées d‘épices, 13 × 13 mm  |  2 × 2,5 kg  |     

Bio
8,5 × 8,5 mm  |  4 × 2,5 kg  |     

Ancien numéro:
10.4100
Prix sur demandeAncien numéro:

10.1479
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.9
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.03845
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.04313
Prix sur demande

Ancien numéro:
10.3970
Prix sur demande



LES AUTHENTIQUES
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DES POMMES DE TERRE ISSUES  
DE SOLS SUISSES …

… RÉCOLTÉES PAR DES AGRICULTEURS 
SUISSES …

… POUR UN GOÛT DE CHEZ SOI.
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Ce qui distingue les  
regiofrites des frites  
conventionnelles:

· 100 % qualité suisse de votre région
· Origine régionale contrôlée
· Une contribution à la promotion  

des agriculteurs régionaux
· Aspect «fait maison» grâce à une coupe 
 de 7 × 10 mm avec pelure

Une déclaration
d’amour à la diversité
de la Suisse

Le charme indéniable de chaque 
région suisse est caractérisé par  
des paysages, des sols et des condi-
tions climatiques distinctifs. Culti-
vées, récoltées et vendues dans six 
régions différentes, nos regiofrites 
originales suisses reflètent la diversité 
de notre pays dans l’apparence  
ainsi qu’au niveau du goût – une 
déclaration d’amour à la Suisse. 

Pour les regiofrites nous n’utilisons 
que des pommes de terre de  
première qualité, préfrites avec de 
l’huile de colza suisse. Le résultat  
est un produit régional de haute 
qualité pour les clients les plus exi-
geants en Suisse.

Pour d’autres informations  
consultez le site:  
www.regiofrites.ch 

No d’art. 204317

du Léman
avec pelure, 7 × 10 mm  |  4 × 2,5 kg  |     

100% 
huile de colza

suisse

  surgelé       Friteuse

Ancien numéro:
10.04317



PRODUITS À BASE DE  
POMMES DE TERRE 

VARIÉS &  
DÉLICIEUX
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  surgelé        Combi Steamer       Friteuse       Poêle

Country Cuts No d’art. 201473

2 × 2,5 kg

6.– / kg

     

 

 

quartiers de pommes de terre avec pelure

Country Cuts Siciliana No d’art. 203604

2 × 2,5 kg

7.95 / kg

      

 

quartiers de pommes de terre avec pelure, enrobés d’épices

Pommes Croquettes No d’art. 200045

2 × 2,5 kg

6.90 / kg

   

  

env. 12 g / pièce

Pommes Croquettes panées No d’art. 204366

2 × 2,5 kg

7.60 / kg

   

 

env. 23 g / pièce

Spécialités de 
pommes de terre

Pommes Duchesse No d’art. 200049

2 × 2,5 kg

7.70 / kg

   

  

env. 20 g / pièce

Valeurs nutritives et allergènes
Vous trouvez des indications à propos des valeurs  
nutritives et allergènes sur le site d’internet  
www.trustbox.swiss ou dans la trustbox-App disponible 
dans Google Playstore et l’App Store.

Pommes Noisettes No d’art. 200672

2 × 2,5 kg

7.40 / kg

   

 

env. 9,5 g / pièce

Pommes Duchesse Gastro No d’art. 204415

2 × 2,5 kg

8.96 / kg

   

  

env. 50 g / pièce

Pommes Williams No d’art. 201702

2 × 2,5 kg

11.60 / kg

   

  

env. 32 g / pièce

Ancien numéro:
10.1473

Ancien numéro:
10.3604

Ancien numéro:
10.45

Ancien numéro:
10.4366

Ancien numéro:
10.49

Ancien numéro:
10.3649

Ancien numéro:
10.672

Ancien numéro:
10.1702
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Pommes Dauphine No d’art. 200048

2 × 2,5 kg

6.70 / kg

   

  

env. 18 g / pièce

Pommes soufflées No d’art. 200038

2 × 2,5 kg

6.60 / kg

   

  

Pommes Boulangères No d’art. 200037

2 × 2,5 kg

6.50 / kg

      

 

Pommes Parisiennes No d’art. 200039

2 × 2,5 kg

6.80 / kg

       

 

Galettes nature No d’art. 201489

5 × 1 kg

8.10 / kg

   

 

env. 100 × 50 g

Spécialités de 
pommes de terre
Pommes Carrées Art.-Nr. 200025

2 × 2,5 kg

5.80 / kg

   

15 × 15 × 15 mm

Ancien numéro:
10.00025

Ancien numéro:
10.48

Ancien numéro:
10.38

Ancien numéro:
10.37

Ancien numéro:
10.39

Ancien numéro:
10.1489
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Gratin de pommes de terre en portion No d’art. 203882

4 × 1,2 kg

19.36 / kg

  

env. 40 × 120 g

Patatines media No d’art. 33625

2 × 2,5 kg

6.30 / kg

   

 

précuites, légèrement salées, pasteurisées

Spécialités de 
pommes de terre

Gratin Dauphinois No d’art. 204277

3 × 1,7 kg

12.20 / kg

   

 

Gratin Dauphinois No d’art. 204278

3 × 4,4 kg

11.35 / kg

   

 

Rondelles de pommes de terre No d’art. 33762

6 × 1,5 kg

6.40 / kg

 

 

stérilisées en sachet alu, pour salade, gratin, pommes de terre sautées

  surgelé       réfrigéré       Combi Steamer       Friteuse       Poêle

Ancien numéro:
10.3882

Ancien numéro:
10.4277

Ancien numéro:
10.4278

Ancien numéro:
10.3762

Ancien numéro:
10.3625
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Rösti sticks No d’art. 203877

2 × 2,5 kg

8.10 / kg

     

 

préfrit, env. 15 g / pièce 

Rösti No d’art. 200035

2 × 2,5 kg

5.80 / kg

   

 

en copeaux

Rösti réfrigéré No d’art. 33864

2 × 2,5 kg

6.10 / kg

     

 

en copeaux, épicé, pasteurisé

Rösti en sachet d’alu No d’art. 30219

2 × 2,5 kg

5.80 / kg

  

 

prêt à l’emploi, stérilisé

Rösti rond No d’art. 200536

1 × 5 kg

7.30 / kg

     

 

Ø env. 133 mm, env. 20 × 250 g

Rösti rond No d’art. 200318

1 × 5 kg

7.40 / kg

     

 

Ø env. 111 mm, env. 30 × 167 g

Rösti demi-lune No d’art. 200539

1 × 5 kg

7.40 / kg

     

 

env. 30 × 167 g

Rösti demi-lune préfrit No d’art. 203753

1 × 5 kg

9.– / kg

     

 

env. 35 × 145 g

Rösti

Ancien numéro:
10.35

Ancien numéro:
10.0213

Ancien numéro:
10.219

Ancien numéro:
10.3877

Ancien numéro:
10.318

Ancien numéro:
10.536

Ancien numéro:
10.539

Ancien numéro:
10.3753
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Croquettes de rösti No d’art. 200441

2 × 2,5 kg

7.10 / kg

   

 

env. 26 g / pièce

Rösti Pick au séré aux herbes No d’art. 201658

4 × 1 kg

9.90 / kg

    

 

 

préfrit, env. 60 × 67 g

Rösti Pick aux champignons No d’art. 201108

4 × 1 kg

9.90 / kg

    

 

 

préfrit, env. 60 × 67 g

Rösti Pick du fromage No d’art. 201109

4 × 1 kg

9.90 / kg

    

 

 

préfrit, env. 60 × 67 g

Mini rösti montagnard No d’art. 204302

2 × 2,5 kg

9.90 / kg

    

 

 

préfrit, avec cornettes et fromage, Ø env. 70 mm, env. 75 × 67 g

Rösti

  surgelé       réfrigéré       Combi Steamer       Friteuse       Poêle

Mini rösti maison No d’art. 203106

2 × 2,5 kg

10.10 / kg

    

 

 

préfrit, Ø env. 91 mm, env. 100 × 50 g

Mini rösti nature No d’art. 201491

2 × 2,5 kg

8.20 / kg

    

 

 

préfrit, Ø env. 70 mm, env. 75 × 67 g

Mini rösti aux légumes No d’art. 201493

2 × 2,5 kg

9.70 / kg

    

 

 

préfrit, Ø env. 70 mm, env. 75 × 67 g

Rösti Toast No d’art. 204414

2 × 2,5 kg

8.65 / kg

    

  

préfrit, env. 9 × 9 cm, env. 100 × 50 g

Ancien numéro:
10.3106

Ancien numéro:
10.4302

Ancien numéro:
10.1493

Ancien numéro:
10.1491

Ancien numéro:
10.1109

Ancien numéro:
10.1108

Ancien numéro:
10.1658

Ancien numéro:
10.441



No d’art. 4253 
McCain Fry’n’Dip
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   surgelé       Combi Steamer       Friteuse

McCain Stay Crisp No d’art. 203825

4 × 2,5 kg

7.10 / kg

   

 

9 × 9 mm, enrobage croustillant

McCain Fry’n’Dip No d’art. 204253

4 × 2,5 kg

7.20 / kg

   

 

pommes frites coupées en forme unique d’U

McCain Spicy Wedges No d’art. 203020

4 × 2,5 kg

7.95 / kg

     

 

quartiers de pommes de terre avec pelure, enrobés d’épices

McCain Crispers No d’art. 204374

4 × 2,5 kg

7.40 / kg

     

 

quartiers de pommes de terre avec pelure en form de V, enrobage croustillant

McCain Sweet Potato Fries No d’art. 204373

4 × 2,5 kg

8.60 / kg

    

 

pommes frites à base de patate douce, enrobage croustillant

Pommes frites

Spécialités de 
pommes de terre

Ancien numéro:
10.3825

Ancien numéro:
10.04373

Ancien numéro:
10.3020

Ancien numéro:
10.4374

Ancien numéro:
10.4253



LÉGUMES & FRUITS 

EQUILIBRÉS &
COLORÉS
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  (selon disponibilité)       surgelé

Légumes

Epinards en branches No d’art. 201947

2 × 2,5 kg

4.95 / kg

  

en cubes

Haricots mi-fins No d’art. 200073

2 × 2,5 kg

5.40 / kg

  

Ø 7,0–9,0 mm

Epinards hachés à la crème No d’art. 201839

2 × 2,5 kg

4.95 / kg

  

en cubes

Haricots très fins No d’art. 200071

2 × 2,5 kg

7.80 / kg

  

Ø 6,5–7,0 mm

Haricots jaunes No d’art. 203133

2 × 2,5 kg

6.20 / kg

  

Haricots extra fins No d’art. 200070

2 × 2,5 kg

10.90 / kg

  

Ø jusqu’à 6,5 mm

Haricots coupés No d’art. 200551

2 × 2,5 kg

6.20 / kg

  

Ø 7,0–9,0 mm 

Epinards hachés No d’art. 203642

2 × 2,5 kg

3.70 / kg

  

en cubes

Haricots fins No d’art. 200072

2 × 2,5 kg

6.90 / kg

  

Ø 6,5–7,5 mm

Pois croquants No d’art. 200652

2 × 2,5 kg

6.16 / kg

  

Ancien numéro:
10.1947

Ancien numéro:
10.1839

Ancien numéro:
10.3642

Ancien numéro:
10.73

Ancien numéro:
10.72

Ancien numéro:
10.71

Ancien numéro:
10.70

Ancien numéro:
10.551

Ancien numéro:
10.3133

Ancien numéro:
10.652
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Légumes

Fèves No d’art. 203973

5 × 1 kg

9.40 / kg

pelées

Pois mange-tout No d’art. 200254

2 × 2,5 kg

6.58 / kg

Choux de Bruxelles No d’art. 200099

2 × 2,5 kg

5.40 / kg

Ø 20–30 mm

Choux de Bruxelles extra No d’art. 200098

2 × 2,5 kg

6.40 / kg

Ø 18–24 mm

Rosettes de brocoli No d’art. 203532

2 × 2,5 kg

7.80 / kg

 Ø 80 mm tige

Rosettes de brocoli extra No d’art. 201984

2 × 2,5 kg

8.50 / kg

calibrage très régulier Ø 30–35 mm

Flageolets No d’art. 200439

2 × 2,5 kg

6.90 / kg

Petits pois jardinière mi-fins No d’art. 204283

2 × 2,5 kg

5.40 / kg

  

Ø 9,0–10,0 mm

Petits pois jardinière fins No d’art. 200078

2 × 2,5 kg

6.30 / kg

  

Ø 7,0–9,0 mm

Rosettes de romanesco No d’art. 203453

4 × 1,25 kg

9.30 / kg

surg. indiv.

Ancien numéro:
10.254

Ancien numéro:
10.00079

Ancien numéro:
10.00078

Ancien numéro:
10.439

Ancien numéro:
10.3973

Ancien numéro:
10.99

Ancien numéro:
10.98

Ancien numéro:
10.3532

Ancien numéro:
10.1984

Ancien numéro:
10.3453
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  (selon disponibilité)       surgelé

Laitues en julienne No d’art. 200994

2 × 2,5 kg

6.50 / kg

  

en cubes

Rosettes de chou-fleur No d’art. 200069

2 × 2,5 kg

5.95 / kg

  

surg. indiv.

Asperges blanches No d’art. 203868

5 × 1 kg

12.50 / kg

  

Ø 16–22 mm

Asperges vertes No d’art. 203450

5 × 1 kg

12.50 / kg

  

Ø 16–22 mm

Pak Choï No d’art. 203820

5 × 1 kg

8.30 / kg

  

chou de Chine surg. indiv.

Poireaux coupés No d’art. 200089

2 × 2,5 kg

5.10 / kg

  

blanchis

Courgettes en rondelles No d’art. 200108

2 × 2,5 kg

5.30 / kg

  

Légumes

Bettes à tondre No d’art. 203561

2 × 2,5 kg

6.40 / kg

  

en cubes

Asperges vertes surgelées No d’art. 200211

2 × 2,5 kg

9.80 / kg

  

que le bout pour apéro

Poireaux à la crème, surgelés No d’art. 204279

5 × 1 kg

6.90 / kg

  

Carotte haricot petit pois pomme de terre

Ancien numéro:
10.69

Ancien numéro:
10.3868

Ancien numéro:
10.3450

Ancien numéro:
19.00427

Ancien numéro:
10.3561

Ancien numéro:
10.994

Ancien numéro:
10.3820

Ancien numéro:
10.89

Ancien numéro:
10.108

Ancien numéro:
19.01042
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Légumes

Carottes baby No d’art. 200081

2 × 2,5 kg

5.50 / kg

Panais en cubes No d’art. 204020

2 × 2,5 kg

6.60 / kg

  

env. 10 × 10 mm

Carottes en rondelles No d’art. 200082

2 × 2,5 kg

5.– / kg

  

Courges en cubes No d’art. 201972

2 × 2,5 kg

6.50 / kg

env. 10 × 10 mm

Tomates concassées No d’art. 200106

2 × 2,5 kg

4.90 / kg

sans peau, env. 10 × 10 mm

Carottes en rondelles Rainbow No d’art. 203902

2 × 2,5 kg

5.80 / kg

  

Carottes en bâtonnets No d’art. 200084

2 × 2,5 kg

6.30 / kg

  

Patates douces coupées No d’art. 204299

2 × 2,5 kg

6.50 / kg

  

Chou plume No d’art. 204225

4 × 1,25 kg

6.40 / kg

  

surg. indiv.

Fenouils en cubes No d’art. 203865

2 × 2,5 kg

8.50 / kg

  

env. 12 × 12 mm

Ancien numéro:
10.4225

Ancien numéro:
10.3865

Ancien numéro:
10.81

Ancien numéro:
10.82

Ancien numéro:
10.3902

Ancien numéro:
10.84

Ancien numéro:
10.106

Ancien numéro:
10.4020

Ancien numéro:
10.4299

Ancien numéro:
10.1972
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  (selon disponibilité)       surgelé

Légumes

Grains de maïs No d’art. 200090

2 × 2,5 kg

4.70 / kg

  

  

Epis de maïs No d’art. 200091

2 × 2,5 kg

5.60 / kg

  

  

env. 250 g / pièce

Oignons blancs No d’art. 200409

5 × 1 kg

7.– / kg

  

Chou-rave en bâtonnets No d’art. 200085

2 × 2,5 kg

5.90 / kg

  

Côtes de bette No d’art. 200086

2 × 2,5 kg

6.40 / kg

  

Choux rouges prêts à l’emploi No d’art. 203881

2 × 2,5 kg

5.50 / kg

assaisonnés, en cubes

Salsifis No d’art. 200100

2 × 2,5 kg

7.50 / kg

Fonds d’artichauts No d’art. 200410

2 × 2,5 kg

10.42 / kg

  

calibrés

NEW

 
Cœurs d’artichauts en quartiers No d’art. 204418

2 × 2,5 kg

11.90 / kg

  

Ancien numéro:
10.3881

Ancien numéro:
10.100

Ancien numéro:
10.85

Ancien numéro:
10.86

Ancien numéro:
10.409

Ancien numéro:
10.90

Ancien numéro:
10.91

Ancien numéro:
18.42924

Ancien numéro:
10.410
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Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
 

Conditionnement – calibre : CT 8 ST                    250 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : Union Européenne 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 1080 
 

Etat du produit : Cru 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Utiliser en fin de préparation, sans décongélation préalable. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Surgelé fraîchement taillé, il est savoureux. 
Un petit conditionnement zippable pour plus de praticité en cuisine. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

4.10 3.30 1.00 = 4.1 0.40 0.10 = 0.125 = 50  41 173 
 

     Rapport P/L :  10.25 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : Aide culinaire          Classification : Produit non concerné par la classification GEMRCN 
 

INGREDIENTS :   
Persil (100%). 
 

 
Mat. Première principale (origine): Union Européenne 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Aucun 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Fragment de persil. Produit fluide 
Goût : Caractéristique du persil 
Texture : surgelé 
Odeur : Caractéristique du persil 
Divers : Lavé, essoré et surgelé 
 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 29.100 x l 26.400 x h 16.800   Code EAN  de l’UMC : 13308650711661 
Identification du fabricant : EMB 91405    
 

     

Composition : Flocons de feuilles de persil. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

71166 Persil haché 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
 

Conditionnement – calibre : CT 8 ST                    250 G 
Infos complémentaires : cube, 4 x 4 mm (+/- 1 mm) 
Origine Pays de transformation/conditionnement : UE / non UE 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

Etat du produit : Blanchi 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Utiliser sans décongélation. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Surgelé fraîchement taillé, il est savoureux. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

4.3 16.1 1.4 = 5.6 0.1 <0.1 = 0.05 = 20 = - 95 390 
 

     Rapport P/L :  43.00 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : Aide culinaire          Classification : Produit non concerné par la classification GEMRCN 
 

INGREDIENTS :   
100% ail 
 

 
Mat. Première principale (origine): UE / non UE 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Aucun 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Caractéristique, couleur uniforme crème - crème/blanc 
Goût : caractéristique de l'ail 
Texture : caractéristique de l'ail 
Odeur : caractéristique de l'ail 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 26.500 x l 19.500 x h 12.500   Code EAN  de l’UMC : 13308650711647 
 

     

Composition : Ail frais, épluché, nettoyé, coupé et surgelé IQF. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

71164 Ail en morceaux 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 13.09.2018 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
 

Conditionnement – calibre : CT 8 ST                    250 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : UE / non UE 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 900 
Durée de vie après ouverture / décongélation : 24 heures entre 0 et 4°C   
 

Etat du produit : Cru 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Utiliser sans décongélation. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Surgelée fraîchement taillée, elle est savoureuse. 
Un petit conditionnement zippable pour plus de praticité en cuisine. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

2 6.7 3.2 = 3.2 0.1 <0.1 = 0.05 = 20  41 174 
 

     Rapport P/L :  20.00 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : En cours          Classification : Produit non concerné par la classification GEMRCN 
 

INGREDIENTS :   
100 % échalote cubes 
 

 
Mat. Première principale (origine): UE / non UE 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Aucun 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Caractéristique, couleur blanche veinée de violet sans dommages dus aux insectes- cubes de 4x4 mm 
Goût : goût caractéristique de l'échalote 
Texture : texture caractéristique de l'échalote 
Odeur : odeur caractéristique de l'échalote 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 26 x l 19.500 x h 12.500   Code EAN  de l’UMC : 13308650711654 
 

 

    

Composition : Echalote fraîche, épluchée, nettoyée, coupeé et surgelée IQF. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

71165 Echalote en morceaux 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 03.05.2018 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
 

Conditionnement – calibre : CT 8 ST                    250 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : Union Européenne 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 1080 
 

Etat du produit : Cru 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sans décongélation. Directement dans la préparation culinaire. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Surgelée fraîchement taillée, elle est savoureuse. 
Un petit conditionnement zippable pour plus de praticité en cuisine. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

2.80 1.60 1.60 = 3.9 0.60 0.10 = 0.025 = 10  31 129 
 

     Rapport P/L :  4.67 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : Aide culinaire          Classification : Produit non concerné par la classification GEMRCN 
 

INGREDIENTS :   
Ciboulette (100%). 
 

 
Mat. Première principale (origine): Union Européenne 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Aucun 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Fragments de tubes de ciboulette. Produit fluide 
Goût : Caractéristique de la ciboulette 
Texture : surgelé 
Odeur : Caractéristique de la ciboulette 
Divers : Lavé, essoré et surgelé 
 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 26.600 x l 20.500 x h 13.500   Code EAN  de l’UMC : 13308650711685 
Identification du fabricant : EMB 91405    
 

     

Composition : Tubes de ciboulette, ciselés et surgelés. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

71168 Ciboulette ciselée 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
 

Conditionnement – calibre : CT 8 ST                    250 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : Union Européenne 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 1080 
 

Etat du produit : Cru 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sans décongélation. Directement dans la préparation culinaire. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Surgelé fraîchement taillé, il est savoureux. 
Un petit conditionnement zippable pour plus de praticité en cuisine. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

2.60 2.60 0.40 = 4.5 0.30 traces = 0.04 = 20  36 151 
 

     Rapport P/L :  8.67 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : Aide culinaire          Classification : Produit non concerné par la classification GEMRCN 
 

INGREDIENTS :   
Basilic (100%). 
 

 
Mat. Première principale (origine): Union Européenne 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Aucun 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Fragments de basilic. Produit fluide 
Goût : Caractéristique du basilic 
Texture : Surgelé 
Odeur : Caractéristique du basilic 
Divers : Lavé, essoré et surgelé. 
 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 26.600 x l 23.600 x h 17   Code EAN  de l’UMC : 13308650711678 
Identification du fabricant : EMB 91405    
 

     

Composition : Flocons de feuilles de basilic. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

71167 Basilic haché 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

Lé
gu

m
es

 &
 fr

ui
ts

Légumes

Fagots de haricots lardés No d’art. 203822

1 × 1,94 kg

18.50 / kg

  

surg. indiv., 45 pièces à env. 43 g
Provenance de la viande: UE

Oignons hachés No d’art. 201097

2 × 2,5 kg

5.90 / kg

  

env. 6,5 × 6,5 mm

Boutons d’artichauds avec tige No d’art. 200303

5 × 1 kg

17.95 / kg

NEW

 
Oignons en rondelles No d’art. 201096

2 × 2,5 kg

5.40 / kg

  

 
Ail haché No d’art. 204795

1 carton × 8 × 250 g

34.– / Carton

  

  

Europe

 
Persil haché No d’art. 204798

1 carton × 8 × 250 g

23.90 / Carton

  

  

Europe

 
Echalottes en morceaux No d’art. 204115

1 carton × 8 × 250 g

29.65 / Carton

  

  

Europe

 
Ciboulette hachée No d’art. 204800

1 carton × 8 × 250 g

30.25 / Carton

  

  

Europe

 
Basilic haché No d’art. 204799

1 carton × 8 × 250 g

26.45 / Carton

  

  

Europe

Ancien numéro:
18.73725

Ancien numéro:
10.3822

Ancien numéro:
10.1097

Ancien numéro:
28.70212

Ancien numéro:
28.71167

Ancien numéro:
28.71168

Ancien numéro:
28.71165

Ancien numéro:
28.71166
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SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modifications     * Jusqu'à épuisement du stock       (selon disponibilité)       surgeléLes garnitures sont composées de légumes et de glucides en un produit.

2 in 1

Légumes d’été No d’art. 200093

2 × 2,5 kg

6.50 / kg

  

chou-fleur, carottes, haricots, petits pois jardinière

Jardinière de légumes  
aux champignons No d’art. 203166

2 × 2,5 kg

7.10 / kg

  

haricots verts, haricots jaunes, carottes, carottes jaunes, champignons de Paris

Mélange de légumes grillés No d’art. 203678

2 × 2,5 kg

7.50 / kg

courgettes, poivrons rouges et jaunes, aubergines, oignons, tomates cherry

Ratatouille No d’art. 200097

2 × 2,5 kg

7.10 / kg

tomates, courgettes, poivrons, aubergines, oignons

Jardinière de légumes No d’art. 200092

2 × 2,5 kg

5.50 / kg

  

chou-fleur, carottes, céleri, petits pois jardinière

Jardinière de légumes, 
alimentation légère No d’art. 201203

2 × 2,5 kg

6.50 / kg

  

courgettes, carottes, carottes jaunes, céleri

Mélanges de légumes 

Mélange de légumes grillés,  
Country Style No d’art. 204143

2 × 2,5 kg

7.90 / kg

courgettes, poivrons rouges, aubergines, artichauts, champignons de Paris

2 in 1

2 in 1

2 in 1

Mélange de légumes, méditerranéens No d’art. 203641

2 × 2,5 kg

6.90 / kg

pommes de terre, courgettes, poivrons multicolores, haricots, olives, oignons

Mélange de légumes, Texmex No d’art. 203743

2 × 2,5 kg

7.40 / kg

haricots rouges, grains de maïs, poivrons multicolores, haricots,  
petits pois jardinière, carottes

Mélange de légumes, Couscous No d’art. 203744

2 × 2,5 kg

7.40 / kg

  

pois chiches, carottes, courgettes, poivrons multicolores, céleri en branches

Ancien numéro:
10.93

Ancien numéro:
10.92

Ancien numéro:
10.1203

Ancien numéro:
10.3166

Ancien numéro:
10.97

Ancien numéro:
10.3678

Ancien numéro:
10.4143

Ancien numéro:
10.3641

Ancien numéro:
10.3743

Ancien numéro:
10.3744
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Mélanges de légumes 

SAISON

Mélange de légumes printemps/été No d’art. 203616

2 × 2,5 kg

7.90 / kg

   

asperges vertes, carottes baby, chou-rave 
(disponible de mars à août*)

Mélange de légumes Wok No d’art. 204274

2 × 2,5 kg

7.40 / kg

  

racine de lotus, pois mange-tout, asperges vertes, marrons d’eau, champignons 
Shiitake, champignons chinois, épis de maïs mini, pousses de haricots mungo

Mélange de 3 rosettes No d’art. 203891

2 × 2,5 kg

7.90 / kg

  

chou-fleur, brocoli, romanesco

Légumes Oriental-Mix No d’art. 200527

2 × 2,5 kg

8.90 / kg

  

carottes, pousses de haricots mungo, bambou, pois mange-tout, champignons 
Mu-Err, soja

Légumes pour potage No d’art. 200105

2 × 2,5 kg

6.90 / kg

  

petits pois jardinière, haricots verts, carottes, céleri, chou-fleur, poireaux, pommes 
de terre, oignons

Petits pois et carottes baby No d’art. 200246

2 × 2,5 kg

6.– / kg

  

Ancien numéro:
10.3891

Ancien numéro:
10.527

Ancien numéro:
10.4274

Ancien numéro:
10.105

Ancien numéro:
10.246

Ancien numéro:
10.3616
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Dans la limite des stocks disponible     

Légumes julienne assortis No d’art. 201202

4 × 1,25 kg

7.20 / kg

  

carottes jaunes et rouges, céleri, poireaux

Poivrons en julienne No d’art. 200095

2 × 2,5 kg

6.60 / kg

  

3 couleurs

Mélanges de légumes 

SAISON

Mélange de légumes automne/hiver No d’art. 203861

2 × 2,5 kg

7.50 / kg

  

brocoli, choux de Bruxelles, carottes parisiennes, salsifis 
(disponible de septembre à février*)

Légumes brunoise  
assortis/séparément chaque article

4 × 1,25 kg

7.80 / kg

  

No d’art 201134 assortis (*10.1134)
No d’art 201086 carottes (*10.1086), No d’art. 203259 carottes jaunes (*10.3259)
No d’art 201087 céleri (*10.1087), No d’art 201088 poireaux (*10.1088)

Salade russe No d’art. 204266

2 × 2,5 kg

5.70 / kg

  

Carotte haricot petit pois pomme de terre

 
  

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modifications       (selon disponibilité)       surgelé

NEW

Mélange de légumes  
pour soupe à la courge No d’art. 204407

2 × 2,5 kg

8.30 / kg

  

courges, pomme de terre, carottes, oignons

Ancien numéro:
10.3861

*Ancien numéro

Ancien numéro:
10.1202

Ancien numéro:
10.95

Ancien numéro:
19.00212



PRODUITS BIO 

AUTHENTIQUE & 
PROCHES 
DE LA NATURE



Bio légumes et pommes de terre

Petits pois Bio VKCH Art.-Nr. 201887

2 × 2,5 kg

6.55 / kg

  

Carottes en rondelle Bio VKCH No d’art. 201441

2 × 2,5 kg

7.– / kg

  

Mélange de légumes Bio VKCH No d’art. 201886

2 × 2,5 kg

8.30 / kg

  

carottes, carottes jaunes, céleri, courgettes

Laitues en julienne Bio VKCH No d’art. 201639

2 × 2,5 kg

9.85 / kg

  

Pr
od

ui
ts

 B
io

75  surgelé       Friteuse 

Ancien numéro:
19.01887

Ancien numéro:
19.01441

Ancien numéro:
19.01886

Ancien numéro:
19.01639
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Fruits

Airelles rouges No d’art. 200429

2 × 2,5 kg

10.– / kg

  

Scandinavie

Ananas No d’art. 203769

5 × 1 kg

5.90 / kg

  

coupés

Pommes coupées No d’art. 200252

2 × 2,5 kg

5.13 / kg

  

Pommes râpées No d’art. 204795

2 × 2,5 kg

5.17 / kg

  

sans peau

Mangues No d’art. 204142

5 × 1 kg

6.29 / kg

  

coupées

Fraises No d’art. 200119

2 × 2,5 kg

7.90 / kg

Framboises No d’art. 200122

2 × 2,5 kg

7.25 / kg

Mûres No d’art. 200118

2 × 2,5 kg

6.90 / kg

Myrtilles No d’art. 200121

2 × 2,5 kg

8.25 / kg

Groseilles rouges No d’art. 200123

2 × 2,5 kg

5.67 / kg

  

Ancien numéro:
10.119

Ancien numéro:
122

Ancien numéro:
10.118

Ancien numéro:
10.121

Ancien numéro:
10.123

Ancien numéro:
10.429

Ancien numéro:
10.4142

Ancien numéro:
10.3769

Ancien numéro:
10.4095

Ancien numéro:
10.252
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   (selon disponibilité)       surgelé

Fruits

Mélange pour bircher No d’art. 200494

2 × 2,5 kg

8.11 / kg

pommes, groseilles rouges, framboises, mûres des bois, myrtilles (emballées 
séparément), fraises des bois

Mélange de fruits exotiques No d’art. 201838

5 × 1 kg

6.95 / kg

  

Amérique du Sud, ananas, pêches, raisins, melons verts, melons oranges, oranges, 
jus de fruits de la passion, mandarines, mangues

Rhubarbe No d’art. 200127

2 × 2,5 kg

4.40 / kg

  

coupées

Pruneaux No d’art. 200414

2 × 2,5 kg

4.65 / kg

  

moitiés

Mélange de baies des bois No d’art. 200493

2 × 2,5 kg

8.78 / kg

  

mûres des bois, framboises, groseilles rouges, myrtilles, fraises des bois

Cerises noires No d’art. 200124

2 × 2,5 kg

8.50 / kg

  

dénoyautées

Abricots No d’art. 200117

2 × 2,5 kg

6.24 / kg

  

  

moitiés

 
Mélange de baies No d’art. 204417 

2 × 2,5 kg

6.45 / kg

  

  

framboises, mûres, groseilles rouges

Ancien numéro:
10.117

Ancien numéro:
10.124

Ancien numéro:
10.127

Ancien numéro:
10.414

Ancien numéro:
10.493

Ancien numéro:
10.494

Ancien numéro:
10.1838
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Morilles séchées No d’art. 205259

500 g

495.– / kg

  

 
Mélange forestier, 7 sortes, IQF No d’art. 204149

5 × 1 kg

10.90 / kg

  

Allemagne,  
Chanterelle, bolet jaune, pleurote, pholiote, bolet bai, morille

 
Champignons de Paris miniatures No d’art. 204267

5 kg

8.90 / kg

  

Morilles No d’art. 203609

2 × 1 kg

62.60 / kg

  

  

Champignons

Champignons de Paris No d’art. 200256

5 × 1 kg

6.30 / kg

  

émincés

Mélange de champignons  
«Standard» No d’art. 204312

5 × 1 kg

7.04 / kg

  

pleurotes d’huîtres, champignons de Paris, pholiotes, shiitake,  
pleurotes du panicaut

Bolets entiers No d’art. 203459

5 × 1 kg

17.90 / kg

  

Europa Oriental

Bolets en cubes No d’art. 203267

5 × 1 kg

21.90 / kg

  

Europa Oriental, env. 20 × 20 mm

Chanterelles No d’art. 203196

5 × 1 kg

30.16 / kg

  

Europa Oriental, petites, blanchies

Ancien numéro:
10.205

Ancien numéro:
10.203

Ancien numéro:
10.3452

Ancien numéro:
10.256

Ancien numéro:
10.4312

Ancien numéro:
10.3459

Ancien numéro:
10.3267
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Produits à base de marrons

Marrons entiers No d’art. 200205

2 × 2,5 kg

13.90 / kg

  

Sud de l’Europe, écorcés

Purée de marrons nature No d’art. 200203

5 × 1 kg

9.95 / kg

  

en blocs

Purée de marrons au kirsch No d’art. 203452

6 × 1 kg

10.95 / kg

  

en rouleaux, contient de l’alcool 

  (selon disponibilité)       surgelé

Purée de 
légumes

Purée de petits pois No d’art. 200217

5 × 1 kg

5.90 / kg

  

en pellets

Purée de carottes No d’art. 200219

5 × 1 kg

5.90 / kg

  

en pellets

Purée de brocolis No d’art. 202832

5 × 1 kg

5.90 / kg

  

en pellets

Purée de courge butternut No d’art. 200426

5 × 1 kg

5.90 / kg

  

en pellets

Purée de céleri No d’art. 200218

5 × 1 kg

5.90 / kg

  

en pellets

Ancien numéro:
10.3609

Ancien numéro:
19.36091

Ancien numéro:
19.36092

Ancien numéro:
19.01591

Ancien numéro:
19.01661

Ancien numéro:
19.01660

Ancien numéro:
19.03191

Ancien numéro:
19.01592
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Purée de fruits

Purée de fruits de la passion  
Flavicarpa 100 % No d’art. 200044

1 kg

13.07 / kg

  

Purée de citrons jaunes 100 % No d’art. 200034

1 kg

11.12 / kg

  

Purée de Bergamote 100 % No d’art. 200030

1 kg

12.39 / kg

  

Purée de citrons verts 100 % No d’art. 200036

1 kg

11.26 / kg

  

Purée de kalamansi 100 % No d’art. 200040

1 kg

13.46 / kg

  

Purée de fraises 100 % No d’art. 200032

1 kg

10.87 / kg

  

Variété camarosa & Senga Senganan

Purée de myrtilles No d’art. 200033

1 kg

14.50 / kg

  

Purée de framboises Willamette 
100 % No d’art. 200029

1 kg

12.60 / kg

  

Purée d’abricots Bergeron No d’art. 200031

1 kg

9.39 / kg

  

Vallée du rhône France

Purée de mangues Alphonso 100 % No d’art. 200041

1 kg

11.47 / kg

  

Ratnagiri

Ancien numéro:
13.41941

Ancien numéro:
13.40941

Ancien numéro:
13.43340

Ancien numéro:
13.41414

Ancien numéro:
13.45741

Ancien numéro:
13.46541

Ancien numéro:
13.41341

Ancien numéro:
13.44541

Ancien numéro:
13.44841

Ancien numéro:
13.45641
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D’autres parfums de Purées et coulis sont disponible  
sur précommande: 15 jours en avance
Acai, cassis, cerise noire Bâle campagne, Cranberry,fraise des 
bois, fruit rouge, griotte Oblacinska, groseille, mûre, marron, 
pastèque, pêche blanche, pêche de vigne, poire Williams, pomme 
verte Grany Smith, ananas, banane, coco, figue de barbarie,  
exotique, goyave, grenade, litchi, mangue alphonso, papaye, 
sudacji, yuzu.

coulis:
abricot, abricot / bergamote, fraise / yuzu / mangue / kalamansi
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ts

Coulis de fraises No d’art. 203570

500 ml

6.69 / Pièce

  

Camarosa & Sengana

Coulis de framboises No d’art. 203569

500 ml

7.47 / Pièce

  

framboise Willamette

Coulis de fruits exotiques No d’art. 200023

500 ml

6.71 / Pièce

  

melange de amngue, banne, passion citron vert 

Coulis de mangue No d’art. 200061

500 ml

6.89 / Pièce

  

Alphonso & Kesar ouest de l’inde

Sauce chocolat No d’art. 30735

50 × 50 g

40,30 / Carton

  

en sachets

Coulis de fruits

Purée de mandarines 100 % No d’art. 200042

1 kg

11.12 / kg

  

Purée d’oranges sanguine 100 % No d’art. 200046

1 kg

10.52 / kg

  

Purée de pamplemousses 100 % No d’art. 200047

1 kg

10.82 / kg

  

Purée d’oranges Valencia 100 % No d’art. 200043

1 kg

10.59 / kg

  

  surgelé

Purée de fruits

Ancien numéro:
13.45941

Ancien numéro:
13.46341

Ancien numéro:
13.46841

Ancien numéro:
13.47141

Ancien numéro:
13.31960

Ancien numéro:
13.30961

Ancien numéro:
13.35155

Ancien numéro:
13.35750

Ancien numéro:
68.60103



PÂTES & PLATS PRÉCUISINÉS

RAPIDE &
DÉLICIEUX
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Pâtes Tradition

       végétalien
 
      végétarien

 
      surgelé       Combi Steamer       Casserole

Tortelloni Antonio No d’art. 200394

2 × 2 kg

12.25 / kg

       

farce aux épinards et à la ricotta, pièce env. 11 g

Tortelloni tricolori No d’art. 201130

2 × 2 kg

13.73 / kg

       

farce à la viande de bœuf, pièce env. 11 g
Provenance de la viande: Suisse

Tortellini 4 formaggi No d’art. 203875

2 × 2 kg

9.07 / kg

       

farce au fromage, pièce env. 4 g

Tortellini Don Carlo No d’art. 200152

2 × 2 kg

8.88 / kg

       

farce à la viande de bœuf, pièce env. 5 g
Provenance de la viande: Suisse

Tortellini verdura No d’art. 204356

2 × 2 kg

8.90 / kg

       

farce aux légumes (épinards, chou-fleurs, poivrons, carottes, céleri, oignons) 
pièce env. 5 g

Ravioli al pesto No d’art. 204307

2 × 2 kg

10.90 / kg

       

farce au fromage, basilic, pignons et aux épinards, pièce env. 6 g

Raviolini Ratatouille No d’art. 204420

2 × 2 kg

8.30 / kg

       

farce aux légumes (courgettes, aubergines, poivrons, oignons) pièce env. 4 g

Ravioli Casalinga No d’art. 200156

2 × 2 kg

10.95 / kg

       

farce à la viande de bœuf et aux épinards, pièce env. 7 g
Provenance de la viande: Suisse

Rondino aux herbes alpines No d’art. 204021

2 × 2 kg

12.33 / kg

       

farce au fromage et à la crème avec des herbes alpines pièce env. 14 g

Ancien numéro:
10.394

Ancien numéro:
10.1130

Ancien numéro:
10.3875

Ancien numéro:
10.152

Ancien numéro:
10.1483

Ancien numéro:
210.4021

Ancien numéro:
10.4307

Ancien numéro:
10.156



84

Pâ
te

s 
& 

pl
at

s 
pr

éc
ui

si
né

s

Pâtes Sélection

Ravioloni Cantadou à la provençale No d’art. 203607

4 × 1 kg

15.70 / kg

    

farce au fromage frais Cantadou aux herbes provençales, pièce env. 17 g

Ravioloni al salmone No d’art. 204421

4 × 1 kg

22.20 / kg

    

farce au saumon, pièce env. 16 g

Ravioloni aux légumes No d’art. 203326

4 × 1 kg

12.70 / kg

       

farce aux légumes (carottes, haricots, épinards, céleri, brocoli), pièce, env. 16 g

Ravioloni ai funghi No d’art. 203322

4 × 1 kg

27.32 / kg

       

farce aux champignons et bolets, pièce env. 16 g

Cuori all’italiana No d’art. 203926

2 × 2 kg

13.67 / kg

       

farce aux légumes (tomates, courgettes, aubergines, poivrons,  
tomates sechées, olives), pièce env. 16 g

Agnolotti verdi Teresa No d’art. 200437

2 × 2 kg

12.70 / kg

       

farce au fromage et à la ricotta, pièce env. 13 g

Agnolotti Pomodoro-Mozzarella No d’art. 203467

2 × 2 kg

15.95 / kg

    

farce aux tomates et à la mozzarella, pièce env. 13 g

Tortelli di ricotta No d’art. 203324

4 × 1 kg

20.93 / kg

       

farce à la ricotta et aux épinards, pièce env. 14 g

Sacchettini al prosciutto crudo No d’art. 204295

2 × 2 kg

14.90 / kg

    

farce au jambon cru et au Grana Padano, pièce env. 6 g
Provenance de la viande: Suisse

Sacchettini al tartufo No d’art. 204296

2 × 2 kg

17.90 / kg

    

farce aux truffes et à la ricotta, pièce env. 6 g

Ancien numéro:
10.3607

Ancien numéro:
10.3320

Ancien numéro:
10.3326

Ancien numéro:
10.3322

Ancien numéro:
10.4295

Ancien numéro:
10.3324

Ancien numéro:
10.3467

Ancien numéro:
10.437

Ancien numéro:
10.3926

Ancien numéro:
10.4296
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Pâtes Sélection

Ravioloni Asparago No d’art. 203325

4 × 1 kg

16.83 / kg

       

farce aux asperges, pièce env. 18 g
(disponible de mars à mai*)

Fiorelli à l’ail d’ours No d’art. 203330

4 × 1 kg

16.88 / kg

       

farce à l’ail des ours et à la ricotta, pièce env. 9 g
(disponible de mars à mai*)

Tortelli Chasseur No d’art. 203674

4 × 1 kg

13.90 / kg

    

farce à la viande de cerf, pièce env. 13 g
Provenance de la viande: UE
(disponible de septembre à novembre*)

Tortelli à la courge No d’art. 203329

4 × 1 kg

13.90 / kg

       

farce à la courge et à la ricotta, pièce env. 13 g
(disponible de septembre à novembre*)

SAISONSAISON

SAISON
SAISON

SAISON
 
 
 
Spécialités de saison: Sous réserve de modifications      * Jusqu'à épuisement du stock       végétarien       surgelé       Combi Steamer       Casserole

Ancien numéro:
10.3330

Ancien numéro:
10.3329

Ancien numéro:
10.3325

Ancien numéro:
10.3674
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Macaroni montagnards No d’art. 201593

2 × 2 kg

11.25 / kg

    

avec pommes de terre, sauce au fromage

Penne all’arrabbiata No d’art. 201471

2 × 2 kg

12.15 / kg

    

sauce tomate piquante

Lasagne et cannelloni Plats précuisinés

Cannelloni San Marco No d’art. 203683

3 × 2 kg

14.15 / kg

      

farce à la viande de bœuf et aux légumes, pièce env. 45 g
Provenance de la viande: Suisse

Cannelloni Padrone No d’art. 203684

3 × 2 kg

13.05 / kg

      

farce aux brocolis, aux épinards et à la ricotta, pièce env. 45 g

Lasagne verdura No d’art. 204290

10 × 360 g

13.20 / kg

       

farce aux légumes coupés
(courgettes, aubergines, oignons, poivrons, tomates)

Lasagne verdi Alfredo No d’art. 204289

10 × 360 g

14.86 / kg

       

farce à la viande de bœuf et aux tomates, sauce béchamel
Provenance de la viande: Suisse

Lasagne Alfredo No d’art. 204273

4 × 2 kg

11.90 / kg

       

farce à la viande de bœuf et aux tomates, sauce béchamel
Provenance de la viande: Suisse
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Ancien numéro:
10.4289

Ancien numéro:
10.4273

Ancien numéro:
10.4290

Ancien numéro:
10.3683

Ancien numéro:
10.3684

Ancien numéro:
10.1593

Ancien numéro:
10.1471
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Spätzli No d’art. 201267

2 × 2 kg

4.95 / kg

      

Schupfnudeln No d’art. 203798

2 × 2 kg

6.08 / kg

      

Knöpfli No d’art. 200155

2 × 2 kg

5.70 / kg

      

Pizokel No d’art. 203249

2 × 2 kg

8.95 / kg

      

Garnitures

Gnocchi No d’art. 201535

2 × 2 kg

5.10 / kg

  

Gnocchi à la pomme de terre No d’art. 204294

2 × 2 kg

5.90 / kg
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       végétarien
 
      surgelé       Combi Steamer

 
      Poêle

 
      Casserole

 
    

 
  Four

 
    

   
Micro-ondes

Ancien numéro:
10.1267

Ancien numéro:
10.3798

Ancien numéro:
10.1535

Ancien numéro:
10.155

Ancien numéro:
10.3249

Ancien numéro:
10.4294
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Classic Pasta, Cannelloni
et poêlées cuisinées

Premium Pasta

 Shuttle        végétalien       végétarien      sans gluten     sans lactose       surgelé

Ravioli Pomodoro e Mozzarella No d’art. 200068

2 × 2 kg

14.75 / kg

  

surg. indiv., farce aux tomates et à la mozzarella

Cappelletti con carne No d’art. 200075

2 × 2 kg

12.90 / kg

  

surg. indiv., farce à la viande de bœuf

Rösti aux graines de potiron No d’art. 200883

2 × 3 kg

14.14 / kg

  

avec julienne de carottes, env. 60 × 50 g

Tortelloni Ricotta e Spinaci No d’art. 200077

4 × 1 kg

17.55 / kg

  

surg. indiv., farce à la ricotta et aux épinards

Ravioli con Funghi Porcini No d’art. 200080

4 × 1 kg

17.55 / kg

  

surg. indiv., farce aux bolets

Gnocchi ripieni al 
Pomodoro e Mozzarella No d’art. 200083

6 × 1 kg

14.– / kg

  

surg. indiv., à base de pommes de terre, farcis à la tomate et mozzarella

Ancien numéro:
14.41153

Ancien numéro:
14.41155

Ancien numéro:
24.43227

Ancien numéro:
14.45330

Ancien numéro:
14.45338

Ancien numéro:
14.45340
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Courgettes grillées No d’art. 30779

1 kg sac

  

Suisse, marinées

Bio aubergines fraîches grillées No d’art. 30810

1 kg sac

  

Suisse, marinées

Bio courgettes fraîches grillées No d’art. 30806

1 kg sac

  

Suisse, marinées

Bio Feta marinée No d’art. 30805

1 kg bar

  

Grèce, marinée

Champignons de Paris grillés No d’art. 30781

1 kg sac

  

Suisse, marinées

Cœurs d’artichauts No d’art. 30773

1 kg sac

  

Espagne, marinées

Bio tomates séchées No d’art. 30804

1 kg sac

  

Italie, marinées

Piments farcis No d’art. 30783

1 kg bar

  

Grèce, farcis au fromage frais

Aubergines grillées No d’art. 30778

1 kg sac

    

Suisse, marinées

Antipasti

Petits cœurs d’artichauds No d’art. 30815

sachet 1 kg

  

Ancien numéro:
65023

Ancien numéro:
65032

Ancien numéro:
65065

Ancien numéro:
65066

Ancien numéro:
65037

Ancien numéro:
9.65077

Ancien numéro:
65072

Ancien numéro:
65067

Ancien numéro:
65034

Ancien numéro:
65031
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Antipasti

Dattes du paysan No d’art. 30787

 1 bar à 50 pce. 

  

Tunisie, Datte, Gruyere AOC, lard d’Emmental

Feta en dés marinée No d’art. 30809

1 kg bar

  

Grèce, marinée

Feuilles de vigne No d’art. 30786

1 kg bar

  

Turquie, marinée, farce au riz

Filets d’anchois No d’art. 30797

1 kg bar

  

Italie, marinée

Fruits de câprier No d’art. 30774

1 kg sac

  

Maroc, eau salée

Mini poivrons grillés No d’art. 30799

1 kg sac

  

Europe, marinées

Noix noire «Noyers noirs» No d’art. 30793

300 g bid

  

Suisse

Feta marinée No d’art. 30776

1 kg bar

  

Grèce, marinée

Oignons Aceto Balsamico di Modena No d’art. 30775

1 kg sac

  

Italie

 Shuttle        réfrigéré 

Olives à l’ail No d’art. 30765

1 kg sac

  

Espagne, marinées

Ancien numéro:
65049

Ancien numéro:
65014

Ancien numéro:
65026

Ancien numéro:
65057

Ancien numéro:
65060

Ancien numéro:
65025

Ancien numéro:
65071

Ancien numéro:
65040

Ancien numéro:
65024

Ancien numéro:
65041
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Antipasti

Olives Kalamata Bio av. noyau No d’art. 30803

1 kg sac

  

Grèce, sauce citron

Olives Kalamata marinées av. noyau No d’art. 30808

1 kg sac

  

Italie, sauce citron

Olives au fromage No d’art. 30766

1 kg bar

  

Espagne, marinées

Olives à la truffe No d’art. 30767

1 kg bar

  

Espagne, marinées

Olives aux amandes fumées No d’art. 30764

1 kg sac

  

Espagne, marinées

Olives au parmesan No d’art. 30768

1 kg bar

  

Italie, marinées

Olives maison No d’art. 30754

1 kg sac

  

Grèce, sauce aux légumes

Olives pimentées No d’art. 30757

1 kg sac

  

Grèce, sauce piment

Olives sicilianes No d’art. 30756

1 kg sac

  

Grèce, sauce piment

Olives Cuquillons marinées No d’art. 30795

1 kg sac

  

Espagne, marinée, dénoyauté

Ancien numéro:
65054

Ancien numéro:
65064

Ancien numéro:
65016

Ancien numéro:
65000

Ancien numéro:
65002

Ancien numéro:
65069

Ancien numéro:
65017

Ancien numéro:
65013

Ancien numéro:
65003

Ancien numéro:
65015
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Antipasti

Olives cerignola au citron No d’art. 30807

1 kg sac

  

Italie, sauce citron

Pâte d’olives noires No d’art. 30789

1 kg sac

  

Suisse

Olives Taggiasca DOP No d’art. 30761

1 kg sac

  

Italie, petits olives natures

Olives Kolossal vertes Bio av. noyau No d’art. 30802

1 kg sac

  

Grèce

  réfrigéré 

Olives noires au fromage frais No d’art. 30814

1 kg

  

Pâte de tomates séchées No d’art. 30790

1 kg sac

  

Turquie

Pepperbelles farcis au from. frais No d’art. 30785

1 kg bar

  

Suisse, farcis au fromage frais

Pâte d’olives vertes No d’art. 30788

1 kg sac

  

Suisse

Pesto Genovese DOP No d’art. 30791

1 kg bar

  

Italie

Piccolo olives noires No d’art. 30769

1 kg sac

  

Espagne, sauce piment, dénoyautées

Ancien numéro:
65044

Ancien numéro:
65045

Ancien numéro:
65068

Ancien numéro:
9.65076

Ancien numéro:
65042

Ancien numéro:
65039

Ancien numéro:
65008

Ancien numéro:
65043

Ancien numéro:
65063

Ancien numéro:
65018
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Antipasti

  réfrigéré 

Poulpe cuit No d’art. 30798

1 kg bar

  

Italie, marinée

Salade de fruits de mer No d’art. 30796

1 kg bar

  

Italie, sauce italienne

Tomates séchées sauce  
aux amandes No d’art. 30771

1 kg sac

  

Turquie, sauce amandes

Huile d’olives vergine, 
Arbequina Espagne No d’art. 500062

bid à 5 L

  

 

Espagne

Pesto rouge No d’art. 300748

pot de 1 kg 

  

Pesto ail des ours No d’art. 30674

pot de 1 kg 

  

Pesto basilic No d’art. 30747

pot de 1 kg 

  

Poivrons grillés No d’art. 30780

1 kg sac

  

Suisse, marinées

Ancien numéro:
9.51274

Ancien numéro:
65047

Ancien numéro:
65058

Ancien numéro:
65033

Ancien numéro:
9.58110

Ancien numéro:
65021

Ancien numéro:
9.58100

Ancien numéro:
65055
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Mini rouleaux de printemps   
aux légumes, 20 g No d’art. 203756

1 × 2 kg

20.50 / kg

    

légumes (chou blanc, carottes, poireaux, pousses d’haricots mungo, ail, oignons), 
farine de blé, env. 20 g / pièces, préfrits

Brochettes de poulet Yakitori Teriyaki No d’art. 202202

2 × 1 kg

12.– / kg

Thaïlande, 30 g

Brochettes de poulet Yakitori miel No d’art. 202257

100 × 35 g

68.85 / Carton

Thaïlande, 35 g

Rouleaux de printemps  
aux légumes, 50 g No d’art. 204365

1 × 1,8 kg

16.50 / kg

    

légumes (chou, carottes, pousses de soja, ail, oignons), farine de blé, 
env 50 g / pièces, préfrits

Mini rouleaux de printemps   
au poulet et aux légumes, 20 g No d’art. 203757

1 × 2 kg

22.50 / kg

    

légumes (chou blanc, carottes, poireaux, pousses d’haricots mungo, ail, oignons),
farine de blé, poulet, env. 20 g / pièces, préfrits, Provenance de la viande: Suisse

Specials

   végétalien
 
      surgelé       Combi Steamer       Friteuse     

 
  Four

Samosa aux légumes No d’art. 204139

3 × 1 kg

21.90 / kg

    

beignet farci aux légumes (oignons, carottes, haricots kilomètre)  
env. 17 g / pièces, préfrits

Indian Onion Bahjis No d’art. 204140

3 × 1 kg

21.90 / kg

     

préparation à base d’oignons, env. 15 g / pièces, préfrits

Green Curry Rice Balls No d’art. 204141

3 × 1 kg

21.90 / kg

 
    

préparation à base de riz, avec pâte de curry vert, enrobée de noix de coco râpée, 
env. 18 g / pièces, préfrits

Potatoes shrimps No d’art. 202305

10 × 500 g

15.20 / kg

Vietnam 
Crevettes Tail-on avec filaments de pomme de terre

Crevettes panées «coco» No d’art. 201986

1 kg

19.90 / kg

Vietnam

Ancien numéro:
27.04365

Ancien numéro:
27.3756

Ancien numéro:
27.3757

Ancien numéro:
27.4139

Ancien numéro:
27.4140

Ancien numéro:
27.4141

Ancien numéro:
52.1069

Ancien numéro:
58.1351

Ancien numéro:
58.31017

Ancien numéro:
38.45172
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Ethno Food

Tempura de légumes, 5 sortes, IQF No d’art. 204150

5 × 1 kg

12.10 / kg

Vietnam 
Haricots verts, patate douce, carottes, haricots «Gombo», mini mais, préfrits

Wakamé algues No d’art. 205260

1 × 1 kg

13.95 / kg

Taiwan

Avocats en cubes, IQF No d’art. 200431

12 × 600 g

14.45 / kg

Avocats en lamelles, IQF No d’art. 200432

12 × 500 g

15.55 / kg

Falafel, 20 g No d’art. 203511

2 × 2,5 kg

19.50 / kg

  

à base de pois chiches

Guacamole Supreme No d’art. 204387

12 × 500 g

14.90 / kg

No d’art. 204388

3 × 2 kg

13.90 / kg

avocats Hass en purée (87%), délicatement épicés,  
dégeler et servir

  

Rouleaux de printemps «Végétaria», 
70 g No d’art. 202816

rrr
40 × 70 g

1.18 / Pièce

  
    

  

  

surg. indiv., germes d’haricots, mungo, choux blancs, oignons,  
poireaux, carottes, poivrons

Mini-rouleaux de printemps  
«légumes», 20 g No d’art. 200887

rrr
60 × 20 g

–.54 / Pièce

  
    

  

  

surg. indiv., choux chinois, carottes, poireaux, purée de pommes de terre, poivrons

Ancien numéro:
24.45311

Ancien numéro:
24.45317

Ancien numéro:
19.36095

Ancien numéro:
19.36093

Ancien numéro:
19.36096

Ancien numéro:
19.36094

Ancien numéro:
16.07012



101

Fi
ng

er
fo

od
Ap

ér
o 

& 
Sn

ac
ks

 Shuttle        végétarien        surgelé       réfrigérér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Dips frais

Dips mélange de sticks No d’art. 320010

1 × 500 g

17.– / kg

raifort, carottes, mélange de poivrons, concombres, crus, 8 × 8 × 80 mm

Canapés et prêts à garnir

Focaccia Tomates / Olives  
pour sandwiches, 250 g No d’art. 202863

rrrr
15 × 250 g

2.08 / Pièce

  

Pret à servir: Laisser degeler seulement

Focaccia pour sandwiches, 250 g No d’art. 202862

rrrr
15 × 250 g

2.06 / Pièce

  

Pret à servir: Laisser degeler seulement

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
Portion conseillée : 22 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 2 PC X 50 TR           1.1 KG 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.200                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
Durée de vie après ouverture / décongélation : 4 heures   
 

Etat du produit : Cru 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Décongeler 24 heures en chambre froide positive dans le film. 
Prêt à l'emploi après décongélation. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Texture moelleuse du pain de mie. 
Recettes traditionnelles de charcuterie et de poisson. 
Chapeau scarifié et bolduc rouge pour la décoration. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

8.1 42 10.21 = 4 10.2 2.4 = 1.34 = 537.7 = 118 292 1229 
 

Divers : Fer :  0,9 mg/100 g       
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Ni limité, ni encouragé 
 

INGREDIENTS :   
PAIN SPECIAL TYPE CAMPAGNE (66,4%) : Farine de blé (contient farine de blé malté) , eau  , huile de tournesol , farine de seigle 3,8% (farine de seigle, remoulage de seigle, farine 
de blé, gluten de blé,  farine d'orge torréfié, malt enzymatique) , levure ,  sel , préparation lactée (lactosérum, matières grasses  non hydrogénée de coprah, lait écrémé, protéines de 
lait) , sucre , émulsifiants : E471 et E481 , malt  d'orge torréfié , acidifiant : E330 , farine de fève , gluten de blé , antioxydant : E300. [% exprimé par  rapport au pain] GARNITURES 
(33,6%) : Préparation à base de tomates 19,9% (tomates mi-séchées, concentré de tomates,  huile non hydrogénée de colza, sel, origan, sucre, ail) , fromage de chèvre  au lait 
pasteurisé 13% , thon 11,6% (thon, eau, sel) , jambon Serrano 10,2% (jambon de porc, sel, conservateurs : E252 et E250, antioxydant : E301) , saumon cuit nature 7% (Salmo Salar) , 
fromage blanc , saumon fumé 5,5% (Salmo Salar, sel) , mayonnaise (huile non hydrogénée de colza, eau, jaune d'oeuf, vinaigre d'alcool, moutarde (eau, graines de moutarde, vinaigre 
d'alcool, sel,  acidifiant : E330, conservateur : E224-sulfites , épices), sucre, sel, amidon modifié de maïs, stabilisants :  E412 et E415, colorant : E160a) eau, abricot 3,6% (abricot, 
conservateur : E220 - sulfites) , olive noire  3,4% (olives, eau, sel, stabilisant : E579) , beurre 2,9% , crème fraîche 1,9% , huile d'olive  vierge extra , figue 0,8% (contient farine de riz) , 
moutarde à l'ancienne 0,7% (vinaigre d'alcool, graines de  moutarde et téguments, eau, sel, acidifiant : E330, épices (dont céleri), conservateur : E224, sulfites), ciboulette 0,6% , miel 
0,6% , sucre , préparation pour sauce béchamel (lactéosérum, amidon modifié de  pomme de terre, matière grasse végétale de colza non hydrogénée, poudre de lait écrémé, sel, farine 
de blé, protéines de lait, sirop de glucose, arômes naturels) , jus de citron concentré , antioxydants : E307 et E300 , amidon modifié de tapioca (sulfites), épaississants : E410 et E415 , 
protéines de lait , ail , poivre. Pourcentages exprimés par rapport à la garniture. Susceptible de contenir : soja, fruits à coque, crustacés, sésame. 
 

 
Mat. Première principale (origine): UE / non UE 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Poisson, Gluten, Sulfites, Céleri, Moutarde 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Pain composé de 5 variétés de 10 sandwichs 
Goût : Typique de chaque ingrédient 
Texture : Typique de chaque ingrédient 
Odeur : Typique de chaque ingrédient 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 39.800 x l 23.200 x h 18.800   Code EAN  de l’UMC : 13308650372411 
Identification du fabricant : EMB 47091A    
 

 

    

Composition : 5 variétés au pain de campagne : thon-olives noires, jambon Serrano-figue, délice de saumon 
fumé-ciboulette, fromage de chèvre-abricot, miel, préparation à base de tomate séchée. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

37241 Pain surprise 
5 variétés 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 17.01.2017 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Portion conseillée : 18 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 1 PC                    900 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 0.900                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 365 
Durée de vie après ouverture / décongélation : 1 jour à +4°C   
 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Décongeler, hors du carton 12 heures en froid positif. Sortez-le 30 minutes avant dégustation. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Une décongélation rapide. Très généreux en garniture. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

9.5 31.7 2.5 = 4.2 11.2 5 = 1.39 = 556  274 1149 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Ni limité, ni encouragé 
 

INGREDIENTS :   
Pain (60,6 %) : Préparation pour pain de campagne  (farine de blé (GLUTEN), farine de seigle (GLUTEN), sel, GLUTEN de blé, dextrose de blé, épaississant : E412, acidifiants : E270-
E327, farine de blé malté toasté (GLUTEN), farine d'orge maltée torréfiée (GLUTEN), agent de traitement de la farine: E300), Eau, Levure. Garnitures (39,4 %) : SAUMON FUME ET 
BEURRE CITRONNE A L' ANETH (SAUMON FUME 6,6 % (saumon (atlantique Salmo salar) (POISSON) fumé au bois de hêtre, sel), Beurre (LAIT) 1,8 %, jus de citron (conservateur : 
E224 (SULFITES)) 0,1 %, Aneth 0,1 %), FROMAGE FRAIS AU PESTO VERT ET COPEAUX DE PARMESAN (fromage (fromage frais (LAIT), sel) 5%, pesto vert 2,5 % (huile de colza, 
basilic frais, fromage râpé (LAIT), huile d'olive vierge extra, ail, sel), copeaux de parmesan (LAIT) 0,6 %), MOUSSE DE CANARD  AUX CEPES (mousse de canard 8 % (gras de porc, 
foie de canard, LAIT, OEUF entier, graisse de canard, sel (dont le conservateur E250), porto, protéine de LAIT, saccharose, dextrose, épices, plantes aromatiques, extrait d'épices, 
arôme naturel (GLUTEN), antioxydant : E300, E301, exhausteur de goût : E621), cèpes 0,1 %), FROMAGE FRAIS AUX TOMATES SECHEES (fromage (fromage frais (LAIT), sel) 6,2 
%, Tomates séchées 1,9 % (tomate séchée, huile de colza, ail, origan)), JAMBON CRU ET BEURRE (jambon cru 4,5 % (jambon de porc, sel, conservateur: E252), Beurre (LAIT) 2 %). 
Susceptible de contenir : fruits à coque, sésame, céleri, moutarde. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Union Européenne 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Poisson, Gluten 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Pain, sans coque, composé de petites bouchées de forme triangulaire garnies généreusement de différentes préparations. 
Goût : Caractéristique de chacune des garnitures. 
Texture : Moelleuse 
Odeur : Odeur caractéristique de chacune des garnitures. Note de seigle pour le pain. 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé   T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 22.200 x l 22.200 x h 25.700   Code EAN  de l’UMC : 3308650732331 
Identification du fabricant : EMB 67205    
 

 

    

Composition : 5 recettes : beurre citronné-aneth-saumon fumé, fromage frais-pesto vert, mousse de canard-
cèpes, beurre-jambon cru,  fromage-tomates séchées. 5 x 10 toasts. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

73233 Pain surprise campagnard 
5 variétés 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
Pain-surprise No d’art. 204338

1 × 1,1 kg

27.90 / Pièce

(5 variétés au pain de campagne, thon, olive noire, jambon serrano, figues, delice 
de saumon fumé, ciboulette, fromage de chèvre, abricot, miel, tomates, séchées)

Pain-surprise campagnard No d’art. 201240

900 g

29.05 / Pièce

(5 variétés beurre citronné, aneth, saumon fumé, fromage frais, pesto vert, mousse 
de canard cèpes, beurre, jambon cru, fromage, tomates, séchées)

Valeurs nutritives et allergènes
Vous trouvez des indications à propos des valeurs  
nutritives et allergènes sur le site d’internet  
www.trustbox.swiss ou dans la trustbox-App disponible 
dans Google Playstore et l’App Store.

Focaccia Bun No d’art. 203131

60 × 75 g

49.75 / Carton

Ancien numéro:
03.1496

Ancien numéro:
20.1771

Ancien numéro:
20.1770

Ancien numéro:
28.21121

Ancien numéro:
28.22125

Ancien numéro:
22.04587



No d’art. 203917 
McCain Pepper Rings
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WAFFLES

McCain, Classic Beer Battered  
Onion Rings Thin Cut No d’art. 203718

6 × 1 kg

15.50 / kg

      

grandes rondelles d’oignons, coupe fine, enrobées d’une pâte à la bière, 
env. 17 g / pièce, préfrits

 
McCain, Spicy Onion Rings No d’art. 204419

6 × 1 kg

17.55 / kg

      

grandes rondelles d’oignons, coupe fine, enrobées d'une panade croustillante et 
épicée, env. 17 g / pièce, préfrits

McCain, Premium Beer Battered  
Onion Rings Thick Cut No d’art. 203719

6 × 1 kg

15.50 / kg

      

extra grandes rondelles d’oignons, coupe large, enrobées d’une pâte à la bière, 
env. 24 g / pièce, préfrits

Potato et Vegetable Pickers

McCain, Pepper Rings No d’art. 203917

6 × 1 kg

7.90 / kg

      

rondelles régulières de poivrons jaunes, rouges et verts, panure croustillante, 
env. 15 g / pièce, préfrits

McCain, Onion Rings preformed No d’art. 203717

10 × 1 kg

7.90 / kg

     

rondelles régulières d’oignons, panure croustillante, env. 16 g / pièce, préfrits

       végétalien
 
      végétarien

 
      dessert       surgelé       Combi Steamer       Friteuse

 
    

  
Micro-ondes       Grille-pain     

Ancien numéro:
27.3717

Ancien numéro:
27.3718

Ancien numéro:
27.3719

Ancien numéro:
27.3917
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McCain, Chili & Cheese Nuggets No d’art. 203713

6 × 1 kg

14.90 / kg

  

mélange de fromage avec morceaux de piments, panure croustillante, 
env. 20 g / pièce, préfrits

McCain, Beer Battered 
Mozzarella Sticks No d’art. 204093

6 × 1 kg

21.50 / kg

  

mozzarella fondante, enrobée d’une pâte dorée et croustillante à la bière, 
env. 25 g / pièce, préfrits

McCain, Camembert Bites No d’art. 204228

6 × 1 kg

21.50 / kg

    

petit snack au camembert avec panure croustillante, Ø 4,5 cm, env. 20 g / pièce

McCain, Red Hot Chili Peppers No d’art. 203709

6 × 1 kg

21.70 / kg

  

piment rouge Jalapeño, farci au fromage, panure croustillante, env. 33 g / pièce

McCain, Cream Cheese 
Jalapeño Peppers No d’art. 203708

6 × 1 kg

21.70 / kg

  

piment vert Jalapeño, farci au fromage, panure croustillante, env. 33 g / pièce

McCain, Breaded Mozzarella Sticks No d’art. 203710

6 × 1 kg

21.50 / kg

    

sticks de mozzarella (8 cm), panure aux herbes aromatiques, 
env. 30 g / pièce, préfrits

McCain, Cheese Pillows 
Cream Cheese & Herbs No d’art. 204297

6 × 1 kg

14.90 / kg

  

petits beignets au fromage, enrobés d’une pâte croustillante et
remplis d’une farce au fromage frais et aux herbes, env. 20 g / pièce

McCain, Primo Mozzarella Sticks No d’art. 203711

6 × 1 kg

21.50 / kg

  

sticks de mozzarella extra longs (11 cm) dans une panure à l’ail, 
env. 28 g / pièce, préfrits

McCain, Nacho Cheese Triangles No d’art. 204375

6 × 1 kg

24.35 / kg

  

nachos farcis au fromage et aux piments jalapeño, enrobés d’une chapelure 
croustillante à base de chips de maïs, env. 21 g / pièce, préfrits

Ancien numéro:
27.3708

Ancien numéro:
27.4093

Ancien numéro:
27.3709

Ancien numéro:
27.3710

Ancien numéro:
27.3713

Ancien numéro:
27.3711

Ancien numéro:
27.4228
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McCain, Roast Sliced Chicken No d’art. 203878

5 × 1 kg

22.50 / kg

    

tranches de poitrine de poulet grillée, après décongélation servir froid ou chauffer 
légèrement au micro-ondes. Provenance de la viande: Brésil / UE

McCain, Crispy Chicken Wings No d’art. 204094

5 × 1 kg

17.20 / kg

      

 

tendres et juteux ailerons de poulet coupés en deux, dans une panure extra 
croustillante, précuits, env. 46 g / pièce. Provenance de la viande: UE

McCain, Spicy BBQ Wings No d’art. 203702

5 × 1 kg

17.20 / kg

    

ailerons de poulet, coupés en deux, marinade sauce barbecue relevée, précuits, 
env. 33 g / pièce. Provenance de la viande: Danemark

Meat Pickers

McCain, Crispy Chicken Fillets No d’art. 204364

2 × 2,5 kg

20.90 / kg

      

 

des filets de poulet croustillants enrobés d’une panure épicée, précuits, préfrits, 
env. 55 g / pièce. Provenance de la viande: Pays-Bas / Allemagne / Pologne

  végétarien
 
      surgelé       Combi Steamer       Friteuse

 
      Poêle    

  
  Four

 
     

  
Micro-ondes

Ancien numéro:
27.4364

Ancien numéro:
27.3878

Ancien numéro:
27.3702

Ancien numéro:
27.4094
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Fingerfood salé

Party croissant au jambon, 20 g No d’art. 202701

r
72 × 20 g

–.64 / Pièce

  

four: préchauffer à 180°C. Cuire les croissants pendant 25 minutes sur la partie 
inféieure du four.

Mini-ramequin, 16,25 g No d’art. 202667

rrr
96 × 16,25 g

–.38 / Pièce

four: préchauffer, temps de cuisson: env. 10 minutes à 200 °C

Mini-croissant au jambon, 32 g No d’art. 202668

r
115 × 22 g

1.26 / Pièce

four: préchauffer, temps de cuisson: env. 30 minutes à 200 °C
Déjà badigeonné au jaune d’œuf

Ramequin au Gruyère AOC, 24 g No d’art. 202689

rrr
63 × 24 g

–.60 / Pièce

  

four: préchauffer, temps de cuisson: env. 10 minutes à 200 °C

Amuse-bouches assortis, 16,25 g No d’art. 202680

rrr
96 × 16,25 g

–.40 / Pièce

four: préchauffer, temps de cuisson: env. 10 minutes à 200 °C,
farce: fromage, poireau avec lard, tomate, brocoli-fromage

Apéro coussins assortis, 31 g No d’art. 202697

r
48 × 31 g

39.41 / Carton

  

Épinards-ricotta, tomates et fromage. Préchauffer à 180 °C.  
Cuire les couissins pendant 25 minutes sur la partie inféieure du four.

Ancien numéro:
26.2644

Ancien numéro:
26.2714

Ancien numéro:
26.2603

Ancien numéro:
26.2606

Ancien numéro:
26.2651

Ancien numéro:
26.02646
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Fingerfood salé

 Shuttle        végétarien       surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

 
Petits fours salés No d’art. 204558

rrr
2 × 24 pièces

76.80 / Carton

  

Apéro Mix No d’art. 201054

rrr
2,8 kg

66.15 / Carton

  

4 × 26 pièces, 24 × Carré Quiches poireau au lard 25 g, 32 × Mini Ramequins au 
gruyère 16,25 g, 24 × Mini Pizzettes aux poivrons 20 g, 24 × Mini Croissants au 
jambon 17 g, temps de cuisson: 12–14 minutes à 190 °C

Mini pizzettes assorties, 20 g No d’art. 202666

rrr
72 × 20 g

–.58 / Pièce

  

four: préchauffer, temps de cuisson: env. 10 minutes à 200 °C,
garniture de: courgettes, champignons, poivrons

Pizzettini-Mix, 13,7 g No d’art. 202688

rrr
90 × 13,7 g

–.39 / Pièce

  

four: préchauffer, temps de cuisson: env. 10 minutes à 200 °C, 
garniture de courgettes, poivrons et brunoise

Apéro-pizzettes assortis No d’art. 202691

rrr
1669 g

–.61 / Pièce

  

27 × crème fraîche et lard à 17,5 g, 27 × salami à 19 g, 36 × jambon à 19 g,  
90 pièces

Ancien numéro:
26.2609

Ancien numéro:
26.02733

Ancien numéro:
26.2718

Ancien numéro:
26.2639

Ancien numéro:
26.2645
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Snacks

Tarte au fromage, 190 g No d’art. 202686

rrr
18 × 190 g

3.95 / Pièce

  

four: préchauffer, temps de cuisson: 15–20 minutes à 180–190 °C

Croissant au jambon, 80 g No d’art. 200509

r
50 × 80 g

1.16 / Pièce

  

jambon d’épaule devant, temps de cuisson: avec de vapeur 18–20 minutes à 190 °C

Croissant au fromage Appenzeller® 
et jambon No d’art. 200533

rrr
50 × 80 g

1.25 / Pièce

  

cuisson: avec de la vapeur 18–20 minutes à env. 190 °C

 
Ramequin, 80 g No d’art. 202673

rrr
24 × 80 g

1.23 / Pièce

No d’art. 202681

 56 × 80 g

1.41 / Pièce

temps de cuisson: env. 12 minutes à 210 °C

 
Mini Pizza Margherita, 50 g No d’art. 202682

rrr
20 × 50 g

1.06 / Pièce

  

temps de cuisson: env. 10 minutes à 200 °C

Pain à l’ail et aux fines herbes,  
140 g No d’art. 202683

rrr
23 × 140 g

2.46 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 10–12 minutes à 200 °C

Chausson à la viande, 130 g No d’art. 200510

r
50 × 130 g

1.30 / Pièce

  

temps de cuisson: avec de vapeur 18–20 minutes à 190 °C

 
Grand ramequin au fromage No d’art. 200746

rrr
22 × 140 g

54.25 / Carton

Ancien numéro:
24 × 80 g: 26.2600
56 × 80 g: 26.2605

Ancien numéro:
26.2643

Ancien numéro:
26.2625

Ancien numéro:
26.2680

Ancien numéro:
20.4228

Ancien numéro:
20.04735

Ancien numéro:
20.4229

Ancien numéro:
22.05089
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 Shuttle       végétalien       végétarien       surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Snacks

Chausson au jambon fromage No d’art. 200718

r
40 × 140 g

1.46 / Pièce

Saucisse de Vienne en pâte  
feuilletée au beurre, 120 g No d’art. 200508

r
50 × 120 g

1.88 / Pièce

  

temps de cuisson: avec beaucoup de vapeur pendant 18–20 minutes à 190 °C

Croque Monsieur, 110 g No d’art. 200552

rrr
32 × 110 g

1.81 / Pièce

jambon d’épaule devant, temps de cuisson: sans vapeur pendant  
env. 12 minutes à 210 °C

Croissant au jambon cru No d’art. 202690

rrr
35 × 70 g

1.29 / Pièce

  

Ramequin feuilleté fromage No d’art. 201058

rrr
24 × 75 g

1.45 / Pièce

  

Croissant au jambon, 90 g No d’art. 203173

r
50 × 90 g

1.24 / Pièce

décongélation: 60 minutes, temps de cuisson: 30–35 minutes à 180–200 °C

McCain, Liège Waffles No d’art. 204226

24 × 90 g

13.50 / kg

      

       

gaufres de Liège Original moelleuses au sucre perlé, 15 × 10 cm, env. 90 g / pièce

Ancien numéro:
27.4226

Ancien numéro:
20.4227

Ancien numéro:
20.4985

Ancien numéro:
22.04705

Ancien numéro:
26.02653

Ancien numéro:
22.4137

Ancien numéro:
26.02652
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Panini fromage chèvre No d’art. 30689

env. 190 g, longueur 25 cm 4.50 / Pièce   
Panini tomate/mozzarella No d’art. 30692

env. 200 g, longueur 25 cm 3.85 / Pièce   

Panini jambon cru No d’art. 30688

env. 200 g, longueur 25 cm 4.50 / Pièce   
Panini aubergines No d’art. 30695

env. 250 g, longueur 25 cm 4.40 / Pièce   

Panini bresaola No d’art. 30694

env. 210 g, longueur 25 cm 4.50 / Pièce   
Panini thon No d’art. 30693

env. 220 g, longueur 25 cm 5.15 / Pièce   

Panini dinde No d’art. 30691

env. 220 g, longueur 25 cm 3.80 / Pièce   

Panini poulet No d’art. 30690

env. 260 g, longueur 25 cm 4.60 / Pièce   

Panini jambon cuit No d’art. 30687

env. 220 g, longueur 25 cm 3.80 / Pièce   

Snacks / Panini frais

Accessoires Paninis 
Grand four à Paninis 2300 W, 220 V

Four moyen à Paninis 2200 W, 220 V

Livraison par Bonfrais Bongel frigemo SA

2 ans de garantie

Sous réserve de changement dans l'assortiment 

Commande avant 16 h, délai 48 h.
Produits vendus emballés individuellement.
Commande minimum: 8 pièces par  
commande. DLC: 4 jours.

, Ancien numéro: 29.49302 , Ancien numéro: 29.49305

, Ancien numéro: 29.49301 , Ancien numéro: 29.49309

, Ancien numéro: 29.49307, Ancien numéro: 29.49308

, Ancien numéro: 29.49304

, Ancien numéro: 29.49303

, Ancien numéro: 29.49300
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Canapé prestige No d’art. 204683

54  pièces

–.77 / Pièce

France
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r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir   surgelé       réfrigéré

Mini Donuts Mix, 28 g No d’art. 202645

rrrr
2,52 kg

–.64 / Pièce

  

prêtes à servir, laisser dégeler seulement, 3 × 30 pièces 

Mini-fondants au chocolat No d’art. 201597

rrrr
96 × 20g

–.85 / Pièce

France, 3 cm, Idéal pour les cafés gourmands !!

Plateau tartelettes Vendôme, 13 g No d’art. 200847

rrrr
56 × 13 g

1.17 / Pièce

Plateau Versailles, 13 g No d’art. 200849

rrrr
63 × 13 g

1.19 / Pièce

Mini macarons No d’art. 201860

rrrr
4 × 72 × 10 g

175.– / Carton

4 cartons de 12 × à 10 g: macarons chocolat, macarons vanille, macarons pistache, 
macarons café, macarons framboise, macarons citron

Petits fours, 13,5 g No d’art. 202700

rrrr
2 × 24 pièces

–.98 / Pièce

  

Produits sont prêts à consommer et doivent seulement être décongelés

Mini-boules de Berlin, 12,5 g No d’art. 202643

rrrr
1,25 kg

–.29 / Pièce

  

prêtes à servir, laisser dégeler seulement, env. 100 pièces

 
Assortiment «Diamant Brun» No d’art. 200848

rrrr
2 × 35 pièces × 11 g

1.36 / Pièce

provenance: France, Moelleux cacao, Entremet opéra, Coque fruit de la passion/
coco, Tartelette chocolat lait, Coque Caramel Beurre demi-sel AOP d'lsigny, Entre-
mets façon Concerto, Eclair Chocolat noir

Fingerfood sucré

McCain, Sweet Time Mini Waffles No d’art. 204227

4 × 750 g

16.50 / kg

      

       

mini gaufres moelleuses au sucre perlé, Ø 6 cm env. 20 g / pièce

Ancien numéro:
29.61114

Ancien numéro:
24.13440

Ancien numéro:
26.2650

Ancien numéro:
23.85665

Ancien numéro:
24.12640

Ancien numéro:
23.35980

Ancien numéro:
23.35982

Ancien numéro:
23.35981

Ancien numéro:
28.00144

Ancien numéro:
27.4427
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Fingerfood sucré

NEW

Mini pastel de nata No d’art. 205770

120 × 35 g

–.86 / Pièce

 
 

  

 

 
 
 

Conditionnement – calibre : CT 36 PC                    30 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 1.080                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 720 
 

Etat du produit : Cuit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Décongeler 30 minutes en chambre froide positive. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Petit par la taille, grand par le goût ! 
Une vraie saveur de marron dans une portion idéale en café gourmand, assiette ou buffet de desserts. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

3.7 40.5 31.7 = 0.7 14.3 8.3 = 0.08 = 41 = 21 309 1292 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Ni limité, ni encouragé 
 

INGREDIENTS :   
Sucre, Châtaigne (27 %), oeuf pasteurisé, Beurre 82 % de matière grasse, sirop de glucose, débris de marron glacés (marrons 63,6 %, sucre, sirop de glucose, sucre glace, extrait 
naturel vanille, eau), eau, arôme naturel vanille. Susceptible de contenir  : fruits à coque et gluten. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

Recette sans porc 
 

 

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Couleur marron (châtaigne) légèrement bombée sur le dessus 
Goût : Gout de crème de marron légèrement beurré avec arrière gout de marron glacé 
Texture : Texture fondante à c#ur et plus ferme sur sa périphérie 
Odeur : Senteur de pâtisserie 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 23.800 x l 17.800 x h 14.600   Code EAN  de l’UMC : 3308650703928 
Identification du fabricant : FR 48.009.002 CE    
 

 

    

Composition : Un petit gâteau moelleux au coeur fondant de châtaigne et brisures de marron glacé. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

70392 Mini fondant à la châtaigne 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 17.01.2017 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 
Mini fondant à la châtaigne, 30 g No d’art. 204797

1 × 36 pièces

1.25 / Pièce

France

Ancien numéro:
28.70392

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
Portion conseillée : 26  
 

Conditionnement – calibre : CT 42PC                      26G 
Infos complémentaires : diamètre : 42 +/-3 mm 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 1.340                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
Durée de vie après ouverture / décongélation : 5 jours à température ambiante (<+25°C)   
 

Etat du produit : Cuit 
 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sortir les mini-muffins 1 h avant leur consommation, et les laisser décongeler dans leur emballage d'origine. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Des minis muffins avec un coeur coulant. 
Pour des instants de gourmandises variés : pauses, cafés gourmands, buffets cocktails, ... 
Produit présenté dans une tulipe en papier. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

3.9 23 4.7  53 39 = 0.67 = 268  439 1832 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 3/20 maxi          Classification : Desserts contenant  plus de 15% de lipides 
 

INGREDIENTS :   
Mini muffins au chocolat : Fourrage au chocolat aux NOISETTES 23 % (sucre, huile de colza, NOISETTES 13 %, LAIT écrémé en poudre, chocolat 9% (cacao maigre en poudre, pâte 
de cacao, sucre), émulsifiant : E322 (SOJA), arôme naturel de vanille), sucre, pépites de chocolat 13,8% (sucre, pâte de cacao, beurre de cacao, émulsifiant: E322 (SOJA)), OEUFS, 
farine de BLE, huile de colza, eau, cacao en poudre 2,2 %, amidon modifié, LACTOSERUM en poudre, émulsifiants: E477-E471, poudres à lever: E450-E500, sel, GLUTEN de BLE. 
Mini muffins au caramel : Fourrage au caramel au BEURRE salé 23,1 % (LAIT concentré sucré écrémé, caramel 25 %, sirop de glucose, BEURRE salé 8%, eau, sucre, amidon modifié 
, arômes naturels, arôme naturel de vanille, émulsifiants : E471-E322 [SOJA], correcteurs d'acidité : E331, acidifiant : E334), sucre, OEUFS, farine de BLE, huile de colza, eau, 
NOISETTES 3,9%, amidon modifié, LACTOSERUM en poudre, émulsifiants: E477-E471, poudres à lever : E450-E500, sel, GLUTEN de BLE. Suceptible de contenir des traces : Autres 
fruits à coque et graines de sésame. Présence de : Blé (gluten), oeuf, lait, soja, noisettes. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Soja, Oeuf, Gluten, Fruits à coques 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

 
 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé   T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 400 x l 30 x h 7.600   Code EAN  de l’UMC : 3308650758430 
Identification du fabricant : EMB 62820    
 

 

    

Composition : Votre assortiment comprend : 21 muffins nature fourrés au caramel au beurre salé avec décor 
pralain et 21 muffins chocolat aux pépites de chocolat fourrés au chocolat aux noisettes. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

75843 Duo de mini muffins 
chocolat, caramel 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 17.08.2018 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 
Duo de mini Muffins, 26 g No d’art. 204805

1 carton × 42 pièces

–.85 / Pièce

France, chocolat et caramel

Ancien numéro:
28.75843

Mini-Fondants au chocolat No d’art. 201597

rrrr
96 × 20g

–.85 / Pièce

France, 3 cm, Idéal pour les cafés gourmands !!

Ancien numéro:
23.85665

Mini tropézienne No d’art. 201588

rrrr
24 × 33 g

–.90 / Pièce

France, ø 60 mm +/- 5 mm, décongeler 2:30 heures en chambre froide positive

Ancien numéro:
28.70300

Mini cannelé No d’art. 201591

rrrr
15 × 16 g

–.35 / Pièce

France

Ancien numéro:
28.71232

Mini moelleux chocolat No d’art. 201597

rrrr
45 × 30 g

–.85 / Pièce

Origine Pays de transformation/conditionnement: France

Ancien numéro:
28.73904

Mille-feuille No d’art. 201598

rrrr
24 × 65 g

–.70 / Pièce

9 × 4 × 3,3 cm, PAYS BAS, Retirer le film, puis passer au four durant 10 min à 
170°C ou au micro-ondes pendant 20 sec à 750 W pour un

Ancien numéro:
28.75091
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r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir   surgelé       réfrigéré

Mini baba au rhum No d’art. 203840

rrrr
48 × env. 15 g

–.52 / Pièce

Italie, contient de l’alcool, Laissez décongeler pendant 3 à 4 heures à +4 °C.

Ancien numéro:
28.75157

Mini fondant chocolat, coeur  
framboise No d’art. 201599

rrrr
40 × 30 g

–.99 / Pièce

France, Poser le mini moelleux encore surgelé sur une assiette micro-ondable puis 
le mettre durant 15 secondes à puissance

Ancien numéro:
28.75566

Kouglof à la vanille «mini», 40 g No d’art. 202877

rrrr
48 × 40 g

–.75 / Pièce

  

prêt à servir, laisser dégeler seulement

Ancien numéro:
29.4723

NEW

NEW

NEW

Moshi coco No d’art. 205771

20 × 35 g

1.75 / Pce

glace onctueuse enrobé d’une pâte de riz

Moshi fraise No d’art. 205772

20 × 35 g

1.75 / Pce

glace onctueuse enrobé d’une pâte de riz

Moshi mangue No d’art. 205773

20 × 35 g

1.75 / Pce

glace onctueuse enrobé d’une pâte de riz

Moshi
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Pizzas à pâte crue et Snacks

Ciabatta Diavolo, 200 g No d’art. 204887

r
12 × 200 g

40.32 / Carton

sauce tomate, fromage, salami, proivrons 
Cuisson: ca. 8 minutes à env. 240 °C

Tartine au fromage, 100 g No d’art. 204564

rrr
18 × 100 g

46.30 / Carton

Farine de blé, fromage à raclette, fromage à pates dure et mi-dure, oignons, œufs 
Cuisson: env. 9–12 minutes à env. 220 °C

Sandwich bûcheron, 200 g No d’art. 201856

rrr
10 × 200 g

28.– / Carton

Pain foncé, poitrine de porc, fromage, oignons, ciboulette, ail 
Cuisson: env. 9 minutes à env. 240 °C

Ciabatta Tomate-Mozzarella, 180 g No d’art. 204563

r
12 × 180 g

33.60 / Carton

sauce tomate, fromage 
Cuisson: env. 8 minutes à env. 240 °C

Ciabatta Capricciosa, 200 g No d’art. 204562

r
12 × 200 g

33.60 / Carton

sauce tomate, fromage, jambon, le paprika 
Cuisson: ca. 8 minutes à env. 240 °C

Pizza Margherita, 530 g No d’art. 201851

r
10 × 530 g

61.– / Carton

sauce tomate, fromage 
Cuisson: env. 8 minutes à env. 240 °C

Ancien numéro:
29.00509

Ancien numéro:
29.00008

Ancien numéro:
29.00015

Ancien numéro:
29.00014

Ancien numéro:
29.00002

Ancien numéro:
29.00013
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 Shuttle        Combi Steamer       Poêle    
 

  surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Pizzas à pâte crue et Snacks

Pizza Salami, 620 g No d’art. 204519

r
10 × 620 g

62.– / Carton

sauce tomate, fromage, salami 
Cuisson: ca. 8 minutes à env. 240 °C

Pizza Prosciutto, 620 g No d’art. 201852

r
10 × 620 g

62.– / Carton

sauce tomate, fromage, jambon 
Cuisson: ca. 8 minutes à env. 240 °C

Pizza Mozzarella, 620 g No d’art. 204520

r
10 × 620 g

62.– / Carton

sauce tomate, fromage, poivron, olives 
Cuisson: ca. 8 minutes à env. 240 °C

Pizza Diavola (frot), 620 g No d’art. 204518

r
10 × 620 g

62.– / Carton

sauce tomate, fromage, salami, piment fort 
Cuisson: ca. 8 minutes à env. 240 °C

Pizza Capricciosa, 200 g No d’art. 204521

r
10 × 620 g

62.– / Carton

sauce tomate, fromage, jambon, champignons 
Cuisson: env. 8 minutes à env. 240 °C

Pizza Speciale, 620 g No d’art. 201853

r
10 × 620 g

62.– / Carton

sauce tomate, fromage, salami, jambon, champignons, poivron 
Cuisson: ca. 8 minutes à env. 240 °C

Pizza al forno Margherita, 350 g No d’art. 200568

rrr
12 × 350 g

4.36 / Pièce

temps de cuisson: env. 12 minutes à env. 220 °C, Ø = env. 27 cm

Pizza Margherita No d’art. 200773

r
18 × 300 g

3.93 / Pièce

NEW

 
Pizza margherita No d’art. 200568

r
10 × 350 g

4.36 / Pièce

   

Pizza Margherita No d’art. 204631

6 × 320 g

37.87 / Carton

  

Ancien numéro:
29.00004

Ancien numéro:
29.00003

Ancien numéro:
29.00006

Ancien numéro:
29.00001

Ancien numéro:
29.00005

Ancien numéro:
29.00012

Ancien numéro:
20.6025

Ancien numéro:
22.05205

Ancien numéro:
22.05439
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Tarte aux flammes

Fond de tarte flambée au blé,  
oval, 120 g No d’art. 201749

5 × 10 × 120 g
28 × 38 cm

1.55 / Pièce

Fond de tarte flambée au blé,  
rustique, 120 g No d’art. 201750

5 × 10 × 120 g
28 × 38 cm

1.55 / Pièce

Fond de tarte flambée brasseur,  
160 g No d’art. 201748

5 × 10 × 160 g
25 × 32 cm

1.90 / Pièce

Fond de tarte flambée basic,  
oval, 230 g No d’art. 201754

15 × 230 g
28 × 38 cm

3.60 / Pièce

Flammkuchen-Crème

Crème tarte flambée, 1 kg No d’art. 204574

6 × 1 kg

–.28 / Pièce

Lamelle de jambon cru de  
Forêt-Noir, 1 kg No d’art. 201746

1 kg

29.50 / kg

Fond de tarte flambée d’épeautre,  
120 g No d’art. 204894

5 × 10 × 120 g
28 × 38 cm

1.90 / Pièce

Fond de tarte flambée au blé  
biologique, 120 g No d’art. 204895

5 × 10 × 120 g
28 × 38 cm

1.90 / Pièce

Ancien numéro:
29.00155

Ancien numéro:
29.00354

Ancien numéro:
29.00149

Ancien numéro:
29.00317

Ancien numéro:
29.00373

Ancien numéro:
29.00426

Ancien numéro:
29.00148

Ancien numéro:
29.00146
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r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir   à commander       livraison le lendemain      sans gluten       surgelé

Tarte aux flammes

Fond de tarte flambée, oval,  
lard et oignons, 340 g No d’art. 204530

10 × 340 g
28 × 38 cm

16.70 / kg

Fond de tarte flambée, oval,  
fromage et poireau, 340 g No d’art. 201755

10 × 340 g
28 × 38 cm

5.20 / Pièce

Flammkuchen l’alsacien, 300 g No d’art. 204522

rrr
10 × 300 g

4.10 / Pièce

le lard, oignons 
Cuisson: env. 5 minutes à env. 240 °C

Ancien numéro:
29.00420

Ancien numéro:
29.00428

Ancien numéro:
29.00028



POISSON, VIANDE ET VOLAILLE 

INNOVATIF  & 
VARIÉ
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Filets de poisson crus

 Surgelé

Dos de cabillaud MSC No d’art. 201963

5 × 1 kg

17.– / kg

IQF Chine, 140–150 g

Filets de rouget No d’art. 201937

1 kg

17.30 / kg

Vietnam, 15–40 g

Dos de colin Alaska MSC No d’art. 201967

5 × 1 kg

9.50 / kg

IQF Chine, 120–160 g

Filet de bar avec peau IQF No d’art. 205285

5 kg

18.20 / kg

Turquie, IQF, 80–120 g

Filets de féra IQF No d’art. 202445

5 × 1 kg

17.90 / kg

Irlande, 30–50 g, avec peau

Portions de filet de saumon IQF No d’art. 201874

5 kg

31.50 / kg

Norvège, env. 150 g

Portion pavé d’omble chevalier 
a / peau, 140–160 g IQF, MSC No d’art. 203510

5 kg

26.– / kg

Islande

Filets de perche IQF No d’art. 201869

5 kg  |  19.65 / kg

No d’art. 201959

5 kg  |  18.50 / kg

No d’art. 201962

5 kg  |  19.65 / kg

No d’art. 30.41235 10–20 g, EU / Russie, No d’art. 38.41020 10–20 g, Russie  
No d’art. 38.42040 20–40 g, Russie

MSC-C-52511
Attention à la description des produits.

ASC-C-00495
Attention à la description des produits.

Fier de soutenir le MSC et ASC

Filets de doré austral IQF No d’art. 201875

5 kg

18.16 / kg

Nouvelle Zélande, 115–175 g

Ancien numéro:
38.42200

Ancien numéro:
38.42258

Ancien numéro:
38.177

Ancien numéro:
38.42263

Ancien numéro:
31.2421

Ancien numéro:
5 kg: 30.41235
*5 kg: 38.41020
**5 kg: 38.42040 *

**

Ancien numéro:
30.42306

Ancien numéro:
38.61601

Ancien numéro:
30.42325
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Filets de sandre IQF No d’art. 201866

5 kg

19.30 / kg

Russie / Kazakhstan, 70–120 g, avec peau

Médaillon de thon IQF No d’art. 201904

1 kg

13.95 / kg

Chine / Vietnam, 140–180 g / 1 cm d’épaisseur

Filets de dorade royale IQF No d’art. 201965

5 × 1 kg

20.85 / kg

Turquie, 80–100 g 

Médaillon d’espadon sans peau No d’art. 205286

5 kg

19.50 / kg

Vietnam, IQF, 150–180 g

Filets de poisson crus

Dos de hoki sans peau IQF No d’art. 201968

5 × 1 kg

12.– / kg

Chine / NZ, s / peau140–160 g, glacage compensé MSC

 
Filet de plie carrelet IQF No d’art. 201872

80 × 120 g
5 kg

11.50 / kg

Pays-Bas

Filets de lotte (Baudroie IQF No d’art. 201871

5 kg

19.30 / kg

Nouvelle Zélande / Chine, 100–200 g

Ancien numéro:
30.42220

Ancien numéro:
30.41226

Ancien numéro:
31.2491

Ancien numéro:
38.42264

Ancien numéro:
38.42208

Ancien numéro:
38.42314

Ancien numéro:
30.42260
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Filets de merlan No d’art. 201924

5 kg

20.90 / kg

France, 20–40 g, préfrits

Filets de perche No d’art. 201922

5 kg

23.90 / kg

Estonie, 20–40 g, préfrits

Filets de sandre No d’art. 201921

5 kg

25.90 / kg

Estonie, 20–40 g, préfrits

Filets de poisson frits

 surgelé  

Poissons panés

Filet de Hoki meunière MSC No d’art. 201980

35 × 160 g

11.– / kg

Nouvelle Zélande, préfrits

Filets de lieu d’Alaska MSC No d’art. 202444

6 kg

9.41 / kg

  

Allemagne, 150 g, pané, cru

Sticks panés de poisson MSC No d’art. 203482

5 kg

8.25 / kg

 

Allemagne, 30 g, préfrits

Beignet de Merlan bleu, 25–35 g No d’art. 201924

5 × 1 kg

20.90 / kg

Nouvelle Zélande

MSC-C-52511
Attention à la description des produits.

ASC-C-00495
Attention à la description des produits.

Fier de soutenir le MSC et ASC

Ancien numéro:
34.4353

Ancien numéro:
34.4351

Ancien numéro:
34.4350

Ancien numéro:
38.43133

Ancien numéro:
38.43162

Ancien numéro:
31.2305

Ancien numéro:
38.43115
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Portion conseillée : 140 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 3 KG                 140 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 3.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 720 
 

Etat du produit : Pré frit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sans décongélation. Au four à 190°C pendant 15 à 20 min. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Dos de colin d'Alaska issu de pêcheries responsables dans un enrobage ultra croustillant et original, avec des 
inclusions de 5 types de céréales différents pour plus de saveur. Une recette exclusive. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

14.5 12.20 1.80 = 1.10 8.50 0.9 = 0.68 = 272  186 777 
 

     Rapport P/L :  1.71 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Ni limité, ni encouragé 
 

INGREDIENTS :  
Filets de colin d'Alaska 70 %. Enrobage 30% : enrobant (eau, farine de blé, amidon modifié de maïs, gluten de blé, farine de maïs, amidon de maïs, sel, amidon de pomme de terre), 
huiles végétales (tournesol, colza), chapelure (farine de blé, levure, sel), graines de lin 1,2 %, graines de potiron 1,2 %, graines de tournesol 0,9 %, graines de millet 0,5 %, graines de 
pavot 0,5 %. Susceptible de contenir : lait, mollusques, oeuf. 
 

 
Mat. Première principale (origine) : Océan Pacifique 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Poisson, Gluten 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Forme régulière. Chapelure : couleur dorée et granulométrie variable avec grains de céréales. Chair de poisson blanche 
Goût : Poisson moelleux, ferme, non aqueux. Chapelure croustillante 
Texture : Caractéristique du poisson, de la chapelure, des céréales et de l'huile 
Odeur : Caractéristique du poisson, de la chapelure, des céréales et de l'huile 

 

DONNEES SPECIFIQUES DU PRODUIT : 
Zone de pêche : FAO 61 - 67 Océan Pacifique Nord 
Engin de pêche : Chaluts 
Mode de production : Sauvage 
Qualité sans arête 
 

Nom latin : Theragra chalcogramma 
Processus de congélation matière première : Double congélation 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Type de surgélation : IQF  Code EAN  de l’UMC : 3308650742545 
Dimensions carton en cm : L 40 x l 30 x h 10  
Identification du fabricant : FR 56.094.004 CE   
  
 

  

 
 

   

Composition : Dos de colin d'Alaska, dans un enrobage garni de graines de lin, potiron, tournesol, millet et pavot. 
Qualité sans arête, préfrit, surgelé individuellement. Transformé en France. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

74254 Dos de colin d'Alaska pané aux céréales préfrit 
QSA, IQF 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Collective 
Portion conseillée : 35 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 3 ST 2 KG             30/40 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : Union Européenne 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 6.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

Etat du produit : Pré frit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sans décongélation cuire au four préchauffé à 170 °C, 15 à 20 minutes ou  6 à 8 minutes à la friteuse à 180 °C. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Un produit ludique et savoureux en exclusivité chez Brake. 
A proposer en salade de la mer ou plus original, en entrée. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

10 14.9 2.1 = 1.1 11 2.5 = 0.81 = 324  200 836 
 

 
  Glucides simples totaux (g) : 0 Sel (g) : 0 
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 2/20 maxi          Classification : Préparations, plats à base de viande, poisson, oeuf, fromage, contenant moins de 70 % du grammage recommandé 
par portion 
 

INGREDIENTS :  
Colin d'Alaska* 50%, pâte à beignet 35 % : farine de blé, eau, huile de colza, sel, amidon de blé, farine de riz, amidon de tapioca, sel, poudre à lever : E500ii, E450i, moutarde en 
poudre, lait écrémé en poudre, dextrose, levure, extrait de poivre noir, extrait de levure, émulsifiant : E472e, acide ascorbique, sauce 15% : épinards 6%, eau, crème, amidon de maïs 
modifié, Parmesan (lait, sel, présure, lysozyme (oeuf)), sel, purée d'ail (ail, acidifiant : E330), beurre, bouillon (sel, maltodextrine, levure, sucre, huile de colza, arôme naturel), 
sel,muscade, poivre blanc.  *Présence possible de quelques arêtes. 
 

 
Mat. Première principale (origine) : Océan Pacifique 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Poisson, Gluten, Moutarde 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

Recette sans porc  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Aspect homogène. Jaune doré pour la panure, blanc pour le poisson, vert pour la sauce épinards 
Goût : Caractéristique d'un produit pané, goût épinard 
Texture : Poisson moelleux Panure croustillanteSauce crémeuse aux épinardsSensation de morceaux de poisson en bouche 
Odeur : Caractéristique de la chair de poisson et pâte à beignet préfrite 

 

DONNEES SPECIFIQUES DU PRODUIT : 
Zone de pêche : FAO 61 - 67 Océan Pacifique Nord 
Engin de pêche : Chaluts 
Mode de production : Sauvage 
Qualité sans arête 
 

Nom latin : Theragra chalcogramma 
Processus de congélation matière première : Double congélation 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Type de surgélation : IQF  Code EAN  de l’UMC : 3308650714863 
Dimensions carton en cm : L 39.700 x l 26.300 x h 16.400  
Identification du fabricant : PL 32611802 WE   
  
 

  

 
 

   

Composition : Bouchée de colin d'Alaska recouverte d'une sauce aux épinards et enrobée de pâte à beignet 
préfrite. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

71486 Pépite croustillante de colin d'Alaska et épinards 
préfrite 
QSA, IQF 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Collective 
Portion conseillée : 120 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 5 KG                120 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 5.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

Etat du produit : Cru 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Cuisson au four 20 à 25 min à 200 °C sur plaque. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Un poisson simple congélation issu de pêcheries responsables. Un produit ludique avec un enrobage original et gourmand 
au corn flakes. Non frit. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

14.1 7.9 1.7 = 1.9 4 0.4 = 0.81 = 323  128 538 
 

     Rapport P/L :  3.53 
  Glucides simples totaux (g) : 0 Sel (g) : 0 
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 4/20 mini          Classification : Poissons ou préparations >70% de poisson avec P/L >= 2 
 

INGREDIENTS :  
Colin d'Alaska (Theragra Chalcogramma) (72%) chapelure (farine de blé, eau, sucre, sel, levure, huile de tournesol, antioxydant : extrait de romarin), flocons de maïs (5.3%) (maïs, 
sucre, sel, malt d'orge), eau, huile de tournesol, enrobage (farine de blé, amidon transformé de blé, sel, gluten de blé, épaississant : gomme xanthane), concentré de tomates, sel, 
moutarde (eau, graine de moutarde brune, vinaigre d'alcool, sel, antioxydants : acide citrique - E224 (sulfites)), vinaigre d'alcool, sucre, antioxydant : citrates de sodium, gélifiant : 
gomme gellane. Susceptible de contenir : fruits à coque, lait, oeuf, soja, crustacés, mollusques, sésame, céleri. 
 

 
Mat. Première principale (origine) : Océan Pacifique 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Poisson, Gluten, Sulfites, Moutarde 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

 
 

 

DONNEES SPECIFIQUES DU PRODUIT : 
Zone de pêche : FAO 67 - Pacifique nord-est 
Engin de pêche : Chaluts 
Mode de production : Sauvage 
Qualité sans arête 
 

Nom latin : Theragra chalcogramma 
Processus de congélation matière première : Simple mer 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Type de surgélation : IQF  Code EAN  de l’UMC : 3308650749254 
Dimensions carton en cm : L 39 x l 26 x h 14  
Identification du fabricant : FR 76.482.001 CE   
  
 

  

 
 

   

Composition : Portion formée basse pression 100 % filets de colin d'Alaska, enrobée de mini corn flakes, qualité 
sans arête, surgelé individuellement. Produit pré-doré spécial four. Transformé en France. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

74925 Colin d'Alaska au corn flakes 
QSA, IQF 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 02.07.2018 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Portion conseillée : 20 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 3 KG                20 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 3.000                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

Etat du produit : Pré frit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sans décongélation en friteuse : 1 à 2 min, ou au four préchauffé à 200°C durant 12 à 15 min. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
La structure lamellaire du poisson préservée. Un enrobage croustillant et léger. Sans huile de palme. 
Sans matière grasse hydrogénée. 
Une découpe naturelle anatomique. 
75 % de filet de Colin d'Alaska. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

11.7 14.3 1.1 < 0.5 9 7.7 = 0.39 = 156  185 774 
 

     Rapport P/L :  1.30 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Ni limité, ni encouragé 
 

INGREDIENTS :  
Filet de colin d'Alaska 75 %, farines (blé, maïs), huiles végétales (colza, tournesol), eau, amidon de blé, poudres à lever (E450i, E500ii), dextrose, sel, gluten, levure. Susceptible de 
contenir : moutarde, lait. 
 

 
Mat. Première principale (origine) : Océan Pacifique 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Poisson, Gluten 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Forme de nuggets, couleur jaune dorée. 
Goût : Caractéristique colin d'Alaska et chapelure 
Texture : Croustillant après cuisson. 
Odeur : Caractéristique, poisson pané. 

 

DONNEES SPECIFIQUES DU PRODUIT : 
Zone de pêche : FAO 61, 67 - Pacifique nord 
Mode de production : Sauvage 
Qualité sans arête 
 

Nom latin : Theragra chalcogramma 
Processus de congélation matière première : Double congélation 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Type de surgélation : IQF  Code EAN  de l’UMC : 3308650739149 
Dimensions carton en cm : L 34 x l 20 x h 14  
Identification du fabricant : FR 62.894.103 CE   
  
 

  

  
 

  

Composition : Du filet de colin d'Alaska enrobé d'un enrobage croustillant. Préfrit. Qualité sans arête. Surgelé 
individuellement. 

 

Marque : Le Collectif du Goût  

FICHE TECHNIQUE  

73914 Nuggets de plein filet de colin d'Alaska préfrit 
QSA, IQF 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 09.03.2017 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 
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Filet de hoki pane MSC, 70–100 g No d’art. 201981

5 × 1 kg

12.– / kg

Nouvelle Zélande

Boucheé de colin Alaska MSC, 3 kg No d’art. 203850

1 carton × 3 kg (18 g)

10.70 / kg

 

Allemagne

Fish’n’chips de colin  
d’Alaska, 115 g No d’art. 201988

carton 5 (+ / –15 g)

12.90 / kg

Malaisie, QSA, IQF

Fish’n’chips cabillaud QSA, 170 g No d’art. 201987

3,4 kg

17.95 / kg

Malaisie, sans décongelation cuire 20 à 25 minutes au four à 220 °C

Poissons panés

Portion de colin pané d’Alaska 
MSC / IFS / IQF, 150 g No d’art. 204943

50 × 150 g

1.25 / Pièce

 

Allemagne

Dos de colin d’Alaska pané aux 
cereales prefrit IGF / QSA, 140 g No d’art. 204945

1 carton × 3 kg

17.50 / kg

Fabrique en France

Pépites croustillantes de colin d’Alaska  
et épinard préfrites QSA / IQF, 30 / 40 g No d’art. 204944

1 carton × 3 × 2 kg

14.80 / kg

Fabrique en France

Dos de colin d’Alaska au Cornflakes 
IQF / QSA, 120 g No d’art. 204946

1 carton × 5 kg

14.50 / kg

Fabrique en France

Nuggets de plein filet de colin 
d’Alaska prefrit QSA / IQF, 20 g No d’art. 205005

1 carton × 1 × 4,5 kg

12.70 / kg

Fabrique en France

MSC-C-52511
Attention à la description des produits.

ASC-C-00495
Attention à la description des produits.

Fier de soutenir le MSC et ASC

Ancien numéro:
38.43163

Ancien numéro:
38.72885

Ancien numéro:
38.072427

Ancien numéro:
38.43135

Ancien numéro:
38.43108

Ancien numéro:
38.74254

Ancien numéro:
38.74925

Ancien numéro:
38.71486

Ancien numéro:
38.76347
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Crustacés et mollusques

 surgelé  

 
Anneaux de calamar Romana ESP No d’art. 201876

6 × 1 kg

9.15 / kg

Espagne

Anneaux de calamar blanchis No d’art. 201946

6 × 1 kg

13.50 / kg

Espagne

Poulpe cuit coupé No d’art. 201974

1 kg

30.80 / kg

Indonésie, IQF 1 × 1 kg

Crevettes Black Tiger No 2 No d’art. 201911

1 kg

16.40 / kg

Asie, (Gambas)

Cuisses de grenouilles No d’art. 204191

1 kg

14.90 / kg

Indonésie, 30 / 40, IQF, 15 % glacing

Escargots préparés Mt-d’Or No d’art. 201945

100 pièces

72.– / Carton

 

Suisse

Spécialités

MSC-C-52511
Attention à la description des produits.

ASC-C-00495
Attention à la description des produits.

Fier de soutenir le MSC et ASC

Ancien numéro:
38.2131

Ancien numéro:
38.2135

Ancien numéro:
38.2220

Ancien numéro:
30.42631

Ancien numéro:
338.42584

Ancien numéro:
31.2658
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MSC-C-52511
Attention à la description des produits.

ASC-C-00495
Attention à la description des produits.

Fier de soutenir le MSC et ASC

Crevettes géantes, décortiquées, 
Black Tiger No d’art. 201919

1 kg

18.75 / kg

Vietnam, 16 / 20

Crevettes géantes, décortiquées, 
Vannamei No d’art. 201950

 16 / 20 
1 kg

19.90 / kg

No d’art. 203509

21 / 25 
1 kg

19.20 / kg

Inde

Crustacés et mollusques

Queues de crevettes tail-on No d’art. 201939

1 kg

26.80 / kg

Vietnam, 16 / 20

Brochettes de queues
de crevettes crues No d’art. 201942

5 kg

19.90 / kg

Vietnam, 100 × 100 g

Crevettes Black Tiger 4 / 6 No d’art. 205284

1 kg

37.80 / kg

Vietnam

Cocktail de fruits de mer No d’art. 204186

5 kg

11.15 / kg

Thaïlande, anneaux et tentacules de calamar, vongoles, moules, crevettes cocktail

Moules cuites décortiquées No d’art. 204003

1 kg

11.30 / kg

Espagne

 
Noix de St-Jacques s / corail No d’art. 204004

1 kg

46.50 / kg

USA, 10 / 20, clearwater, IQF

 
Crevettes pour cocktail MSC No d’art. 201877

200–300 Ibs 
5 × 1 kg

21.25 / kg

No d’art. 202453

100–150 Ibs 
5 × 1 kg

25.95 / kg

Canada

Ancien numéro:
1 kg: 38.4380
*1 kg: 38.55023

*

*

Ancien numéro:
33.2160

Ancien numéro:
38.972

Ancien numéro:
38.00990

Ancien numéro:
1 kg: 31.02151
*1 kg: 30.45126

Ancien numéro:
38.03257

Ancien numéro:
38.45528

Ancien numéro:
38.2105

Ancien numéro:
38.2110
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Cible clients : Restauration Commerciale 
 

Conditionnement – calibre : CT 24 PC                   140 G 
Infos complémentaires : Rectangle 12 x 9 cm 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 3.360                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

Etat du produit : Cru 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sans décongélation, cuire au four à air pulsé à 180-190°C pendant environ 18 à 22 minutes. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Produit prédoré. 
Garniture noble. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

7 23.4 2.5 = 1.2 15.6 5.9 = 0.92 = 368  264 1104 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 4/20 maxi          Classification : Entrées contenant plus de 15% de lipides 
 

INGREDIENTS :   
Pâte feuilletée dorée (60%) : farine de blé et gluten de blé, eau, margarine (huiles et graisses végétales (palme, colza), eau, sel, émulsifiant : E471, correcteur d'acidité : acide citrique, 
colorant : béta-carotène ( E160a(iii))), oeuf frais entier, sel, colorant : béta-carotène (E160 a(iii)). Garniture (40%) : Portion de filets de saumon rose du Pacifique (Oncorhynchus 
gorbuscha)  (17.8%), eau, carotte (3.7%), crème fraîche, poireau (1.9%), céleri (1.7%), oseille (1.4%), beurre, amidon transformé de maïs, lactose et protéines de lait, sel, vinaigre 
d'alcool (colorant : E150c), oeuf frais entier, huile de colza, jus concentrés de citron et d'orange, pulpes de citron, acidifiant : acide citrique, extrait naturel de citron, épaississant : 
méthylcellulose, colorants : extrait de paprika (E160c) - béta-carotène (E160a (iii)), poivre. Les pourcentages sont donnés à la mise en oeuvre et sur la totalité du produit. Susceptible de 
contenir : fruits à coque, soja, crustacés, mollusques, sésame, moutarde. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Poisson, Gluten, Céleri 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

Recette sans porc 
 

 

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Feuilleté rectangulaire cru garni d'une sauce à l'oseille et julienne de légumes et stick de saumon. Produit doré. 
Goût : Goût franc d'oseille, de saumon et de légumes (poireaux, carottes, céleri) 
Texture : Garniture crémeuse 
Odeur : Caractéristique de l'oseille et du saumon 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 32 x l 26.500 x h 9.300   Code EAN  de l’UMC : 3308650059735 
Identification du fabricant : FR 16.028.001 CE    
 

 

    

Composition : Une pâte feuilletée crue garnie d'une préparation à base de saumon et de sauce à l'oseille et de 
petits légumes (carotte, poireau, céleri). 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

5973 Feuilleté saumon-oseille et petits légumes 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 12.04.2018 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 
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 surgelé  

MSC-C-52511
Attention à la description des produits.

ASC-C-00495
Attention à la description des produits.

Fier de soutenir le MSC et ASC

Divers poissons

Filet de poisson «Italiano», MSC No d’art. 201979

30 200 g

1.80 / Pièce

 

Allemagne, Tomates-Mozzarella

Filet de poisson au brocoli, MSC No d’art. 201978

30 × 200 g

1.80 / Pièce

 

Allemagne, 200 g

 
Filet de poisson «Bordelaise», MSC No d’art. 201977

30 × 200 g

1.80 / Pièce

 

Allemagne

Saumon fumé tranché «Norvège» No d’art. 201957

1 kg

36.– / kg

Norvège

Feuilleté de saumon, oseille  
et petits légumes, 140 g No d’art. 204336

1 carton × 24 pièces

3.37 / Pièce

France

Poche de tartare de saumon, IFS No d’art. 204347

6 × 305 g  
1 carton à 1,8 kg

32.55 / kg

Fabriqué en France, elevage Norvège

Ancien numéro:
28.05973

Ancien numéro:
38.40304

Ancien numéro:
38.02804

Ancien numéro:
38.43150

Ancien numéro:
38.43158

Ancien numéro:
31.43155
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Porc

Osso-bucco de porc No d’art. 202464

50 × 110 g

7.18 / kg

   

Suisse, 110 g
A commander avant 11 h

Escalopes de porc panées No d’art. 202068

4,5 kg

21.15 / kg

  

Suisse, 6 × 6 × 125 g

Cordon-bleu Valaisan, porc No d’art. 204947

2,7 kg
15 × env. 180 g

23.83 / kg

  

Suisse, porc, fromage à raclette, lard cru

Ancien numéro:
41.83072

Ancien numéro:
48.8305

Ancien numéro:
41.82571
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 Shuttle   surgelé  

Côtes d’agneau No d’art. 203427

env. 10 kg 
env. 75 g

31.12 / kg

Nouvelle Zélande
A commander avant 11 h

Agneau

Gigot d’agneau sans os No d’art. 202130

env. 1,5 kg

21.90 / kg

Nouvelle Zélande / Australie, env. 1,5 kg

Souris d’agneau, s / vide × 2 No d’art. 202118

2 × env. 500–600 g

17.37 / kg

Nouvelle Zélande, env. 500 - 600 g

Coquille d’agneau No d’art. 202129

4 × 180 g

41.50 / kg

  

Nouvelle Zélande (filet), env. 180 g / pièces

Steak de gigot d’agneau No d’art. 202049

env. 5 kg

23.25 / kg

  

Australie / Nouvelle Zélande, env. 160–200 g
A commander avant 11 h

Rack d’agneau, 8 côtes No d’art. 202489

2 × 8 côtes

43.40 / kg

  

Nouvelle Zélande
A commander avant 11 h

Hamburger d’agneau épicé No d’art. 202139

50 × 120 g

22.85 / kg

  

Suisse / Nouvelle Zélande

Ancien numéro:
48.8604

Ancien numéro:
41.43918

Ancien numéro:
48.8608

Ancien numéro:
48.4633

Ancien numéro:
48.04607

Ancien numéro:
48.8606

Ancien numéro:
48.23380
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Cevapcici No d’art. 204193

2 × 1 kg

17.75 / kg

 

bœuf Suisse, 40 g

Veau

Osso-bucco de veau No d’art. 202131

25 × 200 g

24.85 / kg

  

Suisse, env. 200 g
A commander avant 11 h

Steak Pojarski, veau No d’art. 202052

50 × 120 g

25.– / kg

 

Suisse, veau

Hamburger de veau épicé No d’art. 202138

50 × 120 g

29.30 / kg

  

Suisse

Ragoût de lapin No d’art. 205819

5 × 1 kg

23.75 / kg

 

 

Hongrie, env. 30 g

Lapin

Paupiettes de lapin No d’art. 202166

50 × 75 g

20.90 / kg

 

 

Hongrie

Cuisses de lapin No d’art. 202081

6 × 1 kg 
env. 250 g

24.45 / kg

 

Hongrie

Issu d’un mode d’élevage conforme  
aux normes suisses du bien être  
animal-élevage en famille 
 
Gemäss Schweizer  
Haltungsnorm-Familienhaltung

Ancien numéro:
48.86419

Ancien numéro:
48.1613

Ancien numéro:
41.78268

Ancien numéro:
41.81290

Ancien numéro:
48.8612

Ancien numéro:
41.71144

Ancien numéro:
48.23370
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 Shuttle   surgelé  

Hamburger de bœuf épicé No d’art. 203855

50 × 120 g

19.40 / kg

    

Suisse

Hamburger de bœuf nature s / sel No d’art. 202137

50 × 120 g

19.40 / kg

    

Suisse

Boulettes de viande No d’art. 202160

5 kg

19.– / kg

 

Suisse, pur bœuf, 30 g

Beefburger No d’art. 202053

50 × 120 g

15.25 / kg

 

Suisse, pur bœuf

Bœuf

Langue de bœuf No d’art. 202127

env. 1,5 kg

13.80 / kg

    

Suisse, env. 1,5 kg

Paupiettes de bœuf No d’art. 202126

50 × 100 g

25.38 / kg

 

Suisse, 100 g

Ancien numéro:
48.81320

Ancien numéro:
41.71145

Ancien numéro:
48.23340

Ancien numéro:
48.8364

Ancien numéro:
48.23350

Ancien numéro:
48.8304



130

Po
is

so
n,

 v
ia

nd
e

et
 v

ol
ai

lle

Farce à vol-au-vent No d’art. 202113

5 kg

17.90 / kg

cubes de fromage d’Italie, quenelles de viande, champignons blanchis  
et surgelés séparément

Viandes divers

Suprêmes de poulet jaune No d’art. 202269

6,4 kg

18.50 / kg

France, env. 200 g, 8 × 4 × 200 g

Suprêmes de pintade No d’art. 202272

5,120 kg

21.80 / kg

France, 8 × 4 × env. 160 g

Fondant de poulet, farce cèpes No d’art. 202247

30 × 160 g

14.80 / kg

UE, Cru avec peau, farce sans porc

Ballotines de poulet, florentine No d’art. 202234

5 × 1 kg

26.95 / kg

 

Suisse, 30 × 200 g

Poulet

Ancien numéro:
48.2600

Ancien numéro:
58.1796

Ancien numéro:
58.1829

Ancien numéro:
58.00224

Ancien numéro:
52.11641
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  surgelé  

Filets de poulet No d’art. 202293

5 kg

16.50 / kg

France, env. 120–140 g

Poitrines de poulet No d’art. 202188

10 kg

13.75 / kg

Argentine, 150 g

Filets de poulet No d’art. 202191

2 × 2,5 kg

23.– / kg

 

Suisse, surg. indiv., env. 130–150 g

Filets de poulet marinés No d’art. 202205

5 × 1 kg

18.50 / kg

Allemagne, env. 130 g

Poulet

Emincé de poulet No d’art. 202175

10 × 1 kg

13.50 / kg

IQF Argentine / Brésil

Pilon de poulet No d’art. 202511

4 × 2,5 kg

6.12 / kg

 

Suisse, env. 110 g

Haut de cuisse de poulet No d’art. 202190

7,5 kg

7.– / kg

 

Suisse, par couche, surg. indiv., env. 120–140 g, en sachet refermable

 
Poulet Suisse Art.-Nr. 202192

10 × 800 g

5.50 / kg

Art.-Nr. 202193

10 × 1 kg

6.12 / kg

prêt à cuire, calibré

Cuisse de poulet No d’art. 202196

2 × 2,5 kg

6.95 / kg

 

Suisse, surg. indiv., env. 240 g, en sachet refermable

Aile de poulet, 2 phalanges No d’art. 203536

4 × 2,5 kg

7.50 / kg

 

Suisse

Ancien numéro:
51.78386

Ancien numéro:
51.78498

Ancien numéro:
58.7008

Ancien numéro:
58.18032

Ancien numéro:
51.78150

Ancien numéro:
800 g: 51.78508
1 kg: 51.78510

Ancien numéro:
58.78172

Ancien numéro:
51.78411

Ancien numéro:
51.78541

Ancien numéro:
51.78232
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Poulet

Sticks de poulet No d’art. 202173

5 kg

13.90 / kg

France

Emincé de poulet cuit,  
saveur Kebab No d’art. 202246

1 kg

20.50 / kg

France, Cuit, peu épicé, Micro-ondable

Emince filet de poulet france No d’art. 202325

2 × 2,5 kg

17.90 / kg

France

Emincé de poulet «Grand luxe» 
mariné No d’art. 202176

5 × 1 kg

14.30 / kg

Pologne

 
Emincé de poulet No d’art. 202251

4 × 1 kg

18.15 / kg

Ancien numéro:
51.78153

Ancien numéro:
394

Ancien numéro:
50.2742

Ancien numéro:
58.00085

Ancien numéro:
58.76395
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 surgelé

Chicken-nuggets filet, préfrit No d’art. 202309

5 × 1 kg

11.90 / kg

France, 20–30 g

Poulet panés

Jungle Chicken No d’art. 204350

4 × 1 kg

16.70 / kg

 

Brésil, env. 50 g

Cordon-bleu de poulet No d’art. 202428

5 kg

115.– / Carton

 

Allemagne, env. 150 g / pièces

Escalopes de poulet panées,  
Premium No d’art. 202429

5 kg

22.10 / kg

 

Brésil, non reconstitué, 36 × env. 140 g

Chicken-nuggets, Premium No d’art. 202427

5 kg

18.90 / kg

 

Allemagne, non reconstitué, 20–30 g

Crousty filet de poulet No d’art. 202326

1 × 5 kg

15.20 / kg

France, environ IQF

Mini Cordon-bleu de poulet, 70 g No d’art. 202278

5 × 1 kg 
71 pièces

23.90 / kg

 

Suisse, formé, pané ,préfrit

Cordon-bleu de poulet premium, 
150 g IQF No d’art. 202315

5 kg

12.40 / kg

France

Chicken Nuggets crunchy, 
reconstitué No d’art. 202433

5 kg
5 × 1 kg

16.10 / kg

  

Brésil, fabriqué en Suisse, préfrits, cornflakes, env. 25 g

Crunchy Chicken Wings No d’art. 202434

5 kg
5 × 1 kg

15.90 / kg

    

Suisse, cornflakes

Ancien numéro:
52.11582

Ancien numéro:
52.05893

Ancien numéro:
58.7006

Ancien numéro:
58.47464

Ancien numéro:
52.01975.1

Ancien numéro:
54.23026

Ancien numéro:
58.76408

Ancien numéro:
58.1873

Ancien numéro:
58.05778

Ancien numéro:
58.18730



134

Po
is

so
n,

 v
ia

nd
e

et
 v

ol
ai

lle

Piccata de dinde No d’art. 203860

4 × 960 g

16.37 / kg

 

Brésil, 60 g, fabriqué en Suisse

Mini Cordon-bleu de dinde No d’art. 202314

5 kg

11.80 / kg

France, env. 80 g

Escalope de dinde No d’art. 202294

5 kg

17.15 / kg

No d’art. 58.22112

10 kg

24.50 / kg

France, IQF, env. 130 g

Volaille diverse

Rôti de dindonneau No d’art. 202311

3 × 2 kg

14.– / kg

Emincé de filet de dinde No d’art. 202313

5 kg

18.– / kg

France, IQF

Poitrine de dinde fumée No d’art. 202172

env. 2,5 kg

22.– / kg

 

Allemagne / Hongrie

Foie de poulet No d’art. 202273

500 g

7.50 / kg

 

Suisse, 20 × 500 g

Ancien numéro:
58.61118

Ancien numéro:
54.22606

Ancien numéro:
58.60902

Ancien numéro:
58.53745

Ancien numéro:
501841

Ancien numéro:
58.1832
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 surgelé

Ragoût de cuisse de canard No d’art. 202297

5 × 1 kg

23.30 / kg

 

 

Hongrie

Foie gras de canard déveiné No d’art. 202317

10 × 550 g

30.03 / kg

France, env. 550 g

Foie gras de canard extra 1er Choix No d’art. 202316

20 × 500 g

47.50 / kg

France, env. 500 g

Filet de canette No d’art. 202298

5 kg

20.– / kg

 

 

Hongrie, env. 280 g

Emincé de filet de canard Hongrie No d’art. 202299

5 × 1 kg

23.65 / kg

Bloc

Escalopes de foie gras canard No d’art. 202318

5 × 1 kg

45.90 / kg

France, env. 50 g

Volaille diverse

Cuisses de canette No d’art. 202271

5,4 kg

15.40 / kg

France, 18 × 2 × env. 190 g

Ancien numéro:
58.1805

Ancien numéro:
58.24350

Ancien numéro:
28.24401

Ancien numéro:
58.65679

Ancien numéro:
58.66968

Ancien numéro:
58.24416



La boucherie Perusset est une entreprise familiale. Respectueuse des traditions 
et des produits authentiques, nous avons à cœur le respect de nos partenaires 
éleveurs et de nos clients.
Nous vous proposons des produits carnés issus d’un savoir-faire que nous avons 
su préserver. Nous contrôlons notre filière de production du choix du bétail sur 
pieds jusqu’à la vente, afin d’assurer à notre clientèle un choix de viandes de 
qualité.
Retrouvez les saveurs d’antan avec nos spécialités telles que le Saucisson Vau-
dois IGP et la Saucisse aux Choux IGP ainsi que nos pièces de bœuf rassi sur os 
pendant trois semaines et bien d’autres produits maison.

Grand’Rue 22
1446 Baulmes
boucherieperusset.ch
T 024 459 14 02

Frédéric Perusset, Boucher

D'un coup de couteau magique, Frédéric débite, 

émince, tranche et fait apparaître pour vous 

de savoureuses spécialités bouchères !!

Saveurs
locales
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Aiguillette baronne de boeuf EU 1 kg 100308

Entrecôte de boeuf pluchée env. 4 kg 100309

CSV Emincé boeuf à mijoter  2 kg 100310

Ragoût de boeuf EU 1 kg 100311

Rumsteck génisse  5 × 90 g 100357

Tranche rumsteck génisse 5 × 120 g 100358

Bavette de boeuf coupée env. 1 kg 100377

Côtes de boeuf  5 × 400 g 100380

T-Bone steak boeuf  5 × 400 g 100381

Langue de boeuf fumée 1 2 kg 100403

Langue boeuf salée cuite  env. 700 g 100406

Tête marbrée env. 1,3 kg 100407

Museau boeuf cuit pour salade 1 kg 100414

Bouilli boeuf coupé env. 2 kg 100438

Bouilli épais épaule gén. 2,3 kg 100936

Rôti gén. filet épaule paré  1 kg 100937

Palette gén. épaule env. 2 kg 100938

Poitrine génisse s / o env. 3 kg 100939

Parisienne GEN s / o courte paré kg 100942

Entrecôte génisse parée 5–6 kg 100945

Entrecôte génisse paré env. 2,2 kg 100946

Filet GEN s / chaîn. kg 100948

Rumpsteak génisse pluché 2–3 kg 100950

Aiguillette rumpsteak gén. 1 kg 100951

GEN Rumpsteck GS kg 100952

Tranche ronde gén. pluché 2 kg 100974

Emincé de génisse minute 2 kg 100975

Gastro Faux-filet boeuf 5 kg 100988

Gastro Entrecôte pluchée env. 1 kg 100990

Coin de génisse pluché env. 4 kg 100993

GEN Queue GS kg 100995

Tranche carrée gén. pluché 4 kg 100997

Gastro Epais épaule de bœuf  3 kg 100998

Gastro Palette épaule boeuf 1,5 kg 100999

Filet de génisse Teys kg 101224

Charcuterie

Viande séchée Grisons tr.carrée 1 kg 100409

Lard sec du Valais ¹∕² s / oc. 1 kg 100416

Lard cru du Valais  env. 1,8 kg 100417

Coppa pluchée ¹∕² env. 800 g 100460

Jambon cru Grison fitness s / oc. 1 kg 100748

Pancetta roulée env. 1,5 kg 100751

Coppa BÜN ¹∕¹  env. 1 kg 100754

Bresaola ¹∕²  env. 1,5 kg 100763

Viande de bœuf fumé Appenzell  1 kg 100767

Jambon fumé Appenzell env. 1,5 kg 100771

Lard fumé Appenz. à la bière 700 g 100773

Jambon cru Val Poschciavo s / os 5 kg 101234

Charcuterie fraîche

Fromage d’Italie cuit 2,5 kg 100731

Charcuterie 4 sorte GS 40 × env. 13 g 100739

Saucisse Lyon env. 1 kg 100743

Suttero 

Agneau frais

Ragoût d’agneau II / cou-épaule  2 kg 100165

Ragoût d’agneau épaule 1er s / os 2 kg 100166

Epaule agneau entier roulé s / os 1 kg 100168

Gigot d’agneau NZL a / os env. 2 kg 100193

Rack d’agneau 6côtes 2 pcs 800 g 100312

Quasi d’agneau env. 6 × 200 g 100314

Epaule agneau s / os s.jar.roulé 400 g 100315

Quasi émincé d’agneau 2 kg 100354

Gigot d’agneau roulé s / os env. 2,2 kg 100355

Coquilles d’agneau 4 × 250 g 101054

Ragoût agneau II dans gigot 2 kg 101067

Gigot de sanglier a / os 5–9 kg 101230

Epaule d’agneau cou & epaule kg 101299

Gigot d’agneau s / os ficelé 2,5 kg 101336

Gigot d’agneau NZ s / os ficelé kg 101419

IE Primo Tacchino kg 101445

Bœuf frais

Bouilli boeuf s / os côte plate 2 kg 100021

Emincé de génisse épaule env. 2 kg 100025

Foie de boeuf tranché 5 × 60 g 100074

Tranche carrée de génisse 5 × 70 g 100116

Ragoût de génisse épaule  env. 2 kg 100118

Ragoût de génisse env. 2 kg 100119

Tranche de génisse carrée pluchée kg 100125

Bavette de boeuf env. 1 kg 100133

Joue de boeuf gastro env. 500 g 100140

Langue de boeuf  env. 1 kg 200 g 100141

Onglet de boeuf env. 800 g 100142

Filet de boeuf gastro env. 1,6 kg 100145

Filet de boeuf gastro s / och. 2 kg 100146

Cou de vache entier env. 5 kg 100147

Parisienne de boeuf  env. 2 kg 100148

Rumsteack boeuf dénervé 2 pcs 2–3 kg 100150

Aiguillette rumsteack pluchée 800 g 100151

Aiguillette rumsteack n.pluchée 1 kg 100152

Ragoût boeuf gastro frais env. 2 kg 100153

Canard de boeuf frais 500 env. 2 kg 100155

Tranche ronde boeuf pluchée env. 2 kg 100156

Filet épaule boeuf gastro env. 1,5 kg 100158

Aiguillette baronne de boeuf 1 kg 100159

Steak boeuf fausse tranche 5 × 180 g 100160

Emincé boeuf à mijoter env. 2 kg 100161

Aloyau génisse s / os Import 25 kg 100290

Epais d’épaule de boeuf  env. 3 kg 100298

Entrecôte boeuf grai. EU env. 5 kg 100299

Filet de boeuf s / ochai. IMP env. 2 kg 100300

Paris boeuf s / os courte par. env. 2kg 100301

Gastro Rumsteck boeuf pluché 2–3 kg 100302

Aiguillette Rumsteck pluché EU 800 g 100303

Tranche ronde boeuf pluchée env. 2 kg 100305

Filet d’épaule de boeuf env. 1 kg 100306

Gastro Palette de boeuf EU env. 2 kg 100307
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Charcuteries diverses

Saucisse choux 5 × 350 g 100321

Saucisse choux 5 × 250 g 100322

Jambon primo Tzigane s / oc. env. 4 kg 100323

Jambon primo Tzigane a / oc. env. 4 kg 100324

Jambon profit pour pizza env. 4 kg 100325

Jambon de campagne a. jarret 5,5 kg 100326

Jambon épaule s / oc. non fumé 4,5 kg 100327

Lard jambon fumé a / oc. cru env. 3,5 kg 100330

Saucisson vaudois 400 g 100331

Charcuterie standard 3 pcs env. 3 kg 100333

Jambon devant Torino tranché 30 × 20 g 100339

Saucisse à rôtir de porc VD 10 × 90 g 100378

Saucisse à rôtir de porc VD 10 × 180 g 100379

Merguez précuite 10 × 100 g 100392

Saucisson vaudois rosette  700 g 100393

Escargot sauc. rôtir porc 5 × 150 g 100397

Boudin 320 g 100441

Boudin 180 g 100448

Saucisse aux choux 5 × 150 g 100449

Merguez crue bœuf & agneau  30 g 100462

Boutefas cru 800 g 100465

CSV Bouilli cuit env. 1,2 kg 100782

CSV Roastbeef grillé 1 kg 100789

Fumés à cuire

Lard salé plaque 3 kg 100875

Lardons coupés 7 mm 4 kg 100878

Lard fumé 3 kg 100879

Lard à griller plaque 2 kg 100881

Gastro Lard grill. fumé tr.  500 g 100883

Cou porc fumé s / os cru 2 kg 100884

Filet porc s / os fumé cru 3 kg 100885

Lardons s / ocartilage 500 g 100887

Jambon en tranches

Jambon à l’os fumé à la borne 6–7 kg 100399

Jambon derrière a / oc. env. 4,5 kg 100400

Jambon party ¹∕¹ 4 kg 100401

Jambon garniture toast env. 2,5 kg 100402

Jambon roulé ép. a. couenne env. 1,2 kg 100413

Jambon derrière Toulouse 2,5 kg 100718

Jambon Gourmet a / oc. env. 5,2 kg 100719

Pâtés & Pâté à tartiner

Terrine de chevreuil 840 g 100123

Terrine de sanglier 840 g 100124

Pâté vaudois 10 × 120 g 100451

Terrine champ. Regina env. 1,3 kg 100452

Terrine morilles Regina CH 1,3 kg 100453

Terrine poivre vert Regina CH  1,3 kg 100454

Terrine de volaille env. 1,3 kg 100455

Pâté en croûte au Porto 1,5 kg 100456

Pâté lunch env. 600 g 100457

Suttero 

Terrine de campagne nat. env. 1,5 kg 100459

Terrine au poivre vert  env. 1,5 kg 100466

Mousson de canard France env. 1,3 kg 100468

Pâté en croute Armagnac 800 g 100891

Pâté de veau Apéro env. 450 g 100892

Terrine faisan chass. & raisin  840 g 101310

Porc frais

Epaule de porc rôti s / os env. 2 kg 100004

Rôti porc jambon frais longe kg 100005

Filet mignon de porc env. 800 g 100006

Pied de porc scié au kg 100008

Pied de porc entier env. 200 g pce 100009

Lard bajoue frais kg 100010

Rôti quasi de porc 700 g 2 pcs 100012

Joue de porc env. 1 kg 100013

Ragoût de porc épaule 20 g env. 2 kg 100019

Tripes entières natures kg 100071

Tripes émincées natures Bq 2 kg 100134

Rôti porc vigneron env. 2,5 kg 100337

Atriaux porc & foie 10 × 120 g 100363

Côtelette de porc 5 × 130 g 100364

Côtelette de porc 5 × 150 g 100365

Côtelette de porc 5 × 180 g 100366

Côtelette de porc 5 × 200 g 100367

Côtelette de porc 5 × 220 g 100368

Escalope de filet de porc 5 × 150 g 100369

Tranche de porc cou 5 × 180 g 100370

Tranche de porc cou 5 × 200 g 100371

Tranche de porc quasi  5 × 120 g 100375

Emincé de porc épaule  2 kg 100376

Escalope de filet de porc  5 × 120 g 100384

Tranche porc cou 5 × 150 g 100385

Jarret de porc cuit env. 400 g 100404

Jarret de porc salé env. 400 g 100405

Atriaux porc & foie 10 × 80 g 100432

Saindoux carton 5 kg 100463

Tripes milanaises env. 2 kg 100464

Cou porc s / o paré env. 2 kg 100895

Carré porc s / os 6 côtes 1,6 kg 100898

Filet porc s / os env. 3 kg 100900

Filet porc GS kg 100902

Grill Ribs porc 2 pcs 100904

Emincé porc 1,2 kg 100914

Quasi de porc  5 × 100 g 100917

Ragoût porc épaule 2 kg 100928

Fricassée porc coupé a / os kg 100931

Lard frais porc env. 3 kg 100932

Coiffe de porc  1 kg 101232

Oreille de porc  kg 101275

Filet mignon de porc  env. 800 g 101443
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Suttero 

Langue de veau fraîche  env. 700 g 100190

Tête de veau sans os kg 100191

Os de veau scié frais kg 100192

Emincé veau épaule  env. 1,3 kg 100316

Tendron de veau rosé 5 × 120 g 100360

Tendron de veau rosé 5 × 170 g 100361

Tendron de veau rosé 5 × 200 g 100362

Tranche veau noix pâtissière 5 × 130 g 100383

Poitrine veau farc. roulée 2,5 kg 100437

Ragoût de veau épaule 20 g env. 2 kg 100445

Rôti de veau épaule roulé env. 3 kg 101006

VE Côtelette GS kg 101015

Noix veau pluché env. 1,6 kg 101020

Noix de veau pluchée 1,5 kg 101021

Quasi de veau pluché env. 1,1 kg 101022

Longe de veau pluchée 2–3 kg 101025

Escalope longe de veau kg 101026

Emincé veau II kg 101029

VE Foie émincé kg 101039

Foie de veau tranche 5 × 90 g 101040

Filet de veau s / os env. 3 kg 101042

Coin de veau pluché kg 101043

Tranche veau noix  5 × 60 g 101044

Quasi de veau pluché II kg 101045

Cou veau s / o. s / ocouv.paré 2,8 kg 101226

Mignon de veau s / och. env. 800 g 101227

Noix de veau plate pluchée  2,3 kg 101228

Côtes de veau morc.s.pei.s / ocouv. kg 101229

Grenadin veau pluché tr. ronde  1 kg 101251

Poitrine veau roulée farcie  2 kg 101337

Araignée de veau à la coupe kg 101339

Pojarski de veau frais 150 g 101356

Emincé veau II Épaule 1 kg 101442

Volaille fraîche

Tranche de dinde 50 g  1 kg 100700

Tranche de dinde 80 g  1 kg 100701

Tranche de dinde  100 g–1 kg 100702

Tranche de dinde  120 g–1 kg 100703

Poitrine de dinde fumée cuite  1,4 kg 100706

Poitrine poulet 170–200 g  15 pcs 101092

Poitrine poulet 100–130 g  2,3 kg 101093

Steak haut cuisse poulet  10 × 110 g 101106

Poitrine dinde entière  1,8 kg 101109

Tranche dinde kg 101110

Ragoût dinde kg 101116

Haut de cuisse de poulet  8 × 150 g 101253

Poulet frais  1200 g 101352

Poulet frais 1300 g 101353

Poulet frais 1400 g 101354

Poitrine de poulet 140–170 g  2,7 kg 101355

Poitrine de poulet 12 × 120–145 g 101441

Prêt à cuire

Broch.gigot agneau a. mergez  5 × 120 g 100340

Broch.gigot agneau a. mergez  5 × 180 g 100341

Broch. Tz. lard / boeuf rosé  10 × 120 g 100342

Broch. Tzigane lard / boeuf  10 × 180 g 100343

Brochettes porc & bf & lard & chip 5 × 150 g 100348

Brochette chipolata de veau  6 × 120 g 100352

Tranche de porc panée cou  5 × 150 g 100373

Tranche de porc panée cou  5 × 180 g 100374

Brochette tzigane bœuf & lard  10 × 150 g 100446

Brochette gigot agneau & merg.  5 × 150 g 100458

 Brochette cuisse dinde nat. 18 × 120 g 100699

Tranche de porc mariné cou  5 × 150 g 101231

Salamis & Saucissons secs

Salami Portofino env. 1 kg par pce 100320

Salami Vismara ¹∕²  env. 1,3 kg 100334

Salami Grotto Molino CH  env. 1,3 kg 100398

Gastro Salami Franco tranché  78 × 5 g 100861

Salami Nostrano  env. 1,4 kg 100865

Chorizo  900 g 100872

Saucisse à rôtir fraîche

Saucisse de Vienne 10 paires  20 × 50 g 100388

Chipolata de veau 30 g  env. 500 g 100390

Schüblig de St. Gall  10 × 130 g 100396

Saucisse à rôtir de porc  10 × 150 g 100435

Chipollata de porc cru  30 g 100436

Schüblig Olma  280 g 100439

Saucisse à rôtir de porc  10 × 120 g 100444

Cervelas  10 × 100 g 100791

Schüblig St.Gall  10 × 160 g 100801

Saucisse à rôtir St.Gall  10 × 130 g 100811

Saucisse à rôtir St.Gall  10 × 110 g 100814

Saucisse à rôtir St.Gall  10 × 160 g 100815

Escargot porc à rôtir cru  5 × 140 g 100831

Broche cipollata a. lard  env.150 g 100843

Mortadelle cylindre ¹∕²  env. 2,5 kg 100845

Boudin  env. 120 g 100854

Sauc.à rôtir de volaille  5 × 130 g 100858

Atriaux  6 × 150 g 101222

Chipollata avec lard  4 pcs 101305

Veau frais

Filet mignon veau s / ochai.  800 g 100169

Tranche veau noix pâtissière  140 g 100173

Longe veau entière n.pluchée  6–7 kg 100176

Escalope de veau dans la longe  kg 100178

Grenadin veau roé pluché  700–800 g 100180

Filet d’épaule veau rosé  env. 800 g 100182

Ragoût de veau rosé II  2 kg 100183

Poitrine de veau roulée filet  2,5 kg 100185

Cou de veau roulé  2–3 kg 100186

VE Foie kg 100188

Rognons de veau s.graisse  300 g 100189
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Charcuterie

Viande séchée de cheval  env. 2 kg 100202

Viande séchée Grisons ronde 1,2 kg 100408

Charcuterie fraîche

Lardons au kg kg 100067

Lardpéro plaque kg 100103

Bardes de lard 1 kg 101333

Charcuteries diverses

Saucisse à rôtir de porc kg 100195

Saucisson vaudois 400 g 100196

Saucisse à rôtir de porc 10 × 150 g 100273

Saucisse à rôtir de porc 10 × 180 g 100274

Saucisse aux choux IGP 5 × 150 g 100275

Saucisse aux choux IGP 5 × 250 g 100276

Saucisse aux choux IGP  5 × 350 g 100277

Saucisson vaudois IGP env. 400 g 100278

Saucisson sec env. 250 g 100279

Boudin kg 100447

Diverses viandes fraîches

Ragoût de cheval kg 100143

Emincé de cheval rumsteack 2 kg 100144

Rumsteack cheval CAN 2,2–2,8 kg 100194

Entrecôte cheval gastro env. 3 kg 100296

Filet de cheval Argentine kg 100297

Pavé de cheval  kg 101300

Rôti de cheval coin CAN kg 101301

Jambon en tranches

Jambon de campagne env. 5 kg 101294

Pâtés & Pâté à tartiner

Terrine campagnarde env. 1 kg 100091

Perusset viande  
vaudoise
Agneau frais

Brochette d’agneau kg 100027

Emincé d’agneau quasi  1 kg 100039

Ragoût d’agneau gigot 20 g 1 kg 100040

Ragoût d’agneau épaule 20 g 1 kg 100049

Brochette de quasi d’agneau kg 100084

Côte d’agneau env. 60 g 100108

Boulette d’agneau épi.p.sel 30 g  1 kg 100205

Bœuf frais

Viande de boeuf hachée 1 kg 100024

Emincé boeuf gastro à mijoter 1 kg 100041

Ragoût de boeuf Gastro 20 g 1 kg 100042

Emincé de génisse épaule  1 kg 100043

Filet génisse s / och. raci sur os  1 kg 100046

Ragoût de génisse 20 g 100047

Ragoût de génisse épaule 1 kg 100063

Filet d’épaule de boeuf kg 100078

Carbonnade de boeuf tranche carrée kg 100087

Tranche ronde boeuf gastro kg 100088

Rumsteak de boeuf gastro kg 100089

Bouilli de boeuf en ragoût kg 100093

Tranche ronde de génisse kg 100095

Langue de boeuf env. 1,5 kg 100096

Steak génisse rumsteak kg 100097

Onglet de boeuf kg 100100

Palette de boeuf kg 100101

Joue de boeuf kg 100102

Filet d’épaule de génisse kg 100104

Epais d’épaule génisse kg 100105

Tranche ronde génisse coupée kg 100109

Bourguignonne de boeuf coupée 1 kg 100110

Atriaux de bœuf kg 100115

Rumsteak de génisse kg 100136

Côte de bœuf 400 g 100137

Faux filet génisse raci s / os kg 100271

Aiguillette rumsteak boeuf a. graiss kg 100288

Tranche ronde boeuf coupée kg 100291

Bourguignonne génisse coupée 1 kg 100292

Entrecote bœuf KLIMA kg 100955

Paupiette de bœuf s.lard  10 × 120 g 100956



141

Po
is

so
n,

 v
ia

nd
e

et
 v

ol
ai

lle

Porc frais

Filet de porc kg 100020

Atriaux porc & foie 10 × 80 g 100053

Atriaux porc & foie  10 × 120 g 100054

Emincé de porc II kg 100055

Emincé de porc épaule 1 kg 100056

Ragoût porc épaule 20 g  1 kg 100057

Boulettes de porc 30 g kg 100065

Quasi de porc kg 100080

Cou de porc 2 kg 100081

Filet mignon de porc vaudois kg 100090

Boutefas cru  env. 800 g 100092

Escargot de porc 170–200 g 100128

Cou de porc épicé ficelé  2 kg 100135

Atriaux foie & porc 100 g 100197

Jambon coupé en dés de 5 mm kg 100270

Rôti vigneron mar. env. 2 kg 100280

Rôti porc vigneron cou & sauc. 2 kg 100281

Tranche de porc cou vaudois kg 100289

Tranche filet porc panée VD kg 101277

Tranche cou porc panée VD kg 101282

Noix de porc VD kg 101288

Rôti porc Tessinois cou lardé 2 kg 101290

Tranche de porc quasi kg 101292

Tranche filet porc VD kg 101293

Côtelettes de porc kg 101335

Epaule de porc VD s / os kg 101380

Prêt à cuire

Carré porc aux pruneaux 2 kg 100028

Tranche de cou porc mariné kg 100029

Brochette pur boeuf kg 100030

Brochette bœuf & porc & lard & chipo kg 100032

Steack haché boeuf épicé p.sel BC kg 100033

Steack haché boeuf nature s.sel BC kg 100034

Steack haché bœuf nature s.sel kg 100035

Steak haché veau épicé p.sel kg 100036

Steack haché veau nature a. sel kg 100037

Steack haché veau épicé s.sel kg 100038

Cordon bleu de porc kg 100069

Brochette veau-volaille kg 100075

Tartare 1er fausse tranche kg 100082

Brochette gigot d’agneau kg 100098

Steak de porc valaisan kg 100117

Brochette porc & bœuf & lard & chip & volai kg 100126

Brochette bœuf & veau & porc kg 100127

Brochette merguez NZ & CH kg 100129

Boulettes boeuf p.sel 30 g kg 100130

Brochette bœuf & volaille & veau kg 100132

Saltimbocca de dinde 80–100 g 100184

Brochette de cheval rumsteak kg 100198

Saltimbocca de porc kg 100199

Steack bœuf chasseur a. lard 10 × 120 g 100200

Escalope porc panée filet kg 100201

Steak haché boeuf nat. ss 10 × 50 g 100206

Steak haché boeuf nat. ss  10 × 100 g 100207

Steak haché boeuf nat. ss 10 × 140 g 100208

Steak haché boeuf nat. ss 10 × 160 g 100209

Steak haché boeuf nat. p.s. 10 × 160 g 100210

Steak haché boeuf épi. p.s. 10 × 50 g 100211

Steak haché boeuf épi. p.s. 10 × 100 g 100212

Steak haché boeuf épi. p.s. 10 × 160 g 100213

Steak haché boeuf épicé & salé 10 × 50 g 100214

Steak haché boeuf épi. & salé 10 × 100 g 100215

Steak haché boeuf épi. & salé 10 × 140 g 100216

Steak haché boeuf épi. & salé 10 × 160 g 100217

Steak haché veau nat. ss 10 × 50 g 100218

Steak haché veau nat. ss 10 × 100 g 100219

Steak haché veau nat. ss 10 × 140 g 100220

Steak haché veau nat. ss 10 × 160 g 100221

Steak haché veau nat. p.s. 10 × 160 g 100222

Steak haché veau épi. p.s. 10 × 100 g 100223

Steak haché veau épi. p.s. 10 × 140 g 100224

Steak haché veau épi. p.s. 10 × 160 g 100225

Steak hachs veau épi. salé 10 × 50 g 100226

Steak haché veau épicé & salé 10 × 100 g 100227

Steak haché veau épicé & salé 10 × 140 g 100228

Steak haché veau épicé & salé 10 × 160 g 100229

Steak haché agneau nat. ss 10 × 50 g 100230

Steak haché agneau nat. ss 10 × 100 g 100231

Perusset viande  
vaudoise
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Perusset viande  
vaudoise

Steak haché agneau nat. ss 10 × 140 g 100232

Steak hachés agneau nat.ss 10 × 160 g 100233

Steak haché agneau nat. p.s 10 × 160 g 100234

Steak haché agneau épi. p.s. 10 × 50 g 100235

Steak haché agneau épi. p.s 10 × 100 g 100236

Steak haché agneau épi. p.s 10 × 140 g 100237

Steak haché agneau épi. p.s 10 × 160 g 100238

Steak haché agneau épicé & sel 10 × 50 g 100239

Steak haché agneau épi. & sel 10 × 100 g 100240

Steak haché agneau épi. & sel 10 × 100 g 100241

Steak haché agneau épi. & sel 10 × 160 g 100242

Steak haché porc nat. ss 10 × 50 g 100243

Steak haché porc nat. ss 10 × 100 g 100244

Steak haché porc nat. ss 10 × 140 g 100245

Steak haché porc nat. ss 10 × 160 g 100246

Steak haché porc nat. p.s. 10 × 160 g 100247

Steak haché porc épi. p.s. 10 × 50 g 100248

Steak hâché porc épi. p.s. 10 × 100 g 100249

Steak haché porc épi. p.s. 10 × 140 g 100250

Steak hachés porc épi. p.s. 10 × 160 g 100251

Steak haché porc épi. salé 10 × 50 g 100252

Steak haché porc épicé salé 10 × 100 g 100253

Steak haché porc épicé salé 10 × 140 g 100254

Steak haché porc épicé salé 10 × 160 g 100255

Steak hachés veau épicé p.s. 10 × 50 g 100256

Paupiettes boeuf avec lard 10 × 80 g 100257

Paupiettes boeuf avec lard 10 × 120 g 100258

Boulettes boeuf épicé & salé 30 g  1 kg 100261

Paupiettes de veau s.lard 10 × 120 g 100262

Paupiette de veau avec lard 10 × 80 g 100263

Paupiette de veau avec lard 10 × 120 g 100264

Boulettes agneau épicé & salé 30 g 1 kg 100266

Steack bœuf chasseur a. lard 10 × 150 g 100267

Pojarski de veau 10 × 100 g 100268

Pojarski de veau 10 × 140 g 100269

Rôti porc suédois cou & pruneau 2 kg 100284

Rôti porc valaisan cou & abricot 2 kg 100285

Rôti porc canadien cou & cranber. 2 kg 100286

Brochettes bœuf du berger kg 100287

Fricadelle de boeuf nature 10 × 40 g 100317

Fricadelle de boeuf a. citron 10 × 40 g 100318

Fricadelle de boeuf a. herbe 10 × 40 g 100319

Brochettes mix-grill 10 × 120 g 100347

Tranche de porc panée cou 5 × 100 g 100372

Paupiettes de boeuf s.lard 10 × 80 g 100394

Steak haché boeuf nat. p.s. 10 × 50 g 100419

Steak haché boeuf nat. p.s. 10 × 100 g 100420

Steak haché boeuf nat. p.s. 10 × 140 g 100421

Steak haché veau nat. P.s. 10 × 50 g 100422

Steak haché veau nat. p.s. 10 × 100 g 100423

Steak hachés veau nat. p.s. 10 × 140 g 100424

Steak haché porc nat. p.s. 10 × 50 g 100425

Steak haché porc nat. p.s. 10 × 100 g 100426

Steak haché porc nat. p.s. 10 × 140 g 100427

Steak haché agneau nat. p.s. 10 × 50 g 100428

Steak haché agneau nat. p.s 10 × 100 g 100429

Steak haché agneau nat. p.s 10 × 140 g 100430

Paupiettes de veau frais 10 × 80 g 100440

Cevapcici bœuf & agneau kg 101278

Brochette bœuf & veau kg 101287

Brochette hachée d’agneau kg 101297

Brochettes Tzigane bœuf & lard kg 101298

Brochette bœuf & porc kg 101303

Fricadelle de boeuf curry 10 × 40 g 101304

Brochette poitrine dinde HUN 150 g 101316

Cordon bleu poulet pané 120 g 101359

Brochette mixte bœuf & dinde kg 101361

Coeur rumsteak de boeuf 1er au kg kg 101377

Steack haché porc épicé p.sel kg 101381

Steack haché porc épicé s.sel kg 101382

Steack haché porc nature a. sel kg 101383

Rosette saucisson kg 101384

Steak haché de volaille  80 g 101385

Brochette médaillon veau & volai & porc kg 101386

Brochette volaille & veau & porc & bœuf kg 101387

Brochette bœuf & volaille & porc kg 101388

Brochette poulet & dinde & chip & poivron kg 101389

Brochette de porc marinée kg 101390



143

Po
is

so
n,

 v
ia

nd
e

et
 v

ol
ai

lle

Perusset viande  
vaudoise
Saucisse à rôtir fraîche

Saucisse à rôtir de porc 10 × 90 g 101279

Cervelas 10 × 100 g 101291

Veau frais

Emincé veau minute cuisse 1 kg 100048

Emincé de veau épaule & cou 1 kg 100050

Ragoût de veau cou 20 g 100051

Ragoût de veau épaule 20 g 1 kg 100052

Cou de veau kg 100079

Poitrine veau roulée farc.boeuf 2 kg 100083

Epais d’épaule de boeuf  3 kg 100085

Rôti de veau épaule kg 100086

Tendrons de veau kg 100094

Epaule de veau pluchée Vitello kg 100107

Ris de veau kg 100283

Tournedos de filet veau kg 100293

Poitrine veau roulée farce veau 2 kg 101289

Viande hachée veau 1 kg 101338

Jarret de veau devant s / os entier kg 101379

Viande hâchée fraîche

Viande de boeuf hachée maigre kg 100111

Viande veau hachée maigre 1 kg 100112

Viande de porc hachée maigre 1 kg 100113

Viande agneau hachée maigre 1 kg 100114

Rôti haché pur boeuf p.sel 2 kg 100131

Viande hachée de cheval maigre 1 kg 100203

Rôti haché pur boeuf épicé & salé 2 kg 100259

Rôti haché bœuf & porc épicé 2 kg 100260

Rôti haché de veau épicé & salé 2 kg 100265

Viand hachée d’agneau 1 kg 100353

Rôti haché bœuf & veau épi. p.s. 2 kg 100431

Rôti haché porc & bœuf p.s. 2 kg 100442

Rôti haché veau épicé p.s. 2 kg 100443

Rôti hâché de volaille 2 kg 100672

Vde. haché porc kg 101069

Viande hachée de veau 1 kg 101070

Rôti haché de veau & boeuf épicé 2 kg 101302

Tartare II couvert coin 2 kg 101378

Brochette poitrine dinde HUN 100 g 101331
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Volaille fraîche suisse

Poulet frais s / film 1400 g 100491

Poulet frais 1500 g 100492

Poulet frais s / film 1500 g 100493

Poulet frais 1600 g 100494

Poulet frais s / film env. 1,6 kg 100495

Poulet frais s / film env. 1,7 kg 100496

Poulet frais 1800 g 100497

Poulet frais s / film 1,8 kg 100498

Poulet frais épicé 800 g 100499

Poulet frais épicé s / film env. 800 g 100500

Poulet frais épicé  env. 900 g 100501

Poulet frais épicé s / film 900 g 100502

Poulet frais épicé env. 1 kg 100503

Poulet frais épicé s / film 1 kg 100504

Poulet frais épicé  1,1 kg 100505

Poulet frais épicé s / film env. 1,1 kg 100506

Poulet frais épicé 1.2 kg 100507

Poulet frais épicé 1,3 kg 100508

Poulet frais épicé s / film env. 1,3 kg 100509

Cuisse de poulet assortie 2 kg 2 kg 100510

Cuisse de poulet 200 g 2 kg 2 kg 100511

Cuisse de poulet 220 g 2 kg 2 kg 100512

Cuisse de poulet 240 g 2 kg 2 kg 100513

Cuisse de poulet 260 g 2 kg 2 kg 100514

Emincé cuisse de poulet 2,5 kg 100515

Ragoût cuisse de poulet 2,5 kg 100516

Ragoût cuisse poulet épicé 2,5 kg 100517

Filet cuisse sp épi.110-170 g 2,5 kg 100519

Haut cuisse poulet 110-145g 2 kg 100520

Steak haut cuisse a.p. 80-110 g 2,5 kg 100521

Steak haut cuisse sp. 65-80 g 2,5 kg 100522

Steak ht cuisse sp épi. 65-80 g 2,5 kg 100523

Pilon de poulet  90-140 g 2 kg 100524

Suprême de poulet 160 g 2,5 kg 100526

Suprême de poulet 180 g 2,5 kg 100527

Suprême de poulet 200 g 2,5 kg 100528

Suprême de poulet 220 g 2,5 kg 100529

Emincé poitrine de poulet 2,5 kg 100530

Cubes poitrine de poulet 2,5 kg 100531

Filet mignon de poulet 40 g 2,5 kg 100532

Poitrine poulet a.peau 180 g 2,5 kg 100539

Poitrine poulet a.peau 200 g 2,5 kg 100540

Poitrine poulet sans peau 2,5 kg 100541

Poitrine poulet a.mignon 160 g 2,5 kg 100542

Poitrine poulet a.mignon 200 g 2,5 kg 100544

Poitrine poulet s.mignon 120 g 2,5 kg 100545

Poitrine poulet s.mignon 140 g 2,5 kg 100546

Poitrine poulet s.mignon 160 g 2,5 kg 100547

Poitrine poulet s.mignon 180 g 2,5 kg 100548

Poitrine poulet s.mignon 200 g 2,5 kg 100549

Aile de poulet 2 phalanges 2 kg 100550

Pâtés & Pâté à tartiner

Saucisse à salade de volai. 1 × 500 g 100623

Prêt à cuire

Brochette cuisse épicée  10 × 150 g 100615

Brochette filet hot chili 8 × 40 g 100617

Brochette filet mignon cur & sé 35 × 40 g 100618

Brochette filet mignon cur & sé  8 × 40 g 100619

Brochette cuisse cur & sé  20 × 60 g 100625

Cordon bleu de poulet pané  5 × 150 g 100628

Cordon bleu de poulet pané 5 × 200 g 100629

Cordon bleu de poulet nature 5 × 150 g 100630

Cordon bleu de poulet nature 5 × 200 g 100631

Brochette mignon poulet nat. 35 × 40 g 100632

Escalope cuisse panée épic. 140 g 100633

Escalope poulet épicée panée 5 × 140 g 100634

Escalope poulet à l'orange 90 g 2,5 kg 100638

Escalope poulet médit. 90 g 2,5 kg 100639

Escalope poulet ail ours 110 g 2,5 kg 100642

Escalope poulet orange 110 g 2,5 kg 100644

Escalope poulet médit. 110 g 2,5 kg 100645

Brochette cuisse épicée 5 × 200 g 100649

Brochette cuisse hot chili 5 × 200 g 100650

Brochette cuisse au citron 5 × 200 g 100651

Brochette poitrine 90 g 1,5 kg 100673

Brochette poitrine 150 g 1,5 kg 100674

Brochette cuisse poulet 90 g 1,5 kg 100679

Brochette cuisse poulet nat. 10 × 150 g 100680

Brochette filet poulet curry 6 × 60 g 100681

Brochette poulet thym & citron 9 × 150 g 100695

Volaille fraîche

Coquelet frais 400 g 100471

Coquelet frais 450 g 100472

Coquelet frais 500 g 100473

Coquelet frais s / film 500 g 100474

Coquelet frais 550 g 100475

Coquelet frais s / film 550 g 100476

Coquelet frais 600 g 100477

Coquelet frais 650 g 100478

Coquelet frais 700 g 100479

Coquelet frais 750 g 100480

Coquelet frais épicé 500 g 100481

Poulet frais 800 g 100482

Poulet frais 900 g 100483

Poulet frais 1000 g 100484

Poulet frais s / film 1000 g 100485

Poulet frais 1100 g 100486

Poulet frais 1200 g 100487

Poulet frais s / film 1200 g 100488

Poulet frais 1300 g 100489

Poulet frais 1400 g 100490
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Aile de poulet nature 30–50 g 2 kg 100551

Aile de poulet épicée 30–50 g 2 kg 100552

Stick aile de poulet nature 30 g 2 kg 100553

Stick aile de poulet épicé 30 g 2 kg 100554

Sot l'y laisse de poulet 2 kg 100555

Emincé poitrine de poulet 1 kg 100609

Aile poulet nature 30–50 g 1 kg 100611

Aile poulet épicé 30–50 g 1 kg 100612

Jambon de volaille cuit & fumé 1x2.4 kg 100626

Ragoût de cuisse poulet 1 cm 2,5 kg 100627

Ragoût de cuisse de poulet 20 g 2,5 kg 100652

Poitrine poulet a.peau 120 g 2,5 kg 100668

Poitrine poulet a.peau 140 g 2,5 kg 100669

Poitrine poulet a.peau 160 g 2,5 kg 100670

Cou de poulet 1 kg 100676

Coeur de poulet 1 kg 100677

Coquelet frais s / film 600 g 101312

Coquelet frais s / film 450 g 101346

Escalope poulet minute 90 g 2,5 kg 101347

Dinde fraîche s / film 2-3.5 kg 101350

Brochette cuisse nature 20x60 g 101360

Coquelet frais s / film 400 g 101391

Coquelet frais s / film 650 g 101392

Coquelet frais s / film 700 g 101393

Coquelet frais épicé 450 g 101395

Coquelet frais épicé 550 g 101396

Coquelet frais épicé s / film 500 g 101398

Poulet frais 1700 g 101402

Poulet frais s / film 900 g 101403

Poulet frais s / film 1100 g 101404

Poulet frais s / film 1300 g 101405

Poulet frais épicé s / film 1200 g 101406

Volaille fraîche suisse
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Volaille fraîche

 Poulet fermier jaune FRA 1,2–1,8 kg 100557

 Poulet jaune FRA 1,2–1,4 kg 100558

 Poulet s.film  1,1–1,4 kg 100559

 Poulet FRA 1,1–1,4 kg 100560

 Poulet fermier FRA  1,2–1,8 kg 100561

 Dinde fraîche FRA 2,5–12 kg 100562

 Poulet de Bresse FRA 1,5–1,8 kg 100563

 Chapon fermier FRA 2,5–3,5 kg 100564

 Foie de dinde 1 kg 100565

 Coquelet FRA 450–600 g 100566

 Poule FRA 2,5 kg 100567

 Oie fraîche FRA 3–4 kg 100568

 Haut de cuisse de poulet 40 × 100 g 100569

 Canard de Barbarie FRA  2,5–4 kg 100570

 Canette de Barbarie FRA 1,5–2 kg 100571

 Pintade fermière FRA 4 × 1,4 kg 100572

 Pintade FRA 1 kg 100573

 Pigeon FRA  6 × 300–400 g 100575

 Caille fraîche désossée FRA 12 × 80 g 100576

 Caille impériale a.tête FRA 10 × 200 g 100577

 Cuisse de poulet FRA 20 × 240 g 100578

 Escalope de filet poulet 20 × 140 g 100579

 Sticks de poulet 20–40 g 1 × 5 kg 100580

 Suprême de caille FRA 60–70 g kg 100581

 Suprême de poulet 4 × 200 g 100582

 Ragoût de cuisse dinde 1 × 2,5 kg 100583

 Poitrine dinde FRA 1,5 kg 100584

 CSV Filet de canard 2 × 450 g 100586

 Cuisse de canette 10 × 190 g 100587

 Filet de canard 15 × 450 g 100588

 CSV Filet canette 5 × 2 × 220 g 100589

 CSV Filet canard fumé entier  5 × 200 g 100590

 Suprême de pintade 4 × 180 g 100591

 Cuisse de pintade 10 × 150–180 g 100592

 Cuisse de canard 15 × 325g 100593

Volaille fraîche  
importée
Diverses viandes fraîches

 Suprême de chapon fermier FRA  4 × 450 g 101349

Pâtés & Pâté à tartiner

 Foie gras de canard n.déveiné 600 g 100595

Prêt à cuire

 Brochette poulet maraîchère  9 × 175g 100666

 Brochette lapin pruneau 6 × 170 g 100667

 Brochette poulet tomate & citr. 9 × 150 g 100682

 Rôti de lapin à la moutarde 750 g 100686

 Rôti de chapon figue & foie gras 650 g 100687

 Rôti de chapon aux morilles 650 g 100688

 Brochette poulet oign.champi. 9 × 190 g 100691

 Brochette dinde & poivron 18 × 120 g 100698

 Brochette cuisse dinde nat. 18 × 120 g 100699



147

Po
is

so
n,

 v
ia

nd
e

et
 v

ol
ai

lle

 Foie gras de canard déveiné 1 kg 100594

 Dinde de Bresse 3,5–4 kg 100596

 Filet de pintade 110 g 2,5 kg 100597

 Pilon de poulet 50 × 80 g 100598

 Filet de canard fumé tranché 12 × 90 g 100599

 Dinde fermière de Bourgogne  2,5–4 kg 100600

 Suprême de poulet jaune 4 × 200 g 100601

 Tournedos poitrine dinde 10 × 110–130 g 100602

 Sot l'y laisse de dinde 1 × 2,5 kg 100603

 Ragoût cuisse de canard s.os 1 × 2,5 kg 100604

 Graisse de canard 1 kg 100605

 Poularde fermière Landes  1,7–2,2 kg 100610

 Coq entier 2 kg 100655

 Poulet Halal moins 1,4 kg 100656

 Poulet Halal plus 1,4 kg 100657

 Cuisse de poulet Halal 4 × 240 g 100658

 Escalope poulet Halal  6 × 140 g 100659

 Cuisse de caille fraiche 12 × 80 g 100662

 Aiguillette de canard 1 kg 100663

 Foie de poulet 1 kg 100671

 Cuisse dinde femelle 2 × 600–800 g 100675

 Pintade semi-désos. Morill & Arma 1,2 kg 100685

 Poulet Prince de Bourgogne 1,4–1,8 kg 100690

 Canette semi-désos.orange 1,5 kg 100692

 Canette semi-désos. pain épice 1,5 kg 100693

 Poitrine dinde Halal  2 × 1,25 kg 100704

 Escalope dinde Halal 10 × 120 g 100705

 Carcasse de canard FRA 5 kg 101311

 Gésier de canard FRA 1 kg 101313

 Gésiers poulet kg 101314

 Filet poulet jaune 140–160 g 101315

 Suprême de poulet fermier  4 × 200–220 g 101317

 Dinde fermière de Bourgogne 2,5–4 kg 101348

 Rôti filet dinde s.peau 1,8–2,2 kg 101351



ALIMENTATION 

VÉGÉTARIEN  
& VEGAN
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 Shuttle       végétarien       surgelé

Produits végétariens

Emincé végétarien No d’art. 202987

5 × 1 kg

17.10 / kg

  

bien cuite, à base de protéines, de soja et de froment

 
Burger végétarien BIO, 100 g No d’art. 202981

50 × 100 g

92.50 / Carton

à base de pommes de terre et de légumes avec une panure croustillante, temps de 
cuisson: 4–5 min. à la poêle, 10–15 min. au four, 5–6 min. à la friteuse

Galettes végétariennes  
aux légumes, 112 g No d’art. 200107

36 × 112 g

18.59 / kg

temps de cuisson: 4–5 minutes à la friteuse à 180 °C, 10–12 minutes  
au four à 200 °C

 
Escalope de Quorn nature, 55 g No d’art. 202974

5 × 1 kg

23.38 / kg

bien cuite, produit à base de champignons, env. 55 g

Hachis végétarien No d’art. 200116

5 × 1 kg

17.10 / kg

     

préfrites

Burger végétalien avec les 
marques du gril, 100 g No d’art. 202993

2 × 2,5 kg

17.30 / kg

  

à base de protéines et de froment, rôti

Boulettes végétariennes No d’art. 200111

5 × 1 kg

15.50 / kg

  

purée de légumes, panés, env. 66 × 15 g

Al
im

en
ta

tio
n 

Vé
gé

ta
rie

n

Escalope végétarienne avec du 
fromage frais & tomates, 100 g No d’art. 200120

5 × 1 kg

19.40 / kg

  

à base de protéines de soja et de froment

Escalope végétarienne avec du  
fromage frais & épinards, 120 g No d’art. 202978

5 × 1 kg

19.40 / kg

  

à base de protéines de soja et de froment

Tofu Piccata aux herbes 
végétariennes No d’art. 200102

5 × 1 kg

21.50 / kg

  

préfrits, bien cuite, env. 55 g

Ancien numéro:
29.2704

Ancien numéro:
29.2703

Ancien numéro:
16.1044

Ancien numéro:
16.10084

Ancien numéro:
16.10111

Ancien numéro:
16.09293

Ancien numéro:
16.07033

Ancien numéro:
16.5922

Ancien numéro:
16.10363

Ancien numéro:
16.10364
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Golden Nuggets végétariens No d’art. 202977

5 × 1 kg

17.10 / kg

  

préfrits, bien cuite, à base de protéines de soja et de froment, env. 25 g

Médaillon aux légumes 
végétariens No d’art. 202989

4 × 1,25 kg

17.10 / kg

  

préfrits, bien cuite, env. 80 g

Cipollata végetarienne, 25 g No d’art. 200131

3 × 1 kg

18.90 / kg

  

à base de tofu et de froment bien cuit

Tofulinos No d’art. 200137

3 × 1 kg (18 g)

20.70 / kg

  

à base de tofu et de froment bien cuit

Produits végétariens

 
Cordon-bleu de courgettes, 80 g No d’art. 204280

2 × 3,9 kg

16.45 / kg

Autriche

Escalope style Viennoise, 100 g No d’art. 202992

5 × 1 kg

14.90 / kg

  

à base de protéines de soja et de froment panée, préfrite

Ancien numéro:
16.10246

Ancien numéro:
16.10085

Ancien numéro:
16.5908

Ancien numéro:
16.11478

Ancien numéro:
19.50858

Ancien numéro:
16.10590



151 Shuttle       végétarien       surgelé

Spécialités salées

 
Omelette nature, 135 g No d’art. 201779

r
30 × 135 g

1.40 / Pièce

   

temps de cuisson: 15 minutes au four à 120 °C

Crêpes nature, 50 g No d’art. 201822

rrr
50 × 50 g

–.88 / Pièce

temps de cuisson: env. 2–4 minutes à 200 °C

 
Galettes de légumes, 40 g No d’art. 202826

175 × 40 g

18.59 / kg

    
    

  

  

surg. indiv., maïs, brocolis, carottes, petits pois, poireaux, poivrons, 
champignons de Paris, oignons, céleri en branches

Strudel aux épinards et tofu vegan No d’art. 202828

r
30 × 150 g

3.56 / Pièce

  

décongélation: 1 heure, temps de cuisson: 25–30 minutes à 170 °C

Strudel aux brocolis No d’art. 203174

40 × 140 g

2.16 / Pièce

Crêpe aux épinards et  
à la mozzarella, 80 g No d’art. 202817

2 × 2,4 kg

19.96 / kg

  
    

  

    

surg. indiv., crêpe farcie aux épinards et à la mozzarella

Serviettenknödel No d’art. 200877

rrr
5 × 20 × 50 g

–.72 / Pièce

  

avec des cubes de pain, laisser tirer dans l’eau sale env. 7 minutes

Al
im

en
ta

tio
n 

Vé
gé

ta
rie

n

 
Galette de betterave No d’art. 205768

2 × 2,5 kg

28.28 / kg

  
    

  

  

NEW

Crêpes, 70 g No d’art. 200891

40 × 70 g

14.52 / kg

  
    

  

   

Ø = 25 cm

Ancien numéro:
29.2433

Ancien numéro:
29.3052

Ancien numéro:
22.04183

Ancien numéro:
24.45231

Ancien numéro:
24.24734

Ancien numéro:
24.19726

Ancien numéro:
24.43801

Ancien numéro:
24.46780
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Crêpe au jambon,
fromage et poireaux, 70 g No d’art. 200888

2 × 2,1 kg

19.75 / kg

  
    

  

   

surg. indiv., crêpe farcie au jambon, poireaux, lard fumé et béchamel

Crêpe aux courgettes et aux fines 
herbes, 70 g No d’art. 205712

1,1 kg

19.75 / kg

  
    

  

   

surg. indiv., crêpe farcie aux courgettes, fines herbes et béchamel

Rouleaux de rösti aux  
champignons, 60 g No d’art. 200893

3 × 3 kg

13.36 / kg

  
    

  

  

surg. indiv., farcis aux champignons et fromage frais

Rouleaux de rösti au fromage
et aux fines herbes, 60 g No d’art. 200892

3 × 3 kg

13.36 / kg

  
    

  

  

surg. indiv., farcis au fromage frais et aux fines herbes

r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Rouleaux de rösti aux épinards  
et à la Feta, 60 g No d’art. 200897

3 × 3 kg

14.08 / kg

  
    

  

   

surg. indiv., avec le fromage de Feta original et épinard savoureux

Escalope de légumes, 70 g No d’art. 202819

2 × 2,5 kg

17.68 / kg

  
    

  

  

surg. indiv., aux légumes, maïs, fromage, panée

 
Crèpe épeautre asperge No d’art. 205767

30 × 65 g

36.91 / kg/Pièce

  
    

  

  

NEW

 
Strudel patate douce No d’art. 205774

6 × 5 × 150 g

5.08 / Pièce

NEW

Spécialités salées

Crêpe Tapenade, 80 g No d’art. 200885

2 × 2,4 kg

19.96 / kg

  
    

  

    

surg. indiv., crêpe farcie aux olives, champignons et tomates

Ancien numéro:
24.45327

Ancien numéro:
24.45326

Ancien numéro:
24.47028

Ancien numéro:
24.47026

Ancien numéro:
24.94858

Ancien numéro:
24.45323

Ancien numéro:
24.43802
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Falafel Tradition No d’art. 200142

6 × 1 kg (12 g)

19.40 / kg

  
    

  

  

Burger Falafel No d’art. 200146

60 × 100 g

119.00 / Carton

  
    

  

  

Burger Mix Légumes No d’art. 200147

60 × 100 g

144.60 / Carton

  
    

  

  

Cevapcici vegan, 35 g No d’art. 202980

3 × 1 kg

  

à base des protéines de soja et de froment, préfrite

 Shuttle       végétalien       végétarien       Combi Steamer       Friteuse       Poêle       Micro-ondes       Four      sans gluten       surgelé

Coconutterly Caramel’d
Non-Dairy No d’art. 300763

8 × 465 ml

76.– / Carton

Peanut Butter & Cookies Non-Dairy No d’art. 300765

8 × 465 ml

76.– / Carton

Glace à la vanille vegan à base d'amandes aux cookies choco-sandwich fourrés, 
garniture de beurre de cacahuète

Chocolate Fudge Brownie
Non-Dairy No d’art. 300791

12 × 100 ml

3.22 / Pièce

Glace au chocolat vegan à base d'amandes garnie de morceaux de brownie

Chocolate Fudge Brownie  
Non-Dairy No d’art. 300767

8 × 465 ml

76.– / Carton

Glace au chocolat vegan à base d’amandes garnie de morceaux de brownie

Cookies on Cookie Dough  
Non-Dairy No d’art. 300756

8 × 465 ml

76.– / Carton

NEW

Ancien numéro:
28.00001

Ancien numéro:
2800009

Ancien numéro:
2800010

Ancien numéro:
16.12390

Ancien numéro:
60.31909

Ancien numéro:
60.31799

Ancien numéro:
60.10468

Ancien numéro:
60.10465



BOULANGERIE

FRAIS &
CROUSTILLANT
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Baguettes

 Shuttle        surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Rustica Baguette express, 280 g No d’art. 200566

rrr
28 × 280 g

1.97 / Pièce

  

précuite, temps de cuisson: 10–12 minutes à env. 180 °C, longueur: 52–56 cm

Baguette, 260 g No d’art. 200823

rrr
38 × 260 g

46.90 / Carton

Provenance: France 15 minutes de décongélation recommandée puis  
env. 15 minute de cuisson dans un four à 200 °C préchauffé

Baguette bûcheron, 300 g No d’art. 200569

rrr
24 × 300 g

1.70 / Pièce

précuite, temps de cuisson: 10–12 minutes à env. 180 °C, longueur: 48–52 cm

Baguette bûcheron  
rustique foncée, 300 g No d’art. 200553

rrr
24 × 300 g

1.75 / Pièce

  

précuite, temps de cuisson: env. 10–12 minutes à 180 °C

Baguette bûcheron rustique au 
malt, 300 g No d’art. 202878

rrr
24 × 300 g

1.70 / Pièce

  

précuite, temps de cuisson: 10–12 minutes à env. 180 °C, longueur: env. 48–52 cm

Baguette précuite No d’art. 200537

rrr
28 × 320 g

1.75 / Pièce

  

cuisson: 10–12 minutes à env. 200 °C

Flûte précuite No d’art. 200538

rrr
32 × 290 g

1.58 / Pièce

  

cuisson: 10 – 12 minutes à env. 200°C

Baguette No d’art. 200698

rrr
30 × 280 g

46.– / Carton

  

cuisson: 10 – 12 minutes à env. 200°C

Baguette, 220 g No d’art. 200822

rrr
40 × 220 g

1.40 / Pièce

temps de cuisson:: 14 minutes à 210°C

 
Baguette No d’art. 205775

32 × 290 g

58.96 / Carton

Ancien numéro:
20.5608

Ancien numéro:
23.20906

Ancien numéro:
20.6320

Ancien numéro:
20.5001

Ancien numéro:
20.4717

Ancien numéro:
20.04738

Ancien numéro:
20.04739

Ancien numéro:
22.04521

Ancien numéro:
22.20220
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Pain au four en pierre, 500 g No d’art. 200567

rrr
12 × 500 g

2.33 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain paysan, 400 g No d’art. 200565

rrr
20 × 400 g

2.33 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain Grand «Pochon Lalos» No d’art. 201478

rrr
8 × 1,1 kg

79.20 / Carton

France, précuit, temps de cuisson env 15 min à 180 °C

 
Pain bûcheron, 400 g No d’art. 202850

rrr
20 × 400 g

2.33 / Pièce

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain montagnard, 800 g No d’art. 202858

rrr
8 × 800 g

4.15 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 10–12 minutes à 180 °C

Pains spéciaux

 
Pain torsadé express clair, 350 g No d’art. 202851

rrr
20 × 350 g

2.27 / Pièce

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

 
Pain torsadé express fonçé, 350 g No d’art. 202852

rrr
20 × 350 g

2.27 / Pièce

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain bis, 500 g No d’art. 202853

rrr
18 × 500 g

2.35 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain gastro clair, 1,2 kg No d’art. 200554

rrr
8 × 1,2 kg

5.25 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à env. 180 °C

Pain gastro foncé, 1,2 kg No d’art. 200575

rrr
8 × 1,2 kg

5.19 / Pièce

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Ancien numéro:
20.5626

Ancien numéro:
20.5002

Ancien numéro:
20.6335

Ancien numéro:
20.5619

Ancien numéro:
20.5625

Ancien numéro:
20.5612

Ancien numéro:
28.34673

Ancien numéro:
20.6470

Ancien numéro:
20.5618

Ancien numéro:
20.5605
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 Shuttle        surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Pains spéciaux

Pain de malt, 350 g No d’art. 200595

rrr
20 × 350 g

2.17 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 20 minutes à 180 °C

Pain céréales, campagnard, 400 g No d’art. 202868

rrr
16 × 400 g

2.44 / Pièce

  

preciut: cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain à l’épeautre, 400 g No d’art. 202859

rrr
18 × 400 g

2.26 / Pièce

  

avec épautre «Oberkulm», précuit, temps de cuisson: 12–15 minutes à 180 °C

Couronne de soleil, 300 g No d’art. 200550

rrr
20 × 300 g

2.25 / Pièce

  

précuite, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain des Grisons aux noix, 350 g No d’art. 202769

rrr
20 × 350 g

2.42 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain aux pommes de terre, 400 g No d’art. 202770

20 × 400 g

2.33 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain tessinois, 270 g No d’art. 202845

rrr
20 × 270 g

2.18 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 10–12 minutes à 180 °C

Pain Maggia précuit No d’art. 200530

rrr
16 × 380 g

2.55 / Pièce

  

cuisson: env. 20 minutes à 180 °C

Pain pour grill et fondue, 500 g No d’art. 200596

rrrr
 8 × 500 g

3.22 / Pièce

  

à dégeler

 
Pain gastro, complet No d’art. 203170

6 × 1,1 kg

3.48 / Pièce

Ancien numéro:
20.1579

Ancien numéro:
20.4977

Ancien numéro:
20.4978

Ancien numéro:
20.4979

Ancien numéro:
20.3266

Ancien numéro:
20.6944

Ancien numéro:
20.6471

Ancien numéro:
20.04732

Ancien numéro:
20.6942

Ancien numéro:
22.04692
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Pains spéciaux

 
Pain gastro, complet No d’art. 200648

6 × 930 g

30.75 / Carton

 
Pain aux figues et aux noix No d’art. 203155

10 × 400 g

4.– / Pièce

Tresse au beurre express, 400 g No d’art. 200563

rrr
12 × 400 g

3.81 / Pièce

  

précuite, temps de cuisson: 10–12 minutes à 180 °C

Pain au lait, 850 g No d’art. 200561

rrrr
3 × 850 g

5.66 / Pièce

  

laisser dégeler seulement

Pain anglais, 1 kg No d’art. 202773

rrrr
4 × 1 kg

5.97 / Pièce

  

cuit, coupé, à dégeler, prêt à servir, 10 × 10 cm, 30 tranches

Pain toast No d’art. 200696

rrrr
18 × 480 g

3.81 / Pièce

Pain perdu, tranché No d’art. 204957

rrrr
3 × 12 pièces 

Carton de 3,06 kg

13.10 / Pièce

 
Tresse moulée au beurre No d’art. 203141

8 × 500 g

6.29 / Pièce

 
Pain grand pochon céréalier No d’art. 204675

rrrr
8 pièces

62.94 / Carton

 
Petit pain aux graines de courge No d’art. 200736

100 × 88 g

76.30 / Carton

Ancien numéro:
22.04977

Ancien numéro:
22.04001

Ancien numéro:
22.05080

Ancien numéro:
20.5603

Ancien numéro:
20.5011

Ancien numéro:
28.0028

Ancien numéro:
20.6869

Ancien numéro:
22.04512

Ancien numéro:
22.05042

Ancien numéro:
58.5404
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 Shuttle        surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

NEW

NEW

 
Pain de seigle No d’art. 204622

12 × 500 g

43.65 / Carton

 
Pain Maggia No d’art. 204329

12 × 500 g

63.65 / Carton

 
Petit pain gorumet clair No d’art. 205699

rr
50 × 60 g 

–.58 / Pièce

   

 
Petit pain gourmet foncé No d’art. 205704

rr
50 × 60 g 

–.58 / Pièce

   

Ancien numéro:
22.05415

Ancien numéro:
22.05417

 
Chaine de petits pains No d’art. 204625

9 × 400 g

29.15 / Carton

Ancien numéro:
22.05419

Pain au mais No d’art. 204629

9 × 400 g

35.– / Carton

Ancien numéro:
22.05437

Baguette sandwich précuite No d’art. 200535

rrr
50 × 135 g

1.06 / Pièce

  

cuisson: 10–12 minutes à env. 200 °C

Ancien numéro:
20.04737

NEW

NEW

NEW

 
Pain gastro black &white No d’art. 205709

rr
8 × 800 g 

5.75 / Pièce

   

 
Pain noir No d’art. 205708

rr
8 × 800 g 

4.83 / Pièce

   

 
pain torsadé curcuma No d’art. 205711

rr
20 × 350 g 

2.80 / Pièce
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NEW

 
Spicy Bun - Pesto Verde coupé No d’art. 205763

36 × 80 g

1.41 / Pièce

Pâtes crues

Maxi fond sucré (moule alu) No d’art. 201506

r
16 × 330 g

49.40 / Carton

 

France, cru, pur beurre, 27 cm diamètre

Bo
ul

an
ge

rie

Pains buns, pita, tortillas

 
Smoky bun coupé No d’art. 205791

35 × 80 g

–.96 / Pièce

Fond Pizza No d’art. 200773

r
18 × 300 g

3.93 / Pièce

 

Pain au mais No d’art. 204629

9 × 400 g

35.– / Carton

Ancien numéro:
22.05437

Ancien numéro:
22.04425

Spicy Bun - Black Peppe coupé No d’art. 205762

36 × 80 g

1.04 / Pièce

Buns pour hamburger, 80 g No d’art. 20548

rrrr
60 × 80 g

–.59 / Pièce

  

cuits, coupés en deux, à dégeler, Ø = 10,5–11 cm

Buns pour hamburger sésame,  
80 g / 100 g No d’art. 202765

rrrr
 60 × 80 g

–.61 / Pièce

No d’art. 202379

32 × 100 g

–.78 / Pièce

cuits, coupés en deux, à dégeler, No d'art. 202765: Ø =  
10,5–11 cm, No d'art. 202379: Maxi Bun, Ø = 13 cm

  

Ancien numéro:
22.05317

Ancien numéro:
20.4930

Ancien numéro:
20.6867
20.6325

Ancien numéro:
23.44002

Ancien numéro:
22.05205

+312h

Painfoncé pour la gastronomie, 1 kg No d’art. 204891

rrr
6 × 1 kg

20.70 / Carton

Cuisson: env. 8–18 minutes à env. 200 °C

Ancien numéro:
29.00038
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Pains buns, pita, tortillas

 Shuttle        surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Bun gastronomique, «country»
tranche No d’art. 204616

50 × 100 g

–.78 / Pièce

  

Ø = 13 cm, prêt à servir, à dégeler

Bun gastronomique, «golden corn» No d’art. 204291

50 × 100 g

–.79 / Pièce

  

mais, Ø = 13 cm, prêt à servir, à dégeler

 
Pain pita 15 cm No d’art. 201484

rrrr
100 × 50g

1.22 / Pièce

cuit

Fougasse Foccacia No d’art. 203131

r
60 × 75 g

49.75 / Carton

 

Pain pita cocktail No d’art. 201487

r
18 g

81.50 / Carton

 

6 cm

Ancien numéro:
20.3985

Ancien numéro:
20.3984

Ancien numéro:
22.04441

Ancien numéro:
28.36098

Spicy Bun - Mais Chili No d’art. 205721

36 × 80 g

1.13 / Pièce

Ancien numéro:
28.036397

Ancien numéro:
22.04587
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Pains sandwiches

Ciabatta pour sandwich, 100 g No d’art. 202768

rrr
30 × 100 g

–.78 / Pièce

  

dimensions env. 180 × 85 × 40 mm, précuit, temps de cuisson: avec peu de vapeur 
env. 5 minutes à 190 °C

Petit pain torsadé rustique, 100 g No d’art. 200594

rrr
50 × 100 g

–.89 / Pièce

  

temps de cuisson: avec peu de vapeur env. 5 minutes à 190 °C

Petit pain pour Hot Dog Duo,  
2 × 90 g No d’art. 202864

rrr
25 × 2 × 90 g

–.77 / Pièce

  

précuit: cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Petit pain torsadé clair, 100 g No d’art. 202764

rrr
50 × 100 g

–.89 / Pièce

  

temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Pain sandwich, 82 g No d’art. 200716

rrrr
36 × 82 g

–.93 / Pièce

à dégeler

Petit pain pour sandwiches  
mou, 80 g No d’art. 202775

rrrr
65 × 80 g

–.76 / Pièce

  

à dégeler ou cuire pendant 3–5 minutes à 190 °C

Ciabatta pour sandwich  
avec olives, 100 g No d’art. 200517

rrr
30 × 100 g

–.78 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Petite baguette pour Hot Dog 
précuite No d’art. 200534

rrr
65 × 100 g

–.63 / Pièce

  

cuisson: 10–12 minutes à env. 200 °C

Ancien numéro:
22.4694

Ancien numéro:
20.6020

Ancien numéro:
20.4711

Ancien numéro:
20.4974

Ancien numéro:
20.1772

Ancien numéro:
20.6866

Ancien numéro:
20.3281

Ancien numéro:
220.04736

Ciabatta four en pierre No d’art. 203153

r
55 × 100 g

–.88 / Pièce
Ancien numéro:
22.05058
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 Shuttle        surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Petite baguette bûcheron claire, 
100 g No d’art. 200555

rrr
50 × 100 g

–.85 / Pièce

  

précuite, temps de cuisson: env. 5 minutes à 190 °C

Ballon, 80 g No d’art. 200511

rrr
50 × 80 g

–.55 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Pains sandwiches

Petite tresse au beurre express,  
60 g / 100 g No d’art. 202843

rrr
50 × 60 g

–.99 / Pièce

No d’art. 200498

24 × 100 g

1.37 / Pièce

précuite, temps de cuisson: avec peu de vapeur 3–5 
minutes à 190 °C

  

Flûte petit déjeuner, 70 g No d’art. 200831

rrr
55 × 70 g

–.58 / Pièce

Provenance: France  30 minutes de décongélation recommandée 30 minutes puis 
env. 3 minutes à 180 °C dans un four préchauffé.

 
Petit pain croquant, clair, 100 g No d’art. 200589

rrr
50 × 100 g

1.08 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Petit pain aux graines de  
courge, 80 g No d’art. 200512

rrr
50 × 80 g

–.68 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Petit pain double, 180 g No d’art. 202774

rrr
30 × 180 g

1.42 / Pièce

  

temps de cuisson: 15 minutes à env. 190 °C

Ancien numéro:
20.5003

Ancien numéro:
23.31586

Ancien numéro:
60 g: 20.1441
100 g: 20.3256

Ancien numéro:
20.4230

Ancien numéro:
20.6722

Ancien numéro:
20.4233

Ancien numéro:
20.5617
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Pains sandwiches

Romboli rustique, 80 g No d’art. 200590

rrr
50 × 80 g

–.85 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

«Bürli» rustique, 90 g No d’art. 200506

rrr
60 × 90 g

–.74 / Pièce

  

temps de cuisson: 15 minutes à env. 190 °C

Petit pain avec chocodrops, 80 g No d’art. 200570

rrrr
50 × 80 g

–.66 / Pièce

  

laisser dégeler seulement

 
Petit pain aux raisins, 80 g No d’art. 202767

rrrr
50 × 80 g

–.65 / Pièce

  

à dégeler ou cuire pendant 5 minutes à 180 °C

 
Tranche pain pour sandwich No d’art. 205710

rr
48 × 55 g

–.58 / Pièce

   

Ancien numéro:
20.6723

Ancien numéro:
20.4211

Ancien numéro:
20.6324

Ancien numéro:
20.4213
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Pains sandwiches

 
Bagel rustico No d’art. 205778

20 × 88 g

1.02 / Pièce

 
Pain croustillant foncé No d’art. 205787

30 × 100 g

–.97 / Pièce

 
Petit pain zebralino No d’art. 205790

21 × 50 g

–.71 / Pièce

 
Pain croustillant blanc No d’art. 205788

30 × 100 g

–.92 / Pièce

 
Petit pain graine de courge No d’art. 205789

50 × 88 g

–.83 / Pièce

 
Ciabatta coupé No d’art. 205781

36 × 100 g

–.79 / Pièce
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Produits à la saumure

Délice, 60 g No d’art. 202849

rrrr
80 × 60 g

–.67 / Pièce

  

à dégeler ou cuire pendant 5 minutes à 180 °C

Parisette à la saumure, 100 g No d’art. 200492

rrrr
50 × 100 g

1.27 / Pièce

  

à dégeler ou cuire pendant 5 minutes à 180 °C

Bretzel à la saumure, fourré  
au beurre, 70 g No d’art. 202781

rrrr
50 × 70 g

1.12 / Pièce

  

à dégeler, emb. indiv., prêt à servir

Bretzel à la saumure «Jumbo»,  
150 g No d’art. 200491

rrrr
30 × 150 g

1.51 / Pièce

  

à dégeler ou cuire pendant 5 minutes à 180 °C

Bretzel à la saumure, 100 g No d’art. 200519

rrrr
30 × 100 g

1.22 / Pièce

  

à dégeler

Petite tresse a la saumure et  
fromage Appenzeller No d’art. 204618

40 × 100 g

1.39 / Pièce

  

 
Délice salé No d’art. 200666

60 × 60 g

40.20 / Carton

 
Petit pain apéro à la saumure No d’art. 205707

rr
60 × 30 g

–.51 / Pièce

   

 
Bun saumure fromage coupé No d’art. 205765

35 × 80 g

28.85 / Carton

Ancien numéro:
20.4941

Ancien numéro:
20.2078

Ancien numéro:
20.3044

Ancien numéro:
20.2077

Ancien numéro:
20.4713

Ancien numéro:
20.3987

Ancien numéro:
22.04168
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 Shuttle         surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Petit pain au lait, 40 g No d’art. 200557

rrrr
50 × 40 g

–.49 / Pièce

  

prêt à servir, à dégeler seulement

Ballon de table, 32 g No d’art. 200706

rrr
90 × 32 g

–.45 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 2–3 minutes à 200 °C

Petits pains banquets

Ciabattini pour banquet,  
assortis, 40 g No d’art. 202779

rrr
40 × 40 g

–.48 / Pièce

  

16 × clair, 12 × fonçé, 12 × rustique, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

 
Petits pains, Mix losanges, 4 sortes No d’art. 201474

rrr
4 × 25 × 55 g

42.– / Carton

France, nature, pavot, multicéréales, sésame. Précuits, temps de cuisson  
env. 10 min à 210 °C

Petits pains couronne pour  
banquet, 40 g No d’art. 202762

rrr
40 × 40 g

–.37 / Pièce

  

temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Petits pains «deluxe»
banquet, assortis, 40 g No d’art. 200581

rrr
4 × 10 × 40 g

–.49 / Pièce

  

précuits, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Ballons de table assortis, 32 g No d’art. 202763

rrr
4 × 25 × 32 g

–.30 / Pièce

précuits, temps de cuisson: 2 minutes à 200 °C, 25 ballons blancs, 25 ballons 
complets, 25 petits pains aux céréales, 25 petits pains rustiques

Ballon, 80 g No d’art. 200526

rrr
50 × 60 g

–.49 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 5 minutes à env. 180 °C

Petits pains «mini» pour apéro,  
assortis précuits No d’art. 200529

rrr
4 × 30 × 25 g

–.35 / Pièce

  

cuisson: env. 2 minutes à 180 °C

 
Petit ballon de Bâle, 50 g No d’art. 200503

rrr
50 × 50 g

–.56 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: 5 minutes à env. 190 °C

Ancien numéro:
20.5005

Ancien numéro:
22.4632

Ancien numéro:
20.04730

Ancien numéro:
22.4615

Ancien numéro:
20.04731

Ancien numéro:
20.6915

Ancien numéro:
28.33074

Ancien numéro:
20.6914

Ancien numéro:
20.6705

Ancien numéro:
20.3616
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Petits pains banquets

 
Petit pain de table assortis No d’art. 202869

rrr
4 × 5 × 75 g

1.27 / Pièce

  

laisser degeler seulement 

Petit pain express, 60 g No d’art. 200502

rrr
50 × 60 g

–.59 / Pièce

précuit, temps de cuisson: avec peu de vapeur 3–5 minutes à 190 °C

Petit pain aux fruits précuit No d’art. 200524

rrr
50 × 80 g

–.71 / Pièce

  

cuisson: env. 5 minutes à 180 °C

Petit pain à l’épeautre précuit No d’art. 204361

50 × 70 g

–.85 / Pièce

  

5 minutes à 190 °C

Petit pain aux protéines No d’art. 204378

50 × 70 g

–.85 / Pièce

  

5 minutes à 180 °C

Petit pain croquant mini précuit No d’art. 204617

40 × 40 g

–.43 / Pièce

  

5 minutes à 190 °C

Mini pains assortis No d’art. 204331

100 × 30 g

54.20 / Carton

  

 
Petits pains assortis No d’art. 204654

60 × 55 g

46.90 / Carton

  

 
Petit pain Happy Day No d’art. 200753

18 × 100 g

23.20 / Carton

 
Petit pain au Birchermüesli No d’art. 200799

40 × 55 g

49.50 / Carton

Ancien numéro:
22.05151

Ancien numéro:
20.04709

Ancien numéro:
20.3615

Ancien numéro:
20.04728

Ancien numéro:
20.3981

Ancien numéro:
22.05319

Ancien numéro:
20.03982

Ancien numéro:
20.3986

Ancien numéro:
26.02657

Ancien numéro:
26.02658
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 Shuttle       sans gluten       surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

 
Petit Pain Chia No d’art. 204633

30 × 55 g

22.– / Carton

 
Petite Pain Rosetta, sans gluten No d’art. 204630

16 × 50 g

24.30 / Carton

  

Croissants

Croissant au beurre express, 42 g No d’art. 202846

rrr
50 × 42 g

–.67 / Pièce

précuit, temps de cuisson: env. 2 minutes à 200 °C

Croissant au beurre à la saumure, 
40 g No d’art. 202856

rrr
30 × 40 g

–.74 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: env. 1–2 minutes à env. 200 °C

Croissant au beurre préfermenté, 
40 g / 50 g No d’art. 202844

rr
100 × 50 g

–.60 / Pièce

No d’art. 200489

300 × 50 g

  temps de cuisson: avec injection de vapeur  
env. 18–20 minutes à 200 °C

Croissant au beurre à la saumure, 
50 g No d’art. 202857

rr
100 × 50 g

–.64 / Pièce

  

préfermenté, décongélation: env. 20 minutes, temps de cuisson:
avec injection de vapeur env. 17 minutes à 180 °C

Croissant au beurre à la saumure 
Jumbo préfermenté No d’art. 200523

rr
80 × 80 g

–.94 / Pièce

  

cuisson: avec de la vapeur à env. 200 °C

 
Petit pain apéro rustique No d’art. 205706

rr
60 × 30 g

–.51 / Pièce

   

 
Petit pain apéro aux noix No d’art. 205705

rr
60 × 30 g

–.51 / Pièce

   

Ancien numéro:
22.05442

Ancien numéro:
22.05438

Ancien numéro:
100 g: 20.3254
3 00 g: 20.2005

Ancien numéro:
20.5010

Ancien numéro:
20.5009

Ancien numéro:
20.04727

Ancien numéro:
20.3406
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Croissant au beurre «Vital Rustico», 
52 g No d’art. 202847

rr
100 × 52 g

–.68 / Pièce

  

préfermenté, temps de cuisson: avec beaucoup de vapeur  
env. 18–20 minutes à 200 °C

Croissant au beurre Français, 60 g No d’art. 200828

rr
70 × 60 g

–.75 / Pièce

   

provenance: France, 25 minutes de décongélation puis env.17 minutes  
à 190 C° dans un four préchauffé

Croissant au beurre «Vital Rustico», 
45 g No d’art. 200516

rrr
50 × 45 g

–.69 / Pièce

  

temps de cuisson: 2–5 minutes à 200 °C

Croissant français jet 70 × 65 g No d’art. 200653

rr
70 × 65 g

58.75 / Carton

Croissants

 
Croissant au beurre No d’art. 200732

rrr
40 × 41 g

33.20 / Carton

Croissant français, 65 g No d’art. 200580

rr
100 × 65 g

–.61 / Pièce

temps de cuisson: env. 18–20 minutes à env. 180 °C

 
Croissant au beurre «Jet», 50 g No d’art. 203134

rr
200 × 50 g

90.80 / Carton

préfermenté, temps de cuisson: avec injection de vapeur env. 18 minutes à 200 °C

Ancien numéro:
20.6482

Ancien numéro:
22.4182

Ancien numéro:
23.31000

Ancien numéro:
20.3524

Ancien numéro:
20.4669

Ancien numéro:
22.04021

Ancien numéro:
22.04942



171

Bo
ul

an
ge

rie

r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir  Shuttle        surgelé

Viennoiseries

Pain au chocolat, 65 g No d’art. 200835

rr
90 × 65 g

1.– / Pièce

France, 20 minutes de décongélation puis env. 20 minutes dans un  
four préchauffé à 170 °C

Pain au chocolat français  
préfermenté No d’art. 200542

rr
60 × 80 g

–.89 / Pièce

  

cuisson: avec beaucoup de vapeur env. 15 minutes à env. 200 °C

Pain aux raisins, 110 g No d’art. 200829

rr
60 × 110 g

1.58 / Pièce

France, 20 minutes de décongélations puis env. 20 minutes à 170 °C  
dans un four préchauffé

Bâtons à la vanille, 90 g No d’art. 200576

rr
50 × 90 g

1.27 / Pièce

  

temps de cuisson: avec beaucoup de vapeur 22–25 minutes à 190 °C, 
conseil: laisser dégeler pendant 30 minutes

 
Bâton aux noisettes,120 g No d’art. 200577

r
50 × 120 g

1.16 / Pièce

  

en pâte feuilletée, temps de cuisson: avec beaucoup de vapeur
25–28 minutes à 190 °C, conseil: laisser dégeler pendant 30 minutes

Boule de Berlin fourrée, 65 g No d’art. 202776

rrr
72 × 65 g

–.91 / Pièce

temps de cuisson: avec injection de vapeur env. 2 minutes à 200 °C
et laisser reposer env. 30 minutes ou à dégeler

Strudel aux pommes «mini», 100 g No d’art. 202772

rrr
20 × 100 g

1.58 / Pièce

  

précuit, temps de cuisson: avec peu de vapeur 5–8 minutes à 190 °C

Boule de Berlin fourrée, 72 g No d’art. 200769

rrrr
48 × 72 g

1.– / Pièce

 
Beignets aux pommes, 30 g No d’art. 200488

rrr
5 × 1 kg

14.50 / kg

préfrits, temps de cuisson: env. 10 minutes à 220 °C ou frire pendant 5 minutes

Ancien numéro:
23.32822

Ancien numéro:
20.04742

Ancien numéro:
23.31002

Ancien numéro:
20.6336

Ancien numéro:
20.3552

Ancien numéro:
20.6337

Ancien numéro:
22.05172

Ancien numéro:
20.5000

Ancien numéro:
20.1976
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Croissant abricot, 115 g No d’art. 200824

rrr
60 × 115 g

2.10 / Pièce

temps de cuisson: 16 minutes à 165 °C

 
Strudel aux pommes, cuit tranché No d’art. 203941

rrr
20 × 100 g

1.59 / Pièce

temps de cuisson: env. 45 minutes à 220 °C

Frivolité aux pommes  
(pâte feuilletée), 105 g No d’art. 200501

r
40 × 105 g

1.21 / Pièce

  

cru, temps de cuisson: avec peu de vapeur env. 20–25 minutesà 190 °C

Tranche aux pommes  
à la Tyrolienne, 133 g No d’art. 200514

rrr
30 × 133 g

1.65 / Pièce

  

précuite, coupée, temps de cuisson: 18–20 minutes à 180 °C  
ou à dégeler pendant env. 2 heures

Croissant au beurre et au chocolat 
préférmente No d’art. 202854

rr
90 × 70 g

1.03 / Pièce

  

laisser dégeler seullement 

Viennoiseries

Croissant fourré aux amandes, 90 g
No d’art. 200837

rrrr
60 × 90 g

1.90 / Pièce

temps de cuisson: 16 minutes à 165 °C

Croissant fourré aux noisettes, 90 g No d’art. 200853

rrrr
44 × 90 g

1.74 / Pièce

temps de cuisson: 16 minutes à 165 °C

Croissant praliné, 95 g No d’art. 202848

rr
50 × 95 g

1.46 / Pièce

préfermenté, temps de cuisson: avec beaucoup de vapeur 18–20 minutes  
à env. 190 °C

 
Strudel aux pommes original, 160 g No d’art. 200546

r
36 × 160 g

2.25 / Pièce

  

coupé, temps de cuisson: sans vapeur env. 15 minutes 
à env. 200 °C ou dans la micro-onde: env. 2,5 minutes à 700 Watt

 
Croissant Préstige MINOR «Jet» No d’art. 204632

60 × 105 g

103.20 / Carton

Ancien numéro:
20.4927

Ancien numéro:
10.3941

Ancien numéro:
XXXXX

Ancien numéro:
XXXXX

Ancien numéro:
20.3596

Ancien numéro:
23.3009

Ancien numéro:
20.02016

Ancien numéro:
22.05440

Ancien numéro:
23.34421

Ancien numéro:
23.36672
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 Shuttle       surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Torsade au chocolat, 90 g No d’art. 200827

rrr
70 × 90 g

1.25 / Pièce

temps de cuisson: 16 minutes à 165 °C

Viennoiseries

Chausson aux pommes, 105 g No d’art. 200826

rrrr
50 × 105 g

1.48 / Pièce

temps de cuisson: 20 minutes à 165 °C

 
Bâton à la vanille No d’art. 204381

60 × 50 g

42.85 / Carton

  

 
Strudel aux pommes No d’art. 204559

55 × 45 g

55.60 / Carton

  

 
Mini strudel pomme No d’art. 205786

27 × 110 g

1.74 / Carton

 
Petit pain au chocolat No d’art. 205440

21 × 85 g

–.92 / Pièce

Ancien numéro:
23.30228

Ancien numéro:
23.30308

Ancien numéro:
26.02810

Ancien numéro:
26.02807
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 Shuttle       surgelé r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Mini Viennoiseries

Mini chausson aux pommes, 40 g No d’art. 200825

rrrr
225 × 40 g

1.02 / Pièce

temps de cuisson: 18 minutes à 165 °C

Mini torsadé chocolat No d’art. 200832

rrrr
100 × 28 g

–.55 / Pièce

temps de cuisson: 12 minutes à 165 °C

Mini torsade cranberries, 28 g No d’art. 200833

rrrr
100 × 28 g

–.70 / Pièce

temps de cuisson: 12 minutes à 165 °C

Mix mini friandises, 34 g No d’art. 200855

rrrr
200 × 34 g

–.64 / Pièce

temps de cuisson: 12 minutes à 165 °C

Assortiment de mini panier aux 
fruits, 40 g No d’art. 200830

rr
100 × 40 g

–.68 / Pièce

France, 25 × Mangue, 25 × Fraise, 25 × Griotte et 25 × Pomme Tatin
20 minutes de décongélation puis env. 14 minutes dans un four préchauffé à 180 °C

Assortiment de Gourmandises, 35 g No d’art. 200834

rr
4 × 35 × ca. 35 g

–.49 / Pièce

France, Mini torsadé chocolat, mini torsadé Cranberries et mini Pain à la crème.  
15 minutes de décongélation puis env. 13 minutes dans un four préchauffé à 170 °C

Mini croissant au beurre, 25 g No d’art. 200838

rr
225 × 25 g

–.39 / Pièce

France, 20 minutes de décongélation puis env. 12 minutes dans un  
four préchauffé à 180 °C

Mini pain au chocolat, 25 g No d’art. 200839

rr
250 × 25 g

–.43 / Pièce

France, 20 minutes de décongélations puis env. 15 minutes à 170 °C  
dans un four préchauffé

Mini pain aux raisins, 30 g No d’art. 200840

rr
260 × 30 g

–.37 / Pièce

France, 20 minutes de décongélation puis env. 14 minutes dans un four  
préchauffé à 170 °C

Croissant français «mini»
préfermenté No d’art. 200540

rr
160 × 25 g

–.33 / Pièce

  

cuisson: 10–12 minutes à env. 180 °C

Ancien numéro:
20.04740

Ancien numéro:
23.30227

Ancien numéro:
23.31701

Ancien numéro:
23.32156

Ancien numéro:
23.36822

Ancien numéro:
23.32232

Ancien numéro:
23.34840

Ancien numéro:
23.34853

Ancien numéro:
23.34854

Ancien numéro:
23.31507
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Mini corissant au beurre No d’art. 205785

80 × 30 g

–.44 / Pièce

Pâtisseries feuilletées, assorties, 
50 g No d’art. 205741

rr
3 × 30 × 50 g

–.69 / Pièce

  

mini pain au chocolat, mini pain aux raisin, mini pain pomme
préfermenté, temps de cuisson: env. 12–15 minutes à env. 180 °C 

Ancien numéro:
20.4719
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Snacking sucré

Croissant aux noisettes  
appenzelloises, 100 g No d’art. 202803

rrrr
50 × 100 g

1.28 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Tranche d’étudiante, 95 g No d’art. 200545

rrrr
30 × 95 g

1.40 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Tranche au chocolat, 85 g No d’art. 200724

rrrr
40 × 85 g

74.70 / Carton

 

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Brownie, 70 g No d’art. 200496

rrrr
28 × 70 g

1.45 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Nid d’oiseau, 80 g No d’art. 200544

rrrr
30 × 80 g

1.45 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Escargot aux noisettes, 84 g No d’art. 200500

rrrr
50 × 84 g

1.28 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Tranche de Linz, 80 g No d’art. 200584

rrrr
30 × 80 g

1.40 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Tranche de cake marbre, 90 g No d’art. 200485

rrrr
40 × 90 g

1.41 / Pièce

  

préemballé, prêt à servir

Biscuit miroir, 80 g No d’art. 200585

rrrr
30 × 80 g

1.40 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Tranche de cake au citron, 90 g No d’art. 200486

rrrr
40 × 90 g

1.41 / Pièce

  

préemballé, prêt à servir

Ancien numéro:
20.4924

Ancien numéro:
20.6859

Ancien numéro:
20.2097

Ancien numéro:
22.4817

Ancien numéro:
20.4923

Ancien numéro:
20.6708

Ancien numéro:
20.6709

Ancien numéro:
20.1492

Ancien numéro:
20.1493
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r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir  Shuttle      précommande       surgelé       Combi Steamer       Micro-ondes       Grille-pain

Bâton aux noisettes, 105 g No d’art. 204514

rrrr
24 × 105 g

1.45 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Snacking sucré

Amaretti, 80 g No d’art. 200547

rrrr
30 × 80 g

1.40 / Pièce

  

emballage indiv., prêt à servir, à dégeler env. 1 heure

Gaufres de Liège, 115 g No d’art. 201774

rrr
50 × 115 g

1.41 / Pièce

à dégeler env. 1 heure

McCain, Liège, Waffles No d’art. 204226

24 × 90 g

13.50 / kg

    

Gaufres de Liège Original moelleuses au sucre perlé, 15 × 10 cm, env. 90 g / pièces

Gaufres et Crêpes

Crêpes nature, 50 g No d’art. 201822

rrr
50 × 50 g

–.88 / Pièce

temps de cuisson: env. 2–4 minutes à 200 °C

Frivolitée danoise vanille /  
framboises préfermentée No d’art. 200532

rr
50 × 120 g

1.32 / Pièce

cuisson: avec de la vapeur env. 15 minutes à 190 °C

Escargot aux noisettes No d’art. 204561

55 × 40 g

59.70 / Carton

 
Carac No d’art. 200809

9 × 80 g

19.05 / Carton

Ancien numéro:
20.4928

Ancien numéro:
20.04734

Ancien numéro:
26.02809

Ancien numéro:
22.4817

Ancien numéro:
29.2090

Ancien numéro:
27.4226

Ancien numéro:
29.02433
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Muffin Chocolat «Spécial», 125 g No d’art. 200597

rrrr
24 × 125 g

1.64 / Pièce

  

prêt à servir, laisser dégeler seulement

Muffin Blueberry «Spécial», 130 g No d’art. 200598

rrrr
24 × 130 g

1.64 / Pièce

  

prêt à servir, laisser dégeler seulement

Spécialités sucrées

Omelette rissolée No d’art. 202825

2 × 2,5 kg

     
    

  

 

avec raisins

Omelette rissolée avec seré No d’art. 200878

2 × 2,5 kg

    

 

sans raisins

Beignets aux pommes No d’art. 200889

6 × 1 kg

17.16 / kg

     
    

  

 

env. 150 pièces

Quenelles fourrées
aux pruneaux, 50 g No d’art. 202823

4 × 1,5 kg

18.30 / kg

    

 

Quenelles fourrées 
aux fraises, 50 g No d’art. 202824

4 × 1,5 kg

18.30 / kg

    

  

Quenelles fourrées  
aux griottes, 50 g No d’art. 202821

4 × 1,5 kg

18.30 / kg

    

 

Profiteroles No d’art. 202782

rrrr
3 kg

55.55 / Carton

  

env. 230 pièces, prêtes à servir

Quenelles fourrées  
aux abricots, 50 g No d’art. 202822

4 × 1,5 kg

18.30 / kg

    

 

Ancien numéro:
24.43627

Ancien numéro:
24.45605

Ancien numéro:
24.45641

Ancien numéro:
24.21972 / 20.4930

Ancien numéro:
24.45480

Ancien numéro:
24.45524

Ancien numéro:
24.45604

Ancien numéro:
24.43591

Ancien numéro:
20.6946

Ancien numéro:
20.6947
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Muffin aux myrtilles, vegan, 90 g No d’art. 202870

rrrr
24 × 90 g

1.49 / Pièce

  

laisser dégeler seulement

Ancien numéro:
20.04710

De
ss

er
ts

r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir  Shuttle      précommande       surgelé       Combi Steamer       Friteuse       Poêle

Cake au carottes «mini», 80 g No d’art. 202874

rrrr
24 × 80 g

1.80 / Pièce

  

prêt à servir, laisser dégeler seulement

Mini Donuts Mix, 28 g No d’art. 202645

rrrr
2,52 kg

–.64 / Pièce

  

prêtes à servir, laisser dégeler seulement, 3 × 30 pièces 

Spécialités sucrées

 
Donut chocolat au lait No d’art. 204166

rrrr
36 × 60 g

–.64 / Pièce

  

Donut nocilla fourre chocolat No d’art. 204781

rrrr
24 × 75 g

1.20 / Pièce

  

Donut fourré à la fraise No d’art. 204335

rrrr
24 × 75 g

–.86 / Pièce

  

Donut sucré No d’art. 204714

rrrr
72 × 75 g

–.46 / Pièce

  

Ancien numéro:
29.4715

Ancien numéro:
29.13440

Ancien numéro:
28.65870

Ancien numéro:
28.62170

Ancien numéro:
28.01548

Ancien numéro:
28.15514
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Gâteau aux cerises No d’art. 200504

rrrr
20 × 120 g

2.06 / Pièce

  

en tranches, prêt à servir, 2 × 10 portions, à dégeler, Ø = 23–24 cm

Gâteau aux pommes No d’art. 202811

rrrr
20 × 140 g

1.84 / Pièce

  

en tranches, prêt à servir, 2 × 10 portions, à dégeler, Ø = 23–24 cm

Gâteau aux abricots No d’art. 202809

rrrr
20 × 120 g

1.84 / Pièce

  

en tranches, prêt à servir, 2 × 10 portions, à dégeler, Ø = 23–24 cm

Gâteau aux pruneaux No d’art. 202810

rrrr
20 × 120 g

1.84 / Pièce

  

en tranches, prêt à servir, 2 × 10 portions, à dégeler, Ø = 24 cm

Tourte aux carottes No d’art. 202777

rrrr
10 × 100 g

2.29 / Pièce

en tranches, prête à servir, 10 portions, à dégeler env. 1 heure,
Ø = env. 24 cm

Tourte «Forêt-Noire à la crème» No d’art. 202778

rrrr
10 × 100 g

2.61 / Pièce

  

en tranches, prête à servir, 10 portions, à dégeler env. 1 heure, 
contient de l’alcool, Ø = env. 24 cm

Tourtes et gâteaux

Tourte Saint-Honoré No d’art. 202861

rrrr
10 × 100 g

2.55 / Pièce

  

en tranches, prête à servir, 10 portions, à dégeler, Ø = 23–24 cm

Tourte de prince No d’art. 200507

rrrr
10 × 100 g

3.60 / Pièce

  

en tranches, prête à servir, 10 portions, à dégeler, Ø = 23–24 cm

Tourte ananas royal No d’art. 200813

rrrr
10 × 100 g

27.80 / Carton

  

en tranches, prête à servir, 10 portions, à dégeler, Ø = 23–24 cm

Tourte aux baies des bois No d’art. 202812

rrrr
10 × 100 g

2.45 / Pièce

  

en tranches, prête à servir, 10 portions, à dégeler, Ø = 23–24 cm

Ancien numéro:
20.1970

Ancien numéro:
20.1969

Ancien numéro:
20.3657

Ancien numéro:
20.3659

Ancien numéro:
20.3658

Ancien numéro:
20.3661

Ancien numéro:
20.6477

Ancien numéro:
20.4221

Ancien numéro:
20.4033

Ancien numéro:
20.4035
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Tarte aux prunes, 1,5 kg No d’art. 204523

rrr
2 × 1,5 kg

découpée en 8 parts, laisser décongeler les tartes aux fruits à température ambiante 
pendant au mains 3 heures, Cuisson: env. 8 minutes à env. 180 °C

Ancien numéro:
29.00031

De
ss
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ts

r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir  Shuttle       surgelé

Gâteau aux pruneaux, à trancher No d’art. 200560

rrrr
3 × 1 kg

12.70 / Pièce

  

prêt à servir, à dégeler, emballage indiv.

Gâteau aux abricots, à trancher No d’art. 200559

rrrr
3 × 1 kg

12.70 / Pièce

  

prêt à servir, à dégeler, emballage indiv.

Tourtes et gâteaux

Tourte «Forêt-Noire à la crème» No d’art. 200680

rrrr
10 × 100 g

2.85 / Pièce

en tranches, 10 portions, à dégeler, prête à servir, contient de l’alcool

Tourte de Linz à la grand-mère No d’art. 204304

rrrr
2 × 1000 g

20.30 / Pièce

  

prête à servir, à dégeler, Ø = 24 cm

Tourte au chocolat Baileys, 
glaçage miroir No d’art. 204328

1 × 1.3 kg

38.65 / Pièce

 
Tourte truffée No d’art. 200683

1 × 1 kg

30.50 / Pièce

Forêt blanche à la framboise No d’art. 203190

1 × 1,2 kg

3.25 / Pièce

Gâteau au chocolat No d’art. 203179

2 × 1,05 kg

52.55 / Pièce

 
Tourte chocolat cassis No d’art. 205442

1250 g

33.35 / Pièce
Ancien numéro:
22.4330

Ancien numéro:
20.5007

Ancien numéro:
20.5008

Ancien numéro:
20.03988

Ancien numéro:
22.05412

Ancien numéro:
22.04338

Ancien numéro:
22.05086

Ancien numéro:
22.04012
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Tarte aux pommes, 1,5 kg No d’art. 201741

r
2 × 1,5 kg

découpée en 8 parts, laisser décongeler les tartes aux fruits à température ambiante 
pendant au mains 3 heures, Cuisson: env. 8 minutes à env. 180 °C

Ancien numéro:
29.00030

+122h

Tarte aux abricots, 1,5 kg No d’art. 204573

r
2 × 1,5 kg

découpée en 8 parts, laisser décongeler les tartes aux fruits à température ambiante 
pendant au mains 3 heures, Cuisson: env. 8 minutes à env. 180 °C

Ancien numéro:
29.00032
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Cake Marmor, 1,3 kg No d’art. 202679

rrrr
2 × 1,3 kg

27.90 / Pièce

  

laissez dégeler env. 40 minutes, puis coupez les cakes en morceaux.
Après 40 minutes de plus, les tranches sont prêtes à servir. Les cakes entiers  
sont dégelés après au moins 3 heures à température ambiante.

Cake tyrolien, 1,3 kg No d’art. 202699

rrrr
2 × 1,3 kg

28.75 / Pièce

  

laissez les cakes dégeler environ 40 min. et puis coupez les cakes en morceaux  
à votre demande. Après 40 min. de plus, les tranches sont prêt-à-servir.

Cakes

Cake au citron No d’art. 200572

rrrr
3 × 1,1 kg

15.50 / Pièce

prêt à servir, à dégeler, emballage indiv.

Cake marbré No d’art. 200768

rrrr
2 × 1,5 kg

43.25 / Carton

Cake au chocolat, 1,3 kg No d’art. 202676

rrrr
2 × 1,3 kg

29.90 / Pièce

laissez dégeler env. 40 minutes, puis coupez les cakes en morceaux.  
Après 40 minutes de plus, les tranches sont prêtes à servir. Les cakes entiers  
sont dégelés après au moins 3 heures à température ambiante.

Cake au citron, 1,5 kg No d’art. 202677

rrrr
2 × 1,5 kg

27.85 / Pièce

laissez dégeler env. 40 minutes, puis coupez les cakes en morceaux.
Après 40 minutes de plus, les tranches sont prêtes à servir. Les cakes entiers  
sont dégelés après au moins 3 heures à température ambiante.

Cake aux noisettes, 1,3 kg No d’art. 202678

rrrr
2 × 1,3 kg

29.90 / Pièce

laissez dégeler env. 40 minutes, puis coupez les cakes en morceaux.
Après 40 minutes de plus, les tranches sont prêtes à servir. Les cakes entiers  
sont dégelés après au moins 3 heures à température ambiante.

Ancien numéro:
2.05171

Ancien numéro:
20.6329

Ancien numéro:
26.2784

Ancien numéro:
26.2786

Ancien numéro:
26.2785

Ancien numéro:
26.2787

Ancien numéro:
26.2804
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 Shuttle        surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Cakes

 
Cake crumble, de miel et de noix No d’art. 204311

2 × 1,5 kg

51.80 / Carton

 
Cake marbré No d’art. 200768

2 × 1,5 kg

43.25 / Carton

Tranches cake crumble,  
tyrolien-chocolat No d’art. 204620

2 × 1,8 kg

56.40 / Carton

Tranches cake crumble,  
chocolat-cheesecake No d’art. 204621

2 × 1,8 kg

55.85 / Carton

Cake aux carottes No d’art. 200757

2 × 1,5 kg

51.20 / Carton

 
Tranche Tiramisu No d’art. 204628

2 × 550 g

27.30 / Carton

 
Cake tyrolien No d’art. 205780

2 × 1,5 g

23.90 / Pièce

Ancien numéro:
22.05171

Ancien numéro:
22.05157

Ancien numéro:
22.05434

Ancien numéro:
22.05388

Ancien numéro:
22.05410

Ancien numéro:
22.05411
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Entremets à partager

Gâteau aux baies des bois 
et au yogourt citron, 600 g No d’art. 202672

rrrr
2 × 600 g

16.81 / Pièce

  

préparation: portionner le nombre de tranche voulu et laisser dégeler au frigo  
(max. 5 °C) env. 2–3 heures. Important: laisser légèrement dégeler avant de 
trancher. Aussi pour les diabétiques.

Gâteau streusel aux abricots, 440 g No d’art. 202694

rrrr
4 × 440 g

11.16 / Pièce

  

coupez en morceaux, après 1 heure de plus, les tranches sont prêtes à servir

Gâteau streusel aux  
fraises et rhubarbe, 440 g No d’art. 202695

rrrr
4 × 440 g

21.57 / Pièce

  

coupez en morceaux, après 1 heure de plus, les tranches sont prêtes à servir

Gâteau streusel aux pruneaux,  
440 g No d’art. 202696

rrrr
4 × 440 g

10.93 / Pièce

  

coupez en morceaux, après 1 heure de plus, les tranches sont prêtes à servir

Gâteau aux framboises  
et au citron, 450 g No d’art. 202675

rrrr
2 × 450 g

13.77 / Pièce

  

préparation: portionner le nombre de tranche voulu et laisser dégeler au frigo  
(max. 5 °C) env. 2–3 heures. Important: laisser légèrement dégeler avant de  
trancher. Dessert fruité de framboise.

Tiramisu, 500 g No d’art. 202671

rrrr
2 × 500 g

14.23 / Pièce

  

préparation: portionner le nombre de tranche voulu et laisser dégeler au frigo  
(max. 5 °C) env. 2–3 heures. Important: à couper congelé. Alcoolisée. La surface 
ondulée est unique.

Roulé aux fraises No d’art. 200731

rrrr
3 × 1 kg

76.05 / Carton

prêt à servir, à dégeler

Strudel viennois aux pommes No d’art. 203185

rrrr
4 × 1,25 kg

17.75 / Pièce

temps de cuisson: 20–25 minutes à 220 °C

Gâteau suédois, 500 g No d’art. 202685

rrrr
2 × 500 g

15.50 / Pièce

  

préparation: portionner le nombre de tranche voulu et laisser dégeler au frigo  
(max. 5 °C) env. 2–3 heures. Important: laisser légèrement dégeler avant de 
trancher 

Gâteau truffé, 420 g No d’art. 202684

rrrr
2 × 420 g

15.86 / Pièce

  

préparation: portionner le nombre de tranche voulu et laisser dégeler au frigo  
(max. 5 °C) env. 2–3 heures. Important: laisser légèrement dégeler avant de 
trancher

Ancien numéro:
26.2792

Ancien numéro:
26.2790

Ancien numéro:
26.2793

Ancien numéro:
26.2801

Ancien numéro:
26.2802

Ancien numéro:
26.2803

Ancien numéro:
22.4936

Ancien numéro:
22.4159

Ancien numéro:
26.2795

Ancien numéro:
26.2794
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Entremets à partager

Gâteau royal à l’ananas, 550 g No d’art. 202669

rrrr
2 × 550 g

14.51 / Pièce

  

préparation: portionner le nombre de tranche voulu et laisser dégeler au frigo  
(max. 5 °C) env. 2–3 heures. Important: laisser légèrement dégeler avant de  
trancher. Avec beaucoup de morceaux d’ananas. 

Bande Opéra, 735 g No d’art. 201776

rrrr
4 × 735 g

61.60 / Carton

«Forêt-noire à la crème», 450 g No d’art. 202670

rrrr
2 × 450 g

13.65 / Pièce

  

préparation: portionner le nombre de tranche voulu et laisser dégeler au frigo  
(max. 5 °C) env. 2–3 heures. Important: à couper congelé. Classique à la crème  
et avec les cerises suisses, naturelles.

 
Bande macaron, vanille framboise No d’art. 201770

rrrr
6 × 750 g

16.36 / Pièce

France, Biscuit macaron, mousse vanille et framboises entières, décor noix de coco

 
Clafoutis aux cerises No d’art. 201847

rrrr
4 × 1 kg

27.50 / Carton

France

 
Flan pâtissier No d’art. 201846

rrrr
4 × 1 kg

29.90 / Carton

France

Tarte aux abricots No d’art. 201850

rrrr
6 × 500 g

5.80 / Pièce

France, 49 % d'abricots, cuit

 Shuttle        surgelé

Tarte aux abricots No d’art. 201850

rrrr
6 × 500 g

France, 49 % d'abricots, cuit

Ancien numéro:
29.32481

Ancien numéro:
29.32178

Ancien numéro:
29.32179

Ancien numéro:
29.32481

Ancien numéro:
26.2788

Ancien numéro:
26.2791

Ancien numéro:
29.2117

Ancien numéro:
29.21140
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Tarte au flan tranchée, 75 g No d’art. 201807

rrrr
100 × 75 g

61.– / Carton

France

Tartes

Tarte aux myrtilles «pur beurre» No d’art. 201832

rrrr
2 × 1 kg

17.30 / Carton

France, 46 % de myrtilles, 27 cm, pas de palme

Tarte normande tranchée, 75 g No d’art. 201743

rrrr
100 × 75 g

62.– / Carton

France 

Tarte aux pommes tranchée, 75 g No d’art. 201745

rrrr
100 × 75 g

62.75 / Carton

France

 
Tarte au citron prédécoupée, 27 cm No d’art. 201800

rrrr
5 × 12 parts × 900 g

8.60 / Pièce

Tarte au chocolat «pur beurre» No d’art. 201834

rrrr
1,2 kg

14.90 / Pièce

France, Fond de pâte «pur beurre», cuit, 27 cm

Tarte aux fraises prédécoupée, 
27 cm No d’art. 201802

rrrr
4 × 900 g

9.95 / Pièce

Grillé aux pommes découpé  
10 parts No d’art. 201744

rrrr
6 × 750 g

64.60 / Carton

Grillé à la cerise découpé 10 parts No d’art. 204911

rrrr
6 × 800 g

64.75 / Carton

Ancien numéro:
29.00107

Ancien numéro:
29.00428

Ancien numéro:
29.10329

Ancien numéro:
29.79

Ancien numéro:
29.109

Ancien numéro:
29.5001

Ancien numéro:
29.10332

Ancien numéro:
29.04012

Ancien numéro:
29.04014
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Conditionnement – calibre : CT 16 PC                    65 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 1.040                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
Durée de vie après ouverture / décongélation : 24 h à +4°C   
 

Etat du produit : Cuit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Décongélation 2 h en froid positif. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Une tartelette qui fera croustiller les papilles de vos convives. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

6 48 28.1 = 4 28.6 15.6 = 0.25 = 100  481 2006 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 3/20 maxi          Classification : Desserts contenant  plus de 15% de lipides 
 

INGREDIENTS :   
Farine de blé, crème, chocolat noir 14,3 % ( pâte de cacao, sucre, émulsifiant: lécithine de soja, extrait de vanille), sucre, praliné 9,7 % (pâte de noisette, sucre), beurre pâtissier, 
chocolat au lait 4,3 % (sucre, poudre de lait entier, beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant : lécithine de soja, arôme naturel de vanille), oeufs entiers , brisure de crêpe dentelle 
(farine de blé, sucre, beurre concentré, poudre de lait écrémé, malt d'orge, sel), huile végétale de tournesol, eau, éclats de noisettes caramélisées (noisettes, sucre), poudre de cacao, 
sirop de glucose, émulsifiant : E471, sel, poudre à lever : E450i, E500ii, gélifiant : E440, acidifiant : E330. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Soja, Oeuf, Gluten, Fruits à coques 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Surface brillante, présence de noisettes sur la surface totale de la tartelette (ganache + pâte). 
Goût : Goût de chocolat noir et de praliné. 
Texture : Contraste de texture entre la Ganache fondante, crémeuse et la pâte croustillante 
Odeur : Odeur du chocolat 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 29.800 x l 28.100 x h 6.400   Code EAN  de l’UMC : 3308650737367 
Identification du fabricant : EMB 64134A    
 

 

    

Composition : Un fond de pâte sablée cacao et feuilletine chocolat au lait et praliné, garnies d'une ganache au 
chocolat noir. Nappage et éclats de noisettes sur le dessus. 

 

Marque :   

FICHE TECHNIQUE  

73736 Tartelette croustillante chocolats et praliné 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

Tartelettes

De
ss

er
ts

  surgelér cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

 
Tartelette au citron, meringuée No d’art. 201761

rrrr
6 × 5 × 100 g

75.90 / Carton

France

Tartelette aux framboises No d’art. 201760

rrrr
6 × 5 × 110 g

78.90 / Carton

France

Tartelette Tatin Pommes, 120 g No d’art. 201848

rrrr
36 × 120 g

1.60 / Pièce

France

Tartelette fine aux pommes, 80 g No d’art. 201764

rrrr
48 × 80 g

–.80 / Pièce

France, pâte feuilletée, crème pâtissière, cuite

Tartelette tatin rondelle caramel  
au poivre de Sechouan Ananas No d’art. 203841

rrrr
48 × 95 g

74.30 / Carton

France

Tartelette croustillante chocolat 
praline, 65 g No d’art. 204345

rrrr
1 carton × 16 pièces

2.15 / Pièce

France

Ancien numéro:
29.01020

Ancien numéro:
29.1127

Ancien numéro:
29.01018

Ancien numéro:
29.32228

Ancien numéro:
23.00039

Ancien numéro:
28.73736
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Cœur aux framboises, 60 g No d’art. 203128

rrrr
24 × 60 g

2.21 / Pièce

prêt à servir, laisser dégeler seulement

Carré Bavarois fruits rouges, 45 g No d’art. 200818

rrrr
60 × 45 g

–.48 / Pièce

Carré Bavarois cacao, 45 g No d’art. 200817

rrrr
60 × 45 g

–.48 / Pièce

Mœlleux au chocolat, 80 g No d’art. 201795

22 × 80 g

2.83 / Pièce

au four: 15–20 minutes, au micro-onde: 1 minute

Entremets individuels

Pavé noisette No d’art. 201589

rrrr
30 × 51 g

–.90 / Pièce

base gâteau moelleux, Restauration Commerciale, Restauration Collective, Pay bas 
Enlever le produit de son emballage et laisser décongeler 8 heures en froid positif

Pavé framboise-abricot No d’art. 201592

rrrr
30 × 60 g

–.90 / Pièce

Pay bas, Décongeler sur une grille 4 heures en chambre froide positive

Pavé banane-cacao No d’art. 201594

rrrr
30 × 65 g

–.90 / Pièce

PAYS BAS, base gâteau moelleux, Laissez décongeler 8 heures en froid positif.

Baba au rhum No d’art. 201595

rrrr
10 × 112 g

2.30 / Pièce

Décongeler 4 heures en froid positif. Après, il se conserve 3 jours entre 0 et 4 °C.
PAYS BAS 

Pavé amande-cassis No d’art. 201596

rrrr
30 × 60 g

–.90 / Pièce

base gâteau moelleux, PAYS BAS, Laisser décongeler 8 heures en chambre froide 
positive

Eclairs au chocolat, 45 g No d’art. 201835

rrrr
96 × 45 g

–.40 / Pièce

Ancien numéro:
22.4955

Ancien numéro:
28.72699

Ancien numéro:
23.11098

Ancien numéro:
28.72159

Ancien numéro:
23.11097

Ancien numéro:
29.3119

Ancien numéro:
28.40781

Ancien numéro:
28.71242

Ancien numéro:
28.72156

Ancien numéro:
29.10640
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Entremets individuels

NEW

De
ss

er
ts

r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir    surgelé

Eclairs au café, 45 g No d’art. 201836

rrrr
96 × 45 g

–.40 / Pièce

Eclairs à la vanille, 45 g No d’art. 201837

rrrr
96 × 45 g

52.50 / Carton

Eclairs fondants parfum vanille, 80 g No d’art. 201773

rrrr
50 × 80 g

24.50 / Carton

Eclairs Fondants au chocolat, 80 g No d’art. 201771

rrrr
50 × 80 g

43.90 / Carton

Eclairs fondants au café, 80 g No d’art. 201772

rrrr
50 × 80 g

43.90 / Carton

Mille-feuille, 95 g No d’art. 202855

rrrr
27 × 95 g

1.25 / Pièce

  

prêt à servir, à dégeler

Paris-Brest, 40 g No d’art. 200816

rrrr
36 × 40 g

–.50 / Pièce

Choux à la crème légère «vanille», 
50 g No d’art. 200815

rrrr
48 × 50 g

–.60 / Pièce

 
Tranche dessert «suédoise», 100 g No d’art. 200591

rrrr
24 × 100 g

1.86 / Pièce

  

prêt à servir, laisser dégeler seulement

 
Mille-feuille framboise vanille No d’art. 205441

24 × 85 g

2.23 / Pièce

Ancien numéro:
29.10641

Ancien numéro:
29.10642

Ancien numéro:
29.02076

Ancien numéro:
29.02077

Ancien numéro:
29.02078

Ancien numéro:
20.6724

Ancien numéro:
23.11060

Ancien numéro:
23.11059

Ancien numéro:
20.6725
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Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective 
Portion conseillée : 76 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 5 ST X 18 PC MIN        372 G 
Infos complémentaires : Pièce : 19 g env. - Sachet : +/- 20 pièces 
Origine Pays de transformation/conditionnement : Union Européenne des 15 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 1.860                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : CT 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Décongélation 10 minutes en chambre froide positive. 

 

 
 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

6.90 16.20   32.40  = 0.5 = 0.41  384 1605 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 3/20 maxi          Classification : Desserts contenant  plus de 15% de lipides 
 

INGREDIENTS :   
Eau, Sucre, oeufs, Huile végétale de palme, Protéines de lactosérum, Farine de froment, Sirop de glucose-fructose, Huile végétale de noix de coco, Amidon de froment, Lait écrémé en 
poudre, Arôme naturel de vanille, Stabilisants: E407, E410, E412, émulsifiant: E471, Poudres à lever : E450, E500, Gélatine de boeuf, Sel, Colorant : E160a. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Gluten 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Choux ronds avec un remplissage végétal de glace 
Goût : Pâte de choux avec un goût vanille de glace 
Texture : Chou léger avec un remplissage de glace 
Odeur : Pâte de choux  avec une odeur de lait 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé   T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 58.500 x l 19.900 x h 17.200   Code EAN  de l’UMC : 3308650703027 
Identification du fabricant : 3248BR    
 

  

   

Composition : Une pâte à chou moelleuse garnie d'un appareil glacé parfum vanille. 

 

Marque : Brake Euro  

FICHE TECHNIQUE  

70302 Profiteroles 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 29.07.2016 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
 

Conditionnement – calibre : CT 24 PC                    80 G 
Infos complémentaires : Diamètre : 6 cm. Hauteur : 4,5 cm 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 1.920                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 480 
 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Laisser décongeler sur plateau 4 heures en chambre froide positive et laisser tempérer quelques minutes avant de servir. 

 

LES PLUS PRODUITS : 
Un décoration épurée, une prise en main sans risque avec son biscuit au chocolat poudré en périphérie. C'est le dessert 
pour les envois en nombre des repas de fête ! Et en exclusivité ! 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

7.8 39 31.9 = 3.3 26.1 12.16 = 0.20 = 77 = 915 416 1732 
 

 
 Calcium (mg) : 0   
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 3/20 maxi          Classification : Desserts contenant  plus de 15% de lipides 
 

INGREDIENTS :   
Sucre 16,2% (dont antimottant : amidon), glaçage chocolaté 12% [sirop de glucose-fructose, eau, chocolat 1,2% (poudre de cacao, sirop de glucose-fructose, pâte de cacao, sucre, 
poudre de cacao dégraissé, émulsifiant : lécithine de soja), sucre, stabilisant : E422, amidon modifié, épaississant : E440ii, correcteurs d'acidité : E270, E509, conservateur : E202, sel, 
émulsifiant : E471], oeufs entiers, praliné 8% (sucre, amandes, noisettes, huile d'amande, huile de noisette), beurre (7,9%), blanc d'oeufs, poudre d'amandes, crème UHT 6,5% (crème 
de lait, stabilisant : E407, émulsifiant : E472b), eau, chocolat noir 4,2% (pâte de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : lécithine de tournesol, arôme vanille), pailleté de biscuits 
dentelles 4% (farine de blé, sucre, beurre concentré 3.7%, huile de tournesol, lait écrémé en poudre, malt d'orge, sel), jaune d'oeufs, caramel 2,7% (sucre, crème UHT, eau, glucose), 
chocolat blanc 2% (sucre, beurre de cacao, poudre de lait entier, poudre de lait écrémé, émulsifiant : lécithine de tournesol, arôme naturel vanille), poudre de cacao, préparation en 
poudre pour crème pâtissière (amidon de maïs, colorants : E160b-E101i, arôme naturel de vanille), pâte de cacao, poudre de lait écrémé, farine de blé, gélatine bovine, sel (0,1%), 
colorant : E172. Susceptible de contenir : sésame. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Soja, Oeuf, Gluten, Fruits à coques 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

  

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Biscuit joconde cacao, crémeux caramel au beurre salé sur lit de praliné feuilletine, bavaroise chocolat noir. 
Goût : Chocolat, Praliné, Caramel 
Texture : Biscuit Moelleux, Bavaroise Chocolat Légère, Coeur Caramel Crémeux, Craquant Praliné Feuilletine 
Odeur : Chocolat, Praliné, Caramel 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé   T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 39.500 x l 26.500 x h 8.300   Code EAN  de l’UMC : 3308650721526 
Identification du fabricant : EMB 35200A    
 

  

   

Composition : Une base de feuillantine pralinée entourée de biscuit cacao renfermant une bavaroise au chocolat 
et un coeur de caramel  au beurre salé. 

 

Marque : L'Art & la Manière  

FICHE TECHNIQUE  

72152 Précieux chocolat-caramel 
base bavaroise sur feuillantine pralinée 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 17.01.2017 
" sous réserve de modifications "     

Sysco France SAS - ZAC du Puy d'Or - 140 allée des Frênes  - 69760 Limonest  
Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

 
 

  

 

 
 
 

Conditionnement – calibre : CT 30 PC                    80 G 
Origine Pays de transformation/conditionnement : Union Européenne des 15 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.400                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

Etat du produit : Cuit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Sortir les produits de l'emballage et laisser décongeler pendant 8h entre 0 et +4°C. 

 

 
 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

2.38 37 21.4 = 0.6 6.25 0.06  = 0.05  214 902 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Ni limité, ni encouragé 
 

INGREDIENTS :   
Pommes (47,2%), farine de blé, sucre, eau, huiles végeéales (palme, noix de coco, colza), beurre concentré, oeuf, amidon modifié de maïs, amidon modifié de pomme de terre, 
colorant : E160a, arôme de vanille, arôme de pomme, émulsifiant : E471, acidifiant : E330, sel, sirop de caramel, épaississant : E413, stabilisant : E466. Susceptible de contenir : fruits 
à coque et soja. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Gluten 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 

Recette sans porc 
 

 

 

 
 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Congelé   T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 39.400 x l 27.400 x h 4.900     
Identification du fabricant : EMB 12508  Nom du fournisseur : 101419 CREAPPETIT BV 
 

 

    

Composition : Un fond de pâte sablée avec une garniture de pommes recouverte d'un crumble. 

 

  

FICHE TECHNIQUE  

73612 Crumble aux pommes 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 17.01.2017 
" sous réserve de modifications "     
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Cible clients : Restauration Commerciale 
 

Conditionnement – calibre : CT 24 PC                    85 G 
Infos complémentaires : Diamètre : 60 mm / Hauteur : 45 mm 
Origine Pays de transformation/conditionnement : France 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2.040                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 480 
Durée de vie après ouverture / décongélation : 48 heures entre 0°C et +4°C   
 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 
Décongeler 12 h en chambre froide positive (+4°C). 

 

 
 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg Kcal Kj 

4.1 26.8 22.70 = 0.85 20.2 11.5 = 0.1 = 40  306 1249 
 

 
    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Analyses de la diététicienne en cours 
 

INGREDIENTS :   
Ananas au sirop léger 16,9 % (Ananas (10%), eau, sucre, acidifiant : acide citrique), Sucre (15,2%), Mascarpone (11,5%) (crème de LAIT de vache pasteurisé, correcteur d'acidité : 
acide lactique), CREME UHT (9,2%), BEURRE (9,1%), Nappage Neutre (sirop de glucose-fructose, eau, sucre, gélifiant : E440ii, acidifiant : E330, affermissant : E450i), Blanc 
d'OEUFS, OEUFS entiers, Poudre d'AMANDES, Purée d'ananas (3,2%), Chocolat Blanc (Sucre, beurre de cacao, LAIT en poudre, poudre de LAIT écrémé, émulsifiant : lecitine de 
tournesol, arôme naturel de vanille), Jaune d'OEUFS, Préparation en poudre pour Crème Pâtissière (amidon de maïs, colorants : E160b-E101i, arôme naturel de vanille), Poudre de 
Cacao, Gélatine Bovine, Farine de BLE Colorant : E161b, Zeste de citron vert. Susceptible de contenir des traces de : Soja, Sésame, noisette. 
 

 
Mat. Première principale (origine): Pas d'ingrédient majoritaire (sup. 50%) 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Gluten, Sésame 
 

GARANTIES :  
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 

Recette sans porc 
Produit sans sucre ajouté 
 

 

 

 
 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé   T° de conservation (°C) : Maxi 18- 
Dimensions carton en cm : L 40 x l 30 x h 8.500     
Identification du fabricant : EMB 35200A  Nom du fournisseur : 102301 LES CRAQUELINS DE ST MALO 
 

 

    

Composition : Composé d'un biscuit joconde cacao, d'un crémeux ananas et d'une mousse mascarpone avec 
inclusion d'ananas. 

 

  

FICHE TECHNIQUE  

76130 Douceur ananas 
 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 17.08.2018 
" sous réserve de modifications "     
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Tel : 04 78 66 38 00 -  Fax : 04 78 66 38 34  
Site : www.brake.fr  -  Siret : 316 807 015 00870 

 

 

De
ss

er
ts

Entremets individuels

Tranche dessert «Sacher», 100 g No d’art. 200583

rrrr
24 × 100 g

1.83 / Pièce

  

prêt à servir, laisser dégeler seulement

 
Mille feuille à la crème, mini, 60 g No d’art. 200293

4 × 24 piéce

1.63 / Pièce

  

Précieux chocolat caramel, 80 g No d’art. 204344

1 carton × 24 pièces

1.83 / Pièce

France, base bavaroise sur feuilla

Douceur ananas, 85 g No d’art. 204165

1 carton × 24 pièces

3.45 / Pièce

France

Profiteroles, 19 g No d’art. 204796

1 carton ×  
5 × 18 pièces

24.– / Carton

France

Crumble aux pommes, 80 g No d’art. 204803

1 cartion × 30 pièces

1.35 / Pièce

France

Drapeau choco mousse toblerone, 
38 g No d’art. 204342

30 × 38 g

42.81 / Carton

  

Ancien numéro:
28.72152

Ancien numéro:
28.07613

Ancien numéro:
28.73612

Ancien numéro:
28.70302

Ancien numéro:
20.6707

Ancien numéro:
28.50796

Ancien numéro:
28.52857
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De
ss

er
ts

r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir   surgelé

Entremets individuels

Coeur aux framboises et au citron, 
41 g No d’art. 204771

30 × 41 g

37.44 / Carton

  

Croix à la framboise et au citron, 
65 g No d’art. 200290

29 × 65 g

2.20 / Pièce

  

 
Coeur aux fraises, 95 g No d’art. 200286

95 g

2.20 / Pièce

  

Tranche aux marrons avec crème, 
110 g No d’art. 201536

2 × 18 × 110 g

2.90 / Pièce

  

 
Oeuf aux citron, 70 g No d’art. 200291

23 × 70 g

66.20 / Carton

  

Ancien numéro:
28.52841

Ancien numéro:
28.59526

Ancien numéro:
28.49701

Ancien numéro:
28.51174

Ancien numéro:
28.50717
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Entremets individuels
De

ss
er

ts

Crème brûlée e frutti di bosco, 120 g No d’art. 200636

rrrr
9 × 120 g

3.85 / Pièce

  

crème brûlée, fruits des bois

Torta della Nonna No d’art. 202653

rrrr
1,3 kg

23.65 / Pièce

tourte grand-maman à la crème au citron et pignons

Torta frutti di bosco No d’art. 202655

rrrr
1,3 kg

29.15 / Pièce

tourte aux fruits des bois à la crème pâtissière

Torta al Limone No d’art. 202704

rrrr
1 kg

23.75 / Pièce

tourte au citron recouverte de meringue flambée

Torta alle fragole tranché No d’art. 200621

rrrr
24 × 160 g

1.93 / Pièce

  

biscuit, fraise, crème pâtisserie

Tiramisù Rustica No d’art. 204123

rrrr
900 g

20.09 / Pièce

Tiramisù en barquette saupoudré de café et sabayon, contient de l’alcool

Tiramisù No d’art. 202652

rrrr
1 kg

19.90 / Pièce

Tiramisù en barquette saupoudré de café et sabayon, contient de l'alcool

Soufflé al cioccolato, 100 g No d’art. 202705

rrr
12 × 100 g

1.83 / Pièce

gâteau mœlleux au chocolat fondant, au four: 4 minutes à 180 °C,
micro-ondes: 1 minute

Crema Catalana in coccio, 115 g No d’art. 202657

rrrr
8 × 115 g

3.94 / Pièce

  

crème catalane avec œufs et sucre caramélisé (coupe céramique)

Coupe Tiramisù, 100 g No d’art. 202703

rrrr
12 × 100 g

2.43 / Pièce

  

coupe Tiramisù en plastique: à servir de suite, sans l'alcool

Ancien numéro:
21.6951

Ancien numéro:
21.1290

Ancien numéro:
21.1314

Ancien numéro:
21.1452

Ancien numéro:
21.6933

Ancien numéro:
21.2099

Ancien numéro:
21.1475

Ancien numéro:
21.1467

Ancien numéro:
21.6920

Ancien numéro:
21.118
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De
ss

er
ts

 Shuttle       surgelé

Pâtisserie Bindi

r cru    rr préfermenté    rrr précuit    rrrr prêt à servir

Tiramisù con savoiardi, 110 g No d’art. 200624

rrrr
10 × 110 g

2.95 / Pièce

  

crème sabayon, café et cacao, sans l’alcool

Cheesecake Limoncello No d’art. 200609

rrrr
1 × 1350 g

27.25 / Pièce

  

crème sabayon, limoncello, contient de l’alcool

Coppa Profiterol, 100 g No d’art. 200637

rrrr
1,2 kg

2.60 / Pièce

  

Prêt à servir, laisser dégeler seulement

Flûte Limoncello, 100 g No d’art. 300356

rrrr
8 × 100 g

34.25 / Pièce

glacée citron avec limoncello, contient de l’alcool

Flûte mela verde e Calvados, 100 g No d’art. 300357

rrrr
8 × 100 g

33.60 / Carton

glacée pommes verte avec calvados, contient de l’alcool

Tarteletta Limone flambé, 80 g No d’art. 200623

rrrr
9 × 80 g

2.44 / Pièce

  

crème au citron avec merengage

Ancien numéro:
21.6936

Ancien numéro:
21.06935

Ancien numéro:
21.06952

Ancien numéro:
68.1398

Ancien numéro:
68.1400

Ancien numéro:
21.06917



GLACES ARTICLES IMPULSES

DOUX &
IRRÉSISTIBLE
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Mister Cool AG, Gewerbestrasse 8, CH-4528 Zuchwil       Version n°: 009 modifié le 10.02.2018

Spécification Trancio Panna-Café 1500ml

Code d'article 6450

Nom technique
Catégorie de produit
Consommation

Glace
Glace
pour la consommation congelée

Ingrédients lait écrémé réhydraté, sauce au café (10%)(sucre, eau, glucose, concentré de 
café, café soluble, dextrose, huile de noix de coco, émulsifant: mono- et 
diglycérides d'acides gras alimentaires, stabilisants: pectine, farine de graines de 
caroube), crème(9.3%), sucre, dextrose, biscuit (2.7%)(oeufs, farine de blé,
sucre, glucose, sirop de glucose et fructose, amidon de pomme de terre, 
stabilisants: sorbitol, émulsifant: mono- et diglycérides d'acides gras alimentaires, 
agents levants: diphosphates de potassium et de sodium, carbonate de sodium), b
eurre(1.9%), décoration haricots mocha (1.7%),(grains de café torréfiés (9%), pâte 
de cacao, sucre, beurre de cacao, poudre de lait, arôme vanille nat., émulsifant: lé
cithine de soja, café en poudre lyophilisé (1.5%), glucose, lait évaporé(1.3%),
émulsifant: mono- et diglycérides d'acides gras alimentaires, colorant: sucre 
caramélisé, stabilisants: farine de graines de caroube, gomme tara, alginate de 
sodium, carraghénine, huile de tournesol, arôme nat.

contenant de l'alcool 
Oui Non Inconnu

X

végétarien
Ovovégétarien
Lactovégétarien
Vegan
Sans huile de palme
Ingrédients naturels

Oui Non Inconnu
X

X

X

X

X

X

Document n°: B.195 Sécurité alimentaire Zuchwil, le 20.11.2018 QS page 1  de 3
Aktualisiert:

Mister Cool AG, Gewerbestrasse 8, CH-4528 Zuchwil       Version n°: 009 modifié le 10.02.2018

Spécification Trancio Cookies 1500ml

Code d'article 6452

Nom technique
Catégorie de produit
Consommation

Glace
Glace
pour la consommation congelée

Ingrédients lait écrémé en poudre réhydraté, sucre, sauce de chocolat-noisettes 
(8.2%)(sucre, huile végétale (tournesol et palme), noisettes, poudre de cacao 
maigre, lait écrémé en poudre, émulsifant: lécithine de soja), huile de noix de 
coco, sirop de glucose, crème, biscuit (2.7%)(oeufs, farine de blé, sucre, glucose, 
sirop de glucose et fructose, amidon de pomme de terre, stabilisants: sorbitol, 
émulsifant: mono- et diglycérides d'acides gras alimentaires, agents levants: 
diphosphates de potassium et de sodium, carbonate de sodium), lait concentré 
sucré, maltodextrine, jaune d’œuf pasteurisée, decoration morceaux de biscuit 
chocolat (farine de blé, sucre, graisse de palme, jaune d’œuf en poudre, sirop de 
glucose, puodre de cacao, agents levants: bicarbonate de sodium, lait écrémé en 
poudre, arôme), émulsifant: mono- et diglycérides d'acides gras alimentaires, 
dextrose, stabilisants: farine de graines de caroube, gomme tara, alginate de 
sodium, carraghénine, arôme, amidon modifiée, colorant: extrait de paprika.

contenant de l'alcool 
Oui Non Inconnu

X

végétarien
Ovovégétarien
Lactovégétarien
Vegan
Sans huile de palme
Ingrédients naturels

Oui Non Inconnu
X

X

X

X

X

X

Document n°: B.195 Sécurité alimentaire Zuchwil, le 20.11.2018 QS page 1  de 3
Aktualisiert:

Mister Cool AG, Gewerbestrasse 8, CH-4528 Zuchwil       Version n°: 009 modifié le 10.02.2018

Spécification Trancio Panna-Amarena 1500ml

Code d'article 6451

Nom technique
Catégorie de produit
Consommation

Glace
Glace
pour la consommation congelée

Ingrédients lait écrémé en poudre réhydraté, crème(15%), sauce de cerise noir 
(10.5%)(sucre, acqua, sirop de glucose, purée des cerises noir (10%), amidon de 
maïs modifié, acidifiant: acide citrique, citrate de sodium, colorant: anthocyanes, 
stabilisant: agar, arôme nat.), sucre, dextrose, beurre(3.9%), biscuit (2.7%)(oeufs, f
arine de blé, sucre, glucose, sirop de glucose et fructose, amidon de pomme de 
terre, stabilisants: sorbitol, émulsifant: mono- et diglycérides d'acides gras 
alimentaires, agents levants: diphosphates de potassium et de sodium, carbonate 
de sodium), lait concentré sucré(2.6%), decoration cerises confites (1%)(cerises 
noir, sucre, sirop de glucose, acqua, acidifiant: acide citrique, concentré de carotte 
noire, arôme nat.), émulsifant: mono- et diglycérides d'acides gras alimentaires, 
stabilisants: gomme de caroube, gomme de tara, alginate de sodium, carraghénine, 
arôme nat.

contenant de l'alcool 
Oui Non Inconnu

X

végétarien
Ovovégétarien
Lactovégétarien
Vegan
Sans huile de palme
Ingrédients naturels

Oui Non Inconnu
X

X

X

X

X

X

Document n°: B.195 Sécurité alimentaire Zuchwil, le 20.11.2018 QS page 1  de 3
Aktualisiert:

Gl
ac

e

 
Grandissimo Vanille-Fraise No d’art. 300336

1500 ml

18.62 / Pièce

glace vanille et fraise

 
Grandissimo Vanille No d’art. 300338

1500 ml

11.50 / Pièce

glace vanille

 
Trancio Panna-Café No d’art. 300630

1500 ml

21.30 / Pièce

 
Trancio Cookies No d’art. 300631

1500 ml

21.30 / Pièce

 
Trancio Panna-Amarena No d’art. 300587

1500 ml

21.30 / Pièce

 
Grandissimo Vanille-Chocolat No d’art. 300334

1500 ml

16.90 / Pièce

glace vanille et chocolat

 
Grandissimo Vanille-Noisette No d’art. 300337

1500 ml

16.50 / Pièce

glace vanille et noisette

Bûches

 sans gluten

Ancien numéro:
61.5550

Ancien numéro:
61.5558

Ancien numéro:
68.6450

Ancien numéro:
61.5556

Ancien numéro:
68.6452

Ancien numéro:
61.5554

Ancien numéro:
68.6451
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Gl
ac

e

 
Vacky Vanille No d’art. 300345

12 × 70 ml

40.97 / Carton

glace vanille

 
Tom + Jerry Stracciatella No d’art. 300350

12 × 110 ml

53.70 / Carton

 
Tazzina di Pierino No d’art. 300332

12 × 120 ml

40.97 / Carton

glace noisette avec morceaux et sauce chocolat

 
Barry Elefant Vanille No d’art. 300349

12 × 70 ml

40.97 / Carton

glace vanille

Dessert pour les enfants

Ancien numéro:
61.5510

Ancien numéro:
61.9026

 
Tazzino Sorriso No d’art. 300312

12 × 95 ml

40.97 / Carton

fior di latte

Ancien numéro:
61.04408

Ancien numéro:
61.9020

Ancien numéro:
61.5730
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Gl
ac

e

 sans gluten      Shuttle

Desserts

 
Coppa la Confettura frutti di Bosco No d’art. 300311

6 × 100 ml

21.55 / Carton

glace yaourt

 
Latte Macchiato No d’art. 300307

6 × 260 ml

35.35 / Carton

Vacherin cassis No d’art. 300367

rrrr
1,2 kg

22.56 / Pièce

Vacherin Nougat No d’art. 300586

rrrr
1,5 kg

21.55 / Pièce

Vacherin Romanof No d’art. 300473

rrrr
1,5 kg

21.55 / Pièce

Ancien numéro:
68.06030

Ancien numéro:
61.4398

Ancien numéro:
68.05578

Ancien numéro:
68.05576

Ancien numéro:
61.4334
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Gl
ac

e

 
Mousse au chocolat No d’art. 300343

1500 ml

18.79 / Pièce

 
Parfait Mocca No d’art. 300346

16 × 150 ml

38.70 / Carton

 
Tiramisù No d’art. 300342

1000 ml

16.90 / Pièce

dessert, de plusieurs couches avec biscuit, décoration avec poudre de cacao

Desserts

 
Soufflé Glace Grand Marnier® No d’art. 300339

16 × 148 ml

51.03 / Carton

crème glacée vanille – Grand Marnier®, alcoolisée

 
Flan au caramel No d’art. 300341

9 ×100 g

15.52 / Carton

nappé de sauce caramel à renverser prêt à servir, à dégeler seulement

 
Cassata-Bûche coupée No d’art. 300344

13 × 140 ml

33.40 / Carton

 
Panna Cotta semi-freddo No d’art. 300340

1050 ml

13.24 / Carton

dessert à la crème typiquement italien

 
Orange No d’art. 300303

4 × 120 ml

60.00 / Carton

Sorbet

 
Citron No d’art. 300627

4 × 120 ml

3.60 / Pièce

Sorbet

 
Cassata-Bûche coupé No d’art. 300610

13 × 140 ml

37.30 / Carton

Ancien numéro:
61.5568

Ancien numéro:
61.5560

Ancien numéro:
61.5562

Ancien numéro:
61.1118

Ancien numéro:
61.6032

Ancien numéro:
61.5566

Ancien numéro:
61.5572

Ancien numéro:
61.1120

Ancien numéro:
61.5570
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Gl
ac

e

 sans gluten      Shuttle

Gobelets isothermiques

Gobelet isothermique  
vanille-chocolat No d’art. 300321

30 × 100 ml

31.50 / Carton

glace vanille-chocolat

 
Gobelet isothermique café No d’art. 300323

30 × 100 ml

31.50 / Carton

glace café

 
Gobelet isothermique vanille No d’art. 300325

30 × 100 ml

31.50 / Carton

glace vanille

 
Crème glacée aux noix No d’art. 300347

2 × 2500 ml

39.30 / Duo

 
Gobelet isothermique fraise No d’art. 300324

30 × 100 ml

31.50 / Carton

glace fraise

Sorbets

 
Sorbet Fraise No d’art. 300348

2 × 2500 ml

41.03 / Duo

 
Sorbet Pamplemousse No d’art. 300314

2 × 2500 ml

41.03 / Duo

 
Sorbet Orange Sanguine No d’art. 300316

2 × 2500 ml

41.03 / Duo

Ancien numéro:
61.5386

Ancien numéro:
61.5412

Ancien numéro:
61.5414

Ancien numéro:
61.5416

Ancien numéro:
61.5402

Ancien numéro:
61.8440

Ancien numéro:
61.5116

Ancien numéro:
61.5132
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Gl
ac

e

 
Magnum Almond No d’art. 300859

20 × 120 ml

49.80 / Carton

Glace crémeuse à la vanille enrobée de chocolat au lait croquant émaillé de 
morceaux d'amandes

 
Magnum Classic No d’art. 300860

20 × 120 ml

49.80 / Carton

Glace crémeuse à la vanille enrobée de chocolat au lait Magnum croquant

 
Magnum Intense Dark No d’art. 300067

20 × 100 ml

57.80 / Carton

Glace crémeuse saveur chocolat enrobée de chocolat noir croustillant Magnum 
avec 70 % de cacao.

 
Magnum Double Framboise No d’art. 300061

20 × 88 ml

51.80 / Carton

Glace à la framboise enrobée de sauce framboise (19 %) et de chocolat  
au lait (24 %)

 
Magnum Sandwich Almond No d’art. 300079

20 × 140 ml

49.80 / Carton

Sandwich composé de biscuit, de glace goût vanille et de chocolat avec  
des morceaux d'amandes

 
Magnum White No d’art. 300870

20 × 120 ml

49.80 / Carton

Glace crémeuse à la vanille enrobée de chocolat blanc croquant

Magnum

 
Magnum Ruby No d’art. 300734

20 × 90 ml

51.80 / Carton

NEW

Magnum Salted Caramel & Glazed 
Almonds No d’art. 300737

20 × 90 ml

51.80 / Carton

NEW

 
Magnum Brownie Vanilla & Caramel No d’art. 300739

24 × 75 ml

62.16 / Carton

NEW

 
Magnum Double Mochaccino No d’art. 300736

20 × 88 ml

51.80 / Carton

NEW

Ancien numéro:
60.57153

Ancien numéro:
60.51860

Ancien numéro:
60.51790

Ancien numéro:
60.56914

Ancien numéro:
60.51810

Ancien numéro:
60.58564
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Magnum

Gl
ac

e

Magnum Double Chocolate  
& Strawberry No d’art. 300735

20 × 88 ml

51.80 / Carton

NEW

 
Magnum Vegan Almond No d’art. 300738

20 × 90 ml

57.80 / Carton

  
NEW

  végétalien      sans gluten

 
Magnum Double Mochaccino No d’art. 300842

6 × 360 ml

43.08 / Carton

NEW

Magnum Brownie Vanilla  
& Caramel x4 No d’art. 300793

8 × 200 ml

NEW
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Cornetto Royal
Gl

ac
e

 
Cornetto Royal Vanille No d’art. 3000249

24 × 145 ml

57.36 / Carton

Glace à la vanille dans une gaufrette avec glaçage au cacao et noisettes grillées

 
Cornetto Royal Chocolat No d’art. 300251

24 × 145 ml

57.36 / Carton

Glace au chocolat au lait et glace au chocolat noir dans une gaufrette,  
sauce au cacao et morceaux de chocolat noir

 
Cornetto Royal Fraise No d’art. 300875

24 × 145 ml

57.36 / Carton

Glace à la vanille et glace à la fraise au coulis de fraise, gaufrette et glaçage au 
cacao

 
Cornetto King Cone Vanilla No d’art. 300040

16 × 260 ml

51.04 / Carton

Glace à la vanille décorée de sauce au cacao dans une gaufrette croquante 

 
Cornetto Choc’n’Ball No d’art. 300145

20 × 160 ml

53.80 / Carton

Glace à la vanille avec morceaux de chocolat au lait, enrobée de chocolat au lait 
avec morceaux d’amandes dans une gaufrette croquante

 
Cornetto King Cone Chocolat No d’art. 300179

16 × 260 ml

51.04 / Carton

Glace parfumée au chocolat décorée de sauce au cacao dans une gaufrette 
croquante

Cornetto

 
Cornetto Mermaid No d’art. 300745

24 × 1200 ml

57.36 / Carton

NEW

 
Cornetto Mermaid Mini x8 No d’art. 300745

24 × 120 ml

57.36 / Carton

NEW

Ancien numéro:
60.91648

Ancien numéro:
60.91653

Ancien numéro:
60.91652

Ancien numéro:
60.35551

Ancien numéro:
60.80779

Ancien numéro:
60.75292
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Gl
ac

e

Lusso

 
Lusso Twister No d’art. 300858

35 × 80 ml

48.65 / Carton

Glace à l'eau aux arômes ananas, fraise et citron-citron vert

 
Lusso Calippo Lime No d’art. 300856

24 × 105 ml

34.80 / Carton

Glace à l’eau citron à l’arôme de citron vert

 
Lusso Calippo Cola No d’art. 300045

24 × 105 ml

34.80 / Carton

 
Lusso Max Push Up with HARIBO No d’art. 300862

30 × 85 ml

46.50 / Carton

Glace crémeuse parfum vanille et à la sauce fraise et les oursons HARIBO en 
bâtonne

 
Lusso Rocket No d’art. 300871

54 × 55 ml

40.50 / Carton

Framboise, orange, ananas

 
Lusso Stracciatella No d’art. 300857

30 × 80 ml

43.50 / Carton

Le grand classique suisse

 
Lusso Nogger Choc No d’art. 300202

35 × 90 ml

54.25 / Carton

Glace à l’arôme de vanille et  un remplissage de nougat-crème

 
Lusso Minion's Bob Stick No d’art. 300746

30 × 60 ml

34.50 / Carton

NEW

 
Lusso Batman No d’art. 300747

20 × 80 ml

35.80 / Carton

NEW

      sans gluten

Ancien numéro:
60.40099

Ancien numéro:
60.40128

Ancien numéro:
60.46124

Ancien numéro:
60.97109

Ancien numéro:
60.70141

Ancien numéro:
60.110

Ancien numéro:
60.83503
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Gl
ac

e

 
Solero Exotic No d’art. 300861

25 × 90 ml

59.71 / Carton

Glace crémeuse à la vanille enrobée d'un sorbet aux fruits

Solero

 
Solero Juicy Lemon No d’art. 300605

35 × 52 ml

73.15 / Carton

 
KINDER Bueno Ice Cream Cone No d’art. 300108

30 × 90 ml

56.70 / Carton

Le plaisir incomparable de KINDER Bueno, c’est le chocolat, une gaufrette croustillante et avant tout les noisettes Ferrero au 
goût unique. Tous ces ingrédients sont réunis dans les petits cornets de KINDER Bueno à la crème glacée à la noisette assor-
tie d’une sauce chocolat au lait, le tout recouvert d’une tranche de chocolat-noisette raffiné aux petits morceaux de chocolat.

 
KINDER Bueno Ice Cream Bar No d’art. 300572

24 × 45 ml

38.16 / Carton

 
KINDER Joy Ice Cream No d’art. 300608

24 × 60 ml

93.16 / Carton

 
KINDER Bueno Bar 4 × 45 ml No d’art. 300753

14 × 180 ml

67.20 / Carton

Kinder Ice Cream

 
Lusso Minion's Bob Stick × 6 No d’art. 300845

6 × 360 ml

28.64 / Carton

NEW

 
Lusso Batman × 4 No d’art. 300747

8 × 360 ml

35.80 / Carton

NEW

NEW

Lusso

Ancien numéro:
60.86511

Ancien numéro:
60.32422

Ancien numéro:
60.64420

Ancien numéro:
60.32895

Ancien numéro:
60.65111
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  végétalien      sans gluten

 
My Carte D’Or Coffee No d’art. 300865

12 × 180 ml

34.68 / Carton

MY CARTE D’OR

 
My Carte D’Or Caramel No d’art. 300867

12 × 180 ml

34.68 / Carton

 
Carte D’Or Café No d’art. 300229

6 × 1000 ml

59.38 / Carton

 
Carte D’Or Vanille No d’art. 300227

6 × 1000 ml

89.07 / Carton

 
Carte D’Or Chocolat noir No d’art. 300223

6 × 1000 ml

89.07 / Carton

Ancien numéro:
60.61383

Ancien numéro:
60.86272

Ancien numéro:
60.86183

Ancien numéro:
60.61345

Ancien numéro:
60.86303
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Viennetta

 
Viennetta Vanille No d’art. 300029

6 × 650 ml

36.56 / Carton

 
Viennetta Vanille XXL No d’art. 300297

4 × 1000 ml

46.84 / Carton

 
Viennetta Biscuit Caramel No d’art. 300130

6 × 650 ml

45.70 / Carton

 
Viennetta Cappuccino XXL No d’art. 300155

4 × 1000 ml

46.84 / Carton

 
Viennetta Strawberry No d’art. 300841

6 × 650 ml

45.70 / Carton

 
Viennetta Chocolate No d’art. 300030

6 × 650 ml

45.70 / Carton

NEW

Ancien numéro:
60.25002

Ancien numéro:
60.98611

Ancien numéro:
60.77381

Ancien numéro:
60.72493

Ancien numéro:
60.25006
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GLACE GASTRONOMIE

VARIÉ &
RAFRAÎCHISSANT
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Carte D’Or Café Macchiato No d’art. 300120

5000 ml

47.26 / Bac

Glace crémeuse Latte Macchiato avec morceaux de chocolat croquants et glace 
saveur vanille

 
Carte D’Or Stracciatella No d’art. 3000164

5000 ml

47.26 / Bac

Glace Stracciatella avec des morceaux de chocolat et sauce au cacao, affinée à la 
crème

 
Carte D’Or Noix No d’art. 300240

5000 ml

47.26 / Bac

Glace aux noix avec des morceaux de noix caramélisées

 
Carte D’Or Tutti Frutti No d’art. 300183

5000 ml

45.– / Bac

Glace aux noix avec des morceaux de noix caramélisées

 
Carte D’Or Yogourt nature No d’art. 300177

5000 ml

45.– / Bac

Glace crémeuse au yogourt

 
Carte D’Or Solero Exotic No d’art. 300612

5000 ml

47.26 / Bac

Glace aux noix avec des morceaux de noix caramélisées

 
Carte d’Or Vanille – sans lactose No d’art. 300117

5000 ml

50.64 / Bac

Crème glacée parfumée à la vanille à base de lait sans lactose

 
Carte D’Or Vanille No d’art. 300050

5000 ml

40.49 / Bac

Crème glacée à la vanille avec extrait de vanille Bourbon de Madagascar

 
Carte D’Or Chocolat No d’art. 300035

5000 ml

45.– / Bac

Crème glacée chocolat avec des morceaux de chocolat à 70% de cacao d’origine 
Equateur

 
Carte D’Or Tiramisù No d’art. 300036

5000 ml

47.26 / Bac

Glace à l’arôme de tiramisù, sauce au café et morceaux de biscuits

Carte D’Or glace 5 litre

  sans lactose      Shuttle

Ancien numéro:
60.70159

Ancien numéro:
60.77803

Ancien numéro:
60.87020

Ancien numéro:
60.87020

Ancien numéro:
60.87020

Ancien numéro:
60.87020

Ancien numéro:
60.68036

Ancien numéro:
60.51900

Ancien numéro:
60.32212

Ancien numéro:
60.32239
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Carte D’Or Cannelle No d’art. 300276

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Glace à la cannelle avec morceaux de caramel à la cannelle

 
Carte D’Or Caramel No d’art. 300278

2 × 2400 ml

44.50 / Duo

Glace au caramel avec morceaux de caramel au lait

 
Carte D’Or Banane No d’art. 300274

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Crème glacée banane avec des morceaux de bananes tropicales

 
Carte D’Or Noix de coco No d’art. 300280

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Glace noix de coco avec de la pulpe de noix de coco râpée

 
Carte D’Or Pistache No d’art. 300289

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Crème glacée parfum pistache avec des éclats de pistaches grillées

 
Carte D’Or Fraise No d’art. 300281

2 × 2400 ml

44.50 / Duo

Crème glacée à la fraise aux gros morceaux de fraise

 
Carte D’Or Café No d’art. 300224

2 × 2400 ml

44.50 / Duo

Crème glacée au café arabica de Colombie avec morceaux de chocolat-mocca

 
Carte D’Or Rhum Raisins No d’art. 300293

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Crème glacée à l’arôme de rhum avec raisins macérés dans du rhum des Caraïbes

Carte D’Or glace 2,4 litre

 
Carte D’Or Chocolat au lait No d’art. 300285

2 × 2400 ml

44.50 / Duo

Glace chocolat au lait aux petits morceaux de chocolat

 
Carte D’Or Vanille No d’art. 300295

2 × 2400 ml

39.50 / Duo

Crème glacée à la vanille avec extrait de vanille Bourbon de Madagascar

Ancien numéro:
60.97591

Ancien numéro:
60.97555

Ancien numéro:
60.97669

Ancien numéro:
60.97635

Ancien numéro:
60.86192

Ancien numéro:
60.97748

Ancien numéro:
60.97718

Ancien numéro:
60.97563

Ancien numéro:
60.97775

Ancien numéro:
60.97689
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Carte D'Or Noisette No d’art. 300286

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Crème glacée à la noisette avec morceaux de noisettes caramélisés

 
Carte D’Or Yogourt nature No d’art. 300117

5000 ml

50.64 / Bac

Glace crémeuse au yogourt

 
Carte D’Or Yogourt Fruits des bois No d’art. 300172

2 × 2400 ml

47.26 / Duo

Glace avec du yogourt et des morceaux fruits de fruits des bois

Carte D’Or glace 2,4 litre Carte D’Or glace yogourt 

Carte d'Or Salted Caramel No d’art. 300703

2 × 2400 ml

44.50 / Duo

NEW

 
Carte D'Or Blueberry Coconut Vegan No d’art. 300725

2 × 2400 ml

45.95 / Duo

  
NEW

  végétalien  

Ancien numéro:
60.97694

Ancien numéro:
60.80508

Ancien numéro:
60.78135
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Carte D’Or Sorbet Citron Vert No d’art. 300283

2 × 2400 ml

39.50 / Duo

Sorbet citron vert avec des zestes de citrons de mediterranée

 
Carte D’Or Sorbet Abricot No d’art. 300273

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet abricot de méditerranée avec des morceaux d’abricot

Carte D’Or sorbets 2,4 litre

 
Carte D’Or Sorbet Prune No d’art. 300292

2 × 2400 ml

47.22 / Duo

Sorbet prune avec des morceaux de prune

 
Carte D’Or Sorbet Mangue No d’art. 300284

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet mangue avec des morceaux de mangue tropicale

 
Carte D’Or Sorbet Framboise No d’art. 300282

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet framboise avec des gros morceaux de framboise

Carte D’Or Sorbet Fruit de la  
Passion No d’art. 300288

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet au fruit de la passion avec morceaux de mangue

 
Carte D’Or Sorbet Cassis No d’art. 300175

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet cassis avec des baies de cassis

 
Carte D’Or Sorbet Poire Williams No d’art. 300290

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet poire avec des morceaux de poires williams

 
Carte D’Or Sorbet Cerise No d’art. 300279

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet cerise avec des morceaux de cerise

 
Carte D'Or Sorbet Pomme No d’art. 300291

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet à la pomme avec morceaux de pomme confits

Ancien numéro:
60.97677

Ancien numéro:
60.97507

Ancien numéro:
60.97740

Ancien numéro:
60.97681

Ancien numéro:
60.97673

Ancien numéro:
60.97710

Ancien numéro:
60.97599

Ancien numéro:
60.977936

Ancien numéro:
60.79477

Ancien numéro:
60.97732
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Carte D’Or sorbets 2,4 litre

 
Carte D'Or Sorbet Fruits des Bois No d’art. 300116

2 × 2400 ml

49.50 / Duo

Sorbet aux fruits rouges avec des morceaux de fruits

 
Gelateria Noix No d’art. 300187

5500 ml

56.28 / Bac

Délicieuse glace aux noix avec morceaux de noix caramélisés

 
Gelateria Noisette No d’art. 300239

5500 ml

56.28 / Bac

Glace fine au goût de noisette, rehaussée de morceaux de noisette croquants.

Gelateria Carte d’Or  
5,5 litre

 
Gelateria Vanille No d’art. 300184

5500 ml

56.28 / Bac

Glace à la vanille avec extrait de vanille de Madagascar

 
Gelateria Triple Chocolate No d’art. 300188

5500 ml

56.28 / Bac

Glace au chocolat au lait avec sauce au chocolat et morceaux de chocolat blanc

 
Gelateria Banana Crunch No d’art. 300258

5500 ml

56.28 / Bac

Glace banane avec des couches de glaçage au cacao

 
Stracciatella No d’art. 300196

5500 ml

56.28 / Bac

Glace saveur vanille avec morceaux de chocolat noir

Gelateria Carte d’Or  
5,5 litre

 
Gelateria Fraise No d’art. 300186

5500 ml

56.28 / Bac

Glace à la fraise avec des pépites de fraise et sauce à la fraise

 
Gelateria Café No d’art. 300197

5500 ml

56.28 / Bac

Glace au café avec morceaux de chocolat au café

Ancien numéro:
60.67615

Ancien numéro:
60.86945

Ancien numéro:
60.81590

Ancien numéro:
60.82970

Ancien numéro:
60.81578

Ancien numéro:
60.81594

Ancien numéro:
60.92500

Ancien numéro:
60.81588

Ancien numéro:
60.82978
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Gelateria Carte d’Or  
5,5 litre

Gelateria Vanille Chocolate  
& Cookies No d’art. 300180

5500 ml

56.28 / Bac

Glace crémeuse saveur vanille, sauce au chocolat et  
morceaux de gâteaux enrobés d'un glaçage au cacao 

 
Gelateria Yogourt à la Grecque No d’art. 300115

5500 ml

56.28 / Bac

Glace au yogourt à la grecque et sauce au miel décorée  
de noix caramélisées

 
Gelateria Pistache No d’art. 300149

5500 ml

58.54 / Bac

Glace à la pistache avec éclats de pistaches

 
Gelateria Dulce de Leche No d’art. 300181

5500 ml

56.28 / Bac

Glace au caramel avec coulis de caramel

 
Gelateria Barbe à Papa bleue No d’art. 300080

5500 ml

56.28 / Bac

Glace bleue crémeuse saveur barbe à papa et de la glace saveur vanille 

 
Carte D'Or Sirène No d’art. 300748

5500 ml

54.45 / Bac

NEW

 
Gelateria Sorbet Framboise No d’art. 300200

5500 ml

56.28 / Bac

Sorbet framboise fruité avec morceaux de framboises

 
Gelateria Citron No d’art. 300198

5500 ml

56.28 / Bac

Sorbet rafraîchissant au citron

Ancien numéro:
60.75983

Ancien numéro:
60.80813

Ancien numéro:
60.66403

Ancien numéro:
60.58848

Ancien numéro:
60.81308

Ancien numéro:
60.83485

Ancien numéro:
60.82980
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   Shuttle

 
Lusso Classic Ice Café No d’art. 300256

2 × 2500 ml

41.62 / Duo

Crème glacée café

 
Lusso Classic Sorbet Citron No d’art. 300252

2 × 2500 ml

37.11 / Duo

Sorbet citron

 
Lusso Classic Stracciatella No d’art. 300255

2 × 2500 ml

41.62 / Duo

Glace Stracciatella affinée à la crème 

 
Lusso Classic Chocolat No d’art. 300253

2 × 2500 ml

37.11 / Duo

Crème glacée chocolat

 
Lusso Classic Fraise No d’art. 300254

2 × 2500 ml

41.62 / Duo

Crème glacée fraises

 
Lusso Classic Vanille No d’art. 300257

5000 ml

34.85 / Bac

Crème glacée vanille 

Lusso Classic  
2,5 litre 

Lusso Classic  
2,5 litre 

Lusso Classic Sorbet  
2,5 litre 

Ancien numéro:
60.92042

Ancien numéro:
60.92035

Ancien numéro:
60.92040

Ancien numéro:
60.92039

Ancien numéro:
60.92037

Ancien numéro:
60.92038
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Desserts pour les enfants  
& gobelets
 
Lusso Pingu No d’art. 300089

120 × 24 ml

69.60 / Carton

Glace saveur vanille dans le gobelet Pingu (sans cuillère)

 
Lusso Coffret-surprise Max No d’art. 300042

80 × 18 ml

40.50 / Carton

Glace saveurs vanille et chocolat avec jouet (sans cuillère)

 
Coolicorn No d’art. 300560

80 × 18 ml

54.72 / Carton

 
Captain Cool No d’art. 300561

80 × 18 ml

54.72 / Carton

 
Cornet Vanille Chocolat No d’art. 300124

110 × 40 ml

52.80 / Carton

Glace saveur vanille et chocolat avec sauce au chocolat dans un cornet en gaufre

Pot Lusso Vanille / Chocolat  
sans gluten No d’art. 300139

70 × 60 ml

51.00 / Carton

Glace sans gluten saveurs vanille et chocolat

Pot Lusso Vanille / Fraise  
sans gluten No d’art. 300140

70 × 60 ml

51.00 / Carton

Glace sans gluten saveurs vanille et fraise

 
Magnum Mini Classic No d’art. 300296

60 × 25 ml

28.74 / Carton

Le classique en format mini: délicieuse glace à la vanille enrobée de chocolat au 
lait croquant

 
Cornet Vanille-Fraise No d’art. 300125

110 × 40 ml

52.80 / Carton

Glace saveur vanille et fraise avec sauce à la fraise dans un cornet en gaufre

Desserts pour les enfants  
& gobelets

Ancien numéro:
60.62200

Ancien numéro:
60.40080

Ancien numéro:
60.74419

Ancien numéro:
60.74417

Ancien numéro:
60.98451

Ancien numéro:
60.71466

Ancien numéro:
60.71464
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Lusso Etoile à la cannelle No d’art. 300091

24 × 100 ml

52.80 / Carton

Glace à la cannelle et glace parfumée à la pomme saupoudrées de cannelle

 
Tartelette glacée Royal Fraise No d’art. 300039

18 × 125 ml

26.10 / Carton

Petite tartelette glacée à la fraise et saveur vanille avec une délicieuse sauce à la 
fraise.

Carte D’Or Tartufo Coffee No d’art. 300094

18 × 120 ml

53.53 / Carton

Crème glacée, glace au café et sauce au café et des morceaux de chocolat blanc

 
Lusso Mini-Viennetta Vanille No d’art. 300092

30 × 125 ml

66.00 / Carton

Glace Vanille

Lusso spécialités  
en portions foodservice

 
Carte D’Or Tartufo Classico No d’art. 300093

18 × 120 ml

53.53 / Carton

Glace saveur chocolat avec sabayon, crème glacée aux œufs et sauce au cacao

 
Carte D’Or Cocco No d’art. 300097

12 × 130 ml

41.28/ Carton

Glace saveur noix de coco dans une moitié de noix de coco évidée

Carte D’Or spécialités  
en portions

Bûches Foodservice

 
Lusso Bûche Vanille No d’art. 300020

6 × 1000 ml

47.12 / Carton

Bûche glacée classique arôme vanille

   Shuttle

Ancien numéro:
60.62840

Ancien numéro:
60.62401

Ancien numéro:
60.62206

Ancien numéro:
60.628414

Ancien numéro:
60.63356

Ancien numéro:
60.33154

Ancien numéro:
60.13286
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Topped Salted Caramel Brownie No d’art. 300803

8 × 438 ml

69.95 / Carton

double cœur glacé parfum vanille avec caramel, brownie et bits

 
S’Wich Up No d’art. 300773

8 × 465 ml

71.20 / Carton

glace double crème à la vanille avec sandwichs de biscuits au cacao, délicieux 
morceaux de pâte à cookie et biscuit strudel au milieu

Moo-phoria Chocolate
Cookie Dough No d’art. 300766

8 × 465 ml

71.20 / Carton

Coconutterly Caramel’d
Non-Dairy No d’art. 300763

8 × 465 ml

76.00 / Carton

Chocolate Fudge Brownie  
Non-Dairy No d’art. 300767

8 × 465 ml

76.00 / Carton

Glace au chocolat vegan à base d’amandes garnie de morceaux de brownie

Peanut Butter & Cookies Non-Dairy No d’art. 300765

8 × 465 ml

76.00 / Carton

Glace à la vanille vegan à base d'amandes aux cookies choco-sandwich fourrés, 
garniture de beurre de cacahuète

 
Cookie Dough No d’art. 300768

8 × 465 ml

71.20 / Carton

glace double crème à la vanille avec morceaux de pâte à cookies et pépites 
croustillantes

 
Strawberry Cheesecake No d’art. 300770

8 × 465 ml

71.20 / Carton

glace double crème à la fraise et au cheesecake émaillée de morceaux de fraise et 
d’une sauce à la pâte à cookies

 
Chocolate Fudge Brownie No d’art. 300769

8 × 465 ml

71.20 / Carton

délicieux brownies dans une savoureuse glace double crème au chocolat

 
Peanut Butter Cup No d’art. 300771

8 × 465 ml

81.64 / Carton

glace double crème au beurre de cacahuète avec morceaux de Peanut Butter Cups

Ancien numéro:
60.31909

Ancien numéro:
60.54035

Ancien numéro:
60.85288

Ancien numéro:
30.58001

Ancien numéro:
60.54025

Ancien numéro:
60.65113

Ancien numéro:
60.71937

Ancien numéro:
60.83520

Ancien numéro:
60.10468

Ancien numéro:
60.10465
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Ben & Jerry’s Pints

  végétalien      Shuttle

 
Waffle Cone Together No d’art. 300754

8 × 465 ml

71.20 / Carton

NEW

Cookies on Cookie Dough  
Non-Dairy No d’art. 300756

8 × 465 ml

76.00 / Carton

NEW

 
Netflix & Chilll No d’art. 300755

8 × 465 ml

71.20 / Carton

NEW

Moo-phoria Salted Caramel  
Bronwie No d’art. 300757

8 × 465 ml

71.20 / Carton

NEW

 
Moo-phoria Poppin Popcorn No d’art. 300758

8 × 465 ml

71.20 / Carton

NEW

 
Half Baked No d’art. 300762

8 × 465 ml

71.20 / Carton

NEW



222

Gl
ac

e

 
Caramel Chew Chew No d’art. 300832

12 × 100 ml

34.55 / Carton

glace double crème émaillée de coulis de caramel et de morceaux de caramel 
enrobés de glaçage au cacao

Ben & Jerry’s Shorties

 
Cookie Dough No d’art. 300583

12 × 100 ml

34.55 / Carton

glace double crème à la vanille avec morceaux de pâte à cookies et pépites 
croustillantes

 
Chocolate Fudge Brownie No d’art. 300581

12 × 100 ml

34.55 / Carton

délicieux brownies dans une savoureuse glace double crème au chocolat

 
Peanut Butter Cup No d’art. 300834

12 × 100 ml

34.55 / Carton

Glace au beurre de cacahuète avec morceaux de Peanut Butter Cups

Mini Topped Salted Caramel
Brownie No d’art. 300789

12 × 100 ml

2.89 / Pce

 
Vanilla Pecan Brittle No d’art. 300833

12 × 100 ml

34.55 / Carton

 
Strawberry Cheesecake No d’art. 300830

12 × 100 ml

34.55 / Carton

Double cœur glacé à la fraise et Cheesecake, accompagné de morceaux de fraises 
et d'un biscuit

Chocolate Fudge Brownie
Non-Dairy No d’art. 300791

12 × 100 ml

3.22/ Pce

Glace au chocolat vegan à base d'amandes garnie de morceaux de brownie

Moo-phoria Chocolate  
Cookie Dough No d’art. 300741

12 × 100 ml

34.80 / Carton

NEW

 
Waffle Cone Together No d’art. 300740

12 × 100 ml

34.80 / Carton

NEW

Ancien numéro:
60.31729

Ancien numéro:
60.77540

Ancien numéro:
60.71515

Ancien numéro:
60.73221

Ancien numéro:
60.71522

Ancien numéro:
60.71520

Ancien numéro:
60.31799

Ancien numéro:
60.71521
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  végétalien      Shuttle

Ben & Jerry’s Which  
and Slice
 
Wich Cookie Dough No d’art. 300213

20 × 80 ml

64.35 / Carton

Glace double crème à la vanille avec morceaux de pâte de cookie aux pépites de 
chocolat entre deux biscuits aux pépites de chocolat 

Ancien numéro:
60.85396
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Lusso A-Stand 1 page Tableau  
à craie No d’art. 700218

50.– / Pièce

Lusso Parasol 5 × 5 m No d’art. Castello

4270.– / Pièce

Socle à bétonner inclus

Lusso A-Stand No d’art. 700193

50.– / Pièce

Lusso Corbeille à papier  
Swing-Lady avec couvercle No d’art. 700227

Corbeille

No d’art. 700224

Couvercle

Totale 15.– / Pièce

Lusso Fanion Support Fanion  
inclus No d’art. 700229

Fanion

No d’art. 700226

Support Fanion

Totale 10.– / Pièce

 
Lusso Parasol 3 × 3 m No d’art. 700290

Parasol

No d’art. 700291

Socle en croix 

Totale 435.– / Pièce

Les plaques de béton ne sont pas inclus

 
Lusso Parasol Ø 180 cm No d’art. 700142

Parasol 25.– / Pièce 

No d’art. 700141

Socle 10.– / Pièce

Type Mesures Largeur/
Profon./Hauteur

Contenu/ 
litre/brut

Contenu/ 
litre/net

Nombre de
compartiments

Nucab AT 150 / Vitré 680/ 650/895 131 96 9

Nucab AT 200 / Vitré 1000 / 650/895 240 183 15

Nucab AT 300 / Vitré 1250/ 650/ 895 324 251 18

Nucab AT 400 / Vitré 1500/650/895 409 319 24

Nous vous mettons à disposition  
une grande variété de congélateurs  
pour tout type d’utilisation

Lusso  
Congélateur  
Nucab 
Prix sur demande

Matériel de publicité Lusso 
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Cuillère à glace No d’art. 700295

Cuillère à glace No. 20 
env. 10 boules/litre

22.– / Pièce

No d’art. 700266

Cuillère à glace No. 24 
env. 12 boules/litre

21.– / Pièce

 
Roll-dipper No d’art. 700165

Roll-dipper No. 20 
env. 10 boules/litre

No d’art. 700266

Roll-dipper No. 24 
env. 12 boules/litre

25.– / Pièce

Chevalets de table Lusso  
et cartes à insérer Art.-Nr. WMS0070

Chevalets de table

No d’art. 60.WMS0087

Cartes à insérer
Classiques

No d’art. 60.WMS0095

Cartes à insérer
Mini-coupes

Chevalets de table: en verre acrylique, y compris logo en forme de cœur fixé  
sur le pied. Cartes à insérer pour chevalets de table avec divers classiques et 
mini-coupes

 
Lusso Parasol 3 × 3 m No d’art. 700212

Parasol

No d’art. 700213

Socle en croix  

Totale 435.– / Pièce

Les plaques de béton ne sont pas inclus

Matériel de publicité  
Carte D’Or

Matériel de publicité  
Gastro

Visibilité pour votre point 
de vente parfait !
Vous recevrez du matériel supplémentaire  
sur demande chez votre partenaire de  
distribution ou conseiller de vente pour un 
point de vente parfait

TVA et les frais d’envoi ne sont pas compris dans le prix indicatif / Délai de livraison au minimum 5 jours / Dans la limite des stocks disponibles
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Conditions commerciales générales

Système de prix
Toutes les indications de prix sont des prix bruts, TVA exclue. Tous les 
tarifs sont donnés à titre indicatif et sont susceptibles d'être modifiés 
en cours d'année sans préavis.

Changements de prix et de poids
Changements de prix et de poids sous réserve de la situation du  
marché, concerne également les modifications de numéros d‘articles.

Photos des produits 
Toutes les photos qui représentent les produits servent uniquement 
comme proposition de présentation. 

Déclaration d‘origine 

La provenance des produits est imprimée sur l’emballage. 

Appellation d’origine Suisse pour les produits alimentaires indigènes

• fabriqués et transformés en Suisse
• produits sans plantes ni animaux
 modifiés génétiquement
• provenant d‘entreprises travaillant
 de manière écologique
• contrôlés tout au long de la chaîne de production

Partner

Livraison 
Les livraisons supérieures à CHF 200.– ont lieu franco domicile ou  
à la gare la plus proche. Pour des commandes inférieures à CHF 200.–, 
une participation aux frais de transports de CHF 20.– est facturée.

Réclamations 
Les réclamations sont à adresser au plus tard 24 h après réception  
de la marchandise. Pour les produits frais, dès réception.

Stockage 
Les produits surgelés sont à conserver à une température minimale  
de –18 °C. Une fois dégelés, ils ne doivent pas être congelés à  
nouveau. Conserver les produits réfrigérés à une température se situant 
entre 2 °C et 6 °C. Aucune responsabilité ne sera prise pour des 
dégâts dus à une mauvaise conservation.

Paiement  
15 jours net sans escompte, plus 2,5 % de TVA. Pour des paiements 
tardifs, un intérêt de 8,5 % sera perçu. Les frais de rappel, ainsi que 
d‘encaissement, seront également calculés. Par l‘octroi d‘une com-
mande, le client accepte ces conditions de paiement.

Offres supplémentaires 
Nos conseillers de vente, ainsi que notre service clientèle, vous  
informent volontiers sur nos offres et actions supplémentaires. 






