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Jesiotr patroszony IWP 3 kg+
IWP — pojedynczo pakowane ryby,
glazura 5%

3kg+ kg 35,90 l | CULINAR

FOODSERVICE NASZA PASJA



','@ferta wazna do wyczerpania za'bas’

Boze Narodzenie. Czas, kiedy w kuchni
zaczynaja rzadzic ryby, przede wszystkim
karpie i Sledzie. Ale nie tylko. Bohaterem
naszej gazetki jest jesiotr — krdlewska ryba,
obecna na stotach w starozytnym Rzymie

i na dworze cesarskim w Chinach, a takze

w wykwintnej kuchni staropolskiej. Jesiotr

z soljanki z czarnymi pielmieni i mizerig
chrzanowg (s. 8) moze by¢ gwiazda nie tylko
kolaciji Swigtecznej, ale tez nocy sylwestrowej
— szczegolnie jesli podasz do niego wina
polecane do ryb i owocow morza (s. 6).
ZwrocC réwniez uwage na bogatg oferte

ryb stodkowodnych, migs, wedlin, serow
oraz grzybdw, ktore pomogg Ci przygotowac
wiele roznych przekgsek i dai na Swieta i na
ostatnig noc roku. Twojej uwadze polecamy
takze wywiad z Maciejem Dziczkowskim,
wiascicielem pensjonatu Ztoty Jar (s. 20).
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Jesiotr filet ze skora IWP 1 kg+
indywidualnie pakowane filety, 5% glazury

. 57,9"

1756 "6292

1 kg+

()

Karp filet ze skéra 300-500 g
1QF, ostkowany, wycigte ptetwy grzbietowe, wyciete

kostki barkowe i ogon, 20% glazury

5 kg kt.

WILDLACHS

TCAVIAR ‘
.

Kawior czerwony z fososia
pacyficznego 100 g

12 st kt.



DIETETYCZNY

MORSZCZUK
Mieso morszczuka jest bardzo chude — h "|||1|!a|5|2""
w 100 g zawiera tylko 90 kalorii. i
To dobra propozycja dla 0séb Wedzony mix Bootsmann Krewetki tygrysie Black Tiger 16/20 MY FOOD "= MY FOOD
na diecie niskokalorycznej. bufetowy mix wedzonych specjatéw rybnych: $ledz, »Body Peel”
& tosos, halibut, dorsz, ryba maslana, IQF surowe, z glowa i ogonkiem, obrane ze skorupy, Osmiornica cata 1-2 kg | Przegrzebki (matze $w. Jakuba) 1 kg

glazura 20% surowa, IQF, glazura 10% . surowe, |QF, glazura 20%

A7 15kgkt kg 1 1 9’ 1kg pa. ULt S

TAK, CHEF!
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S%:Z LTI 2%5 LA 3%?; (N L &
”1758 "1 202 ” "1 677 ”4506 ” "1 707 ”5985 " "1 721 ||4920 ” MY FOOD MY FOOD
Morszczuk kapski filet ze skorg 340 g+ Filet z tososia ze skora, trym D Loso$ wedzony na zimno, plastry 1 kg Pstrag wedzony filet bez skory 500 g Macki o$Smiornicy 200 g Matze Wenus cate 1 kg
bez glazury, produkcja morska, indywidualnie IQF, glazura 0-1%, ok. 1,4-1,8 kg, vacuum wedzony na gorgco, 7-9 sztuk, ok. 62,5 g/szt. gotowane, vacuum ) gotowane, w muszli, rozmiar 40/60

:a5k Ok:'ane it kg 27 ,90 10 kg kt. kg 49 ,90 1kg pa. pa. 64 ,90 12 mis. kt. mis. 28 ,90 20 tor. kt. . 8 tor. kt. Kt 1 6




PRZEPIS

Jesiotr z sq[jénki

Z czarnymi

pielmieni i mizeri
chrzanowa

Skiadniki (na 10 porciji)

Jesiotr z soljanki
1kg fileta z jesiotra
11 bulionu rybnego
500 g karkaséw rybnych
200 g ogorkéw kiszonych
50 g masta rakowego
estragon liofilizowany WIBERG
anyz gwiazdka WIBERG

Mizeria chrzanowa
zielonych ogorkow
naturalnie ostrego chrzanu
oleju z pestek winogron
naci koperku

naci fenkuta

guma ksantanowa 2%
metyloceluloza 1%

Czarne pielmieni

Ciasto

maki pszennej na pierogi
goracej wody

masta lub smalcu

sepii

Z0ttko jaja

Farsz

siekanego migsa jesiotra
siekanego migsa fososia dzikiego
siekanej wedzonej stoniny
szczypioru

selera naciowego

masta rakowego

skorki z cytryny

s6l morska Maldon

Garnisz

Czarny kawior

Nac fenkuta w plastrach
Kwiat ogdrka

Przygotowanie

Z jesiotra wydziel 10 réwnych porciji, a reszte
migsa zabezpiecz w chtodnym miejscu.

Z podanych sktadnikow przygotuj zupe
rybna soljanke. Potowe zakwas tartym
kiszonym ogdrkiem i odcedz. Zalgj fileciki
zupa o temperaturze 85°C i odstaw do
ostygniecia.

Przygotuj czarne ciasto na pierogi —
rozpuszczone w goracej wodzie masto

oraz sepie wlej powoli do maki i wyrabiaj

na elastyczng mase. Zawin mase w folig

i odstaw, aby odpoczeta.

Sktadniki na farsz doktadnie wymieszaj,
utrzymujac je w mozliwie najnizszej
temperaturze. Farsz dopraw, uformuj

porcje i naktadaj na rozwatkowane ciasto

na pierozki. Sklejajgc ich rogi, otrzymasz
pielmieni. Ugotuj je w pozostatej czgsci
bulionu rybnego.

Zielone ogdrki kompresuj trzykrotnie

w oliwie koprowej i odstaw w zimne migjsce.
Maslanke dopraw chrzanem i cytryna.

Dodaj tekstury i catos¢ zblenduj do momentu
wytworzenia sig pianki.

Rybe wytéw z bulionu, obsusz, posmaruj
oliwa koprowg i przypiecz zewngtrzng czesc
na grillu (lub palnikiem).

Lekko podgrzang pianke z maslanki
chrzanowej rozlej wokot jesiotra,

skrop delikatnie oliwg koprowa. Rdzen
kompresowanego ogdrka przypal, a brunoise
ogorkowe rozsyp po talerzu. Natéz gotowane
w bulionie pielmieni i polej je mastem
rakowym. Cato$¢ udekoruj czarnym
kawiorem oraz pokrojonym fenkutem

i kwiatem ogoérka.

v

Jarostaw Sliwka
Doradca Kulinarny Chefs Culinar
autor przepisu

PRZEPIS

NASZA
PORADA
Jesli chcesz, aby bogate w chlorofil

zielone warzywa zapewnity intensywny
kolor i smak Twojej oliwie, dodaj je do

oliwy (albo oleju z pestek winogron,
ktéry nie ma swojego smaku) i catosc,
podgrzang do 60-70°C, blenduj
przez 10 minut. Proporcje?
40 g produktu na kazde
100 ml oliwy.

TAK, CHEF!

PRODUKTY

MALDON

Sol morska krystaliczna 1,5 kg

WIBERG

6 pusz. kt.



KUPUJ POJEDYNCZE BUTELKI l W';;‘; © | Ely

@ Te wina sg dostepne na sztuki
przez caty miesigc trwania oferty promocyjnej , Jakie wina do ryb?
(okres waznosci tej gazetki). Na pewno biate, lekkie i wytrawne.
- Wino nie moze zdominowac swoim *
\ smakiem delikatnego miesa. I’

TAK, CHEF!
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CHAMPAG

DRAPPIER
Con e

[0m k]

FRANCJA 286 7509

Champagne Drappier 0,75 |

Szczepy: pinot noir, chardonnay, pinot maunier

Styl: musujace, petne, wytrawne, szlachetne
Aromaty: Swieze czerwone owoce, biata brzoskwinia,
pigwa

ARLE OROUGH

SAY N BLANC

0

PASSARU]
o ANGHESS
BIANCO

i

M fisatai

WINE OF L ZEALAND

SANSILVESTRO

(| [ (U I [y [
WEOCHY 1639 70256 NIEMCY 1530 76487 NOWA ZELANDIA 1456 75847 NIEMCY 1 WEOCHY 1663 71724 HISZPANIA 167277021
San Silvestro Langhe Bianco Von Winning Riesling 0,75 | Mount Fishtail Sauvignon Blanc 0,75 | Vinision Secco 0,75 | Le Contesse Prosecco Conegliano Estrella de Oro Cava Brut 0,75 |
Passaruj 0,75 | Szczep: riesling Szczep: sauvignon blanc Styl: swieze, aromatyczne Valdobbiadene 0,75 | Szczep: macabeo
Szczep: ameis Styl: lekkie, aromatyczne, wytrawne Styl: lekkie, orzezwiajgce, klasyczne, wytrawne Aromaty: brzoskwinia, owoce egzotyczne Szczep: glera Styl: musujace, dobrze zbudowane, wytrawne
Styl: wytrawne, petne, bogate Aromaty: zielone jabtka, skorka limonki z nutami Aromaty: agrest i cytrusy z nutg owocow tropikalnych Styl: delikatnie musujace, wytrawne, lekkie Aromaty: jablka, gruszki i pomararicze z dodatkiem
Aromaty: brzoskwinie, morele, pomararicze oraz ziota melona i gruszki Aromaty: dojrzate jabtka i gruszki, skorka cynamonu

pomaranczowa, melon i grejpfrut, delikatne nuty
kwiatow i drzewa cedrowego

6 but. kt. but. 23 ,90 6 but. kt. but. 25 ,90 6 but. kt. but. 35 ’90 6 but. kt. but. 9 ,90 6 bu,t,.r kT; ) but. 22 ,90 6 but. kt. but. 1 5 ,90 L\
5 B 3 e T




WEDLINY

SZYNKA
SOBIESKI

Tradycyjna szynka wieprzowa wedzona
w dymie z drewna bukowego. Mozesz ja
podac na zimno lub na ciepto i zawsze
bedzie smakowata Twoim gosciom.
100 g wyrobu wyprodukowano

‘\* ze 108 g szynki wieprzowej. W
v TAK, CHEF!

3%.‘? T
MEISTERFRISCH 1032 8644

Niemiecka kula wotowa z udzca Poledwica wieprzowa 1 kg
jatowki ok. 5 kg bez glowki, bez zyt

dojrzewajaca 28 90
1kg kg , 1kg

*

StarCulinaf;
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PRIMICIA

HISZPANIA

Gasa Primicia Reserva Rioja DOC 0,75 |

|| |||||| |||||||| . Szczep: tempranillo
KAMIL STAR CULINAR ”1032 ”9948 ” ‘ 3 ? Styl: cigzkie, beczkowe, wytrawne

. - ‘ P . d g - r: ¥ Aromaty: Sliwki, jagody i wisnie z nutami owocow
Schab Kassler 1 kg Zeberka wieprzowe ok. 1,4 kg Y . ¥ ..~ - suszonych, ziot, wanilii, lukrecji i cedru
parzony, wedzony s e £ ’ =

kg19’99 o — - — 6 but. kt. but. 39,90

I
DUDA 1626 "3192 DUDA DUDA

Bazant filet z piersi 180-200 g Perliczka Supreme 170-230 g Kaczka kl. A 1,9 kg Szynka Bauera 1,8-2,5 kg Boczek wedzony parzony 700 g Szynka Sobieski z nogg 7-9 kg
bez skory, bez kosci piers ze skora, bez kosci, ze skrzydetkiem bez szyi i podrobow, H kl. A

1kg 1 kg pa. kg 46 11,4 kg kt. 2 kg pa. kg 22 , 0,7 kg szt.




WARZYWA | GRZYBY

: \
W /' kAPUSTA \

Z GRZYBAMI

Mimo ze 24 grudnia nie obowigzuje

juz Scisty post, w wielu polskich
domach na wigilijnym stole czesciej
pojawia sie postna kapusta z grzybami;q'
niz miesny bigos. Taka tradycja!

TAK, CHEF!

i ‘ﬁé
Db Y
e

1 wiad. wiad. 1 9,99

Uy
174578191

0gorki kiszone luz 3 kg

99
1 wiad. wiad. 1 4’

12

1 szt

1szt. szt. 74 ,90

Blatterteig
bt

Toback sty susgurolie rsls tehanber

TRAITEUR DE PARIS

DANIA GOTOWE

T
1563 '8

TRAITEUR DE PARIS 564

Ciasto francuskie w porcjach 10 x 300 g
wielko$¢ porcji 30 x 22 ¢cm, grubosé 2,5 mm

. 37,°

Canapés Végétariens 54 x ok. 10 g

6 rodzajow po 9 szt.: minikanapki z warzywami,
miniburgery, ciastka cebulowe, finansjerki
pomidorowe, bliny paprykowe, ciastka szpinakowe

49
szt. 2 )

Mini Quiches 75 x 0k. 18 g

5 rodzajow po 15 szt.: ser kozi i midd, szpinak

i fosos, warzywa Srodziemnomorskie i pomidory,
trzy sery: plesniowy, ementaler i kozi; pieczarki

JAWO

Uszka z kapusta i grzybami 2 kg

6 kg kt. kg 1 4,49
e

G

Uszka z grzybami 2 kg

JAWO

Pierogi z kapusta i grzybami 2 kg

120

o

JAWO

Pierogi ruskie 2 kg




OSM SIERADZ
Maslanka 1|

6 but. kt.

= SV SERADZ I o pmsie AN
MU! Smietanka UHT 11 Ekstra mix 76% 200 g
36% tluszczu mix tuszczowy do smarowania

P .

oF

v

M
1603 "2705

ICC PASLEK

Masto klarowane 99,9% 200 g

20 pa. kt. pa. 8’
14

12 pa. kt. pa.1 1 ’99 r

50 pa. kt. pa. 2 ,39

CULINAIRE
ORIGINAL20%

e o |
e

DEBIC 158111080

e i

$mietanka Culinaire Original 20% 1|

6 but. kt. but. 1 0’99

Bita Smietana stodzona 26% 700 mi

6 but. kt. but. 1 9,99

-
Camembert “de
\«orman 1e

rellasin AOrigine Protégee
B aw fart
ALALOLC

{
1
\

Ser biekitny ¢wiartka 250-350 g

ze szlachetng plesnia Penicillium roqueforti.

Ma gteboko przero$niety plesnia, kruchy i kremowy
migzsz o lekko stonawym smaku. Pozostawia
tradycyjna, charakterystyczng dla tego typu

seréw, aromatyczna, ostra i zdecydowana nute

o delikatnym posmaku grzybowym. WyraZnie
podkresla smak potraw warzywnych oraz
miesnych.

4,8 kg kt. kg 35 ,90

@L,.. |

crte |

==z CEKO

e

3005

Deska seréw 12 rodzajow 4 kg
rdzne rodzaje sera i zawartos¢ ttuszczu

" m350°°

FROMI

II

||

Sezonowa deska seroéw 6 rodzajow 2 kg e
kazdego m|e3|qca nowe zestawienie S

162 7T 1990

Ser mozzarella blok 1,5 kg

1,5 kg szt. / 18 kg kt.

LACTIVA IR ey Lot B 00
Fondue serowe 330 g (2 saszetki x 165 g) Ser mozzarella widrki 2 kg Twardg 40% 5 kg

6 pa. kt. pa. 9 ,99

5 wor. kt. kg 1 7 ,90 1 wiad. kg 9,99

15



\ BAKALIE

Oto nasza marka wtasna dobrej jakosci bazowych artykutéw spozywczych
— ekonomicznych i przyspieszajgcych przygotowywanie potraw. Znakomite
rozwigzanie dla szeféw kuchni z praktycznym podejsciem do gotowania.

/

LaLorraine \
Baking passion

I
LA LORRAINE 1609 "3201

Paczki mini mix 112x25 g

4 rodzaje po 28 szt.: z nadzieniem truskawkowym

i dekoracjg z rézowej polewy, z nadzieniem

orzechowo-kakaowym i dekoracjg z ciemnej ||||| | ||||||| [l |||| \
polewy z kawatkami orzechéw, z dekoracjg z biatej LA LORRAINE 1591 73067

polewy i wielokolorowym confetti, z dekoracja ~ _
z ciemnej polewy i kakao ' Ciastko cynamonowe 80 x 95 g

S | 7Y .83

LA LORRAINE ||!|631 ”06:'36 " LA LORRAINE ||!|755 ”858l ” { LA LORRAINE ||!|!s|z|3|?!||||(|s|i|51|5|3|,|||

Chleb delikatny na zakwasie 450 g Croissant mini 250 x 25 g Buteczki graham 160 x 43 g

jasny chleb pszenny, na zakwasie pszennym,

:fl[():jok:y pa. 3,59 1kt kt. 1 29,00 1 kt. kt. 53’90

L

‘0 L
¥
A [ BASE CULIAR BASE CULIAR AN 8 s cuunan

Orzechy wioskie 1 kg .. Orzechy laskowe 1 kg
40% potdwek (| 11-13mm, cate

|

4%
4 tor. kt. tor. 8 tor. kt.
AR A0 e Y ﬂ % T

Migdaty 1 kg

VRN I — (A T I I||IIIII Il ||I I
PFALZGRAF ||1450 ||1500 " // PFALZGRAF ”1 116 "1 837 " L BAKER & BAKER ”1 529 "4029 ” BASE CULINAR ” ” " "v BASE CULINAR
Ciasto makowe 2,8 kg Sernik 2,6 kg Brownie Star mini 120 x ok. 20 g Orzeszki pinii 1 kg
25 x 38 cm, pokrojone na 20 kawatkéw 25 x 38 cm, pokrojony na 20 kawatkéw z kawatkami orzechdw pekan kl. A, obrane

8 tor. kt.
‘,‘ W .,-'r, n,:,-' I“ﬂ?‘ i

e

90 7
3 szt. kt. szt. 64, 3 szt. kt. szt 59 ,90 4 pa. kt. szt. 0 ’ 9
\ \
F 4 'Y




PRODUKTY KONSERWOWE

ROLNIK ROLNE
\

ROLNK LI s =

Ztoty Bazant koncentrat »* Buraczki cate 1700 ml
pomidorowy 4,55 kg

| 8 59
3 pusz. kt. st. ,

PROMOCJA ¥
5+ 1 gratis |

ROLNIK

= . i

Food Service

P — : Dacwwtona

P Food Service-

FASOLA PINTO

, ‘"K“m)!gc%%ﬂm 4 > o BNTDBEANS I8 ' Szarlotka s “ ’ TRADYCYJNY

ratont

AT | ) BARSZCZ

Barszczu czerwonego Knorr
mozesz uzy< jako dodatku, ktory
nada Twojemu autorskiemu
\ barszczowi pieknej buraczanej

DAWTONA DAWTONA ROLNIK barwy i gtebszego smaku.‘// /

Kukurydza konserwowa 2,65 kg Fasola pinto konserwowa 2,6 kg Szarlotka - jabtka prazone 900 ml . TAK, CHEF! |
zawartosc jabtek 91% S L - e

w130 N - 10,78 ...

BRZEZIECKI "”756 "9866 "

Dawtona | Dawtona _ ! Koncentrat z buraka czerwonego 200 mi KNORR LN

catkowicie naturalny, bez konserwantéw

m
: 4 TR
FASOLA CZERWONA s |« CIECIORKA ' i sztucznych dodatkéw
HED BEANS %“ . == ’ CHICKPEAS ) B 99

Delikat Przyprawa do mies 600 g

10 but. kt. but. )
KNORR

Delikat Przyprawa do ryb 600 g

DAWTONA DAWTONA - ROLNIK BRZEZIECKI ||!756 ||9781I I" KNORR " KNORR ||!"4|;|E|SI"|7”7|[I)|J5| ”
Fasola czerwona 2,6 kg Cieciorka konserwowa 2,6 kg Podgrzybek marynowany 314 ml Sok z kiszonego buraka 500 ml Zupa Barszcz czerwony 3 kg Delikat Przyprawa do drobiu 600 g

catkowicie naturalny, bez konserwantow

1 pusz. . pusz. - 0’59 st. 9,99 :Zz;lf:(:h - but. 4,49 1 wiad. wiad. 1 28’90 6 st. kt. st. 27,90

19
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0O sobie, swoich planach biznesowych i marzeniach, a takze o
stworzyt, mowi Maciej Dziczkowski
Stara Kruszarnia na Dolnym Slgsku.

Skad pomyst na Ztoty Jar? Naprawde kiedy$ wydobywano

w tym miejscu ztoto?

Zioty Jar pojawit sig w naszym zyciu zupetnie niespodziewanie. Mielismy

z mojg obecna zong Matgosig wyjechac na pét roku do Ameryki Potudniowej —

w poszukiwaniu szczgscia. Ale pojawita si¢ znakomita okazja kupienia starej willi
w lesie, w Gdrach Ztotych. No i zmienilismy nasze plany. Ztoty Stok to bardzo stare
gdrnicze miasto, pod ktdrym przebiegajg setki kilometréw kopalnianych korytarzy.
Miasteczko znane jest przede wszystkim z Kopalni Ztota, a poza tg turystyczna
atrakcjg panuja tu cisza i spokoj. Geste lasy, rzadko uzywane trasy rowerowe

i piesze, przemili ludzie. Wspaniate miejsce do zycia i prowadzenia biznesu.

Czym dzi$ jest to miejsce? Kto je odwiedza?

Zioty Jar to migjsce, do ktdrego pragniemy Sciggngc ludzi z pasjg, z mitoscig do
gor i natury, szukajacych odpoczynku w stylu slow. Ztoty Jar to stuletnia willa,

w ktérej wszystko poczatkowo robilismy sami — malowalismy pokoje, gotowalismy,

20

— whasciciel goscinca Ztoty Jar oraz restauracji

. & : PRZECZYTAJ
& S ST WIECEJ

=l

'l“ Ten i inne wywiady z cyklu

Biznes ze smakiem znajdziesz na

WWW.CHEFSCULINAR.PL

..................................

|em

miejscu, ktore

pisalismy oferty. Teraz juz mamy Swietna ekipe, ktéra pomaga nam prowadzi¢ to
miejsce, ale nadal staramy sie, zeby byto tu jak w domu. Odwiedzajg nas ludzie,
ktorzy doceniajg klimat Jaru, bo tym miejscem rzeczywiscie mozna zachwycic sig
od pierwszego spojrzenia. Mamy rodziny z dzie¢mi, mamy senioréw szukajacych
spokoju, mamy zakochanych. Tak naprawde to migjsce dla kazdego, kto nie
szuka ekskluzywnego hotelu, w ktdrym jest sie anonimowym, ale raczej miejsca
Z historig, w ktérym wiasciciel serwuje kawe do $niadania, a kucharz wychodzi

z kuchni na pogawedke o lokalnych produktach.

Co serwujecie gosciom i co jest hitem Waszej kuchni?

Wiasnie wprowadziliSmy nowg karte. JesteSmy bardzo ciekawi, jak zostanie ona
odebrana przez naszych gosci. Oparta jest gtéwnie na lokalnych produktach

i bedzie sig zmienia¢ w zalezno$ci od sezonu. Bedg zupy kremy, dania migsne —

w tym z dziczyzng — ale tez opcje wege. Oczywiscie nie zapominamy o maluchach,
dla ktdrych zostanie przygotowana specjalna karta z daniami odpowiadajgcymi

gustom najmtodszych gosci. Wszystkie dania to autorskie propozycje naszego
szefa kuchni Oleksadra Laptuta.

Lubisz $wieta Bozego Narodzenia?

Kto nie lubi! U nas $wigta mozna poczu¢ juz od 1 grudnia. Juz wtedy moja

zona wycigga ozdoby $wigteczne, przywozi choinki w doniczkach i zaczyna sig
wielkie strojenie Ztotego Jaru. To czas przesycony magig i radoscig oczekiwania.
Nosimy wtedy swetry w choinki albo renifery, skupiamy sie na zimowych
daniach i napojach, wszedzie pachnie piernikiem... Swieta trwaja caty miesiac.

Jak sie spedza Swieta w takim miejscu jak Ztoty Jar?

Przez pierwsze lata prowadzenia Jaru organizowalismy naszg rodzinng wigilie
wraz z hotelowymi gosémi. To byt cudowny czas, wesoly i peten nowych
spotkan. Nasi pracownicy nie musieli wtedy by¢ w Jarze — mogli spedza¢ Swieta
z rodzinami. Jednak przygotowanie wigilii dla 50 0s6b, a nastgpnie opiekowanie
sie gosémi w pierwszy dzien Swiat sg niezwykle wymagajgce, a my uwazamy, ze
w te dwa dni w roku trzeba by¢ w gronie tych, ktorych sig kocha. A ze kochamy
tez naszych pracownikéw, to postanowiliSmy na te dwa dni zamkng¢ Ztoty

Jar. To jedyny czas w roku, kiedy drzwi do naszego pensjonatu sg zamknigte,
ale wierzymy, ze wtedy kazdy powinien by¢ z rodzing, ludzie pracujacy

w gastronomii i hotelarstwie rowniez.

Przygotowujecie spotkania Swiateczne? Goscie majg jakie$
specjalne zyczenia?

Organizujemy Kkolacje wigilijne dla firm i przyjmujemy gosci w klimacie
$wigtecznym przez caty grudzien, starajgc sie przypodobac im zaréwno
wystrojem, trzaskajgcym w kominku ogniem, jak i smakami. Zwykle
goscie polegaja na naszym wyborze dan — zdazylismy zbudowac juz sobie
dobrg marke, wiec znajg poziom naszych propozycji. Ufajg nam w tej
kwestii. Lubimy podawac jedzenie przyrzadzone wedtug starych przepisow
przywiezionych przez nasze babcie z kreséw, ale staramy sie tez zaskoczy¢
kuchnig wspdtczesng. kaczenie starego z nowym — tak w sumie wyglada
caty Ztoty Jar.

Czy wsrod swiatecznych specjatow jest miejsce na ryby?

Oczywiscie! JesteSmy nauczeni z domu, ze ryby i grzyby w rdznych postaciach
muszg pojawic sig na Swigtecznym stole jako zamiennik migsa. Od jakiegos
czasu staramy sig zy¢ bardziej Swiadomie i przektadamy to na naszg prace.
Jesli kupujemy miesa, to tylko lokalne, z migjsc, gdzie zwierzeta sg dobrze
traktowane. Podobnie jest z rybami — albo lokalne, albo wcale. Jeziora, morza

i oceany sg przetowione, dlatego czasem wolimy zrezygnowac z dania rybnego,
zastepujac je dla przyktadu tradycyjnym daniem grzybowym. Wiemy, ze nasze
dziatanie, cho¢ jest kroplg w morzu, ma site.

Czujesz sig spetniony, takze biznesowo?

Mamy z moja zong cudowne Zycie. Prowadzimy dwa wspaniate migjsca —
Ztoty Jar i Starg Kruszarnie, pracujemy z wyjgtkowymi ludzmi, mamy
najlepszych klientdw pod storicem i pracy tyle, ze starczy do korica zycia.
Wecigz uczymy sie pracowac razem, dzieli¢ obowigzkami — tak, aby praca
przebiegata sprawnie i w dobrym kierunku. Ja jestem od planowania nowych
inwestycji, wymyslania reklamy, od pomystéw. Matgorzata jest od kontaktu
z klientem, dbania o szczegdty, wystroj i klimat. Cho¢ jesli trzeba, staje za
barem, a ona bierze tace, i pomagamy obstuzy¢ grupe turystow czy gosci
weselnych. Ta praca kazdego dnia jest inna i nigdy sie nie nudzi.

Wigc — tak, jestem spetniony zyciowo i biznesowo.

Czy jest cos, co chciatbys zmieni¢ w Ztotym Jarze? Jakie masz plany
na przysztosé?

W Jarze jest jeszcze mndstwo do zmiany, dlatego kocham to migjsce.
Czekajg nas w tym roku remont kolejnych tazienek, znéw malowanie pokoi.

W nowym sezonie chcemy uruchomic saune i balig przy samym lesie.

| jeszcze parking trzeba zrobi¢, a pewnie jak to zrobimy, to zndw bedzie trzeba
malowac... To miejsce zyje. Kazdy, kto ma stary poniemiecki dom wie, ze
remont nigdy sie nie konczy. Ale to jest magia tego miejsca. Goscie do nas
wracaja, bo wiedza, ze kazdego roku zobacza zmiany. Mamy nadzieje, ze
wytgcznie na lepsze.
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Talerz Stonecast gteboki 24,8 cm

czerwony, 1,136 I, wys. 3,6 cm
49,
szt. ,
(I
1731483

1

12 szt. kt.

CHURCHILL

© Talerz Stonecast gteboki 31 cm

czerwony, 2,4 |, wys. 4,4 cm

6zt kt.

.64,

|

Talerz Stonecast ptaski 26 cm
czerwony

12 szt. kt.

CHURCHILL

Talerz Stonecast ptaski 28,8 cm
czerwony

12 szt. kt. 3 5

\v'] ﬁ\‘;}. \:\&:l\“
i 55 i
fraata

CHURCHILL

Wiecej produktdw znajdziesz w naszym
katalogu non-food.

KATALOG
SAREEET

DOSTEPNE N
NA SPECJALNE
ZAMOWIENIE

CHURCHILL

Dostepne wzory:

‘DoSTEPNEN
NA SPECJALNE
ZAMOWENE

(LEL TR il
1670 "1168 " #&

Talerz Stonecast gteboki 28 cm

czerwony, 0,468 |, wys. 3,7 cm

szt. ,
I
1731 "4954

12 szt. kt.

CHURCHILL

Pétmisek Stonecast kwadratowy
26,8 x 26,8 cm

czerwony

6 szt. kt.

CHURCHILL

Miska Stonecast tréjkatna 18,5 cm
czerwona, 0,37 |

12 szt. kt.

CHURCHILL

Pétmisek Stonecast prostokatny

295x14cm
czerwony

12 szt. kt.

CHURCHILL

Miska Stonecast tréjkatna 23,5 cm

czerwona, 0,6 |
5690
szt. ,
e

Pétmisek Stonecast prostokatny
34,5x 18,5 cm

czerwony 99 90
6 szt. kt. szt. ,
SNET, T ERS P o
W
U |

|
Serwetki Star Stories Cream
33 x 33 cm, 250 szt.
3 warstwy, sktadane 1/4 49 90
1 pa. pa. ’
" =
DUNICEL (W e L BT [
Bieznik Star Stories Cream Obrus Star Stories Cream Podktadki Star Stories Cream
20mx15¢cm 25mx1,18m 30 x 40 cm, 100 szt.
29% % 189 79
1 szt szt , 1 rol. rol. 1 pa. pa. ,

‘DosTePNE
NA SPECUALNE
ZAMOWEENE

APS ” !"5'1 0

‘DosTEPNEN
NA SPECJALNE
ZAMOWIENIE

APS

‘postePnEN
NA SPECJALNE
ZAMOWIENIE

APS

Uchwyt do coolera

wys. 17 cm, 49 x 20 cm, do stotu

1 szt.

‘DosTePNE
NA SPECUALNE
ZAMOWEENE

APS

348

T
1637 "2092

Cooler do wina/szampana
stal nierdzewna, wys. 22 ¢m, $r. 21,5 cm,

Sr. podstawy 16 cm 90
1 szt. szt. 59,

Korek do pompki prozniowej do wina

L 15

2 szt

1 kpl.

Pompka prézniowa do wina
tworzywo sztuczne/stal nierdzewna

1 szt

- 54,°




Zobacz produkty Base Culinar, ktére moga stac sie hitem sylwestrowych
i karnawatowych imprez. Wystarczy usmazy¢ je w gtebokim ttuszczu,
by po chwili méc serwowacd gosciom gorace przekaski.

Banalnie tatwe w przygotowaniu!

X

Krewetki biate w stylu japoriskim 1 kg

panierowane, surowe, 0czyszczone, z ogonkiem

49,
12 pa. kt. kg ’ 6 tor. kt.

Foodservice nasza pasjg

Oddziat Tarnobrzeg

CHEFS CULINAR

ul. Litewska 10

39-400 Tarnobrzeg

tel.: +48 15 822 91 47

e-mail: Telesales. TAPL@chefsculinar.pl

Oddziat Wroctaw

CHEFS CULINAR

ul. R. Chomicza 14, Tyniec Maty
55-040 Kobierzyce

tel.: +48 691 929 255

e-mail: Telesales.WRPL@chefsculinar.pl

35
[x]

www.chefsculinar.pl

Znajdz nas na “

www.facebook.com/ChefsCulinarPL

0ddziat Warszawa

CHEFS CULINAR

ul. Ozarowska 40/42, Duchnice
05-850 Ozaréw Mazowiecki

tel.: +48 22 733 4410

e-mail: Telesales.WAPL@chefsculinar.pl

Oddziat Krakow

CHEFS CULINAR

Pannattoni Park Krakéw IV

ul. M. Majdzika 16, 32-050 Skawina
tel.: +48 505 900 325

e-mail: Telesales.KRPL@chefsculinar.pl

Kalmary pierscienie w ciescie 1 kg

Krewetki biate w ciescie

ziemniaczanym 300 g
surowe, oczyszczone, z ogonkiem, 10 szt.

kg 28 ,90 20 pa. kt.

0ddziat Szczecin

CHEFS CULINAR

ul. Goleniowska 59

70-847 Szczecin

tel.: +48 91 45910 10

e-mail: Telesales.SZGH@chefsculinar.pl

Oddziat Gdansk

CHEFS CULINAR

ul. Jabtoniowa 46a

80-175 Gdansk

tel.: +48 697 995 532

e-mail: Telesales.GDPL@chefsculinar.pl

Obowiazuje przy dostawach w miesiacu grudniu 2019 r.
Do cen nalezy doliczy¢ obowiazujgcy podatek VAT.

Oferta niewiagzaca, nie stanowi oferty w rozumieniu Kodeksu
cywilnego. Btedy zastrzezone. Rzeczywisty wyglad produktow
moze roznic¢ sie od prezentowanego na zdjeciach. Informacje

na temat substancji dodatkowych i alergenéw zawartych

w artykutach znajdg Panistwo w internecie na stronie www.prodakt.de.

Do Panstwa dyspozyciji jest réwniez nasz Dziat Obstugi Klienta.

il 2

Oddziat Poznan

CHEFS CULINAR

ul. Syrenia 4

61-017 Poznan

tel.: +48 608 921 317

e-mail: Telesales.PZPL@chefsculinar.pl

Oddziat Kotobrzeg

CHEFS CULINAR

ul. Mita 1

78-100 Niekanin

tel.: +48 94 351 75 75

e-mail: Telesales.SZGH@chefsculinar.pl

CHEFS CULINAR

FOODSERVICE NASZA PASJA



