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— Kraut- , | . 2563 — forbhen. . . . . . 255
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—. Rebers - . ) —_ A I S R DR O S
— - nBerbaner:fd;e SR — Bafe aud . . . . . , 255
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—  fungens , . PSR e TR P s s e e e L
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— tufiifhe Mebl- , . . . .| 304 [ — -Sproffen eingemachte . . . 251
—  Gdweizer Bawerns or e 8045 — jautieite -tletm S S RORT
— Gewvietten- . . . . ., . 304 | — .Biicfichen. . . 250
—  Gped- . : b - — mit (&rbapie[fuﬂe . 250
— — abqe]’d)mafaene . . 805 mit Rdfe . . . . 250
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5 A 305 e a e b
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- =Rapfeln
=Meridbon . . .
Soderln . . .
-Jutdeln

-mugnﬁt )

%rxttaten
?Re@-&)ﬁemhnn
=6auce

-6
=Strubel

Il![!lli%!llll

-Supp
S’Eremnmfdjeg Rom:pote
Kremfer-Senf
Siren, Wepfels
Giers .

@fﬁg- .
~Fletfch
B
Erbépfel-.
—  TManvels .
Mandels, warmer
Meerrettig .
-Saitce, warme.
Semmels . . .

Kriech-Cnten

st

Hllll

.

Grd mpfe[- mm:met

—- 1I&J

I8 Borfpeife
—  Frittatens .

.

RKxujten, ‘Bo;ftetdien- fleine .

0

.

.

0

apte:f&ftd)en 5

—  =Biichel ena. ?Butter—

.

bberl . . S
se: wingein Ga13 uufaubema[)r
rocmaen Cafjoletted mif .

0

.

382
102

- 160

172

182




Regifter.

Geite

Rrujten von Butterteig fity Rafteten
und Kuchen . . . . ., 132
= mtiitheme el s 182
Rrujigebacferer Hummer (an gratin) 166
Stiich e Pret e ae s e 19
Sudjen, englifcher . . . . . . . | . 846
—  Gejundbeitds . oL L 839
RKitchentrduter, woblriedhenve . . , . 27
Sudien, Fovfen-, . . Lok 362
— —  bbhmifder . . . . . 3863
= = Doeraieled st 363
—  Zorten, Butterteigfpeifen 404—437
Rildentliicher, Die . . . . . . . . . 20
Bhderl-Reaitt el e 202
RKub-Guter su fieben . . . . . . . . 52
Kufurub- ober Maid-Tee . . . . . . 510
Slmmely TS S e 28
SR OABTATeR Y I e M 1
—  Crodpfel auj rheinifhe Art 270
— aRlidel T ey 862
—  =Rudjen, feiner englifcher . . 846

— — gewdhnlicher engs
fieheves i 346
e PN MO ULES o b G R 511
i AR SR S 85
Riixbi3 eingefotten . . , ., . . . . 581
— . mit Cffig eingefodhter . . . . 546
Riixbiffe auf ungavifche Avt . . . . 256
—  ober Budettt mit Oel . . . 256
—  Gpeife-, einfdwern . . . . . 544

Kurg einfieden einer Sauce ob. Brithe 9
Suttelflecte auf ital. At (Trippe) . . 217
— (Zbfer, Kaldaunen) vorju=

Btebleni o s 52

— ooerstdfener it L 217
Stuttelfled- vber Lofer-Suppe . . , . 98
i sRuppert e et . 98
RepR S Y
— aufsubewabren . . . . ., . 142
— Dblaugefotten . . . . | . oaitdo
=i falfeheryii o s S - 206
— =gorellen, gefulzte . . . . . . 158
m NEDLOTEn s Piias G S 143
S LA e b o e R T S 141
== getancherfers e Saticsn Rt 106
e ST e SRR R w141
— Sautés von, mit Ragotiv . . . 126
e — — — Ragofit fin 141
= st adudierninn ok e S e 142

. Laibadjer-Giexjpeife . . . . . . . . 300
S b T Y s I S e i S 333
Lammfleifd), eingemachtes . . . . . 224
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= gediinftetes . . . . . . 223
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“Beujchel, gerditetes . . . . .
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157
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Liutern, Spinnen, Kdven bed Suders 33
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Leber-Confomnmé . . . . .. . .. 74
— =Grbfennodexin . . . . . . . .71
e =§.m:ce .......... 53, 118
e e e e
—gebratene oL e L, 214
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— =Knibdel i -i ....... 78
— —ra0berbattifdje i e 79
— —  pbhne @Eerfb ...... 78
= =Rapeall {U S SRR 107
=R B L SRR e e sy
—aSdnitenl SR 81
— Sdniden, gefpicte . . . . . 214
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e s A ORI OREe R RO Sl e e 98
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— =Biafe Lo + . . .Db2
o Lo i 8 TR B 466
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Qegieren (binben) . . . . . . . . . 4
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sfehed-Aentel s isieni i B e i 382
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— eingebrannte . . . . . . o 4 268
e TV s R e B e BT
T AT U e R 261
R e S PRe ) )
SRS EUNTE e S 91
Singer Kedpfchen . . . . . . .. .. 441
b o IR RS S 409
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— — gebrifelte . . .. , . 410
— — mt Kafaobutter . . . 411
— ohneGier . . . . .. 411
Ltqueur, sz e N S R
— Ghartreufe: e et et n e DLL
— Eibheeras ool v D12
- Stoffees i e 512
— — oatbecer:Art . o D12
—_ Slmmel= 0 0 0L 511
- Simoncello="t v o 511
—_ aMartlletzse = Chiicll d s N9
—  Orangens . . . . ... . 512
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BVonilles ne Fniie Tl 511
Ermanaeu (echte bohmijche Dalfen) 851
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266
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— fiehe Kuttelflede . . . . . . 217
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= s jafchierter T 188
— —  gebratener Al
— S b R 189
— —  gefpidt, nauri)leren 180
= —  marinierter - 189
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s el R TS R 77
— sGfrudel, gefochter . . . . 80
—ufnd)en........ﬁz
Byoner Kaffees S e das
maccarnm abgefdmalzene . . . . 815
a la francaise . . ., . 316
— # la Lyonaise . . . . 316
— 2 Ia Milanaise . . . . 3816
— A la Tartichef . . . . 3816
- aun gratin . . . ... 816
— in Wiufdpeln . . . . . 316

— mit pifanter ﬂ!ambie?-
apfel=Sauce (Al Sugo) . 316
- mit Gdpwdammen . . . 315
— PP (R S 128
- s@petfel o nig it 810
- su fochen iie aee o DID
Macedoine, Geflitgel- . . . . . 106
— (Gemifchtes @:‘reuuue) 262
— Ragolt= 0 e 125
< geftitrgted Kalbfleifd)- . . 106
Macrelen, gebaden . . . . . . . . 145
— A R 145
= etatp et U188
Madeira-Sauce . . . . .. ... 174
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gt e e R e
Sthmﬁfo[Ben %mfse gebratene . . . 262
[eine, metd)e ..... 247
Sllmgf ober .ﬁuturug e bl
Maitvant oder Waldbmeifter-BVowle . 513
Maitre d’Héotel-Butter . . . . . . . 23
Maforans iy s e 28
= -@rodpfel, eingebrannte . 272
— b TE R S S 550
Matronen: eriiohan = e 448
— cIhflaupEs e e . 386
- =Bombe i e, b07
— aielfithe - e 448
— DTG Rt suaheniniior s 452
e IR el o « . . 448
—_ Fprielicimnaatie s vy 406
Malaga-Totted s mag T 411
SMaltraitierter Schlegel (falfcher Thitn-
fijh) o e SO g Eaites S 209
WMemaligeaiza s rer i iman s nias 816
Mandel, amerifanifche . . . . . . 470
S O G SR
——-ialdderenls s s s o s 4Bl
—  :Bisfoten, fleine . . . . . 460
—  =Bobgen mit Butter . . . . 459
— = Bembeiet o A e 506
— —  gerdjtete . . . . - 506
— EBreBentl i i 449
— Bt e A B
— o= Buller] Selene s o em R e ddy
— e BrBme e, e e sk 482
=5 —  gerdftete . . . . . 481
—irastile e Had ot Rt . b8
— — gerdjtete . . . . . 59
—  :Orillage od. Krach-Torte . 421
— =Hoblhippen . . . . . .. 463
—_ — mit Giern 463
— U SRapleln AR 449
— Ripferln . .r. .. . » . 448
—  :Rody, gefitlltes . . . . . . 804
e T PR oo o441
o e RIAYIEe O L e 449
—  =Rrangerln, gefitllte . . 441
—  =Rrapferln . . . , . 448, 449
—  =Rren, mwarmer. . . . . . 172
——zRrere s lalrer Si e qusiat . 160
— o satblen SR 449
—  MMafvonen . . . .. .. 448
—  Melowe ., . .. .- 376
= MG L 510
— Auflanf. . . . . . 386
— — im Dunjte gefocht . . 897
- — :Gdjnitten, gebacene 368

-Stangen . . .
Manbdeln, (S)ehoreueé oon ge::uffeten 500
— geitne, in Buder . . . . 528

— im Sdhlafeode . . . . . 467
- fdhdlen und vorvichten . 30
— ober NMup-Brot . . . . . 455
Mandbel-Pittah . . . . . . L .. 380
— S Mpfige T le s A 349
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Sette
MandelPubdding . . . . . . . .. 894
— — btemltiefnf?:gr S e 392
— —  frangbfifcher . . . 89
— —-  mit gﬂuttu. P g od
e A MCB o e T g .. B4
— ) CRER e 161
— Gdjaum, gefulzt . . . . . 489
ot A L s R 466
—aeGhnttiens sl 445, 447
—_ — aus Wiarzipans
Maffe . . . .. 448
— — l{d]mit MnieEs 338
— sGemmel{dnitten . . . . . 20
= =Etolle L gEin il | 341
— =Gtriegel aus Butterteig . . 431
— Gt bel s S 331, 33b
— —  Tivoler. . . . .., 334
— «Bulze, mweife oder Blanc
manger . . . . . 495
—= =Forfe, braune . ... 406
— o aerihre T . 406
= = (e|oHeneaisteniains 407
— —  mit Ghocoladefiille . 406
— — obhne Dotter . . . . 406
— = ocaimel ie s sl w06
= emortleffentis  dioeamicanon s g
— verjuderte sl <407
— weip iibergogen . . . . . . 467
Mangold und Portulack. . . . . . 249
Marillen (Aprifofen) in Bled)birchien
eingelegh s vnii L 0, 542
== sBitferlnib s ssstiie s i Y
— =@e§wrene§ ....... 499
Tt I oy e B R 527
—  Snidel mit Grbdpfelteig . 807
== — mit Germteig . . . 30/
= —  mit Topfenteig. . 807
— +Rodh im Dunjte . . . . . 898
R U e e S 512
—  ober Pficfidhe, gebadene . . 366
S sCnlfeRaen o n o B 523
T D (e R 64
— Gdaum, gejulzt . . . . . 489
— Gdhaum-Torte . , . . . . 424
— :&dnitten, gebadene . . 867
oyl ) LTS B e 494
T T e S B G 414
—  und Pfirfich)-Duleag . . . . 532
— unb Piirfich, eingefotten. . 519
— | unb Pirjiche-Kompote . . . 286
Marinade, trocene . . . . . . . . 36
Marinieven (beigen) . . . . . . . . 4
—_ (einbeizen) von Fleifch . 85
— von Fijcdyreften . . 7 . 154
Marinierter gifc}) S D
— arpien: .- . 0. i 168
PMarinierte Sardellen. . . . . . . 139
Mart-Croutond sum Garnieren von
feinen Gemiifen . . . . . . 872
athioren - ke e 9
Marf-Knbbderln . . . . . . .. .. 79
— Melone o .o e 375
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Mark-Schnitten mit Mandeln . . . 876
Marmeladen-Bereitung, fiber . . . 522

Margipan-Koch . . . . . . . . S 808
Majdyin-Rojtbraten, einfache . . . . 196

— :Rojtbraten, feine . . . . . 197
Map und Gemwidyt, Meber . . . . 11—18
Mintelnte s Sl et e 126

Matrofen- oder Jagerfleifd) . . . . 197

—  Punfch oder Grog. . . . 516
Maulbeeren im Dunfte . . . . . . 520
— i Bider o an = 528
i sSalfe . . . ..... 5%
Maultorbe ober Schneeballen . . . 370
Maultafchen, Hofz . . . . . . . . 430

mit Mandeln, Butter-. 430
— mit Sardellen, Grddpfel 276

— Wieter s e 430
Meponnaifesis: ol s T 164
& l'espagnole . . . . . 164

& litalienne . . . . , 164
Chandeant=. . . . . . 165
Erddpfelz . . . . . . 165
framgdfifdhe . . . . . 164

@ejtigelss & 5 liisy 105

gefochte 1-8 . . . . . 165
gefchlagene (weipe) . . 164

gritnes L= sis i fnat 164
Pamburger: . . . . . 1656

Paufen mit . . . 106, 153
Helgoldnder-. . . . . 1656
Dummers - . 106, 156

— =Rogen- . . . 166
Recbelfraut- . . . . . 164
mit Butter . . .. . . 164
mitGueryg . . . . . . 166
mit Obers . . . . . . 165
mit Oberdjchount . . . 166
mit Wildpretfaft . . . 164
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pifante . . net 160
Repphithner-. . . . . 1056

Rbeinlachs mit . . 106, 153

fpanijche e T e )

feteifthesin ot S o0 167

— von roben Dottern . . 164
Mazurti, Polnifche Speife. . . . . 445
— @t e i 3562
Deerfijhe, gebacten . . . . . . . . 145
— QeDTCIeNSE St . . 146

—_ gefochte 7o s i o o 143
Meervettig, Kren . . . . . . . . . 28
— fiehe Keen . . . . . . 160
Micexfpinne *o 0 e 158
— auf griedjifche At . . . 167
MehRndbel fitge . . . . . . . . 806
==ailoder i Gahatimr s Al i 70
== nlenta SN i 310
— Gdymarren, feiner . . . ., . 325
=<=Gpetfeslallecis T T 378
— =Gpeifen 3u fochen . .. . . , 47

- -Gpeifev. Gitronen dlaLyonaise 3574
Mielonen=Fleifeh . . . . . . ., ., B29
= ERomle L b o e DR T
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Sauce

von frifchen ober ein=
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Selte
523
64

gefottenen PMelonen 177
—  =Epalten, eingefocht . . . . 530
— —  im Dunjte 519
Snfjer=tih s S 530
’:'!Relnnaane (2Aubergines, (Etexpf[anaen} 245
SMemminger- oder Wimerbrot . . . 340
':Utmbon, Dunit-Krebs: . . . . . . 399
Rrebg=sii it e 399
— Rreb3-Netg=-. . . . . . . 303
Meringues (Spanifdie LWindbujjerin) 46
SMeclhofer-Moft-Braten . . . . . . 191
Metternich-Brot . . . . . . . . . 443
— N DD S R 395
Mijotieren sl b i ity i . =0
Ml Auflanf . . . . . . . .. - 882
— =Bedjer, auch) Dunji-Créme odexr
Gonomime a sl RO 483
O DL e RS 336
— — in Kranmzform . . . . . 387
— — fdrntnerijches . . . . . 337
SERO) 0 b S N SR i
— ®ried . . .. .. 321
— -Snipfle, id;wabx]-;i)e, gebrubte 822
— =Nudeln mit Krebsbutier . . . 324
B8 S o e e U 321
e it T T | (R ST SR S 321
— :Cpeifen und Sdmarren 821—327
— :Buppe, faure . ... . ... . 84
— @uppe mmblfd.)u., jaure . . . 84
— :Feig 1 S e e T e L)
Wl 5‘Sunfommé ......... 74
T S 9 B SR N R 171
= -@d;nitten, gebaclene, sur Guppe 81
== SEPe A e e D 98
— —  gejtopene . . . . ., . 97
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