
 

 
 
 

KELLERSCHLÖSSEL WEISSENKRICHEN  ROMAN HORVATH MW &  

HEINZ FRISCHENGRUBER

 

RIESLING  
FEDERSPIEL WEISSENKIRCHEN 2021 
 

Die Trauben für diesen Wein stammen aus dem Herzen der Wachau! Tolle 

Frucht und große Eleganz.  

 

HERKUNFT & TERROIR 

Die Rebflächen dieses Orts-Weines befinden sich in der Gemeinde Weißenkirchen, welche 

die Orte Joching und Wösendorf umfasst. Die Weine repräsentieren einen klassischen 

mineralischen Stil. 

 

JAHRGANG 2021 

Ein recht kaltes Frühjahr und ein kühler, durchwachsener Sommer führten zu einer 

verspäteten Reifeentwicklung. Ein einzigartiger, selten so grandiose Bilderbuchherbst mit 

viel Sonne tagsüber, wenig Niederschlag und kühlen Nächten ließ die Trauben perfekt 

ausreifen und beschert uns einen ganz großen Jahrgang. Weine mit Kraft und ebenso 

überzeugender Eleganz und Finesse, kombiniert mit Tiefe, viel Zug und Spannung am 

Gaumen und straffer Säure sind die Schlagwörter des Jahrgangs. 

 

WEINGARTEN & KELLER 

Die Reben werden in klassischer Hocherziehung bearbeitet und händisch gelesen. Der 

Erntezeitpunkt war ist September. Ein modernes Traubenübernahmesystem ermöglicht 

eine genaue Selektion der Trauben. Die Pressung erfolgt in pneumatischen Tankpressen. 

Die kontrollierte Gärung findet anschließend im Edelstahltank statt. Eine dezent reduktive 

Handhabung garantiert einen frisch-fruchtigen Wein mit Struktur. 

 

STIL & CHARAKTER 

Am Gaumen ausgewogene Balance aus Steinobst-Charakter und Säurespiel. Ein 

charakteristisches Federspiel aus dem Herzen der Wachau mit sehr eleganter Frucht. Der 

Name Federspiel stammt von der Falkenjagd, die in der Wachau sehr beliebt war. Das 

Falkensymbol steht für die rassige Eleganz dieser trockenen Weißweine.  Dieser Riesling ist 

ein Klassiker zur Frischküche des Mittelmeeres wie z. B. einer Bouillabaisse, gegrilltem 

Seewolf oder auch einem Piccata Milanese. Er passt auch ideal zu Sushi, Sashimi & Co, aber 

auch zu gebackenen Gerichten wie Garnelen im Tempura-Teig. In der österreichischen 

Küche passt Riesling Federspiel zur Forelle blau, zu einem knackigen Sommersalt mit 

Schafs- oder Ziegenkäse oder auch zu gebackenem Karpfen.  

 

Alkohol: 12 % | Säure: 8,5 ‰ | Restzucker: 1,3 g/l  

 


