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"Hamburg kulinarisch”, der "Hamburger Schiemmer-Sommer” und nicht
zuletzt "HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH" stehen seit vielen Jahren unter
der Schirmherrschaft des Tourismusverbands Hamburg. Sie sind einmalige
Angebote an alle Freunde guter Kiiche. Weit mehr als hunderttausend Gaste
habenin denletzten)Jahren mit unseren Angeboten kulinarische Entdecker-
tourenin Hamburg unternommen.

Heute lade ich Sie gerne wieder ein zu "HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH".
Vom 11. November bis zum 23. Dezember 2018 kdnnen Sie nicht nur die tradi-
tionelle Martinsgans, sondern die gesamte kulinarische Vielfalt Hamburgs
beiden tber 60 teilnehmenden Restaurants geniefzen.

Erleben Sie hochwertige und kreative Kochkunst bei unseren Starkdchen,
denTrendsettern und mutigen Newcomern oderauch in der stilvollen
traditionellen oder derinternationalen Kiiche. Sie werden sehen, Hamburgs
Gastronomie hat unglaublich viel zu bieten. Kein Wunder, dass die Fan-
gemeinde unserer Angebote standig wdchst.

GenielRen Sie mit Ihrer Familie, Ihren Gdsten und Freunden Hamburgs beste
Weihnachtskiche

Ichwdnschen Ihnen viel Vergnigen dabei und eine schone, besinnliche
Vorweihnachtszeit.

Ihr
Prof. Norbert Aust
Tourismusverband Hamburg e.V.



HAMBURG KULINARISCH
TISCHT AUF!

Die besten Angebote fir Gourmets
auf einen Blick.

GenieBer der guten Kiiche in Hamburg und der Metropolregion
finden auf www.hamburg-kulinarisch.de alle Informationen zu den
drei Gastronomie-Events in Hamburg: "Hamburg kulinarisch" im
Frihjahr, "Hamburger Schlemmer-Sommer" und "Hamburg Ganz(s)
weihnachtlich”. Nur hier werden alle Ments ausfiihrlich beschrieben
und Sie erhalten Informationen zum Preis sowie den begleitenden
Weinen, damit Sie mit wenigen Klicks lhr Lieblingsmenti finden.

Fiir Tablet und Smartphone optimiert bietet lhnen das Portal auch
unterwegs alles Wissenswerte und die aktuellen Angebote der
Hamburger Gastronomie.

Schauen Sie immer wieder vorbei - es lohnt sich!

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE

D1|0j0 / 2SDLUO




DIE TEILNEHMENDEN RESTAUJ&ANTS 4

|

BITTE RESERVIEREN SIE VORHER EINEN TISCH TELEFONISCH
ODER ONLINE BEI WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE

1700 Restaurant im Barceld Hamburg..........cccccooooooooiooii 7
D6 = TWENTY SiX.ooooiovieeeeeseee oo
Alsterkug ....ooooooooooo..

Altes Lotsenhaus

Augila im Lindner Park-Hotel Hagenbeck ... 1
Ashirwad oo 12
BASIL & MARS e
Bistro am Fleet ... 14
Braband.......ooooo e 15

Brechtmanns Bistro....
Broscheks Sea to Table im Renaissance Hamburg Hotel
Bridigams ..o
Bridigams Wildwechsel Landgasthof ...
cantinetta ristorante & bar ...,

Cast Iron Grill im Hamburg Marriott Hotel ...
das weisse haus
[ Te YT L OO
Der Seehof
DIM SUM HAUS
FAVOIOSO .
Fillet of Soul..
FISCRB@IS ..o
Gong Sushi Restaurant ...
HoO Kitchen Bar Lounge....
Heinsens Ellerbek ...
Hunter's Bar und Grill ..o
IMARA Restaurant Bar Lounge
KehrWiederSpitze Hafen Hamburg
King of India
Klassenzimmer Restaurant und Café ...

Kleinhuis' Historischer Gasthof an der Mellingburger Schleuse.38

Kleinhuis' Restaurant im Baseler Hof ... 39
KOMBUSE 5o .40

La Fée auf der Uhlenhorst Restaurant Bistro ..., 41
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Restaurants mit diesem Symbol sind Mitglied
im Tourismusverband Hamburg e.V. +I
Restaurants mit diesem Symbol sind online reservierbar
tiber www.hamburg-kulinarisch.de
Restaurants mit diesem Symbol bieten
lhnen ein vegetarisches Menii an
Restaurants mit-diesem Symbol bieten ein
begleitendes Weinangebot zum Menii

L' Auberge Francaise
La Vela Ristorante & Weinbar ....
"Le Marron" im Park Hotel Ahrensburg ...

Literaturhauscafé..
MAPKERIGYZ oo
MENDELSSOHNS'S im NewLivingHome...
Movenpick ReStaUraNt ........oovvvvvvvvvveeeeecccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn
Mozzer's ...
NI HAO....
Nuestro mediterranean food culture
Papillon im Hotel Engel..
petit bonheur
POLETTO WINEBAR
Rainvilles ElbTerrassen
Red Chamber Seafood Grill Bor .........................................................
Restaurant Blue im Nordport Plaza Hotel ......ooooovvvvvvvvvvvn
Restaurant Port im Hotel Hafen Hamburg ...
Restaurant Rexrodt
River View im The Rilano Hotel Hamburg....
SANMICHl@ oo
Schloss Tremsbdittel
SPEISEKAI Restaurant & Events...
Stadt Restaurant im Reichshof quburg
Treudelberg ..o
VLET in der Speicherstadt
VLET an der Alster
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17100 RESTAURANT n G{)

IM BARCELO HAMBURG

Ferdinandstrafie 15

20095 Hamburg 1?%

Tel. (040) 2263 620

www.barcelo.com

GANSEMENU

* VORSPEISE
Vieira a la gallega
Jakobsmuscheln Galicischer Art
o SUPPE
Caldillo de hinojo y tomatitos deshidratados
Klares Fenchel-Stippchen mit sonnengetrockneten Tomaten
¢ HAUPTGANG
Muslito de ganso asado con lombarda o la manzana,
KlsBe de patata y pera al ponche
Gebratene Gansekeule mit Apfel-Rotkohl,
KartoffelkléBen und Punschbirne
o DESSERT
Helado de turrén con crema de arroz requemada y ciruelas marinadas
Spanisches Turrén-Eis an gebranntem Spekulatius-Milchreis
und beschwipsten Zwetschgen

39,90 EURO PRO PERSON

Bitte unter dem Stichwort "Gansemenii” vorbestellen.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE




26 - TWENTY SIX @ @

Mittelweg 26
20148 Hamburg

Tel. (040) 55 89 37 73
www.twentysix-restaurant.de

MEN0 GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

¢ 1. GANG

Buffelmozzarella pochiert

Feldsalat | Feige | Himbeer-Vinaigrette
¢ 2.GANG

Pastinakencremesuppe getruffelt | frische Krauter
o HAUPTGANG

Kalbsbackchen geschmort

Selleriesuppe | Rosenkohlblatter

oder

Heilbutthlet

Spinat | Birne | Matcha
o DESSERT

Mokkamousse "Macadamia" Amarena

4-GANG-MENU INKL. APERITIF 36,00 EURO PRO PERSON
Menii mit Rindchen's Weinbegleitung méglich.

Menti nur Freitag und Samstag von 18 - 22 Uhr,
mit der Bitte um Reservierung.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




ALSTERKUG @

RESTAURANT BAR GARTEN

Alsterkrugchaussee 277 ﬁ
22297 Hamburg il
Tel. (040) 51303 410 Alsterknac

www.alsterkrug.de

WINTERMENU

« VORSPEISE
Knuspriger Kaninchenriicken
mit Aprikosenchutney und mariniertem Feldsalat
oder
Hokkaido-Chai Tee-Stippchen mit gerésteten Niissen
¢ HAUPTGANG
Krosse halbe Ofen-Ente an Jus mit Rotkohl und Kroketten
oder
Gebratenes Meeréaschenfilet
mit Rieslingsof3e, Thymianhonig-Balsamico-Wrucke
und Kartoffel-Meerrettichmousse
o DESSERT
Winterliche Creme brtilée mit Karamell-Keks-Parfait

3 GANGE 36,00 EURO PRO PERSON
4 GANGE 42,00 EURO PRO PERSON

GANZE GANS - AM TISCH TRANCHIERT

Ab Donnerstag, 01.11.2018, servieren wir eine ganze Gans am Tisch,
tranchiert fuir vier Personen mit Rotkohl, Kléf3en, Kroketten und einem
winterlichen Dessert als Finale.

34,00 EURO PRO PERSON (nur mit Vorbestellung)

ENT(D)LICH ADVENT

Sonntag, 02.12.2018 (1. Advent) & Sonntag, 09.12.2018 (2. Advent)
Knusprige Ente aus dem Ofen, Rotkohl, Kroketten und KléB3e

so viel Sie mégen

22,50 EURO PRO PERSON

Unsere Offnungszeiten zu den Feiertagen sowie alle Weihnachtsangebote
finden Sie auf unserer Website unter www.alsterkrug.de/kulinarischer-

kalender.de

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE




ALTES LOTSENHAUS @

Ovelgsnne 13 @
22605 Hamburg ZUM ALTEN LOTSENHAUS

SEIT 1801

Tel. (040) 88 00196
www.zum-alten-lotsenhaus.de

=

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH
VORWEG EIN KLEINER GRUSS AUS DER KUCHE

o VORSPEISE
Hausgebeizter Bachsaibling auf mariniertem Feldsalat
mit karamellisierten Niissen und flambierten Orangen
2017 Gavi DOCG (bio & vegan) - La Raia (O,11) ltalien / Piemont
¢ HAUPTGANG
Knuspriger Braten von der Dithmarscher Gans auf Cassis-Jus
mit Rotkohl, Mandel-Rosenkohl
und in Butter geschwenkten Serviettenknsdeln
2016 Tempranillo Roble - Bodegas Asenjo & Manso (0,2 1)
Spanien / Ribera del Duero
o DESSERT
Mille feuille mit Zimtmousse von weier Schokolade
und kandierten Feigen
2017 Spéitlese , Angerhof " - Weingut Tschida (O,11)
Osterreich / Burgen/ond

37,90 EURO PRO PERSON ohne Weinbegleitung
52,90 EURD PRO PERSON mit Weinbegleitung

Besuchen Sie uns an den Wochenenden auch auf unserem
Weihnachtsmarktchen bei hausgemachtem Gliihwein, kleinen
Kastlichkeiten und tollem Blick auf die winterliche Elbe.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




AUGILA @ &

im Lindner Park-Hotel Hagenbeck

Hagenbeckstrafie 150 L' NDHER

22527 Hamburg =

=

!’_Iﬂan‘m

Tel. (040) 800 808 380
www.lindner.de

GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE

Gebackene Gansepralinen auf knackigem Feldsalat

mit Apfel-Cranberry-Vinaigrette und gerésteten Cashewkernen
¢ HAUPTGANG

Mit Honig und Orangen glasierte Entenbrust

serviert mit Speckschaum, Rotkohl

und gebratenem Laugenknédel
o DESSERT

Schokoladenravioli in Vanille-Zimtbutter

und Zwetschgen-Haselnussparfait

32,00 EURO PRO PERSON
taglich ab 18:00 Uhr

Auf Wunsch bereiten wir hnen gern eine vegetarische
oder auf lhre Lebensmittelunvertraglichkeiten abgestimmte
Alternative zu.

Wir bitten um Reservierung unter dem Stichwort
"Hamburg ganz(s) weihnachtlich".

Unsere kulinarischen Angebote fur die Feiertage, wie das

Heiligabend Buffet oder unser alljghrlicher Festtagsbrunch

am 1. & 2. Weihnachtsfeiertag, finden Sie auf unserer Homepage www.
lindner.de.

SIE SIND NOCH AUF DER SUCHE NACH EINER TIERISCH
SCHONEN LOCATION FUR IHRE WEIHNACHTSFEIER?
Wir freuen uns auf lhre Anfrage und erstellen lhnen gerne ein
individuelles Angebot.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE




ASHIRWAD ®

Indian Restaurant

Schaferkampsallee 41 F
20357 Hamburg g i
Tel. (040) 41 49 50 05

www.ashirwad.de

MENU HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH

¢ 1.GANG
Papadam mit drei verschiedenen Chutneys
¢ 2.GANG
Vorspeisenvariation "Ashirwad" fiir 2 Personen
Vegetarische Pakora, Chicken Pakora & Samosa
¢ 3.GANG
Reistafel mit Butter Chicken, Lamm Madras und Palak Paneer
e 4. GANG
Halwa - traditionelles GrieBdessert mit Mandeln & Kokos

Passend zum Menii wahlen Sie eine Flasche

2017 Riesling "Aus einem Guss"

oder

2016 Cabernet Sauvignon & Merlot "Aus einem Guss"
vom Bioweingut Kesselring aus der Pfalz

29,00 EURO PRO PERSON .

INKLUSIVE EINER FLASCHE WEIN FUR 2 PERSONEN

(buchbar ab 2 Personen)

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




BASIL & MARS @

Alsterufer 1 \r
20354 Hamburg - ’.7‘.

BASIL&‘PMARS
Tel. (040) 413535 35 TG

www.basilundmars.com

GAN(S)Z WEIHNACHTLICH
vom 11. November bis 22. Dezember 2018

o VORSPEISE
Kurz gebratener Tuna
Cajun-Style, mit Yakitorisauce
o ZWISCHENGANG
Entenconsommé
Asia-Style
¢ HAUPTGANG
1/2 Stidoldenburger Bauernente
aus dem Ofen mit Rotkohl, Kartoffelknsdel und Jus
o DESSERT
Mohnkiichlein mit Zwetschgenrsster
und Vanilleeis

43,00 EURO PRO PERSON

PRIVATE WEIHNACHTSFEIER AM CAPTAIN'S TABLE
Buchen Sie bis zu 16 Personen fiir lhre private Weihnachtsfeier
in einem separaten Raum mit eigenem Service.

Das Menii auf Anfrage.

OFFNUNGSZEITEN ZU DEN FEIERTAGEN
23.12. - 24.12. geschlossen
25.12.- 26.12.18:00 bis 24:00 Uhr

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE



BISTRO AM FLEET
IM STEIGENBERGER HOTEL HAMBURG

Heiligengeistbriicke 4
20459 Hamburg

Tel. (040) 36 80 6122
www.hamburg.steigenberger.de

GANS GENUSSLICH

o GANSEBRATEN
Knuspriger Gansebraten | Rotkohl |
Kartoffelklsfe und gersstete Maronen |
duftender Bratapfel, gefiillt mit Marzipan
o DESSERT
Amarenakirsche
Marzipan | Nougat
Zuckerwatte

Dazu servieren wir lhnen ein Glas Rotwein.

38,00 EURD PRO PERSON
INKL. 2-GANGE-MENU, 1 GLAS ROTWEIN

Auf Wunsch bereiten wir lhnen gern eine vegetarische oder auf lhre
Lebensmittelunvertraglichkeiten abgestimmte Alternative zu.

Wir bitten um Reservierung unter dem Stichwort "Hamburg kulinarisch”.
Reservierungen unter (040) 36806-122 oder
kulinarisch@hamburg.steigenberger.de

Montag bis Freitag ab 18:00 Uhr im Bistro am Fleet und Wintergarten,
Samstag und Sonntag ab 12:00 Uhr.

Weitere Informationen zu unserem Heiligabend-Menii, Weihnachtsmenii,
Weihnachtsbrunch, Silvestermenii und Silvesterbuffet finden Sie unter
www.hamburg.steigenberger.de.

UNSER TIPP FUR IHRE WEIHNACHTSFEIER:
Leckeren Gluhwein auf dem Weihnachtsmarkt auf unserer Terrasse und
anschlieBend gemitliches Beisammensein mit Ganse-Menii.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




BRABAND

BISTRO & WEIN
Alsterdorfer Damm 18 —
22297 Hamburg E' s ;'f':' \::'l,:,__

Tel. (040) 38 67 71 61
www.braband-bistro.de

,ENTLICH" WINTERZEIT

o VORSPEISE
Kurbiscappuccino
mit Zitronen-Thymianhaube
und / oder
Wiirzig gebackene Camembertecken
mit marinierten Rapunzeln, Schinkenchip und Bratapfelchutney
¢ HAUPTGANG
Krosse halbe Ente (Brust & Keule)
mit Cassis-Rotkohl, kleine KartoffelklsBe
und Walnuss-Bréssel
o DESSERT
Cheesecake-Zimtmousse
mit Pflaumensorbet und Meringue

3 GANGE 36,00 EURO PRO PERSON
4 GANGE 42,00 EURO PRO PERSON

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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BRECHTMANNS BISTRO @

Erikastrafie 43
20251 Hamburg

Tel. (040) 4130 58 88
www.brechtmann-bistro.de

GANZ SCHON GANS FUR 4-6 PERSONEN

* Knusprige Oldenburger Gans
Fliederbeerkraut, Maronen, KartoffelkloB, MarzipanbrafcpfeL
Rosenkohlblatter und kaltgeriihrte Preiselbeeren

45,00 EURO PRO PERSON

(nur mit telefonischer Vorbestellung)

ENTE GUT - ALLES GUT

¢ Selleriecremesuppe

* Salat von Ente, Mandarine und Walnuss

* /o Knusprige Oldenburger Flugente
Fliederbeerkraut, Spitzkohl, Maronen, Preiselbeeren,
KartoffelklsBe und kraftige Entenjus

» Marzipanbratapfel, Vanillesauce und Zimteis

47,50 EURO PRO PERSON

FUR 2 PERSONEN

* Knusprige Oldenburger Ente
Fliederbeerkraut, Spitzkohl, Maronen, Preiselbeeren,
KartoffelkléBe und kraftige Entenjus

32,50 EURO PRO PERSON

1 OLDENBURGER ENTE FUR ZUHAUSE
Fliederbeerkraut, Spitzkohl, Maronen, Preiselbeeren,
KartoffelklsBe und kraftige Entenjus

65,00 EURO

Nahere Infos finden Sie auf unserer Homepage.
Bestellungen bitte mindestens 48 Stunden vor Abholung.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018



BROOK @

Bei den Muihren 91
20457 Hamburg

Tel. (040) 3750 3128
www.restaurant-brook.de

GANZ(S) WAS ANDERES

o AMUSE-BOUCHE, Brot, Dip
o VORSPEISE
Ganseragout
im Blatterteig-Tértchen auf Salat von knackigem Griinkohl
mit Kumquats und Salz-Karamell-Walniissen
e SUPPE
Steckriiben-Zimtstippchen
mit Ganseleber-Ravioli
¢ FISCH
Filet vom Winterkabeljau auf Kurbis-Risotto
mit geschmortem Kiirbis und Kiirbis-Mango-Chutney
o WEISSES GLUHWEIN-ESPUMA
¢ HAUPTGANG
Barbarie Entenbrust in Cassisjus
mit Steinpilz-Serviettenknsdel, Romanesko und
Johannisbeer-Rotkraut
o DESSERT
Gratinierter Calvados-Topfencrépes
mit weiBem Toblerone-Parfait und Apfel

42,50 EURO PRO PERSON
Bitte unbedingt unter dem Stichwort "Gansemeni" reservieren

Wir servieren das Menti bis zum 29.12.2018.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE




BROSCHEKS SEATO TABLE @

IM RENAISSANCE HAMBURG HOTEL
Grof3e Bleichen e
20354 Hamburg ﬁ

Tel. (040) 34918 935
www.broscheks.de

GANZ(S) IM GLUCK - IN DREI GANGEN

* VORWEG
Gebratene Ganseleber | Feldsalat | Brombeervinaigrette |
Orangenfilet | Nusse

o DAS HIGHLIGHT
Leckere Hafermastgans | Preiselbeer-Apfelrotkohl |
Bratenjus | geschmolzene Kartoffelklsfe

o HINTERHER
WeiBles Mousse im Baumkuchenmantel
Zimtpflaumen | Blutorangensorbet

3-GANG-MEN{ 42,00 EURQ PRO PERSON

SCHLEMMEN ZU VIERT

* Ab 4 Personen servieren wir eine Gans auch im Bréter,
inklusive aller Beilagen, extra Bratapfeln zum Herumreichen
und Teilen.

110,00 EURO FUR 4 PERSONEN

OFFNUNGSZEITEN:
Montag-Freitag: 12 - 15 Uhr und Samstag/Sonntag: 13 - 15 Uhr
Montag - Sonntag: 17 - 22 Uhr

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018



BRUDIGAMS @&

Eppendorfer Weg 98
20259 Hamburg

fr g?.m'.iﬁ': FeR A
> s

Tel. (040) 57 0129 99
www.bruedigams.de

BRUDIGAMS HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

o AMUSE GUEULE
o VORSPEISE
Gebackene Ziegenkase-Thymianballchen
mit roter Zwiebel-Birnenmarmelade und Feldsalat
o SUPPE
Getriiffelte Pastinakensuppe
mit Pumpernickel-Crotitons und gerducherter Gansebrust
e HAUPTGANG
Flugentenkeule aus dem Ofen
mit Cranberry Jus, Apfelrotkohl und Serviettenknsdel
oder
Filet vom Petersfisch auf Schwarzwurzel-Risotto
mit Roter Bete und Kuirbiskern-Pesto
o DESSERT
Spekulatius-Parfait
mit Rumtopffriichten

3-GANG-MENU NACH WAHL 36,50 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 42,50 EURO PRO PERSON

Auf Wunsch ist ein vegetarisches Menti msglich.
Bitte bei der Reservierung "Ganz weihnachtlich" angeben.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG:

Korrespondierende Weinbegleitung (0,1l pro Gang, 5¢cl Dessertwein)
beim 3-Gang-Menii zum Preis von 16,50 Euro pro Person

beim 4-Gang-Menti zum Preis von 20,50 Euro pro Person

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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BRUDIGAMS WILDWECHSEL
LANDGASTHOF

Waidmannsweg 2
25582 Kaaks

Tel. (04893) 9373128
www.bruedigams-wildwechsel.de

Frank Briidigam und Partnerin Barbara Oechsle

GANZES& WEIHNACHTLICH IM
LANDGASTHOF BRUDIGAMS WILDWECHSEL IN KAAKS

o AMUSE GUEULE
o VORSPEISE
Feldsalat mit Griinkohl, Kaakser Kartoffeln,
Rote Bete, Feta und gerssteten Kiirbiskernen
e SUPPE
Geraucherte Steckriiben-Karottensuppe mit Reh-Cranberry-Strudel
e HAUPTGANG
Flugentenkeule & 'Orange
mit Apfelrotkraut und getriiffeltem Selleriestampf
oder
Wolfsbarschfilet
mit Dattelpesto auf Waldpilz-Graupen-Risotto
o DESSERT
Karamellisierter Marzipan-Grie3-Topfen-Flammeri
mit Mango-Granatapfel-Ragout

3-GANG-MENU NACH WAHL 33,50 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 39,50 EURO PRO PERSON

Auf Wunsch ist ein vegetarisches Menii msglich.
Bitte bei der Reservierung "Ganz weihnachtlich” angeben.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG:

Korrespondierende Weinbegleitung (0,1l pro Gang, 5¢| Dessertwein)
beim 3-Gang-Menti zum Preis von 14,50 Euro pro Person

beim 4-Gang-Mentii zum Preis von 18,50 Euro pro Person

Unsere Offnungszeiten: Freitag bis Sonntag und fiir Gruppen auf Anfrage.
Wir bieten auch ein Arrangement mit Ubernachtung an.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




CANTINETTA RISTORANTE & BAR @

@

Pickhuben 3

20457 Hambur

? (cantinetta )
Tel. (040) 638 589 900 o
www.ristorante-cantinetta.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o \/ORSPEISE
Tomatenessenz
mit Gewiirzravioli
¢ HAUPTGANG
Barbarie Entenbrust
mit Orangen-Kumquat-Jus, Bratapfel,
Schwarzkohl und Pommes Anna
o DESSERT
Cassata di natale

3-GANG-MENU 39,00 EURO PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 19,00 Euro pro Person

2016 Blanc de Noirs QBA Trocken (0,11) |
Spreitzer | Rheingau, Spatburgunder

2016 "Le Maesrelle" Rosso Toscana IGT (0,21) |
Antinori Santa Cristina | Toscana, Sangiovese, Merlot, Syrah

Antica Formula 7 (0,05 |) | Orangenzeste
lhre Tischreservierung nehmen wir gerne unter

+49 (040) 638 589 900 oder info@cantinetta-hamburg.de
und dem Stichwort "Ganz weihnachtlich” entgegen.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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CAST IRON GRILL @
IM HAMBURG MARRIOTT HOTEL

ABC-Strafe 52 =1
20354 H b

e CAST IRON
Tel. (040) 35051735 GRILL

www.marriott.com/hamdt

GANZ GEMUTLICH IM HAMBURG MARRIOTT
DIE WINTERZEIT GENIESSEN

o AMUSE BOUCHE A LA CHEF
o VORSPEISE
Ganseconsommé
mit KlsBchen, Krauterseitlinge & Schnittlauch
¢ HAUPTGANG
Knusprige Hafermastgans
mit SoB3e, Apfelrotkohl, glasierte Maronen &
geschmolzene KartoffelklsBe
o DESSERT
Bratapfelmousse
mit Spekulatius, Amarettosnap & Glithweingel

3-GANG-MEN( 42,00 EURO PRO PERSON
Die Gange ksnnen auch einzeln bestellt werden,
fragen Sie unseren Service.

GANS IM FAMILY STYLE

* Gans im Brater serviert
mit Sof3e, Apfelrotkohl, glasierte Maronen,
geschmolzene KartoffelkléBe & Bratapfel

110,00 EURO PRO GANS AB 4 PERSONEN

ODER NEHMEN SIE EINE GANS MIT,
um sie gemiitlich zu Hause zu geniefen.

120,00 EURO PRO GANS AB 4 PERSONEN

OFFNUNGSZEITEN:
Montag - Sonntag: 12:00 - 15:00 Uhr &17:00 - 22:00 Uhr

22
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DAS WEISSE HAUS @ @

Neumiihlen 50
22763 Hamburg

Tel. (040) 39090 16
www.das-weisse-haus.de

MENU HAMBURG ,GANZ(S) WEIHNACHTLICH"

Hausgebackene Bauernbrstchen
mit handgeschlagenem Ganseschmalz
* Schaumstippchen
von der Petersilienwurzel und Granny Smith Apfel
mit Segel vom Bresaola Schinken und Meerrettich
2017er Grauburgunder Q.b.A
Weinhaus Hauck, Rheinhessen - Deutschland (0,125 1)
Gebratene Black Tiger Prawns
an handverlesenen Blattsalaten mit Avocado-Spalten,
Hummerschaum und Parmesan
2017er Riesling Q.b.A,
Weinhaus Hauck, Rheinhessen - Deutschland (0,125 1)
Zweierlei von der Oldenburger Ente "Brust und Keule"
an Cassis-Rotkohl mit handgeriebenem Kartoffelklof3,
Kronsbeeren und Grand-Marnier-Jus
Liaison Rot, Merlot & Cabernet,
Weinhaus Hauck, Rheinhessen - Deutschland (0,125 1)
oder
Filet vom Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
in Rosmarinaromen auf Champagnersauerkraut
mit Kartoffel-Senfpiiree und Schalottenjus
Dornfelder & Spatburgunder, Rosé,
Weinhaus Hauck, Rheinhessen - Deutschland (0,125 1)
* Halbfliissiges "Valhrona Schokoladenkiichlein”
mit Spekulatiusaromen, Glithweinkirschen, Zimtsauce & Walnusseis
Spatlese, Weinhaus Hauck, Rheinhessen - Deutschland (O,11)

4-GANE'MENU 47,50 EURO PRO PERSON EXKL. WEINBEGLEITUNG.
4-GANG-MENU 65,00 EURO PRO PERSON INKL. WEINBEGLEITUNG
Das Menii ist buchbar vom 11.11. bis 30.12.2018, Montag - Sonntag

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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DEICHGRAF ®

Deichstrae 23
20459 Hamburg

Tel. (040) 36 42 08 Qticljgt'nf

www.deichgraf-hamburg.de

- L
Magret Ismer und Thies Conle

FEIERN UND GENUSS -
HAMBURG "GANS WEIHNACHTLICH"

o VORSPEISE

Topinambur-Cremesuppe

mit Garnelen-Pulpo-Spief3
* HAUPTGANG

Gansebraten

mit Rotkohl, Rosenkohl und Kartoffelklof3
o DESSERT

Schokoladen-Tarte

mit Quittensorbet

39,50 EURO PRO PERSON

Wir freuen uns auf lhre Reservierung.

Betriebsfeiern und Weihnachten in hanseatischer Atmosphére
Raumlichkeiten: Restaurant bis 50 Personen,
Fleetdiele von 25 bis 50 Personen

UNSERE OFFNUGSZEITEN AN WEIHNACHTEN
Heiligabend ab 17:30 Uhr

1. Weihnachtstag 12:00 bis 15:00 Uhr und 17:30 bis 22:00 Uhr
2. Weihnachtstag geschlossen

24
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@

DER SEEHOF
Liineburger Damm 1-3
23909 Ratzeburg é
DER SEEHOF
Tel. (04541) 86 01 01 Das Hotel im See

www.der-seehof.de

MENU HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE

Samtsuppe vom Sellerie und Pastinake

mit Wachtelkirsche und Triiffelduft
e HAUPTGANG

Confit von der Barbarie Entenkeule

auf zweierlei Kohl, glasierte Maronen,

Jus mit Cabernet-Sauvignon-Essig und Zimtaroma
o DESSERT

Bratapfeltsrtchen mit Mandelsauce,

in Punsch eingelegte Pflaume, Wiener Mandeleis

36,50 EURO PRO PERSON

Das Menii ist buchbar bis max. 10 Personen.
Bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG:
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

RINDCHEN'S

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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DIM SUM HAUS @ @

CHINA RESTAURANT

Kirchenallee 37
20099 Hamburg

Tel. (040) 280 2312 v amm o
www.dimsumhaus.de =iy

MENU DIM SUM UND PEKINGENTE

Das Dim Sum Haus ist das dlteste Chinarestaurant Hamburgs.
Wir bieten lhnen authentische Gerichte nach traditinellen Rezepten
der Kiiche Siidchinas.

o VORSPEISEN
Dim Sum Variation
Chinesischer Gurkensalat mit Sesaméal, Essig und Knoblauch
o HAUPTGERICHT
Ganze Pekingente, tranchiert, wunderbar knusprige Haut
und zartes Fleisch, nach jahrhundertealtem Rezept,
serviert mit diinnen Fladen, Lauchstreifen,
Gurken und Hoisin Sauce
o DESSERT
Sesam- und Griintee-Eiscreme

36,00 EURO PRO PERSON
(ab 2 Personen)

Dazu empfehlen wir unseren Hauswein Sauvignon Blanc, Weingut Geisser,

Dim Sum Haus Edition, Pfalz 0,7l fiir 24,90 Euro

Bitte reservieren Sie telefonisch (040) 280 23 12 unter dem Stichwort
"Hamburg ganz(s) weihnachtlich" oder online unter www.dimsumhaus.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




FAVOLOSO @ &

Dammtorstr. 25 F)
20354 Hamburg

Tel. (040) 35 0189 60
www.favoloso.de

MENU HAMBURG GANZ(S)WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE

Antipasti italiani misto: vitelo tonnato, carpaccio di bresaula,
gegrilltes Gemtise

oder

Kirbissuppe

ZWISCHENGERICHT

Hausgemachte Trofie-Nudeln mit Basilikum-Pesto

oder

Hausgemachtemit Mangold und Ricotta gefiillte Pansotti-Taschen,

serviert mit einer Walnusssauce
HAUPTGANG
Rinder-Schmorbraten in Barolo-Sauce und sautiertem Gemiise
oder
Doradenfilet alla genovese mit Kartoffeln, Oliven und Pinienkerne
oder
Auberginentértchen
mit Buiffelmozzarella und Tomatensauce
o DESSERT
Hausgemachte Desserts:
Panna Cotta oder Sorbet

3-GANGE-MENU 49,00 EURO PRO PERSON
4-GANGE-MENU 59,00 EURO PRO PERSON

Sie suchen das besondere Ambiente, in dem eine Symbiose von gutem
Design, moderner Kunst und raffinierter Kiiche Sie in eine Wohlfiihlwelt
entfiihrt? Dann sind Sie in der fabelhaften Welt des FAVOLOSO

angekommen. Geniefen Sie bei uns lhren Aufenthalt - mit allen Sinnen!

Das FAVOLOSO mit seinem unverwechselbaren Mailander Flair kénnen
Sie fur lhre festlichen Events mieten.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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FILLET OF SOUL @

Deichtorstrafie 2
20095 Hamburg

Tel. (040) 70 70 58 00 Filled of Somll

www.fillet-of-soul.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

o VORSPEISE
Gebeizter Rooibos-Kabeljau
mit eingelegten Senf-Kumquats,
Hokkaidokiirbiscreme, Parmesancracker &
Baby-Cale-Bullsblood-Salat

e HAUPTGANG
Ente aus dem Rohr
mit Pastinakencreme, weiflen Portweinschalotten,
Brombeere, Kakao & Holunderjus

o DESSERT
Ahornsirup-Eis
mit zweierlei StiBkartoffel, glasierten Maronen &
Klsvensteener Honigcrumble

39,00 EURO PRO PERSON

28

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018



FISCHBEISL @ @

Grof3e ElbstraBe 131

292767 Hamburg riS{HBHSL

Tel. (040) 3907275
www.fischbeisl.de

Volkmar Preis

MENU HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH

» VORSPEISE

Riesengarnelen in Tempurateig gebacken,

mit Rucola-Kirschtomaten-Kartoffelsalat

und Tomaten-Koriandersauce

HAUPTGANG

Filet vom Steinbeif3er

mit Krabben-Hummer-Chilisauce, Kiirbis-Ingwergemiise
und Kartoffel-Olivensl-Stampf

oder

Entenbrust

mit Pfeffersauce, Kiirbis-Ingwergemuise und Bratkartoffeln
DESSERT

Frische Datteln in Marzipan gefiillt,

mit Karamellsauce und hausgemachtem Zimteis

MENU 33,00 EURO PRO PERSON
MENU MIT BEGLEITENDEN WEINEN & WASSER 45,00 EURO PRO PERSON

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MEN{ DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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GONG

Mittelweg 172
20148 Hamburg

Tel. (040) 68 87 67 98
www.gong.restaurant

MENOU HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH

In modern-angenehmer Atmosphére werden die Speisen & la Minute
frisch fur Sie zubereitet und am Tisch serviert.

Bei unserem All You Can Eat kénnen Sie von einer umfangreichen
Karte Runde fiir Runde fernsstliche Leckereien auswéhlen - so lange
und so viel Sie mégen.

¢ 1.GANG
Chef’s favorite Sushi-Set:
Auswahl an besonderen Sushi-Kreationen
¢ 2.GANG
Wahlen Sie aus tiber 90 asiatischen Kastlichkeiten -
so lange Sie méchten!
Ein kleiner Auszug aus dem Speiseangebot:
Lachs Mango Handroll, Wakame Salat, Spicy Garnelen, Wan Tan,
Gyoza, Tempura
Surimi, Spicy Tuna Maki, Peking Duck Handroll,
SuBkartoffel Pommes, Chicken Teriyaki,
Ente in Erdnuss-Sauce
¢ 3.GANG
Wahlen Sie frei aus unseren Dessertvariationen

Das unglaubliche All-You-Can-Eat-Menii inklusive einer Flasche
Chardonnay oder Syrah "FAT bastard" aus dem

Languedoc-Roussillon fiir je 2 Personen kostet

32,00 EURO PRO PERSON

buchbar ab 2 Personen

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




H>0 @ @

KITCHEN BAR LOUNGE

Dammtorwall 19

20355 Hamburg I IZ

Tel. (040) 4321872132 g =g
www.scandichotels.de/h20

GANS(Z) WEIHNACHTLICH 2018

* SUPPE

Ganseconsommé

mit Wurzelgemiise

6,00 Euro

VORSPEISE

Entenschinken,

Portweinfeige-Zwiebel-Chutney und Knackerbrot
12,00 Euro

HAUPTGANG

Sous-vide gegarte Gansekeule

mit Rotkohl und KartoffelkléBen

oder

vegetarischer weihnachtlicher Wurzelschmortopf , Altes Land"
mit Zimt, Trauben, Nussen und KartoffelkléBen
22 .00 Euro

DESSERT

Lebkuchen Creme brillée

mit hausgemachtem Glsgg Eis

6,00 Euro

ALS MEN( 38,00 EURO PRO PERSON

Gern nehmen wir lhre telefonische Reservierung entgegen.
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HEINSENS ELLERBEK

Hauptstrafie 1 AT TNSEA
25474 Ellerbek H H _ ENs

Tel. (04101) 37 770
www.heinsens.de

MEN(U HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

* SUPPE
Kuirbis-Stippchen
mit Kernen und Ol
8,20 Euro
* HAUPTGANG
Krosse Holsteiner Gansekeule mit Sof3e,
Cassis-Rotkohl und handgedrehten Kartoffelklsen
21,80 Euro
oder
Gegrilltes Lachsfilet auf Kurbis-Kartoffelpiiree
und mariniertem gelben Zentner
19,80 Euro
o DESSERT
Mascarpone Creme mit marinierten Pflaumen

8,20 Euro

33,20 EURO PRO PERSON MIT DORADE
35,20 EURO PRO PERSON MIT GANSEKEULE

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




HUNTER'S BAR UND GRILL @ @

Klosterallee 100 V
20144 Hamburg Y

HUNTER'S

Tel. (040) 64 8315 80
www.hunters-hamburg.de

GANZ S)[WEIHNAEHTLIEH
IM HUNTERS BAR & GRILL IN EPPENDORF

Vorweg ein kleiner Gruf3 aus der Kiiche
» VORSPEISE
Butternutkiirbissuppe
mit Ingwerschaum und Rote Bete Chips
e HAUPTGANG
Barbarie Entenbrust auf Pastinakencreme
mit Rotkraut-Potjie, Blaubeer-Balsamico-Jus
o DESSERT
Apple Crumble
Rooibos-Vanille-Zimt

39,50 EURO PRO PERSON

Wir bitten um Reservierung unter dem Stichwort "Hamburg ganz(s)
weihnachtlich".

Unsere kulinarischen Angebote fiir die Feiertage sowie unsere Meniis am
1. & 2. Weihnachtstag finden Sie auf unserer Homepage
www.Hunters-Hamburg.de

SIE SIND NOCH AUF DER SUCHE NACH EINER LOCATION FUR
IHRE WEIHNACHTSFEIER?

Wir freuen uns auf lhre Anfrage!

OFFNUNGSZEITEN:

Mo -Sa ab 17:00 Uhr in unserem Bistro oder Restaurant am Isebekkanal
1. Weihnachtstag, 25.12.2018 ab 17:00 Uhr,

2. Weihnachtstag 26.12.2018 ab 17:00 Uhr,

Silvester, 31.12.2018 ab 17:00 Uhr

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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IMARA @ @

RESTAURANT BAR LOUNGE

Eppendorfer Weg 186
20253 Hamburg

Tel. (040) 42 9180 80

www.restaurant-imara.de

WEIHNACHTS-TAPAS-MENU

...Alle Tapas werden serviert! Gemeinsam probieren, geniefien, erleben...

* SUPPE
Maronen-Piment-Siippchen mit Thymiansl und Parmesansegel
o VORSPEISE
Knusperrsllchen mit Garnelen, Vermicelli und Paprika gefullt
Gebackener Ziegenkase auf Apfelchutney mit Rosmarin-Honig
Winterlicher Salat mit frischen Feigen und Walniissen
Datteln mit Ziegenfrischkase gefillt im Baconmantel
o HAUPTGANG
"Maroccan Beef Brisket Tajine" mit Gewiirz-Jus
Hahnchen mit Joghurt, Harissa und Rosenbliiten
Romanesco-Piiree, StiBkartoffel
o DESSERT
Profiterolles mit Nougat-Mousse gefiillt,
gesalzenem Karamell und Zimt-Eis

39,50 EURO PRO PERSON
(ab 2 Personen)

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




IKEHRWIEDERSPITZE @

HAFEN HAMBURG

STRICKER S

Am Sandtorkai 77
20457 Hamburg WQ&T

Tel. (040) 5190 30 61
www.kehr-wieder-spitze.de

HAFEN HAMBURG

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

o VORSPEISE
Lauwarmer Fenchel-Orangensalat
mit Wildkrautern und Anis gebeiztem Lachs
o ZWISCHENGANG
Pastinaken-Creme
mit Parmesan Chip und frittierten Salbeiblattern
¢ HAUPTGANG
Gebratener Winterdorsch
mit Rote Bete-Risotto, Spitzkohl und Rieslingsauce
oder
Gansekeule an Feigen-Burgunder-Sauce, Rotkraut
und hausgemachte Knadel
o DESSERT
Weifles Schoko-Parfait an Zimt-Pflaumen

4-GANG-MENU MIT BEGLEITENDEN WEINEN 59,00 EURO PRO PERSON
(0,1L /*0,05L)

A-GANG-MENU OHNE WEINE 42,00 EURO PRO PERSON
3-GANG-MENU OHNE WEINE 36,00 EURO PRO PERSON

Das Angebot gilt taglich ab 17:30 Uhr.
Wir bitten um Reservierung unter "Hamburg Ganz(s) weihnachtlich".

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: C'
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG. s

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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KING OF INDIA @ @

St. Georg Kirchhof 1
20099 Hamburg

Tel. (040) 4192 44 95 “

www.king-of-india.com

INDIEN GANZ WEIHNACHTLICH

 PAPADAMS (knusprige Chips aus Linsenmehl)
mit drei verschiedenen Chutneys und Naan Brot
o GEMISCHTER FLEISCH-, FISCH- UND VEGETARISCHER VORSPEISENTELLER
mit Salatbeilage
o MULLIGATAWNY SOUP - der Klassiker
Pikante Hahnchencurrysuppe mit verschiedenen Gewiirzen
o CHICKEN KORMA
Hahnchenfilet mit frischem Obst, Rosinen und Cashewniissen
in einer milden, gelben Currysauce
o LAMMCURRY NORDINDISCHE ART
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Koriander und roter Currysauce
o BEEF SAAG
Rindfleisch in einer Spinatrahmsauce mit Ingwerstreifen
und Koriander
o TARIA DAHL MAHARANI IN GEKLARTER BUTTER
Verschiedene indische Linsen mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer
und Tomaten
o VEGETABLE BIRYANI
Gebratener indischer Basmatireis mit verschiedenem
Gemiise und Safran
o VANILLE EIS
mit Mango-Mascarponesauce und Rosenwasser

29,90 EURO PRO PERSON
35,90 EURO PRO PERSON MIT WEINBEGLEITUNG
(2 Glaser Weif3- oder Rotwein)

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




[(LASSENZIMMER @

RESTAURANT UND CAFE

Hauptstr. 14
22941 Hammoor

Tel. (04532) 27 86 41 i ot

www.restaurant-klassenzimmer.de

lhre Gastgeber Bjsrn Stieper und Norman Reinecke

"DORFSCHULE GOURMET MEN(U“

Driicken Sie mit uns die Schulbank in den historischen Mauern von 1796.
Beim kulinarischen Nachsitzen wird jeder gerne zum Sitzenbleiber.

* Wildes Vitello vom Wildschweinbraten
mit Thunfisch-Kapern-Créme und Salatbouquet

» Schaumstippchen von Steinpilzen und Triiffel
mit Kichererbsenballchen

e Flusswels mit Schwarzbrot Crumble,
Zitronengras-Gurkensauce und Kirbisbulgur

e Frisch vom Jager:
Gegrilltes Hirschkalbfilet
mit Portweinsauce, bretonischen Kartoffelkuchen
und saisonalem Schmorgemuise

« Pfannenfrischer Kaiserschmarrn nach steirischer Art
mit Rumrosinen, Zimtpflaumen und Vanilleeis

5-GANGE-MENU 35,00 EURO PRO PERSON
5-GANGE-WEIN-MENU MIT 4 BEGLEITENDEN WEINEN (JE 0,125L)
65,00 EURO PRO PERSON

MARTINSGANS NACH ,KLASSENZIMMER ART*

 Vorweg servieren wir unser Rilette von der Gans mit frischem Brot
* Extra krosse Gans mit Orangensauce, Bratapfel, Rotkohl,

Rosenkohl, KléBen und Mandelbaéllchen

DIE KLEINE GANS (4 KG FRISCHGEWICHT) FUR 2 - 4 PERSONEN 99,00 EURO
DIE GROSSE GANS (5 KG FRISCHGEWICHT) FUR 4 PERSONEN 119,00 EURO

STUNDENPLAN

Montag schulfrei

Dienstag bis Samstag ab 17 bis 22 Uhr
Sonntag 12 bis 20 Uhr

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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iﬁ
KLEINHUIS' HISTORISCHER GASTHOF n
AN DER MELLINGBURGER SCHLEUSE

Mellingburgredder 1

o
22395 Hamburg LM

= ISTORISCHER GASTHOF

an i AN aghs g Sl mE

Tel. (040) 6113 9150
www.mellingburgerschleuse.de

MEN(U HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* SUPPE

Geflugelkraftbrithe

mit gebackener Speck-Pflaume
¢ HAUPTGANG

KloB von der Kartoffel gefuillt

mit Ganseragout, auf Kiirbisgemuise mit frittierter Petersilie
o DESSERT

Gratiniertes Vanille-Parfait

mit Orangenragout und Mandel-Crunch

29,90 EURO PRO PERSON

Wir bitten um Reservierung.

OFFNUNGSZEITEN
Montag bis Sonntag 12:00 bis 22:00 Uhr
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KLEINHUIS" RESTAURANT
IM BASELER HOF

FehlandtstraBe 26 AL
20354 Hamburg %i'ﬁ.l IEEAMT

imi laas'er Ik

Tel. (040) 35 3399
www.kleinhuis-restaurant.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o AMUSE BOUCHE
o VORSPEISE

Ganseleber Tortchen

mit Hagebutte, Feldsalat und Walnuss-Vinaigrette
o SUPPE

Wild-Consommé

mit Madeira und Steinpilzfladle
e HAUPTGANG

Konfierte Gansekeule

mit Quitten-Rotkohl, Quark-Brotknédel und Zwetschgen-Jus
o DESSERT

Schokoladen Mousse

mit Gewiirz-Orangen und Lebkuchen-Eis

3-GANG-MENU 34,90 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 39,90 EURO PRO PERSON

Wir bitten um Reservierung.

OFFNUNGSZEITEN.
Mittwoch bis Samstag 17:00 bis 23:00 Uhr.

An den Schlieftagen des Kleinhuis' Restaurant servieren wir das Menui
"Ganz(s) weihnachtlich" im Kleinhuis' Bistro.
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KOMBUSE 5

IM JUFA HOTEL HAMBURG HAFENCITY

Versmannstraie 12/14
20457 Hamburg . |
HOTELS

Tel. (040) 79416766 O
www.jufa.eu

GANZ(S) FEINES VOM BUFFET

Jeden Donnerstag, Freitag und Samstagabend
vor und am Adventswochenende ab 18:00 Uhr
und an jedem Advents-Sonntag als Brunch-Buffett ab 12:00 Uhr.

o REICHHALTIGES VORSPEISEN-BUFFET
mit hausgerﬁucherfer Gansebrust,
verschiedenen Salaten,
Vorspeisen aus aller Welt sowie
weihnachtlichen Komponenten
ZWEI GANZ(S) LECKERE SUPPEN
mit ihrer Einlage
BRUST UND KEULE VON DER GANS
mit zweierlei Saucen, Apfel-Rotkohl, Rosenkohl,
KartoffelklsBen, Salzkartoffeln, glasierte Maroni
und kaltgeriihrten Preiselbeeren
EIN WEIHNACHTLICHES WECHSELNDES FISCHGERICHT
mit passenden Beilagen
GANZ(S) OHNE FLEISCH
Weihnachtlicher Gewiirz-Couscous mit Niissen,
mariniertem Tofu, Granatapfelkernen und feinem Dip
WINTERLICHE DESSERTAUSWAHL
mit Bratapfeln, Mousses und Cremes
sowie weihnachtlichem Geback
o GANZ(S) WICHTIG:
Auch fiir unsere kleinen Gaste ist gesorgt.

42,50 EURO PRO PERSON

vor und am Adventswochenende ab 18:00 Uhr

47,50 EURO PRO PERSON

an jedem Advents-Sonntag als Brunch-Buffet ab 12:00 Uhr
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LA FEE AUF DER UHLENHORST

RESTAURANT BISTRO

Hofweg 50 ,
22085 Hamburg J ﬁ
Tel. (040) 18 98 31 66 RESTAURANT

www.bistro-lafee.de

BISTRO

GANZ(S) WEIHNACHTLICH AUF DER UHLENHORST

 VORSPEISE
Kalbsfiletscheiben auf Thunfisch-Triiffel-Creme fraiche
und Scampi in Tempurateig gebacken

e HAUPTGANG
Halbe knusprige Ente, Entensauce, Apfelkotkohl
und KartoffelklsBe
oder
Knuspriger Génsebraten (Keule und Brust)
Gansesauce, Apfelrotkohl und KartoffelklsBe

e DESSERT
Lauwarmes Schokoladentsrtchen
mit Kirsch-Ragout und Glihwein-Mascarpone

3-GANG-ENTEN-MENU 38,00 EURO PRO PERSON
3-GANG-GANS-MENU 49,00 EURO PRO PERSON

Wir bitten um Reservierung unter (040) 18 98 31 66
Stichwort "Ganz weihnachtlich".

FUR DIE ADVENTSZEIT UND HEILIGABEND:
Ofenfertig fiir zu Hause bestellen und abholen!
* HALBE KNUSPRIGE ENTE
mit Apfelrotkohl und Entensauce
pro Portion 16,80 Euro
* GANSEBRATEN (BRUST UND KEULE)
mit Apfelrotkohl und Génsesauce
pro Portion 26,50 Euro
Jeweils mit Zubereitungsanleitung.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

4]
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L' AUBERGE FRANCAISE &

Rutschbahn 34 p
20146 Hamburg /(%@g
IHAUTE CUISTNE

Tel. (040) 410 25 32
www.auberge-hamburg.de

LE PALAIS DES AROMES

o MERIDIONAL AMUSE BOUCHE

o VORSPEISE

Kartoffelsuppe mit Truffelolivens|

oder

Hausgemachte Cognac-Gefliigelleberterrine mit Orangen-Sirup
ZWISCHENGANG

Jacobsmuscheln mit Champagner-Sauce und Sauerkraut
oder

Gratinierter Ziegenkase auf Preiselbeer-Sauce

HAUPTGANG

Gansebrust aus dem Ofen mit Maronen-Zimt-Sauce,
Apfelweinrotkohl und Butter-Kartoffeln

oder

Rinderfilet

mit Dijon-Senf-Sauce, Kartoffel rissolées und Marktgemiise
oder

Petersfischfilet mit Estragon-Sellerie-Sauce auf Linsen-Ragout
oder

Steinpilzravioli mit Thymian-Creme-Sauce

DESSERT

Creme brilée alalavande

oder

Sorbet Variation

oder

Duett von schwarzem und weilem Schokoladenmousse
mit Orangen-Sauce

4-GANGE-MENU 36,00 EURO PRO PERSON
3-GANGE-MENU 32,00 EURO PRO PERSON
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LA VELA RISTORANTE & WEINBAR

Grof3e Elbstrafie 27

22767 Hamburg )'a

Tel. (040) 38 69 9393 RISTORANTE & WEINBAR
www.la-vela.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH MENU/MENUE

» VORSPEISE

Gratinierter getriiffelter frischer Ziegenkase auf

Rote Beete-Puree und Wildkraut-Salat

Gratinated truffled fresh goat cheese on

Beetroot puree and herb salad

oder/or

Kurbis-Ravioli in Butter & Salbei auf Parmesancreme
Pumpkim ravioli in butter & sage on parmesan cream
HAUPTGANG

Gebratenes Kabeljaufilet auf Wurzelgemiise in tomatisiertem Sud
Roasted cod fillet on root vegefob/es in a tomato sauce
oder/or

Geschmorte Géansebrust auf Rotkohl-Kartoffelpiiree

& Lavendel-Orangen-Jus

Braised goose breast on red cobboge

Mashed potatoes & lavender-orange juice

DESSERT

Warmer Apfelstrudel auf Karamellspiegel und Zimteis
Warm opp'e strudel on caramel and cinnamon ice cream

4-GANGE-MENU 45,00 EURO PRO PERSON
3-GANGE-MENU 37,50 EURO PRO PERSON

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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"LE MARRON" @
IM PARK HOTEL AHRENSBURG

Lubecker Str. 10a
22926 Ahrensburg ]'ET D{f{;fj?‘-'fjﬁ

bl b e L b s e

Tel. (04102) 230-400
www.parkhotel-ahrensburg.de

MENU HAMBURG GANS WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE

Marinierter Feldsalat

mit stiB-saurem Muskatkiirbis und gebratener Gansekeule
e SUPPE

Maronensuppe

mit Kirschwasser und glasierter Ganseleber
¢ HAUPTGANG

Gansebrust in Gewiirzjus auf Apfelrotkohl

mit Bratapfel und Kartoffelknsdel
o DESSERT

Spekulatiusschnitte

mit marinierten Kirschen und Marzipaneis

MENUPREIS 47,00 EURO PRO PERSON
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LENZ @

Poppenbiittler Chaussee 3 '-D r -
22397 Hamburg =i IiF
.9

Tel. (040) 60 55 888 7
www.restaurant-lenz.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

o VORSPEISE
Maronenschaumstippchen
mit Portwein und Triiffel

e HAUPTGANG
Barbarie Entenbrust mit Rotkohl,
Apfelkompott und KartoffelklsBen

o DESSERT
Mascarpone-Zimt-Mousse mit
Zwetschgen und Bratapfeleis

36,50 EURO PRO PERSON

VIERLANDER ENTE

(Gefliigelhof Bokelholm)

* Am Tisch tranchiert fuir 2 Personen
mit Rotkohl, Selleriepuiree, Apfelkompott, Preiselbeeren, Entenjus
und KartoffelkléBen

33,50 EURO PRO PERSON

"ENTE TO GO"
Sie kénnen lhre Ente auch gern zum Mitnehmen fiir zu Hause
bestellen.

Das "Hamburg ganz(s) weihnachtlich Menii" ist im LENZ Restaurant
unter www.restaurant-lenz.de oder per E-Mail unter
info@restaurant-lenz.de unter dem Stichwort "Hamburg ganz(s) weih-

nachtlich" buchbar.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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LITERATURHAUSCAFE @ 175

Schwanenwik 38
22087 Hamburg Fiteraferdeneicede

RO LT L e T

Tel. (040) 22 01300

www.literaturhauscafe.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* SUPPE
Schaumstippchen von der SuiSkartoffel
mit Zimt & Limette / Maronencrunch
o HAUPTGANG
Zweierlei von der Barbarie Ente
Feine Brust & gefiillte Sternravioli
Apfel-Rotkraut / Entenjus / Polenta / karamellisierter Selleriechip
oder
Gefiillte Rote Bete-Frischkase-Ravioli
Orangen-Walnussbutter / Salbeischaum
o DESSERT
Lebkuchenparfait
weifle Schokolade

MENU 33,00 EURO PRO PERSON

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort ,Ganz weihnachtlich”
unter (040)-22 01 300 oder hallo@literaturhauscafe.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




MARKTPLATZ @ @ @

Nienstedtener Marktplatz 21

22609 Hamburg %urktp[utﬁ

Tel. (040) 82 98 48
www.marktplatz-restaurant.de

UNSER G/-\NZI\SS) WEIHNACHTLICHES MENU
AM KNISTERNDEN KAMINFEUER
vom O1. November bis zum 23. Dezember 2018

 VORSPEISE

Carpaccio vom Honig-Ingwer-Lachs

mit Radicchio-Fenchel-Orangen-Salat

oder

Rote Bete-Carpaccio mit Feldsalat, Walnuissen

und mit Honig gratiniertem Ziegenkase

SUPPE

Steinpilz-Kraftbrithe mit Krauterfladle

oder

Muskatkiirbis-Cremesuppe mit gerssteten Kiirbiskernen und Kernsl
HAUPTGANG

Krosse Gans (oder Vierlander Ente) mit Bratapfel,
Quitten-Rotkohl, Preiselbeersauce und Kartoffelklof3
oder

Kabeljaufilet mit Dijonsenfsauce, Blattspinat und Réstkartoffeln
oder

Gelbes Kokos-Kurbisgemise-Curry mit Koriander,
gerssteten Cashew-Nuissen und Basmati-Reis

DESSERT

Gratiniertes Parfait von gebrannter Mandel auf warmen
Portweinkirschen

oder Malheur au chocolat mit Orangensalat

oder Mango-Sorbet mit Prosecco aufgefiillt

oder Kaseauswahl mit Weintrauben

MENU I ALS 3-GANG-MENU MIT SUPPE 33,00 EURO PRO PERSON
MENU Il ALS 3-GANG-MENU MIT CARPACCIO 36,00 EURO PRO PERSON
MENU 11l ALS 4-GANG-MENU 39,00 EURO PRO PERSON

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNC: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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MENDELSSOHNS'S @
IM NEWLIVINGHOME

Julius-Vosseler-Strafie 40 C gde 11-”1'__'.
22527 Hamburg —_Li.._'h',, ik |!'\'-I
e A

Tel. (040) 401 33 396

www.new-living-home.de

ENTENMAHL GANZ WEIHNACHTLICH BEI "MENDELSSOHN'S"

 VORSPEISE
Schwarzwurzelcremestippchen
mit Petersiliens|
e HAUPTGANG
Ganze ofenfrische Bauernente
mit Kartoffel-Krauterknsdeln, Apfel-Glihweinrotkohl,
glasierten Maronen und Lebkuchensauce
o DESSERT
Haselnuss-Eis an Gewiirzorangen
und spanischem Mandelkuchen
(nur im 3-Gang-Ment)

2-GANG-MENU (SUPPE & HAUPTGANG) 32,50 EURO PRO PERSON
3-GANG-MENU (INKL. DESSERT) 35,50 EURO PRO PERSON

ab 2 Personen
Vom 11.11. bis 23.12.18 taglich ab 16:30 Uhr bis 20:30 Uhr

Bitte bestellen Sie mind. 1 Tag im Voraus (bis 18:00 Uhr),
da wir die Zutaten marktfrisch fiir Sie einkaufen.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




MOVENPICK RESTAURANT n (D

Sternschanze 6

20357 Hamburg MﬁvEﬁPICK

HOTEL HAMBLURED

Tel. (040) 33 4411 3340
www.movenpick.com/hamburg

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

 VORSPEISE
Schaumsuppe von Maronen
mit Steinchampignons | gersstetem Knoblauch und Erdnuss
Kabeljau-Tatar | gerduchertem Lachs | Krustentier Mayonnaise
Garnelen-Tempura

e HAUPTGANG
Angerducherte Entenbrust
pulled Duck im Wirsingblatt mit Cashewkernen | Karottencreme
Backkartoffel mit Ziegenkése und Bacon | Sojazwiebeln

e DESSERT
Mandarinen-Parfait
mit Lebkuchentarte | Pflaumenkompott

Dazu wahlweise eine Flasche

Weif3er Burgunder Selected by Mévenpick

oder Dornfelder Selected by Mévenpick

69,00 EURO FUR ZWEI PERSONEN

Taglich ab 18:00 Uhr.

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort

"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich" unter (040) 33 44 11 3340.

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass die Gange des Mentiis nicht
durch andere Gerichte unserer Speisekarte austauschbar sind.
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MOZZER'S & @

Cremon 11
20457 Hamburg

— Mt Lidow wnd, von Hnd, gumochof —

Tel. (040) 22 602 101

www.mozzers.de

MEN(U HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

Gern méchten wir Sie in der Weihnachtszeit wieder kulinarisch verwshnen.
Vom 11.11. bis 23.12. 2018, von Donnerstag bis Samstag ab 18:00 Uhr,
haben wir das mozzer's Wohnzimmerbistro auch abends gesffnet. Ein
leckeres 4-Gange-Ment, ein prasselnder Kamin und siiffige Getranke -
da kann es drauf3en noch so kalt sein, wir haben es gemiitlich. Gerne
kénnen Sie unser "Hamburg ganz(s)weihnachtlich-Ment" auch fuir Thre
Weihnachtsfeier nutzen, denn an unserem geselligen Tisch 12 finden bis zu
12 Personen Platz. Wir freuen uns auf Sie!

Mozzer's Brotauswahl mit Walnuss-Petersilien-Butter
o DREIERLEI VON DER GANS
Ganse-Frithlingsrolle mit Hoisin Sauce
Konfierte Gans mit Rotkraut-Granatapfel-Salat
California Ganserolle mit Mango und Chili
* [KURBIS-APFEL-SUPPCHEN mit Curry, Kokos und Garnele
o HAUPTGANG
Génsebrust mit Serviettenknsdeln,
Apfel-Preiselbeer-Rotkohl und Gefliigelsauce
oder Ragout von Edelfischen mit Aromaten
dazu Schwarzwurzel und Gnocchis
oder Kiirbisnudeln mit geplatzten Kirschtomaten,
Rauke, Pinienkernen und Parmesanchips
o MOZZER'S DESSERTVARIATION
Mandarinen Creme brilée
Vanille-Spekulatius-Schnitte mit gebrannten Mandeln &Zwetschgen
Apfel-Zimt-Smoothie

4-GANGE-MENU 36,50 EURO PRO PERSON
Bitte reservieren Sie rechtzeitig lhren Tisch (gerade bei gréBeren Gruppen)
unter (040) 22 602 101 oder maurice.koop@mozzersfinest.de.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




NI HAD @ @

Wandsbeker Zollstr. 25-29
22041 Hamburg

=Nl HAO

Tel. (040) 652 08 88
www.ni-hao.de

TRADITIONELLES PEKINGENTEN-MENU

Dieses traditionelle Menii wird authentisch und in vier Gangen
serviert.

¢ 1.GANG
Knusprige Entenhaut mit Pfannkuchen
2017 Lugana “Felugan" Feliciana
¢ 2. GANG
Aromatische klare Entensuppe mit Shiitake-Pilzen,
Schnittlauch und Shanghai-Pak Choi
2017 WeiBBburgunder trocken "Drei Gesteine” Jakob Schneider
¢ 3. GANG
Im Wok gebratenes Entenfleisch mit Chili,
roten Zwiebeln und Lauchzwiebeln
2012 Vino de Pago DO, "Finca Elez" tinto, Manuel Manzaneque
Gerdstete Ente mit Austernpilzen (ab 3 Personen)
Gersstete Ente mit Zitronensof3e (ab 4 Personen)
¢ 4. GANG
Obst der Saison
9017 Bacchus lieblich, Weingut Weber

AB 2 PERSONEN JE 32,50 EURO
Weinbegleitung 19,50 Euro pro Person

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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NUESTRO

MEDITERRANEAN FOOD CULTURE

Rutschbahn 17
20146 Hamburg

Tel. (040) 21 99 69 00
www.nuestro.de

MEN(U HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE

Ceviche vom Kabeljau

mit Orangen-Vinaigrette, Meerrettich-Panna Cotta und Friseé
o PASTA

Linguine

mit Fasanenbrustfilet, Zitronencreme und Cranbeerry
¢ HAUPTGANG

Geschmorte Iberico Backchen

mit Apfel-Spitzkohl und Selleriecreme
o DESSERT

Nougat Tartelette

mit Amarena Kirschen und Pekanntissen

Fisch oder Vegetarisch geht immer!

39,00 EURO PRO PERSON

Begleitende Weine zum Menii inkl. Aperitif 19,50 Euro pro Person
Wir bitten um Reservierung unter: www.nuestro.de

Stichwort "Hamburg ganz(s) weihnachtlich".

Angebot giiltig bis zu 8 Personen

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




PAPILLON @ @

IM HOTEL ENGEL

Niendorfer Straie 55-59

22529 Hamburg RESTAURANT
APILLON
Tel. (040) 58 44 40 TR NG

www.restaurant-papillon.de

HAMBURG GANS WEIHNACHTLICH 2018
IM RESTAURANT PAPILLON HAMBURG

* APPETIZER
» VORSPEISE
Praline von der Gans
mit Cognac und Triiffel an warmen Brioche
* SUPPE
Winterliche Minestrone mit Steinpilzravioli
 HAUPTGANG
Krosse Gansekeule auf Altlander Apfelsauce
mit Rotkohl, Preiselbeeren und Kartoffelklsf3chen
oder
Zanderfilet auf der Haut gebraten an Traubenkraut
mit Parmesanpiiree und Portweinsauce
o DESSERT
Crépes
mit Nougat-Pralineneis und Bitterorangen Konfit

39,00 EURO PRO PERSON
inkl. 12 Flasche Wein

OFENFRISCHER GANSEBRATEN AM TISCH TRANCHIERT

an Calvadossauce mit Schmorapfel, Rotkohl, Rosenkohl,
Kartoffelkroketten und KartoffelkléBchen

139,99 EURO FUR 4 PERSONEN
inkl. einer Flasche Wein
(auf Vorbestellung)

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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PETIT BONHEUR @

Hiitten 85-86
20355 Hamburg

it bonsg,

‘..

Restaurant

Tel. (040) 33441526
www.petitbonheur-restaurant.de

Patron Ergiin M. Uysal und Chef de Cuisine David Rohlfing

MEN(U HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

O1.11.18 -31.11.18
* Entenleberpastete
mit Birnen Confit, Apfel-Zimt-Carpaccio,
Feldsalat und Schattenmorellenvinaigrette
* Ausgelsste Gansekeule
mit Aprikosen-Jus, Orangen-Zimt-Rotkohl
und sautierten Kartoffelknsdel
* Apfel Beignets
mit Vanilleeis und Himbeersauce

MENUPREIS 44,00 EURO PRO PERSON

01.12.18 -30.12.18
» Garnelen-Spinat-Tértchen
mit Himbeer-Chutney, Rucolasalat
und Orangen-Zimt-Vinaigrette
* Ausgelsste Gansekeule
mit Aprikosen-Jus, Orangen-Zimt-Rotkohl
und sautierten Kartoffelknsdel
* Spekulatius-Mousse
mit Kaffee-Espuma

MENUPREIS 44,00 EURO PRO PERSON

UNSERE OFFNUNGSZEITEN AB DEM 18. NOVEMBER:

Montag bis Freitag ab 12 Uhr durchgehend bis 24 Uhr

(Kuichenschluss 22:30 Uhr),

Samstag und Sonntag ab 17 Uhr bis 24 Uhr (Kiichenschluss 22:30 Uhr).
1. + 2. Weihnachtsfeiertag durchgehend gesffnet.

Fur Familienfeste und Firmenfeiern stellen wir gerne unser hervorragend
geeignetes Séparée zur Verfiigung.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




POLETTO WINEBAR @

Eppendorfer Weg 287

Tel. (040) 38 64 47 00
www.poletto-winebar.de

MENU HAMBURG GANZ (S) WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE
ZUPPA DI MARONE E VINO MARSALA CON CAPESANTE
Maronen-Marsala-Samtsuppe
mit gebratener Jakobsmuschel
¢ HAUPTGANG
PETTO D'’ANATRA
Barbarie Entenbrust
mit Orangensauce, Wurzelgemiise und Pastinakenpiiree
oder
FILETTO DI MERLUZZO
Kabeljaufilet
mit WeiBwein-Krauter-Sauce, Wurzelgemiise und Pastinakenpiiree
o DESSERT
SEMIFREDDO DI MELA
Bratapfel-Parfait
mit Karamellsauce und in Rum eingelegten Friichten

39,00 EURO PRO PERSON

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

UNSERE WEIMEPFEHLUNG

2012er Valpolicella Ripasso,

Azienda Agricola Falezze, Veronq, ltalien
49,50 Euro pro 0,75 Flasche

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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RAINVILLES ELBTERRASSEN @

Rainvilleterrasse 4

22765 Hamburg RA|N'-:1‘| LES

LR ot Y

Tel. (040) 4321 6020
www.rainville-restaurant.de

RAINVILLES GANZ WEIHNACHTLICHES MENU

o AMUSE GUEULE .
« KURBIS CREME BRULEE
* VORSPEISE
GEROSTETE MARONENSUPPE
Zwetschgengeist | Orange | Lebkuchenschaum
* HAUPTGANG
ROSA GEBRATENE BARBERIE ENTENBRUST
Krauterkruste | Quitte-Feigen-Rotkohl | KartoffelklsBe | Jus
o DESSERT
WINTERLICHER KARAMELL-CHEESECAKE
Apfelsorbet | Calvados-Apfel-Gel | Amaretto | Dérrapfel

PREIS FUR 2 PERSONEN 64,00 EURO

Das Angebot gilt von Dienstag - Freitag ab 18:00 Uhr
& Samstag ab 12:00 Uhr

Jeden Dienstag- und Mittwochabend laden wir Sie auBBerdem zu einem
winterlichen Empfangsgetrank ein!

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort
"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich" unter der
Telefonnummer (040) 4321 6020 oder info@rainvilles-restaurant.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




RED CHAMBER @

SEAFOOD GRILL BAR

Schauenburger tr. 49 N
20095 Hamburg L L
RED CHAMBER

Tel. (040) 37 50 20 20
www.red-chamber.de

GANZ WEIHNACHTLICH MENU

o VORSPEISE

Pancake Duck meets X-Mas Duck Roll

2016 Chardonnay "Winemaker Selection”, Las Maletas
o HAUPTGANG

Entenbrust mit Hoisin-Honig-Sauce,

Asiatisch Risotto, Saisongemiise

2012 Vino de Pago DO, "Finca Elez" tinto, Manuel Manzaneque
o DESSERT

Weihnachtliche Creme brilée

mit Orange, Ingwer und Zimt

2017 Bacchus lieblich, Weingut Weber
29,50 EURO PRO PERSON

WEINBEGLEITUNG 16,50 Euro pro Person

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.
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RESTAURANT BLUE

IM NORDPORT PLAZA HOTEL

Sudportal 2

22848 Norderstedt "lllﬂ'l'l F.I.l]]

Tel. (040) 30 85 41 954
www.nordport-plaza-hotel.de

3

MEN(U HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* VORSPEISE
Kurbiscreme | gersstete Kiirbiskerne | Kurbiskernsl | Crotitons
* HAUPTGANG
Knusprig gebackene Gansebrust und Keule | Calvados Jus |
Apfel-Rotkohl | Maronenpiiree | Dérrobst und Kartoffelknsdel
 DESSERT
Lauwarmer Schokoladenkuchen | Vanilleeis | Creme Chantilly

35,00 EURD PRO PERSON

PAN AM STYLE TRIFFT NACHHALTIGKEIT

Dieses einzigartige Gastronomie Konzept sorgt beim Essen und Trinken
nicht nur fiir Aufsehen und Begeisterung, sondern dient auch der
Nachhaltigkeit von Lebensmitteln.

Das Essen wird geschatzt und wirkt der Verschwendung von Lebens-
mitteln entgegen. Wir setzen auf eine liebevoll und geschmacklich hoch-
wertig zusammengestellte Speiseauswahl und verzichten auf herkémm-
liche Buiffets, bei denen die Lebensmittel nicht weiterverwendet werden
diirfen.

Kein kulinarischer Wunsch bleibt unerfullt. Beim Friihstiick werden
verschiedenste Add ons von dem Trolley angeboten und eine Auswahl an
warmen a la carte Speisen, welche fiir jeden Gast frisch zubereitet werden,
kann jeder Zeit dazu bestellt werden.

Lassen Sie sich begeistern und begeben Sie sich mit uns auf eine
kulinarische Zukunftsreise in Anlehnung an die gute alte Zeit.

OFFNUNGSZEITEN RESTAURANT BLUE

Friihstiick: Montag - Sonntag: 06:00 Uhr - 11:00 Uhr
Mittagsservice: Montag - Sonntag: 11:30 Uhr - 14:00 Uhr
Abendservice: Montag - Sonntag: 17:00 Uhr - 00:00 Uhr
Warme Kiiche: 18:00 Uhr - 22:30 Uhr

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




RESTAURANT PORT @
IM HOTEL HAFEN HAMBURG

Seewartenstrafie 9 !
20459 Hamburg #

Tel. (040) 31113 70 400 feinmmiee o
www.hotel-hafen-hamburg.de

qlllkj.".i *1

© Stefan Karstens

"AHOI WEIHNACHTSMEN("

o VORSPEISE
Filet vom weif3en Heilbutt
Griinkohlsalat, rote Rube, Apfel-Selleriesud
e HAUPTSPEISE
Hirschkalbsrticken mit Fliederbeerlack
weifles Bohnenpiiree, geréstete Steckriibe, Jus
o DESSERT
Topfenmousse
Schokoladensorbet, geschmorte Birne, Amarettini

3-GANG-MENU 42,00 EURQ PRO PERSON.

Das Angebot ist taglich zwischen 12:00 uund 15:00 Uhr
sowie 17:30 bis 21:00 Uhr giiltig.

Bitte reservieren Sie unter dem Stich "Ahoi Weihnachtsmeni".
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RESTAURANT REXRODT @

Papenhuderstrafie 35
22087 Hamburg

Tel. (040) 229 7198
www.restaurant-rexrodt.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

MENU |
 VORSPEISE
Ceviche von Lachs
mit Ingwerschaum & Zuckerschoten-Sprossen-Salat
* HAUPTGANG
Filet vom Friesischen Weiderind
mit einer Haube von rotem Zwiebel-Confit auf Burgunderjus
mit Tartelette vom Hokkaido-Kiirbis & Walniissen
o DESSERT
Creme brtilée von der Tonkabohne
mit Gewiirz-Orangen-Sorbet & Spekulatius-Krokant

42,00 EURO PRO PERSON

MENU I

o VORSPEISE
Stippchen vom Hokkaido-Kiirbis mit gebratener Wildgarnele
& Cocos-Curry-Schaum

¢ HAUPTGANG
Zweierlei von der Dithmarscher Gans aus bauerlicher Haltung
auf Majoranjus, mit Quitten-Rotkohl,
Kartoffelknsdel & glasierten Maronen

o DESSERT
Weihnachtliche Schokoladen-Variation

49,50 EURO PRO PERSON
Die Mentis servieren wir vom 11.11.18 - 23.12.18

Montag - Samstag ab 18:30 Uhr.
Sonntag ist unser Ruhetag!
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RIVER VIEW (D
RESTAURANT IM THE RILANO HOTEL HAMBURG

Hein-Saf3-Weg 40
21129 Hamburg R‘: THE KILANOG

Tel. (040) 30 08 49 691
www.rilano-hotel-hamburg.de

The Rilano Hotel Hamburg

MENU HAMBURG GANS WEIHNACHTLICH 2018

* APERITIF
Lebkuchen Spritz
* VORSPEISE
Lauwarm gerduchertes Forellenfilet |
Lavendel-Zitronenpfeffer-Butter | Landbrot gersstet
* SUPPE
"Lucas" Birnenstippchen
e HAUPTGANG
Lackierte Keule von der Gans vom Schénmoorer Hof |
Liebstsckel-Sauce | Lauch-Mousse | lila Triiffelkartoffeln
o DESSERT
Lumumba geeist

34,50 EURO PRO PERSON
Unser Meni servieren wir lhnen taglich ab 18:00 Uhr.

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Hamburg ganz(s)
weihnachtlich 2018" telefonisch unter (040) 30 08 49 691.

THE RILANO HOTEL HAMBURG -
Genief3en Sie unsere kulinarischen Kastlichkeiten und den schénsten Blick
auf die Luxusliner und Frachtschiffe.
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SAN MICHELE @

Kanalstr. 22

22085 Hamburg SQI% MIC}E[ELE

Tel. (040) 37 11 27
www.san-michele.de

MEN(U GANZ WEIHNACHTLICH

o AMUSE BOUCHE
Karotten-Orangen-Ingwer-Siippchen
o ANTIPASTO SAN MICHELE
Eine Auswahl unserer beliebten Vorspeisentellerchen
o ZWISCHENGANG
Pappardelle an Rinderfiletspitzen und frischen Pilzen der Saison
o HAUPTGANG ZUR AUSWAHL
Franzssische Wildente aus dem Backofen
an hausgemachtem Rotkohl und getriiffeltem Kartoffelpiiree.
oder
Seeteufel nach Saltimbocca Art
an Gemiise der Saison und Rosmarin Kartoffeln
o DESSERT
Hausgemachtes Mandel-Zimt-Mousse

79,00 EURO FUR 2 PERSONEN
RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018
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SCHLOSS TREMSBUTTEL

RESTAURANT LOUISE

SchloBstraBe 10 'y
22967 Tremsbiittel -1

Tel. (04532) 264-0
www.tremsbuettel.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE
Kirbissalat / Ente im Brickteig /
Apfelbeeren-Ketchup
e HAUPTGANG
Gebackene Entenbrust / Gewtirz-Rotkohl /
Serviettenknédel / Preiselbeeren / Sherry-Sauce
o DESSERT
Zimt-Creme brtlée / Zwetschgen-Eis

42,00 EURD PRO PERSON

Das Menii servieren wir von Dienstag bis Samstag ab 18:00 Uhr.
Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Hamburg ganz(s) weihnachtlich”.

OFFNUNGSZEITEN
SchloBcafé: Samstag + Sonntag von 14:00 bis 18:00 Uht

Gerne richten wir auch lhre Weihnachtsfeier aus.
Arrangements ab 69,00 Euro

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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SPEISEKAI @ @

RESTAURANT & EVENTS

Isestrafe 12

20249 Hamburg SPEIS I

RESTAURANT & FVENTS

Tel. (040) 46 09 03 96
www.speisekai.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE
Knackiger Feldsalat, hausgemachtes Petersilie Dressing,
gerducherte Entenbrust & karamellisierte Wallniisse
o SUPPE
Maronenschaumsuppe
mit Zimt-CroGitons
¢ HAUPTGANG
Mit Honig glacierte knusprige Gansekeule und Géansebrust,
Pflaumen Jus, Wurzelgemiise & Kartoffelpiiree
o DESSERT
"Montebianco"
Maronencreme, Schokoladenbiskuit
& beschwipstes Orangenragout

3-GANG-MEN{ 34,50 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 39,50 EURO PRO PERSON

Gerne servieren wir die passende Weinbegleitung

Preis pro Person fiir das 3-Gang-Menti 15,00 Euro
Preis pro Person fiir das 4-Gang-Menii 19,00 Euro

Feiern Sie lhre Betriebs- oder Familienfeier in einem unvergleichbaren
Ambiente direkt am Isekai in Eppendorf.

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort

.Hamburg Ganz(s) weihnachtlich unter der Telefonnummer

(040) 46 09 03 96 oder info@speisekai.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018
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STADT RESTAURANT A®
IM REICHSHOF HAMBURG

Kirchenallee 34-36 5"[["
E[ET&HEAH]

Tel. (040) 37 02 59 453 —
www.stadtrestaurant-hamburg.de

...Hl'- ’

L
H'“‘I ||H'h-

20099 Hamburg

WEIHNACHTSMENU

* MOUSSE VON DER ENTENLEBER
SuBwein / Feldsalat / Walnuss
* ZWIEBELSUPPE
Ravioli / Bio-Kase
¢ HEILBUTTSCHNITTE
Griinkohl / Linsen / Nussbutter
¢ KNUSPRIGE ENTE
Rotkohl / Kartoffelknsdel / Wirsing
* HONIG-LAVENDELEIS
Lebkuchen / Quitte / Mandeln / Baiser

5-GANG-MENU 65,00 EURO PRO PERSON

Wir servieren das Menii Montag- Samstag,
Sonntag geschlossen.

Reservierungen unter (040) 370 259 O
oder info@hamburg-reichshof.com

"SATURDAY NIGHTS" IM STADT RESTAURANT.
Mario Regensburg und Team zaubern fiir Sie ein tolles 4-Gang-Menij,
begleitet von wéchentlich wechselnder Livemusik in unserer Bar 1910.
Weitere Informationen finden Sie online www.stadtrestaurant-hamburg.de
Wir freuen uns auf Sie!
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TREUDELBERG i @ @

RESTAURANT IM STEIGENBERGER HOTEL TREUDELBERG

Lemsahler Landstraf3e 45
22397 Hamburg

Tel. (040) 608 22 8712
www.treudelberg.de

HAMBURG GANS(Z) WEIHNACHTLICH 2018

o VORSPEISE

Kiirbiscarpaccio mit Zupfsalat und lauwarmem Ganse-Wrap
o ZWISCHENGANG

Ganseeintopf

mit kleinem Gemuise
* HAUPTGANG

Treudelberger Gansebraten

mit Preisselbeer-Rotkohl, KartoffelkléB3en und Apfel-Marzipankiichlein
o DESSERT

Nougat und Baumkuchen im Glas

mit Quittenkompott und Karamell-Spekulatiuseis

MENU 37,00 EURO PRO PERSON EXKLUSIVE GETRANKE
RUNDUM-SORGLOS-PAKET 109,00 EURO FUR 2 PERSONEN

mit Aperitif, begleitenden Weinen und einer Kaffeespezialitat

GANS "TO GO" / ENTE "TO GO"

27. November bis 26. Dezember

Wie in jedem Jahr kénnen Sie bei uns kross gebratene Weihnachtsganse
oder Enten "to go" bestellen.

Diese kdnnen mit Vorbestellung jeweils in der Zeit zwischen 12:00 und
17:00 Uhr abgeholt werden.

GANS "TO GO" 115,00 EURO

ENTE "TO GO" 69,00 EURO

inklusive Preiselbeer-Rotkohl, Semmelknédel und Apfelauflauf

Letzte Bestellmaglichkeit fur die Weihnachtstage: 16.12. bis 18:00 Uhr.
Bestellung unter: (040) 60822-8840

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




VLET IN DER SPEICHERSTADT @ @
"NORDDEUTSCHE KUCHE IN DER HISTORISCHEN SPEICHERSTADT"

Am Sandtorkai 23/24
20457 Hamburg

Tel. (040) 33 47 53 75-0
www.vlet.de

MENU HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH

e ...ROSENKOHL-KNUSPER-SALAT...
Finkenwerder Herbstprinz, Speckerde, Krautercreme
und Winterradieschen
e ..VLET FISCHSUPPE...
Fenchelsalat, Jakobsmuschel, Safranmajonaise
und Zwiebelbaquette
o ...CONFIERTE GANSEKEULE...
Langpfefferjus, Kartoffelklo, Apfelrotkohl
und eingemachte Quitte
e ..HAMBURGER WEIHNACHTSMARKT...
Parfait von der gebrannten Mandel, Gluhweingelee,
Vanillekipferlcreme und Crumble

URE|'GANGE'MENU (OHNE SUPPE) 49,00 EURO PRO PERSON
VIER-GANGE-MENU 59,00 EURO PRO PERSON
Auf Wunsch mit Weinbegleitung

OFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Samstag 17 bis 24 Uhr

GENIESSEN SIE DIE WEIHNACHTSZEIT IM

UNESCO WELTKULTURERBE

Sehen, fiihlen und schmecken Sie Hamburg im VLET in der Speicherstadt.
Zwischen Fleeten und historischen Backsteinbauten gelegen, erleben Sie
hier den einzigartigen Charme der vorweihnachtlichen Speicherstadt bei
modern interpretierter Hamburger Kiiche. Ob der Weihnachtsmarkt-
besuch, Sightseeing oder fiir Ihre Weihnachtsfeier - das Feinschmecker-
Restaurant rundet Ihren Abend in der Hansestadt perfekt ab!
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VLET AN DER ALSTER @ @
ORIGINAL HAMBURGER KUCHE AN DEN ALSTERARKADEN

Jungfernstieg 7
20354 Hamburg

Tel. (040) 35018 99 O
www.vlet-alster.de

GANSEMENU 2018

o ..EINMACHKURBIS...
Rote Beete, eingelegte Birne, Schmand und Pumpernickel
o ..GANSEESSENZ...
Génseklein, Gewiirzbrot und Pastinake
o ..GANSEKEULE...
Confierte Gansekeule, Langpfefferjus, gefillter Kartoffelklo3
Apfelrotkohl und eingemachte Quitte
e ...POCHIERTER APFEL...
Sorbet, siiBe Kondensmilch und Gewtirzerde

DREI-GANGE-MENU (OHNE SUPPE) 45,00 EURO PRO PERSON
VIER-GANGE-MENU 55,00 EURO PRO PERSON
Auf Wunsch mit Weinbegleitung

OFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Freitag 11 bis 24 Uhr
Samstag und Sonntag 9 bis 24 Uhr

IHRE WEIHNACHTSFEIER IM HERZEN DER PULSIERENDEN
HANSESTADT

Geniefien Sie die schénste Zeit des Jahres mit Freunden und
Kollegen im VLET an der Alster am Jungfernstieg: Lassen Sie sich
von einem Panoramablick auf den Weihnachtsmarkt am Hambur-
ger Rathaus sowie von vielfaltigen weihnachtlichen Meniiangeboten
verwshnen. Der ideale Rahmen im Anschluss an das Weihnachts-
shopping, den Besuch des Weihnachtsmarktes oder eine stimmungs-
volle Weihnachtsfeier fuir Sie und lhre Kollegen.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018




WANDRAHM @

Am Kaiserkai 13
20457 Hamburg l

Tel. (040) 31 8122 00 kT a

www.wandrahm.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o AMUSE GUEULE
* IORSPEISE
Maronencremesuppe
mit gerducherter Gansebrust
* HAUPTGANG
Rehgulasch
mit geschwenktem Rosenkohl, Rotweinbirne
und hausgemachten Haselnussspatzle
oder
Kabeljau auf Wirsing in Rahm
mit Kartoffel-Walnuss-Piiree
 DESSERT
Schokoladengateau mit Zwetschgenkompott

34,00 EURO PRO PERSON

Das Menii wird serviert Dienstag bis Samstag von 17:30 - 21:00 Uhr
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WASSERSCHLOSS SPEICHERSTADT @

Dienerreihe 4 ﬂ

20457 Hamburg WASSE T LSS

Tel. (040) 55 89 82 640
www.wasserschloss.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2018

 VORSPEISE
Gratinierter Ziegenkase auf Roter Beete
Balsamico, Olivensl, Fleur de Sel
e HAUPTGERICHT
Geschmorte Gansekeule
Rotkohl, Klo3, Maronen, Preiselbeeren
e DESSERT
Winter Griitze
Schmand, Vanilleeis

ALS 3-GANG-MENU 32,00 EURO PRO PERSON

70

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11.NOV. BIS 23.DEZ.2018



i (@
WEINWIRTSCHAFT KLEINES JACOB A®

Elbchaussee 404
22609 Hamburg .
&

Tel. (040) 822 55 510
www.kleines-jacob.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o VORSPEISE
Rosa gebratene Scheiben vom Biirgermeisterstiick
mit Champignons und Rahmdressing
e SUPPE
Spitzkohlsuppe
mit brauner Butter und CroGitons
¢ HAUPTGANG
Geschmorte Gansekeule
mit KartoffelkléBen, Rotkohl und Bratapfelcreme
o DESSERT
Topfenschaum
mit Zwetschgenrsster und Schokoerde

49,00 EURO PRO PERSON

Das Menii ist in der Weinwirtschaft Kleines Jacob unter dem Stichwort
"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich” buchbar. Gern nehmen wir lhre
Reservierung unter der Rufnummer (040) 822 55 510 entgegen.

Bitte haben Sie Verstandnis, dass die einzelnen Gange des Meniis nicht
durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.
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WITTHUS

Elbchaussee 499 a / Eingang Miihlenberg
22587 Hamburg

Tel. (040) 860173 Restaurant Cafe WITTHUS
www.witthues.de

GANS IM PARK

* VORSPEISE

Ziegenkase unter der Lavendel-Tannenhonig-Kruste

auf Feldsalat mit karamellisierten Pinienkernen
 ZWISCHENGANG

Steckriibenessenz

mit Salbei-Thymian-Gnocchi
* HAUPTGANG

Liineburger Freilandgans

mit Apfelrotkohlstrudel, KartoffelklsBchen und Kurbis-Chutney
 DESSERT

Les Trois Delice:

Zimt, Zwetschge & Marone

42,00 EURO PRO PERSON

Reservierung bitte mit dem Stichwort "Gans im Park".
unter unserer Rufnummer (040) 86 01 73 oder info@witthues.de

Das Menii servieren wir fur Gruppen bis maximal 10 Personen.

UNSERE OFFNUNGSZEITEN

Restaurant: Dienstag bis Sonntag von 19 - 23 Uhr
Café: Dienstag bis Sonntag von 14 - 18 Uhr

Brunch: Sonntag von 10 - 13:30 Uhr (auch am 26.12.18)
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YOSHI IM ALSTERHAUS @ @

JAPANISCHES KAISEKI RESTAURANT

Poststrafie 8
20354 Hamburg

Tel. (040) 360 99 999
www.yoshi-hamburg.de

GANZ(S) JAPANISCH, ETWAS ANDERE FESTLICHKEITEN

4-GANGE-MENU

* Miso Suppe

* Grof3er Kaiso (Seetang)-Salat mit Yoshi-Dressing
* Gegrillte Ente

* Matcha Eis

39,00 EURO PRO PERSON

5-GANGE-MENU

* Miso Suppe

 Kenko mit Salat und Sushi Reis

* Sashimi, Thunfisch, Lachs und Amaebi
 Kobe Beef YOSHI Special

* Matcha Eis

95,00 EURO PRO PERSON

Als Begleitung bieten wir 3 Becher Reiswein nach lhrer Wahl
von 12 Sorten Original-Sake aus Japan: 10,00 Euro

Und Japanisches Destillat YACHIYODEN SHOCHU
"Ewiges Versprechen": 12,00 Euro

Bitte unter dem Stichwort "Hamburg ganz(s) weihnachtlich" reservieren.

SIE FINDEN UNS IM ALSTERHAUS 4. STOCK
Eingang Jungfernstieg 16-20 von 12:00 - 20:00 Uhr
Eingang Poststraf3e 8 von 12:00 - 22:00 Uhr

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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WEINKONTOR

www.rindchen.de

Eimsbiittel
Stellinger Weg 26
20255 Hamburg
Tel 040-4318 37 66
Mo—Fr 11-20 Uhr
Sa 10-16 Uhr

Uhlenhorst
Hofweg 62

22085 Hamburg
Tel 040-22 66 09 91
Mo—Fr 11-20 Uhr
Sa 10-16 Uhr

Eppendorf
Christoph-Probst-Weg 3
20251 Hamburg

Tel 040-46 77 34 64
Mo—Fr 11-20 Uhr

Sa 10-18 Uhr

Boberg

Heidhorst 5

21031 Hamburg

Tel 040-42 94 45 45
Mo—Fr 11-20 Uhr
Sa10-16 Uhr

Bonningstedt
Kieler StraBe 147
25474 Bonningstedt
Tel 040-57 25 94 74
Di—Fr 10—-19 Uhr

Sa 1015 Uhr

Rellingen
HauptstralRe 96
25462 Rellingen
Tel 04101-55 24 77
Di—Fr 10-19 Uhr
Sa 10-15 Uhr

GroR Flottbek
Osdorfer LandstraBe 33
22607 Hamburg

Tel 040-89 80 76 60
Mo—Fr 10—-20 Uhr

Sa 10-18 Uhr

Sasel

Waldweg 1a

22393 Hamburg

Tel 040-63 64 93 94
Mo—Fr 10—16 Uhr
Sa 10-16 Uhr

Weitere Kontore finden Sie unter
www.rindchen.de/kontore

O

8x »Bester Fachhandler

International«

Berliner Wein Trophy
2011-2018

O

Uber 700 Weine
im Sortiment

Zahlreiche regionale und
internationale Weine



Die aufregende Dinner-Show im'Spiegelpalast o

e
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i i perfekte
5 Weihnachts-
o eschenk!
.- EINFEST il
FUR ALLE

wunl
HAMBURG
Spiegelpalast vor den Deichtorhallen

10.11.2018 bis 06.03.2019

Info & Tickets: WwwWw.palazzo.org
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RINDCHEN'S s
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www.rindchen.de - RA|
. DUERD
Entdecken Sie Spanie

RIBERA DEL DUERO-Entdecker-Paket

Je eine Flasche 2017 Ardal Tradicion (312,80 €),

2014 Adaro Prado Rey (219,80 €), 2015 Ceres Crianza (315,80 €),
2014 Valdiméjenes Vendimia Seleccionada (312,80 €),
2017 Prado Rey, Roble (310,95 €) und
2013 Canal Edicion Limitada (312,95€)

y178 65,00€ statt 85,10€ 111891¢

L Angebot giltig bis 3112.2018 oder solange der Vorrat reicht. Weine
SPAREN g X !,,‘.vS il 1':"i4 € enthalten Sulfite. Ab 75,00 € versandkostenfrei, darunter + 6,95 € (DE,AT).
DM Detallierte Angaben zu Weingut/Abfiller finden Sie unter www.rindchen.de.

SRR W, qter
g«‘“\ e,

Bester Fachhiindler International”  « Berliner Wein Trophy 20112018

Per Telefon 12 Kontore in und um Hamburg Online
040 -556 20 20 www.rindchen.de/kontore www.rindchen.de/ribera



