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"Hamburg kulinarisch”, der "Hamburger Schlemmer-Sommer" und
nicht zuletzt "Hamburg ganz(s) weihnachtlich” stehen seit vielen
Jahren unter der Schirmherrschaft des Tourismusverbands Hamburg.
Sie sind einmalige Angebote an alle Freunde guter Kiiche. Weit mehr
als hunderttausend Géste haben in den letzten Jahren mit unseren
Angeboten kulinarische Entdeckertouren in Hamburg unternommen.

Heute lade ich Sie gerne wieder ein zu "Hamburg ganz(s) weihnacht-
lich" Vom 11. November bis zum 23. Dezember kénnen Sie nicht

nur die traditionelle Martinsgans, sondern die gesamte kulinarische
Vielfalt Hamburgs bei den 78 teilnehmenden Restaurants genief3en.

Etleben Sie hochwertige und kreative Kochkunst bei unseren ausge-
zeichneten Kéchen, den Trendsettern und mutigen Newcomern oder
in der stilvollen traditionellen oder der internationalen Kiiche. Sie
werden sehen, Hamburgs Gastronomie hat unglaublich viel zu bieten.
Kein Wunder, dass die Fangemeinde unserer Angebote standig wéchst.

Genief3en Sie mit lhrer Familie, lhren Géasten und Freunden
Hamburgs Weihnachtskiiche.

Ich wiinsche lhnen viel Vergniigen dabei und eine schéne,
besinnliche Vorweihnachtszeit.

Ihr
Prof. Norbert Aust
Tourismusverband Hamburg e V.
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HAMBURG KULINARISCH &
MIT NEUER WEBSITE NG

NEUES DESIGN UND MEHR AUSWAHL ’

Hamburg kulinarisch tischt auf!

Wir servieren Ihnen eine optimierte Website

Das Design von www.hamburg-kulinarisch.de wurde fiir die
Nutzung auf Tablet und Smartphone optimiert und bietet
lhnen so auch unterwegs alle Informationen unserer Aktionen
"Hamburg kulinarisch”, "Hamburger Schlemmer-Sommer",
"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich” und natirrlich die aktuellen

Angebote der Hamburger Gastronomie.

Spielen Sie jetzt mit! é_ t
Gewinnen Sie einen Gutschein LH
fur ein Menti fur 2 Personen. - &"““"“‘3“ R~y

Beantworten Sie die Fragen auf

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE



Freuen Sie sich jetzt schon
auf Hamburg kulinarisch

Ein Highlight fir GenieRer und Kenner der guten Kiiche!
Vom 10. Februar bis 2. April 2018 erwarten Sie wieder exklusive
Mentis in den Top Hamburger Restaurants. Die aktuellen

Mentiangebote finden Sie rechtzeitig zum Start

bei hamburg-kulinarisch.de
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DIE TEILNEHMENDEN RESTAURANTS

BITTE RESERVIEREN SIE VORHER EINEN TISCH TELEFONISCH
ODBER ONLINE BEI WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE

1700 Restaurant im Barcelé Hamburg 8
26 - Twenty Six 9
Alsterkrug Restaurant Bar Garten 10
Altes Lotsenhaus 1
Au Quai 12
Augila im Lindner Park-Hotel Hagenbeck 13
BAF Bistro am Fleet im Steigenberger Hotel Hamburg ..., 14
BRABAND Bistro & Wein

Brasserie Atlas

Brechtmanns Bistro
Brook
broscheks im Renaissance Hamburg Hotel
Briidigams
Bruidigams Wildwechsel Landgasthof
cantinetta ristorante & bar
Concorde im Courtyard by Marriott Hamburg Airport
Das NEUE Schulauer Fahrhaus
das weisse haus
DECK 7 Market Restaurant.
Deichgraf
Der Seehof
EPPO im Dorint Hotel Hamburg-Eppendorf

Essraum im Jungen Hotel Hamburg

FAVOLOSO

Fillet of Soul

Fischbeis!

FISCHclub Blankenese

Gong

Hamburger Stube Restaurant im Lindner Hotel Am Michel............. 36
Heinsens Ellerbek 37
IMARA Restaurant Bar Lounge 38
KehrWiederSpitze 39
King of India | 40
King of India Il 41
Klassenzimmer Restaurant und Café 42
Kleinhuis' Cafe & Weinstube im Komponistenquartier ... reeenens 43
Kleinhuis' Historischer Gasthof an der Mellingburger Schleuse.................. 44
Kleinhuis' Restaurant im Baseler Hof: 45
L Auberge Francaise 46
La Fayette 47
La Vela Ristorante & Weinbar 48
"Le Marron" im Park Hotel Ahrensburg 49
Lenz Restaurant 50

Literaturhauscafé 51




Restaurants mit diesem Symbol sind Mitglied

im Tourismusverband Hamburg e.V. —l
Restaurants mit diesem Symbol sind online reservierbar
tiber www.hamburg-kulinarisch.de

Restaurants mit diesem Symbol bieten
lhnen ein vegetarisches Menii an

Restaurants mit diesem Symbol bieten ein
begleitendes Weinangebot zum Menii

Marbella
Marilu
Marktplatz
Mendelssohn’s im NewLivingHome
Mavenpick Restaurant
Mozzer's Finest
NIHAO
Nuestro mediterranean food culture
Papillon im Hotel Engel
petit bonheur
Red Chamber
Restaurant Louise im Schloss Tremsbuittel
Restaurant Port im Hotel Hafen Hamburg
Restaurant Rexrodt
Ristorante Ticino Restaurant im Sofitel Alter Walll
River View Restaurant im The Rilano Hotel Hamburg
San Michele.

Schuback

Sellhorn

Speicher 52 - Das Restaurant im Hamburg Marriott Hotel..vvcvciisc. 71
Speisekai Restaurant & Events 72
Stadt Restaurant im Reichshof Hamburg 73
Stiiberl im Kaminzimmer an der SchiffsbegriiBungsanlage weeneene. 74
Suwasser Restaurant am Elbstrand 75
Treudelberg Restaurant im Steigenberger Hotel Treudelberg...........cccccvee. 76
Vlet an der Alster Original Hamburger Kiiche an den Alsterarkaden.......77
WANDRAHM 78
WASSERSCHLOSS Speicherstadt 79
waterkant im Empire Riverside Hotel 80
Weinwirtschaft Kleines Jacob 81
Witthiis 82
Yoshiim Alsterhaus Japanisches Kaiseki Restaurant.......nneeeeeennnn. 83
Zeik 84
Zur alten Muhle 85
Impressum

Konzept und Hartung PR & Projektentwicklung, Ivo Hartung

Organisation: Postfach 57 04 04 - 22773 Hamburg - info@hartungpr.de
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1700 RESTAURANT EO®
IM BARCELO HAMBURG

FerdinandstraBe 15
20095 Hamburg

Tel. (040) 2263 620
www.barcelo.com

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017
1111, - 23.12.2017

o VORSPEISE
Teriyaki-Riesengarnele auf marinierten Salatspitzen,
Bliiten und Zitronen-Basilikum-Creme-fraiche
¢ HAUPTGANG
Gebratene Gansekeule, mit Holsteiner Herbstsof3e, Rotkohl
und geschmolzenen Macaire-Kartoffeln
oder
VEGETARISCH
Rigatoni mit Broccolirsschen, zweierlei Karotten, Kirschtomaten in
cremiger Cava-Sofle, Parmesan und Pistazien-Pesto
dazu Tomaten-Bruschetta
o DESSERT
Lebkuchen-Tiramisu an Cassis-Eis und marinierte Kumquats

2 GANGE (MIT VORSPEISE ODER DESSERT) 29,00 EURO PRO PERSON
3 GANGE 36,00 EURO PRO PERSON
Geniefen Sie das Menii montags bis sonntags von 18:00 - 21:30 Uhr.

Wir freuen uns auf lhre Tischreservierung mit dem Stichwort
"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich" telefonisch unter (040) 22 63 620.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017



26 - TWENTY SIX @ @ ®

Mittelweg 26
20148 Hamburg

Tel. (040) 55 89 3773
www.twentysix-restaurant.de

GANZ(S) WEIHNACHTLICH
11. November - 23. Dezember 2017

¢ 1.GANG

Hausgebeizter Lachs, winterliche Aromen,

Staudensellerie, eingelegte Quitte

Veggie: Rote Bete Carpaccio, Creme fraiche, frische Beeren
¢ 2.GANG

Schwarzwurzelcremesuppe, Lardo, Preiselbeere

Veggie: Schwarzwurzelcremesuppe, Crotitons, Preiselbeere
¢ HAUPTGANG

Lammbhiiftsteak, Rosenkohl, Porre-Asche,

Thymian-Jus, Kartoffelgratin

oder

Seeteufel, feines Gemiise, Perlgraupen-Risotto,

Vanille, Grapefruit

Veggie: Robiola Ziegenfrischkase, Kiirbis gebacken,

Apfel, Maronen, Basilikum
o DESSERT

Schokoladen-Nuss-Parfait, Vanille, Kirschen

4-GANG-MENU INKL. APERITIF 39,00 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU VEGGIE INKL. APERITIF 32,00 EURO PRO PERSON

Weinbegleitung zum Menti 15,00 Euro pro Person

C")ffnungszeifen:
jeweils Freitag und Samstag 18:00 - 22:00 Uhr

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE




ALSTERKRUG @
RESTAURANT BAR GARTEN

Alsterkrugchaussee 277 o
22297 Hamburg ey
Tel. (040) 51 303 410 Alsterkruc

www.alsterkrug.de

Restaurant Alsterkrug

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

 Knuspriger Kaninchenriicken mit Aprikosenchutney
und mariniertem Feldsalat
oder
Pastinaken-Apfelsuppe mit winterlichen Aromen
und gerdsteten Niissen
* Krosse halbe Ofen-Ente
an Jus mit Rotkohl und Kroketten
oder
Gebratenes Eismeerforellenfilet
mit Weinschaumsofle, Aceto-Randen
und Kartoffel-Kiirbismousse
o Zimtige Creme brillée
mit Kirsch-Parfait

3 GANGE 36,00 EURO PRO PERSON
4 GANGE 42,00 EURO PRO PERSON

5-GANGE-SILVESTERMENU IM ALSTERKRUG
Genief3en Sie ein kulinarisches Feuerwerk und lassen Sie sich
von unserem Team verwshnen.

79,00 Euro pro Person inkl. Aperitif

Das Menii 2017 finden Sie unter www.alsterkrug.de/silvester

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017



ALTES LOTSENHAUS @ ®

Ovelgsnne 13 @
22605 Hamburg ZUM ALTEN LOTSENHAUS

SEIT1801

Tel. (040) 88 00196
www.zum-alten-lotsenhaus.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

¢ VORWEG
Ein kleiner Gruf3 aus der Kiiche
o VORSPEISE
Creme brilée von der Marone
mit gebratenen Jakobsmuscheln
auf sti3-saurem Kiirbis-Chutney
¢ HAUPTGANG
Knuspriger Braten von der Dithmarscher Gans
auf Calvados-Jus mit Rotkohl, Mandel-Rosenkohl
und in Butter geschwenkten Serviettenknsdel
o DESSERT
Warmer Cheesecake im Glas
mit hausgemachtem Bratapfel-Eis und Lebkuchenschaum

37,90 EURO PRO PERSON

Offnungszeiten:
Mo. - Do. ab 18:00 Uhr,
Fr. - So. ab 12:00 Uhr

Besuchen Sie uns an den Wochenenden auch auf unserem kleinen
Weihnachtsmarkt bei hausgemachtem Gluhwein, kleinen Késtlichkeiten
und tollem Blick auf die winterliche Elbe.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE




AU QUAI @ @

Grof3e Elbstrafie 145 b-d
22767 Hamburg

Tel. (040) 380 377 30
www.au-quai.com

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH
11. November - 22. Dezember 2017

« SMOKEY BEEF ROLL
Topinambur, Avocado, Sternanis, Teriyaki, Truiffel

« SCHWARZWURZELCREMESUPPE
Brunnenkresse, schwarze Niisse, Kaffeesl

* KNUSPRIGE ENTENKEULE
Petersilienkartoffelcreme, Rotkraut, Feigenchutney,
Réstschalotten, Portweinjus

* APFEL & MOHN
Butterkeks, Zwetschge, Macadamia

39,00 EURO PRO PERSON

Eine vegetarische Alternative ist msglich

Offnungszeifen:
montags - samstags ab 17:30 Uhr
sonntags geschlossen

AU QUAI EVENT LOCATION
Direkt an der Elbe, mit seinem maritimen & eleganten Ambiente
ist der Au Quai Club vielseitig zu nutzen.

Weihnachtsfeier - Firmenevent - Presse-Event - Hochzeit -
Show Case - Produktpréasentation - Geburtstag
Mehr Hamburg geht nicht!

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017



AUGILA @ @

IM LINDNER PARK-HOTEL HAGENBECK

Hagenbeckstr. 150 LI N D N E R

22527 Hamburg PARK HOTEL

Haﬁenbeck

Hamb

Tel. (040) 800 808 380
www.lindner.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

¢ VORSPEISE
Hamburger Stulle mit dem Feinsten von der Gans, saftigem
Wirsing, getrockneten Cranberries und einer leichten
Mandelcreme

¢ HAUPTGANG
Gebackene Praline und rosa gebratene Brust von der Ente
mit aromatischem Apfel-Calvadosschaum, klassischem Rotkohl
und cremigem Selleriepiiree

o DESSERT
Karamellisierte Bratapfel Creme brtlée
mit hausgemachtem Nougateis

34,00 EURO PRO PERSON
taglich ab 18:00 Uhr

Auf Wunsch bereiten wir lhnen gern eine vegetarische oder auf lhre
Lebensmittelunvertraglichkeiten abgestimmte Alternative zu.

Wir bitten um Reservierung unter dem Stichwort "Hamburg ganz(s)
weihnachtlich".

Unsere kulinarischen Angebote fiir die Feiertage wie das Heiligabend
Buffet oder unser alljghrlicher Festtagsbrunch am 1. & 2. Weihnachtsfeier-
tag finden Sie auf unserer Homepage www.lindner.de.

SIE SIND NOCH AUF DER SUCHE NACH EINER TIERISCH
SCHONEN LOCATION FUR IHRE WEIHNACHTSFEIER?
Wir freuen uns auf lhre Anfrage und erstellen lhnen gerne ein
individuelles Angebot.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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BAF BISTRO AM FLEET
IM STEIGENBERGER HOTEL HAMBURG

Heiligengeistbriicke 4
20459 Hamburg

Tel. (040) 36 80 6-122
www.hamburg.steigenberger.de

GANS GENUSSLICH

Unser Klassiker in der Vorweihnachtszeit

» GANSEBRATEN
Eine ganze Gans, im Ofen knusprig gebraten,
Rotkohl, KartoffelkléBe und gersstete Maronen,
duftender Bratapfel, gefiillt mit Marzipan,
dazu eine Flasche Rotwein

37,00 EURQ PRO PERSON (1 GANS FUR 4 PERSONEN)
taglich ab 18:00 Uhr im Bistro am Fleet und Wintergarten.

Und weil so eine Gans kein Fast Food ist, sondern bei der Zubereitung
neben viel Liebe auch eine gehérige Portion Zeit braucht, bitten wir um
Reservierung mindestens 2 Tage im Voraus.

ADVENTSZAUBER-MENU
Ab Samstag, 2. Dezember bis Samstag, 23. Dezember 2017

* Nordmeerforelle, mariniert
Apfel-Radieschen-Marmelade
Wasabi, Thunfisch
» Gebratene Entenbrust
mit Sesam, Granatapfelsauce, Erbsenpiiree
mit Speckstaub, Spitzkohl, Kartoffelbaumkuchen
* Bratapfeltarte auf Vanillecreme-Zimt-Walnusseis

3-GANGE-MEN{ 42,00 EURO PRO PERSON
taglich ab 18:00 Uhr, sonntags ab 13:00 Uhr
im Bistro am Fleet und Wintergarten

Reservierungen auch per E-Mail an kulinarisch@hamburg.steigenberger.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017



BRABAND
BISTRO & WEIN

Alsterdorfer Damm 18

22297 Hamburg B [RA AND

BISTRO LWEIN

Tel. (040) 38 67 71 61
www.braband-bistro.de

,ENTLICH" WINTERZEIT
14.11.2017 - 23.12.2017

* Feldsalat in Pflaumendressing mit Zimtcrottons
und gebratenen Schafskase-Serrano-Réllchen
* Kurbiscremesuppe mit karamellisierten Maronen
* Mit Honig glasierte halbe Ente (Brust & Keule)
Cassis-Rotkohl, kleine Kartoffelkls3e
und Nuss-Butter-Brésel
» Weifes Lebkuchenmousse
mit Macadamiaeis und Cognac-Kirschen

3 GANGE 36,00 EURO PRO PERSON
4 GANGE 42,00 EURO PRO PERSON

WINTERZAUBER IM BRABAND BISTRO & WEIN

Das Rundum-Sorglos-Paket fiir lhre Firmen- oder Jahresfeier!

Genief3en Sie mit lhrem Team den Winterzauber am Alsterlauf.
Kulinarisch verwshnen wir Sie mit einem weihnachtlichen 3-Gang-Menii
und erlesenen Weinbegleitern zum .all-inclusive-Preis".

Weitere Informationen und Buchung tiber unsere Webseite
www.braband-bistro.de

15
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BRASSERIE ATLAS @

Burchardstr. 13¢ (Chilehaus)
20095 Hamburg o

BRASSERIE
Tel. (040) 70 29 99 94 ATLAS
www.brasserie-atlas.de

-

GANZ(S) WEIHNACHTLICH MENU 2017

 Gruf3 aus der Kiiche
» Hausgemachte Wildbratwurst
auf cremigem Selleriepiiree und Preiselbeerjus
* Knusprige Entenkeule aus dem Ofen
mit Majoranjus auf Apfel-Rotkohl und Maronenknsdel

oder
Gebratenes Kabeljaufilet
auf Kartoffel-Muschelragout und gebackener Winterrauke

¢ Topfenknsdel
mit Vanilleeis und Rumtopffriichten

32,00 EURO PRO PERSON

Das Menti ist ganztagig verfugbar.

Bitte unter dem Stichwort .Ganz(s) weihnachtlich” reservieren.
Sonntag geschlossen.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017



BRECHTMANNS BISTRO

Erikastr. 43
20251 Hamburg

Tel. (040) 4130 58 88
www.brechtmann-bistro.de

GANZ SCHON GANS FUR 4 - 6 PERSONEN

Knusprige Oldenburger Gans
Fliederbeerkraut, Maronen, Kartoffelklo3, Marzipanbratapfel,
Rosenkohlblatter und kaltgeriihrte Preiselbeeren

39,00 EURO PRO PERSON

nur auf Vorbestellung

ENTE GUT - ALLES GUT
o Schwarzwurzelcremesuppe
Praline von der Ente und Petersilie
* Knusprige Oldenburger Flugente
Fliederbeerkraut, Spitzkohl, Maronen, Preiselbeeren,
KartoffelklsBe und kraftige Entenjus
» Geflammtes Schokoladentsrtchen
Apfelcreme und Zimteis

44,50 EURO PRO PERSON

FUR 2 PERSONEN

Knusprige Oldenburger Flugente
Fliederbeerkraut, Spitzkohl, Maronen, Preiselbeeren, Kartoffelklse
und kraftige Entenjus

29,50 EURO PRO PERSON

1 OLDENBURGER ENTE FUR ZUHAUSE
Fliederbeerkraut, Spitzkohl,Maronen, Preiselbeeren, KartoffelklsBe
und kraftige Entenjus

59,00 Euro
Unsere Enten sind vorgegart und inklusive der Beilagen.
Bestellungen bitte mindestens 48 Stunden vor Abholung.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE

17



BROOK

Bei den Muihren 91
20457 Hamburg

Tel. (040) 37 50 3128

www.restaurant-brook.de

GANSEMENU

* Amuse-Bouche, Brot, Dip
» Ganse-Rillettes
mit Pfeffer-Stollen, Kaffee-Kiimmel-Jus
und Hagebutten-Marmelade
* Rotkraut-Himmbeerstippchen
mit gerducherter Gansebrust
» Doradenfilet auf Schwarzwurzel-Risotto
mit Mandarinen-Chilisauce und Ringelbete
» Smoked-Orange-Caipirinha-Espuma
* Barbarie-Entenbrust auf Rosenkohlpuree
mit gebratener Pastinake, Champignons und Preiselbeerjus
» Gebackene Williamsbirne
mit Vanille-Mohncreme, Schwarzbier-Eis
und stiBer Petersilie

39,90 EURO PRO PERSON
Bitte unbedingt unter dem Stichwort "Gansemenii” vorbestellen

Das Meniti lauft bis einschlielich 30.12.2017.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017



BROSCHEKS @ ®

IM RENAISSANCE HAMBURG HOTEL

Grof3e Bleichen

20354 Hamburg broscheks

Tel. (040) 34918 935
www.broscheks.de

A

GANZ(S) IM GLUCK

Knusprige Hafermastgans mit Johannisbeerrotkohl, Birnen-Preiselbeer-
kompott, Bratenjus, Bratapfel und geschmolzenen Kartoffelkléen

26,00 EURO PRO PERSON

GANZ(S) IM GLUCK - IN DREI GANGEN

¢ Portulak-Radicchiosalat, Brombeervinaigrette, Ganselebertartelette
* Knusprige Hafermastgans mit Johannisbeerrotkohl,
Birnen-Preiselbeerkompott und Kartoffelklsen
o Lakritz-Birne mit Nougat-Mousse,
Yuzu-Sorbet und karamellisierten Niissen

38,00 EURO PRO PERSON
48,00 EURO PRO PERSON INKL. WEINBEGLEITUNG (2 Glaser & 0,11)

SCHLEMMEN ZU VIERT

Ab 4 Personen servieren wir eine Gans auch im Brater, inkl. aller Beilagen
97,00 EURD PRO GANS FUR 4 PERSONEN

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Ganz(s) weihnachtlich".
THANKSGIVING IM BROSCHEKS - 23. NOVEMBER

Erntedankfest ,The American Way" - Wir iibernehmen den amerikanischen
Brauch und feiern den US-Feiertag mit einem grofziigigen Buffet rund um

den ,Turkey".

45,00 Euro pro Person inkl. Wein, Bier und Softgetranken

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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BRUDIGAMS @ @ ®

Eppendorfer Weg 98

20259 Hamburg ——
Lriidigam?

Tel. (040) 57 01 29 99

www.bruedigams.de

Frank Briidigam

BRUDIGAMS HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017

* Amuse Gueule
* Gratinierter Ziegenkase auf Salat von Steckriiben,
Quitte und Cranberries
e Perlhuhnbouillon
mit Steinpilzravioli und Portwein
* Flugentenkeule in Fliederbeersauce
mit Apfel-Rotkraut und Kartoffelgratin
oder
Doradenfilet
auf Heidekartoffel-Griinkohlstampf und Dijonsenfsauce
» Weihnachtliche Schokoladentarte
mit Vanille-Mascarpone und Safranfeige

3-GANG-MENU 36,50 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 42,50 EURO PRO PERSON

Dazu kredenzen wir auf Wunsch korrespondierende Weine
(0,11 pro Gang, 5 cl Dessertwein)

3 Gange 16,50 Euro pro Person

4 Gange 20,50 Euro pro Person

Auf Wunsch ist ein vegetarisches Menii msglich.
Bitte bei der Reservierung .Hamburg kulinarisch" angeben.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017




BRUDIGAMS WILDWECHSEL @ @ ®

LANDGASTHOF
Waidmannsweg 2 %gx
25582 Kaaks ' * )

[ ot =T ]
Tel. (04893) 9373128 WILDWECHSEL

Frank Briidigam

KAAKS GANZ(S) WEIHNACHTLICH

» Amuse Gueule

o Gratinierter Ziegenkase auf Salat von Steckriiben,
Quitte und Cranberries

* Wildbouillon mit Steinpilzravioli und Portwein

* Flugentenkeule in Fliederbeersauce mit Apfel-Rotkraut
und Kartoffelgratin .
oder
Heilbuttfilet auf Kaakser Kartoffel-Griinkohlstampf
und Dijonsenfsauce

o Weihnachtliche Schokoladentarte mit Vanillemascarpone
und Safranfeige

3-GANG-MENU NACH WAHL 33,50 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 39,50 EURO PRO PERSON

Korrespondierende Weinbegleitung (0,1l pro Gang, 5¢cl Dessertwein)
beim 3-Gang-Menii zum Preis von 14,50 Euro pro Person
beim 4-Gang-Menti zum Preis von 18,50 Euro pro Person

Auf Wunsch ist ein vegetarisches Menii msglich.
Bitte bei der Reservierung .Ganz weihnachtlich” angeben.

Unsere Offnungszeiten:
Freitag bis Sonntag und fiir Gruppen auf Anfrage.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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CANTINETTA RISTORANTE & BAR @ @

Pickhuben 3

20457 Hambur.

? (cantinetta )
Tel. (040) 638 589 900 o
www.ristorante-cantinetta.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* Maronencremesuppe

mit Triffelschaum
 Rosa gebratene Barbarie Entenbrust

mit Rotkohl, pochierter Apfel & KartoffelklsBBen
 Winterliches Tiramisu

mit Lebkucheneis

3-GANG-MENU 39,00 EURO PRO PERSON

Weinbegleitung 19,00 Euro
2016 Weif3burgunder QbA Trocken | Martin Wassmer | Baden (O, 11)

2015 Chateau L'Hospitalet "L'Art de Vivre" La Clape AOC |
Gérard Bertrand | Languedoc (0,21)

Antica Formula (0,05)
Ihre Tischreservierung nehmen wir gerne unter +49 (040) 638 589 900

oder per Mail an info@cantinetta-hamburg.de und dem Stichwort
.Ganz weihnachtlich” entgegen.
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CONCORDE =

IM COURTYARD BY MARRIOTT HAMBURG AIRPORT

Flughafenstraie 47
22415 Hamburg

Tel. (040) 5310 23 57
www.restaurant-concorde.de

HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH
MENU |

¢ Feldsalat mit Orange, Filet vom Felchen und Himbeerdressing
» Cappuccino von der Marone mit Milchschaum
* Gans in zwei Gangen serviert
1. Service: Gansekeule leicht gerauchert, auf glasiertem Griinkohl
2. Service: Gansebrust gefiillt mit Rumtopfpflaumen
auf Ingwer-Mango-Rotkohl
dazu servieren wir Honigkuchenknsdel
 Marzipan-Bratapfel-Tiramisu mit Spekulatius

4-GANG-MENU 43,00 EURO PRO PERSON
Korrespondierende Weinempfehlung (3 Glaser a 0,11) 14,00 Euro

MENU Il

» Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis mit Steirischem Kiirbiss|
* Vierlander Ente - kross gebraten aus dem Ofen -

mit Lebkuchen-Rotkraut, Johannisbeersauce und Serviettenknsdel
* Kabinettpudding vom Christstollen mit Quittengelee

und kandierten Datteln

3-GANG-MENU 35,00 EURO PRO PERSON
Korrespondierende Weinempfehlung (2 Glaser a 0,11) 9,00 Euro

GROSSER ADVENTSBRUNCH AM 03,,10., UND 17.12. 2017
Geniefen Sie exzellente Vorspeisen wie Raucherfischspezialitaten und
Salat von gezupfter Ente, klassische Festtagsgerichte von Gans und Ente
sowie feine Desserts und stifie Leckereien von Apfel, Nuss und Mandelkern.

33,00 Euro p.P. inkl. BegriiBungssekt, Kaffee, Tee und Saften

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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DAS NEUE SCHULAUER FAHRHAUS

Parnaf3strafie 29
22880 Wedel

Tel. (04103) 92 00 O
www.schulauer-faehrhaus.de

Essen direkt an der Elbe.

65. JUBILAUMSMENU

Anlasslich des 65-jahrigen Geburtstags der SchiffsbegriiBungsanlage
Willkomm Héft bieten wir das Menti zum Jubilaumspreis an.

o Terrine von der Schénmoorer Gans mit ihrer Leber
Pflaumen Chutney, Walnuss-Brioche, Consommé mit Sherry
o Brust und Keule in zwei Gangen serviert:
- Krosse Brust, Rotkohl, Maronen, Kartoffelkls3e
- Geschmorte Keule, Quitten, Semmelknédel, Rosenkohl
» Opera, Portwein-Birne, Karamelleis

65,00 EURO FUR 2 PERSONEN

GANZE GANS / MARTINSGANS

Wir bieten auch dieses Jahr wieder unser beliebtes Génse-Essen anl!
Wir tranchieren die Gans am Tisch und servieren dazu klassische
Beilagen.

28,00 EURO PRO PERSON

ab 2 Personen

GANS UND ENTE ,TO GO - GEMUTLICH ZU HAUSE GENIESSEN
Sehr beliebt ist unsere frisch zubereitete, krosse Gans zum Mitnehmen fiir
vier Personen. Dieses Jahr bieten wir auch eine Ente fiir zwei Personen an.
Bestellen Sie ab Anfang November Ihre Gans oder Ente inklusive Beilagen
und schmausen Sie ganz entspannt zu Hause.

GANS fiir 4 Personen 109,00 Euro

Beilagen: Kartoffelklse, Apfel-Rotkohl, Maronen

ENTE fiir 2 Personen 54,00 Euro

Beilagen: Semmelknédel, Cranberry-Rotkohl, Orangen-Kompott
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DAS WEISSE HAUS @ ®

Neumiihlen 50
22763 Hamburg

Tel. (040) 39090 16
www.das-weisse-haus.de s walnse Nou

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH
vom 11. November bis 30. Dezember 2017

Hausgebackene Bauernbrstchen
mit handgeschlagenem Ganseschmalz

o Schaumstippchen von der Petersilienwurzel und Granny Smith
Apfel mit Bresaola Schinken, Meerrettich und Wintertriiffel
Grauburgunder Hauck, (0,125])

* Gebratene Black Tiger Prawns an handverlesenen Blattsalaten
mit Avocado-Spalten, Hummerschaum und Parmesan
Riesling, Hauck (O,125I)

o Zweierlei von der Oldenburger Ente "Brust und Keule"

an Cassis-Rotkohl mit handgeriebenem Kartoffelklof3,

Kronsbeeren und Grand-Marnier-Jus

Liaison Rot, Dornfelder & Cabernet, Hauck (O,125)

oder

Filet vom Zander auf der Haut gebraten

in Rosmarinaromen auf Champagnersauerkraut

mit Kartoffel-Senfpiiree und Schalottenjus

Dornfelder & Spatburgunder, Rosé, Hauck (O,125])

Halbflussiges "Valhrona Schokoladenkiichlein”

mit Spekulatiusaromen, Glithweinkirschen, Zimtsauce

und Walnusseis

Spditlese Hauck, (O,11)

4-GANG-MENU 45,00 EURO PRO PERSON EXKL. WEINBEGLEITUNG
4-GANG-MENU 59,00 EURO PRO PERSON INKL. WEINBEGLEITUNG

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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DECK7 @

MARKET RESTAURANT

Stllbergsterrasse 12
22587 Hamburg

Tel. (040) 866 252-77
www.karlheinzhauser.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

» Wallerfilet - leicht gerduchert -
Rote Beete | Zuckerschoten | Culatello Schinken
e Zweierlei von der Schwarzwurzel
- Schaumsiippchen und Salat -
Lackierte Wachtelbrust | Birne | Tahoon
* Hirschriicken
Haselnuss | Dérrfruchtmosaik | Wirsing | Gewtirzbrioche
* Nougat Krokant
Zitrusfriichte | Bisquit | Vanille

4-GANGE-MENU 52,00 EURQ PRO PERSON

DECK 7 - GANZ(S) TRADITIONELL

« Portion knusprige Freilandgans aus Oldenburg
Preiselbeer-Cassis-Rotkohl | gefuillter Bratapfel
mit Marzipan und Rosinen | Maronen | Kartoffelklsf3e

33,50 EURO PRO PERSON
Reservierung unter dem Stichwort ,Ganz(s) traditionell” erforderlich.
Sie méchten eine ganze Gans und haben bestimmte Vorstellungen, was

es fur Beilagen sein diirfen? Wir beraten Sie gerne und stellen lhnen ein
perfekt auf Sie abgestimmtes Festessen zusammen.
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DEICHGRAF @

Deichstr. 23

20459 Hamburg @gi‘bgruf

Tel. (040) 36 42 08
www.deichgraf-hamburg.de

Magret Ismer und Thies Conle

HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH

Feiern in weihnachtlicher, hanseatischer Atmosphare

¢ VORSPEISE

Pastinaken-Cremesuppe mit Krabben-Kroketten
¢ HAUPTGANG

Gansebraten

mit Rotkohl, Rosenkohl und Kartoffelklof3
o DESSERT

Schokoladen-Orangen-Tarte

mit Limonen-Joghurteis

38,50 EURO PRO PERSON

Unser Restaurant bietet den passenden Rahmen fiir lhre Betriebsfeier
und Weihnachten im Herzen der Hamburger Altstadt.

Das Restaurant bietet Platze bis 50 Personen, die Fleetdiele von

20 bis 50 Personen

Offnungszeifen an Weihnachten
Heiligabend ab 17:00 Uhr

1. Weihnachtstag ab 12:00 Uhr
2. Weihnachtstag geschlossen

Magret Ismer und Thies Conle freuen sich auf lhren Besuch.
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DER SEEHOF @

Luneburger Damm 1-3 é

23909 Ratzeburg

DER SEEHOF
Tel. (04541) 86 01 01 Das Hotel im See

www.der-seehof.de

HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH 2017

e Consommé vom Holsteiner Ochsen
Wurzelgemiise und Ravioli mit getrockneter Feige
» Konfierte Gansebrust
Johannisbeer-Rotkohl, hausgemachte Maronen Knédel
und Zwergorangen-Sauce
o Creme brillée
mit Lubecker Marzipan

34,50 EURO PRO PERSON

UNSERE GANZE GANS

* Gansebraten klassisch
Rotkohl, Knsdel, glasierte Maronen
in 2 Géngen serviert
inkl. 1 Flasche 2014er Spatburgunder ,von Kalkstein
Weingut Neiss, Pfalz
oder 1 Flasche Cabernet Sauvignon Phinda Mountain,
Sidafrika

29,00 EURO PRO PERSON
auf Vorbestellung
buchbar ab 4 Personen

Bitte reservieren Sie frithzeitig, damit wir lhren "Gans entspannten Abend"
vorbereiten kénnen.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017




EPPO @ @

IM DORINT HOTEL HAMBURG-EPPENDORF

Martinistrafie 72
20251 Hamburg

Tel. (040) 570 150 - 285
www.dorint.com/hamburg

EPPO GANZ(S) WEIHNACHTLICH

» Gamba-Croustillant/ Ananas-Paprikarelish/
Kefirbrot/ Orange/ Kresse

* Brust und Keule von der Vierlanderente/ Korinthenjus/
Preiselbeerrotkohl/ Quittenkompott/ Kartoffelknsdel

 Eppos Schokoladenkugel
Mandelmousse/ Pralinenparfait/
Birnen-Kardamomconfit/ lauwarme Bratapfelsauce

35,00 EURO PRO PERSON

Auf Wunsch bereitet unsere Kiiche natiirlich auch eine vegetarische
Variante zu.

Bitte reservieren Sie unter "Hamburg Ganz(s) weihnachtlich”
Das Restaurant ist Samstag und Sonntag (Ruhetag) geschlossen.

Das gesamte Team des EPPO freut sich auf lhren Besuch.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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ESSRAUM @
IM JUNGEN HOTEL HAMBURG

Kurt-Schumacher-Allee 14

20097 Hamburg ESSRAUM

Tel. (040) 419 23 -0

www.essraum-restaurant.de

¥

.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017

o VORSPEISE
Hausgemachte Terrine von Ente und Truiffel
mit karamellisiertem Apfel, Cumberlandsauce
und Briochecrotitons

o SUPPE
Gebratener Scampi in Zitronengrasbisque
mit gegrilltem Kurbis

o HAUPTGANG
Gebratener Wildschweinrticken
mit Lardochips auf hausgemachtem Rotkohl
dazu Kaffeeschaum, gebratene Krauterseitlinge
und Pastinaken-Kartoffelpiiree

o DESSERT
Spekulatius-Crépe-Cake
mit Schokolade und Walnusseis

4-GANG-MENU 39,00 EURO PRO PERSON
FUR 2 PERSONEN 68,00 EURO

Auf Anfrage bieten wir auch eine vegetarische Meniiauswahl oder
Fischhauptgang an.

Bitte reservieren Sie unter "Hamburg Ganz(s) weihnachtlich".
Offnungszeifen

Montag bis Samstag 12:00 bis 14:30 und 17:00 bis 22:00 Uhr
Sonntag 12:00 bis 21:00 Uhr

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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FAVOLOSO @ @

—
Dammtorstr. 25 ._(/1
20354 Hamburg fave ,
Tel. (040) 35 01 89 60 oy il

www.favoloso.de

MENU HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

o /ORSPEISE

Italienische Antipasto Misto,

Vitello tonnato und Carpaccio di Bresaola

oder

Vorspeise von gegrilltem Gemiise mit Schafskase
o ZWISCHENGERICHT

Hausgemachte Trofie-Nudeln

mit Basilikumcreme-Pesto

oder

Hausgemachte Fisch-Ravioli

mit sautierten Kirschtomaten und Thymian
¢ HAUPTGANG

"Saltimbocca alla romana" aus Kalbfleisch

mit Ratatouille-Gemiise

oder

Doradenfilet alla genovese mit Kartoffeln,

Oliven und Pinienkerne

oder

Auberginentsrichen mit Biiffelmozzarella und Tomatensauce
o DESSERT

Hausgemachte Desserts: Panna Cotta oder Tiramisu oder Sorbetto

42,00 EURO PRO PERSON

Sie suchen das besondere Ambiente in der die Symbiose von gutem
Design, moderner Kunst und raffinierter Kiiche Sie in eine Wohlfiihlwelt
entfiihrt? Dann sind Sie in der fabelhaften Welt des FAVOLOSO ange-

kommen. Genief3en Sie bei uns lhren Aufenthalt - mit allen Sinnen!

Das FAVOLOSO, mit seinem unverwechselbaren Mailénder Flair,

ksnnen Sie fuir lhre Weihnachtsfeier oder andere festliche Events mieten.
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FILLET OF SOUL @ @

Deichtorstrafie 2
20095 Hamburg

Tel. (040) 70 70 58 00
www.fillet-of-soul.de

Fillet of Soul

GANZ WEIHNACHTLICH

Auch in diesem Jahr beteiligt sich das Restaurant Fillet of Soul in
der Vorweihnachtszeit wieder an der Aktion "Hamburg - Ganz(s)
weihnachtlich" Vom 11.11.17 - 23.12.17 bieten wir ein Weihnachts-
menti mit all den leckeren Zutaten, weshalb wir die Weihnachtszeit
so lieben. Unser Serviceteam hat dazu korrespondierende Weine
aus unserer Flaschenweinkarte ausgesucht. Diese wird es exklusiv
dazu im offenen Ausschank geben.

DAS MENU

e Lachs-Ingwer-Tatar
mit Rock Chive-Kresse, geréstetem Sesam,
Thaibasilikum-Friseesalat & Zitrusdressing
o Zweierlei Ente aus dem Rohr
mit Pinienkernfullung und Confit mit *Lecker*Rotkohl,
Servietten-Briocheknsdel, Haselnuss-Aprikosen
& Balsamicojus
» WeiBes Schokoladen-Spekulatius-Malheur
mit Gewiirzbirnen, Punschsobayone
& Klsvensteener Honigmilcheis

3 GANGE 39,00 EURO PRO PERSON

Um Reservierung unter den Stichwort ,Ganz weihnachtlich” wird gebeten.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017




FISCHBEISL @ ®

Grof3e Elbstrafe 131

22767 Hamburg ris(HBHSL

Tel. (040) 3907275
www.fischbeisl.de

Volkmar Preis .

GANZ WEIHNACHTLICH

 Lauwarme Zander-Lachsroulade
mit Tomaten-Koriandersauce
und Fenchel-Orangenfilet-Salat
¢ Filet vom Lumb (klasse Fisch!)
mit Hummer-Chilisauce,
Kurbis-Ingwer-Gemiise und Kurkuma-Reis
oder
Entenbrust
mit Preiselbeersauce,
Kurbis-Ingwer-Gemiise und Bratkartoffeln
e Frische Datteln
mit Marzipan gefiillt, Karamellsauce und
hausgemachtes Zimteis

32,00 EURO PRO PERSON
44,50 EURO PRO PERSON MIT BEGLEITENDEN WEINEN UND WASSER

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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FISCHCLUB BLANKENESE

randweg 30a
;;557 Hagm3bourg 1— l Q HL 1 Ll b

Bl L {;{
Tel. (040) 86 99 62
www.restaurant-fischclub.de

Costa Blankenese

GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017

» Gebratene Riesengarnelen
auf einem marinierten Winterritbchen-Bulgursalat
» Gansebraten von der Freilandgans vom Schénmoorer Hof
mit Apfelrotkohl und hausgemachtem Kartoffelklo3
oder
Zanderfilet vom Grill
mit Schwarzwurzel und sautierten Rosenkohlblattern
Krustentierschaum
e Orangen-Zimtkiichlein
mit warmen Rumfriichten

65,00 EURO FUR ZWEI PERSONEN

WEIHNACHTSBRUNCH

Auch dieses Jahr bieten wir wieder an den ersten beiden
Weihnachtsfeiertagen unseren beliebten Brunch an.
Von 10:30 bis 13:00 Uhr kénnen Sie bei uns Schlemmen
und Genief3en.

32,50 Euro pro Person
Im Preis sind Filterkaffee, verschiedene Teesorten, heifle Schokolade,
Orangensaft sowie unser FISCHclub Tafelwasser schon inkludiert.
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GONG v,

Mittelweg 172
20148 Hamburg G

Tel. (040) 68 87 67 98

a0 o

www.gong.restaurant

GANZ WEIHNACHTLICH
DAS UNGLAUBLICHE ALL-YOU-CAN-EAT-MENU

o APERITIF:
Mango Hugo
o VORSPEISE:
Carpaccio vom Lachs mit Wasabi Mayonnaise
Rucola mit Teriyakidressing
e HAUPTGANG:
Wabhlen Sie Gang firr Gang
aus unserem All-you-can-eat-Menti
aus tiber 90 asiatischen Kostlichkeiten -
so lange Sie méchten!
o DESSERT:
Dessertvariation aus Matcha und Sesameis,
Kokos Panna Cotta und Schokobrownie
mit Marshmallows

29,90 EURO PRO PERSON

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG:
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

RINDCHEN'S

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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HAMBURGER STUBE @
RESTAURANT IM LINDNER HOTEL AM MICHEL

NeanderstraBe 20
20459 Hamburg

Tel. (040) 30 70 67-150
www.lindner.de

[T o
|:-|.‘l ! | l}lqﬂ I"tc

PN

Hamburger Stube

GANSEMENU AM MICHEL

* Rinder Carpaccio "Rossini"
mit Ganseleber Eis, Triiffel und Madeira Vinaigrette
und/oder
Leichte Cremesuppe von der Artischocke
mit gebackener Gansepraline

 Offener Ravioli mit Kiirbis und Ragout vom Géanseklein
und/oder
Geschmorte Brust und Keule von der Gans
auf Portweinjus mit Rotkraut, Marone und
gebackenem Kartoffelklof3

* Topfensoufflé mit Quittensorbet und Haselnuss Crumble

3-GANG-MEN{ 38,00 EURD
4-GANG-MENU 46,00 EURD
5-GANG-MENU 54,00 EURO

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Hamburg Ganz(s) weihnachtlich”.

Offnungszeifen:
montags bis samstags von 18:00 bis 22:30 Uhr

SIE PLANEN EINE WEIHNACHTSFEIER?

Wir haben den richtigen Ort!

Wir freuen uns auf lhre Anfrage und stellen lhnen gerne lhr individuelles
Arrangement zusammen.
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HEINSENS ELLERBEK

Hauptstrafie 1 ISk age
95474 Ellerbek HLIRSE A

.........

Tel. (04101) 37 770
www.heinsens.de

Heinsens Ellerbek

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017

* Kiirbis-Stippchen mit Kernen und ol
& la carte 8,20 Euro

* Krosse Holsteiner Gansekeule mit Sof3e,
Cassis-Rotkohl und handgedrehten Kartoffelklsfen
4 la carte 19,90 Euro
oder
Gegrilltes Filet von der Dorade
auf Sellerie-Kartoffelpiiree und Roter Bete
a la carte 18,20 Euro

» Mascarpone Creme mit marinierten Pflaumen
4 la carte 8,20 Euro

33,60 EURO PRO PERSON MIT DORADE
35,40 EURO PRO PERSON MIT GANSEKEULE
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IMARA @ @

RESTAURANT BAR LOUNGE

Eppendorfer Weg 186
20253 Hamburg

Tel. (040) 42 9180 80

www.restaurant-imara.de

WEIHNACHTS-TAPAS-MENU

...Alle Tapas werden serviert! Gemeinsam probieren, geniefien,
etleben...

o SUPPE
Maronen-Piment-Stippchen mit Thymians| und Parmesansegel
o VORSPEISE
Buffelmozzarella mit Cantaloup-Melone, gerésteten Macadamia
Niissen und Rosé-Pfeffer-Sirup
Garnelentatar im orientalischen Knusperteig gebacken
Datteln mit Ziegenkase gefllt im Baconmantel
Knusperrsllchen gefillt mit Spinat, Schafskase, Gemusestreifen
und frischen Krautern
Kleiner winterlicher Salat mit Granatapfel-Dressing
o HAUPTGANG
Rosa gebratene Entenbrust mit Orangenzeste, Datteln und Honig
Zimt-Feigen-Rotkohl
Kross gebratene Mandel-Kartoffeln
Rinderhackbéllchen im Tomaten-Sud mit Koriander, Petersilie
und Pinienkernen
o DESSERT
Cheescake Mousse mit orientalischem Kaffeegewiirz
Portwein-Kirschen
Gesalzenes Pistazien-Krokant

38,50 EURO PRO PERSON

ab 2 Personen

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.
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IKEHRWIEDERSPITZE ®

STRICKER S
Am Sandtorkai 77 W@@\"I"
20457 Hamburg ¢ >lﬂc&0n

=0

Tel. (040) 519 03 061
www.kehr-wieder-spitze.de HAFEN HAMBURG

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017

¢ Trilogie vom Edelfisch auf Belugalinsen
und Triiffel Balsamico-Glace
2015er Sauvignon Blanc - Oliver Zeter , Pfalz

* Kurbiscremesuppe mit Steirischem Kernal
2016er Mesta Rosé Tempranillo - Uclés, Spanien

* Gansekeule in Orangensauce
auf Apfelrotkraut oder Speckrosenkohl,
wahlweise hausgemachte Knsdel oder gersstete
Kartoffelwiirfel
201ler Hamburger Rotspon - Coteaux de Peyriac, Languedoc
Gereift im Oxhoft (Barrique) in der Speicherstadt

o Lauwarmes Apfel-Zimt-Siippchen mit GrieBnockerl
2015er Gelber Muskateller Q.b.A. -*Weingut Kruger, Nahe

WEIN-MENU 59,00 EURO PRO PERSON
inkl. 4 begl. Weine (0,11/*0,05l)
3 GANGE OHNE WEIN 36,00 EURO
4 GANGE OHNE WEIN 42,00 EURD
- Weinservice nach Wunsch + 12,00 Euro -

Das Angebot gilt taglich ab 17:30 Uhr
Wir bitten um Reservierung unter "Hamburg Ganz(s) weihnachtlich".

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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D
@

KING OF INDIA |

Tel. (040) 41 92 44 95
www.king-of-india.com

St. Georg Kirchhof 1
20099 Hamburg

INDIEN GANZ WEIHNACHTLICH

 PAPADAM CHIPS (knusprige Chips aus Linsenmehl)
mit drei verschiedenen Chutneys und Naan Brot
o GEMISCHTE FLEISCH- UND FISCHPLATTE
aus dem Tandoori Lehmofen und Vegetarisches
oder nach Wunsch eine gemischte vegatarische Platte
* EXOTISCHE NORDINDISCHE HAHNCHENSUPPE
mit verschiedenen Gemiise und exotischen Gewiirzen
oder nach Wunsch eine vegetarische Suppe
o MAKHAN CHICKEN:
Hahnchenfiletstiicke Tandoori
mit Joghurt und roter Tomaten-Currysauce
o LAMB SAAC:
Lammfleisch in frischer Spinatsauce
mit Ingwer, Peperoni und indischen Gewiirzen
o BEEF MADRAS:
Rindfleisch in roter Curry-Kokosnuss-Sauce
o VEGETABLE SHAHI KORMA:
Verschiedene Gemiise und Chashewniisse, Rosinen und
einer milden und gelben Currysauce
o PULAQOREIS
Gebratener Basmati Reis, mit Safran, Erbsen und Kreuzkiimmel
o [KULFIEIS
Hausgemachtes indisches Eis mit Pistazien, Kardamom
und Rosenwasser

29,90 EURO PRO PERSON
35,90 EURO PRO PERSON MIT WEINBEGLEITUNG
(2 Glaser Weif3- oder Rotwein)

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.
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IKING OF INDIA Il ®

Maienweg 320
22335 Hamburg

Tel. (040) 46 64 50 23 :
www.king-of-india.com m

INDIEN GANZ WEIHNACHTLICH

* PAPADAMS (knusprige Chips aus Linsenmehl)
mit drei verschiedenen Chutneys und Naan Brot

o GEMISCHTER FLEISCH-, FISCH- UND VEGETARISCHER VORSPEISENTELLER
mit Salatbeilage

o MULLIGATAWNY SOUP - Der Klassiker
Pikante Hahnchencurrysuppe mit verschiedenen Gewiirzen

o CHICKEN KORMA
Hahnchenfilet mit frischem Obst, Rosinenund Cashewniissen
in einer milden, gelben Currysauce

e LAMMCURRY NORDINDISCHE ART
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Koriander und roter Currysauce

o BEEF SAAG
Rindfleisch in einer Spinatrahmsauce mit Ingwerstreifen
und Koriander

o TARKA DAHL MAHARANI IN GEKLARTER BUTTER
Verschiedene indische Linsen mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer
und Tomaten

o VEGETABLE BIRYANI
Gebratener indischer Basmatireis mit verschiedenem
Gemiise und Safran

o VANILLE EIS
mit Mango-Mascarponesauce und Rosenwasser

29,90 EURO PRO PERSON
35,90 EURO PRO PERSON MIT WEINBEGLEITUNG
(2 Glaser Weif3- oder Rotwein)

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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KLASSENZIMMER
RESTAURANT UND CAFE

Hauptstr. 14
22941 Hammoor

Tel. (04532) 27 86 41

www.restaurant-klassenzimmer.de

MARTINSGANS NACH "KLASSENZIMMER ART"

 Vorweg servieren wir lhnen unser Rilette von der Gans
mit frischem Brot
e Extra krosse Gans mit Orangensauce,

Rotkohl, KléBen, Mandelballchen, Rosenkohl und Bratapfel
99 EURO FUR 4 PERSONEN

.GANS TO GO"
Sie kénnen lhre Gans auch gerne zum Mitnehmen
fiir Daheim bestellen.

"DORFSCHULE WEIHNACHTSMENU"

* Wildes Vitello mit winterlichem Salatbouquet
» Schaumstippchen von Steinpilzen mit Kichererbsenballchen
* Filet vom FluBwels im Krabbenchipsmantel
mit stif3-scharfer Melonensauce und Kiirbisragout
o "Frisch vom Jager"
Zart geschmorter Hirschkalbsbraten
mit Rotweinpflaumen, Rahmspitzkohl und Briocheknédel
* Pfannenfrischer Kaiserschmarrn
mit Rumrosinen, Gewiirzkirschen und Vanilleeis

4 GANGE 32,00 EURO PRO PERSON
5 GANGE 39,00 EURO PRO PERSON

Stundenplan:

Montag schulfrei

Dienstag bis Samstag 17:00 bis 22:00 Uhr
Sonntag 12:00 bis 20:00 Uhr
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KLEINHUIS' CAFE &6 WEINSTUBE
IM KOMPONISTENQUARTIER

Neanderstr. 27 o
20459 Hamburg @%ﬂﬁ,
AFE EWEINSTUBE

Tel. (040) 35 33 66
www.kleinhuis-weinstube.de

s2enilartie

GANZ(S) WEIHNACHTLICH

» Amuse Bouche
* Tértchen von der Wachtel
mit Ganseleber und Kiirbissalat
* Selleriesuppe mit Ceylon-Zimt-Apfel und Niissen
* Sauerbraten vom Hirsch
mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl und Pastinakenpiiree
* Schokoladen-Soufflé
mit Pistazien, Orangen-Réster und Whisky-Eis

3-GANG-MENU 34,50 EURD
4-GANG-MENU 39,90 EURO

Wir bitten um Reservierung.

C")ffnungszeifen:

Dienstag 10:00 -18:00 Uhr

Mittwoch bis Samstag 10:00 - 22:30 Uhr
Sonntag 10:00 - 17:00 Uhr
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KLEINHUIS' HISTORISCHER GASTHOF
AN DER MELLINGBURGER SCHLEUSE

Mellingburgredder 1 Lﬁ‘h‘“wg
22395 Hamburg L HISTORISCHER GASTHOF

an des Medlingbuner Schileuss

Tel. (040) 6113 9150
www.mellingburgerschleuse.de

GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* Amuse Bouche
» Warmes Tatar von der norddeutschen Freilandgans
auf Schwarzbrotacker und Apfel-Sternanis-Coulis
* Selleriecreme Suppe
mit eingelegten schwarzen Walniissen
und Schnittlauch Ol
o Konfierte Entenkeule auf Rahmwirsing,
Kartoffel Gratin und Kronsbeeren Enten Jus
o WeiBles Zimt Tiramisu mit Punscheis
und Wiirzmandarinen

3-GANG-MENU 34,50 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 39,90 EURO PRO PERSON

Wir bitten um Reservierung.

OFFnungszeifen:
Montag bis Sonntag 12:00 bis 22:00 Uhr
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it (@
KLEINHUIS' RESTAURANT i@
IM BASELER HOF

Fehlandtstrafie 26

7
20354 Hamburg wNHE‘;’TAU RANT

m Baseler Ho

Tel. (040) 35 3399
www.weinrestaurant-kleinhuis.de

GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* Amuse Bouche
o Zweierlei von der Ente
mit Apfel, Linsen und Feldsalat
* Steinpilz-Kraftbrithe
mit Morchelfladle
 Gansekeulen Hamburger Art
mit Apfelrotkohl, Serviettenknsdel und Cassis-Jus
» Gateau von der Williams Christ Birne
mit Haselnusseis und Birnenconfit

3-GANG-MENU 34,50 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 39,90 EURO PRO PERSON

Wir bitten um Reservierung.

éffnungszeifen:
Mittwoch bis Samstag 17:00 bis 23:00 Uhr
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L AUBERGE FRANCAISE @

Rutschbahn 34 ’
leicé Hoqn:burg /My&

[EAR S B |

Tel. (040) 410 25 32
www.auberge-hamburg.de

WEIHNACHTSMENU - LE PALAIS DES AROMES

» Méridional Amuse Bouche
* Rote Bete-Suppe mit Kaviar
oder Kartoffelsuppe mit Triiffelolivensl
oder Hausgemachte Entenleberterrine mit Orangen-Jus
oder Linsensalat mit Flusskrebsen
¢ Jacobsmuscheln mit Champagner-Sauce und Sauerkraut
oder Gratinierter Ziegenkase mit Friichten
o Gansebrust aus dem Ofen
mit Maronen-Zimt-Sauce, Apfelweinrotkohl und Butter-Kartoffeln
oder Rinderfilet mit Rotwein-Sauce, Kartoffel rissolées
und Marktgemiise
oder Doradenfilet mit Chardonnay-Sauce, Kartoffeln
und Kurbisratatouille
oder Steinpilzravioli mit Triiffel-Thymian-Sauce und Marktgemiise
Creme brilée alalavande
oder Tarte Tatin
oder Sorbetvariation
oder Duett von schwarzem und weiflem Schokoladenmousse
mit Orangen-Sauce

4 GANGE 36,00 EURO
3 GANGE 32,00 EURO

Bitte wahlen Sie aus jedem Gang ein Gericht!
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LA FAYETTE @ ®

Zimmerstrafe 30
22085 Hamburg

Tel. (040) 22 56 30 -
www.la-fayette-hamburg.de

Nathalie und Richard Rshrich

GANS-MENU

¢ Kleiner GruB3 aus der Kiiche

* Terrine vom Eismeersaibling
mit einer pikanten Avokadosalsa und Salat

* Knusprige Bauerngans mit handgeriebenem
Kartoffelknédel, Rotkohl, Rosenkohl und Preiselbeeren

o Zwetschgenravioli mit Réster und Eis

39,00 EURO PRO PERSON
Oder bestellen Sie sich Ihre Gans zum Abholen.

ADVENTSMENU
vom 27. November bis 23. Dezember 2017

* Kleiner GruB3 aus der Kiiche

* Rehterrine mit einem Kirschrelish und Salat

* Filet vom Ostseebutt auf einem Gemiisecassoulet

* Gebratener Ochsenspitz in der Kartoffelkruste
auf Garganelli und Waldpilzen

* Gorgonzola dolce mit einer Feigenmarmelade
oder Sudfranzésische Mandeltarte
mit einem Zwetschgenragout und Eis

44,00 EURO PRO PERSON

Unsere Offnungszeiten an den Feiertagen:
Heiligabend ab 18:00 Uhr

25.+26.12. ab 18:00 Uhr

Silvester ab 18:00 Uhr

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

47

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE



LA VELA RISTORANTE & WEINBAR

Grof3e Elbstrafle 27
22767 Hamburg )a
Tel. (040) 386993 93 RISTORANTE & WEINBAR

www.la-vela.de

HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH

» Gebackener Ziegenkasetaler
auf Safran-Apfel & Triiffel-Honig
Baked goat cheeses saffron apple & truffle honey
oder/or
Kiirbis-Ravioli in Butter-Salbei mit Amarettini
Pumpkin ravioli in butter sage with amarettini

» Gebratenes Zanderfilet auf Castelluccio
Linsen-Sellerie & weiflem Balsamico-Schaum
Fried pike-perch fillet on castelluccio lentil celery
& white balsamicos foam
oder/or
Rosa gebratene weibliche Barbarie Entenbrust auf
Rotkohl-Kartoffel-Piiree & Orange-Lavendel-Jus
Pink roasted female barbaria duck breast on red cabbage
mashed potato & orange lavender jus

» Mascarpone-Lebkuchen-Mousse auf Rotwein-Pflaumen
Mascarpone gingerbread mousse on red wine plums

4-GANGE-MENU 49,50 EURO PRO PERSON
3-GANGE-MENU 43,50 EURO PRO PERSON
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“LE MARRON" (_D'
IM PARK HOTEL AHRENSBURG

Lubecker Str. 10a

22926 Ahrensburg {5 Gﬁl{'ﬂa}:&;f

Tel. (04102) 230-400
www.parkhotel-ahrensburg.de

- medéarrane Lebenatreuden B mafy

MENU GANS WEIHNACHTLICH

Christmas Goose Menu

* Rote Bete Carpaccio mit gerssteten Niissen und Kernen,
kérnigem Frischkase und Blattpetersilie
Beetroot carpaccio with roasted nuts and cottage cheese
& la carte 6,80 Euro
o Cremesuppe von der Petersilienwurzel
mit getrocknetem Holsteiner Schinken
Cream of pars/ey root with aid-dried ham-
& la carte 7,60 Euro

* Das Beste von der Gans
mit Rotkohl, kleinem Kartoffelklo und reichlich Sauce
goose with red cabbage, potato dumpling
and gravy
4 la carte 24,60 Euro

* Friesentorte im Glas mit eingemachten Zwetschgen
Biskuit cake with preserved plums
& la carte 7,60 Euro

MENUPREIS 39,00 EURO PRO PERSON
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LENZ RESTAURANT @

Poppenbiittler Chaussee 3

29397 Hamburg ‘DG |‘:'| w

Tel. (040) 60 55 888 7

www.restaurant-lenz.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017
MENU

* Maronenschaumsiippchen

mit Portwein und Triiffel
* Barbarie Entenbrust

mit Rotkohl, Apfelkompott und KartoffelklsBen
» Mascarpone-Zimt-Mousse

mit Zwetschgen und Bratapfeleis

34,50 EURO PRO PERSON

VIERLANDER ENTE
vom Gefliigelhof Bokelholm

o Am Tisch tranchiert
Fiir 2 Personen
mit Rotkohl, Selleriepiiree,
Apfelkompott, Preiselbeeren, Entenjus
und KartoffelkléBen

32,50 EURO PRO PERSON

"ENTE TO GO"
Sie kénnen lhre Ente auch gern zum Mitnehmen
fir zu Hause bestellen.

Das Hamburg ganz(s) weihnachtlich-Menti ist im LENZ Restaurant
mit Reservierung unter dem Stichwort ,Hamburg ganz(s) weihnachtlich”

bUChbGI’.
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LITERATURHAUSCAFE @ ®

Schwanenwik 38 q
22087 Hamburg

Tel. (040) 22013 00
www.literaturhauscafe.de

Literatwbauscats
[esiiaseani s feanca]

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

» Cappuccino vom Kiirbis
Rotkohllack & Apfel-Granité
e Zur Wahl:
Rote Bete Ravioli
mit Orangen-Walnussbutter & Salbeischaum
oder
Zweierlei von der Ente
Tranchen von der Brust & geschmorte Keule
mit Kartoffelpoulet, Rosenkohl
& gebackener Petersilienwurzel
» Mandarinensorbet mit eigenem Liksr
& Sternanisschaum

33,00 EURD PRO PERSON

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Ganz weihnachtlich”
unter 040-2201300 oder hallo@literaturhauscafe.de

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG:
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

RINDCHEN'S

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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MARBELLA @

Dorotheenstr. 104

22301 Hamburg g ’!
Tel. (040) 27 57 57

www.restaurant-marbella.de

WEIHNACHTSMENU

Saludo de la cocina
Unser Gruf3 aus der Kiiche

o VORSPEISE

Raucherlachs

mit Rote Beete & Krautersalat
 FISCH/FLEISCH

Kabeljauloins

mit Blattspinat & Dijon Senf-Sauce

oder/und
» Geschmorte Entekeule

dazu Rotkohl mit Birne & gebratene Polenta
o DESSERT

Christollen Parfait

dazu Schattenmorellen

MEND
3 GANG MEN{ PRO PERSON 32,00 EURO
4 GANG MENU PRO PERSON 39,00 EURD

MENU MIT WEINBEGLEITUNG
3 GANG MENU PRO PERSON 40,00 EURO
4 GANG MENU PRO PERSON 47,00 EURO

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.
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MARILU C%)

Bahrenfelder Strafie 67
22765 Hamburg

Mzl

Tel. (040) 881 75 475

www.ristorante-marilu.de

MARILU GANZ(S) WEIHNACHTLICH
MENO |

« Kiirbiscremesuppe B
mit gerssteten Kernen und Ol

* Krosse Martinsgans mit Rotkohl
und Kartoffelklo

* Gefiillter Bratapfel mit Vanillesauce
und Zimt-Pflaumeneis

34,50 EURO PRO PERSON

MENU Il

« Kalbs-Jakobsmuscheltatar
mit Gurken-Kaperndip

¢ Klare Tomatenessenz
mit Garnelen-Gemiisewiirfeln

* Krosse Martinsgans mit Rotkohl
und Kartoffelklos

* Gefiillter Bratapfel mit Vanillesauce
und Zimt-Pflaumeneis

44,50 EURO PRO PERSON

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG:
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

RINDCHEN'S
(WEINKonTon)

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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MARKTPLATZ @ @ @

Nienstedtener Marktplatz 21

22609 Hamburg wiﬂrhtvl-ﬂtf‘

Tel. (040) 82 98 48
www.marktplatz-restaurant.de

UNSER GANZ(S) WEIHNACHTLICHES MENU
AM KNISTERNDEN KAMINFEUER

 Carpaccio vom Honig-Ingwer-Lachs

mit Radicchio-Fenchel-Orangen-Salat

oder

Rote-Bete-Carpaccio mit Feldsalat, Walniissen

und mit Honig gratiniertem Ziegenkase
Sellerie-Kartoffel-Schaumsuppe mit Triiffelsalsa

oder

Muskatkiirbis-Cremesuppe mit gerésteten Kiirbiskernen und Kernsl
IKROSSE GANS ODER VIERLANDER ENTE

mit Bratapfel, Quitten-Rotkohl, Preiselbeersauce und Kartoffelklof3
oder

WINTER-KABELJAU

mit Dijonsenfsauce, Blattspinat und Réstkartoffeln

oder

GELBES KOKOS-KURBISGEMUSE-CURRY

mit Koriander, gerésteten Cashew-Niissen und Basmati-Reis
Bratapfelstrudel mit Zimtsauce und Vanille-Eis

oder Zweierlein Parfait von gebrannter Mandel und
Zartbitterschokolade auf warmen Portweinkirschen

oder Beeren-Sorbet mit Prosecco aufgefiillt

oder Kaseauswahl mit Weintrauben

MENU I ALS 3-GANG-MENU MIT SUPPE 33,00 EURO P.P.
MENU I ALS 3-GANG-MENU MIT CARPACCIO 36,00 EURO P.P.
MENU Il ALS 4-GANG-MENU 39,00 EURO P.P.

Das Menii bieten wir vom O1. November bis zum 23. Dezember 2017 an.

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.
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MENDELSSOHN'S @

IM NEWLIVINGHOME

Julius-Vosseler-Straf3e 40

P olms.
22527 Hamburg C{{L.;f.h L

Tel. (040) 401 33 396
www.new-living-home.de

Restaurant Mendelssohn's im NewLivingHome

ENTENMAHL GANZ WEIHNACHTLICH BEI MENDELSSOHN'S

o Ofenfrisches Krustenbrot mit Griebenschmalz
» Gebundenes Ochsenschwanzstippchen
mit Krauterschmand
» Ganze ofenfrische Bauernente
mit Kartoffel-Krauterknédeln, Apfel-Glithweinrotkohl,
glasierten Maronen und Wildpreiselbeersauce
* Lebkuchen-Walnuss-Parfait
an Gewiirzzwetschgen und Baumkuchen
(nur im 3-Gang-Meni)

2-GANG-MENU (SUPPE & HAUPTGANG) 30,50 EURO PRO PERSON
3-GANG-MENU (INKL. DESSERT) 34,50 EURO PRO PERSON

Vom 11.11. bis 23.12.17, taglich ab 16:30 Uhr bis 20:30 Uhr.
Ab 2 Personen

Bitte bestellen Sie mind. 1 Tag im Voraus (bis 18:00 Uhr),
da wir die Zutaten marktfrisch fiir Sie einkaufen.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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MOVENPICK RESTAURANT n (D @

Sternschanze 6

20357 Hamburg MﬁVE\ﬁP[CK

HOTEL HAMBURG
Tel. (040) 33 4411 3340
www.movenpick.com/hamburg

Maévenpick Hotel

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

» Semerrolle vom Kalb
mit gerducherten Garnelen, gebeizten Lachswiirfeln,
marinierten Rosenkohlblattern und Thunfischmayonnaise
o Geflammte Entenbrust mit Portweinzwiebeln,
Rotkohlsalat mit Kalbsbacon und
Kartoffelpiiree mit Parmesan und Schwarzwurzeln
o Zimt-Tarte und Zimt-Panna Cotta
mit Mandarinen-Gewiirz-Parfait

Dazu wahlweise eine Flasche
2015er Bianco Vergine oder 2016er Chianti Rufina

69,00 EURD FUR ZWEI PERSONEN
Taglich ab 18:00 Uhr

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort
"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich" unter (040) 33 44 11 3340.

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass die Gange des Mentis nicht
durch andere Gerichte unserer Speisekarte austauschbar sind.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017




MOZZER'S FINEST @

Cremon 11
20457 Hamburg

finest culinary art

Tel. (040) 22 602 101
www.mozzersfinest.de

MOZZER'S GANSEMENU 2017

Herzlich willkommen in Mozzer's Winter-Wonderland - dem
Wohnzimmerbistro in der Hamburger Altstadt.

Als Aperitif servieren wir unseren Mozzer's Winter Spirit -

Gin, Tonic, Apfel, Gurke, Nelken

* Dreierlei von der Gans
Gansefriihlingsrolle mit Birnen-Sternanis-Chutney
Ganse Essenz mit Serviettenknsdel
Ganseklein mit Rotkohlsalat und Rosenbliitenvinaigrette
* Mozzer's "Gansecurry”
mit Backobst, Haselnuss-Rosenkohl und Maronen-Kartoffeltaler
oder
mariniertes Schollenfilet mit Rotkohl-Tintenfisch-Kartoffelpiiree
dazu Weiweinvelouté und Wirsing
oder
Graupen-Kuirbis-Strudel
auf Rote Bete-Carpaccio und Apfel-Vanille-Sauce (vegan)
e Lebkuchen-Schokoladen-Mousse
mit Quitten-Ingwer-Kompott und Mandel-Vanille Eis

35,00 EURO PRO PERSON
inkl. Aperitif

Das Menii ist auch vegetarisch zu bestellen.
Von Donnerstag bis einschlieBlich Samstag 18:00 Uhr.

Ideal auch fiir Ihre Weihnachtsfeier.
Bitte reservieren Sie vorab lhren Tisch unter (040) 22 602 101

oder per Mail an isabelle.schwarz@mozzersfindest.de.

Wir freuen uns auf Sie!

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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NI HAO @ @

Wandsbeker Zollstr. 25-29

22041 Hamb

e #NI HAO
Tel. (040) 652 08 88
www.ni-hao.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH
DAS MENU

* Riesengarnelen leicht paniert
mit stiBsauer Sauce und eingelegte Gurken
¢ Jiaozi Rendezvous
mit hausgemachter Dip
* Fein geréstete Entenbrustscheiben auf Saison Gemiise
o Szechuan-Style Rinderfilet
mit hausgemachten Nudeln
* Kleberreisballchen mit karamellisierten Walniissen und Obst

37,50 EURO PRO PERSON
RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.
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NUESTRO @ @ ®

MEDITERRANEAN FOOD CULTURE

Rutschbahn 17
20146 Hamburg

Tel. (040) 2199 69 00
www.nuestro.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* Ceviche vom Kabeljau mit Orangen-Vinaigrette,
Meerrettich-Panna Cotta und Frisée

e Linguine mit Fasanbrustfilet, Zitronencreme
und Cranberry

» Geschmorte Iberico Backchen
mit Apfel-Spitzkohl und Selleriecreme

» Nougat Tartelette mit Amarena Kirschen
und Pekanniissen

Fisch oder vegetarisch geht immer!

39,00 EURO PRO PERSON
Begleitende Weine zum Menii inkl. Aperitif fiir 19,60 Euro pro Person

Angebot giiltig bis zu 8 Personen.

Wir bitten um Reservierung unter: www.nuestro.de
Stichwort ,Hamburg ganz(s) weihnachtlich”.
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PAPILLON @ @

IM HOTEL ENGEL

Niendorfer Straf3e 55-59

22529 Hamburg 6" sl Find
APILLON
Tel. (040) 58 44 40 gt

www.restaurant-papillon.de

MENOU HAMBURG GANS(Z) WEIHNACHTLICH

» Gansepraliné mit Sauce Cumberland und warmem Brioche
* Pastinaken-Cremesuppe
mit gebratenen Steinpilzen
* Krosse Gansekeule ,Hamburger Art" an Boskopsauce
mit Schmorapfel, Apfelrotkohl und KartoffelklsBchen
oder
Krosses Skreifilet mit Lardo
auf Bouillon-Kartoffelgemiise mit Pommery-Senfsauce
* Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenrsster und Walnusseis

69,00 EURO FUR 2 PERSONEN

inkl. einer Flasche Wein zum Essen

OFENFRISCHER GANSEBRATEN AM TISCH TRANCHIERT

an Calvadossauce mit Schmorapfel, Rotkohl, Rosenkohl,
KartoffelkléBchen und Kartoffelkroketten

139,99 EURO FUR 4 PERSONEN

inkl. einer Flasche Merlot

Auf Vorbestellung
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PETIT BONHEUR

Hiitten 85-86
20355 Hamburg

Tel. (040) 33441526
www.petitbonheur-restaurant.de

Ergiin M. Uysal und David Rohlfing

HAMBURG GANZ WEIHNACHTLICH
MENU VOM 01. NOVEMBER BIS 30. NOVEMBER 2017

* Maronen-Créme-Suppe
mit Mandel-Vanille-Espuma
* Rosa gebratene Entenbrust
mit Feigen-Jus, Rosenkohl, kandierte Walniisse
und Gratin Dauphinois
* Granatapfelsorbet
mit Ananas-Carpaccio und Schokoladen-Whiskey-Sauce

MENUPREIS 44,00 EURO PRO PERSON

MENU VOM 01. DEZEMBER BIS ZUM 30. DEZEMBER 2017

* Steckriiben-Creme-Suppe
mit gebratener Boudin Noir

* Ausgelsste Gansekeule
mit Aprikosen-Jus, Orangen-Zimt-Rotkohl
und getriiffelten KartoffelkléBchen

* Spekulatius-Mousse mit Kaffee-Espuma

MENUPREIS 44,00 EURO PRO PERSON

GEANDERTE OFFNUNGSZEITEN IM DEZEMBER

Mo - Fr12:00 - 24:00 Uhr (Kiichenschluss 22:30 Uhr), Sa 17:00 - 24:00 Uhr
(Kitichenschluss 22:30 Uhr) und "Special” an den Adventssonntagen von
17:00 - 24:00 Uhr (Kiichenschluss 22:00 Uhr)

24.12. von 17:00 - 24:00 Uhr (Kiichenschluss 22:30 Uhr)

25.12. +26.12. von 12:00 - 24.00 Uhr (Kiichenschluss 22:30 Uhr)

Silvester ab 18:00 Uhr gesffnet. Spezialmenti 118,00 Euro pro Person.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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RED CHAMBER @ @ @

Schauenburger Str. 49
20095 Hamburg ===

RED CHAMBER

Tel. (040) 37 50 20 20
www.red-chamber.de

GANZ WEIHNACHTLICH MENU

* Black Tiger Prawns, Avocado, Mango

* Gegrilltes Kabeljaufilet
Erbsen-Spinat-Piiree, Rettich

o Gersstete Entenbrust mit Hoisin-Sauce
Asiatisches Risotto, Grillgemiise

* Apfel-Creme brilée
mit frischem Obst

37,50 EURO PRO PERSON

Eine vegetarische Alternative ist méglich
Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort

.Hamburg Ganz(s) weihnachtlich” unter (040) 37 50 20 20
oder an info@red-chamber.de

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH VOM 11. NOV. BIS 23. DEZ. 2017




®

Schlofstrafle 10 A
22967 Tremsbiittel Py

SHated Sl Fremmbiitted

Tel. (04532) 264-0
www.tremsbuettel.de

15. November bis 23. Dezember
* Pilzconsommé / Ricottaravioli / Krauter

* Entenbrust und Keule / Holundersauce /
getriiffelter Rahmwirsing / Serviettenknsdel / Maronen

 Schokoladentarte / Gewiirzbirne / Walnuf3eis

Restaurant ,Louise™: Di. bis Sa. ab 18:00 Uhr
SchloBcafé: Sa. und So. 14:00 bis 18:00 Uhr

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

, RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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RESTAURANT PORT @
IM HOTEL HAFEN HAMBURG

Seewartenstrafie 9 | N

20459 Hamburg |/
lll-luun.-r_u:li -_ I \
Tel. (040) 31113 70 400 e
www.hotel-hafen-hamburg.de

© Andrea Flak

AHOI WEIHNACHTSMENU

* Rauchiger Gelbflossen-Thunfisch
Feldsalat, sti3-saurer Hokkaido-Kiirbis, Pflaumentelish,
schwarzer Sesam
* Rosa gebratenes Kalbsfilet
Getriiffelter Kartoffelklo3, cremiger Wirsing, Jus
* Vanille Creme brilée
Apfelstrudel-Eis, gebrannte Mandeln

3-GANG-MEN{ 42,00 EURO PRO PERSON

Das Angebot ist taglich zwischen 12:00 bis 15:00 Uhr
sowie 17:00 bis 21:30 Uhr giltig.

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort , Ahoi Weihnachtsmenii'.
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RESTAURANT REXRODT fi}

Papenhuderstrafie 35
22087 Hamburg

Tel. (040) 2297198
www.restaurant-rexrodt.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH 2017
MENU |

* Tatar von Lachs
auf Rote Bete-Ingwerschaum
mit Tempura von der Wildgarnele

¢ Tranchen vom Holsteiner Hirschfilet auf Granatapfeljus
mit knusprigem Strudel von gerducherter Schwarzwurzel
& Confit von Rosmarin-Quitte

» Weihnachtliche Schokoladen-Variation

39,00 EURO PRO PERSON

MENU Il

* Stippchen vom Hokkaido-Kiirbis
mit gebratener Wildgarnele & Kokos-Schaum
o Zweierlei von der Dithmarscher Gans aus bauerlicher Haltung
auf Majoranjus, mit Quitten-Rotkohl,
Kartoffelknédel & glasierten Maronen
¢ Panna Cotta von der Tonkabohne
mit Gewiirz-Orangen-Sorbet & Spekulatius-Hippe

48,00 EURO PRO PERSON

Die Meniis servieren wir vom 11.11.17 - 23.12.17
Montag - Samstag ab 18:30 Uhr
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RISTORANTETICINO @ @

RESTAURANT IM SOFITEL ALTER WALL

Alter Wall 40 ‘..

20457 Hamburg

RISTORANTE TICINC

Tel. (040) 369 501748
www.sofitel.com

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

 Gebeizter Gluhweinlachs
Rote Bete | Apfel
¢ Vierlander Ente serviert in 2 Géngen
1. GANG
Entenbrust | Rosenkohl | Semmelknédel | Beifussjus
2. GANG
Entenkeule | Rotkohl | Kartoffelknédel | Cassisjus
o Schokoladen Creme brillée
Weihnachtskirschen | Vanillecrumble

MENO MIT GETRANKEN 59,00 EURO PRO PERSON
inklusive 1 Glas Sekt zum Empfang, eine von unserem Sommelier abge-
stimmte Weinbegleitung (0,1l pro Gang) und Mineralwasser

MENU OHNE GETRANKE 39,00 EURO PRO PERSON

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort "Hamburg
Ganz(s) weihnachtlich" unter Tel. 040-36950-1748 oder -2965.
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RIVER VIEW @

RESTAURANT IM THE RILANO HOTEL HAMBURG

Hein-Saf3-Weg 40 .
21129 Hamburg The Rﬂauﬂ

Tel. (040) 30 08 49 691 B
www.rilano-hotel-hamburg.de

The Rilano Hotel Hamburg

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH AN DER ELBE

* Amuse-Bouche | Graisse de Canard
Hausgemachtes Enten-Schmalz |
Mehrkornbrot vom Finkenwerder Backer Ksrner

o Samtsuppe ,Dubarry” | gersstete Blumenkohlrsschen | Sesam

e Brust und Keule von der Ente vom Cassenshof, Inzmiihlen in der
Lineburger Heide | Hagebuttensauce | Kartoffelpuiree
Apfel-Rotkohl vom Finkenwerder Herbstprinz aus
dem Alten Land

e Zimt-Creme brilée | Quitten-Mousse | Johannisbeer-Gelée

* Kaffeespezialitat nach Wahl | Pralinen aus der Patisserie

33,50 EURO PRO PERSON

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Hamburg ganz(s) weihnachtlich
an der Elbe" telefonisch unter (040) 30 08 49 691.

Wir servieren unser Mentii von Montag bis Sonntag ab 18:00 Uhr
Gerne servieren lhnen unser Menu auch nach Absprache,
bitte kontaktieren Sie uns!

The Rilano Hotel Hamburg - Von hier aus genieflen Sie den schénsten

Blick auf die Luxusliner und Frachtschiffe.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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SAN MICHELE @

Kanalstr. 22
22085 Hambur, _MH:HI
: SANMICHLL}

Tel. (040) 37 11 27
www.san-michele.de

GANZ WEIHNACHTLICH

o Getruiffelte Kastaniencreme-Suppe
* Carpaccio di Carne Salada
getriiffelt auf Rucola und Parmesanspéne
* Papardelle
an Rinderfilet-Spitzen und frischen Pilzen der Saison
» Nantes Ente aus dem Backofen
an hausgemachtem Rotkohl, Gemiise der Saison
und getriiffeltem Kartoffelpiiree
oder
Seeteufel Filet nach Saltimbocca Art
an Beluga Linsen, gelben Karotten
und Rosmarin Kartoffeln
 Orangen-Zimt-Panna Cotta

74,00 EURQ FUR 2 PERSONEN
RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG: RINDCHEN'S
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.
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SCHUBACK @ ®

Eppendorfer Landstr. 165

20251 Hamburg SCHUBACK

CAFE # RESTAURANT

Tel. (040) 47 66 70
www.restaurant-schuback.de

SCHUBACK MENU GANS(Z) WEIHNACHTLICH

* Winterlicher Salat
mit Granatapfel-Wasabi-Dressing, Orangen,
Rote Bete und Walnusskernen
* Steinpilzconsommé
* Knusprige Gansekeule
auf Calvados-Rotkohl und Speckkartoffel-Knsdel
oder
Lachsforellenfilet
auf getriiffeltem Apfel-Lauch-Gemiise
und Pastinaken-Kartoffel-Piiree
* Schoko Brownie
auf Rumtopffriichten mit Honigmohn-Parfait

4 GANGE 32,00 EURO PRO PERSON

Das Menii servieren wir téglich ab 18:00 Uhr.
Sonntags ab 12:00 Uhr

Bitte reservieren Sie unter "Ganz(s) weihnachtlich".

RINDCHEN'S WEINEMPFEHLUNG:
GENIESSEN SIE ZU IHREM MENU DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG.

RINDCHEN'S

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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SELLHORN @ @

Winsener Str. 23 0
21271 Hanstedt/Nordheide SELLHORN

RINGHOTEL &€ RESTAURANT

Tel. (04184) 8010 vevary
www.hotel-sellhorn.de

GANSEZEIT IM SELLHORN

» Gebratene Ganseleber und Ganseleber-Himbeer Lolly Pop
Rosenkohlsalat | Kartoffelblini | Zwiebel-Kirschchutney

» Consommé von der Gans
Ravioli | Gansebrust | Pflaume

* Pommerscher Gansebraten
Rotkohl I Kartoffelklof3 | Semmelbrssel | Apfel
Rosinen | Orangensauce

» Mandel-Nougat-Soufflé mit fliissigem Kern
Pflaumen-Zimtkompott | Sauerrahmeis

55,00 EURO PRO PERSON
GANZE GANS AM TISCH TRANCHIERT FUR 4 PERSONEN
vom 01.10.2017 bis zum 28.2.2018

Rotkohl | Rosenkohl | Maronen | Semmelknsdel |
Salzkartoffeln | Sauce

PREIS FUR 4 PERSONEN 112,00 EUROD

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und teilen Sie uns mit, wann
die Gans serviert werden darf. Beide Meniis sind ganztagig
buchbar von 11:30 bis 22:00 Uhr.

Gerne servieren wir auch vegane Meniis.

SEIT AUGUST NEU:

Unser Restaurant erstrahlt jiinger, moderner und lichtdurchflutet.
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SPEICHER 52 - DAS RESTAURANT @

IM HAMBURG MARRIOTT HOTEL

ABC-Strafie 52

20354 Hamburg

Tel. (040) 35 051735 DAS RESTACKANT
www.speicher52.de

GANZ(S) KLASSISCH - IM SPEICHER 52

Knusprige Hafermastgans an Beifu3sof3e mit glasierten Maronen,
Apfelrotkohl und geschmolzenen KartoffelklsB3en

26,00 EURO PRO PERSON

GANZ(S) KLASSISCH - UNSER MENU
 Ganse-Consommé mit Krauterseitlingen, Schnittlauch
und KlsB3chen
* Knusprige Hafermastgans an Beifuf3sof3e mit glasierten
Maronen, Apfelrotkohl und geschmolzenen Kartoffelklsfen
* Gebrannter Mascarpone-Crépe mit Bratapfel-Walnuss-Salat

38,00 EURO PRO PERSON

GANZ(S) IM FAMILY STYLE

Ab 4 Personen servieren wir eine Gans inklusive Beilagen im gemiit-

lichen Family Style: Schiisseln und Platten kommen direkt auf den

Tisch und es darf geteilt werden.

 Gans im Brater serviert an BeifuBsof3e mit glasierten Maronen,
Apfelrotkohl, Bratapfeln und geschmolzenen KartoffelklsBen

97,00 EURO PRO GANS INKLUSIVE BEILAGEN FUR 4 PERSONEN

TAKE ME HOME BIS ZUM 26. DEZEMBER
Zum Abholen und Zuhause-Geniefien
100,00 Euro pro Gans inklusive Beilagen fiir 4 Personen

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Ganz(s) weihnachtlich".

THANKSGIVING IM SPEICHER 52 AM 23. NOVEMBER

Genief3en Sie ein ganz besonderes Buffet rund um den typischen Fest-
Truthahn mit vielen originalen Highlights.

45,00 Euro pro Person

inklusive Wein, Bier und Softgetranken

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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SPEISEKAI @

RESTAURANT & EVENTS

Isekai 12

20249 Hamburg SPEIS Al

Tel. (040) 46 09 03 96
www.speisekai.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH

* Rinderconsommé vom Holsteiner Rind
mit einer Einlage aus frischem Marktgemiise
o Konfierte Gansekeule mit Rotweinjus,
Kartoffelknsdel und Apfelrotkohl
* Nougat-Honigparfait
an einem Spiegel aus frischen Zimtpflaumen

31,90 EURO PRO PERSON

WEIHNACHTSMENU

* Kartoffel-Maronen-Suppe
 Barberie-Entenbrust auf Jus

mit Pommes Macaire und Apfelrotkohl
» Orangen-Schoko-Tarte auf Vanille-Sabayon

33,50 EURO PRO PERSON

Feiern Sie lhre Betriebs- oder Familienfeier in einem unvergleichbaren
Ambiente direkt am Isekai in Eppendorf.
Reservierungen bis 50 Personen méglich.

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort

"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich” unter der (040) 46 09 03 96
oder info@speisekai.de

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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STADT RESTAURANT @

IM REICHSHOF HAMBURG

o 1
9 RESTAURANT

Tel. (040) 37 0259 O
www.stadtrestaurant-hamburg.de im Reichshat Hamburg

WEIHNACHTSMEN{
13. November - 30 Dezember 2017

o HEISS VS. KALT
Ganseleberparfait
Haselnuss/Quitte/Sauerrahmeis/Brioche
* FUR SUPPENKASPER
Kastaniensamtsuppe
Topinambur/Madeira
o NO BONES INSIDE
Filet vom Karpfen blau
Wurzelsud/Meerrettich/Ackergemiuise
o ENTE GUT - ALLES GUT
Knusprige Ente vom Cassenhof
Blaukraut/Rosenkohlblatter/Kartoffelknsdel/Berglinsen
o DER APFEL FALLT NICHT WEIT VOM STAMM
Ingrid Marie/Rumfriichte/Spekulatiuscreme/Zimteis

3-GANG-MENU 39,00 EURO PRO PERSON
4-GANG-MENU 49,00 EURO PRO PERSON
5-GANG-MENU 59,00 EURO PRO PERSON

Montag - Samstag (auBBer am 25. und 26. Dezember) ab 18:00 Uhr

THANKSGIVING IM REICHSHOF HAMBURG -
Ein Fest fur die ganze Familie

23. November 2017, 18.00Uhr

Dinner im “Family Style”

59,00 Euro pro Person
inklusive korrespondierenden Weinen, Reichshof Quelle und Kaffee

Reservierungen unter (040) 370 259 O oder info@hamburg-Reichshof.com

73

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE



STUBERL IM KAMINZIMMER
AN DER SCHIFFSBEGRUSSUNGSANLAGE

Parnaf3str. 29
22880 Wedel EEEEEEsEEEEEEEES

¥y STUBERL 'y

Tel. (04103) 92 000
www.schulauer-faehrhaus.de

URIGE ATMOSPHARE EINER ALMHUTTE DIREKT AN DER ELBE
STUBERL MENU

ab 18 Uhr im Kaminzimmer an der SchiffsbegriiBungsanlage

 Gebeiztes Forellenfilet
Feldsalat, Meerrettich-Schaum
» Ganze Ente am Tisch tranchiert
Orangenkompott, Apfel-Rotkohl, Semmelknsdel
« Kaiserschmarrn im Pfand| serviert
mit Rosinen, Mandeln & Vanilleeis

3 GANGE 29,50 EURO PRO PERSON

KASEFONDUE

Den ganzen Tag iber servieren wir das gemiitliche und typische
Gericht aus den Alpen: Kasefondue aus erlesenen Kasesorten mit
Kirschwasser. Dazu reichen wir Weif3brot & Blattsalat

21,50 EURO PRO PERSON
Ab 2 Personen

STUBERL-BRUNCH IM DEZEMBER
Jeden Sonntag (auch am 24. und 31.12.) bieten wir
von 10 bis 14 Uhr im neuen Stuiberl unseren Brunch an.

24,50 Euro pro person
inkl. Filterkaffe, versch. Teesorten, Apfel- und Orangensaft sowie Tafelwasser

Kinder zahlen nur 1 Euro pro Lebensjahr! Die jiingsten Gaste (4 Jahre) kénnen
derweil kostenfrei (1) in unserer Konditorei Advents-Platzchen backen.
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SUSSWASSER v,

RESTAURANT AM ELBSTRAND

Ovelgsnne 38 -
22605 Hamburg ),‘ 6/

Tel. (040) 88012 42
www.suesswasser-hamburg.de

Restaurant & Café

GANZ WEIHNACHTLICH

* Pikantes SiiBkartoffelstippchen
mit Teryaki-Hahnchen-Spief3
* Knusprig gebackene Panko-Entenbrust
auf Quinoa-Salat mit winterlichen Aromaten
 Auf der Haut kross gebratenes Kabeljaufilet,
dazu sanft gediinsteter junger Griinkohl,
Hummer-Anis-Sauce und Vanille-Kartoffelpiiree
¢ Schokoladen-Parfait

mit Brombeer-Lavendelsauce und Mandarinen-Eis

4-GANG-MEN( 32,00 EURO PRO PERSON

éffnungszeifen:
Freitag bis Sonntag ab 12:00 Uhr

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem
Stichwort "Hamburg Ganz(s) weihnachtlich” unter
www.suesswasser-hamburg.de/Reservierungen,
telefonisch unter (040) 880 12 42

oder per Mail an: info@suesswasser-hamburg.de
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TREUDELBERG HO @

RESTAURANT IM STEIGENBERGER HOTEL TREUDELBERG

Lemsahler Landstraf3e 45
22397 Hamburg

Tel. (040) 608 22 8712
www.treudelberg.com

HAMBURG GANS WEIHNACHTLICH 2017

» Hausgemachte Ganseleberterrine mit lauwarmem Ganseklein
und winterlichem Feldsalat
* Kleiner Eintopf von der Gans
* Treudelberger Gansebraten
mit Preiselbeerrotkohl, Apfelauflauf im Glas und KartoffelkléB3en
o Tértchen von zweierlei Schokolade und Johannisbeere
mit Honigparfait und Gewiirzapfel

37,00 EURD PRO PERSON exklusive Getranke
RUNDUM-SORGLOS-PAKET 109,00 EURO FUR 2 PERSONEN

mit Aperitif, begleitenden Weinen und einer Kaffeespezialitat

GANS ,TO GO"/ ENTE ,TO GO*

27. November bis 26. Dezember

Wie in jedem Jahr kénnen Sie bei uns kross gebratene Weihnachtsganse
oder Enten ,to go” bestellen. Diese kénnen mit Vorbestellung jeweils in der
Zeit zwischen 12:00 und 17:00 Uhr abgeholt werden.

Gans ,to go” 115,00 Euro

Ente ,to go” 69,00 Euro

inklusive Preiselbeerrotkohl, Semmelknédel und Apfelauflauf

Letzte Bestellmaglichkeit fiir die Weihnachtstage: 17.12. bis 18:00 Uhr
Bestellung unter: 040 60822-8840.

"TOP" - TREUDELBERGER OFFICE PARTY
Weihnachtsfeier mal ganz anders am 7. Dezember 2017 ab 19:00 Uhr.

79,00 Euro pro Person
Reservieren Sie direkt unter: 040 60822-8840
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VLET AN DER ALSTER
ORIGINAL HAMBURGER KUCHE AN DEN ALSTERARKADEN

Jungfernstieg 7
20354 Hamburg

Tel. (040) 35018 99 O
www.vlet-alster.de

GANSEMENU 2017

o GERAUCHERTE GANSEBRUST
marinierte Rosenkohlblatter, Speck und Krautercreme
o GANSEESSENZ
Ganseklein, Gewiirzbrot, Pastinake
o GANSEKEULE
Confierte Gansekeule, Langpfefferjus, gefiillter KartoffelkloB,
Apfelrotkohl, eingemachte Quitte
o NOUGATMOUSSE
Glihweingelee, eingelegte Birne und Milchknusper

DREI-GANGE-MENU 46,00 EURO PRO PERSON (OHNE SUPPE)
VIER-GANGE-MENU 59,00 EURO PRO PERSON

Offnungszeifen:
Montag bis Freitag 11 bis 24 Uhr
Samstag und Sonntag 10 bis 24 Uhr

IHRE WEIHNACHTSFEIER IM HERZEN DER PULSIERENDEN
HANSESTADT

Genief3en Sie die schénste Zeit des Jahres mit Freunden und Kollegen

im VLET an der Alster am Jungfernstieg: Lassen Sie sich von einem
Panoramablick auf den Weihnachtsmarkt am Hamburger Rathaus sowie
von vielfaltigen weihnachtlichen Mentiangeboten verwshnen.

Der ideale Rahmen im Anschluss an das Weihnachtsshopping, den Besuch
des Weihnachtsmarktes oder eine stimmungsvolle Weihnachtsfeier fiir Sie
und lhre Kollegen.
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WANDRAHM @

Am Kaiserkai 13 ot
20457 Hamburg “
Tel. (040) 318122 00 %ﬁ{\

www.wandrahm.de

,GAN(S)Z WEIHNACHTLICH" 2017

* Amuse Gueule
Surprise

« Kiirbis-Kokos-Suppe
Riesengarnele | Banane

* Ochsenbackchen
SuBkartoffel | Estragon
oder
Farsrer Lachs Sashimi
Soba Nudeln | Ingwer

* Blaubeere | Birne | Hafer

39,00 EURO PRO PERSON
Das Menii servieren wir lhnen gerne von Mittwoch - Samstag ab 18:00 Uhr.

Reservieren Sie bitte unter dem Stichwort ,Gans(z) weihnachtlich”.
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WASSERSCHLOSS SPEICHERSTADT @ ®

Dienerreihe 4 ﬁ
20457 Hamburg
WASSERSCHLOSE

Tel. (040) 55 89 82 640

www.wasserschloss.de

GANS WEIHNACHTLICH

« VORSPEISE _.
BUNTE BETE MIT ZIEGENKASE
Balsamico, Olivensl, Fleur de Sel, Affila,
Venenkresse & Pastinakenpiiree
9,00 Euro (bei Einzelbestellung)

o HAUPTGERICHT
BRUST UND KEULE VON DER GANS
Rotkohl, Klo3, Maronen & Preiselbeeren
292,00 Euro (bei Einzelbestellung)

o DESSERT
KARAMELLISIERTES ORANGENPARFAIT
Physalispaste, schwarze Johannisbeere
& Brownie
6,00 Euro (bei Einzelbestellung)

3-GANG-MENU 32,00 EURO PRO PERSON

Getrankeempfehlung zum Menti

2016 WEIBBURGUNDER
Weingut Lieblingswein, Rheinhessen - Deutschland
0,215,50 Euro

2011 HAMBURGER ROTSPON GRAND CUVEE
Coteaux de Periac, Frankreich
0,217,50 Euro

WASSERSCHLOSS SCHOKOLADEN-ORANGENLIKOR
Spezialitaten Manufaktur Collier, Oststeinbeck - Deutschland
4 ¢l 4,00 Euro
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WATERKANT @ @

IM EMPIRE RIVERSIDE HOTEL

Bernhard-Nocht-Strafie 97

20359 Hamburg waterkant

GRILL| FISH | BAR

Tel. (040) 31119 70 480
www.restaurant-waterkant.de

© Stefan Karstens

GANZ WEIHNACHTLICH

e Entenbrust "kaltgerauchert”
Sellerie | Walnuss & Sauce Cumberland
 Schwarzwurzelcremesiippchen
Rote Bete & Zitrus
* Winterkabeljau Sous Vide
Bauchspeck | schwarze Belugalinsen & Rosenkohl
oder
Filet vom Muritz Zander
Pommes Dauphine | Steckriibe & Himbeeressig
* Variation von Bratapfel & Tonkabohne

4-GANG-MENU 49,00 EURO PRO PERSON
MIT WEINBEGLEITUNG 85,00 EURO

Reservierungen unter dem Stichwort Hamburg Ganz(s) weihnachtlich.
Taglich zwischen 17:30 bis 23:00 Uhr

HAMBURGS NEUES FISCHRESTAURANT DIREKT AM HAFEN!

Mitten im belebten Stadtteil St.Pauli befindet sich das Restaurant
waterkant im Lifestyle- und Design-Hotel Empire Riverside Hotel. Erleben
Sie Fisch auf eine neue Art und Weise, vor Ihren Augen wird in der offenen
Showkiiche gegrillt und im Ganzen serviert.

Blicken Sie aus den Panoramafenstern in der ersten Etage direkt auf die
Docks von Blohm und Voss und beobachten Sie vorbeifahrende Schiffe
und Kreuzfahrtriesen. Auch der Blick nach Innen fasziniert. Der britische
Star-Architekt David Chipperfield fuhrt die klaren Linien und hochwer-
tigen Materialien, welche bereits im Hotel zu finden sind, weiter.

Das waterkant bietet in gemutlich, modernem Ambiente Platz fiir insge-
samt 115 Personen.
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G,
WEINWIRTSCHAFT KLEINES JACOB =

Elbchaussee 404

22609 Hamburg _74'(_"'5

o ——

g i
~Finggrecwi®

Tel. (040) 822 55 510
www.kleines-jacob.de

HAMBURG GANZ(S) WEIHNACHTLICH
vom 11. November bis 23. Dezember 2017

CASSENSHOFER FREILANDGANS

o Zweierlei von der Gans mit eingelegtem Gemiise
und Holzofenbrot
* Kurbissuppe mit hausgemachtem Gansebrustschinken
und Preiselbeeren
* Gebratene Brust und konfierte Keule
mit Rotkohl, Semmelknsdel und Gewiirzquitte
* Nusskuchen mit Honigschaum,
Vanilleeis und Bratapfelragout

48,00 EURO PRO PERSON

Das Menii ist in der Weinwirtschaft Kleines Jacob unter dem Stichwort
"Hamburg Ganz(s) weihnachtlich” buchbar.

Gern nehmen wir Ihre Reservierung unter Tel. (040) 822 55-510 entgegen.

Bitte haben Sie Verstandnis, dass die einzelnen Gange des Meniis nicht
durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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WITTHUS

Elbchaussee 499 a / Eingang Miihlenberg

22587 Hamburg UJiHhUS

Tel. (040) 860173
www.witthues.de

GANS IM PARK

e Ziegenkase unter der Walnusskruste
mit Kiirbis-Ingwer-Marmelade
» Schwarzwurzelconsommé
mit Truffelraviolini
* Nach Omas Rezept gefiillte heimische Freilandgans
an Apfelrotkohl, ZwergkartoffelklsBchen
und Maronen-Vanillechutney
* Variation von Bratapfel und Quitte

42,00 EURO PRO PERSON

GANS NACH HAUS
Ganze heimische Freilandgans
frisch aus dem Ofen (fiir 4 Personen)

abholfertig fur Sie bereit

120,00 Euro

Wir freuen uns auf Sie!
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YOSHI IM ALSTERHAUS

JAPANISCHES KAISEKI RESTAURANT

Poststrafie 8
20354 Hamburg

Tel. (040) 360 99 999
www.yoshi-hamburg.de

GANZ(S) WEIHNACHTLICH JAPANISCH
MENU 1. WAGYU YAKINIKU

* Miso-Suppe mit Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln

* Kenko, Gemiuise mit Thunfisch und Seetangsprossen gekocht,
auf Sushi-Reis mit Salat serviert, Spezial-Haus-Dressing

* New Style SASHIMI
Thunfisch, Lachs und Gelbschwanzfisch

* Wagyu YAKINIKU
diinn geschnittenes Wagyu-Rind mit Gemiise gebraten

* Matcha Eis

39,00 EURO PRO PERSON

MENU 2. KOBE-BEEF

* Miso-Suppe mit Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln

* Kenko, Gemiuise mit Thunfisch und Seetangsprossen gekocht,
auf Sushi-Reis mit Salat serviert, Spezial-Haus-Dressing

» SASHIMI Klassik
Lachs, Thunfisch und das "Beste des Tages"

» KOBE Beef, original aus Japan,
diinn geschnitten, Steak-Art gebraten

» Matcha Eis

85,00 EURO PRO PERSON
Als Begleitung bieten wir:
3 Becher Reiswein nach lhrer Wahl aus 12 Sorten Original-Sake
aus Japan (15,00 Euro ) oder Atsukan, heiBer Sake (7,80 Euro)

Bitte mit Menii-Auswahl reservieren.

WWW.HAMBURG-KULINARISCH.DE
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ZEIK

Sierichstr. 112

22299 Hamburg E EIK

Tel. (040) 46 65 35 31
www.zeik.de

GANZ WEIHNACHTLICH

o MARONEN SUPPE
mit Triffel
o LACHS IN GIN UND STERNANIS GEBEIZT
Blattsalate und gebackene Avocado-Preiselbeer-Orangesauce,
Griiner Pfeffer und Cornwall-Seaflakes
* BAUERNENTE
mit Kirsch-Rotkohl und Sahnewirsing
Kartoffelkléfe und Bratapfel
o GEEISTER MARILLENKNODEL
mit Vanilleschaum und Marillen Kompott

49,00 EURD PRO PERSON

Das Menti ist fiir Dienstag, Mittwoch und Donnerstag telefonisch
unter dem Stichwort ,Ganz weihnachtlich” buchbar.
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ZUR ALTEN MUHLE

Eppendorfer Landstr. 176
20251 Hamburg

Tel. (040) 5178 20

www.zuraltenmuehle-eppendorf.de

GANS WEIHNACHTLICH

 Gerducherte Gansebrust
auf einer Salatrose

» Geschmorte Gansekeule auf Rotweinjus,
dazu hausgemachter Apfelrotkohl und
hausgemachte Semmelknsdel

* Marzipan-Carpaccio
an Himbeermus mit Vanilleeis

28,90 EURO PRO PERSON

Verfugbarkeit mit vorab Reservierung telefonisch oder direkt im
Restaurant unter dem Stichwort "Hamburg Ganz(s) weihnachtlich".

Unser Menti bieten wir lhnen Montag - Samstag ab 18:00 Uhr
und sonntags schon ab 12:00 Uhr an.
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2014 Syrah ,,Tamboerskloof“
Weingut Kleinood, Stellenbosch, Siidafrika

Winzer Gerard de Villiers ist kein Aufwand zu
hoch, um einen der weltbesten Syrah-Weine zu
produzieren. Die Parzellen sind maximal einen
halben Hektar groR und mit den besten franzosi-
schen Syrah-Klonen bepflanzt. Das faszinierende
Ergebnis: Tiefdunkel, mit Giberwaltigender Nase
nach Pflaumen, Rumtopf und rotenBeeren- '
friichten, ein Hauch weiler Pfeffer,im Mund
ungemein noble, dicht gewobene Tannine.
Kurzum: Ein opulentes und im schonsten
Sinne betdrendes Geschmackserlebnis.

(Vi73 | 21,90 €
SPAREN kot

l / .
| ® 0405562020 | i
@ info@rindchen.de r_ﬂ--i*‘.E
o WWW. rlndchén dé/ hochgenuss
@ www.rindchen. de/kontore ’

Tamboerskloof

2014

: €
rd Angebot giiltig bis zum 31.12:2017, solange der Vorrat relcht
/ ADer Wein enthilt Sulfite. Detaillerte Angaben zu Wemgut/AbfuIIererhaIten Sie unter www.rindchen. %
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geschenk!

. Hamburg
? 12.11.2017 bis 04.03.2018

Info & Tickets: :
01806.388 883" - www.palazzo.org

*(0,20 €/Anruf aus dem Festnetz; Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf) —
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WEINKONTOR

www.rindchen.de

eidenschaft fin Weir

B
Rindchen’s Weinkontor - seit 1977 fur Sie da!

Das beste Preis-Genuss-Verhaltnis

auch in lhrer Nahe:

EIMSBUTTEL - EPPENDORF - GROR FLOTTBEK - SASEL - UHLENHORST
RELLINGEN - BONNINGSTEDT - HITTFELD - LUNEBURG

www.rindchen.de/kontore
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7 x ,Bester Fachhandler 14 Kontore Uber 600 Weine
International deutschlandweit im Sortiment
Berliner Wein Trophy mehr Infos unter nationale +internationale
2011-2017 rindchen.de/kontore Spitzenweine






