
FARMAL® SL 2165 - Sorbitol
El sorbitol es un polialcohol obtenido a través de la hidrogenación de azúcares de maíz y / o caña de azúcar, con propiedades

humectantes, agentes corporales y edulcorantes.

Especificaciones: Principales Aplicaciones:
Pastas medicinales, Suspensión oral, Xarope

Propiedades Físico-Químicas: Mín. Máx. expectorante, Jarabe

Catalogar
Agua, % 28,50 31,50 Características y Beneficios:
Apariencia (jarabes) A/B/C Jarabes y suspensiones acuosas: Agente corporal.

Azúcares reductores, % 0,20 Actúa como un humectante.

Color (visual) A/B/C Da sabor dulce.

Condutividad, µS/cm 10,0

D-Sorbitol, % 92,0 101,0 Embalaje - Vida útil:
Identificación Passes Test Mogi-Guaçu : Tambor de Plástico 280 Kg : 730 Días

Olor A/B/C

pH 5,0 7,5 Almacenamiento:
Sabor A/B/C Almacenar en estiba, en un lugar cubierto, seco y

- Físico-químicos: se analizan lote por lote. ventilado, a temperatura ambiente.

Microbiológico: Catalogar Máx. Información de Regulaciones:
Bact toleran al gran negativo de Bile/g Present/Absent EP - European Pharmacopoeia

Bacterias mesófilas totales, UFC/g 100 Halal Certificate

Clostridium spp/g Present/Absent Kosher Certificate

Escherichia coli/g Present/Absent INCI - International Nomenclature of Cosmetic

Materiales Extraños Passes Test Ingredients

Mohos y levaduras, UFC/g 10 EINECS: 200-061-5

Pseudomonas aeruginosa/g Present/Absent INCI: Sorbitol

Salmonella spp/10g Present/Absent USFDA: 21CFR 582.5835

Staphylococcus aureus/g Present/Absent

- Microbiológicos: se analizan lote por lote.

Informaciones Complementarias: Mín. Máx.
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Cenizas, % 0,10

Etilenglicol y dietilenglicol, % 0,10

Níquel, ppm 1

- Análisis complementario: controlado por monitoreo periódico

Leyenda del catálogo - Análisis Cualitativa:

Análisis clasificados como A/B/C

- A = Superior (igual o muy cercano al estándar)

- B = Aceptable (ligera diferencia con respecto al estándar)

- C = Insatisfactorio (gran diferencia con el estándar)

PASSES TEST: Pasa Test= Satisfactorio // No Pasa= Insatisfactorio

PRESENT / ABSENT: Presencia= Insatisfactorio // Ausencia= Satisfactorio

Información Sensorial:
Aspecto Líquido

Color Incoloro

Olor Característico

Sabor Ligeramente dulce
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La información aquí contenida es un título puramente indicativo de las posibilidades técnicas de usar el producto, no aplica
garantía de resultados y no exime al usuario de verificar cualquier limitación técnica de uso bajo condiciones o propósitos
específicos. Ingredion Incorporated y las compañías de su grupo se reservan el derecho de su grupo se reservan el derecho de
modificar las especificaciones del producto.

Las marcas y el logotipo aquí mencionados son marcas registradas del grupo Ingredion Incorporated y son utilizadas por
Ingredion. Todos los derechos reservados. Copyright 2016.
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