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Seguro con coberturas crecientes
para explotaciones para uva
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Desde el 1 de octubre de 2011, todo viticultor
que posea parcelas destinadas a uva de
vinificacion, puede asegurar su explotacién en el
nuevo “Seguro con coberturas crecientes para

explotaciones para uva de vinificaciéon en
Peninsula y Baleares”.

Este seguro sustituye a los seguros tradicionales, tanto
al seguro combinado, como al de explotacién que exis-
tia en las pasadas campanas, es decir hay un cambio de
nombre y de gestion pero los riesgos cubiertos siguen
siendo el pedrisco, la helada, la marchitez fisiologica,
los riesgos excepcionales como fauna silvestre, incen-
dio, inundacién y lluvia torrencial, lluvia persistentes y
viento huracanado y por ultimo un paquete de riesgos
denominados resto de adversidades climaticas que se
incluye en los médulos 1, 2 v 3.

Sin embargo, ahora es posible asegurar todo el ciclo en
una unica linea de seguro ya que en estos momentos y
hasta el 21 de diciembre de 2011 se contrata el seguro
principal en los modulos 1, 2, 6 3 y posteriormente, si
las esperanzas reales de produccién son superiores a las
declaradas puede contratar un seguro complementario.
En funcion de las condiciones de cobertura y si la valo-
racion se realiza a nivel de parcela o explotacion el viti-
cultor puede elegir entre los modulos siguientes:

En el Modulo 1, los riesgos cubiertos se valoran e
indemnizan de forma conjunta para toda la explotacién,
pudiendo contratarse un seguro complementario para
el pedrisco y los riesgos excepcionales hasta el 30 de
abril del 2012.

En el Médulo 2, el pedrisco y los riesgos excepcionales
se valoran por parcela pero el resto de riesgos es por
explotacion.

En el Médulo 3, el pedrisco, la helada, los riesgos
excepcionales y la marchites fisiologica se valoran por
parcela y el resto de riesgos por explotacion.

Tanto el modulo 2, como el 3 cuentan también con la
posibilidad de acceder a un seguro complementario

para los riesgos de pedrisco, helada, marchitez fisiol6-
gica y riesgos extraordinarios que se valoran por parce-
la, hasta el 25 de marzo.

En caso de que no le interesa hacer el seguro en alguno
de los nuevos modulos antes explicados, puede contra-
tar durante los primeros meses del afio 2012 el Médu-
lo P, que guarda una gran similitud al extinguido segu-
ro combinado de uva de vinificacion.

En esta campafia, aprovechando el cambio estructural
del seguro para la uva de vinificacién se ha disefiado
una nueva base de datos, de tal manera que 14.000
explotaciones de uva blanca y 16.000 explotaciones de
uva tinta tienen un rendimiento asignado de acuerdo
con los datos de produccion del dltimo quinquenio.
Ademds, se ha establecido unos nuevos rendimientos
de referencia a nivel comarcal para los distintos culti-
vos de uva blanca y tinta, diferenciando si son de seca-
no 6 regadio.

Esta linea de seguro se encuentra muy subvencionada
por el Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural
y Marino a través de ENESA sobre el coste neto del
seguro. El porcentaje de subvencién que se aplica en
cada caso se obtiene mediante la suma de unos porcen-
tajes parciales que dependen de las condiciones de con-
tratacion y del propio asegurado, siendo los siguientes:

TIPO DE SUBVENCION MODULO 1 [MODULO 2y 3| MODULO P

Subvencién base aplicable

0, 0, 0y
atodos los asegurados 22 T W

Subvencion por contratacién colectiva 5% 5% 5%

Subvencion adicional segiin las condiciones del

o/ _ 1R o/ _ 1R 0/ . 1R
asegurado, aplicandose el maximo si es joven agricultora) U= || V=1 || =520

Subvencion por renovacion de contrato segiin se

0/ A QO 0, A Q9 0, A Q9
hayan asegurado en uno o dos afios anteriores Foows | Bhobk brelcle

Agricultores integrados en agrupaciones establecidas

para la defensa de la sanidad vegetal Bl Bl

Ademas de las subvenciones anteriores, las Comunida-
des Auténomas conceden subvenciones adicionales
que hacen todavia mas asequible el coste del seguro.l

El agricultor interesado en este seguro puede solicitar mas informacion a la ENTIDAD ESTATAL DE SEGUROS
AGRARIOS, C/ Miguel Angel 23-52 planta, 28010 MADRID (teléfono: 91 347 50 01, fax: 91 308 54 46 y correo elec-
trénico: seguro.agrariofdmarm.es) y sobretodo a su Tomador del Seguro o a su Mediador.

Estos se encuentran proximos a él y le pueden aclarar cuantas dudas se le planteen antes de realizar la péliza y
posteriormente asesorarle en caso de siniestro.
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Si yo fuera
presidente

Ibon Linacisoro
ilinacisoro@interempresas.net

Conste en acta que esto esta escrito el 26 de octubre de
2011y, por lo tanto, antes de conocerse el resultado de las
elecciones. Lo primero que cualquier persona en su sano jui-
cio haria si fuera presidente seria dilucidar la cuestion que
maés preocupa a la ciudadania en los Gltimos meses. ¢Es cierto
que existe una motocicleta creada por la empresa japonesa
Toto, dedicada a la fabricacion de inodoros, que utiliza los
excrementos del conductor como combustible? Con sus humil-
des capacidades, Interempresas ha puesto a su equipo inves-
tigador en marcha vy, al parecer, la tal moto no existe. No
obstante, una moto modelo AKK es lo suficientemente impor-
tante como para poner mas medios en la cuestion. Hagase,
por favor. Dése a la industria en general, y a la auxiliar de la
motocicleta en particular, esta alegria.

También ha quedado en el tintero la espinosa cuestion de
los pitufos. Un francés afirmé hace ya unos meses que la
sociedad de estos seres “es el arquetipo de una utopia tota-
litaria impregnada de estalinismo y nazismo”. Esto es algo
que todos sabiamos, algo muy obvio, tanto como que a los
pitufos no les gustan los negros y que, curiosamente, tie-
nen como gran enemigo a un personaje de origen judio,
Gargamel. Ademas, la sociedad de los pitufos es machista
porque sélo hay una mujer, Pitufina. ;Cuantas mujeres en
puestos de responsabilidad tienes en tu empresa, querido
lector? Un poquito de paridad, por favor. Si yo fuera pre-
sidente abordaba el tema de inmediato. El de la sociedad
pitufa, claro. Lo de la paridad debe solucionarse en esferas
mas elevadas que la Presidencia de un humilde pais del sur.

Un tercer tema que yo como presidente solucionaria es
el de los horarios. Espafia es el pais mas espariol en este
sentido. Llegar muy tarde a casa, dedicar horas y horas al
donut y al café para no poder dedicarselos a los nifios o a
uno mismo, es un tema malo, pero el horario que de ver-
dad preocupa es el de los partidos de futbol. Tanto partido
alas 10 de la noche y alas 12 de los domingos esta deses-
tructurando las familias, la base de la sociedad y, por ende,
de nuestras empresas.

Siyo fuera presidente tendria, por tanto, en primer plano
a las empresas, especialmente a las pequefias y medianas,
porque son las que mas sufren la carestia de las materias
primas y la moto AKK les daria un respiro. Un diagnostico
certero de la sociedad pitufa también ayudaria a las empre-
sas a tener un espejo en el que mirarse (;debe mi empresa
parecerse al universo pitufo?) y, por fin, unos horarios de
los partidos de futbol de los de toda la vida, nos acercarian
mas a Europa, en todos los sentidos.

Si desea realizar comentarios o ver mds articulos del autor:

www.interempresas.net/angulocontrario
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Y la industria del vino
dejo de mirarse el
ombligo...

Elano 2011 ha sido clave para el sector vinicola. Con la
celebracion dellll Congreso Mundial de Cambio Climatico
y Vino, a mediados de abril en Marbella, se lanzé un men-
saje claro a la industria: “Menos marketing verde y méas
abordar la sostenibilidad como necesidad de primer orden”.
Casidos meses después, el pasado 9 de junio, se firmaba
la ‘Declaracién de Barcelona’. Un manifiesto con el que 300
bodegueros ratificaban su compromiso con la vitivinicul-
tura a través de valores sociales y medioambientales, mas
alla de la cuenta de resultados de sus negocios. Un dia des-
pués, el Palacio de Congresos de Fira de Barcelona acogia
el congreso ‘Wineries for Climate Protection’, donde se hizo
referencia a este decalogo y se aludié también a un posi-
ble ‘efecto domind’ que la ‘Declaracion de Barcelona’ podria
generar en otros sectores de actividad. Habia quedado claro
pues, que el sector (bodegueros, endlogos, productores,
criticos, por citar algunos) no pensaba quedarse atras en
la lucha contra el calentamiento global. Sin embargo, que-
daba lo mejor. La inauguracion de Winefuture Hong Kong,
del 6 al 8 de noviembre en la capital del gigante asiatico.

La segunda edicién de Winefuture posiblemente mar-
card unantesy un después en laindustria vitivinicola mun-
dial. Para entenderlo mejor se puede recurrir a unas pala-
bras de Pancho Campo, ‘Master of Wine'y organizador de
este encuentro, cuando se quejo6 de que la industria espa-
fola habia dado la espalda al consumidor nacional, ais-
ldndose en si misma. “Se ha dado demasiada importancia
a los vinos de élite, a los de alta gama y el mensaje se ha
sofisticado demasiado: ‘para bebervino, hay que saber de
vino'. Esta forma de comunicar esté totalmente desco-
nectada de la realidad de la gente de la calle”. Campo insis-
tia en que el mensaje de la cultura del vino asusta, sobre
todo a los consumidores de 21 a 35 anos. “"Hay que edu-
carlos y hacerlos disfrutar con el vino”, advertia. Final-
mente, lanzd una peticion durante la entrevista que con-
cedid a Interempresas: “Laindustria del vino tiene que dejar
de mirarse el ombligo...”. Winefuture Hong Kong le ha dado
larazén. Elcongreso baj6 el teldn despidiéndose de la pre-
tendida cultura delvino, del elitismo que se supone rodea
al consumo de esta bebida.

Los vinos espaiioles suman puntos entre la critica
de referencia del sector

En eltranscurso de Winefuture Hong Kong, el critico nor-
teamericano Robert Parker destacé algunas regiones vini-
colas espanolas que, en unos anos, obtendran un gran reco-
nocimiento debido a la calidad de sus vinos. “A los Alba-
rifo, que son muy poco conocidos, asi como los de Bierzo
o Yecla les auguro un gran futuro. Espafa es un pais con
unos vinedos espectaculares. Los espanoles se han dado
cuenta de que pueden hacer mucho en el mundo del vino.
La extensidon de vinedos en Espafa permite hacer grandes
vinos. Por ello, el pais esta llamado a ganar peso en mer-
cados internaciones”, sentencid. Buenas noticias pues para
los vinos espanoles, representados en Winefuture por mas
de 70 bodegas distintas.

L




El empleo de ictiocola
en la clarificacion

DESCUBRE LA BELLEZA OCULTA
DE LOS VINOS BLANCOS

La ictiocola es una forma muy pura de la proteina de colageno de
pescado. Es un clarificante tradicional, Unico por su delicadeza en el
afinado de vinos de calidad.

Esta proteina de alto peso molecular, presenta carga positiva neta al pH
acido del vino. Esta carga incentiva la floculacion de levaduras y otras
sustancias gruesas en suspension.

Ademas, forma complejos con compuestos cargados negativamente como
aquellos polifenoles responsables de sensaciones astringentes. No elimina las

moléculas aromaticas ni los taninos condensados, que mejoran las sensaciones
enboca.

Presenta varias ventajas sobre otros agentes proteicos con funcion clarificante: Es
muy activo a pequefias dosis, su lenta floculacion elimina las particulas en
suspension mas finas, resultando vinos mas brillantes. Mantiene sus propiedades a
baja temperaturay no precisa tratamiento posterior con bentonita.

ICTIOCLAR viNnOs con Luz

AGROVIN
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Comprometidos conla Enologia www.agrovin.com nsosum
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La economia en la UCI. La terapia no funciona

Si un equipo médico no es capaz de curar una enfermedad
grave puede ser debido a tres causas: que la enfermedad sea incu-
rable, que se haya equivocado en el diagnostico o que haya errado
en la terapia. Aplicado a la situacion de nuestra economia, y des-
cartada (de momento) la primera causa, deberemos convenir que,
o ha fallado el diagnéstico o la terapia es inadecuada. O ambas
las dos.

Respecto al diagnéstico, y aun habiendo identificado con pre-
cision los desencadenantes de la crisis (la burbuja financiera glo-
bal, la burbuja inmobiliaria local, el exceso de endeudamiento
publico y privado, la hiperplasia administrativa), tal vez hayamos
profundizado muy poco sobre las causas méas profundas que nos
han situado al borde del abismo. Causas que son mas de orden
moral que de orden material, que tienen mucho mas que ver con
nuestra escala de valores, con nuestra manera de entender el
progreso, de organizar nuestra sociedad y nuestro sistema eco-
némico, que con la econometria. Deberiamos preguntarnos por
qué la economia financiera, que debiera ser meramente subsi-
diaria de la economia productiva, ha llegado a tener un peso y
un volumen tan desproporcionadamente superior. Porque si ata-
camos so6lo los sintomas y soslayamos las causas, las recaidas
seran inevitables.

Pero esto habra que enfocarlo mas adelante, y con mayor pro-
fundidad. Ahora, cuando los sintomas son tan alarmantes, lo méas
urgente es estabilizar al enfermo. Y en eso tampoco estamos
acertando, a la vista de los resultados.

Que la terapia no funciona, parece bastante claro. Las medi-
das de recorte del gasto (ajuste, en términos politicos), receta
exclusiva de los mercados para seguir financiando la deuda, se
estan demostrando ineficaces para salir de la crisis. Es mas, todo
indica que la estan agravando. Nuestra economia sigue en la UCI,
sin indicios de mejora y con nuevos sintomas preocupantes. Algo
debemos estar haciendo mal.

Convivimos con dos crisis paralelas que se alimentan mutua-

mente en un circulo vicioso casi perfecto. De un lado la crisis
financiera, que estrangula el crédito, que impide financiar el défi-
cit publico y que obliga a las administraciones a recortar gastos
e inversiones. Y por otro lado la crisis de demanda derivada de
la falta de crédito y del recorte del gasto publico, que retrae el
consumo y fulmina la inversiéon generando mas paro y menos
ingresos publicos, volviendo a agravar el déficit. Esto aumenta
el interés de la deuda y obliga a recortar mas gastos. Y la eco-
nomia se hunde y vuelve a entrar en recesion.

Si no rompemos este bucle no habra manera de estabilizar la
situacion y correremos grave peligro de caer en picado, como
ha sucedido en Grecia. Es indudable que hay que reducir gastos
superfluos en las administraciones publicas y mejorar su efi-
ciencia, pero si no acompafiamos estos recortes con politicas
expansivas que alienten la demanda nos hundiremos irremedia-
blemente. No podemos depender tnicamente del exterior (expor-
taciones y turismo) para impulsar nuestra economia. No es sufi-
ciente y ni siquiera podemos asegurar que su buen comporta-
miento coyuntural se mantenga en el tiempo. Ahora lo mas
urgente es estimular la demanda atin a riesgo de sobrecalentar
la economia.

Con las administraciones publicas recortando y lanzando gente
al paro, solo las empresas, y especialmente las pymes, pueden
crear empleo. Y para eso necesitan tener trabajo. El principal
problema de nuestras empresas es hoy la falta de trabajo. Todo
lo demas, la financiacién, la reforma laboral, la simplificacién
administrativa, aun siendo importante, no sirve para nada si no
hay trabajo. Hay que tenerlo claro. Necesitamos medidas publi-
cas de estimulo para activar la demanda. Asumiendo los riesgos
y los costes que eso conlleva, entre ellos la reforma del sistema
tributario. Esta es ahora la méaxima prioridad.

Y volviendo al principio, si el equipo médico (y no me refiero
s6lo los politicos), después de tres afios de intentos, no ha sabido
dar ni con el diagnostico ni con la terapia, una de dos, o cambia-
mos de médicos, o empezamos a automedicarnos.de fastidiar.

Si desea realizar comentarios o ver mds articulos

del autor: www.interempresas.net/puntodelai ‘
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Deseaba fervientemente escuchar o leer el verdadero diagnéstico y la terapia de nuestra enferma economia. Asi es, nos tienen abo-
rrecidos con sus férmulas neoliberales que estan arruinando, si cabe todavia mas, a nuestro pais. Proponiendo ajustar el déficit con
recortes presupuestarios en todas las areas, y ahora caemos en la cuenta de que tenemos cerca de 5 millones de parados que no
encuentran trabajo, que muchas pequenas empresas y autdnomos no pueden seguir con sus actividades productivas por no tener finan-
ciacion econémica, que todavia se piensa en socorrer a las entidades financieras con mas y mas recursos de liquidez. Esto es de locos,
permitanme la expresion. Si sélo nos preocupamos de salvar a los capitales bancarios y dejamos de producir veremos qué férmula
existe para crear riqueza para poder devolver toda la deuda externa que tenemos acumulada. Dejémonos de consejos del FMI y vaya-
mos a lo nuestro. Las férmulas que nos imponen se muestran muy poco acertadas para recuperar la economia espanola.

Estudiante

Antes de que estallaran las crisis inmobiliaria y financiera, ya tenfamos un problema de
falta de competitividad por competencia desleal de muchos paises. Mi experiencia: en
China compro piezas mecanizadas por completo por menos dinero que lo que me cues-
ta aqui el material. Por mucho que discurra la manera mas eficiente de mecanizar, jes
imposible competir! Por lo tanto, para defender a mi empresa tengo que comprar en China
y lo que hago es crear empleo en ese pais. Y es asi en todos los sectores productivos. Si
los chinos estan en tu sector, estas fastidiado. Por lo tanto, o las empresas chinas juegan
con las mismas reglas que las nuestras (jornada, seguridad social, exigencias medioma-
bientales, etc.) o aranceles jya!

Jorge

Esto es producto de un sistema neoliberal practicado tanto en los gobiernos de derecha
como de izquierda. La idea es potenciar la especulacion financiera, otorgar muchos subsi-
dios para mantener a la poblacién adormecida, cada vez con menos industrias y que éstas
sean reemplazadas por la importacion desde China, las pymes sin posibilidad de créditos,
la gente totalmente endeudada.... Hay que ver adénde se fue el dinero, tomarlo y devol-
verlo a sus legitimos duefios, reformular la banca, que ésta sea un instrumento de creci-
miento y no de usura y en la gran mayoria de los pueblos cambiar sus politicos ya que estos
permitieron la especulacién, usura y robo legal. Yo soy de Chile y aqui las pymes estan aho-
gadas. Ya no existe clase media, vivimos de las materias primas. La banca cobra el 50% de
interés en créditos de consumo donde ganan los especuladores financieros, los politicos tie-
nen grandes sueldos, la educacion es pagada y la segunda mas cara del mundo. Y ademas,
el estado esta entregando bonos. Para mantener la bicicleta funcionando los pobres se con-
forman, la clase media se destruye y los ricos cada vez son mas ricos.

Alberto Liberato

Yo estoy dispuesto a colaborar en una plataforma para luchar con los medios que sean. Islan-
dia como referencia aunque no todo se puede copiar.
C. Barro

El problema creo que radica en el monopolio del ingreso o riqueza que se genera en los Esta-
dos. El nivel de apropiacién por parte de un pequefio sector (en nimero de personas) multi-
nacional, es escandaloso. Unas pocas familias duefias de enormes empresas obtienen para si
la mayor parte de la riqueza de los paises, consecuentemente, la mayoria de las personas tra-
baja para enriquecer a este pequefo sector que no esta dispuesto a disminuir su utilidad. Es tan
poderoso que dirige las politicas econdmicas de los paises a través de sus gobiernos, son los
directores del FMI, del Banco Mundial, etc. ;Cémo explicar sino el rescate de los bancos que-
brados con el dinero de los contribuyentes?

En fin, el tema es largo y da para mucho. Y es verdad lo del diagnéstico errado como es ver-
dad que mientras no se cambie el sistema de acumulacién no hay remedio posible.

Juanhdv

10l

Creo que la situacion actual es com-
plicada pero hemos visto los que
pasamos de los cuarenta que cada
cierto tiempo las cosas se ponen
duras. Venimos de una época muy
buena en Espafia donde cada nego-
cio que nacfa daba dinero. Nos falta
vocacién de empresarios en Espana,
algo que los paises nérdicos si tie-
nen, no por naturaleza, es porque asi
se lo inculcan desde muy jévenes.
Tal vez la solucién sea esforzarse en
gastar poco, pasarlo mal y sufrir con
conocimiento de que al final si la
gente no se endeuda, la banca y los
politicos no podran comer su parte.
Me refiero a que hemos vivido muy
bien ganando dinero facilmente. Vol-
vamos al esfuerzo. A vivir sin muchas
€0sas que No son necesarias. Aparté-
monos de los bancos. Estaria bien
intercambiar cosas, favores, alimen-
tos, ropa y ellos no podrian obtener
su parte, esos que dicen que estamos
en el estado del bienestar.

Es muy facil subir, dificil mantenerse
y mas dificil caer. Tal vez nos lo
hemos buscado.

Carlos Gémez

A mi entender, un analisis casi per-
fecto. Yo no creo que cambiando de
médico vayamos a resolver nada
puesto que el doctor, a todas luces,
pertenece al mismo colegio. Serfa
utépico pensar en automedicarse,
salirse del euro, crear un banco
publico, intervenir la economia,
reducir/casi eliminar las competen-
cias de CC AA... A la vaca, o le
damos de comer o hacemos chule-
tas con lo que queda, pero leche, ni
para un café. Unamonos.

Barro Carlos
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PANORAMA

Espafa supera, por primera vez, la
barrera de los 21 millones de
hectolitros de vino anuales
exportados

Buenas noticias para el sector vinicola espafol. Nuestro
pais ha exportado en términos interanuales, desde sep-
tiembre del afio 2010 al pasado mes de agosto, un total de
2.100,6 millones de litros de vino por valor de 2.155,5
millones de euros. Ello supuso un incremento del 27,4%
y del 19,4%, respectivamente, segtin el Observatorio
Espariol del Mercado del Vino (OeMv). De las cifras se
desprende que las transacciones espafiolas con otros pai-
ses, durante los ocho primeros meses del afio, aumenta-
ron un 30,5% en volumen, hasta lograr los 1.431 millones
de litros, mientras que el incremento en valor fue del
20,9%, lo que supuso una facturacién de 235,5 millones
de euros mas, comparado con el mismo periodo del ejer-
cicio anterior. El incremento se debid, sobre todo, a la
mayor demanda de vinos sin denominacién de origen a
granel, de vinos con D.O.P. envasados y de espumosos y
cavas.

La D.O. Vinos del Arlanza intenta
reforzar la calidad contra la crisis

El Consejo Regulador de la D.O. Vinos de Arlanza, que inclu-
ye territorios de Burgos y Palencia, intenta reforzar la calidad
para responder a la crisis que “también afecta a este sector”,
ha asegurado el técnico de la denominacién, Ignacio Mar-
qués. En su opinién, la buena relaciéon calidad-precio esta
permitiendo que estos vinos respondan mejor a la crisis y en
este momento queda poco vino que vender en las bodegas,
aunque se trata de un sector muy competitivo, sobre todo en
Espana, donde hay “muchas y buenas denominaciones de ori-
gen”. Marqués ha considerado que el nivel de comercializa-
cion de los vinos de esta denominacion esta siendo bueno
porque, pese a la crisis, los datos tomados en los primeros
cinco meses de este afio (los Gltimos de los que hay estadisti-
cas) indican un crecimiento cercano al 10%, respecto al
mismo periodo de 2010. La denominacién de origen de Vinos
de Arlanza es muy joven, pues se autoriz6 en 2007, y tiene
una produccién limitada que dificilmente llega al millon y
medio de kilos, ya que s6lo cuenta con 450 hectéreas de vifie-
dos que en su mayorfa estdn muy atomizadas, ya que estan
repartidas entre 280 viticultores.
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Acevin elige nueva junta directiva
con la que impulsar los recursos
enoturisticos de sus asociados

Nueva junta directiva de Acevin.

La Asamblea General Extraordinaria de la Asociacion
Espanola de Ciudades del Vino (Acevin), celebrada el
pasado 7 de octubre, abordé los principales retos de
las Rutas del Vino de Espana para 2012 y eligi6 la
nueva junta directiva que afrontard su consolidacién
y desarrollo. La localidad de Alcazar de San Juan
(Ciudad Real) renovo su presidencia, que ostentara su
alcalde, Diego Ortega Abengoézar. Por su parte, los
ayuntamientos de Jerez de la Frontera, Jumilla y
Logrofio ocuparan las vicepresidencias primera,
segunda y tercera, respectivamente. Ademas, se incor-
poran Barbastro (Aragén), Requena (Comunidad
Valenciana), Almendralejo (Extremadura) y Laguardia
(Pais Vasco) como vocales, mientras Aranda de Duero
(Castilla y Leon) y Villafranca del Penedes (Cataluna)
ocuparan la tesorerfa y la secretaria. Con esta nueva
junta directiva se refuerza el proyecto de Acevin, y su
labor en la promocién y desarrollo de las zonas viti-
vinicolas, en una estrategia conjunta con otros agen-
tes tales como Turespafia o el Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino, con quienes coo-
pera en la difusion de los recursos enoturisticos de sus
asociados, asi como en diferentes proyectos de estra-
tegia rural y dinamizacién del territorio.
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Las Rutas del Vino de Espafia culminan su proyecto piloto de sostenibilidad

Con una sesion formativa, celebrada el pasado dia 3 de
noviembre, dirigida a los nuevos equipos de gobierno
de las ciudades que integran Acevin, las Rutas del Vino
de Espana, en colaboracion con el Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino (MARM), se ha
puesto el broche final al proyecto piloto iniciado en
2009 ‘Hacia un modelo de competitividad, sostenibili-
dad y gobernanza en el Medio Rural: Territorio Enotu-
ristico Socialmente Responsable’. Desde finales del
afo 2009, las 21 rutas que forman parte del club de
producto Rutas del Vino de Espafa, de la Asociacion
Espanola de Ciudades del Vino (Acevin) han desarro-
[lado un proyecto financiado por el MARM que persi-
gue cambiar la forma de gestionar el destino enoturfs-
tico, aplicando los principios de la responsabilidad
social y la sostenibilidad al ambito territorial, socioe-
condémico y cultural de sus Rutas del Vino. Durante los
dos anos de duracién del proyecto, se han realizado
entre otras actuaciones que incluyen acciones de sen-
sibilizacion y reconocimiento (a través de mas de 80
jornadas, seminarios y talleres sobre RSC, sostenibili-
dad y calidad con la participacién de alrededor de
1.500 personas); y se ha instaurado el Premio al mejor

La sesion del pasado 3 de noviembre puso punto y final a un proyecto de dos
anos, pensado para gestionar rutas enoturisticas bajo criterios sostenibles.

Territorio Enoturistico Socialmente Responsable (TESR) que, en su primera edicion, ha recaido en la Ruta del Vino
de Navarra, y el Premio a la Innovacioén, Calidad y Desarrollo Sostenible para empresas, que reconoce al Palacio

de Canedo ,de la Ruta del Vino de El Bierzo, como ganador.

La D.O. Cigales modifica su
reglamento para poder elaborar
vinos espumosos y dulces

La Consejeria de Agricultura y Ganaderia ha aproba-
do el nuevo reglamento de la D.O. Cigales en el que
han trabajado, durante mas de dos anos, el Consejo
Regulador de esta figura de calidad y el Instituto Tec-
nolégico Agrario de Castilla y Ledn. Esta nueva nor-
mativa permitird a esta denominacién de origen
adaptarse a la legislacion vitivinicola vigente y a la
nueva situacion del sector. Con este nuevo reglamen-
to se permite la elaboracién de nuevos tipos de vinos;
en concreto, los caldos espumosos tanto blancos
como rosados (que han demostrado un gran poten-
cial en el mercado) y los vinos dulces. Esta diversifi-
cacion de la oferta abre nuevas posibilidades al vino
de Cigales, facilitando una mejor adaptacién a los
gustos actuales del consumidor. También actualiza
las variedades permitidas para la elaboracion de sus
vinos, preservando la variedad caracteristica de la
zona, Tinta del pais, que es la que define el perfil
genuino de sus vinos, pero permitiendo la incorpora-
cién en pequefios porcentajes de variedades mejo-
rantes de reconocido prestigio, como la Cabernet
Sauvignon, la Merlot o la Syrah.

Decepcion en las bodegas
cooperativas por las limitaciones
que impone el Real Decreto de
Inversiones en el sector vitivinicola

El Consejo de Ministros aprobé, el pasado 28 de octu-
bre, un Real Decreto que regula las medidas a la inver-
sion de activos tangibles o intangibles, por parte de las
empresas espafiolas, en instalaciones de transforma-
cion, infraestructura vinicola y comercializacion de
vino en el resto de los paises de la Unién Europea.
Desde entonces, ya han tenido lugar las primeras reac-
ciones. En este sentido, la aprobacién del Real Decreto
provoco decepcion en el sector cooperativo. Ademas
del retraso en la puesta en marcha, —su implantacion
estaba prevista en la campaia pasada—, el Real Decre-
to introduce limitaciones “importantes” respecto a
beneficiarios, operaciones subvencionables y tiempos
muy ajustados para llevar a cabo los tramites burocrati-
cos desde la solicitud de las ayudas hasta la justifica-
cion de los gastos. Cooperativas Agro-alimentarias ha
intentado ante los responsables del MARM incluir
como elegible la contratacion de expertos comerciales,
pero la respuesta de la Comision ha abortado su admi-
sion como accién subvencionable.

113



Olfatear y paladear
un buen vino es
una obligacion,
pero hasta que
llega a una mesa
ha pasado por un
exhaustivo
proceso, entre ellos
de diseno.
Presentamos
alguna de las
ultimas novedades,
que ademds de
destacar por su
calidad,
deslumbran incluso
antes de ser
descorchados...
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Dos bodegas, dos zonas, una imagen

Mostramos la solucién propuesta por la agencia alemana STVK para un encargo
de un embalaje tinico para dos bodegas propiedad de una misma familia. Jiirgen
Hofmann, propietario de la Weingut Hofmann, en Rheinhessen, y Carolin
Willems Willems, propietaria de Weingut Willems Willems en el Sarre estin
casados y estan trabajando en conjunto para ambas bodegas. El objetivo era mos-
trar que los dos van juntos, pero las bodegas producen vinos de dos regiones
diferentes del vino aleman. Otro objetivo era crear algo que fuese moderno pero
no pareciese sobredisefiado, muy limpio o estricto. La apariencia debia ser como
hecha a mano, pero de alta calidad; divertida, pero a la vez simple.

La idea era crear un simbolo simple para cada bodega, que representase el terru-
fio de cada region. Muschelkalk es simbolizado por un circulo (la forma de los
fosiles encontrados alli) y Schiefer se simboliza por un triangulo (Schiefer tien-
de a frenar de una forma muy aguda). La principal tarea ahora era encontrar una
solucion para que todos los vinos (unos 30) tuviesen una apariencia individual
sin necesidad de imprimir una etiqueta distinta para cada vino. Se trata de un
método comin para imprimir una etiqueta basica y afnadir el texto mas adelan-
te con una impresion en negro simple. Se decidi6 utilizar este método, pero para
imprimir las imagenes con el texto, algo que no se habia visto antes en otras
botellas. Asi que pint6 un pequefio objeto tinico para cada vino, que estd impre-
so en negro sobre el simbolo de la bodega. Asi, cada vino tiene una etiqueta indi-
vidual que cuenta una pequefia historia.




¢Coémo regalar un vino en Navidad?

Quizas sea de los regalos mis comunes. El vino lo llevamos
a casa de la familia o a casa de los amigos cuando vamos
como invitados a una ocasién especial, y casi siempre lo
hacemos entregando al anfitrion de la ‘fiesta’ la botella tal
cual. Por ello, y ahora que se acercan las fiestas navidefas,
la denominacién de origen italiana Fiano de Avellino ha
buscado una envoltura prictica a la vez que glamurosa. El
color del papel, tal y como se puede observar en las image-
nes, va en consonancia con el de las etiquetas de la propia
botella y también coincide con los colores de estas fechas.

Diseiio exclusivo para un piiblico selecto

La tienda Adir Winery se encuentra ubicada en la region de Alta Gali-
lea, en Israel, y produce vino principalmente para los expertos y los
coleccionistas en la materia. Por lo tanto, desde la agencia hebrea
Blend-It Design's optaron por el valor del contraste como base para
su trabajo.

Suavidad en comparacién con grosor, extravagancia versus elegancia,
lo local frente lo foraneo, y la innovacién frente a la tradicion. El dise-
fio estd construido a partir de un lenguaje limpio, tipografia basica,
llevando a cabo un dialogo cultural haciendo hincapié en la bisqueda
del equilibrio y la armonia.
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La imagen de un secreto

‘El Secreto’ es un nuevo proyecto de las bodegas man-
chegas MontReaga. La etiqueta invita a descubrir los
tesoros mas ocultos de esta bodega. El ojo que muestra,
y que mira a través de la mirilla de 1a bodega, es el mismo
ojo del cliente que va a descubrir este vino.

...................................................................................................................................... g EL SECRE],
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Mads de 70 bodegas espanolas participan en el certamen, donde también se .
abordaron temas como el cambio climdtico, la globalizacion y la crisis economica

El sector se despide —
de la cultura del vino en

Winefuture
Hong Kong 2011

Es posible que la segunda edicion de Winefuture marque un antesy un después en la indus-
tria vitivinicola mundial. Y es que el certamen baj6 el tel6n el pasado 8 de noviembre con un
mensaje claro dirigido al sector: “Adids a la cultura del vino; bienvenidos los mensajes sim-
ples, que eduquen y capten el interés hacia el vino de los nuevos consumidores”. Nuestro
pais estuvo representado por mas de 70 bodegas que dieron a conocer sus productos en el
mercado asiatico. Asimismo, la cata del '"Master of Wine' espafol Pancho Campo reunié a
1.000 asistentes que degustaron 17 vinos representativos de La Rioja, Ribera del Duero, La
Mancha, Rias Baixas, Toro, Sherry, Priorat, Cava, Amporda, Penedes, Valencia, JumillaylaD.O.
Pago. Al certamen concurrieron personalidades como el cineastay propietario de su propia
bodega, Francis Ford Coppola; afamados '"Master of Wine' como Robert Parkery Jancis Robin-
sony bodegueros de la talla de Miguel Agusti Torres, presidente de Bodegas Torres y Pedro
Ferrer Noguer, consejero delegado del Grupo Freixenet, entre otros.
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algo elitista y adaptarse a los nuevos

tiempos. En este propdsito, una comu-
nicacién adecuada, simple, dirigida a los
nuevos consumidores es clave para garanti-
zar la buena marcha de la industria vinicola.
Sin duda, éste seria el mensaje mas claro que
se desprende de la celebracion de Winefutu-
re Hong Kong, los dias 6 y 8 de noviembre.
Dos dias después de la clausura de este con-
greso, expertos de la industria del vino como
Christian Seely, David Pearson, Don St. Pierre,
Eduardo Chadwick, Jaime Araujo, Jancis
Robinson MW, Lisa Perotti-Brown MW,
Michel Bettane, Michel Rolland, Randall
Grahm, Steven Spurrier, Jennie Cho Lee MW
y Miguel Agusti Torres se reunieron para
poner en comun una serie de conclusiones
finales sobre el futuro del sector. Asi pues,
durante la dltima sesién de conferencias,
moderada por el organizador de Winefuture,
Pancho Campo MW y David Furer, los ponen-
tes pusieron sobre el tapete los principales
conflictos y desafios a superar, por parte del
sector del vino. “Simplificar el mensaje a los
nuevos consumidores es la clave para el cre-
cimiento de nuestra industria’, argumenté
lan Harris, director ejecutivo de la Fundacion
Wine & Spirit Education, haciendo referencia
a cémo captar nuevos consumidores. Al res-
pecto, Kevin Zraly, educador norteamerica-
no, inst6 a desarrollar el conocimiento de los
consumidores con mensajes sencillos, asi
como a captar el interés de los usuarios hacia
esta bebida.

EI consumo de vino debe dejar de ser

El calentamiento global y la apertura
de nuevos mercados, a debate

Hace algo mas de cuatro meses, el pasado 9
de junio, 300 bodegueros ratificaban su

compromiso con la vitivinicultura a través de
valores sociales y medioambientales, mas
alla de la cuenta de resultados de sus nego-
cios, con la firma de la‘Declaracién de Barce-
lona; en el ayuntamiento de la Ciudad Con-
dal. Un dia después, el Palacio de Congresos
de Fira de Barcelona acogia el congreso
‘Wineries for Climate Protection, donde se
hizo referencia a dicho decalogo. Si se parte
de la base que la vifia es uno de los cultivos
mas afectados por el calentamiento global,
no resulta nada extraio que éste vuelva a
protagonizar el debate de cualquier evento
organizado por industria y expertos vinico-
las. Winefuture Hong Kong no ha sido una
excepcién. En concreto, el bodeguero Miguel
Agusti Torres, presidente de Bodegas Torres,
pidi6 a las bodegas un esfuerzo conjunto
para combatir el cambio climatico. En este
sentido, Michel Bettane hizo referencia a la
‘viticultura ecoldgica’ considerada como un
término comun e implantada, cada vez mas,
en bodegas de todo el planeta.

Otro de los temas que salieron a colacion, fue
el papel que juegan los vinos de Burdeos en
el mercado vinicola mundial. Al respecto,
Christian Seely, endlogo y director general
de Axa Millésime aclaré: “Son vinos muy vul-
nerables a la demanda y los precios. Estamos
hablando de una produccién limitada en
cantidad y la demanda, por el contrario, es
global. Burdeos depende de ello y contra
esto no podemos hacer nada” El asunto
cobra interés si se tiene en cuenta que China
se ha convertido en el mayor comprador de
vinos de Burdeos del planeta, lo que ha origi-
nado que se disparen los precios, tal y como
aseguraba el propio Pancho Campo, presi-
dente de ‘The Wine Academy of Spain, en
una entrevista reciente a Interempresas: “En

Los Burdeos son
“vinos muy
vulnerables a la
demanda y los
precios’. Hoy en
dia, China es el
mayor
comprador de
estos vinos del
planeta. Un
fenomeno que ha
disparado los
precios

Jancis Robinson, 'Master of Wine',
durante la cata que impartié en
Winefuture Hong Kong.
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estos momentos, lo mas ‘in” en el mercado
chino, son los vinos de Burdeos, especial-
mente los premiums de Burdeos. En las
subastas y en las cotizaciones de vinos, Bur-
deos siempre ha sido la referencia”.

El creciente interés en nuevos mercados, por
parte de la industria del vino, fue otro de los
asuntos tratados durante el debate final de
Winefuture Hong Kong. Jaime Araujo hizo
referencia al peso de otros mercados, ade-

e
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mas del Chino, en los que el sector tiene
grandes expectativas. Como Escandinavia,
Singapur, Corea del Sur e India. Precisamen-
te, Steven Spurrier, escritor y fundador de la
francesa‘Academie du Vin, no dudé en ensal-
zar el mercado indio como proxima referen-
cia mundial: “En los préximos cinco afos, la
India serd un mercado fabuloso porque les
gusta el vino y ademas, éste ultimo, marida
muy bien con su propia gastronomia”.

INE

El mundo del vino y los desafios a los que ha de
plantar cara, segiin los expertos de Winefuture Hong

Kong 2011

Abordar el cambio climatico
La globalizacion del vino y sus mercados

La inversion de trabajo y el dinero en marketing y comunicacién para
difundir el mensaje correcto y lo mas simplificado posible, a fin de

captar nuevos consumidores
Educacién

Abordar la crisis econémica, en funcion de la coyuntura actual
Convencer a los consumidores para que estén dispuestos a pagar pre-

cios justos por los vinos
Conectar con el usuario de forma divertida

Aprender a utilizar las herramientas que ofrece Internet en cuanto a

redes sociales y social media

El acceso equitativo a la distribucion por parte de la industria del vino
No considerar el vino en la categoria de licores
Creacion de una imagen positiva del vino en la sociedad.

The :W“'l‘!,g w Paia

Miguel Agusti Torres,
presidente de Bodegas
Torres, hizo hincapié, una
vez mds, en la repercusion
del cambio climatico en el
mundo del vino.
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Pancho Campo, 'Master of Wine' y organizador del encuentro.




Robert Parker, el critico mas influyente del sector,
reconocio la calidad de los vinos de nuestro pais.

Pero no todo es un camino de rosas. Jeannie
Cho Lee MW, primera ‘Master of Wine' en
Asia, explico las dificultades para establecer
bodegas en el gigante asiatico. “Tenemos
que ensefar a debatir y negociar en el mer-
cado asiatico”, argumentd, refiriéndose a la
reflexion de Don St. Pierre en el proceso de
introduccion de vino en China y Hong Kong.
“Lo mas importante es pasar tiempo en
China, ver cdmo se hacen los negocios, la
forma de trabajar y la personalidad de
nuestros socios para vender finalmente
vinos de todo el mundo en Asia", sugirio.

Robert Parker califica a los Albari-
no, Bierzo y Yecla como vinos de
regiones “muy a tener en cuenta”

En el transcurso de Winefuture Hong Kong,
el critico norteamericano Robert Parker
destac6 algunas regiones vinicolas espa-
Aolas que, en unos afos, obtendran un
gran reconocimiento debido a la calidad
de sus vinos. “A los Albarifio, que son muy
poco conocidos, asi como los de Bierzo o
Yecla les auguro un gran futuro. Espaia es
un pais con unos vifedos simplemente
espectaculares”. El fundador de ‘The Wine
Advocate’ asistioé al evento, como ya hizo
durante la celebracién de Winefuture Rioja
2009, para participar en una cata de 20
vinos de Burdeos de la afada de 2009. Par-
ker se convirtioé pues en un firme defensor
de los vinos espafoles. “Los espafioles se
han dado cuenta que pueden hacer mucho
en el mundo del vino. La extensién de vifie-
dos en Espaia permite hacer grandes
vinos. Por ello, el pais esta llamado a ganar
peso en mercados internaciones’, aseguro.
A la cata magistral de Parker, el tltimo dia

del congreso, asistieron un millar de profe-
sionales. De éstos, un 20% eran bodegueros,
un 10% sumilleres y educadores, un 20%
eran periodistas o procedian de medios de
comunicacién y el restante 50% eran impor-
tadores, distribuidores y/o compradores.
Durante la cata, se utilizaron 20.000 copas
de Lucaris, participaron 45 sumilleres, se sir-
vieron 72 botellas por cada uno de los vinos
y se usaron 1.000 escupideras.

Entre otras cosas, Winefuture Hong Kong ha
supuesto la apertura de un nuevo ciclo para
los vinos espafoles con vistas a su introduc-
cion en el mercado asitico. En esta ocasion,
la representacion espafiola estuvo encabe-
zada por el organizador y ‘Master of Wine,
Pancho Campo, quien condujo una cata
magistral de 16 vinos de 13 regiones vinico-
las del pais: Rioja, Ribera del Duero, La Man-
cha, Rias Baixas, Toro, Sherry, Priorat, Cava,
Amporda, Penedes, Valencia, Jumilla y DO
Pago.

La cata, a la que asistieron mas de 850 per-
sonas, conté con mas de1.000 asistentes de
mas de 50 paises entre bodegueros, impor-
tadores, sumilleres, criticos, etc. Bajo el nom-
bre 'Los Vinos Espafoles: Pasion y Diversi-
dad’, Pancho Campo ofrecié un recorrido por
las principales denominaciones de origen,
acompafiado de material audiovisual dise-
Aado especialmente para la ocasion. La idea
era trasladar al publico a las regiones, vifie-
dos y bodegas de origen de cada vino para
mostrar la calidad y diversidad del vino que
se elabora en nuestro pais.

Las cifras de Winefuture Hong Kong

“En los proximos
cinco anos, la
India serd un
mercado fabuloso
porque les gusta
el vino y ademas,
éste ultimo,
marida muy bien
con su propia
gastronomia”

» Nueve ‘Master of Wine), incluidos Robert Parker y Jancis Robinson

» Mas de 50 ponentes

+ Un total de 45 nacionalidades representadas en el evento

+ Mas de 45 regiones vinicolas presentes

» Mas de 70 bodegas espaiiolas en el area expositiva

En la imagen, la cata magistral de Burdeos a cargo de Robert Parker.
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Aplicacion a la D.O. Rias Baixas

Water Activity Meters:

La determinacion del potencial hidrico foliar es considerado en el ambito de la viticultura
como un indice de estrés. En un momento de cambio climatico y escasez hidrica, su deter-
minaciony el seguimiento de su evolucion a lo largo de la campafia complementan la infor-
macion requerida para la aplicacion de correctos calendarios de riego y/o fertirrigacion,

suplementado a la cepa. Desde el grupo de investigacion (GI-1716) de la Universidad de San-
tiago de Compostela (USC) se ha sustituido la medicién de este parametro con la cdmara de
Scholander por los water activity meters (medidores de actividad de agua, WAM) aplican-
dolaalaD.O. Rias Baixas durante la campafna 2010.

Emma M? Martinez,
Maria Fandino,

Benjamin J. Rey, Javier J.
Cancela. Dpto. Ingenieria
Agroforestal.

Universidad de Santiago
de Compostela.
emma.martinez(dusc.es
javierjose.canceladusc.es

2°| Dresas

Introduccion

En la actualidad el medio rural estd
sufriendo un deterioro y abandono,
con un impacto ambiental y paisajisti-
co importante. Los vifedos, como
recursos naturales y culturales, identifi-
cativos y propios de cada comarca
deben protegerse y mantenerse con
unas caracteristicas cualitativas y cuan-
titativas que le confieran el valor intrin-
seco que estos poseen. A partir de
1992, la UNESCO comienza a desarro-
llar un interés por los espacios cultura-
les “representando la accién conjugada
del ser humano y la naturaleza” (Elias,
2011). En esta linea de actuacién, se ha
concedido la distincion de Patrimonio
de la Humanidad a zonas viticolas tales

como Costa de Amalfi en Italia, Tokaj
en Hungria, Lavaux en Suiza o Alto
Duero en Portugal, no incluyéndose
ninguna de las zonas viticolas presen-
tes en Espana.

La concepcién de un vifledo no se
puede, por tanto, encuadrar en el
aspecto clasico y unico de ser un ori-
gen de la materia prima, la uva, para la
produccién de vino. Un vifiedo integra
todo un mundo a su alrededor, tanto a
nivel viticola como enolégico, que le
confieren, campana tras campafa, una
singularidad propia, que traspasa las
fronteras de la parcela productiva y se
ve reflejada en las caracteristicas pro-
pias de los vinos de calidad. El concep-
to de terroir (Morlat y Bodin, 2006; Rey-



nolds et al., 2007), tan conocido en el
mundo actual, define a la perfeccion
los elementos que afectan a tales
caracteristicas, adquiriendo importan-
cia el entorno propio del vifedo, a tra-
vés del continuum suelo-planta-
atmosfera y las caracteristicas propias
de cada zona.

El clima presenta un gran impacto en la
viticultura, en un aspecto paisajistico, y
con potencial efecto sobre los vinos y
su calidad (Barbero et al., 2008),
debiéndose paliar la variabilidad pre-
sentada con el cambio climatico, adop-
tando medidas propias para las dife-
rentes zonas del mundo en funciéon del
grado de afeccion. La consecucion de
un adecuado mantenimiento del con-
fort hidrico del vifedo se encuentra
actualmente en debate con la conside-
raciéon de campanas de riego en vifie-
dos, que con anterioridad se veian rele-
gadas a otra tipologia de cultivos.
Hasta 1995, en Espana estaba prohibi-
do regar, demandéndose un conoci-
miento sobre la dosificacion adecuada
y estableciendo calendarios de riego
que establezcan un nuevo equilibrio
entre cantidad y calidad de produccién
(Martinez, 2003).

En este marco, surge la necesidad del
conocimiento y la determinacién del
estrés hidrico al que se encuentran
sometidas las cepas en cada momento
del ciclo (Ferreyra et al., 2002), diferen-
ciando, en funcion del estado fenolégi-
co, tanto la demanda como la dosifica-
cién. Son numerosas las técnicas que
aportan tal informacion, técnicas esti-
mativas fundamentadas en la cuantifi-
cacion de la evolucién del contenido
de agua en suelo [TDR (Hubbard,
2002), FDR (Zhang, 2008), ...] o en el
balance hidrico del suelo (Intrigliolo y
Castel, 2009), técnicas de medicién
directa sobre el cultivo, o, incluso, en la
actualidad, nuevas técnicas fundamen-
tadas en el empleo de fotografias aére-
as multiespectrales (Lagacherie et al.,
2001) mediante vehiculos aéreos no
tripulados (UAV-Unmanned Aerial
Vehicle) (Cid y Moltoni, 2011).

Sobre el cultivo, destacar las medicio-
nes focalizadas en la sintomatologia y
fisiologia (Redaccidén Interemperesas,
2010), el flujo de savia (Vallone, 1998),
dendrometria (Gurovich, 2006), tempe-
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Figura 1. Water Activity Meters realizando lecturas de potencial hidrico foliar a temperatura ambiental
(WP4) y a temperatura prefijada por el usuario (WP4-T) en condiciones estables de laboratorio.

Modelo de  Rango de medida o . Casa
TCP ) Precision (MPa) Tipo de TCP2 comercial
c-::a?“agm -0,05 a -8 (-300)5 0,01 2% Richards Wescor
c'::l’af“a:;f'e -0,05 a -8 (-300)5 0,01 £2% Richards Wescor
L-51 Leaf L
hygrometer -0,05a-7 - Higrometro Wescor
L-51 Leaf L
hygrometer® -0,05a-7 - Higrometro Wescor
) +0,1 (0 a-10 MPa) .
WP47 0a-40 +1% (-10 a-40 MPa) Dewpoint (WAM) Decagon
- ) 0,1 (0 a-10 MPa) .
WP4-T 0a-60 +1% (-10 a -60 MPa) Dewpoint (WAM) Decagon
6 . 0,05 (0 a -5 MPa) :
WPA4C! 0a-300 +1% (-5 a -300 MPa) Dewpoint (WAM) Decagon

Tablal. Psicrometros de termopar comerciales para aplicacion en materia vegetal.

(1) TCP: psicrometro de termopar (thermocouple psychrometer)

(2) WAM: water activity meter

(3) Con un compartimento de lectura de tamaiio adaptable a la muestra

(4) Dotado de control de temperatura de lectura dentro del rango 15 a 40°C +0,2°C

(5) Con técnica especial adaptada

(6) Ultimo modelo desarrollado, dotado de los tres modos de medicién (modo preciso,
continuo y modo rapido), y permitiendo como el modelo WP4-T el control de la
temperatura

(?) Modelo carente de control de temperatura, realiza las mediciones a una temperatura
variable en funcion de las condiciones de contorno.

(Adaptacion de Martinez et al., 2011a)
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ratura de hoja (van Zyl, 1986) y canopy
(Nazrala, 2007), apertura estomatica
(Zia et al., 2009), ratio de discrimina-
cion isotépica del carbono (Eraso,
2011) o, la mas difundida, la medicion
del potencial hidrico foliar (Carbonne-
au et al, 2004, Girona et al., 2006).
Mediciones, todas ellas, realizadas
tanto de forma aislada como combina-
da (Carbonneau y Costanza, 2004).

Importancia del potencial hidri-
co foliar

El potencial hidrico foliar esta conside-
rado universalmente como un indice
del estado hidrico de la planta. En
momentos de estrés, cuando la disponi-
bilidad de agua en el suelo se encuentra
limitada, la cepa tiende a producir un
aumento de la presién osmética, provo-
cando un detrimento en el potencial
hidrico foliar. Su medicion puede reali-
zarse en diferentes momentos del dia, al
amanecer (predawn o potencial de
base) o al mediodia (midday). El poten-
cial predawn aporta informacién sobre
la maxima recarga que sufre la planta
durante la rehidratacién nocturna, indi-
candonos el estado inicial o de base de
la cepa al comienzo del dia, cuando los
estomas se encuentran cerrados, ha
cesado la transpiracion y se ha produci-
do un reequilibrio entre el potencial
matricial del suelo y el potencial hidrico
de la cepa. A medida que evoluciona el
dia, la planta va sufriendo una pérdida
progresiva de agua por las caracteristi-
cas climatolégicas circundantes y la pro-
pia actividad de la planta, con la apertu-
ra de estomas e inicio de la transpira-
cién y fotosintesis, alcanzando el
momento de méxima demanda com-
prendida entre la 11:00 y 15:00 horas
solares (Williams et al., 1994, Williams y
Arahujo, 2002), momento en la que se
produce el maximo estrés. Este estrés es
cuantificado con el potencial midday.
Ambos potenciales son frecuentemen-
te utilizados en investigacion viticola,
considerandose por diversos autores
como de referencia en este campo
(Cuevas, 2001; Yuste et al., 2004). No
obstante, el potencial midday se
encuentra fuertemente influenciado
por las condiciones climatolégicas loca-
les, considerandose una medicion ines-
table. Surge de forma sustitutiva/com-
plementaria el potencial xilematico o
del tallo, previa cubriciéon de la hoja
durante 2 horas a fin de producir el cie-
rre estomatico, evitando la realizacion
de la fotosintesis y la transpiracion y
estabilizando el potencial hidrico de la
hoja con el xilematico, motivo de la
segunda denominacién considerada
(potencial del tallo).
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Figura 2. Detalle de la aplicacion de un water activity meter (WP4) en condiciones de campo con
instalacion en el interior del automévil.

California - Riego Goteo Subsuperficial

Figura 3.Parcelas de ensayo.

Novedades en equipamiento de
determinacion: los WAM
Independientemente del potencial
determinado, sea este potencial del
tallo o potencial hidrico foliar, tanto
predawn como midday, el equipamien-
to mas difundido y universalmente uti-
lizado es la Cdmara de Presién de Scho-
lander. Con el surgimiento de la cdmara
de Scholander, en la década de los
sesenta del siglo pasado, se aportaba
una medida de la presién hidrostatica
negativa que se produce en el xilema
de la cepa causada por la evaporacion
del agua por transpiraciéon desde el teji-
doy las resistencias que se producen al
movimiento del agua desde el suelo
hasta el tejido considerado (Scholander
et al.,, 1965, Busso, 2008). No obstante,

una década antes surgieron los psicré-
metros de termopar (Spanner, 1951,
Richards y Ogata, 1958), cuyas caracte-
risticas y versatilidad tanto en tipologi-
as de muestras y técnicas de medicion
los presentaban como una herramienta
muy util. Ambas metodologias camara
de presién y psicrémetros son técnicas
destructivas, existiendo, no obstante,
un tipo de psicrémetros, los leaf hygro-
meters (higrometros de hoja) (Camp-
bell y Mclnnes, 1999; Savage y Cass,
1984) que permiten la realizacién de
mediciones in situ como metodologia
no destructiva. En el dmbito de la inves-
tigacién se encontraban ambos igual-
mente difundidos, pero en mediciones
en campo, en la actualidad, los psicré-
metros se han visto relegados. Es



importante destacar la aparicién en la
década de los noventa del siglo XX de
los water activity meters (medidores de
actividad de agua, WAM) (Gee et al,,
1992) como un subgrupo englobado
dentro de los psicrometros. Fundamen-
tados en la “chilled mirrow dewpoint
technique” (Mullins, 2001), se presenta
como un equipamiento muy versétil en
cuanto a tipologia de muestras suscep-
tibles de aplicacion, tanto en material
edafico como vegetal, caracteristica
novedosa frente a la cdmara de Scho-
lander cuya utilidad se encentra centra-
da exclusivamente en material vegetal.
En la actualidad, aunque se siguen
comercializando y utilizando los psicré-
metros mas clasicos, tipo Richards, o los
leaf pychrometers, los WAM han ocupa-
do un importante espacio en el merca-
do especializado, contando actualmen-
te con tres modelos (Fig. 1), cuyas carac-
teristicas se han visto mejoradas con
diferentes sistemas de medicion (modo
preciso, continuo y modo rapido), per-
mitiendo prefijar por el usuario la tem-
peratura de consigna en la medicion
(Tabla 1).

Desde sus inicios, los WAM vieron sus
aplicaciones centradas en muestras de
suelo (Cancela et al., 2006, Martinez,
2008) en diferentes partes del mundo.
No obstante, con la llegada del nuevo
siglo, en paises como China, Japédn, Ita-
lia, India, Bélgica o Francia nuevos fren-
tes de trabajo se abrieron y se comenz6
a intentar aplicar este equipamiento a
la determinacion del potencial hidrico
en diferentes cultivos, con pequeias
aplicaciones. En viticultura, Unicamente
se encuentra referenciado en bases de
datos especializadas, el trabajo del
equipo de Bertamini et al. (2006) en el
Istituto Agrario di San Michele all' Adige
(Italia) y el Center for Biodiversity and
Forest Studie (India). En Espana, desde
hace varios afnos, el grupo GI-1716 de la
Universidad de Santiago de Composte-
la (USC) aplica los WAM, realizando tra-
bajos de determinacién de la influencia
de la fertirrigacion en Vitis vinifera cv.
Albarifo, evaluando el estrés al que se
ve sometida la cepa en funcion del sis-
tema de riego empleado en la aplica-
cién, riego por goteo superficial, subsu-
perficial o sin riego (Martinez et al.,
2011b; 2011c). Este equipo, desde el
afo 2003 ha focalizado esfuerzos en el
empleo de los WAM, publicando articu-
los y comunicaciones, con difusidon
tanto nacional como internacional, cen-
tradas en el testaje del equipo bajo
diferentes ambientes y usos (Cancela et
al., 2006; Martinez, 2008; Martinez et al.,
2010, 2011a; Martinez y Cancela, 2011)
(Fig. 2), avalando con sus trabajos la
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RSUB 0,40 0,29 0,20 0,17
SR 0,55 0,42 0,38 0,31
RSUP 0,43 0,38 0,36 0,31

Tabla 2. Amplitud del potencial hidrico foliar entre amanecer y mediodia en la campana 2010.

o A
14-jul 21-jul 28-jul 04-ago  11-age  18-ago
-0,5
- 1
-4 —+—RSUB
£
= re —i—SR
315
RSUP
-2
-2,5
FECHA
0,00 ®)
14-jul 21-jul 28-jul  04-ago 11-ago  18-ago
-0,50
-1,00
=
= —+—RSUB
€ 1,50
£ \L —&-SR
a -
-2,00 —$ RSUP
-2,50
-3,00
FECHA

RSUB: cepas con riego subsuperficial, SR: cepas sin riego, RSUP: cepa con riego superficial.

Figura 4. Evolucién de potencial hidrico foliar al amanecer ( p) (A) y al mediodia ( m) (B) en funcién

del tratamiento en la campana 2010.

idoneidad de este equipo en el ambito
de la viticultura, tanto en la evaluacion
del contenido de agua en suelo como
en la determinacion del contenido
hidrico foliar.

Aplicacion a la D.O. Rias Baixas

Durante la campana del 2010, se realizd
por el equipo de la USC un ensayo de
fertirrigacion en parcelas localizadas en
el Condado do Tea, en Porto, (Salvaterra
do Mifo, Galicia, NO Espafa) (Fig. 3),
dotadas todas ellas con Vitis vinifera cv.

Albarifo, predominante en la D.O. Rias
Baixas. La plantacion de las cepas data
de 1989-1990, sobre “19617C’, dispues-
tas en bancales, con marco de planta-
ciénde 1,5x3 m.

El objetivo de esta investigacion es la
evaluacion de diferentes sistemas de
fertirrigacion en Vitis vinifera cv. Albari-
Ao mediante la determinacién del
potencial hidrico foliar con water acti-
vity meters.

Los sistemas de riego considerados
para la fertirrigacion son riego subsu-
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perficial o subterrdneo instalado a 30-
40 cm de la superficie con goteros entre
linea de 2 | h-1, separados 1 m y riego
superficial o aéreo dispuesto a 50 cm
de la superficie del suelo y con separa-
ciénde 1,5m.

Se seleccionaron aleatoriamente cinco
cepas, sometidas a los cuatro trata-
mientos posibles considerados: dota-
das de riego subsuperficial (RSUB) (Cali-
fornia), dotadas de riego superficial
(RSUP) (Starkin) y sin riego (SR).
Aunque la medicién del potencial hidri-
co foliar se considera que engloba en
una sola medicion el potencial hidrico
del suelo y los factores vinculados a su
control, se adoptd la comprobacién de
la evolucién de la hidratacion de la
cepa mediante el control del agua en el
medio edafico. El seguimiento del con-
tenido de agua en suelo se realizé con
Time Domain Reflectometry, equipo
TDR100 de Campbell Scientific, com-
probando la evolucion de la hidrata-
cién de la cepa mediante la determina-
cion del potencial hidrico foliar. El
seguimiento se realizd6 con un WAM

modelo WP4, carente de control de
temperatura (Decagon Device, Inc.),
tomando hojas del tercio medio del
pampano, sanas, adultas con estado de
desarrollo similar, expuestas a la radia-
cién solar directa y sin presencia de
alteraciones. Las mediciones se realiza-
ron tanto en el amanecer (predawn-¥p)
como en el mediodia solar (midday-
Ym).

Los resultados muestran que las cepas
comienzan el dia con potenciales hidri-
cos diferentes segun tratamientos, con
valores medios a mediados de julio (14
de julio) del orden de -1,24 MPa en
riego subsuperficial, -1,35 MPa en riego
superficial y -1,38 MPa en las plantas sin
riego, alcanzando al final de medicio-
nes, antes de la vendimia, -1,81 MPa, -
1,96 y -2,10 MPa respectivamente.
Importante destacar que, aunque la
finalidad perseguida no sea el riego de
las cepas, sino su fertirrigacion, es decir,
la aplicacién de nutrientes, se observan
diferencias entre ambos sistemas, pro-
gresivas y paulatinas, aumentando el
estrés hidrico de la hoja y por extension

de la planta, durante el periodo de
medicién considerado (Fig. 4).

Estos potenciales se van incrementan-
do, alcanzando su punto critico al
mediodia, momento que las medicio-
nes realizadas entre las 10:30 y las 12:30
horas ponen de manifiesto. En el perio-
do diario horario considerado los valo-
res de potencial desde el 14 de julio
oscilan entre -1,64 MPa (subsuperficial),
-1,78 MPa (superficial) y -1,93 MPa (sin
riego) a-1,98 MPa (subsuperficial), -2,27
(superficial) y -2,40 MPa (sin riego) el 20
de agosto. La evolucion de ambos
potenciales, potencial de base o pre-
dawn y potencial al mediodia o midday,
presentan las diferencias a lo largo del
periodo que se muestran en la tabla 2.
A medida que avanza la campana, son
cada vez menores las diferencias obser-
vadas entre los momentos extremos
del dia, con ambos potenciales mos-
trando evoluciones continuadas, indi-
cando una menor recuperacion y rehi-
dratacion nocturna por parte de las
hojas, caso mds acusado en aquellas
plantas sin riego, mostrando una mayor
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rehidratacién e inferior diferencia entre
horas punta las vides con riego subsu-
perficial.

Paralelamente, la evolucién del conte-
nido volumétrico de agua en suelo pre-
senta una disminucion paulatina en
todo el periodo considerado, de 0,047
m> m-3 en los bancales con riego sub-
superficial, 0,033 m*® m-3 sin riego y
0,029 m*> m-3 en el caso de riego super-
ficial. Comparando el contenido de
agua en el suelo con los indices de esta-
do hidrico foliar se obtiene el resultado
mas representativo con el potencial
hidrico medido en condiciones de
maximo estrés, el potencial hidrico al
mediodia (r2>0,80).

Conclusiones

De la investigacion realizada se puede
concluir, a partir del conjunto de los
pardmetros analizados, la constatacién
de una mayor resistencia al estrés y una
mayor recuperacion en cepas con ferti-
rrigacion, especialmente con riego por
goteo subsuperficial y en menor medi-
da en riego superficial, frente a las
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cepas sin riego. La aportacion de agua
en el propio proceso de fertirrigacion, si
bien facilita los nutrientes necesarios
para el correcto desarrollo del ciclo
vegetativo de la cepa, no lo comprome-
te, al no evitar que la planta pase por los
periodos de estrés necesarios en cada
campanfa, por emplearse dosis de agua
muy pequefas. De esta forma, se evita
que los brotes sean demasiado vigoro-
sos en la floracidn, se acelera el proceso
de lignificaciéon adelantando la flora-
cién y se evitan las bayas débiles, entre
otros; muy adecuado cuando se trabaja
con cepas para vino y con cultivares tan
vigorosos como el estudiado (cv. Albari-
fo). Se pone de manifiesto la utilidad
de estos indices foliares para la evalua-
cién del contenido hidrico de la planta
en cualquier momento del ciclo, facili-
tando la toma de decisién del momen-
to 6ptimo para el riego.

La investigacion mostrada aporta un
pequeio bosquejo de la utilidad que
los WAM pueden aportar en la gestién
del agua en un vifiedo. Su versatilidad
en la tipologia de muestras suscepti-

bles de medicion, asi como la rapidez
en su obtencién, aproximadamente
cinco minutos por muestra, permiten
aportar resultados en un breve lapso
de tiempo. Se presentan como unos
equipos a tener en consideracion
como una alternativa a la cdmara de
Scholander en la medicién en campo
del potencial hidrico foliar, especial-
mente en vifedos, permitiendo reali-
zar las mediciones tanto en campo
como en laboratorio.
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BIOSENSORES

“Sin duda alguna se va a repetir el ano que viene”, asegura el técnico

de campo Luis Mateo

Las cooperativas de
Aecovi usan hiosensores m
gue clasifican las partidas

de uva por calidades

Para las cuatro cooperativas jerezanas de Aecovi prima la calidad. Para ello, y durante la Gltima
vendimia, han empleado biosensores con los que han medido la calidad de la uva. Ello ha hecho

posible un control individualizado de entrega de la misma.

Eva Carreno

tra Sefora de las Anguastas (Jerez),

Unioén de Viticultores (Chiclana), Catoli-
co-Agricola (Chipiona) y Covisan (Sanltcar)-
estan satisfechas del resultado obtenido tras
usar los biosensores, segun ha afirmado Luis
Mateo, técnico de campo de Aecovi. Al res-
pecto, el técnico ha asegurado: “Sin duda
alguna se va a repetir el afo que viene, ya
que la maquina ha funcionado muy bien”.
La utilizacién de los biosensores de Biosen-
sur ha permitido a Aecovi llevar a cabo el
control de todas las partidas de uva que han
entregado los socios de las cuatro coopera-
tivas de una manera mas individualizada, ya
que los biosensores permiten profundizar
mas en la estratificacion de calidades.
El propio equipo técnico de Aecovi-Jerez,
junto al equipo técnico de cada cooperati-
va, fueron los responsable de realizar los
controles, mediante biosensores, en las cua-
tro cooperativas, durante toda la vendimia.
La Botrytis cinerea es un hongo que ocasio-
na la podredumbre gris. Aparece en la uva
cuando se dan determinadas situaciones
climatolégicas (altas temperaturas en vera-
no, cercania al mar, lluvias de verano..)
junto al bajo presupuesto para tratamientos
que destine el agricultor, influenciado por el

I as cuatro cooperativas de Aecovi -Nues-
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bajo precio a pie de campo que se abona por
la uva. Debido a esta poca rentabilidad, se ha
disparado el abandono de los vifiedos,
durante los tres ultimos afos.

La presencia de Botrytis cinerea repercute en
la calidad de la uva, ya que produce proble-
mas de color, de proliferacién de microorga-

Andlisis realizado mediante un
biosensor de Biosensur.




nismos, de desmangado y filtracién (b-glu-
canos), de olor a moho y de madurez insufi-
ciente.

Se ha comprobado que unos de los parame-
tros directamente proporcional a la podre-
dumbre gris es el acido glucénico de la uva,
que se transmite al mosto y posteriormente
al vino. Ademads, no existe ninguna practica
enoldgica capaz de eliminarlo, segun Este-
ban Garcia, director técnico de Biosensur.

Por primera vez el Consejo
Regulador del vino ha
establecido unos topes
mdximos del dcido
gluconico a un gramo
por litro

Por este motivo, el Consejo Regulador, con la
aprobacién de una nueva legislacién, ha limi-
tado el contenido de acido glucénico a un
gramo por litro. A pesar de la limitacion de la
nueva norma, ninguna de las cooperativas de
Aecovi ha superado los 0,4 gramos por litro.
El técnico de campo, Luis Mateo, ha hecho
hincapié en que “los 0,4 gramos por litro no
es una virtud de la maquina, sino de los viti-
cultores”. Asimismo, ha asegurado que los
biosensores han sido de gran utilidad porque
han permitido detectar la Botrytis en uva
recién vendimiada.

Luis Mateo ha remarcado la rapidez del bio-
sensor para facilitar los resultados del andlisis
y la facil manipulacién de éste. Los biosenso-
res detectan si la vifa estd mal cuidada o no
ha recibido el tratamiento oportuno.“Si habia
algin camién cuyo contenido superaba los
0,5 gramos por litro se destinaba a otro pro-
ceso distinto”. Un proceso que antes se hacia
a simple vista y que, en consecuencia, necesi-
taba de una gran agudeza visual, segun Luis
Mateo.

Tras los resultados obtenidos, “todos los coo-
perativistas estdn muy contentos’, ha asegu-
rado Luis Mateo y ha explicado que tras esta
experiencia tan positiva el afo que viene se
repetira.

Primeros biosensores que miden el
acido gluconico de la uva

Los biosensores establecen el grado de
baumé, es decir, el potencial alcohdlico de la
uva y su contenido en &cido glucénico. Un
pardmetro directamente proporcional con la
podredumbre de la uva y que, por primera
vez, el Consejo Regulador del vino establecio
unos topes maximos en la normativa que,
durante esta pasada campana, se han restrin-
gido a un gramo por litro.

Un biosensor estd compuesto por dos ele-

mentos fundamentales: un elemento de
reconocimiento biolégico (ERB) y un trans-
ductor, encargado de convertir la energia bio-
l6gica en una sefal eléctrica.

Biosensur, unidad de I+D creada por la
empresa matriz ‘Biolan Microbiosensores, ha
desarrollado el primer biosensor para medir
acido glucénico, de manera que la cooperati-
va o bodega puede controla rmejor la calidad
de la uva.

Este es, precisamente, el caso de Aecovi, que
ha instalado en sus cuatro cooperativas los
biosensores para poder controlar la calidad
de la uva. Este proceso tiene mds incidencia
en las cooperativas, ya que al no tener uva
propia, permite controlar mejor la calidad de
la misma. Ademas, también permite clasificar
las partidas por distintas calidades y, poste-
riormente, elaborar vinos de mejor calidad.

Pantalla del biosensor que permite
su facil manipulacion.

Microbiosensor de Biosensur.
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El Grupo de Mecanizacion y Tecnologia Agraria de la UPV trabaja en un .
prototipo que detecta, de forma automdtica, paradmetros claves para la
produccion vinicola

Producir ‘mejor vino' -
pasa por la roboticayla =
agricultura de precision

Bajo la direccion del profesor Francisco Rovira, investigadores del Grupo de Meca-
nizacion y Tecnologia Agraria de la Universitat Politecnica de Valencia han desarro-
[lado un sistema dotado con sensores GPS y técnicas de vision artificial que permite
crear mapas para cuantificar variaciones en el vigor vegetativo de las vifias. Aseguran,
desde la UPV, que con este prototipo contribuyen a “mejorar la calidad, productivi-
dady competitividad de los vinos valencianos”. El como piensan lograr estos propo-
sitos lo argumenta el profesor Rovira: “Para ello, mejoramos la gestion de la explota-
ciénatravés de laincorporacion de Gltimas tecnologias como la vision artificial y los
sistemas de posicionamiento global, técnicas que entran dentro de dos areas inno-
vadoras en el sector: la agricultura de precision, y la robotica agricola”.

Anna Leon
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Como se generan los mapas
de viiias

Desde la UPV detallan como se obtie-
nen los mapas de vigor. El tractor toma
imagenes con la camara sensible al
infrarrojo, resaltando la vegetacion y
ayudando al algoritmo a separarla del
resto para su cuantificacion. “Asi, se
estima la cantidad de vegetacion a la
vez que se le asigna una referencia geo-
grafica. Al tener referencias globales
podemos llevar nuestras medidas de
vegetacion a un mapa que el agricultor
puede utilizar para su planificacion y
como herramienta predictiva de labo-
res futuras”, explica Veronica Saiz,
investigadora del Grupo de Mecaniza-
cion y Tecnologia Agraria de la UPV.

El sistema pretende mejorar la
percepcion “sensorial” del tractor,
para aumentar la productividad de
las explotaciones y la eficiencia en
su manejo. En la imagen, el tractor
robotizado con el que se
efectuaron varias pruebas piloto
en pleno funcionamiento.

ue el sector vinicola sea “altamente

competitivo”y genere “productos con

gran valor afadido” lo convierte, en
opinién del profesor Francisco Rovira de la
Universitat Politécnica de Valencia, en el can-
didato perfecto para la incorporacién de las
nuevas tecnologias desarrolladas en el ambi-
to agrario. A este motivo se afaden otros,
segun el responsable del Grupo de Mecani-
zacion y Tecnologia Agraria, creador de un
sistema dotado con sensores GPS y técnicas
de vision artificial que cuantifica, a través de
mapas, las variaciones que se aprecien en el
vigor vegetativo de las vinas. Factores como
el crecimiento desigual de estas ultimas, la
falta de uniformidad en produccién y madu-
rez, o la gestidn de los recursos hidricos, difi-
cultan la produccién de vinos ‘de calidad’ y
justifican, segun el investigador, el aprove-
chamiento de estas innovaciones. “Las nue-
vas soluciones aportadas por la robética y la
agricultura de precision proveen al productor
de potentes herramientas para afrontar tales
retos. Asi, nuestro objetivo es dotar a un vehi-
culo robotizado de un complejo nivel de per-
cepcion sensorial que permita mejorar la efi-
ciencia en el manejo y gestion de las explota-
ciones vinicolas”, explica Francisco Rovira.

El sistema mejora la percepcion “sen-
sorial” del tractor robotizado con el
que se trabaja desde hace cinco anos
En el curso del proyecto, los investigadores
han incorporado este sistema en un tractor
agricola robotizado, con el que ya trabajan
desde el afno 2006. En concreto, este tractor
ya incluia un sistema de posicionamiento

global, una cdmara estereoscépica para per-
cepcion local en 3D y sensores de medida de
angulo para ambas ruedas directrices.

Fruto de la investigacién, se ha desarrollado
un prototipo que cuenta con una camara
monocular, centrada en el infrarrojo cercano,
equipada con diferentes lentes para el mues-
treo intensivo y extensivo de las parcelas, asi
como ordenadores mejor adaptados a las
condiciones de trabajo en campo. Asimismo,
los expertos de la UPV han desarrollado el
software y algoritmo que confiere “inteligen-
cia artificial” al tractor. Los nuevos equipos
persiguen mejorar la percepcion sensorial
del tractor, para aumentar la productividad
de las explotaciones y la eficiencia en su
manejo, segun Rovira. “Ampliamos la capaci-
dad del vehiculo -especifica- para captar
informacion de los propios cultivos, utilizan-
do la banda del infrarrojo cercano que no es
alcanzable por la vision humana, y ademas
procesando una gran cantidad de informa-
cion (varias imagenes por segundo) que
puede pasar desapercibida para el operario
que ademas debe conducir el vehiculo” La
inteligencia del vehiculo, en palabras del pro-
fesor de la UPV, hace referencia a los algorit-
mos de qué dispone el ordenador de a bordo
“para procesar toda la informacién de mane-
ra instantanea y registrar el resultado de su
andlisis”.

Mapas que muestran la relacion vigor
vegetativo de las vifas - cantidad y/o
calidad de la uva

Con la obtencién de los mapas ya menciona-
dos, se puede obtener informacion clave

“Nuestro
objetivo es
dotar a un

vehiculo

robotizado de
un complejo
nivel de
percepcion
sensorial que
permita
mejorar la
eficiencia en el

manejo y

gestion de las
explotaciones
vinicolas”
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sobre el estado del vifiedo al existir una
correlacién entre el vigor y variables como el
grado de maduracion, rendimiento producti-
vo, necesidades hidricas, uniformidad de la
cosecha, etc. Ello supondria una enorme ven-
taja para productores y bodegueros. “Varios
estudios cientificos han correlacionado vigor
vegetativo con cantidad y calidad de uva. Por
lo tanto, variaciones locales dentro de una
misma parcela pueden predecir el potencial
de la cosecha y facilitar la recoleccién dife-
renciada, permitiendo la elaboracion de
vinos de mayor calidad’, asegura Rovira.
Otro posible uso de estos equipos robotiza-
dos seria la deteccion precoz de infestacio-
nes por enfermedades y plagas, una tarea
“mas compleja” que la captacion de informa-
cién sobre vigor vegetativo. El responsable
del Grupo de Mecanizacion y Tecnologia
Agraria de la UPV explica el porqué: “Muchas
veces los inicios son muy tenuesy comienzan
en el interior, siendo dificil su deteccién pre-
coz no invasiva y a tiempo real. No obstante,
la metodologia y equipamiento, en general,
serfa muy similar, siendo el paso mas impor-
tante la seleccion de un sensor o banda
espectral que fuera sensible a los efectos cau-
sados por plagas y enfermedades en fases
incipientes”.

Investigacion y recursos humanos,
principales obstaculos para la implan-
tacion de este sistema a gran escala

En el proyecto, impulsado desde la UPV, han
colaborado empresarios de la zona vinicola
de Utiel-Requena, como Bodegas Finca Ardal,
y Turis (Valencia) para evaluar en campo la
tecnologia desarrollada. A tal efecto, se han
llevado a cabo diversas pruebas en determi-
nadas parcelas, de las que se han obtenido
una serie de conclusiones. “Hemos podido
cuantificar automaticamente —afiade Francis-
co Rovira- la variabilidad en el vigor de las
vifas y lo hemos correlacionado con variacio-
nes en la producciéon de uva Cabernet-Sau-
vignon, plasmandolo todo en mapas con
referencias geograficas globales que se pue-
den utilizar en afos sucesivos para mejorar la
gestion de la explotacion”.

A la pregunta de si es posible una fabricacién,
a gran escala, de estos prototipos o por el
contrario, estas tecnologias son inalcanza-
bles, el profesor de la UPV despeja las dudas,

“Las ayudas concedidas nos van a permitir continuar
con este proyecto que de otra manera tendriamos que
abandonar por falta de financiacion”

El nuevo sistema, a cargo de los investigadores de la UPV, ha sido premia-
do por la multinacional Edmund Optics, que ha destacado su utilidad para
la monitorizaciéon y control de explotaciones agrarias de una forma no
invasiva y econémica. El profesor Francisco Rovira, junto a la investigado-
ra Veronica Saiz, recogera este galardon en el marco de Feria Vision 2011,
que tendra lugar en Stuttgart a lo largo del mes de noviembre. Como colo-
fon, el proyecto ha logrado también un accésit en el V Certamen “Valencia
Idea 2011% realizado desde la Concejalia de Juventud con la colaboracién de
la Fundacion para la Innovacién Urbana y Economia del Conocimiento
(FIVEQC) y patrocinada por Gas Natural CEGAS S.A. “La concesion de estos
premios —valora Rovira— no solo ha significado el reconocimiento nacio-
nal e internacional a nuestra labor investigadora de los taltimos afios, sino
que las ayudas concedidas nos van a permitir continuar con este proyecto
que de otra manera tendriamos que abandonar por falta de financiacion”.
Hasta la fecha, el sistema ha demostrado “su potencial”, segtn sus creado-
res, aunque “todavia queda mucho trabajo por hacer”. Ahora, el reto a
superar consiste en lograr que la deteccion automatica sea fiable bajo cual-
quier condici6on ambiental (muy cambiante e impredecible en el campo),
asi como fortalecer la calidad de las seflales GPS y finalmente integrar
todo el conjunto en un sistema compacto que sea facil de utilizar por ope-
rarios no especialistas.

“Gran parte de la tecnologia empleada ya forma
parte de vehiculos de tltima generacion.

El sistema de percepcion seria el elemento

a anadir, pero la caida continua de precios

hace que los sensores de vision sean cada vez
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mds asequibles”

al respecto. “Gran parte de la tecnologia
empleada (receptores GPS, monitores tactiles,
procesadores integrados) ya forma parte de
vehiculos de ultima generacion. El sistema de
percepcion seria el elemento a afadir, pero la
caida continua de precios en productos elec-
trénicos hace que los sensores de vision sean
cada vez mas asequibles. Ademas, hay que
tener en cuenta el elevado coste de los vehi-
culos agricolas, lo que en proporcién significa
una inversion mucho mas pequeia para nue-
vas tecnologias que la realizada en automovi-
les’, compara. La mayor dificultad, en su opi-
nion, para la implantacién de estos sistemas
se halla en la programacién y en la fiabilidad
de los algoritmos, ya que se requiere “un
esfuerzo en investigacion, sobre todo en
recursos humanos’.
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 Depésitos para fermentaci6n, almacenamiento, isotermos, siemprellenos,
“pigeage”, autovaciantes por gravedad y mecanizados con pala extractora,
etc... También suministramos bombas de remontado, difusores especiales,
valvulas neumaticas, equipos de limpieza portatiles, pasarelas, escaleras,
cuadros de control, tuberias, etc...

Nuestra amplia gama de depésitos personalizados en dimensiones y
equipamiento nos permite atender a las necesidades de cualquier bodega
en disefo, fabricacion, automatizacion, montaje y puesta en marcha.

C/ Valle de Mena, P-14
Pol. Ind. Villalonquejar - 09001 Burgos
Telf. 947 473 055 » Fax 947 298 240
comercial@conal.es
www.conal.es

Delegacion Norte Delegaciéon Centro Delegacion Cataluiia
Telf./Fax: 941 443 789 Telf./Fax: 917 514 554 Telf./Fax: 973 445 103




@

vinos de

madrid

onsejo Regudador D.O. Lo

Actualmente 46 bodegas estdn inscritos en la D.O. Vinos de Madrid y en 2010 la produccion fue de
casi tres millones de botellas

A la capital de Espafhay a toda la region madrilefa se la conocia hasta hace una década mas
por el vino que consumia en sus tabernas y restaurantes que por el que se producia en sus
vinedos, todos al sur de la capital. Hoy, la situacion ha cambiado totalmente, y ello en una

region —los actuales limites de Madrid- donde los primeros datos contrastables sobre la
industria vitivinicola datan del siglo XllI. Vinos de Madrid es hoy una D.O. reconocida no
solo por la industria, sino también por el consumidor, que ya se ha acostumbrado a verla en

las cartas de un gran nimero de restaurantes.

David Pozo

Un poco de historia...

El siglo Xlll es la fecha de la que datan los pri-
meros documentos sobre la existencia de
vinos de Madrid. Se trata de una disputa por la
posesion de un vifiedo entre unos monjes y el
sefior feudal, que fué resuelta finalmente por
el arbitraje del rey. Los vinos madrilefios llegan
al siglo XV con un aurea de prestigio, plasma-
do ya en citas literarias, como las del Arcipres-
te de Hita. Hay multiples testimonios del apre-
cio que tenian los vinos elaborados en la pro-
pia ciudad, que eran “exportados” a otras loca-
lidades. En la segunda mitad del siglo XV la
autoridad municipal tuvo que dictar incluso
medidas proteccionistas, bien por la abundan-
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cia de produccion de la ciudad, bien por la
venta fraudulenta de vinos de otras proceden-
Cias o por la competencia de vifledos cerca-
nos, como los de Getafe, Pinto, Parla y Fuenca-
rral, donde se producian los vinos mas cotiza-
dos.

El siglo de Oro supone un momento impor-
tante para la regién y para sus vinos. La elec-
cién de Madrid como capital del reino supone
un notable crecimiento de la demanda y, asu
vez, de la produccion. Ademas de los tantas
veces loados vinos 'San Martin, la capital se
abastece de la produccion de Arganda, Alcala
de Henares, Fuencarral, Alcobendas, Torrela-
guna, etc. En 1665 pervivian en la ciudad de
Madrid 63 cosecheros, alin sometidos a rigu-
rosos controles y obligados a declarar al fisco
la cantidad de uvas o de mosto que producian.



Madrid llega al siglo XX con més de 60.000
hectareas de vifiedo, pero en 1914 se detec-
ta la primera filoxera en San Martin de Valde-
glesias. La plaga se extiende rapidamente,
arruinando el vinedo madrilefio y provocan-
do un cambio sustancial en sus vinos. La
recuperacion es lenta y se hace con varieda-
des foraneas, en especial Garnacha. Pero la
verdadera recuperacion no se produciria
hasta los aflos cincuenta, tras la Guerra, con
la implantacion masiva de variedades selec-
cionadas por su rendimiento cuantitativo y
grado de alcohol, con predominancia de la
Garnacha en las zonas de Navalcarnero y San
Martin y de Airén en Arganda. En esta época
surgen la mayor parte de las cooperativas.

A finales de los setenta sobreviene la crisis.
Desciende el consumo de vinos, sobre todo
el comercializado a granel que tanta salida
daba a la produccién. Se impone la renova-
cion del sector y son necesarias costosas
inversiones para rejuvenecer los vifedos,
recuperar las variedades de uva y actualizar
los criterios de elaboracién. Los ochenta
marcan un cambio espectacular en el pano-
rama vinicola espafol, al que el vino de
Madrid no permanece ajeno. La historia de lo
que podriamos denominar el nuevo vino de
Madrid arranca de 1984, con el reconoci-
miento de la Denominacion Especifica Vinos
de Madrid.

En marzo de 1986 el Ministerio de Agricultu-
ra aprueba la Denominacién Especifica Vinos
de Madrid. Por fin, en noviembre de 1990
queda reconocida oficialmente la Denomi-
nacién de Origen Vinos de Madrid. Al
siguiente afio, ya estan en el mercado las
botellas con la contraetiqueta de Vinos de
Madrid y desde enero de 1992 se comienzan
a comercializar los primeros vinos de crianza.

Tras décadas de fuertes cambios, el mercado
de vinos de Madrid afronta el nuevo siglo con
un panorama de gran competencia de vinos
de todo el pais. Los vinos de Madrid son des-
conocidos, incluso, para gran parte de los
madrilenos. El esfuerzo por ganarse el puesto
histérico que les corresponde esta de nuevo
respaldado por una ansiada y recuperada
calidad. Las bodegas toman conciencia de la
necesidad de ofrecer vinos con buena rela-
cién calidad-precio y este esfuerzo se trans-
mite de inmediato al consumidor. La conse-
cuencia mas directa es una presencia cada
vez mas destacada de los vinos de Madrid
tanto en los mercados locales como en otras
zonas espafolas, sin olvidar que las exporta-
ciones al extranjero estan teniendo cada vez
un éxito mayor.

Pablo Morate es una de las
bodegas madrilefias con mds

tradicion, llevada actualmente por
la cuarta generacion de la familia.

La subzona de San Martin de

Valdeiglesias es la que ha contado
con mads prestigio en la historia de

los vinos madrilefios.
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Variedades de uva
1990 )
Entre las variedades preferentes
1991 19 cultivadas en la D.O. Vinos de
Madrid estan:
1992 19 - Albillo: De temprana maduraciéon
y escasa produccion, alberga cua-
1993 22 lidades alejadas de la normaliza-
ci6én actual. Racimos pequefios y
1994 22 sueltos, presentan una doble
aptitud: para vinificacién y para
1995 23 consumo en fresco. Da lugar a
vinos blancos glicéricos, corpu-
1996 28 lentos, de inolvidable personali- El Albillo es una de las variedades preferentes
dad. cultivadas en la D.O. Vinos de Madrid.
1997 29 - Garnacha: De porte erguido y
buena produccién. Racimo com-
1998 34 pacto de tamafio mediano. Ofrece rosados y tintos sabrosos en su juventud,
adaptandose equilibradamente a crianzas cortas. Suelen presentar altos conte-
1999 32 nidos en alcohol.
- Malvar: Cepa de buena produccién, maduracién temprana y porte erguido.
Racimo grande y suelto. Da lugar a vinos frescos, aromaticos, claramente per-
2000 32 sonales.
2001 4 - Tempranillo: Varietal de rendimiento medio. Racimo mediano, cilindrico, que
00 3 generalmente presenta hombros. Da vinos de altisima calidad. Por su equilibrio
y estabilidad de materia colorante son excelentes para vinos jovenes y crianzas.
2002 36 Como variedades autorizadas se encuentran también la Airén, Cabernet Sauvig-
2003 39 non, Merlot, Moscatel de grano menudo, Parellada, Syrah, Torrontés y Macabeo.
2004 39
2005 40 rra de Gredos en la subzona de San Martin,
2006 41 que las que pueda darle la de Guadarrama a
los de Navalcarnero, ni a los de Arganda tan
2007 43 proxima a Guadalajara y Cuenca. Por eso ha
sido fundamental separarlas y diferenciarlas,
2008 45 porque la cata de sus vinos asi lo refleja. A
esto contribuyen también las variedades que
2009 45 Madrid ha tenido siempre, como la albillo en
2010 45 San Martin, la tempranillo, la malvar, la airén
o la garnacha. A ellas se han incorporado
2011 46 variedades foraneas que han contribuido a
que los vinos amplien sus cualidades, como

Ndmero de bodegas acogidas a la D.O. Vinos de la cabernet sauvignon o la syrah.

Madrid por orden cronoldgico.
Viredo de tempranillo en la

subzona de Arganda.

La D.O. Vinos de Madrid: zonas de
produccion

La D.O. Vinos de Madrid ampara, controla y
protege las uvas y los vinos procedentes de
54 municipios situados al sur de la Comuni-
dad Auténoma de Madrid, gracias a su Con-
sejo Regulador. La zona de produccion se
divide en tres subzonas muy diferenciadas y
de gran tradicién viticola: subzona de
Arganda, subzona de Navalcarnero y la sub-
zona de San Martin de Valdeiglesias. Esta
division se debe todo a que el sur de la
comunidad es muy amplio y la climatologia
y los suelos cambian de este a oeste. Incluso
las variedades preferentes en cada zona
cambian también. No otorga las mismas
cualidades a un vino la proximidad de la Sie-
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Las tres subzonas son:

- Subzona de Arganda (28 bodegas): Com-
prende 27 municipios del sureste de la
Comunidad de Madrid. En esta subzona se
encuentra aproximadamente el 50% del
vifiedo inscrito en el Consejo Regulador,
representando la subzona con una mayor
produccién de vinos. En ella predominan la
uva blanca Malvar, asi como la uva Tinto
Fino (también llamada Tempranillo o Cenci-
bel).

- Subzona de Navalcarnero (7 bodegas):
Comprende 19 localidades de la zona sur-
central de la regién. Representan algo mas
del 14% del total del vifledo inscrito, predo-
minando la uva tinta Garnacha.

- Subzona de San Martin de Valdeiglesias
(10 bodegas): Comprende 9 municipios.
Con el 35% del vifedo inscrito, con la uva
Albillo y la tinta Garnacha como variedades
principales.

Crianza de los 'jévenes' vinos
madrilefios

Los vinos de Madrid se encuadran aproxima-
damente en dos tercios del total en la gama
de los vinos jovenes del afo. Dentro de los
vinos jévenes se encuadran los vinos con la
mencién Sobremadre, una elaboracién espe-
cial y tradicional de determinados pueblos de
la subzona de Arganda. El vino Sobremadre
es aquel cuyo mosto fermenta con la uva

Afo Calificacion
1998 Muy buena
1999 Muy buena
2000 Muy buena
2001 Excelente
2002 Buena
2003 Muy buena
2004 Muy buena
2005 Muy buena
2006 Muy buena
2007 Muy buena
2008 Buena
2009 Muy buena

Calificacion de cosechas de los dltimos anos.

Comercializacion y exportacion de vinos con la D.O.
'Vinos de Madrid'

La comercializaciéon nacional de vinos fue creciendo paulatinamente
desde la creacion de la D.O. en 1990 hasta 2006, en que se comercializa-
ron més de cuatro millones y medio de botellas. Una cifra que se ha visto
reducida drasticamente en en los tltimos cuatro afios, motivado princi-
palmente por un descenso en el consumo de los vinos de mesa y también

por la crisis. El altimo dato, el de 2010, dejaba los litros comercializados
en 2.197.006, de los cuales resultaron 2.929.341 botellas.

Ademas del mercado nacional Vinos de Madrid cuenta con un importan-
te mercado extranjero donde se comercializan un total de 914.237 bote-
llas (datos de la campaiia 2009/10), lo que representa el 24% de la comer-
cializacion total. Actualmente los principales mercados son por este
orden: Alemania (24,55%), EE UU (13,84%) y China (10,93%). También
representan mercados importantes para Vinos de Madrid Letonia, Litua-

nia, Bélgica y Japon.

estrujada-despalillada (madre) y una vez
acabada la fermentaciéon permanece junto
al vino un maximo de seis mesess, con
ausencia de trasiegos hasta el embotellado.
Los vinos de Crianza son de crianza mixta
madera-botella, que tiene cumplir los tiem-
pos y requisitos estipulados en el reglamen-
to de la D.O. (minimo dos afos, de los cuales
al menos seis meses en recipiente de made-
ra). Asimisimo, se crian vinos que obtienen
la mencién de Reserva (3 anos de crianza, de
los cuales uno ha de ser en barrica de roble)
y Gran Reserva (5 afos de crianza, con dos
afos en barrica de roble).

Bodegas Jests Diaz.
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Comeo Regulador D.O.

Juan Bautista

Orusco

El actual presidente del Consejo Regulador de la D.O. Vinos de Madrid fue nombrado en noviembre de
2005 vy reelegido en marzo del afio pasado. Perteneciente a la tercera generacion de los Orusco, es el
presidente de la bodega mas antigua de Madrid, Bodegas Orusco, que fundé su abuelo Tomas en 1896, lo
que le da una gran autoridad para hablar no solo de la historia mas reciente de los vinos del centro de
Espana, sino también de todo lo relativo a qué ocurre en la industria vitivinicola espafola.

Presidente de la D.O. Vinos de Madrid

“El motivo principal de
que vendamos menos,

no es la crisis, sino que

la gente ha dejado de
consumir vino”

David Pozo

Acaba de cerrarse la vendimia 2011. ;Qué
previsiones manejan para esta campana?

Es una campana mas corta que la de afos ante-
riores, entre un 25y 30% inferior, con una reco-
leccion entre 18 y 19 millones de kilos de uva.

;Se prevé otra aiada con calificacion ‘Muy
buena’?

En principio si, aunque los vinos hayan de
madurar y acabar de hacerse. La verdad es que
la uva ha entrado en muy buenas condiciones,
tanto desde el punto de vista sanitario como
analitico, y la légica nos dice que el resultado
de la cosecha acabara siendo bueno.



Usted lleva ahora seis aiios al
frente de la D.O. Vinos de
Madrid. En esta época se ha
mantenido el nimero de
bodegas acogidas a la D.O.,
pero ha bajado de forma
significativa el niimero de
botellas comercializadas y
exportadas. ;La crisis econémica
es el dnico motivo?

El motivo principal de que se venda
menos es que la gente ha dejado
de consumir vino. Aunque a mucha
gente le sorprendan mis palabras,
porque el vino estd cada vez mas
en boca de todos y es un producto
que esta de moda, la realidad es
que se consume esporadicamente,
y siempre el vino considerado de
calidad. El descenso se nota espe-
cialmente en el vino de mesa, que
ha dejado de ser un producto de
consumo habitual. La crisis s6lo ha
ayudado a bajar algo mas ese con-
sumo, pero el verdadero descenso
comienza mucho mas atras. Si en
los anos 70 se consumia cerca de 80
litros de vino per capita al afio, a dia
de hoy estamos entre 14 y 16 litros.

;Qué se podria hacer para
revertir esta crisis de consumo?
La FEV y la Asociacion de Consejos
Reguladores de Espafa estan pre-
parando en estos momentos una
campafa para la concienciacion del
consumo moderado y responsable
del vino. Debemos dar la informa-

cién exacta al consumidor para que
sepa que ese consumo moderado
del vino no sélo no es perjudicial,
sino que ademas puede ser benefi-
cioso para la salud y para su disfru-
te personal. Creo que tanto las
D.O. como las empresas apoyaran
esta iniciativa, muy ambiciosa, y
que ademas cuenta con la ayuda de
la UE y del MARM.

En una de las primeras
entrevistas que realizo como
presidente del Consejo
Regulador de la D.O. Vinos de
Madrid dijo que faltaba el
madrileiio como consumidor de
sus propios vinos. ;Hoy, cinco
aios mas tarde, sigue siendo
asi?

Si, pero ya hemos conseguido algo
tan importante como que el madri-
lefo pida nuestro vino. En los ocho
Gltimos afos ha cambiado mucho
la situacién, y practicamente todos
los buenos restaurantes de Madrid
ofrecen en sus cartas vinos de la

D.O. Vinos de Madrid. Tan solo el
hecho de que se haya introducido

en la oferta ya es un paso impor-
tante. Ello ha sido posible gracias al
esfuerzo de las bodegas, del con-
sejo regulador, de la Administra-
cion, pero también de la restaura-
ciéon, que se ha mentalizado que
los vinos de Madrid pueden com-
petir perfectamente con vinos
espanoles de cualquier otra D.O.
Prueba de ello es que hace tres
anos la consultora Nielsen hizo un
estudio de mercado sobre la oferta
y el consumo de los vinos de
Madrid en la capital, y uno de los
datos mas alentadores fue que
dentro de los mas conocidos ocu-
pabamos el sexto lugar. Eso, para
una D.O. que fue una de las dlti-
mas en constituirse, no deja de ser
un orgullo.

En este mismo periodo, los

vinos madrileiios también han
sido reconocidos por su calidad,
con importantes premios a nivel
nacional e internacional. ;La
calidad de los vinos es algo en
que esta poniendo especial
hincapié en detrimento de una
produccién masiva?

Totalmente. En los vinos de Madrid
anteriores a los afos 90 no se cui-
daba la calidad como se hace
actualmente. Las bodegas produci-
an volumen, y aunque eso no que-
ria decir que los vinos fuesen mali-
simos, es cierto que no buscaban
una calidad alta. Cuando empezé a
bajar el consumo y comenzaron a
ponerse de moda los vinos de cali-
dad de otras Denominaciones
como La Rioja o Ribera del Duero,
porque se veia que ese era el por-
venir de los vinos, es cuando
Madrid se puso a elaborar ese tipo
de vinos. En los anos 90, cuando
inicié su camino la Denominacion
de Origen, las bodegas fundadoras
eran ocho, y a dia de hoy somos 46
bodegas inscritas. Eso quiere decir
que existe un espiritu de mejora, y
que al ser bodegas pequenas la
forma de destacarse es teniendo
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un alto nivel de tecnificacién ademas
de producir vinos de calidad provi-
nientes de vinedos muy cuidados.

Usted que es maximo
responsable a su vez de la
bodega mas antigua de Madrid,
scomo analizaria la situacion
actual de la industria vitivinicola
madrileiia y espaiola?

Creo que ambas industrias evolu-
cionan en paralelo, al igual que
sucede con el sector a nivel euro-
peo o mundial, puesto que el mer-
cado del vino se ha globalizado
como la gran mayoria de mercados.
Las bodegas hemos tenido que
cambiar nuestra estructura, no solo
en cuanto a calidad, sino también
en areas como marketing y ventas.
Gracias a ello, se ha conseguido
una superviviencia de muchas
bodegas. Pero si analizamos la
situacion en profundidad, pode-
mos concluir que ésta es mala, por-
que hay mucha oferta y poca
demanda. Sélo el aumento de la

demanda en algunos paises muy
potentes, como EE UU, Brasil y
China, esta haciendo que se equili-
bre la balanza con respecto a los
paises grandes productores, donde
el consumo esta bajando, como
Espana, Italia y Francia.

Gracias a una iniciativa del
Consejo Regulador, uno de los
vinos de la region, Qubél
Revelacion 2009 de Bodegas
Gosalbez-Orti, ha sido el
primero en calcular la huella de
carbono. ;Como surgio el
proyecto?

El Consejo Regulador puso en mar-
cha un estudio para calcular la hue-
lla de carbono del vino madrilefio.
Pidi6 para ello la colaboracién de
las bodegas, y finalmente se adjudi-
c6 el proyecto a las Bodegas Gosal-
bez-Orti. Fue un proyecto pionero a
nivel nacional, del que nos senti-
mos orgullosos, y que después tam-

bién han realizado otras bodegas
de Ribera del Duero o La Rioja.

Recientemente, y refiriéndose a
la distribucion de los vinos a
través de Internet, comentaba
que las bodegas atin tienen que
asimilar ese sistema de ventas.
éA qué se referia exactamente?
Las nuevas tecnologias son asimila-
das mas rapidamente por aquellas
bodegas que tienen medios tecno-
l6gicos para ello. Y hay algunos ele-
mentos, como es el caso de Inter-
net, donde no se necesitan muchos
medios y donde una pequefa
bodega, mas que medios, ha de
poner ganas empresariales. Ahora,
que muchas bodegas estan empe-
debe ha de dar un marco correctoy
coordinar esa oferta. El director
general de Medio Ambiente me
propuso en una reuniéon fomentar
esto a través de una pagina web,
que con toda seguridad comenzara
a desarrollarse en 2012, y donde el
Consejo Regulador sirva de puente
para todas las bodegas que se quie-
ran incorporar a vender a través de
ella.
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Los visitantes y operadores del sector tienen la posibilidad de degustar los
mejores vinos y aceites en un drea destinada a la degustacion

Milan acoge la edicion

2011 de Simei-Enovitis

Simeiy Enovitis se unen para ofrecer en Mildn la exposicion mundial mas grande especiali-
zadaen enologia, embotelladoy técnicas de viticulturay olivicultura. Del 22 al 24 de noviem-
bre, Simei-Enovitis brinda a expositores y visitantes la oportunidad de conocerse e inter-
cambiar ideas y experiencias a través de un recorrido completo, desde la vifia hasta la bodega.

Vista aérea de la anterior
edicion, en el ano 2009, de
Simei-Enovitis.

el 22 al 24 de noviembre, Milan es la
Dsede del certamen Simei-Enovitis, la

feria italiana dedicada a la enologia, al
embotellado asi como a las técnicas de viti-
cultura i olivicultura. Hasta la fecha, el evento
esta siendo un éxito gracias a la participacién
de 647 empresas de 24 paises diferentes, y a
los mds de 50.000 visitantes que se prevé asis-
tiran, de los cuales el 20% son extranjeros.
Simei (Salén Internacional de Maquinas para
la Enologia y el Embotellado) y Enovitis (Salon
Internacional de Técnicas para la Viticultura y

la Olivicultura) juntan sus fuerzas para ofrecer
el punto de encuentro idéneo para exposito-
res y asistentes. Se persigue asi que ambos
publicos tengan la oportunidad de conocerse
e intercambiar ideas y experiencias, a través
de un recorrido completo desde la vifa y el
olivar hasta la bodega y/o almazara.

Simei-Enovitis cuenta con una superficie de
mas de 35.000 m? de exposicion, divididos
entre los pabellones 9-11-13 y 15 de la presti-
giosa Fiera Milano en Rho. Simei-Enovitis ha
logrado un notable incremento del nimero
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de participantes, respecto a la anterior edi-
cion, entre los que se incluye un incremento
notable de expositores extranjeros.

Buena muestra de la repercusion internacio-
nal de este certamen viene dada por el
numero de paises extranjeros presentes: Aus-
tria, Bélgica, Bulgaria, Canada, Chile, Croacia,
Dinamarca, Finlandia, Francia, Alemania, Gre-
cia, Luxemburgo, Moldavia, Paises Bajos, Por-
tugal, Reino Unido, Eslovenia, Espafa, Suiza,
Sur Africa, Ucrania, Hungria y Estados Unidos.
Italia expone en la feria con mas de 500 mar-
cas, en particular provenientes de la region
de Lombardia con més de un centenar, segui-
da por las regiones Véneto con 90, Piamonte
con 80 y Emilia Romana con mas de 60 fir-
mas. La naciéon con mas expositores, después
de Italia, es Francia, que participa con mas de
50; por debajo se situa Alemania, con 20
empresas.

Simei es el escaparate internacional donde se
presentan todas las innovaciones técnicas,
maquinas, productos y servicios utilizados en
la produccién y embotellado de vino y bebi-
das en general. Enovitis (pabellones 9y 11)
expone todos los equipos relacionados con
el sector de la vifa y donde ademas, se pue-
den obsevar y descubrir in situ las ultimas
propuestas tecnoldgicas tanto para la viti-
cultura como para la olivicultura: cultivo, tra-
tamiento, cosecha manual o mecanizada, etc.
Los visitantes y operadores del sector tienen
la posibilidad de catar los mejores vinos y
aceites en el drea dedicada a la degustacion.
La iniciativa, coordinada por Unione Italiana
Vini, pone a disposicién del publico diferen-
tes calidades de vino procedente de diversas
regiones italianas. Blancos, rosados, rojos,
cavas y aceites se pueden degustar en el pro-
pio certamen, gracias a los catadores de
Onav.

Premios a la innovacioén viticola y
enologica

En el curso de la ceremonia de inauguracion
de Simei-Enovitis se haran publicos los nom-
bres de los ganadores de la | edicién del pre-
mio a la innovacién viticola y enoldgica.

Con motivo del estreno de esta convocatoria,
las empresas participantes han presentado
un total de 36 soluciones tecnoldgicas, valo-
radas por el Comité de Evaluacién. Para ello,
se han tenido en cuenta criterios como inno-

Las innovaciones premiadas son:

vacioén técnica, eficiencia, sostenibilidad, fun-
cionalidad en el empleo asi como la capaci-
dad de poseer una aplicacion industrial capaz
de determinar una ventaja competitiva para
las empresas.

El Comité de Evaluacién estd compuesto por
técnicos de las empresas italianas mas impor-
tantes socias de Unione Italiana Vini e investi-
gadores universitarios.

Al respecto, Lucio Mastroberadino, presiden-
te de Unione Italiana Vini, ha declarado: “En
esta primera edicion del premio, todas las
empresas han presentado soluciones con un
alto grado de innovacion tecnoldgica y no ha
sido facil llevar a cabo una seleccién. El empe-
Ao y la profesionalidad de las empresas can-
didatas suponen un estimulo para Unione
Italiana Vini, a fin de personalizar y ofrecer
nuevos e interesantes desafios, de cara a futu-
ras ediciones.

Cane Pruner Viteco, innovacion técnica
para eliminar material lefioso

La maquina Cane Pruner Viteco, presentada
por la empresa ERO, optimiza las operaciones
de pre-poda de las vifas sembradas a través
de los sistemas ‘guyot’ o ‘at archlet’ La princi-
pal innovacion es el sistema de levantamien-
to de los hilos horizontales a los que esta
enganchada la vegetacion, que debe ser eli-
minada.

Este equipo efectia, de manera automatica,
las operaciones de eliminacién, supresion y
desmenuzamiento del material lefioso del
ano anterior. En consecuencia, rmite reducir
notablemente los tiempos de trabajo manual
en aquellas vifias trabajadas en funcién de los
métodos ‘guyot’ o ‘at archlet’

Sistema integrado automatico de
llenado de botellas

El Grupo Bertolaso ha presentado un nuevo
sistema de llenado integrado con las otra
fases de acondicionamiento que compren-
den, en su version mas completa, la enjuaga-
dora, la taponadora (corcho/rosca/corona), el
capsuladory la etiquetadora.

Algunas soluciones técnicas del sistema de
embotellado se han considerado innovado-
ras, como la eliminacién de muelles y otros
mecanismos presentes sobre el grifo a con-
tacto con el vino, la versatilidad del sistema
(posibilidad de obrar con vinos tranquilos o

- ‘Carne Pruner Viteco’, presentado por ERO (expositor Enovitis).
- ‘El sistema integrado automatico de llenado de botellas} a cargo del Grupo Bertolaso (expo-

sitor Simei).

- ‘WineScan So2, presentado por Foss (expositor Simei).
- ‘Filtro tangencial dindmico rotativo para filtrado de sedimientos de mosto y vino sin
coadyuvantes), de TMCI Padovan co.(expositor Simei).
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La feria cuenta
con mds de
35.000 m’ de
exposicion, en los
que se alojardn
un total de 674
empresas de 24
paises distintos



espumosas, con botellas de vidrio o PET), asi
como las soluciones presentadas para mejo-
rar la sanidad de los circuitos y limitar los ries-
gos de contaminacién y de introduccién de
oxigeno.

El Comité ha considerado particularmente
innovador el sistema de control de gestion
del proceso siendo altamente integrado y
capaz de ofrecer la supervision de cada bote-
lla en todas las fases de acondicionamiento.

Filtro tangencial dinamico rotativo
para filtracion de los sedimentos de
mosto y vino sin coadyuvantes

La compaiiia TMCI Padovan ha desarrollado
una tecnologia particular de filtracién tangen-
cial en el campo ecolégico, que cuenta con el
sistema innovador back-pulse: fluxién en con-
tracorriente del filtrado o de un gas inerte. Se
filtran asi los posos sin dafiar el producto y sin
emplear coadyuvantes, sustituyendo al anti-
guo método de filtracién tangencial que ha
dominado la escena enoldgica durante las dos
ultimas décadas.

Para ello, se han desarrollado unas nuevas
membranas que han permitido el desarrollo

| ERANDI FOF

de la tecnologia de discos rotativos. Estos dis-
cos afiaden a la turbulencia de las zonas de
superposicion de los discos el efecto de accion
tangencial, moviendo la membrana en vez del
liquido que se hade filtrar. Gracias a este siste-
ma se pueden filtrar liquidos dificilmente
bombeables al ser viscosos por su alto conte-
nido de sélidos.

WineScan S02, una innovacion que
detecta rapidamente el contenido de
anhidrido sulfuroso en el vino

El desarrollo del sistema analitico automatico
WineScan SO2 de Foss permite la determina-
cion de anhidrido sulfuroso libre y total en el
vino, de forma rapida. Por lo tanto, supone una
ventaja en el control analitico del vino, ya sea
en la fase de produccién, en la de afinacion, o
en las de embotellado y comercializacién.

La disponibilidad de un sistema extremada-
mente rapido y preciso de determinacién de
anhidrido sulfuroso es muy ventajosa, ya que
permite un empleo dirigido y controlado de
este importante e historico antiséptico en las
fases criticas del proceso de produccién del
vino.

SMATI R
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Las empresas
participantes
han presentado
un total de 36
soluciones
tecnoldgicas

Expositor de Intercap Chiusuro,
en la feria Simei 2009.




Los resultados muestran la capacidad de la cubierta vegetal para lograr un equilibrio
entre el rendimiento y el desarrollo vegetativo de la vid, mejorando asi tanto el
microclima de la cepa como la carga polifendlica de los vinos

Utilizacion de
cubiertas vegetales
envinedos de la
D.0.Ca. Rioja

El mantenimiento del suelo a través de cubiertas vegetales aporta una serie de ventajas de
tipo agrondmico y viticola, con respecto al laboreo tradicional, que contribuyen al manejo
racional y sostenible del cultivo. El ensayo se ha planteado sobre el cv. Tempranillo, condu-
cido en vaso, con dos tipos de cubierta vegetal y un tratamiento testigo. Los resultados mues-
tran la capacidad de la cubierta vegetal para lograr un equilibrio entre el rendimiento y el
desarrollo vegetativo de la vid, mejorando asi tanto el microclima de la cepa como la carga

polifendlica de los vinos. A nivel ecofisiol6gico, lacompetencia establecida entre la cubierta
y el vinedo por los recursos hidricos ha ocasionado valores de potencial hidrico foliar infe-
riores al laboreo. De forma similar, los pardmetros que caracterizan el intercambio de gases
de la planta han mantenido en las cubiertas niveles por debajo de los observados en el labo-
reo. Las diferencias han sido mds acusadas entorno a la fase de cuajado, mientras que a par-
tir de envero los valores se han aproximado mas entre los tratamientos.

Ibanez, S.; Pérez, J.L;
Peregrina, F;
Garcia-Esscudero, E.,
del Instituto de Ciencias
de la Vid y del Vino
(CISC-Universidad de
La Rioja-Gobierno de
La Rioja)
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Introduccién

La cubierta vegetal constituye un siste-
ma de mantenimiento del suelo eficaz
en los modelos de agricultura sosteni-
ble (Ingelmo, 1998). Su efecto sobre el
aumento de la biodiversidad y la proli-
feracion de enemigos naturales de las
plagas habituales del vifiedo, sobre la
mejora de la calidad del suelo, sobre la
reduccion de los riesgos de erosién y de
transferencia de agroquimicos a las

aguas, sobre la captura del CO, atmos-
férico y posterior almacenamiento bajo
forma organica en el suelo y sobre la
limitacién de una excesiva utilizacion
de los inputs agrarios, contribuye al
manejo racional y sostenible del culti-
vo, permitiendo la puesta en marcha de
una viticultura respetuosa con su entor-
no. En este sentido, la Organizacién
Internacional de la Vifa y el Vino (OIV,
2005) considera, en su guia sobre la viti-



vinicultura sostenible (Proyecto de Reso-
lucién Provisional CST/05/318/Et.5), que
el mantenimiento del suelo con cubier-
ta vegetal constituye una alternativa
muy interesante para una “viticultura
sostenible”.

Ademéds de la “sostenibilidad ambien-
tal” también resulta interesante alcan-
zar una “sostenibilidad econémica”. En
este sentido, la inversién, puesta en
marcha y mantenimiento realizados en
las cubiertas vegetales pueden com-
pensarse no sélo por la reducciéon de
los costes ambientales, sino también
por la menor necesidad de laboreo del
suelo, con la consiguiente merma de
los costes energéticos, asi como por la
limitacién en el uso de plaguicidas y
herbicidas.

En los vifedos del entorno mediterra-
neo, las cubiertas vegetales constituyen
una herramienta adecuada para conte-
ner, a través de la competencia estable-
cida con el vifiedo por el agua y los
nutrientes, tanto la expresion vegetati-
va del vinedo como su potencial pro-
ductivo. A partir de estas condiciones,
resulta factible alcanzar un equilibrio
adecuado entre la componente pro-
ductiva y vegetativa, lo que a su vez
puede favorecer una mejor exposicion
y microclima de racimos, logrando
aumentar la calidad de los mostos y
vinos producidos.

ESTRES HIDRICO

En respuesta a situaciones de estrés hidrico
y ante un incremento del déficit de presion
de vapor, las plantas regulan su nivel de
transpiracion controlando el grado de
apertura de sus estomas

La competencia que se crea por el agua
puede modificar, espacial y temporal-
mente, el régimen hidrico del vifiedo
(Celette et al.,, 2008). Asimismo, la inci-
dencia que las cubiertas vegetales tie-
nen en la disponibilidad hidrica de la
vid a lo largo de su ciclo vegetativo
puede limitar, en mayor o menor medi-
da, fendmenos ecofisiolégicos como la
apertura estomatica y la capacidad
fotosintética de las hojas. Estos dos pro-
cesos condicionan tanto el rendimiento
global como la acumulacién de fotoasi-
milados, por lo que resulta necesario
abordar el estudio de las bases ecofisio-
|6gicas de las respuestas de la vid a la
disponibilidad hidrica (Medrano, Gar-
cia-Escudero, 1999). En todo caso, el
mantenimiento de la cepa en un cierto
grado de déficit hidrico requiere una
medida o estimacion del estatus hidri-
co de la planta (Medrano et al., 2007).
Para la determinacién del estado hidri-

co de la vid pueden emplearse distintas
técnicas, desde las que evaltan la
humedad del suelo hasta las que moni-
torizan la planta. Entre estas ultimas,
una de las mas empleadas por su preci-
sion, fiabilidad y sencillez, es el de la
medicién del potencial hidrico foliar
mediante la cdmara de presién (Scho-
lander et al., 1965).

Como consecuencia del déficit hidrico,
uno de los primeros efectos que se
manifiestan en las hojas a nivel ecofisio-
I6gico es la reduccién de la apertura
estomatica (Schultz, 2003; Chaves et al.,
2010). De esta forma, en respuesta a
situaciones de estrés hidrico y ante un
incremento del déficit de presién de
vapor, las plantas regulan su nivel de
transpiracion controlando el grado de
apertura de sus estomas, manteniendo
asi tanto el potencial de agua de los
tejidos como la integridad del xilema
(Prieto et al., 2010). Esta regulacion




también incidira en el proceso de foto-
sintesis, base de todas las cadenas
metabolicas a partir del cual se produ-
cen los fendmenos de edificacion vege-
tal y acumulaciéon de fotoasimilados
(Lissarrague et al., 2010).

Material y métodos

El estudio se ha centrado en la variedad
Tempranillo, injertada sobre R-110 vy
conducida en vaso con un marco de
plantacién de 2,90 x 1,15 m. Se han dis-
puesto tres tratamientos: laboreo (LAB),
cubierta vegetal semillada con Bromus
catharticus Vahl cv. Samson (BRO) y
cubierta vegetal espontanea (ESP). En
todos los tratamientos se ha mantenido,
a ambos lados de la linea de plantacion,
el sistema de gestién del suelo propues-
to. El disefio experimental se ha estable-
cido en bloques al azar, con tres repeti-
ciones para cada uno de los tratamien-
tos y con 40 cepas por repeticiéon. Los
datos presentados se refieren a las cam-
pafas 2009 y 2010. Para los parametros
ecofisiologicos se expondran los resul-
tados obtenidos en 2010.

Durante la fase de maduracion, se valo-
r6 la superficie foliar desarrollada por las
cepas mediante la estimacion del indice
de area foliar (LAl, m*/m?) y de la super-
ficie foliar expuesta (SFE, m*/m?). Para
ello se estudiaron seis cepas por trata-
miento y repeticién, basandonos en el
método no destructivo propuesto por
Carbonneau (1976) para el calculo del
LAl y asimilando la SFE de la cepa a la
figura geométrica de un cono invertido.
En el momento de la vendimia, se
determinaron diversos parametros pro-
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ductivos como el rendimiento unitario
(kg/cepa), el nimero de racimos por
cepa, el peso medios de 100 bayas (g) y
el peso del racimo (g). Asi mismo,
mediante muestreo aleatorio de 500
bayas para cada tratamiento y repeti-
cién, se obtuvieron muestras con obje-
to de analizar los siguientes pardmetros
de calidad del mosto: grado probable
(°Bé), acidez total (g/I de acido tartari-
o), pH, acido tartérico (g/l), 4cido mali-
co (g/l) y potasio (mg/I). Todos los trata-
mientos se vendimiaron por repeticio-
nes, realizando después la microvinifi-
cacion de los mismos. La uva fue despa-
lillada, estrujada, sulfitada (50 mg/l) y
elaborada segun el método tradicional
en La Rioja, fermentando en depésitos
de 110 I. En todos estos depdsitos se
realiz6 la fermentacién alcoholica con
inoculacion de levaduras secas activas.
Posteriormente tuvo lugar la fermenta-
cién malolactica, con siembra de bacte-
rias seleccionadas. Estas dos inoculacio-
nes se efectuaron con la intencién de
controlar y homogeneizar los microor-
ganismos fermentativos desde el inicio
del proceso. Tras concluir la fermenta-
cién malolactica, se procedio a realizar
el andlisis de los siguientes parametros
de calidad de vinos: grado alcohdlico
(%vol), pH, potasio (mg/l), intensidad
de color, tonalidad, antocianos (mg/l) e
Indice de Polifenoles Totales (IPT
280nm). Asimismo, en el mes de
noviembre, se llevaron a cabo trabajos
de poda para determinar el peso de
madera de poda (kg madera/cepa), el
numero de pdmpanos por cepa, el peso
medio del sarmiento (g) y el indice de

Ravaz (kg uva cepa/kg madera cepa).
Se efectuaron mediciones de intercam-
bio de gases y de potencial hidrico
foliar en distintas fases del ciclo vegeta-
tivo. El potencial hidrico foliar se evalué
mediante la técnica de la camara de
presion (Scholander et al., 1965) con un
equipo Plant Moisture Measurement
(Skye Instruments Ltd., Llandrindod.
Wells, U.K.)_ de la casa Skye, el cual dis-
ponia de un manémetro con precision
de 0,02 MPa. En todos los casos se efec-
tuaron medidas sobre hojas soleadas y
adultas del tercio medio del pampano,
a razén de 3 hojas por tratamiento y
repeticion. Se realizaron medidas de
potencial hidrico foliar de base o pre-
down (¥;) antes de la salida del sol, a las
9 horas solares (Wg,5) y al mediodia
solar (W1yn). Para el estudio de los
efectos de las cubiertas vegetales sobre
la ecofisiologia de la vid y, mas concre-
tamente, sobre el intercambio de gases
entre la planta y la atmosfera, se ha rea-
lizado un seguimiento de los valores de
conductancia estomatica (gs), fotosin-
tesis neta (A) y transpiracion (E) de las
hojas. Estos valores se registraron con
un analizador de intercambio de gases
Li-6400 (Li-Cor Inc., Nebraska, US.A.).
Las medidas se efectuaron paralela-
mente a la determinacién del potencial
hidrico foliar, de tal forma que la misma
hoja que se utiliza para analizar el inter-
cambio gaseoso sobre la cepa, se
empled a continuacion para medir el
potencial hidrico tras cortar la hoja en
cuestion. En este trabajo, se ofrecen los
datos correspondientes a la medida del
mediodia solar.



El analisis estadistico de los datos resul-
tantes se ha elaborado mediante técni-
cas de analisis de la varianza (ANOVA)
con el programa SPSS para Windows
version 12.0. En las tablas adjuntas, los
asteriscos se refieren al nivel de signifi-
cacion. Asi, *: p<0,05; **: p<0,01; ***:
p<0,001 y ns: no significativo. Por su
parte, las letras distintas en una misma
columna que siguen a los valores, sir-
ven para reflejar las diferencias entre
tratamientos.

Resultados y discusién

La implantacion de la cubierta vegetal
ha logrado contener tanto el rendi-
miento como el crecimiento vegetativo
de las cepas mantenidas a través de
este sistema de gestion del suelo. En lo
que respecta al rendimiento unitario,
los dos tratamientos con cubierta vege-
tal propuestos (SEM y ESP) han reduci-
do el mismo de manera significativa
con respecto al testigo (LAB), aunque el
tratamiento SEM lo ha hecho con algo
mas de intensidad que el tratamiento
ESP. Este descenso en la produccion se
fundamenta en una disminucién tanto
del peso del racimo como del peso de
la baya, mientras que el nimero de raci-
mos por cepa de los distintos trata-
mientos no presenta una variacion lo
suficientemente amplia como para inci-
dir en el rendimiento unitario de una
manera importante (Tab. 1).

Por su parte, el empleo de cubiertas
vegetales ha reducido, con respecto al
laboreo, los valores obtenidos para el
peso de la madera de poda y el peso
medio del pdmpano (Tab. 1), limitando
asi el desarrollo vegetativo del vifiedo.
Las cubiertas vegetales, ademas de dis-
minuir las expresiones productiva y
vegetativa de la cepa, han logrado
equilibrar estas dos componentes de
una forma mas favorable que el testigo.
De hecho, observando los valores del
indice de Ravaz (Tab. 1), considerado
como un buen estimador para evaluar
el equilibrio vegetoproductivo, se apre-
cia que los valores del mismo en las
cubiertas vegetales se encuentran
comprendidos en el rango 4-7, pro-
puesto por Garcia-Escudero et al.(2006)
para las condiciones medias de cultivo
en la D.O.Ca. Rioja y en la variedad Tem-
pranillo, mientras que el tratamiento
LAB adopta niveles que se sitlan ligera-
mente por debajo de este intervalo.
Analizando el desarrollo foliar, a través
del LAl y de la SFE (Tab. 2), queda con-
firmada la reduccién de la expresion
vegetativa de la planta como conse-
cuencia de la implantacion de las
cubiertas vegetales, tal y como se ha
expuesto para los pardmetros que

esTres Hiprico [}

LAB SEM ESP G.S.

N° Racimos/cepa 9,19 9,46 8,96 n.s.
Rendimiento (kg/cepa) 2,68 a 225b 2,39 ab *
Peso racimo (g) 281,06 a 233,34 b 253,79 ab *
Peso 100 bayas (g) 214,67 a 184,05 b 181,13 b ax
Peso madera/cepa (kg) 0,735 a 0,505 b 0,414 b **
N° pampanos/cepa 7,60 7,67 7,10 n.s.
Peso medio sarmiento(g) 97,59 a 65,75 b 58,77 b *x
indice de Ravaz 3,73 b 4,98 ab 6,32 a *

Tabla 1: Datos de produccion y vegetativos.

Ensayo de Cubiertas Vegetales. Valores medios de 2009 y 2010.

caracterizan el peso de la madera de
poda y el peso del sarmiento. Asimis-
mo, si se considera el porcentaje del
total del LAl con el que contribuyen los
nietos, por un lado, y el porcentaje del
LAl aportado por las hojas principales,
por otra parte, puede concluirse que la
disminucién de la superficie foliar
detectada en las cepas situadas en la
cubierta vegetal ha sido debida al
menor crecimiento experimentado por
los nietos en estos tratamientos. Por su
parte, este menor desarrollo foliar
secundario se encuentra asociado a
una menor relacion LAI/SFE, lo que se
traduce en un menor solapamiento de
hojas y en un microclima mas favorable
para la cepa. Esta mejora de la compo-
nente microclimatica podra condicio-
nar, de forma positiva, aspectos relacio-
nados con la sanidad vegetal de la plan-
ta, la maduracién y la acumulacién de
sustancias polifendlicas en la baya.

En referencia a los parametros que
determinan la calidad del mosto (Tab.
3), cabe sefalar una incidencia signifi-
cativa de las cubiertas vegetales en el
aumento del grado probable y del con-
tenido en potasio. Estos incrementos se
vinculan tanto a la disminucion en el

rendimiento unitario como a la varia-
cién de la relacion fuente/sumidero
producidas por efecto de las cubiertas
vegetales. Aunque no se han detectado
variaciones significativas entre trata-
mientos ni el en pH de los mostos ni en
los valores mostrados por los principa-
les &cidos organicos de la uva, el mayor
nivel de potasio alcanzado por los trata-
mientos de cubierta vegetal puede
condicionar el pH del vino. En este sen-
tido, la analitica de los vinos (Tab. 4)
refleja la existencia de diferencias esta-
disticamente significativas en el pH,
otorgando los mayores valores a los tra-
tamientos de cubierta vegetal.

Por otro lado, se ha observado que la
implantacién de la cubierta vegetal ha
tenido una incidencia significativa
sobre la intensidad de color, el indice de
polifenoles totales y el nivel de antocia-
nos del vino, lo que en gran medida ha
condicionado el color de los vinos (Tab.
4). Posiblemente, el aumento de la
carga polifendlica se ha podido ver
impulsado por la existencia de un
tamano de baya mas reducido en los
tratamientos de cubierta vegetal, el
cual ha proporcionado una relacion
hollejo/pulpa mayor. Ademads, el micro-

LAB SEM ESP G.S.
LAl (m?% m?) 1,62 a 1,09b 1,08 b wxx
SFE (m?% m?) 1,31 a 1,08 b 1,04 b **
% LAl ppales 32,3 b 449 a 48,8 a *
% LAl nietos 67,7 a 55,1 b 51,2b *
LAI/SFE 1,28 a 1,07 b 1,04 b *

Tabla 2. Superficie foliar.

Ensayo de Cubiertas Vegetales. Valores medios 2009 y 2010.
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ESTRES HIDRICO

LAB SEM ESP G.S.
Grado Probable (°Bé) 13,27 b 13,74 ab 14,04 a *
pH 3,58 3,63 3,65 n.s.
A. Total (g/I tart) 4,61 4,40 4,35 n.s.
A. Tartarico (g/l) 5,71 5,44 5,33 n.s.
A. Malico 1,92 1,91 1,98 n.s.
Potasio (mg/l) 1.626,0 b 1.680,3 a 1.686,7 a *

Tabla 3. Analisis de mostos.

Ensayo de Cubiertas Vegetales. Valores medios de 2009 y 2010.

LAB SEM ESP G.S.
Grado (% vol) 13,27 b 13,48 ab 13,83 a *
pH 391 b 4,00 a 3,98 a *
Potasio (mg/l) 1.3749 b 1.534,8 a 1.530,9 a o
Intensidad color 7,93 b 8,73 a 8,66 a *

Tonalidad 0,698 0,699 0,689 n.s.
IPT 280 nm 48,33 b 54,80 a 52,19 ab *
Antocianos (mg/l) 676,86 b 768,75 a 765,10 a *

Tabla 4. Andlisis de vinos.

Ensayo de cubiertas Vegetales. Valores medios de 2009 y 2010.

clima mas favorable en la zona de raci-
mos que se genera en estos tratamien-
tos de cubiertas también ha contribui-
do a intensificar el color de los vinos.

En general, el progresivo agotamiento
del agua en el suelo a lo largo del ciclo
vegetativo ha promovido un descenso
gradual de los tres tipos de potencial
hidrico foliar analizados, observandose
una ligera recuperacion al final del ciclo
(mds notoria en la medida del Wy ),
fruto de la aparicion de condiciones
atmosféricas menos favorables para el
estrés hidrico. Como consecuencia del
efecto competitivo entre la cubiertay el
vifedo, este descenso del potencial
hidrico estacional ha sido mas acusado
en los tratamientos de cubierta vegetal
que en el laboreo. En estas condiciones
de restriccion hidrica, el crecimiento
vegetativo es lo primero que se ve afec-
tado. En este sentido, estudios de Ojeda
(2007) indican que, a partir de valores
de ¥, préximos a -0,4 MPa, se estable-
cen condiciones favorables para que se
inicie una restriccion de grado medio
en el crecimiento de la vid. Consideran-
do esta referencia, y en funciéon de los
resultados que se presentan en la Fig. 1
para ¥y, se puede apreciar como los tra-
tamientos de cubiertas vegetales han
iniciado estos periodos de estrés hidri-
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co con anterioridad al laboreo. Esta
situacién ha tenido una repercusion
directa en el desarrollo vegetativo y
foliar de las cepas que se mantienen
sobre la cubierta vegetal, tal y como se
ha manifestado anteriormente. Asimis-
mo, Ojeda indica que, entre las fases de
cuajadoy envero, el estado hidrico de la
vid va a tener una marcada influencia
sobre el tamaro de la baya, puesto que
durante este periodo una restriccion
hidrica disminuiria el volumen celular.
Este autor plantea que niveles de ¥,
comprendidos entre -0,6 MPa y -0,8
MPa podrian reducir el volumen de la
baya (de una forma media en el primer
caso e intensa en el segundo). Valoran-
do la reduccion controlada del peso de
la baya como un objetivo de calidad, a
través de los correspondientes aumen-
tos de la relacion hollejo/pulpa y de la
concentracion de compuestos fendli-
cos, se observa en la Fig. 1 cémo la evo-
lucion estacional del W, propicia la
obtencién de niveles de estrés hidrico
favorables para la obtencién de bayas
de menor tamafo en los tratamientos
de cubiertas vegetales. Concretamente,
en el afno 2010 estas condiciones empe-
zaron a manifestarse en las cubiertas
vegetales a partir del inicio del mes de
agosto, mientras que en el laboreo se

alcanzaron esos niveles unos 20 dias
después.

Por su parte, el W11 €s un buen indi-
cador del estado hidrico de la cepa en
plena actividad fisioldgica y refleja el
grado maximo de estrés que puede
alcanzar la misma. Pero segun las expe-
riencias de Intrigliolo y Castel (2006)
sobre cv. Tempranillo, es posible que en
momentos de cierto estrés hidrico la
planta cierre sus estomas entorno al
mediodia, por lo que los valores de
Yiohs tienden a igualarse, indepen-
dientemente del déficit hidrico de la
planta. Estos autores detectaron que
esta situacién se producia cuando el ¥,
se situaba por debajo de -0,54 MPa. En
este sentido, los resultados observados
en la Fig 1. corroboran este plantea-
miento. Por tanto, a partir del umbral
citado para el ¥, parece mas conve-
niente establecer el analisis con las refe-
rencias del W, o del Wgy, ¢ mds que con
las del qJ12h.S.

La conductancia estomética ha dismi-
nuido a lo largo del ciclo vegetativo a
medida que se ha ido limitando la dis-
ponibilidad hidrica para la planta. En
este sentido, la gestion del suelo
mediante cubiertas vegetales ha limita-
do el valor de la conductancia estoma-
tica en funcion del grado de competen-
cia hidrica que cada tipo de cubierta ha
establecido con el vifiedo. A su vez, esta
competencia ha disminuido, ademas
de la disponibilidad de agua para la vid,
el desarrollo vegetativo de la misma y,
por tanto, también el consumo hidrico
de la planta. Como consecuencia de
ello, los valores de gs al inicio del ciclo
fueron menores en las cubiertas vege-
tales que en el laboreo, debido al con-
sumo hidrico ejercido por la cubierta en
esta época. A partir de la fase de envero
y hasta la vendimia, gs ha tendido a
igualarse entre tratamientos como con-
secuencia de la menor superficie foliar
transpirante desarrollada por la cubier-
ta vegetal con respecto al laboreo y por
los riegos de apoyo efectuados (Fig. 2).
Aun asi, el mayor déficit hidrico acumu-
lado a lo largo del ciclo en las cubiertas
vegetales ha mantenido los valores de
gs de ambas cubiertas por debajo de
los del tratamiento testigo.

De forma paralela a la trayectoria mar-
cada por gs, y conforme van disminu-
yendo los recursos hidricos en el suelo,
se reduce el potencial hidrico foliar y
bajan ostensiblemente las tasas de
fotosintesis y transpiracion.

Conclusiones

De acuerdo con los resultados obteni-
dos en esta experiencia, el manteni-
miento del suelo a través de cubiertas
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Figura 1: Evolucion estacional de los pardmetros ecofisioldgicos. Ensayo de Cubiertas Vegetales. Datos medios de 2009 y 2010.

vegetales ha contribuido a lograr, con
respecto al sistema de laboreo, rendi-
mientos mas equilibrados y un desarro-
llo vegetativo mas contenido que favo-
rece, a su vez, una mejor exposiciéon de
racimos. En estas condiciones, se ha
observado que existe una clara inciden-
cia de la cubierta vegetal sobre el
aumento de la carga polifendlica de los
vinos obtenidos. A su vez, la concentra-
cién de azucares en los mostos y el
grado alcohdlico de los vinos han
expresado, de forma paralela a la reduc-
cién de rendimiento, un aumento de
valor en los tratamientos de cubiertas.

El factor que mas ha condicionado la
acidez de los mostos y vinos elaborados
ha sido la variacién en el contenido de
potasio entre tratamientos, donde las
cubiertas vegetales se han mostrado
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Figura 2: Caracterizacion meteoroldgica del ciclo vegetativo del aio 2010: Riesgos de apoyo,
Precipitacion (PP), Evapotranspiracion de Referencia (ETo) y Temperatura media diaria (T* media).
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proclives hacia una mayor acumulacion
de este elemento en la baya, con los
correspondientes efectos sobre el
aumento del pH del vino. Los valores
recogidos para los pardmetros de foto-
sintesis neta (A), conductancia estoma-
tica (gs) y transpiracién (E), han ofrecido
entre si un comportamiento estacional
similar, influenciado tanto por la limita-
cién de recursos hidricos ejercida por la
cubierta vegetal como por las condicio-
nes atmosféricas de cada momento. En
este sentido, se ha observado cémo la
competencia hidrica, llevada a cabo por
la cubierta vegetal, ha afectado a los
distintos parametros que intervienen
en el intercambio de gases fundamen-
talmente en las proximidades de la fase
de cuajado. Posteriormente, y dentro
de una tendencia decreciente, los valo-
res de A, gs y E se han aproximado mas
estrechamente entre los tratamientos.
A ello ha contribuido el efecto del cierre
estomatico en condiciones de estrés
hidrico y la reduccién de la superficie
foliar evapotranspirativa en los trata-
mientos de cubierta vegetal.
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Pancho Campo

Escribi este articulo en mi
hotel de Hong Kong, a
donde viajé para estudiar y
conocer mejor el mercado
vinicola en esta apasionante
ciudad y también para
entender el fenémeno que
esta ocurriendo con este
sector.

El boom del vino en Hong
Kong se remonta a dos afios
atras, cuando el gobierno
decidio abolir todo tipo de
impuestos sobre el vino y
autorizo la libre
importacion. Gracias a esta
decision, la ciudad se ha
convertido en la capital
asiatica para el comercio
vinicola y ademads, ha
sobrepasado a Londres
como centro de subastas de
vinos, convirtiéndose asi en
la segunda ciudad mas
importante detras de Nueva
York. Es impresionante la
cantidad de eventos que se
organizan practicamente
cada dia, entre catas,
conferencias, ferias, etc. y
el furor que hay por
aprender de vino.

501

El boom del vino
en Hong Kong

| comercio del vino en esta
Eciudad gira, por ahora, alrede-

dor de Burdeos, seguido a
algo de distancia por Borgona vy
Rédano. Tanto en las tiendas como
en los restaurantes de mas alta
gama lo que mas piden los chinos
son los 'Cru Classé' de Burdeos y
los grandes vinos de Borgofa. Asi-
mismo, estos son los vinos que
alcanzan los precios mas altos y las
mayores ventas en las numerosas
subastas que se llevan a cabo a lo
largo del afio. Practicamente todas
las grandes casas de subastas tie-
nen ya oficinas en Hong Kong,
como Sotheby's y Christie's. Lo mas
impresionante es la cantidad de
dinero que mueven estas subastas.
Hace unos meses, en una de las
subastas se alcanzo la friolera de 52
millones de délares en ventas... {En
un solo dia!

En el ambito de la restauracién ya
se da una cierta educacion asi
como buen servicio del vino. Las
cartas son muy completas y varia-
das, con buenos sumilleres y cama-
reros entrenados. Algunos restau-
rantes poseen cartas espectacula-
res con vinos de la gama mas alta.
Existen numerosos 'winebars' con
una gran seleccién de vinos por
copas y maquinas dispensadoras.
Ayer por ejemplo, en la cafeteria de
la recepcion de mi hotel, el cama-
rero me ofrecié la promocién del
dia: tres copas con vinos de la uva
cabernet sauvignon, uno de Fran-
cia, otro de Californiay el Gltimo de
Australia. Por 10 euros pude degus-
tar tres copas de vinos de calidad...
divertidisimo para cualquier aficio-
nado al vino.

Mi viaje coincidié con una de las
efemérides mds importantes para

En opinién de Pancho Campo, el mercado chino constituye una oportunidad tnica para los bodegueros
espanoles. En la imagen, el fundador de ‘The Wine Academy of Spain; durante la presentacion de

Winefuture en Hong Kong.

"El boom del vino en Hong Kong se remonta a dos
afos atras, cuando el gobierno decidi6 abolir todo
tipo de impuestos sobre el vino y autorizé la libre
importacion. La ciudad se ha convertido en la capital
asiatica para el comercio vinicola”



los chinos, el Festival de la Luna o
'Mid-autumn Festival'. En uno de
los principales periédicos de la ciu-
dad, ese dia le dedicaban la portada
de su suplemento, asi como un
amplio articulo al vino, haciendo
énfasis en la gran cantidad de even-
tos que se han puesto de moda en
Hong Kong. Al mediodia asisti a
una comida tipica con la 'Master of
Wine', Jeannie Cho Lee, primera
asiatica en conseguir este presti-
gioso titulo y un personaje muy
medidtico en China. Me comentaba
que en Hong Kong se vislumbra el
futuro de los vinos de gama media-
alta. También aprovech6 para cata-
logar a esta ciudad como la puerta
de entrada al enorme mercado
chino.

Asi pues, me interesaba conocer la
percepcién que se tiene de los
vinos espanoles, su posicionamien-
to en el mercadoy las posibilidades
de éxito para las bodegas espafo-

“Las bodegas espanolas deben darse cuenta de que
Hong Kong es la puerta de entrada al enorme
mercado asiatico. No se pagan impuestos y no hay
'pegas' para exportar vinos. En la ciudad hay hambre
por aprender y el consumo en Asia crecié casi un

25% el afio pasado”

las en China. Espafa se conoce
relativamente bien por el flamenco,
el deporte y las tapas. No obstante,
hay mucho desconocimiento de
nuestros vinos. Por ejemplo, para
acompanar las tapas me ofrecian
vino australiano, americano o fran-
cés. Las bodegas espafiolas deben
darse cuenta de que Hong Kong es
la puerta de entrada al enorme
mercado asiatico, no se pagan
impuestos y no hay 'pegas' para
exportar vinos. La ciudad se ha con-

vertido en uno de los centros de
negocio para el vino mas importan-
tes del mundo; hay hambre por
aprendery el consumo en Asia cre-
ci6 casi un 25% el affo pasado. Aun-
que por ahora Burdeos acapara la
atencion de los consumidores,
tarde o temprano los chinos y
demas asiaticos buscaran vinos de
otras regiones y, por eso, el vino
espanol tiene que estar presente y
entrar en este mercado lo antes
posible.
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Los tres mdximos galardones son para la empresa suiza Avidorhightech, la alemana
ERO-Gerdtebau y para la historica marca Gregoire

Sitevi 2011 premia

el rendimiento y la
seguridad de los usuarios
en el sector viticola

El jurado de los Premios a la Innovacion Sitevi 2011 ha acabado seleccionando 21 pro-
ductos de entre las 66 candidaturas presentadas. En el palmarés de esta cosecha 2011:
3 medallas de oro, 8 de plata y 10 distinciones. Las propuestas del sector vitivinicola,
estandarte de la feria, han destacado por el aumento del rendimiento por un ladoy de
la seguridad de los usuarios por otro. Las maquinas tienen que adaptarse a los nuevos
esquemas econémicos y ayudar a los viticultores a producir mejor, mas rapido y con
total seguridad. Reducir el tiempo de trabajo, maximizar la eficaciaaumentando la velo-
cidad de trabajo, preservar la seguridad de los operarios, facilitar sus tareas, etc., una
serie de criterios que los industriales tienen en cuenta para los trabajos viticolas y vini-

colas, asi como en las operaciones de acondicionamiento.

na de las medallas de oro, el maximo
U galardén, dentro de los premios otor-

gados exclusivamente a maquinaria
para el sector viticola, fue a parar a la poda-
dora trituradora para sarmientos de ERO-
Gerdtebau. Esta maquina es capaz de retirar
los sarmientos de la poda de las vides en
espaldera —-poda Guyot- y triturarlos con
una Unica pasada efectuada a velocidad ele-
vada. En funcion de la anchura de las hileras,
el ahorro de tiempo oscila entre 30 y 50
horas por hectdrea. Esta maquina evita la
fastidiosa tarea de retirar los sarmientos a
mano, con un ahorro considerable de tiem-
po al final.
Por su parte, la empresa New Holland Agri-
culture ha obtenido una Medalla de Plata
por su portaherramientas para tractor zan-
cudo con estabilidad mejorada (sistema
ASW). El sistema estd formado por una serie
de sensores situados en los distintos puntos
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de sustentacion, tratdndose las informacio-
nes facilitadas en un ordenador de a bordo.
Por ultimo, la seguridad de esta maquina
reside en la medicién de las cargas soporta-
das por cada rueda del tractor zancudo y en
la definicion de los riesgos vinculados al
desequilibrio de la maquina en funcién del
tipo y la forma de las herramientas engan-
chadas. La determinacién automatica
advierte al conductor de un riesgo potencial
y de las modificaciones de la carga que hay
que introducir para recuperar el buen nivel
de estabilidad (anadido de peso, en particu-
lar). Estos pesajes garantizan ademads el
seguimiento de los rendimientos y volume-
nes durante la cosecha.

El sistema Multiviti de Pellenc recibe la Men-
cion Especial por facilitar el enganche y el
cambio de herramientas en la parte delante-
ra del tractor de via estrecha, y en particular
por reconocer automaticamente la herra-




mienta enganchada. El interés de esta inter-
faz reside en su flexibilidad de uso y en su
rapidez de enganche. Las pantallas de los
ajustes son muy intuitivas. No se necesita
ningun esfuerzo fisico para enganchar o
desenganchary la seguridad es total, ya que
todas las herramientas van montadas con
patas tipo palet y todas las manipulaciones
se realizan desde el puesto de conduccidn.

Innovaciones para los trabajos viti-
colas

La tendencia general es el aumento de la
velocidad y la calidad de trabajo, en particu-
lar para la seleccién y el despalillado de la
vendimia. Para aumentar los volimenes de
las despalilladoras y alcanzar unos flujos del
orden de 20 a 25 t/h, varios fabricantes han
abandonado el sistema de la jaula cilindrica
con dedos despalilladores girando en el
centro de esta caja. Han optado por siste-
mas que permiten acelerar progresivamen-
te la vendimia y separar las bayas y los ras-
pones generados por esta aceleracion. Esta
tendencia de seleccion y despalillado se
pueden encontrar en Bucher Vaslin (Medalla
de Plata), Pellenc y Socma (Mencién Espe-
cial).

En Bucher Vaslin, dos cilindros-jaulas mon-
tados en un dispositivo oscilante permiten
una amplitud baja por el lado de la entrada
de la vendimia y una amplitud y una acele-
racion cada vez mas mayores por el lado
opuesto. El usuario dispone de ajustes sim-
ples para adaptarse a las distintas cepas,
como la velocidad de oscilacién (de balan-
ceo) y los didmetros de perforacion de las
jaulas. Para garantizar que la calidad de la
vendimia sea 6ptima, una clasificadora de
rodillos se situa debajo de las dos zonas de
recepcion para extraer todas las partes
vegetales derivadas de la cosecha.

En Pellenc (Mencién Especial), son despali-
lladoras lineales de alta frecuencia, com-
puestas por cinco pares de dedos cada una,
que forman dos tuneles de despalillado.

Podadora trituradora de sarmientos de ERO-Gerdtebau, premiada con la Medalla de Oro en

Sitevi 2011.

Este equipo permite que las recogidas
manuales y mecédnicas (efectuadas con
maquinas vendimiadoras no equipadas con
un sistema de seleccion embarcado) reali-
cen un despalillado y una seleccién de cali-
dad con volumenes que pueden ir hasta las
20 t/h en vendimia manual y 25 t/h en ven-
dimia mecanica. En Socma (Mencién Espe-
cial), la vendimia se realiza con una despali-
lladora vibratoria constituida por un corre-
dor vertical vibratorio. Este sistema tiene la
particularidad de no generar ningun trau-
matismo en el grano, en el raspén, y tampo-
co en ningun cuerpo que entrara en el inte-
rior. Las ventajas estdn en una gran calidad
de trabajo, simplicidad de desmontaje,
montaje y limpieza, con gran facilidad de
implantacion. En 1 m? de superficie, se eli-
mina la totalidad de la materia vegetal de la
vendimia, dejando sélo los granos en per-
fecto estado para la vinificacién.

Los premios
serdn
entregados en
una gala
durante el
proximo salon
Sitevi 2011, que
tendrd lugar en
Montpellier
(Francia) del 29
de noviembre al
1 de diciembre

El portaherramientas para tractor
zancudo con estabilidad mejorada
(ASW) de New Holland (a la izq.)
recibe la Medalla de Plata, y el
sistema Multiviti de Pellenc (a la
der.) una de las menciones
especiales.
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Precision y trazabilidad de los traba-
jos, calidad de los productos y desa-

rrollo sostenible

Se tiende hacia un empleo cada vez mas
preciso y controlado de los distintos insu-
mos y, en particular, de los productos fitosa-
nitarios. En efecto, el control de las cargas
de insumos resulta cada vez mds indispen-
sable en las explotaciones. El objetivo es la
reduccién de los costes, naturalmente, pero
también del impacto sobre el medio
ambiente. En este ambito, AvidorHighTech
consigue una Medalla de Oro por ofrecer un
conjunto completamente integrado que
permite varias funciones: modulacién de las
dosis de insumos (productos fitosanitarios,
abonos) a partir de datos recopilados, ya sea
en directo gracias a su GreenSeeker, o bien a
partir de los datos facilitados por otros pres-
tatarios (sobre todo, mapas derivados de la
teledeteccion), control del pulverizador
(gestion de los cortes de rampas, autoguia-
do, etc.), ayuda al conductor y por ultimo
trazabilidad de las condiciones de trata-
miento (presién, hileras olvidadas o repeti-
das, etc.) e integracién de estos datos en los
programas de gestion de parcelas. Esta con-
sola embarcada es perfecta para la gestion

Consola embarcada para la
gestion integrada de
pulverizador autopropulsado
AvidorHighTech (Medalla de
Oro).

Innovacion para los trabajos de acondicionamiento

Se tiende a la flexibilidad, garantia de una capacidad para producir rapi-
damente y sin sobre coste lotes adaptados a los diferentes mercados. En
esta Optica, la empresa Gai France obtiene una Medalla de Plata con su
grupo de embotellado. La flexibilidad de las lineas de embotellado es
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imprescindible para una adap-
tacion rapida a las distintas
geometrias de las botellas en
cadenas que procesan en flujo
tendido unos pedidos de gran
variabilidad. Este concepto
elimina totalmente la necesi-
dad de modificar el utillaje al
cambiar el formato de la bote-
1la. El sistema esta constitui-
do por una estrella universal
automatica que permite
introducir en las mdiquinas
rotativas de llenado, unas
botellas con un diametro de
60 a 115 mm, colocadas, man-
tenidas y auto centradas por
un juego de dos pinzas sobre
el cuerpo.

Grupo de embotellado de la empresa
Gai France, galardonado con una
Medalla de Plata.

r Borne

.. Ligne caraqd A

Despalilladora de Bucher Vaslin, galardonada con Medalla
de Plata.

integrada del autémata de pulverizacion.
Otra Medalla de Plata ha ido a parar a manos
de Pall Corporation por su médulo filtrante
SUPRApak, que mejora y simplifica las ope-
raciones de filtracién tangencial. Como res-
puesta a los requisitos sanitarios, la variabi-
lidad de la demanda y la necesidad de redu-
cir los costes, este moédulo constituye una
alternativa nueva y econémica a la filtracion
en placas o médulos lenticulares. La nueva
configuracion de este modulo esta consti-
tuida por microcanales que canalizan el pro-
ducto que se va a filtrar y maximizan la
superficie, la profundidad y los mecanismos
de absorcion.



l vy M Compra-venta de’muguinaria
| maquinaria :.)_EJJJ,!J J_{J _!JJj_U_!j_”_iljjf)_[J

y 4

% Vitivinicola |

Cunssry)

Carnlius

HEWOHIETN

Depésitos inox Depésitos asépticos 50.000 .
5600 I. Acero aisi 316



OTURISMO

N

& . Esta ruta, una de las de ‘mds solera’ del pais acapara el mayor patrimonio
vinicola sobre suelo gallego

Ruta do Vino Rias Baixas,

Ao 1996. En aquella época, ya se empezaba a fraguar uno de los primeros itinerarios
enoturisticos del pafs, la Ruta do Vifio Rias Baixas. Faltaban ocho afios para que este recorrido
turistico, el de mayor patrimonio vinicola de la Comunidad Gallega, formara parte del selecto
club ‘Rutas del Vino de Espafia’. Aun asi, el proyecto empezaba a tomar forma, aumentaba el
nimero de asociados, hasta alcanzar el casi centenar de hoy en dia. Una ruta que atna la
mayor extension de vifedos y concentracion de bodegas de Galicia, y que comprende tres de
las cinco subzonas de la D.O. Rias Baixas, una tierra donde se palpa la huella dejada por el
Albarifo y la variedad que le da nombre: Salnés, O Rosal y Ribeira do Ulla.

A

Anna Leon

la cuestion de porqué elegir una
ruta como Rias Baixas, bastaria
con saber que es uno de los itine-

rarios enoturisticos mas veteranos del
pais. Sus origenes, segun especifican
desde la Asociacién Ruta do Vifo Rias
Baixas, se remontan al aflo 1996, cuando
el turismo enoldgico apenas empezaba
a enganchar en nuestro pais. La idea sur-

gié de manos del Consejo Regulador
Rias Baixas y de las propias bodegas,
conscientes del potencial turistico del
territorio bajo el amparo de esta deno-
minacién de origen gallega, cuna de la
variedad Albarifo.

Vista del Pazo Baion Outono, incluido en la
Ruta Rias Baixas, una propiedad de 30
hectareas de superficie. En el Pazo se cultivan
22 hectdreas de la variedad Albarifio, en cepas
cuya edad media supera los 35 anos.




Vista de las bodegas Palacio Fefifnanes, en el Pazo Seforans, situado en la villa marinera de Cambados en la zona del Valle de Salnés. Se trata de un edificio
renacentista, de gran peso histérico en la Comunidad Gallega.

Asi pues, y durante la década de los afios
90, se tomaron como ejemplo otras pro-
puestas enoturisticas europeas en boga
(Borgona, Alsacia...), para dar pie a lo
que seria, con el tiempo, la Ruta do Vifo
Rias Baixas. En un principio, este primer
itinerario abarcaba todo el territorio de
la D.O. Rias Baixas e incluia Unicamente
bodegas visitables por el enoturista. No
seria, hasta el afo 2006, que la Secretaria
General de Turismo certificaria a Rias Bai-
xas como Ruta del Vino de Espaiia, con-
virtiéndose en la primera del pais, junto
a las de Penedés, Jumilla, Mancha, Mon-
tilla-Moriles y Utiel Requena.

En la actualidad, la Ruta se desgrana en
seis itinerarios repartidos en tres de las
cinco subzonas adheridas a la D.O. Rias
Baixas: Salnés —Ila region mas seforial y
turistica de la denominacién de origen'y
donde conviven un gran numero de
bodegas (35 asociadas a la Ruta) y esta-
blecimientos asociados al turismo del
vino, con una variada oferta de ocio a

base de centros histérico-artisticos y
espacios naturales—; O Rosal —tierra
situada en el limite sur de Galicia y que
alberga vestigios histéricos como los
restos prerromanos de Santa Tecla o la
agrupacion de 67 molinos conocidos
como ‘Muifios do Folén e do Picon'—; y,
finalmente, Ribeira do Ulla —en el limite
sur de la provincia de A Corufia, y a
pocos kilometros de Santiago de Com-
postela, destaca por la belleza de sus
pazos, como los de Santa Cruz de Riba-
dullay Cibran (Vedra) o el Pazo de Oca (A
Estrada), y sus jardines—.

En estos momentos, la Ruta experimen-
ta un momento de esplendor y prueba
de ello es la proxima incorporacion de
un nuevo itinerario, ain en proceso de
creacion. Este ultimo, comprenderia la
zona del Condado de Tea, donde se
dedican 545 hectareas al cultivo de vid
en la montafa, basicamente Albarifo, y
que se extiende por el margen derecho
del rio Mifo.

La Ruta se limita a tres de las cinco subzonas
adheridas a la D.O. Rias Baixas: Salnés, O Rosal y
Ribeira do Ulla. Aun asi se espera la proxima
incorporacion de un nuevo itinerario que
comprenderia la zona del Condado de Tea

Bodegas, cooperativas y variedad
paisajistica en la tierra del Albariiio

Aromatico, untuoso y rico en notas fru-
tales, el Albarifio se produce principal-
mente en la D.O. Rias Baixas, aunque
también se puede hallar en otras deno-
minaciones gallegas, como Ribeiro y
Ribeira Sacra. Este vino monovarietal,
uno de los caldos gallegos més conoci-
dos, se elabora en un 100% a base de
uvas de la variedad Albarifio, de color
amarillo-pajizo, con irisaciones doradas
y verdes y grano pequefio y muy dulce.
Calificar a la D.O. Rias Baixas como la
“tierra del Albarifio” no es ninguna exa-
geracion; maxime si se tiene en cuenta,
que este vino —el 95% de la produc-
cion vinicola de la zona, mecida por un
clima atlantico y suave— adquiere aqui
una intensidad singular. El visitante se
halla ante la zona vinicola mas occiden-
tal del pais, lo que facilita la adaptacion
de esta variedad. Hasta nuestros dias,
pervive la historia que narra cémo llegd
la variedad Albarifio a esta tierra, de
manos de unos monjes cistercienses,
que la trajeron al monasterio benedicti-
no de Armenteira (Meis), en el siglo XII.
Con el paso del tiempo, esta variedad
ha evolucionado, aclimatdndose a la
zona... y esta Ultima también al vino.
Algo que se aprecia en algunas de las
fiestas y tradiciones populares mas
conocidas, transmitidas una genera-
cién tras otra. Como la ‘Festa do Albari-
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Ao, en la villa de Cambados, que
tiene lugar cada afo, a principios de
agosto, en la provincia de Ponteve-
dra. A pesar de la fama que atesora la
variedad Albarifio, en el territorio
amparado por la D.O. se cultivan, en
menor medida, otras variedades
autoctonas como Loureira blanca,
Treixadura, Caiflo blanco, Torrontés y
Godello.

En la actualidad, la Ruta do Vifio Rias
Baixas, “llena de matices” segun la
Asociacion Ruta do Vifio Rias Baixas,
estd compuesta de 43 bodegas y 2
destilerias, acaparando el 25% de las
bodegas de la Denominacién de Ori-
gen. Este itinerario enoturistico
relne, entre sus asociadas, a las mas
representativas de su territorio. Asi,
se distinguen desde singulares edifi-
cios histéricos y bodegas de instalacio-
nes vanguardistas a bodegas familia-
res y grandes cooperativas. Martin
Cédax, Condes de Albarei, Bodegas
Paco&Lola, Terras Gauda, Palacio de
Fefinanes, Pazo de Sefiordns o Santia-
go Ruiz, son algunas de las adheridas a
esta ruta.

Algunas rutas enoturisticas gozan ade-
mas de riqueza paisajistica, y la de Rias
Baixas no es una excepcion. El visitan-
te aprecia, a simple vista, el caracter
minifundista de las explotaciones
locales, de forma que se reparten un

ENOTURISMO

El hotel restaurante Quinta do Ramo por dentro, conjunto que integra una casa del siglo XIX, rodeada de

vinas y jardin.

total de 2.391 hectareas entre mas de
5.000 viticultores. Asi como la peculiar
forma de cultivo, donde abundan el
emparrado, viiedos de dimensiones
modestas, la vendimia a mano, etc.
Sobre todo en la zona del Salnés, el
valle comprendido entre las rias de
Arousa y Pontevedra, donde se agrupa
buena parte de las bodegas y viiedos
de la D.O. En esta region, la mas sefo-
rial y turistica de la Denominacién de
Origen, se llegan a vendimiar algo mas
de 12 millones de kilos de uva. Pero

esto no es su Unico atractivo turistico.
El Salnés conjuga, en un mismo terri-
torio, centros histérico-artisticos como
la villa de Cambados, espacios natura-
les como el Parque Nacional de las Illas
Atlanticas y el Complejo Intermareal
de Umia-O Grove con playas y costas
de sinuosas formas. El clima suave pro-
picia, ademas del cultivo de la vid, una
diversidad paisajistica apreciable
especialmente en la Ribeira do Ulla,
otro de los puntos de esta ruta. Un
paseo entre huertas, frutales y jardines

Vista nocturna de la fachada de una de las bodegas adscritas a la ruta, Martin Cédax. Fundada en abril de 1985, toma su nombre de un trovador gallego del
S.XIll, el més antiguo de todo el cancionero galaico-portugués.
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supone una experiencia gratificante,
para aficionados o no al enoturismo, lo
que no deja de llamar la atencién en
una zona conocida también por su
actividad pesquera.

Por ultimo, O Rosal, en el limite sur de
Galicia, estd considerado ‘Destino de
Excelencia Turistica’ (EDEN) a nivel
comunitario. Una calificacion que
debe a sus parajes naturales, flanquea-
dos por el espacio natural del ‘Baixo
Mifo, en la cuenca mas baja del Mifo.
Cerca de un centenar de socios, en
concreto 96, se acogen a la Ruta Rias
Baixas, muy arraigada al mundo del
vino. Ademas de las bodegas ya men-
cionadas, se totalizan 14 restaurantes
—de gastronomia tradicional o ‘nou-
velle cuisine; asi como diversos muse-
0s, enotecas, comercios especializados
y agencias de viaje, entre otros—.

La Ruta do Vino Rias
Baixas estd compuesta
de 43 bodegasy 2
destilerias, acaparando
el 25% de las bodegas
de la Denominacion de
Origen

Una variada gastronomia regada
con vino local

Bésicamente, la cocina de las Rias Bai-
xas se riega con vino producido en sus
tierras, especialmente Albarifio, Caifio
y Loureiro. Unos caldos que casan a la
perfeccion con productos del mar pes-
cados en sus costas (camarones, cala-
mares, nécoras, almejas, ostras, cento-
llos, langostas, bogavantes, vieiras,
zamburifas, lampreas, angulas o tru-
chas, por ejemplo), acompafados de
hortalizas y verduras. Las angulas se
degustan en aceite con ajo o en forma
de revuelto; mientras que las lampreas
se preparan a la bordelesa, en empana-
da, rellena o rebozada. Aun asi, se ela-
boran y trabajan alimentos de interior
como las carnes —no hay que olvidar
la ternera gallega, con I.G.P—y el por-
cino. De este modo, en la zona son tipi-
cos platos caracteristicos de la gastro-
nomia gallega como el lacén con gre-
los o el cocido gallego.

Desde 1968 estamos especializados J '%

en la fabricacion de electro
bombas autocebantes de paleta
flexible dando solucion de trasiego
de fluido en todos los

sectores sanitarios, industriales y
domésticos
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El proyecto promete prescindir del material que se necesita para la fase de removido, .
reducir parcialmente el tiempo de elaboracion del cava y acelerar la dindmica
comercial del producto

El primer sistema de
inmovilizado de levaduras
organico protagoniza el

CAVA

XXIX Congres del Cava

Desde el Institut Catala de la Vinya i el Vi (INCAVI) se investiga un nuevo sistema de inmovi-
lizado de levaduras natural para la elaboracion del cava. A través de pequenas esferas, resul-
tantes de la coinmovilizacion natural y espontanea entre un hongo y una levadura, surgen
unas biocapsulas que efectian el proceso de removido y aclareo de este vino espumoso, ela-
borado por el sistema tradicional, en cuestion de minutos. “Reducir parcialmente el tiempo
de elaboracion del cava al anular casi toda la fase de aclareo conlleva poder acelerar la dina-
mica comercial del producto cuando sea necesario. Este hecho puede ser Gtil en el caso de
cavas jovenes”, asegura Anna Puig, responsable del drea de Biotecnologia del INCAVI.




XXIX Congrés del Cava, se dio a conocer

un nuevo sistema orgénico de inmovili-
zacion de levaduras, especifico para cava, ela-
borado por el sistema tradicional. Se trata de
una innovacién pionera en el sector y cuyos
origenes se remontan al mes de junio del afio
2006, en el curso del XXXIX Congreso Mun-
dial de la Vifa y el Vino (OIV), en Logrofo. “En
aquel momento, asistimos a la ponencia del
doctor Juan Carlos Garcia Mauricio, del
departamento de Microbiologia de la Univer-
sidad de Cérdoba (UCO), donde explicaba y
mostraba imagenes de un nuevo formato de
inmovilizacién de levaduras que habia desa-
rrollado su grupo. Se trataba de unas ‘bolitas’
pequenas y esféricas formadas por la coin-
movilizacién natural y espontdnea entre un
hongo y una levadura, y conocidas como
‘biocapsulas. Hasta entonces, este novedoso
sistema sélo se habia aplicado en la elabora-
cién de vinos dulces y bioetanol a escala

EI pasado 6 de octubre, en el marco del

Foto: Consejo Regulador del Cava.

experimental’, rememora Anna Puig, investi-
gadora del IRTA-INCAVI y responsable del
area de Biotecnologia del Institut Catala de la
Vinya i el Vi (INCAVI). Posteriormente, técnicos
del Incavi, muy vinculado al sector del cava,
pensaron que este formato de inmovilizacion
se podia utilizar para la segunda fermenta-
cién en botella, y que podia aportar una serie
de ventajas técnicas y econdmicas en la etapa
de removido y aclareo de este vino espumo-
so, segun Puig.

Las primeras pruebas en cava se lle-
varon a cabo durante el segundo aiio
del proyecto

La idea, tal y como explica la responsable de
Biotecnologia del INCAVI, surgié en Logroiio,
donde capt6 el interés de los dos grupos de
investigaciéon implicados. Aun asi, necesita-
ban una fuente de financiaciéon. Unos meses
después, en el trascurso de una reunién con-
vocada en Vilafranca del Penedes, se plasmo
la idea mediante un proyecto de investiga-
cién coordinado por ambos grupos IRTA-
INCAVI y la UCO, presentandose en la convo-
catoria del Plan Nacional de 1+D+1 2008-2011
del Ministerio de Ciencia e Innovacién — INIA
(Instituto Nacional de Investigacion y Tecno-
logia Agraria y Alimentaria). Un gran niumero
de empresas e instituciones relacionadas con
el sector del cava apoyaron dicho proyecto,
aprobado y subvencionado a partir de junio
del afo 2008 (referencia RTA2008-00056-
C02-01y 02).

A partir de ahi, se inici6 la fase experimental.
Un grupo de investigadores de la Universidad
de Cérdoba (UCO), en el que participaban
cuatro investigadores de los departamentos

Los expertos
demostraron la
posibilidad de
reutilizacion de las
biocdpsulas en
varias
fermentaciones de
diferentes lotes de
mostos, de forma
que se llego a usar
el mismo inoculo
de levaduras
durante 85 dias

El sistema consta de unas ‘bolitas’
formadas por la coinmovilizacion
natural y espontanea entre un
hongo y una levadura, conocidas
como ‘biocapsulas’ El proyecto,
cuya aplicacion se habia limitado
a vinos dulces, se ha ensayado por
primera vez en cavas.



¢En qué consiste la fase de aclareo o removido en
vinos espumosos?

En concreto, el sistema tradicional de elaboracion de vino espumoso
en el que se realiza la segunda fermentacion alcohélica, en el interior
de una botella herméticamente cerrada, se lleva a cabo mayoritaria-
mente con levaduras en forma de células libres. Finalizada esta fase de
fermentacion y tras un periodo de crianza o envejecimiento minimo
reglamentario de nueve meses que establece el Consejo Regulador del
Cava, los restos de levaduras se deben eliminar de la botella. “Para
facilitar esta fase de aclareo o removido normalmente, en el momento
del tiraje, junto con las levaduras se afiade bentonita, un agente clari-
ficante que ayuda a precipitar y concentrar los restos celulares de las
levaduras en el cuello de la botella para su eliminacién en la fase de
degiielle. La desaparicion de las lias en la fase de aclareo también
conocida con el nombre francés de ‘remuage’ (removido) se lleva a cabo
de manera tradicional en pupitres o en sistemas automatizados como

los giropalés”, detalla la investigadora.

de Microbiologia y de Quimica Agricola y
Edafologia, estudié las condiciones idéneas
de formacion de las biocépsulas y la estabili-
dad en fermentacion de dichos inmoviliza-
dos. Una vez establecido el protocolo de for-
macién, adoptado por cuatro investigadores
del IRTA y el INCAVI, se pusieron en marcha
las primeras pruebas de comportamiento de
las biocapsulas en primera fermentacion
alcohdlica para la elaboraciéon de vino tran-
quilo, como vino base para cava. Los exper-
tos demostraron la posibilidad de reutiliza-
cién de las biocapsulas en varias fermenta-
ciones de diferentes lotes de mostos, de
forma que se llegé a usar el mismo indéculo
de levaduras durante 85 dias. “También se
realizaron estudios microscépicos de la
inmovilizacion levadura-hongo filamentoso
para establecer el tipo de unién entre ambos
microorganismos y averiguar qué provoca la
muerte del hongo después de la primera fer-
mentacién’, ahade la doctora Puig.

Los primeros tirajes de cava no tuvieron lugar
hasta principios del segundo afio de proyec-
to. Asi lo recuerda la investigadora del IRTA-
INCAVI: “Era la primera vez que se introducian
las biocapsulas dentro de una botella de cava
y se desconocia si serian viables en cuanto a
fermentar todos los azucares disponibles o
aguantarian la presién creada en su interior
(superior a 5 atmdsferas) sin romperse nilibe-
rar células al exterior. De cada lote, a lo largo
de la fermentacién y durante la crianza, se
registro la velocidad de la segunda fermenta-
cién, las velocidades de sedimentacion de las
biocapsulas en el cuello de la botella y el
aspecto de estos inmovilizados dentro del
recipiente”. Tras un periodo de entre nueve y
diez meses de crianza, algunas de las botellas
de cada lote pasaron a la etapa de aclareo y
degielle. “Los primeros cavas resultantes
—continUa- se analizaron desde el punto de
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vista enolégico y organoléptico. Los andlisis
se repitieron a los 15 meses de crianza, consi-
derandose el producto como reserva. Hasta
el momento, los resultados son satisfactorios
y la evolucion del cava durante su envejeci-
miento se va a controlar, de forma periddica”.

El descubrimiento sustituiria a las
maquinas girapalés y a los tradiciona-
les pupitres en el removido de las
botellas

El proceso de removido de las botellas,
mediante girapalés y/o pupitres, es “efectivo’,
en opinién de la investigadora del INCAVI,
aunque también exige tiempo, espacio fisico
importante en la bodega e inversiéon econé-
mica. Para hacerse una idea, la fase de
‘remuage’ dura entre cuatro y cinco dias si a
tal efecto se usan giropalés, y hasta una
semana si se emplea el tradicional sistema de
pupitres. En este sentido, el proyecto del
INCAVI reline una serie de ventajas, respecto
de los sistemas anteriores: “La utilizacién
industrial de levaduras inmovilizadas para la
segunda fermentacion por el método tradi-
cional puede reducir y simplificar la etapa de
removido y el proceso de deglielle. En el caso
de las biocapsulas, se ha comprobado que las
esferas sedimentan en el cuello de la botella
en menos de dos minutos en la mayoria de
los casos probados’, matiza Puig.

Desde hace tiempo, en el mercado coexisten
sistemas de inmovilizacién de levaduras para
la elaboracién de vino espumoso. Algunas
fuentes bibliograficas aseguran que el
empleo de levaduras inmovilizadas reduce
los requerimientos de espacio en cava al
menos a la mitad y disminuye el coste de la
etapa de removido en un 80%, tal y como
afirma la responsable de Biotecnologia del
INCAVI .. Ello no quita que el uso de biocapsu-
las como método de inmovilizacién sea inno-

Degtielle de una botella de cava.

“La utilizacion
industrial de
levaduras
inmovilizadas para
la segunda
fermentacion puede
reducir la etapa de
removido y el
proceso de
degiielle. Las
esferas de las
biocdpsulas
sedimentan en el
cuello de la botella
en menos de dos
minutos”

Foto: Consejo Regulador del Cava.



vador: “Se trata de un sistema totalmente
organico y natural. La unién de las levaduras
con el hongo que actua de soporte es un pro-
ceso no forzado, por lo que la actividad cata-
litica de las levaduras no sufre ningun tipo de
alteracién. El tiempo de fermentacién no
resulta afectado: no existen diferencias signi-
ficativas entre utilizar levaduras libres o
inmovilizadas".

Ademas, el hecho de no tener que utilizar
bentonita para facilitar el aclareo hace que la
calidad de la espuma no se vea afectada, sin
duda otra de las ventajas de este método que
promete, entre otras cosas, prescindir del
material que se necesita para la fase de remo-
vido y que ocupa demasiado espacio en las
cavas, anular casi toda la fase de aclareo,
reducir parcialmente el tiempo de elabora-
cién del cava y acelerar la dindmica comercial
del producto, si asi se desea. “Esto puede ser
util en el caso de cavas jovenes. No obstante,
depende de cada empresa o bodega el que-
rer utilizar levaduras inmovilizadas o no”.

Un estudio en fase inicial, a la espera
de resultados organolépticos en cavas
de crianza larga

Tal y como se dio a conocer en el transcurso
del XXIX Congrés del Cava, este estudio aun
se halla en fase inicial, aunque ya se han apre-
ciado resultados positivos en cavas jovenes.
Ahora, segun la portavoz del INCAVI, estan a
la espera de los resultados que obtengan en
productos cuyo proceso de crianza sea mas
largo. La cuestién seria determinar si las bio-
capsulas influyen o no en las caracteristicas
organolépticas de estos cavas. “El sector del
cava lanza productos de muy buena calidad
con periodos de crianza largos o muy largos,
muchas veces superiores a los 30 meses esta-
blecidos para la denominacion ‘gran reserva’
Durante este envejecimiento, los metabolitos
o sustancias de la autolisis de las levaduras
(fraccion nitrogenada, manoproteinas y poli-
sacaridos) derivadas del contacto con las lias
ejercen una influencia importante sobre las
caracteristicas organolépticas del producto
final”. “El uso de biocapsulas con levaduras
inmovilizadas en su interior —puntualiza—con-
lleva a que esta crianza sobre las lias no tenga
lugar de la misma forma, con lo que descono-
cemos aun que repercusién, positiva o nega-
tiva, podran tener sobre el vino espumoso
elaborado”.

A la cuestiéon de qué haria falta, especialmen-
te en términos de inversidn, para que este sis-
tema se aplicara a escala industrial, la doctora
Puig reconoce que todavia se han de perfec-
cionar algunos aspectos de su produccion
(disefio de un sistema automatizado que per-
mita obtener mayor nimero de biocapsulas y
mas homogéneas) y manipulacién (obten-
cion de biocapsulas deshidratadas). “Esta
inversién en bodegas aun no se puede calcu-
lar. No obstante, si se ha apostado por un sis-
tema de inmovilizaciéon de levaduras cuya

finalidad es disminuir el coste de produccién
del cava o vino espumoso, la inversién para su
aplicacién, por coherencia, tendra que ser ren-
table para la empresa que lo decida implan-
tar”.

Aunque aun no han recibido ninguna pro-
puesta, tras su presentacion en el Congreso,
ambos grupos de investigacién podran traba-
jar en el proyecto durante tres afos mas. Ello
se debe a la concesion de un nuevo proyecto,
por parte del Ministerio de Ciencia e Innova-
cién - INIA (referencia RTA2011-00020-C02-
01 y 02), continuacion del existente. “Espera-
mos, durante dicho periodo poder obtener
resultados definitivos’, concluye.

La implantacion de este sistema
implicaria mayor espacio fisico
para las bodegas, asi como una
reduccion del tiempo de
elaboracion del cava.

Cerca de 200 personas, entre estudiantes y profesionales
vinicolas, acuden al XXIX Congrés del Cava

Bajo el lema ‘El terroir del cava és viu’ (El terroir del cava esta vivo), se cele-
bro el XXIX Congrés del Cava, en la Casa del Cava situada en Subirats (Cata-
lufia) y sede de la Cofradia del Cava de Sant Sadurni d’Anoia. En esta ocasion,

este evento anual cont6 con una afluencia
de casi 200 personas, entre estudiantes de
enologia y profesionales vinicolas, el pasa-
do 6 de octubre.

Junto a la ponencia sobre el sistema de
inmovilizado de levaduras organico a tra-
vés de biocapsulas, a cargo de la responsa-
ble del area de Biotecnologia del INCAVI,
tuvieron lugar otras intervenciones. Entre
los actos programados, se analizaron tam-
bién los dltimos avances técnicos en el
control de la calidad de la uva. Fernando
Zamora, catedratico de la Facultad de Eno-
logia de Tarragona en la Universidad Rovi-
ra i Virgili, quien abord6 las virtudes y
repercusion del uso de biosensores en las

En primer término, Jordi Bort,
director general del INCAVI.

bodegas. En concreto, centro su intervencion en el estudio realizado por la
Universidad Rovira i Virgili, que analiza el método Biolan para controlar,
mediante biosensores, parametros como el acido gluconico que intervienen
en la salud de la uva y en la calidad de los vinos.

Destacable fue también la participacion de Lydia y Claude Bourguignon,
directores de LAMS (Laboratoire d’Analyse Microbiologique des Sols) sobre
‘Agrologia. El terroir del cava esta vivo: tipicidad de ciertos terroirs de cava’
La Agrologia, eje alrededor del cual gira el Congreso, se entiende como las
relaciones entre el suelo, los microorganismos, la fauna y la planta. Una ten-
dencia que profundiza en el terroir, y que no se limita a tomar muestras o
estudiar la dindmica del suelo. El certamen se clausur6 de manos de Jordi

Bort, director general del INCAVI.
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El paradsito, detectado en los suelos y las raices de vinedos en Andalucia, no

pone en riesgo los cultivos

Cientificos del CSIC
hallan una nueva

especie de nematodo

que ataca la vid

Un equipo del Consejo Supe-
rior de Investigaciones Cien-
tificas (CSIC) ha descubierto
unanueva especie de gusano
nemdatodo que ataca la vid.
Los investigadores del CSIC
han documentado la presen-
cia de este fitoparasito en sue-
los y raices de vinedos en
Andalucia. De momento, no
pone en riesgo los cultivos,
ya que las poblaciones detec-
tadas son poco numerosas. El
hallazgo de lanueva especie,
que pertenece al género Roty-
lenchus, aparece publicado
en el Gltimo ndmero de la
revista 'Nematology'.

vitis n. sp., se caracteriza por un cuerpo

cilindrico de 1,5 a 2 milimetros de longi-
tud y de 45 a 50 micras de anchura. Tiene,
como el resto de nematodos que se alimen-
tan de plantas, un estilete o aguja para atra-
vesar las células vegetales, ademas de una
cola redondeada. Se alimenta de la raiz de la
vid durante cortos periodos de tiempo vy
puede aparecer en el suelo que rodea esas
raices o anclado a ellas.
“Las plantas de vid atacadas por este nuevo
nematodo fitoparasito no muestran ningun

EI nematodo, denominado 'Rotylenchus

64 | |nferempresas
! ¢

T E—

'Rotylenchus vitis', descubierto en algunos vinedos andaluces.




sintoma visible. De hecho, hemos encontra-
do tan pocos que de momento no suponen
ningun riesgo para el cultivo’, explica el coor-
dinador del estudio, el investigador del CSIC
en el Instituto de Agricultura Sostenible
Pablo Castillo.

Universidad de Jaén, demuestra “la extraordi-
naria y rica biodiversidad” de los nemétodos
fitoparasitos en cultivos agricolas y ambien-
tes naturales en Espana. "Ademas, pone de
manifiesto que nuestro pais, donde ya se han

Para los cientificos, el trabajo, que ha contado
con la colaboracién de Gracia Liébanas, de la

descrito cinco especies nuevas para la cien-
cia, es un centro de diversificacién del géne-

w

ro 'Rotylenchus”, destaca Castillo.

Entrevista a Pablo Castillo, investigador del 4
CSIC en el Instituto de Agricultura Sostenible

¢Cuando y donde se empez6 a detectar el nuevo nematodo?

El descubrimiento del nuevo nematodo ‘Rotylenchus vitis’ es fruto de pros-
pecciones sistematizadas durante los dos tltimos afios, realizadas en vifiedos
de Andalucia por parte del laboratorio de Nematologia del Instituto de Agri-
cultura Sostenible del CSIC (Consejo Superior de Investigaciones Cientificas).
En concreto, esta nueva especie se detect6 en vifiedos de Montemayor (Cor-
doba).

¢De momento solo afecta a Andalucia? Vi
Si, hasta el momento, s6lo lo hemos detectado en Andalucia, y pensamos que
podria tratarse de un endemismo (es decir, una especie con una distribuciéon
muy localizada y restringida). Pero, antes de seguir adelante es muy importan-
te aclarar que se trata de una especie que no esta causando ningin perjuicio al
crecimiento ni productividad del vifiedo donde se ha detectado. De momento,
desconocemos si puede estar distribuido en otras zonas viticolas espafiolas, pero no es algo que deba preocuparnos, y tenemos muy
claro que no debe ser ningtin foco de atencion fitosanitaria. Por el contrario, si es importante tener en cuenta otros nematodos que
atacan al vifiedo y que constituyen una amenaza para el vifiedo en todo el mundo, como son los nematodos transmisores de virus
(particularmente la especie Xiphinema index, que es el vector del virus del entrenudo corto infeccioso de la vid), los nematodos
noduladores de raiz (particularmente las especies Meloidogyne arenaria, M. hispanica, M. incognita, M. javanica), o los nematodos
lesionadores de raices (Pratylenchus spp.). Y sobre estos grupos de nematodos, nuestro laboratorio esta llevando a cabo un inten-
so programa de investigacion sobre diversos aspectos que incluyen: la caracterizacion polifasica (morfologica y molecular) de las
especies de nematodos fitoparasitos que afectan al vifiedo en Andalucia, su distribucién geografica, y factores edaficos que puedan
determinar sus densidades de poblacion, asi como su patogenicidad en condiciones controladas.

Pablo Castillo, investigador del CSIC en el Instituto de
Agricultura Sostenible de Andalucia.

¢Se han estudiado condiciones concretas donde este nematodo se desarrolla y expande de una forma mas veloz?

Incidiendo de nuevo en la idea anterior, este nematodo es un ectoparasito de las raices de vid (esto es, no penetra en el interior del
tejido radical), y probablemente también se alimente de otras plantas de la flora arvense, mediante su estilete de 40-48 micras de
longitud (una especie de aguja hipodérmica). Los datos que hemos podido recoger indican que las poblaciones del nematodo en el
suelo son bajas y no constituyen ningtin problema para este vifiedo, ni tampoco existe ningan peligro de que se extienda a otras
zonas viticolas. De hecho, la dispersion de los nematodos parasitos de plantas en general, obedece a métodos indirectos, median-
te restos de suelo infestados o material vegetal infestado o infectado. Por consiguiente, no se debe crear ningtn tipo de alarma a su
expansion a otras zonas, aunque siempre es recomendable utilizar practicas de prevencion entre parcelas, por ejemplo, limpiar el
tractor de suelo entre parcelas.

Respecto a las condiciones ambientales (factores edificos) que determinan su distribucion, no hemos estudiado atn este aspecto,
pero segin nuestra experiencia con otras especies del mismo género, suelen ser especies ampliamente distribuidas y que soportan
una amplia gama de condiciones edafologicas.

¢Qué puede representar este nematodo si no se empieza a trabajar en su eliminacion o el tratamiento de las plantas que la
sufren?

No es necesario tomar ninguna accion fitosanitaria frente a este nematodo. Y por supuesto, las plantas atacadas por el mismo no
muestran ningan tipo de sintomatologia, ni debe efectuarse ninguna accion de erradicacion frente a ellas. Si éste hubiese sido el
caso, nuestro laboratorio habria sido el primero en notificarlo a las autoridades fitosanitarias de la Comunidad Auténoma de Anda-
lucia, y por supuesto al Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino.

El descubrimiento de este nematodo viene a confirmar la riqueza de nuestro pais en la presencia de este tipo de fitoparasitos
del género 'Rotylenchus’. ¢Qué representa?

Efectivamente, el descubrimiento de esta nueva especie en Andalucia, confirma nuestros datos anteriores, que indican que nues-
tro pais en general, y Andalucia en particular, presenta una extraordinaria y rica biodiversidad de los nematodos fitoparasitos en
general, y de este género ('Rotylenchus') en particular, habiendo descrito nuestro grupo otras tres especies nuevas para la ciencia,
y no descartamos que podamos detectar alguna mas en las prospecciones que estamos realizando en diversos sistemas agricolas.
Ademas, nuestros estudios sobre la evolucion de las especies de este género, basados en la secuenciacion de fragmentos conserva-
dos de ADN (por ejemplo el fragmento D2D3 del gen 28S, o el gen 18S) indican la gran diversidad de especies de este género y cons-
tituyen marcadores especificos muy ttiles para su diagnostico.
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En diciembre de 1898 se produjo el primer vino
espumoso de la marca “Abrau” exclusivamente
para la familia del zar y para la aristocracia rusa,
un total de 25.000 botellas.

Desde Krones, hacen un interesante andlisis sobre el mercado del vino, vodka y
cerveza de este interesante pais

Champan ruso

:Champan de Rusia? Si, 'Champan ruso'. La bodega de vino espumoso Abrau-Durso, a ori-
llas del Mar Negro, se ha especializado en ello y produce vino espumoso en abundancia,
segln el método tradicional con la segunda fermentacion en botella. Abrau-Durso, es de
por si un clasicoy celebré el afio pasado sus 140 afos, con lo cual es considerada la bodega
de vino espumoso mas antigua de Rusia con unas instalaciones de ensuefoy una ubicacion
perfectaa orillas del lago Abrau. Sin embargo, Abrau-Durso fabrica la mayor parte de su pro-
duccién segin el método Charmat con la segunda fermentacion en el tanque. Ahora, el fabri-
cante de vinos mas prestigioso de Rusia acaba de instalar una nueva linea de embotellado
de Krones para sus vinos espumosos.

suaves colinas esta region recuerda en parte
los paisajes de la Toscana italiana. Correspon-
dientemente posee un clima muy similar,
finamente regulado por el Mar Negro: cielo

Sergej Sytov, Krones AG, Moscii

subtropical mas septentrional del
mundo, se encuentra sobre el mismo
grado de latitud que la costa italiana y france-
sa en el Mar Mediterraneo, asi como sobre el
mismo grado de longitud que Moscu. Con sus

I a costa rusa del Mar Negro es la zona
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azul, poca lluvia, tan sélo 500 milimetros por
afo, temperaturas agradables, en promedio
11,4 grados Celsio. Condiciones comparables
también con la provincia francesa Champag-
ne, lugar de origen del champan y del corres-
pondiente método tradicional.



Capital rusa de la viticultura

Desde mayo a octubre esta regién del Mar
Negro con sus extensas playas, refrescadas
por una ligera brisa marina y el aire puro es el
balneario ruso. La region alrededor de Sochi
es el centro vacacional nimero uno de Rusia.
En esta ciudad y en la regién caucasica del
interior se llevaran a cabo las olimpiadas de
invierno en 2014, la ciudad es considerada la
perla de la costa del Mar Negro. No muy lejos
esta ubicada la pequena ciudad de Anapa, el
balneario de mar més septentrional y la loca-
lidad balneario mas soleada de la region. La
region de Anapa forma parte de las regiones
privilegiadas para el cultivo de la vid a nivel
mundial. Anapa suele ser catalogada como la
capital rusa de la viticultura. La viticultura a lo
largo de la costa del Mar Negro posee una
tradicién de varios miles de afios y se remon-
ta hasta la época de los primeros asenta-
mientos griegos.

Actualmente mas de la mitad de todas las
dreas rusas de viticultura se encuentran en
esta regién que pertenece al distrito de Kras-
nodar. Producen mas del 60 por ciento del
vino ruso. La superficie total cultivada de la
region se extiende a més de unas 30.000 hec-
tareas y aumenta afo tras afio. Mas de 500
clases diferentes de vinos y de vino espumo-
so maduran en las bodegas de los viniculto-
res hasta obtener una calidad excelente. La
viticultura y la produccién de vino se ha con-
vertido en los ultimos afos en un factor eco-
némico importante. Junto con vinicultores
de Europa y ultramar fueron cultivadas nue-
vamente antiguas variedades de cepas y
sembradas cepas nuevas de renombre mun-
dial que en los suelos de Krasnodar se desa-
rrollan de manera excelente por el clima sub-
tropical suave con mas de 250 dias soleados
sin heladas en el afo. Esta franja costera, que
en territorio ruso se extiende por mas de 400
kilometros, limita directamente con la ver-
tiente norte de la cordillera del Cducaso. Algo
mas al Noroeste emerge la antigua peninsula
soviética de Crimea al Mar Negro, hoy dia
perteneciente a Ucrania.

No directamente a orillas del Mar Negro, sino
a orillas del pequefio lago de Abrau, a un par
de kildémetros de distancia de la desemboca-
dura del rio Durso en el Mar Negro, estd ubi-
cada la pequefia poblaciéon de Abrau-Durso
con tan sélo 5.000 habitantes. Pertenece a la
region de Krasnodar igual que Novorossijsk
(“Nueva Rusia”), el puerto comercial mas
grande de la costa rusa del Mar Negro. Las
suaves colinas circundantes estan cubiertas
por verdes bosques, en las laderas que
enmarcan el pintoresco lago de Abrau crecen
los cultivos de vid en el suelo de marga, una
mezcla de arcilla cretcea, grava, piedra cali-
zay arcilla sélida de cemento que favorece su
crecimiento y que también se aprovecha
para la produccidon de cemento. En el afo
2002 la llamada inundacién del siglo arrasé
muchos vifiedos en el valle de Durso. Por esa

La llenadora VKPV-CF es ideal

para vinos y vinos espumosos
ya que ofrece la maxima
precision en cuanto a nivel de

Ademds la absorcidn de llenado y una pérdida minima

oxigeno es minima debido a de producto.

diversos pasos de

preevacuacion y al barrido de

las botellas con gas del

depdsito anular.
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razon, la bodega de vino espumoso Abrau-
Durso, situada a orillas del lago Abrau, aun
sigue plantando nuevos vifiedos.

“Champan para el pueblo”

El 25 de noviembre de 1870y por decreto del
Zar Alejandro Il se cred aqui una finca vinico-
la para la familia del zar. En 1891 comenzo la
produccién propiamente dicha del vino bajo
ordenes del principe Leo Golizjn, designado
por el zar como administrador del vifiedo,
quién a su vez contratd a un grupo de maes-
tros bodegueros franceses, los cuales tam-
bién estaban familiarizados con el 'Méthode
Champenoise' En 1894 hizo excavar primero
un tunel en la falda de la colina que podia
albergar mas de 10.000 botellas y el primer
lote grande de vino espumoso de 13.000
botellas fue producido en el afio de 1896 con
la colaboracion de especialistas franceses. En
1897 fueron agregadas cinco bodegas adi-
cionales. En diciembre de 1898 se produjo el
primer vino espumoso de la marca 'Abrau’
exclusivamente para la familia del zar y para la
aristocracia rusa, un total de 25.000 botellas.

El estallido de la revoluciéon de Octubre en
1917 durante la Primera Guerra Mundial
detuvo el crecimiento de Abrau-Durso, pero
s6lo temporalmente. Pese a que los especia-
listas franceses huyeron de Rusia, sus ayu-
dantes rusos supieron continuar el trabajo
aplicando el método tradicional para el seg-
mento de productos premium. Paralelamen-
te, el joven productor ruso de vinos Anton
Frolov-Bagreev introdujo el llamado método
Charmat con la segunda fermentacién en un
tanque presurizado. Durante la época soviéti-
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ca de 1922 a 1991 el vino espumoso de
Abrau-Durso y de mas de 30 otras fabricas de
vino espumoso en toda Rusia era conocido
como 'Champan Soviético' o 'Champan para
el pueblo'. A comienzos de los afos 1950 Sta-
lin dispuso que para cada ciudadano soviéti-
co, en aquel entonces 240 millones, se pro-
dujera una botella de vino espumoso por
ano. En cifras reales en aquel entonces se pro-
dujeron sélo alrededor de 60 millones de
botellas, hasta que en 1980 se construy6 una
fabrica de vino espumoso muy grande en
Moscu, y asi la produccién realmente aumen-
t6 a 200 millones de botellas. En aquellos
tiempos nacié la predileccién de los rusos por
el vino espumoso y el champan. Por cierto la
denominacién usual de aquel entonces
'Champdn soviético'y después de la caida de
la Union Soviética, 'Champan ruso' sélo se
puede utilizar en Rusia misma debido a la
proteccion territorial del derecho de marca
Champan de la region francesa de la Cham-
pagne. El uso de esta denominacion no esta
permitido internacionalmente. Actualmente
se ha llegado a un compromiso que consiste
en utilizar la denominacién 'Champdn ruso'
en escritura cirilica y no en escritura latina. Y
Rusia todavia no pertenece a la Organizacién
Mundial del Comercio OMC, lo que segura-
mente conllevarda més adelante a nuevas
negociaciones y regulaciones con respecto a
esta denominacion.

Fuertes inversiones desde la
privatizacion

Los afnos 1990 también fueron una época
dificil para Abrau-Durso. Por un lado, el con-

Las botellas son trasladadas a

los pupitres agitadores de
madera y conservadas ahi en
la llamada “posicion
champéan” con la boca
levemente inclinada hacia
abajo.



71 La bodega de vino espumoso Abrau-
"y Durso a orillas del lago Abrau.

sumo del vino espumoso se vio afectado por
la crisis econdmica general, y por otro lado
también por la disolucién de la Unidn Sovié-
tica, ya que las antiguas republicas como
Moldavia o Ucrania abastecian las bodegas
rusas con vino base. Ello obligé a adquirir
vinos base a precios posiblemente favorables
en el mercado mundial. Como consecuencia,
disminuyé la calidad de los vinos espumosos
de Abrau-Durso. Su nuevo renacimiento ape-
nas comenzoé con el nuevo propietario, el
magnate petroquimico Boris Titov, quien en
2005 adquiri6 una participacion grande de la
prestigiosa bodega. Durante su primera visita
a la bodega en aquella época, Boris Titov
quedo fascinado en primer lugar por la sin-
gular ubicacion de la bodega vinicola y no
por el sabor del vino espumoso. Pero se per-
caté inmediatamente del potencial existente
por la popularidad de la marca y el conoci-
miento técnico de la produccion. Poco des-
pués su grupo SVL adquirié la mitad de la tra-
dicional bodega de vino espumoso y la otra
mitad aun sigue siendo propiedad del esta-
do.

Abrau-Durso cuenta actualmente con 650
colaboradores. Desde 2005 se han realizado
considerables inversiones, en la planta
misma y en el mercado. La facturacion
aumenté cada afo en un 25, incluso hasta un
30 por ciento. En 2010 la bodega Abrau-
Durso facturé mas de 11 millones de bote-
llas, de las cuales alrededor de 1,5 millones

Turismo del vino

La calidad reiteradamente premiada de los productos, las instalaciones de
la bodega renovadas con estilo y bien conservadas, incluido el extenso sis-
tema de taneles subterrineos, la experiencia de la firma asi como la ubi-
cacion de la bodega junto al lago son circunstancias que Abrau-Durso
puede aprovechar. Y es precisamente lo que la bodega practica mediante el
enoturismo. En el afio 2010 un total de 150.000 personas visitaron la
bodega de Abrau-Durso. Hasta 70 autobuses estacionan en primavera,
verano y otofio ante las puertas de la bodega. Las amplias instalaciones
permiten que hasta 2.000 visitantes puedan degustar al mismo tiempo el
“champan ruso” de fermentacion en botella de Abrau-Durso. Y aqui tam-
bién se ha preparado al personal de cocina y de servicio para los juegos
olimpicos 2014 en Sochi. Este tipo de “propaganda boca a oreja” interesa a
la marca de Abrau-Durso. Ademas los visitantes pueden admirar también
los cofres privados de champan de alrededor de 50 representantes famo-
sos de la politica, cultura y medios rusos, los “embajadores de Abrau-
Durso”, con el primer ministro Vladimir Putin a la cabeza. Para el 140 ani-
versario Abrau-Durso también inauguré un hotel propio de cuatro estre-
llas para los turistas del vino, seguido de un hotel de tres estrellas con 150
camas en el 2011.

fueron vinos espumosos de calidad superior
con fermentacion en botella. Hace cinco afos
la bodega de fermentacién en botella estaba
casi vacia, en cambio, ahora se almacenan alli
nueve millones de botellas, cada una por lo
menos por un periodo de tres anos. Abrau-
Durso llené las bodegas en los ultimos afos
de manera desproporcionada para tener
existencias y estar preparada para la deman-
da futura. Actualmente las existencias son
insuficientes para abastecer el mercado. En
2011 se esperan vender 2,5 millones de bote-
llas del vino espumoso de calidad superior y
en 2012 mas de tres millones. De eso se
encarga una comercializadora adquirida
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igualmente por Boris Titov. Gracias al “Cham-
pan ruso” fermentado en botella, la bodega
es lider del mercado en el segmento ruso de
productos ‘premium; sin embargo, visto en
términos globales, se trata de una bodega de
vino espumoso mas bien pequefa en un
mercado de 345 millones de botellas en el
2010. El vino espumoso ya posee una partici-
paciéon de aproximadamente un cuarto en el
mercado ruso del vino. En el mercado Abrau-
Durso ocupa el séptimo lugar entre 23 bode-
gas rusas de vino espumoso, entre ellas una
serie de fabricas en gran escala con sede en
Moscu y San Petersburgo.

Tunel de maduracion de cinco kilé-
metros

Para la producciéon del 'Champéan ruso'
Abrau-Durso utiliza en el primer ensamblaje,
la composicion, alrededor de cuatro quintos
de vinos bases Chardonnay y una quinta
parte de Pinot Noir (fermentado “en blanco”).
En la segunda mezcla se afaden uvas de las
variedades Pinot Blanc, Traminer, Sauvignon,
Alicote y Riesling y en una tercera mezcla se
ajusta el caracter afrutado con sabor a man-
zana con Riesling y Alicote. Con la variedad
Cabernet Sauvignon también se produce un
vino espumoso rojo de calidad superior de
fermentacién en botella. Para el método tra-
dicional que consiste en agregar azucar y
levaduras para una segunda fermentacion en
la botella durante tres afos, Abrau-Durso
posee 16 tuneles subterrdneos con una lon-
gitud total de cinco kilémetros. Estas cavas
garantizan unas condiciones ambiente con-
sistentes a una temperatura entre 14y 16
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Las botellas maduran en las
bodegas primero en pilas de
botellas de 18 a 20 hileras.

grados Celsio. Los tuneles datan de tres épo-
cas diferentes. Los primeros fueron excava-
dos manualmente en el siglo XIX. Los siguien-
tes se excavaron antes de la Segunda Guerra
Mundial, paralelamente a la construccién del
metro moscovita con las maquinas alli utiliza-
das y para los terceros Abrau-Durso aprove-
cho la mas moderna técnica de perforacion
de tuneles durante la época soviética.

Las botellas maduran en las bodegas primero
en pilas de botellas de 18 a 20 hileras. Duran-
te esta segunda fermentacion denominada
“tiraje’, el vino se satura con gas carbonico y
desarrolla un sabor armonioso y un fino bou-
quet. “Una de las principales tareas del vini-
cultor en la elaboracién del vino espumoso
es mantener el burbujeo por el méximo tiem-
po posible’, opina el vicedirector Andrey
Koboyan. “Se dice que el vinicultor ha hecho
un buen trabajo si se deja una copa de vino
espumoso en la mesa de noche antes de
acostarse por la nochey si el vino atin burbu-
jea a la manana siguiente”. Durante el tiraje
las botellas se agitan y voltean una vez al afio
para evitar la fijacion del sedimento en la
botella.

Una mano delicada

Los ultimos uno a dos meses de la crianza son
también emocionantes. Las botellas se tras-
ladan a los pupitres agitadores de madera y
se colocan en la popular “posicién cham-
pan“con la boca inclinada hacia abajo, de
modo que con el tiempo la levadura se depo-
sita en el cuello formando un tapoén. Un agi-
tamiento diario regular favorece esta sedi-
mentacién. Ocho colaboradoras se encargan



dia a dia en las cavas del removido o remuage;
que consiste en rotar rapidamente las botellas, al
tiempo en que varian progresivamente la posi-
cién casi vertical. Hasta 60.000 botellas por dia
pasan por las manos de estas especialistas. "Estas
mujeres requieren manos realmente muy delica-
das', afirma entusiasta Andrey Koboyan. “En sus
manos se decide la calidad de nuestros vinos
espumosos de calidad superior”.

En el ultimo paso el cuello de la botella se conge-
la junto con el tapon de levadura, se retira
manualmente con mucho cuidado el corcho, 6
‘deguelle) y la misma presion se encarga de expul-
sar el tapon de sedimentos. Segun la calidad
requerida, ya sea brut o seco o semiseco se dosifi-
ca nuevamente azuUcar al 1,5 a 4% y luego se tapa
la botella. Los vinos espumosos de calidad pre-
mium fermentados en la botella de Abrau-Durso
se han hecho merecedores de medallas y distin-
ciones en el transcurso de las décadas, la mas
reciente en la renombrada Competencia Interna-
cional de Vino y Licores (IWSC) 2010 en Londres.
Para el deguelle manual y el llenado del vino
espumoso de calidad superior fermentado en
botellas la bodega Abrau-Durso puso en servicio
para su 140 aniversario una linea especial con un
rendimiento de 3.000 botellas a finales de 2010.
Una segunda linea de embotellado con un rendi-
miento de 5.000 botellas por hora se encarga del
llenado del vino de ensamblaje, de la mezcla del
vino base.

Significativamente mas rapido: el méto-
do 'Charmat’

Mucho mas fécil y significativamente mas rapido
es el proceso segun el método 'Charmat;, introdu-
cido por el genial Anton Frolov-Bagreev. Frolov-
Bagreev no sélo era productor de vino, sino tam-
bién hedonista, pintor, escritor, profesor, domina-
ba siete idiomas, tuvo cuatro matrimonios y una
docena de hijos y murié a los 86 afos de edad.
De acuerdo con el método Charmat la segunda
fermentacién del mosto con adicién de licor de
azucar y levadura no se realiza en botellas por
mas de tres afos sino en 25 dias en tanques pre-
surizados. “Consideramos que aun asi su calidad
se acerca a la calidad del Champan ruso”, afirma el
vicedirector Andrey Koboyan. “El vino espumoso
producido con el método Charmat es nuestro
champéan democrético, que satisface el gusto de
muchos consumidores por vinos jovenes, frescos
y que con un precio de venta de alrededor de tres
euros por botella, comparados con los diez euros
por el Champdn ruso fermentado en botellas, es
asequible también para muchos consumidores”.
El consumo de vinos espumosos, explica, es un
asunto politico en Rusia. En diversos aspectos:
Hace algunos aios el impuesto a las bebidas alco-
hélicas era probablemente la principal fuente de
ingresos fiscales en Rusia. Actualmente ha sido
substituida por el petréleo y el gas. Ademas la
politica actual busca disminuir el consumo de
bebidas alcohdlicas fuertes a favor de bebidas
con un menor grado de alcohol, como precisa-
mente el vino. Por otro lado la publicidad del vino
a diferencia de la cerveza sélo esta permitida en el
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interior de edificios. No obstante, el consu-
mo de cerveza disminuye y el consumo de
vino aumenta. “Existen unas palabras claves
que inciden considerablemente sobre el
consumo de vinos espumosos y champan’,
constata Andrey Koboyan. “Dichas palabras
son por ejemplo, ‘crisis, ‘guerra; ‘incendios
forestales’ o 'devaluacion de la moneda’
Cuando estas palabras aparecen en un
comunicado oficial, el consumo de vinos
espumosos baja a cero y en cambio sube el
consumo de vodka"

Impresionados

La bodega Abrau-Durso puso en funciona-
miento una linea de Krones con un rendi-
miento de 6.000 botellas por hora en febre-
ro del 2010 para embotellar los vinos espu-
mosos producidos segun el método Char-
mat. Sustituye una linea mds antigua, cuyo
rendimiento era la mitad y por lo tanto con-
tribuy6 al mismo tiempo a incrementar la
capacidad. Todas las maquinas de la linea
nueva estan conectadas en serie e instaladas
una detrds de la otra en una nave larga. La
linea se inicia con una llenadora Mecafill
VKPV-CF de 50 puestos de llenado vinculada
en bloque con una enjuagadora Variojet
para las botellas de 0,75 litros. El llenado se
realiza en frio a una temperatura de -1 hasta
-2 grados Celsio. La llenadora VKPV-CF es
ideal para vinos y vinos espumosos, este sis-
tema de llenado ofrece la maxima precision
en cuanto a nivel de llenado y una pérdida
minima de producto. Ademas la absorcién
de oxigeno es minima debido a diversos
pasos de preevacuacion y al barrido de las
botellas con gas del depdsito anular.“Somos
el primer productor de vinos espumosos en
toda Rusia que utiliza una llenadora electré-
nica-neumatica de este tipo y nos sentimos
muy orgullosos”, subraya Andrey Koboyan.
Después de la taponadora de tapones de
corcho y la aplicadora del bozal de alambre,
las botellas recorren un calentador ultimo
modelo LinaTherm de Krones que calienta
las botellas a temperatura ambiente. Antes
de la colocacion de las capsulas de aluminio,
una secadora Kosme elimina el agua con-
densada adherida a las botellas. Luego una
etiquetadora Kosme Extra equipada con
cuatro conjuntos etiquetadores de adhesivo
frio coloca el medallén de cuello, collarin y
contraetiqueta, asi como un precinto fiscal
lateral. Finalmente, las botellas de vino
espumoso se embalan en cartones de seis
unidades, cerradas y colocadas sobre palets.
“Pusimos en servicio la linea en febrero sin
contratiempos”, explica Andrey Koboyan.
“Cada botella salia perfecta, bien fria, y sin
pérdida de producto. Realmente es dificil
imaginar la sensacion de felicidad de un
endlogo. Estuvimos y estamos realmente
impresionados. La llenadora y la etiquetado-
ra son las maquinas claves y ahora podemos
estar seguros que no vamos a necesitar
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repuestos importantes después de unos
meses. Ninguna otra empresa tenia referen-
cias similares a Krones. A nuestros visitantes
técnicos solo les decimos: Es una linea Kro-
nes. Es suficiente”,

Abrau-Durso aspira crecer

Como suele suceder en las bodegas de vino
espumoso, la época antes de la navidad y de
fin de ano es temporada alta también en
Abrau-Durso. Mas de la mitad de la produc-
cién es consumida en estos dias festivos. Por
eso motivo varias semanas antes la linea
opera en un régimen de tres turnos. Aln asi
e incluso con funcionamiento durante 24
horas la capacidad maxima es de diez millo-
nes de botellas por afo. Pero Abrau-Durso
aspira crecer mas rapidamente. En 2011 se
espera lograr un facturado total de 18 millo-
nes de botellas, en 2012 de mas de 25 millo-
nes de botellas, incluyendo el producto de
fermentacién en botella. Esto haria necesa-
ria una nueva inversién para ampliar la capa-
cidad de llenado.

Lo anterior sin contemplar una eventual
exportacion, ya que debido a las capacida-
des mucho mas altas y al mayor grado de
automatizacion de los competidores a nivel
mundial, los precios internacionales de
vinos espumosos son significativamente
inferiores que aquellos de los vinos espumo-
sos de Abrau-Durso. Ademas Abrau-Durso
no dispone de viledos propios. Las 1.300
hectareas de vifiedos, de las cuales 530 hec-
tareas con produccion de uvas existentes en
el territorio de Abrau-Durso pertenecen en
su totalidad a la empresa estatal del mismo
nombre. De las anteriores 360 hectdreas ya
estan actualmente en produccién, otras 170
hectdreas produciran vino a partir del 2013.
Aproximadamente el 60 por ciento del vino
base necesario es adquirido por la bodega
de vinos espumosos de estos vifedos, el
resto de los vinos son adquiridos por Abrau-
Durso actualmente en Sudéfrica, “en donde
se produce una calidad comparable para
nuestros vinos espumosos. Concebibles
también serian vinos de Chile e Italia”, com-
plementa Andrey Koboyan. A las bodegas
rusas se les permite también utilizar vse con-
sideran igualmente como productos rusos
siempre y cuando se envasen en Rusia.
Abrau-Durso, la bodega de vinos rusa mas
antigua, sigue acapando éxitos. “Nuestro
secreto es: Todos amamos a Abrau-Durso,
amamos mucho esta region”, reconoce
Andrey Koboyan. “Algunos colaboradores
trabajan aqui desde hace mas de 30 afos,
como por ejemplo nuestro ingeniero jefe o
la gerente del laboratorio, personas que han
interiorizado la esencia de Abrau-Durso.
Poseemos las tecnologias necesarias para
mantener el nivel de calidad y gracias al
compromiso privado por parte del propieta-
rio tenemos las posibilidades para crear el
mercado”. Envidiable.

Las botellas
maduran en las
bodegas
primero en pilas
de botellas de
18 a 20 hileras.
Durante esta
segunda
fermentacion
denominada
“tiraje’; el vino
es saturado con
gas carbonico
y desarrolla

un sabor
armonioso y un
fino bouquet



SISTEMA DE ESTABILIZACION
TARTARICA
POR INTERCAMBIO IONICO

Con el proceso de estabilizacion tartarica por intercambio ionico,
gracias a una columna cationica se retienen la totalidad de
potasio, magnesio y calcio presentes en el vino en elaboracion.

Por lo tanto dependiendo de la cantidad de potasio necesaria
para alcanzar la estabilizacion tartarica de cada vino, se calculara
el porcentaje de vino que pasar por la columna.

VIND ELTANCLIZATO

Con el tratamiento por resinas, no se retiene ninguna parte de
acido tartarico: el potasio es intercambiado por protones (H+) y
se libera acidez.

En efecto, en el vino nos desaparece una sal muy inestable
(bitartrato potasico) y nos aparece el cido tartarico.

En conclusion, la estabilizacion tartarica por intercambio
iénico es una técnica eficiente que asegura la eliminacion del
potasio y el riesgo de sobresaturacion del bitartrato potasico
mediante un proceso productivo seguro, economico y que
permite conservar niveles elevados de acidez, un punto muy
importante en particular con los vinos carentes de esta
componente.
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Versas Consultores es la unica empresa espariola que participa en el proyecto

Un proyecto europeo

permitira modernizar los

campos monitorizando los

procesos agricolas

La empresa murciana Versas Consultores, especializada en servicios de
consultoria e implantacién de software en empresas del sector horto-
fruticola, participa como tnica empresa espafola en un proyecto pro-
movido por la Union Europea junto a diferentes empresas y organismos
de 10 paises, lamayoria universidades e institutos de investigacion. El pro-
yecto, denominado 3D Mosaic (Advanced Monitoring of Tree Crops for
Optimized Management), tiene como objetivo el desarrollo de un sis-
tema de monitorizacion y control de pardmetros de procesos in situ en
sistemas de produccién agricolas y gestion medioambiental con el que
poder conseguir un mayor rendimiento de las cosechas al ayudar al agri-
cultor alatoma de decisiones.

<< Wersas GIS in Google Earth

0O
Cartagena™ =

..Google

Nerea Gorriti

macién generada por la misma a través de
una interfaz integrada con Google Earth.
Gracias al desarrollo de este proyecto se

a empresa aportara su experiencia en el obtendrad un sistema avanzado y novedoso
Ldesarrollo de Versas GIS, un sistema que que cubrird aspectos en la gestion de explo-
permite ubicar geogréficamente los taciones agricolas que de otra forma serian
recursos de la empresa y acceder a la infor- casi imposibles de controlar (especialmente
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La viabilidad
comercial
derivada es
indiscutible y
cubrird las
necesidades
urgentes del
sector agricola
europeo de
soluciones
basadas en TIC
y robdtica
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cuando el agricultor gestiona grandes super- vada es indiscutible y cubrird las necesida- competitividad

ficies de terreno y distantes entre si). Se trata
por tanto de uno de los proyectos mas ambi-
ciosos auspiciados por la UE para la moder-
nizacién de la agricultura europea, la protec-
cion del medioambiente y el impulso de la
innovacion y la competitividad.

3D Mosaic involucra a 18 socios y 12 obser-
vadores de 10 paises estableciendo una red
de trabajo internacional para crear y mante-
ner las colaboraciones necesarias dentro del
marco del proyecto, que pretende aportar,
mediante el uso de nuevas tecnologias (GIS,
telecomunicaciones, robots y sensores) una
nueva plataforma avanzada para la obten-
cion de informacién directamente en campo
que permita a los agricultores tomar las deci-
siones mas adecuadas para sus plantaciones,
buscando como objetivo final el incremento
del rendimiento, la calidad y la competitivi-
dad del sector agricola europeo.

El sistema obtenido gracias a 3D Mosaic se
basard en la utilizacién de una serie de
robots que, a pie de explotacion, analizardn
sobre los cultivos aspectos tales como
(superficie foliar, produccién estimada,
grado de maduracion, calidad de la fruta...),
informacion que sera transferida a un centro
de control para con posterioridad ser volca-
da al sistema a través del sistema GIS desa-
rrollado por Versas, permitiendo con ello
que las fincas aparezcan en su ubicacidon
geografica exacta, correctamente etiqueta-
das y con su perimetro perfectamente deli-
mitado, siendo posible obtener una distribu-
cién de las parcelas catastrales de cada finca
perfectamente coloreadas, numeradas y
acotadas dentro de ésta y que se pueda
mostrar u ocultar una relacién de las unida-
des de cultivo. La viabilidad comercial deri-

des urgentes del sector hortofruticola euro-
peo de soluciones basadas en TIC y robotica
que hasta ahora son practicamente inexis-
tentes. Disponer de una primera solucién de
estas caracteristicas permite a las empresas
del sector agricola poder trabajar con un
nivel de agilidad, fiabilidad y seguridad sin
precedentes, posibilitando una mejora del
rendimiento en sus cosechas, una mejora en
la calidad de sus productos y, por tanto, una
mejora en la competitividad. Una vez finali-
cen los desarrollos se obtendra un conjunto
de soluciones modulares (y flexibles) que
permitiran la comercializacién de productos
derivados sentando asi las bases para una
revolucién tecnoldgica en cuanto al sector
hortofruticola a nivel internacional.

La relacion de empresas y organismos participantes en

este proyecto es la siguiente:

Leibniz Institute for Agricultural Engineering Potsdam-Bornim (ATB),

Alemania

University of Copenhagen, Faculty of Life Sciences, Department of

Agriculture and Ecology, (KU), Dinamarca

Technical University of Denmark, Dept. of Electrical Engineering

(DTU), Dinamarca

University of Cukurova, Agriculture Structure and Irrigation Depart-

ment, (CU), Turquia

Agricultural Research Organization, Environmental Physics and Irriga-

tion, Gilat Research Center, (ARO), Israel

Politecnico di Milano - Dipartimento di Fisica (PoliMi), Italia

intéleia S.r.l., Italia

Zurich University of Applied Sciences (ZHAW), Suiza
Agroscope Reckenholz Tidnikon Research Station ART (Agroscope),

Suiza

+ University of Kassel, Department of Agricultural Engineering (Uni Kas-

sel), Alemania
» Versas Consultores (Versas), Espaiia.
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Entrevista a José Espinosa,

director general de Versas Consultores

“La tinica forma de competir es optimizar el uso de agua, -

abonos, fitosanitarios y mano de obra”

Versas es la tinica empresa espaiiola que participa en el pro-
yecto 3D-Mosaic, donde predomina la participacion del
mundo de investigacion y docencia, ¢Como fueron los
comienzos? ¢Como pasan a formar parte de este proyecto y de
qué forma contribuye Versas a la investigacion?

El proyecto 3D-Mosaic necesitaba un socio experto en tecnolo-
gia GIS (Geographic Information System). La solicitud lleg6 al
INFO y CENTIC a través de la red europea de transferencia tec-
nolégica, quienes, conociendo la experiencia de Versas en este
sector contactaron con nuestra empresa para ver si estibamos
interesados en el proyecto. Versas proporciona el interfaz GIS
para el resto de socios del proyecto, asi como todo el sistema de
gestion en base de datos para almacenar y analizar la informa-
cioén proveniente de robots equipados con sensores, vision arti-
ficial, posicionamiento GPS... Mediante el DSS (Decision Sup-
port System) que creara Versas, se podran tomar mejores deci-
siones basadas en la informacion del sistema.

El objetivo es la modernizacion de la agricultura, ¢de qué
forma contribuira el proyecto a que los campos se moderni-
cen?

Por una parte, se automatiza la estimacion de la produccion (can-
tidad, calidad...) y por otra se generan los mapas de fertirrigacion
adecuados para optimizar la produccion (basados en mediciones
automatizadas de humedad del suelo, superficie foliar, produc-
ci6n prevista...).

Explique al detalle el sistema que resultara del proyecto... ¢De
qué se trata?

3D Mosaic (propuesta para la convocatoria ICT-Agri) pretende
aportar, mediante el uso de nuevas tecnologias (GIS, telecomu-
nicaciones, robots y sensores) una nueva plataforma avanzada
para la obtencion de informacion directamente en campo y en
tiempo real que permita a los agricultores tomar las decisiones
mas adecuadas para sus plantas, buscando como objetivo final el
incremento del rendimiento, la calidad y la competitividad del
sector agricola europeo. En la actualidad ninguna empresa o aso-
ciacion de agricultores de la UE dispone de una tecnologia simi-
lar a la descrita y, hoy en dia, el nivel de automatizacion alcanza-
do en el campo es bajo, siendo en la mayoria de los casos la infor-
macién obtenida poca y la posibilidad de tomar decisiones a
priori con garantias baja o nula. Este hecho supone una impor-
tante desventaja competitiva de las empresas del entorno euro-
peo y por tanto un problema que estratégicamente debe obtener
solucion a corto/medio plazo.

¢Qué datos permitira obtener al agricultor? ¢No eran sufi-
cientes las herramientas actuales?

Actualmente en los mejores escenarios agricolas europeos, la
informacién recogida por la poca tecnologia implantada o bien
recogida manualmente no se utiliza, debido principalmente a
problemas de logistica de datos y a una gran falta de integracion.
El coste en tiempo necesario para administrar y analizar los
datos recogidos es, en la mayoria de los casos, superior a los
beneficios econémicos obtenidos.

Hay que tener en cuenta, de cara a buscar la solucién mas ade-
cuada, que los datos de plantas tampoco son suficientes para
apoyar la construcciéon de un sistema que ayude al agricultor a
tomar buenas decisiones para obtener cosechas de éxito afio tras
afio: es necesario incorporar también informacion geografica
sobre suelos y riegos para luego poder correlacionar y analizar
los datos o resultados obtenidos.

¢Como ayudarin estos sistemas de monitorizacion al agricul-
tor espafiol y europeo?

Le ayudaran a gestionar de forma mas fiable los huertos de fru-
tales, monitorizando su ciclo productivo, produccion, calidad de
la fruta... generando mapas de riego para optimizar el coste/pro-
duccion.

¢Cree que el agricultor espaiiol esta preparado para implantar
este tipo de sistemas y robotica?

De momento es un proyecto de I+D, que debe desembocar en la
obtencién de productos comerciales que puedan implantarse a
un coste asumible para los agricultores espaiioles. La mejora en
la gestion del agua y abonos (y el consecuente ahorro en costes)
permitird amortizar la inversién en tecnologia.

¢Considera que la competitividad pasa por la automatizacion
del campo?

Europa debe competir en costes con paises que tienen una mano
de obra hasta 10 veces mas barata. Ademas, la calidad y contro-
les que se exigen a los productos europeos no se exigen a los pai-
ses terceros, aunque esto no se refleja en el precio pagado. La
tnica forma de competir es optimizando el uso de agua, abonos,
fitosanitarios y mano de obra necesaria para cultivar esos pro-
ductos. El proyecto 3D Mosaic permitird optimizar los recursos
en el cultivo.

Quizi hemos visto algiin sistema similar en los vifiedos,
mediante sensores, ¢es una tecnologia parecida?

En vifiedos existen sensores que miden la variacion del tronco de
la vifia, para ver cuando hay que regarla, con el fin de provocar un
estrés hidrico controlado que permita obtener la mejor calidad
de uva (a costa de cantidad) para realizar vino de excelente cali-
dad. En este proyecto, hay multiples sensores que evaltan dis-
tintos parimetros (de forma similar al sensor de la vifia) con el
fin de analizar de forma multidimensional el cultivo. Ademas,
toda la informacion se analiza y presenta en un entorno GIS con
un sistema DSS.

¢Existen sistemas similares en Espafia?

No existen sistemas que integren toda la variedad de datos reco-
gidos del cultivo (suelo, produccion, calidad, superficie foliar...)
y menos integrados en un sistema GIS.

Defina la actividad de Versas Consultores

Versas Consultores es una empresa centrada en ofrecer servicios
de consultoria e implantaciéon de software a las principales
empresas del sector hortofruticola, desde finales del afio 1997.
Actualmente, forma parte del grupo empresarial Software Qua-
lity Assurance & Versas Consultores. Nuestros consultores tie-
nen un profundo conocimiento del sector, lo que ayuda en las
tareas de organizacion e implantaciéon de nuevos procesos, apo-
yados en nuestro software.

El producto software Versas, de produccion propia, incorpora las
mejores practicas de nuestros clientes, lo que permite una gran
adaptacién en nuevas implantaciones. Desde esta consultoria
somos conscientes de la necesidad de nuestros clientes por dis-
poner de un software flexible, que se adapte a sus necesidades
especificas. Por ello, nuestra metodologia de implantacion pres-
ta especial atencién al proceso de consultoria. Este nos permite
determinar en qué grado hay que adaptar Versas a las necesida-
des del cliente y qué procesos estindares de Versas deben ser
incorporados en los nuevos procesos del cliente.
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EMPRESAS

Quintadestinard un 48%
de la produccion a
exportaciones

Quinta Sardonia, bodega que elabora los
vinos de alta gama basados en los principios
de la biodindmica QS y QS2, destinara un
48% de la produccion a exportaciones en el
2011. La filosofia de la bodega, concebida
con el asesoramiento de Peter Sisseck, vincu-
lado al disefo del proyecto junto al prestigio-
so endlogo francés Jerobme Bougnaud, es
crear vinos (nicos que expresen en copa la
riqueza del terrufio y que se identifiquen con
la finca de la que proceden las distintas varie-
dades. La biodinamica busca el equilibrio
entre el ecosistema, la diversidad bioldgica y
el entorno natural. El resultado son vinos que
representan el caracter de la finca, la minera-
lidad y la complejidad de la tierra potencian-
do la fertilidad del suelo mediante procedi-
mientos naturales y propiciando el desarrollo
natural de la vina.

Angel Barrasa, nombrado
consejero delegado del Grupo
La Rioja Alta

El consejo de administracién de La Rioja Alta ha
nombrado recientemente a Angel Barrasa Sobrén
como nuevo consejero delegado de este grupo al
que pertenecen las bodegas La Rioja Alta (Haro-La
Rioja), Torre de Ofa (Paganos-Alava), Vifedos y
Bodegas Aster (Anguix-Burgos) y Lagar de Fornelos
(O Rosal-Pontevedra). Angel Barrasa, quien fuera
director de Hacienda de la Diputacién Foral de
Alava durante seis afios, se incorporé a La Rioja
Alta en noviembre de 2005 como director gerente
de esta sociedad anénima de la que, ademas, es
accionista desde el aflo 1990. Abogado economis-
ta de 53 afos, el nuevo consejero delegado cuen-
ta con la confianza absoluta del consejo y, ademas,
mantiene una relacién personal y profesional muy
estrecha con el actual presidente, Guillermo de
Aranzabal Agudo.
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El laboratorio de Dolmar, homologado por el
Ministerio de Sanidad de Japon

La division de laboratorio de Dolmar ha sido homologada como labo-
ratorio de andlisis de productos agroalimentarios por el Ministerio de
Sanidad japonés, segtin comunicacién de la directora de la oficina
comercial para la agricultura y la alimentacion, Momoko Sakagami.
Esta homologacion permite llevar a cabo analiticas de exportacion de
productos agroalimentarios a Japon y productos agroalimentarios de
empresas japonesas.

Esta acreditacion se une a una importante gama de analiticas de expor-
taciéon que ya se realizan para muchos otros paises: EE UU, Brasil,
Canada, China, Suiza, México, etc. en funcién de los parametros exigi-
dos por cada pais e incluso por cada importador, algunos de ellos con
[imites diferentes a los de la UE.

Sitevi reconoce la recoleccion eficiente,
segura y respetuosa con la New Holland
Braud 9000 en vifiedo y olivares en seto

La nueva gama de cosechadoras polivalentes Braud 9000L de New
Holland, que establece un nuevo nivel de seguridad en recoleccion,
recibe la medalla de plata por su sistema de seguridad activa y pesaje
(ASW). Hay una red de sensores colocados en puntos claves del bastidor
de la maquina que transmiten datos en tiempo real al ordenador de a
bordo, esta informacién se combina con la de los inclinémetros para avi-
sar al operador en el intuitivo monitor IntelliView Il cuando la maquina
se aproxima a su umbral de estabilidad. La maquina incluso puede eje-
cutar una serie de medidas para evitar errores del conductor, ademas de
tomar el control automaticamente para garantizar la seguridad del ope-
rador. Este dispositivo de seguridad activa estd también disponible en
modo polivalencia cuando se hacen labores sobre terrenos dificiles. El
sistema ASW tiene la ven-
taja de integrar la funcién
de pesaje de uva. A medi-
da que se vacian las tol-
vas, se mide con precision
el tonelaje cosechado
real, lo cual mejora la
monitorizacién del rendi-
miento y permite ajustar
exactamente las operacio-
nes desde la bodega, ade-
mas de manejar volime-
nes de produccion 'y
superficies de cultivo a fin
de garantizar un producto
final de alta calidad para
mayor rentabilidad.

Nueva cosechadora polivalente Braud 9000L de New
Holland.
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centrlfugaS&decanterempresa perteneciente al grupo Maquinaria Aguilar, se crea para satisfacer

la creciente demanda de maquinaria en el mercado nacional e internacional. Formada por un amplio grupo
de profesionales con més de 15 afos de experiencia. Disponemos de 3.000 m? de permanente stock con el
mayor nimero y variedad de maquinas del mercado. Toda nuestra maquinaria se entrega totalmente
reconstruida y garantizada, empleando repuestos originales. Amplios stock en centrifugas para vino con
caudales de hasta 50.000 |/h y decanter para mostos y depuradoras con caudales de hasta 25.000 |/h.
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Tel. +34 968 628 678 * Fax +34 968 628 679
E-mail: aguilar@machineryaguilar.com ¢ http://www.centrifugasydecanter.com




Analizador quimico

El mas pequeiio de la gama con todas las
prestaciones de los mas grandes

Analizador automatico, multi-
paramétrico, selectivo, de
Random Acces, para analisis
quimicos de tipo enzimatico,
colorimétrico y turbidimétrico
para vinos y mostos. Toda una
revolucién en la automatiza-
cion del control analitico en
enologia, conjugando el con-
cepto de calidad con el de
rentabilidad. Los resultados
analiticos son de gran preci-
sion permitiendo los analisis mas indispensables en eno-
logia. Gracias a su bajo consumo analitico y su alta preci-
sion, resulta ideal para pequenos y medianos laboratorios;
también como complemento para infrarrojos.

Algunos pardametros que analiza son: acetaldehido; acidos
acético, citrico, L-lactico y acido L-mélico; glicerina, acido
glucdnico, glucosa-fructosa, gluc.+fruc.+sac., nitrégeno
amoniacal, aminico y aquel nitrégeno facilmente asimila-
ble. También mide pardmetros como acido tartérico; cal-
cio; catequinas; cobre; hierro; indice de Folin-Ciocalteu;
color; antocianos; SO2 libre y total, etc.

Tecnologia Difusion Ibérica, S.L.
Tel.: 936382056

marketing@t-d-i.es
www.interempresas.net/P65572

Filtros de placas

La solucion en filtracion

La construccidon y disefio de los filtros Tauro 40 X 40 Via garantizan el maximo rendi-
miento y aprovechamiento del proceso, basandose en tres factores. En primer lugar,
las caracteristicas y composicién de los platos filtrantes. Y es que el grosor de los pla-
tos es fundamental para garantizar la correcta presién del paquete filtrante y evitar la
deformacién de los mismos, En los filtros de placas Via con platos macizos, éstos tie-
nen un grosor minimo de 30 mm, en el caso de los filtros con platos no macizos, el
grosor es siempre superior a 65 mm. Consiguen asi aprovechar al 100% la capacidad
de filtracion de la méaquina, eliminar los goteos del paquete filtrante y evitar la defor-

macion prematura de los platos.

TECNIRAMA

Equipo para pequenas
producciones vinicolas

Satisface los requerimientos de frio o
calor en la bodega

El Minifrigo es el equi-
po de disefo y con-
cepcién mas pequeno
que se puede utilizar
incluso en la bodega
de pequenas dimen-
siones.

Su simplicidad y alta
fiabilidad le permiten
trabajar dia y noche
sin vigilancia especifi-
ca.

Asimismo, presenta
un grado alto de auto-
matizacion y propor-
ciona una gran preci-
sion en los controles
de trabajo. Se trata de
un equipo sencillo de instalar, de forma que se pueden
realizar funciones como estabilizacién tartarica, control
de temperatura y produccion de calor, sin necesidad de
mover el equipo.

Revinsa

Tel.: 902158517
administracion@revinsa.es
www.interempresas.net/P68371

En segundo lugar, los mecanismos que permiten el correcto control del flujo y su dis-

tribucion de forma homogénea. Los filtros Via estan disefiados con una serie de componentes extras que otros filtros en el mer-
cado no tienen, como son los colectores y las valvulas de regulacion fina. Cada filtro prensa cuenta con dos colectores de distri-
bucidn de liquido. La mayoria de los filtros del mercado se construyen con un Unico colector, lo que supone una Unica entrada de
flujo y, en consecuencia, una incorrecta distribucién de entrada de flujo provocando colmataciones tempranas en las placas fil-

trantes, disminuyendo el aprovechamiento total de la vida de la placa. Con el doble colector, se garantiza la correcta distribucion
del liquido, logrando una colmatacién progresiva de las placas filtrantes, evitando las subitas. Otros mecanismos necesarios para
la correcta distribucion del flujo dentro del paquete filtrante son las valvulas de regulacién fina, que permiten al usuario disponer
de un correcto sistema de regulaciéon del caudal - presidn, obteniendo asi el maximo rendimiento de la placa filtrante.

Industrias Via

Tel.: 938902418
info@inviaigi2.com
www.interempresas.net/P68429
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Etiquetadora para diversos
tipos de envase

Permite el etiquetado autoadhesivo, sobre
adhesivo frio y hot-melt

El sistema servotech permite el aplicado de etiquetas
autoadhesivas, etiquetas de papel en adhesivo frio y eti-
quetas tanto de papel como de OPP en adhesivo termofu-
sible, sobre diversos tipos de envases, formas y materiales.
Por ejemplo, sobre vidrio, plastico y metal. En un mismo
envase se pueden aplicar varios tipos de decoraciones, de
una a varias etiquetas segun su composicion.

Talleres Pupar, S.A.
Tel.: 937102443

pilar@pupar.es
www.interempresas.net/P68430

Depositos para vinos
De 5.600, 10.000 y 50.000 litros

MMG Magquinaria dispone de depdsitos de 5.600,10.000 y
50.000 litros para vino fabricados en inoxidable Aisi 316 y
304. Estos depdsitos constan de 2 a 4 camisas para frio,
toma de muestras, medidor, boca de hombre arribay abajo
y dos salidas de producto.

MMG Maquinaria

Tel.: 968692136
mmg@mmgmaquinaria.com
www.interempresas.net/P57921

DESPUNTADORAS
DOBLE SIERRA

MODELOS Y DISPOSICIONES
SERIE S600

Las despuntadoras de doble sierra incorporan un sistema
de trabajo que proporciona un corte correcto y limpio.
Las maquinas disponen de un mastil en versién bilateral
que permite una vision total de la zona de trabajo.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Longitud de corte vertical ................cccuuuvi. 1800 mm

Longitud de corte horizontal ..................... 850 mm

Carrera cilindro elevacion ......................... 600 mm

Carrera cilindro suplemento hidraulico ....... 500 mm
OPCIONES

» Apertura horizontal hidraulica (A)

* Elevacion suplementos horizontales hidraulicos (S)

e Distribuidor manual 2/3 palancas (M2/M3)

» Distribuidor eléctrico 2/3/4/5/6 funciones
(E2/E3/E4/E5/EB)

e Presion constante en cortes [P/C)

e Conjunto prepoda doble (C/P-D]

£ umar

agricolia S

Poligono Industrial La Majadilla, Parc. 2,2
26350 Cenicero (La Rioja)
Tel. 941 454 536 - Fax 941 454 314
info@jumaragricola.es - www.jumaragricola.es



TECNIRAMA

Bomba centrifuga

Diseiio optimizado para lograr niveles altos
de higiene

FABRICACION Y AUTOMATIZACION Bomba centrifuga de simple
DE MAQUINARIA DE RECEPCION, etapa en version monobloc,
PRENSADO Y DISTRIBUCION DE VENDIMIA con turbina abierta, eje inde-

-

pendiente y motor estandar J 5
IEC. Se caracteriza por un
disefio optimizado para garan- 5
tizar elevados niveles de higie- :
ne, facilidad de limpieza en los .
procesos CIP/SIP y ausencia
de puntos de retencion. Entre
sus multiples prestaciones
destaca su construccién mixta, a base de estampacion /
fusion de acero inoxidable. Ademas, presenta caudales hasta
75 m*/h con presiones superiores a 60 m.c.L., presién maxima
en la aspiracion de 4 bar y rango de temperaturas entre -10°-
120 °C.
Este equipo estad pensado para aplicaciones en industrias ali-
mentarias, lacteas, de bebidas y quimicas, cosméticas y far-
MAQUINARIA PARA BODEGAS, S.L. ~ macéuticas. En las versiones con turbina abierta se pueden
POLIGOND INDUSTRIAL EL PRADO, PARCELA H 5
T 320 ovoN + ALMA ; emplear para el trasvase de zumos, cremas, helados, nata,

APDO. CORREOS 436, 26080 LOGRORO - LA RIOJA { = . ) )
€ mail: info@mpb.os - www: mpb.es J leche, vino, alcohol o suero a bajas presiones.

Quilinox, S.L.

Tel.: 902304316
quilinox@quilinox.com
www.interempresas.net/P67629
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¢ MarMiBax "

Fabricado por: JRRIGAPLAST"

Polisacaridos

De origen biotecnolégico, respetan el
caracter del vino tratado

Bolsas ecolégicas para botellas de vino y cava

s 3 A

Versus se presenta como un

innovador producto orientado a

aportar mejoras organolépti-

cas y de estabilidad a través

del empleo de polisacaridos de

origen biotecnoldgico y vege-

tal, respetando la personalidad ’
de los vinos tratados. '
Las principales caracteristicas

son su aporte de untuosidad,

redondez, aumento de la sen-

sacion de volumen y estructura, eliminando al mismo tiempo
las aristas producidas por polifenoles astringentes o acidez

excesiva.
Nuevas bolsas oxobiodegradables para el transporte de botellas Interviene también en el aumento de la expresion aromatica y
Fabricadas con material natural apto para uso alimentario, 100% reciclable. ejerce un efecto de estabilizacidn tartarica de los vinos trata-
& Disefo exclusivo . . ., .
& Comodidad de una sola asa dos. Este efecto es parcial o variable, en funcion del vino. Se
& Con base antivuelco recomienda realizar pruebas en cada caso.

# Para bodegas y enotecas
& Para restaurantes

Ademads de su fécil reciclabilidad, su reducido peso y volumen en relacién con el Dolmar Productos EnOlégKOS S.L_

peso que puede soportar contribuye a minimizar los residuos de otros materiales.
Tel.: 941303730

www.rigaplast.com .
info@dolmar.es

o~ T
Q?umzl\menhnn &3 reciciable [ErY 0001

www.interempresas.net/P67130
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Prensas neumaticas
Ofrecen hasta 10 programas de prensado

Bucher Xpert dispone de prensas neumaticas. Estas prensas

se pueden utilizar para el prensado de uvas enteras, despali-

lladas, estrujadoras y de los orujos de uva fermentada.

El llenado de la vendimia a la cuba es facil. Las puertas son
perfectamente estancas [equipadas con juntas neumaticas
infalibles). La apertura y cie-
rre de estas puertas se efec-
tia mediante pistones
hidraulicos. Estas prensas
disponen de una bandeja fija
de recepcion de mostos
localizada en una extremi-
dad de la prensa para asi
facilitar su acceso y limpie-
za. El drenaje tridimensional
estd constituido por tubos
flexibles ranurados, situados
en los canales de drenaje. El lavado de los canales se realiza
de forma automatica por una inyeccién secuencial de agua y
aire de alta presion. El llenado de las prensas es axial. Se rea-
liza por el eje de la cuba mediante una tuberia de 150 mm.

Tecnologia i Equipaments Vinicolas
Tel.: 938983153
tecnoequip@tecnoequip.es
www.interempresas.net/P66504

Sistema de control inteligente
Para la industria vitivinicola

Vinotech Control es un sistema de control inteligente que vela
para que las condiciones de temperatura, humedad, ventila-
cion, por ejemplo, permanezcan siempre estables en la bode-
ga. El propdsito es evitar y solucionar cualquier problema que
afecte al vino que se elabore. El autémata central de Vinotech
Control es capaz de poner en marcha el sistema de refrigera-
cion independiente del depdsito,
registrar incidencias y emitir una
alarma telefdnica de aviso. Ademas,
se distingue por su sistema escala-
ble y por el hecho de procesar datos
de multiples sensores independien-
tes. Asimismo, este equipo puede
controlar un gran numero de proce-
sos diferentes: fermentacion, estabi-
lizacidn, etc.

Por ultimo, permite operar en el sis-
tema de forma remota a través de
internet mediante un teléfono con
PDA y controlar las condiciones de forma independiente en
cada depdsito del sistema, generando alarmas por email o
teléfono en los casos en que asi se haya programado.

Aspitech

Tel.: 945105277
comercial2z@etxeguren.com
www.interempresas.net/P65629

Fabricacion de diferentes tipos de:
taponesparavinos, moscateles,
licores, vinagres y aceites

@ Tapén Cabezude
e Cabeza plastica
* Cabeza de madera
; (3 Tapon Cilindrico
i * Aglomerado
 Natural
, * Sintético

info@igaber.com
www.i-gaber.com

www.icespedes.com
i - Ll

S—1

f

43

* Todas las partes en

* Las soldaduras i eriores van totalmente pulida facilitar la limpieza.

¢ Disponibles con camisas de refrigeracion asi como cualguier tipo de accesorio.

* Maxima calidad y garantia.

% inousTRIAS
¥k cesreEnESs
Industrias Céspedes e Hijos S.L. Poligono Industrial Chan Ponte,

pabellones 1y 20 « 36450 Salvaterra Do Mifio (Pontevedra)
Tel. 986 658 526 - Fax 986 658 427 » icespedes@icespedes.com
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Embotellador tribloc automatico
Para enjuagado, llenado y tapado

El tribloc automatico de la firma Esaind esta especialmente indica-
do para el enjuagado, llenado y tapado. Puede embotellar vino, lico-
res, destilados y otros liquidos tranquilos en botellas de vidrio cilin-
dricas. El funcionamiento de la llenadora es a gravedad. El tipo de
tapon para la taponadora es de corcho natural.

La maquina incluye 9 pinzas de enjuagado (1.500 bph], 12 grifos de
llenado a gravedad a 1.800 bph. de 0,75 Ly 1 cabezal de taponado a
1.700 bph. El cuerpo de la maquina se realiza en robusta carpinteria
mecanica y estd completamente revestido en acero inoxidable 304,
con amplias puertas de acceso lateral.

Ofrece proteccion antiaccidentes segun las normas de la CEE, con paneles en material plastico y microinterruptores
de seguridad. Las partes en contacto con el liquido se fabrican en acero inoxidable AISI 304. Incorpora cilindros de
levantamiento mecanico con salida a muelle y bajada a gravedad. Lleva dispositivo para la regulacion de la altura del
depdsito de la llenadora en el cambio de formato. Destaca por la transmision de potencia a los engranajes. Incluye
estrella de carga y descarga completa de dispositivo de seguridad.

El tribloc automatico mide 2.500 x 1.200 x 2.200 mm y tiene una produccién horaria de 1.500 botellas. Los liquidos
utilizables en el tribloc son vinos firmes y ligeramente espumosos.

Esaind

Tel.: 968108909
esaind@esaind.es
www.interempresas.net/P32709

Barricas . Pasteurizadores de vino

De roble francés y americano . Disefiados y fabricados segtin los
requerimientos del cliente

Seleccionar y comprar la madera es el primer paso
importante. En Intona lo hacen en el mismo bosque, y
con la ayuda de profesionales forestales.

El Hendido se realiza en sus propias instalaciones, donde Iberlact, fabricante de maquinaria para la industria de
la experiencia del profesional que elabora con mimo i bebidas, dispone entre otros equipos, de una amplia gama
cada duela, nos asegura que no haya sorpresas cuando de pasteurizadores para la industria vitivinicola.

a las dos anos se construyan las barricas. i Los pasteurizadores de lIberlact se disenan y fabrican
El seguimiento analitico y las variables meteoroldgicas i  segun el requerimiento del cliente, con intercambiador de
ayudardn a determinar las practicas de curado y el calor de placas, con intercambiador tubular, de funciona-
momento 6ptimo de utilizacion de la madera. i miento manual, semiautomatico, completamente automa-
En Intona, cada pedido de barricas se fabrica de forma tico, con cumplimiento de normativa FDA, etc.
personalizada, segun las caracteristicas de cada partida Los equipos se disefan en funcion del espacio existente y
de madera y las exigencias del endlogo, de acuerdoala i  vanpremontados sobre un bastidor, con lo que su conexion
crianza que cada bodega desee para su vino. y puesta en marcha son practicamente inmediatas.
Exclusives Castells i Iberlact

Tel.: 938912251 Tel.: 918770829

e.castells@cgac.es i iberlact@iberlact.com

www.interempresas.net/P41019 www.interempresas.net/P53716
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Centrifuga clarificadora
Con tambor de platos

La centrifuga clasificadora .
SA 35-06-076 con tambor $
de platos es autolimpiable y { 2
cuenta con las siguientes

caracteristicas  técnicas:
descarga periddica y auto-
matica de los lodos
mediante piston de despla-
zamiento axial, caudal
aproximado 11.0000l/h, ali-
mentacion por conduccion
cerrada, con caudalimetro, descarga a presién y sin espu-
ma, mediante rodete centripeto, transmision de la fuerza
motriz mediante embrague centrifugo doble (zapatas),
accionamiento con motor trifasico de 18,5 kW, bastidor de
fundicion gris, esmaltado en verde y tambor totalmente
inoxidable. El suministro comprende: programador auto-
matico de tiempos, motor trifasico de 18,5 kW, arrancador
cuadro de potencia, caudalimetro y juego de herramientas.

Maquinas Centrytec, S.L.
Tel.: 962138338
rmoreno(@magq-centrytec.net
www.interempresas.net/P53908

Capsulas roscadas
Con cierre inviolable

Double seal de Enoplastic/Escap representa una evolucion
en cuanto a las cépsulas roscadas: se ha anadido una
cubierta a prueba de falsificaciones inviolable y facilmente
personalizable a una cépsula roscada normal de 30 x 60.
La gran ventaja de ‘double seal
estad en la garantia que proporcio-
na el cierre inviolable. Es imposi-
ble abrir y volver a cerrar una
botella sin que se note la profana-
cion. Ademas, hay muchas alter-
nativas decorativas: el grabado al
vacio con hasta ocho colores y la
impresiéon en lamina caliente
doble en el faldén garantizan una
amplia gama de posibilidades de
personalizacion. El relieve de la
parte superior también ofrece otra
marca distintiva. La lengleta para
rasgar es realmente efectiva y
facil de usar. Se aplican con los
equipos normales utilizados para las capsulas roscadas de
30 x 60; se recomienda combinarlo con un pequefo tinel
para un acabado con termo contraccion. ‘Double seal es
una idea innovadora del grupo Enoplastic.

Escap Capsulas S.A

Tel.: 931022137
rgonzalez@escapcapsulas.com
www.interempresas.net/P62814

QUILINDX

EL “PISTOBAR”

QUILINOX, presenta su nueva pistola para el
llenado de barricas, la pistola se detiene cuando
la barrica esta llena gracias a su parada
automatica, sin que las barricas se desborden.
Existen dos versiones, una para alcoholes fuertes
en la que todas las partes en contacto con el
producto son de acero inoxidable. Para otro tipo
de productos como vinos, estan fabricadas en
acero inoxidable y POMC.

Gracias a su soporte movil se puede adaptar a
toda clase de barricas horizontales, el Pistobar
puede funcionar por gravedad o con todas las

bombas equipadas de un sistema de bypass.

La pistola con su parada automatica, permite al
usuario disponer de tiempo para realizar otras
tareas, durante el relleno de las barricas. Debido
a su concepcién genera muy poca espuma.
Ningin elemento frena el paso del liquido,
ofreciendo asi una produccién mas importante
(en funcién de la capacidad de su bomba),
permitiéndoles, por ejemplo, llenar una barrica
de 325-345 litros en poco mas de tres minutos.

C/ Maximiliano Thous, 22 bajo

46009 VALENCIA (Espana)
Tel.: (+34) 902 304 316

Fax: (+34) 902 364 960
E-mail: quilinox@quilinox.com




TECNIRAMA

Monobloc automatico de llenado y taponado
Puede embotellar vino, licores, destilados y otros liquidos

El monobloc automatico Evowine para el llenado y el tapado puede
embotellar vino, licores, destilados y otros liquidos tranquilos en bote-
llas de vidrio cilindricas. El funcionamiento de la llenadora puede ser
a caida / ligera depresion (liquidos no densos) o alto vacio (liquidos
densos). El tipo de tapén para la taponadora es de corcho natural.

El cuerpo de la maquina en robusta carpinteria mecanica, estd com-
pletamente revestido en acero Inox 304, con amplias puertas de acce-
so lateral. Dispone de proteccién anti-accidentes segun las normas
de la CEE, con paneles en material plastico y microinterruptores de
seguridad. Las partes en contacto con el liquido son fabricadas en
acero inoxidable Aisi 304.

El modelo Wine G06/C01 esta equipado con: dispositivo para la regu-
lacion de la altura del deposito de la llenadora en el cambio de for-
mato; transmision de potencia a los engranajes, estrella de carga y
descarga completa de dispositivo de seguridad; control electrdonico del
liquido presente en el depésito, mediante sonda; dispositivo de levan-
tamiento para el cambio de formato de botella.

Ademas cuenta con: toma de la bomba de alimentacién con control
desde el cuadro de mandos; valvula de esfera para la descarga total del liquido existente en el depdsito y taponador para
corchos en corcho rascado, blocado con cufas templadas y ajustadas. El depdsito es con fondo cénico para la descarga total
del liquido. El cuadro eléctrico general dispone, segin normativa de la C.E.E., con mando a baja tensién con caja en acero
inoxidable. Las boquillas se desmontan facilmente para su limpieza y manutencion.

Evowine S.L.

Tel.: 967112660
info@evowine.es
www.interempresas.net/P64975

Tapon de corcho con capsula . Capsulas para la industria
De plistico, madera, metal, vidrio . vitivinicola
o porcelana De diferentes colores

Diversas universidades de ltalia y de otros paises
han alabado los tapones enoPE. Sin embargo, su
experiencia en un gran
nimero de bodegas italia-
nas constituye la mejor
referencia de la calidad
que presentan. Los tapo-
nes eno+ ofrecen una ver-
sion de este producto de
ultima generacion.

Entre sus multiples pres-
taciones destacan impre-

La empresa Indus-
trial Gaber, especia-
lista en la fabrica-
cion de diferentes
tipos de tapones
para vinos, mosca-
teles, licores, vina-
gres y aceites, dis-
pone de tapones con
capsulas de plasti-
co, madera, metal,
vidrio o porcelana

pegado a un corcho sion estandar o en calien-
natural, colmatado o aglomerado. te, asi como la variada
Se utilizan en botellas que su consumo no se limita a una gama de colores con la
sola vez. que se presentan en el

Las dimensiones mas utilizadas son: 27 X 20 mm, 27 x 19,5 mercado.
mm, 27 x 18,5 mmy 27 x 17 mm. {

Industrial Gaber, S.A. Escap Capsulas S.A

Tel.: 935865148 : Tel.: 931022137
info@igaber.com rgonzalez@escapcapsulas.com
www.interempresas.net/P57936 www.interempresas.net/P62812
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= Paletizador Cartesiano
ESD-2.5

equipamiento y servicios

PALETIZADOR DE CAJAS DE BAJA PRODUCCION

1.200 — 1.500 — 2.000 — 2.500 — 3.000 botellas /hora.
Sisup ion esta aqui yaque le su izaci

« Facil adaptacidn a su sistema de trabajo.

* Tamaiio reducido,

= Estructura robusta.

+ PLC de control y programacidn.

« Sistema completo de seguridad,
ifi én de palat ico, salida

de palet, de

W
:\:z B o snssts ‘{\E'%U ﬂ@
v/ w.e5aind. 688

o

TE@NAMATIC

Automatizacion
del método Garcia-Tena 2
para la acidez volatil

Automatizacion del cambio de — i
probetas

Enrase automatico de probetas

mediante sensores Gplicos

Paro automatico de la resistencia

Podras dedicarte a otros
menesleres

Ahorra liempo, evita repeticiones
de analisis y preocupaciones

Da seguridad y tranquilidad

MAQUINAS CENTRYTEC®

Sl Westfalia SA 100-47-777

Westfalia CSA 160-47-076
(Hidrohermética)

Westfalia SA 40-06-177

=3

Westfalia SA 60-47-076

(Hermética) Westfalia SA 35-06-076

CENTRYTEC® Le ofrece la posibilidad de

alquilar centrifugas y decantadores para clarificar
mostos y vinos con mdquinas perfectamente equipadas
y completas a un precio sin competencia.

Una vez comprobada la eficacia de las mismas y si el
clarificado que llevan a cabo es del gusto del cliente,
existe la posibilidad de comprar la centrifuga a un
precio ventajoso. Dicho precio incluiria el valor final
de la mdquina descontdndole el importe del alquiler
correspondiente a su uso previo; ademds de incluir una
garantia de dos anos y determinadas facilidades de pago
a un aiio.

Nuestros clientes nos avalan y es por ello que disponemos
de alrededor de unas veinticinco mdquinas distribuidas
en todo el mercado nacional en el sector vinicola.

MQUINAS CENTRYTEC”

¢/ Rio Quipar - Parcela B-7 - Pol. Ind. de Loqui
El Saladar I - 30564 Lorqui (Murcia)
Tel. 968687688 - Fax 968687709 - Movil: 605802729

www.mag-centrytec.net - rmoreno@mag-centrytec.net

|87



TECNIRAMA

Enfriadores de agua o glicol Filtros de placas

Controlan la temperatura de Se presentan en tres versiones distintas
fermentacion de mostos

Filtros de placas con bomba de 1/2
CV incorporada para filtrar el vino
durante las trasiegas o antes de su
embotellado. Los filtros se fabrican
en tres versiones diferentes, de 10,
20 o0 30 placas.

Industrias Céspedes e Hijos S.L.
Tel.: 986658526
icespedes@icespedes.com

www.interempresas.net/P66405

Analizador de la acidez volatil
Ahorra tiempo y evita repeticiones de analisis

El analizador auto-
matiza totalmente

Termofriger realiza cualquier tipo de instalacion segin | el enrase y el cam-

la especificas necesidades de sus clientes. Es el casode |  bio de probetas

las unidades enfriadoras de agua para control de latem- i  mediante la conoci- !

peratura de fermentacién de mostos y para la refrigera- da técnica Garci-

cion del vino o de los mostos por medio de intercambia- Tena para la deter- :
dores o en depdsitos de acero inoxidable. minacion facil, pre-

También realiza instalaciones de temperatura bajo 0°C cisa'y econémica de _'

por medio de glicol y con diferentes sistema inclusive la acidez volatil en b ) IS
sistemas mixtos aptos al enfriamiento de producto y de vinos. S e

agua. Termofriger dispone de una larga experiencia en la El analizador Tena-

realizacion y automatizacion de instalaciones frigorificas matic cuenta con

para bodegas, condicionamiento de cavas y en general sistema de cambio automatico de probetas, compatible con
para todo tipo de frio industrial. Actualmente Termofri- i  todos los volatimetros eléctricos GAB. Una de sus caracteristi-
ger, con el objetivo de dar siempre un mayor servicio, cas mas destacadas es la dosificacion exacta a través de sen-
pone a disposicién de sus clientes toda la informacién, i  sores 6pticos. El Tenamatic apaga la resistencia calefactora al
los materiales y la tecnologia necesaria a la reconversién final de la destilacion sin la intervencidn del usuario. Asimismo,
de los equipos que operan con gas refrigerante R22, i  ahorra mucho tiempo y energia, reduciendo drasticamente
segln la normativa para la conservacién de la capa de roturas de matraces. Ademds, garantiza la precision de los
ozono que ha entrado en vigor en la UE desde principios resultados y su fiabilidad. Por si ello fuera poco, su instalacion
de 2010. y puestaen marcha se efectia de forma rapida.

Termofriger, S.L. Gab Sistematica Analitica, S.L.

Tel.: 938115860 Tel.: 938171842

termofriger@termofriger.com gab@gabsystem.com

www.interempresas.net/P58355 www.interempresas.net/P68349

Deposito siemprelleno
Para fermentacion y conservacion de vinos

Depdsitos de acero siemprellenos para fermentacion y conservacion
de vinos. Se construyen en acero inoxidable AISI 316 y ofrecen la
maxima relacién calidad precio.

Toneleria Madrilena y Mobiliario de Hosteleria Indalo, S.L.
Tel.: 656316640

nestor(@barricas.net

www.interempresas.net/P67858
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’ﬂteremprSﬂS@ BOLETiIN DE SUSCRIPCION

Interempresas publica ediciones especializadas para cada sector industrial. Si desea recibir durante un ano todas las
ediciones de uno o varios sectores, marque la casilla o casillas de su interés.

EDICIONES PRECIO PRECIO
REVISTAS INTEREMPRESAS AL ANO ESPANA EXTRANJERO
(precios sin IVA) (precios sin IVA)
COMPRAR COMPRAR
AGRICULTURA 9 54 € 124 €
HORTICULTURA 6 36 € 82€
PROFESIONALES Y CENTROS DE JARDINERIA 4 24 € 55 €
VITIVINICOLA 4 24 € 55 €
GANADERIA 4 24 € 55 €
PRODUCCION ALIMENTARIA 4 24 € 55 €
INDUSTRIA DEL ACEITE 4 24 € 55 €
DISTRIBUCION ALIMENTARIA 4 24 € 55 €
DISTRIBUCION DE FRUTAS Y HORTALIZAS 4 24 € 55 €
HOSTELERIA 4 24 € 55 €
ENVASE Y EMBALAJE 4 24 € 55 €
EQUIPAMIENTO INDUSTRIAL 4 24 € 55 €
OBRAS PUBLICAS 9 54 € 124 €
URBANISMO Y MEDIO AMBIENTE 4 24 € 55 €
CONSTRUCCION 4 24 € 55 €
CERRAMIENTOS Y VENTANAS 4 24 € 55 €
INSTALADORES 4 24 € 55 €
INDUSTRIA METALMECANICA 1" 80 € 184 €
INDUSTRIA DE LA MADERA 4 24 € 55 €
FERRETERIA 4 2L € 55 €
TALLERES MECANICOS Y ESTACIONES DE SERVICIO 4 24 € 55 €
QUIMICA Y LABORATORIOS 4 24 € 55 €
PLASTICOS UNIVERSALES 9 80 € 184 €
ARTES GRAFICAS 6 36 € 82 €
ENERGIAS RENOVABLES 4 24 € 55 €
AUTOMATIZACION Y COMPONENTES 4 24 € 55 €
NAVES INDUSTRIALES 6 36 € 82€
DATOS PERSONALES
Empresa N.LF.
Nombre Apellidos
Direccion
Poblacion C.P.
Teléfono Fax
E-mail
FORMA DE PAGO
CHEQUE N0h1INATIVO A NOVA AGORA, S.L. Fecha / /20
DOMICILIACION BANCARIA
) . FIRMA DEL TITULAR
Nombre y Apellidos del titular
Cdédigo de cuenta de cliente (C.C.C.)
Entidad Agencia DC N° de Cuenta
TARJETA DE CREDITO
Nombre y Apellidos del titular
Numero tarjeta H ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ Fecha de caducidad ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘

La suscripcion se renovara anualmente salvo orden en contra del suscriptor

Puede enviar este boletin por fax al 93 680 20 31 o por e-mail: suscripciones@interempresas.net

0 bien por correo postal a agora, s.l. ¢/ Amadeu Vives, 20-22 « 08750 MOLINS DE REI (Barcelona)
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fescap capsulas S.A.
tecnologia e innovacion

grupo enoplastic

j _ e : son: de cava.
* PVC o complejo de alur con todos los colores y personalizacio vino y aceites.

También se comercial « CO: 1es “pilfer” o de rosca,

SC2e - Escap capsulas S.A.
% Pol. Industrial Lavern6 naves 9-10
-+ 08739 SUBIRATS (Barcelona)
8 Tel. +34 93 102 21 37
- q?g Fax. +34 93 102 21 47
i

escap@escapcapsulas.com





