MENUS

DEL CAP DE SETMANA - DEL FIN DE SEMANA
VIERNES Y SABADO - DIVENDRES | DISSABTES

Et Cetlen Det Musen

- MENU DEGUSTACIO (min. 2 pax)

Carpaccio de salmdn con salsa tartara - Carpaccio de salmé amb salsa tartara
Sopa de cebolla con queso y pan de pasas - Sopa de ceba amb formatge i pa de panses
Lubina a la plancha con esparragos - Llobarro a la planxa amb esparrecs
Meloso de ternerea con patata graten - Melds de vedella amb patata graten
Brownnie de chocolate con helado de vainilla - Brownnie de xocolata amb gelat de vainilla

Copa de vino, cerveza, refresco o agua - Copa de vi, cervesa, refresc o aigiia
café no incluido - café no inclos

FIN DE SEMANA - CAP DE SETMANA
SABADOS Y DOMINGOS - DISSABTES | DIUMENGES
MENU

Ensalada primavera con atun - Jamén iberico - Anchoas - Gambas orly - Croquetas de cocido.
Amanida primavera amb tonyina -Pernil ibéric - Anxoves - Gambes orly - Croquetes de carn d’olla

Arroces - Arrossos
Paella Parellada mixta - Arroz Negro - Fideua
Arroz Caldoso de Bogavante - Arrds Caldds de Llamantol + 5 € suplem.
Carnes - Carns
Meloso de ternera al vino tinto - Melds de vedella al vi negre
Solomillo de ternera a la brasa : Filet de vedella a la brasa + 5 € suplem.
EntrecOte a la brasa + 5 € suplem.
Pescado - Peix
Llubina al horno - Llobarro al forn +5 € suplem.
Salmodn relleno de queso de cabra - Salmd farcit de formatge de cabra + 5 € suplem.
Bacalao: Bacalla +5 € suplem.

Tatin de manzana con crema de leche - Tatin de poma amb crema de llet

Copa de vino, cerveza, refresco o agua- Copa de vi, cervesa, refresc o aiglia
café no incluido - cafe no inclos



