UNSER PARTYSERVICE






Das Plus
an Genuss!

HANDWERK
VOM FEINSTEN

Wir stehen fiir eine lange Tradition im Metzgerhandwerk
und stellen heute noch 95 % aller Fleisch- und Wurstwaren selbst her.
Nahezu alle Produkte zum Kochen beziehen wir
von umliegenden Erzeugern und biirgen so fiir beste, regionale Qualitit.

K RI

Wir kochen alle Gerichte frisch in unserer eigenen Kiiche
und sind somit sehr flexibel beim Eingehen auf Allergene
und Ihre speziellen Menitiwiinsche.

Gerne verwohnen wir Thre Géste und lassen
Thre Veranstaltung (von Montag bis Samstag)
zu einem ,,Plus an Genuss“ werden.

Wir freuen uns auf Thre telefonische Anfrage unter 07062 931360
oder per E-Mail unter info@metzgerei-ochsen.de

Sehine Grife aus Oberstenfeldl

Brigitte, Viktoria, Thomas und Moritz Kori






Stehempfang

HERZLICH
WILLKOMMEN

Begriiflen Sie Thre Géste mit kleinen, leckeren Kostlichkeiten.
Passend zum Anlass, zur Location und zur Jahreszeit.
Mediterran oder schwiébisch — ganz nach Threm Geschmack.
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Verschiedene Happchen
fein garniert mit gekochtem Schinken, rohem Schinken, Wurst, Kdse und Lachs

Feine Spiefvariationen
AntipastispieBe, Tomaten-MozzarellaspieB, Schinken-Melonenspief, . ..

Leckere Blatterteigvariationen
Blatterteigtaschen, verschieden gefiillt mit Schinken-Ananas, Salami-Pilze oder
vegetarisch mit Spinat und Schafskase, verschiedene Blatterteigstangen






Kalte
Vorspeisen

LUST AUF MEHR

Der ideale Auftakt fiir ein tolles Menii mit der Familie,
Freunden und Geschiftspartnern. Lassen Sie sich inspirieren
von unseren Vorspeisenideen und machen Sie Ihren Gésten Lust auf mehr.

K Rl

Fischplatte
mit gebeiztem und gerauchertem Lachs, geraucherte Forellenfilets,
Lachsstremel mit Schmelzkase, Sahnemeerrettich,...

Antipastiplatte
gemischte Sorten Antipasti, gerne auch mit luftgetrockneter Salami

Caprese
Tomate, Mozzarella mit Dressing

Schinkenplatte
mit verschiedenen Schinkensorten, gerne auch mit Melone

Feinkostsalate
Vitello Tonnato, Tafelspitz-Carpaccio, Bauernsalat, Krabbencocktail,.. .

Dazu empfehlen wir Pariser Brot oder gemischtes Brot






Suppen

WIE BEI OMA

Alle unsere Suppen werden frisch in unserer Kiiche mit
den besten Zutaten und nach traditionellen Rezepten gekocht.
Loffel fiir Loffel ein wahres Gedicht.
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Klare Fleischbriihe mit Einlage
Fladle, Maultaschen, verschiedene Klofichen,. ..

Cremesuppen
Tomaten-,
Blumenkohl-,
Spargel-,
Kartoffel-,
Kiirbis-,
Pilzrahmsuppe....






Hauptgerichte
vom Schwein

EINZIGARTIG KONTROLLIERT
BESONDERS IM GESCHMACK

Wir verarbeiten ausschliefSlich das Fleisch des Schwibisch —
Hallischen Landschweins. Ein ehrliches, in der Region erzeugtes Produkt.
Das schmecken Sie bei jedem Bissen.
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Braten (natur oder gefiillt),
Krustenbraten, Spanferkelrollbraten,
Rahmgeschnetzeltes mit Champignons
oder Paprika, panierte Schnitzel,
Jagerschnitzel, iiberbackene Riickensteaks
mit Champignons/Hollandaise oder Spinat/Gorgonzola,
Kréuterschinken, Rollbraten,

Filet Medaillons oder gefiilltes Filet,. ..






Hauptgerichte
vom Rind

NATURLICHE AUFZUCHT

VORZUGLICHES FLEISCH

Das ,Hohenloher Weiderind* steht fiir verantwortungsvolle
Haltung und gesunde Aufzucht. Ein genussvolles Versprechen,
das Sie garantiert bei jedem unserer
Gerichte schmecken werden.
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Sauerbraten, Braten, Siedfleisch,
Rosthraten, Roastheef, Geschnetzeltes,
gefiillte Rouladen, Filet Medaillons
oder Boeuf Stroganoff.. ...






Hauptgerichte
vom Kalb

LARTER GENUSS

Feinste Fleischqualitét, gepaart mit perfekter Zubereitung
in unserer Kiiche. Ein absoluter Hochgenuss
fir Gaumen und Augen - Hauptgerichte wie Gedichte.
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Wiener Schnitzel,
Braten, Gulasch, Geschnetzeltes,
Gefiillte Kalbsbrust,
Mailander Schnitzel,. ..






Hauptgerichte
vom Gefligel

BESONDERS ARTGERECHT

Wir beziehen unser Gefliigel vom Dangelhof (dangelhof.de)
und garantieren Thnen bestmagliche, liickenlose
Qualitat und absolute Frische fiir alle unsere Produkte und Gerichte.
Gerne nehmen wir Ihre Ideen mit auf und beraten Sie bei der Auswahl.
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Putenmandelschnitzel, Hahnchenschlegel,
gefiillte Putenbrust, gefiillte Hahnchenbrust mit Spinat/Frischkse,
Geschnetzeltes, Barbarie Entenbrust,. ..






Schwabische
Spezialitaten

EBBES RECHTS

Fir unsere hausgemachten, schwibischen
Spezialititen sind wir in der Region bekannt.
Die schmecken nicht nur Einheimischen, sondern auch
dem einen oder anderen ,,Reigschmeckten®
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Linsen mit Spétzle dazu Saiten und Bauch,
Maultaschen angerdstet, iiberhacken, geschmilzt,
Kutteln in Rotweinsauce mit Bratkartoffeln,
Fleischkiichle, Fleischkase,. ..






Gemiiselasagne,
Kaserahmspitzle,
Gemiisemaultaschen,
Semmelknddel mit Pilzrahmsofie,
Kartoffeltaschen mit Frischkasefiillung







Beilagen, Saucen,
Salate

ALLES SELBSTGEMACHT

Wie auch unsere Fleisch- und Wurstwaren stellen wir unsere Beilagen,
Saucen und Salate mit besten Zutaten von regionalen Landwirten
in unserer Kiiche selbst her. Selbstgemacht schmeckt einfach am besten.
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Beilagen
Hausgemachte Spitzle, Nudeln, Kroketten, Kartoffelgratin,
gemischte Gemiiseplatte, Schupfnudeln, Knddel, Rotkraut,. ..

Saucen
Rahm-, Braten-, Champignon-, Jager-, Curry-, Tomaten- und Rieslingsauce,. ..

Salate
Kartoffelsalat, Rohkostsalate, Bohnensalat,
Bauernsalat, Blattsalat, Ackersalat (saisonal).. . .






Desserts

DIE SUSSE VERSUCHUNG

Begeistern und verwohnen Sie Ihre Giste als kronenden
Abschluss mit einem auflergewoéhnlich schokoladigen,
fruchtigen oder cremigen Dessert.
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Zitronen-Joghurtcreme,
Schokomousse,
Duett Schokomousse,
Blaubeermousse,
Rote Griitze,
Obstsalat,
Kaiserschmarrn,
Tiramisu. ..






Mitternachtssnack

HERZHAFT ZU SPATER STUNDE

Wenn sich bei Ihren Gésten zu vorgeriickter Stunde
der kleine Hunger meldet, sind Sie mit unseren kalten
und warmen Mitternachtssnacks bestens geriistet.
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Kalte Snacks
Gemischte Platten, Kaseplatte,
Vesper-/Raucherplatten
(mit verschiedenen rohen Schinken,
gerauchten Knabberwiirstle, Salami,

Warme Snacks
Gulaschsuppe, Chili con Carne,
hausgemachte Weiliwiirste,






Fingerfood

DIE IDEALEN PARTYSNACKS

Mit unseren herzhaften, kalten und warmen Happchen
wickeln Sie Thre Gaste im Nu um den Finger.
Gerne stimmen wir mit Ihnen gemeinsam
aus der Vielzahl der Moglichkeiten je nach Geschmack,
Anlass und Gésteanzahl das fiir Sie passende Fingerfood ab.
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Verschiedene Happchen
belegt mit Schinken, Salami, Wurst, Fisch, Kase....

SpieRchen
Kése-Traubenspiefl, Mozzarella-TomatenspieB, Garnelenspiefl,
Wrapspiefl, AntipastispieB, Zucchinirdllchen, Friichtespie,.. ..

\erschiedene Feinkostsalate im Glaschen
Vitello Tonnato, Waldorfsalat, Krabbencocktail.. . .

Dessert im Gléschen
verschiedenes Mousse, Obstsalat, Zitronen-Joghurtcreme,






Unser Qualitdts-
versprechen

DAFUR BURGEN WIR

Unser Schweine-, Rind- und Kalbfleisch erhalten wir schlachtfrisch von
der Béuerlichen Erzeugergemeinschaft Schwiabisch Hall (besh.de).
Das Gefliigel beziehen wir aus artgerechter Freilandhaltung
vom Dangelhof in Altheim auf der schwabischen Alb (dangelhof.de).
Eier, Kartoffeln, Salate und Gemiise kommen iiberwiegend,
wenn saisonal moglich, aus Baden-Wiirttemberg
und von nahe gelegenen Landwirten.
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DAS PLUS
AN GENUSS!



Gerne konnen Sie uns auch in unserer Metzgerei zum Ochsen
in der Ortsmitte von Oberstenfeld,
GrofSbottwarer Strafle 27, besuchen und sich vor Ort
von unserer Fleisch- und Wurstqualitat iiberzeugen.

Unsere Offnungszeiten:

Montag, Dienstag und Donnerstag von

7.30-13 UHR UND 14.30-18 UHR,

Mittwoch
7.30-13 UHR,

Freitag
7.30-18 UHR

Samstag

7-13 UHR

Auch aulerhalb unserer Offnungszeiten miissen Sie nicht auf leckere
Fleisch-und Wurstwaren von uns verzichten. Unsere GENUSSBOX vor der
Metzgerei hat rund um die Uhr fiir Sie geoffnet.
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METZGEREI
ZUM OCHSEN

SEIT 1923

Metzgerei Zum Ochsen
Groflbottwarer Strafle 27 « 71720 Oberstenfeld
Telefon 07062 931360
info@metzgerei-ochsen.de



