
- deklarationsfrei auf Speisenkarten* überwiegend:

- ohne zugesetztes Glutamat - glutenfrei  nach Rezeptur

- unter Verwendung von ungehärtetem - lactosefrei nach Rezeptur

  Pflanzenfett (Transfettsäure - frei) - allergenfrei

- ohne Konservierungsstoffe - vegetabil

- Instant - cook and chill geeignet

- Verwendung von jodiertem Speisesalz - frei von zug. Hefeextrakt

Sortimentsliste 01 / 2020
Suppen - Saucen - Brühen - 

Würzmischungen - Profi-Line
(*gemäß § 9 der ZZulV)



Creme-Suppen , ohne zug. Glutamat

deklarationsfrei, Premium, Instant
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70502 Blumenkohlcremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X 125 30 1,3 4,3 0,8 0,36

mit feinen Blumenkohlröschen

70602 Blumenkohl-Broccolicremesuppe 120g 2x3 Kg Ktn. 55 l X X X X X X 206 49 0,5 5,3 2,9 0,44

'Pfälzer Art' mit Blumenkohl- und Broccoliröschen

70504 Bärlauchcremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X 169 40 0,8 4,1 2,9 0,34

70506 Broccolicremesuppe 120 2x3 Kg Ktn. 56 l X X X X X 204 49 0,6 5,1 2,9 0,43

mit feinen Broccolierößchen

70511 Champignoncremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 74 l X X X X X 156 37 1,0 4,2 2,2 0,35

mit Champignonstückchen

70514 Garten-Gemüsecremesuppe Premium 100g 2x2,5 kg Ktn. 55 l X X X X X 140 34 0,7 5,6 1,8 0,47

mit viel Gemüseeinlage

70516 Geflügelcremesuppe 100 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X 179 43 0,5 4,7 2,5 0,39

mit dem typischen Huhngeschmack

70180 Grünkern-Gemüsekrensuppe 120 2x3 Kg Ktn. 60 l X X X X x 111 26 0,8 6,4 1,5 0,53

mit dem eiweißreichen Grünkernmehl

70629 Jägersuppe 100 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X X 137 33 0,6 5,9 0,4 0,49

mit Pilzen und Tomaten

70523 Schweizer Käsecremesuppe Premium 100g 2x2,5kg Ktn. 66 l X X X X 146 35 0,8 4,0 2,0 0,33

mit Emmenthaler Käsepulver und Schnittlauchröllchen

70526 Kartoffelcremesuppe 120g 2x3 Kg Ktn. 55 l X X X X X 144 34 2,0 5,7 1,1 0,48

mit Kartoffelwürfeln und Wurzelgemüse

70531 Fränkische Kräutercremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X 252 52 3,0 8,3 1,6 0,69

pikante Kräutercremesuppe

70151 Kresse-Kräutercremesuuppe 90g 2x3 Kg Ktn. 72 l X X X X X X 168 40 0,2 3,9 2,6 0,33

mit gehackter Brunnenkresse

70182 Kerbel-Kräutercremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X X 136 37 0,4 5,1 1,7 0,43

mit gerebbelten Kerbel

70533 Kürbis-Karottencremesuppe Premium 120g 2x3 Kg Ktn. 55 l X X X X X X 143 40 0,7 6,6 1,2 0,55

aromatisches Kürbispulver und Karottenflocken

70536 Lauchcremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X 166 41 0,6 3,5 2,9 0,29

mit Lauchstückchen

70616 Paprikacremesuppe 'Pusta-Art' 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X X 166 40 0,4 4,3 2,0 0,36

mit Paprikapulver edelsüß
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Creme-Suppen

ohne zug. Glutamat

deklarationsfrei, Premium, Instant
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70586 Rote Bete - Pastinakencremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X X 148 35 0,6 5,5 1,6 0,46

Premium 'Pommersche Art'

70627 Pfifferlingcremesuppe 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X x 155 37 0,3 5,3 1,6 0,44

mit gehackten Pfifferlingen

70551 Spargelcremesuppe 100g 2x2,5 Kg Ktn. 55 l X X X X X 161 38 0,5 4,7 1,9 0,39

mit Spargelstückchen

70556 Spinatcremesuppe Florentiner 100g 2x2,5 kg Ktn. 54 l X X X X X 179 43 1,6 3,7 2,5 0,31

mit gehackten Spinatblättern

70571 Tomatencremesuppe 'Toscana' 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X 126 30 0,7 6,7 0,3 0,56

fruchtig-rot, mit vollreifem-Tomaten-Geschmack

70611 Kaiserschotencremesuppe Premium 110g 2x3 Kg Ktn. 60 l X X X X 154 37 1,3 5,5 1,2 0,46

mit knackigen Kaiserschoten und Kerbel

70621 Italienische Strauchtomatencremesuppe 120g 2x2,5 kg Ktn. 46 l X X X X X X 142 34 1,1 7,1 0,2 0,59

Premium feinem Olivenöl und Basilikum

70634 Legierte Spargelcremesuppe Premium 110g 2x2,5 kg Ktn. 55 l X X X X X 156 38 0,6 3,3 2,7 0,28

'Schwetzinger Art'  mit weißen und grünen Spargelspitzen

70576 Böhm. Waldpilzcremesuppe Premium 100g 2x2,5 Kg Ktn. 50 l X X X X X 173 41 0,7 3,3 2,9 0,28

mit Steinpilzen, Champignons und Kräutern

Premium Samtsüppchen
mit Sahnepulver abgerundet, passierte Konsitenz, ohne stückige Einlage

60590 Samtsüppchen Spargel 150g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X 246 30 59,0 0,8 3,3 0,07

gewürzt mit Macisblüte und einem Hauch Zitrone

60592 Samtsüppchen Kürbis-Karotte 150g 2x3 Kg Ktn. 55 l X X X X X 200 48 0,8 8,3 1,1 0,69

verfeinert mit Kokosmilch und einem Hauch Chilli

60594 Samtsüppchen Gartengemüse 150g 2x2,5 kg Ktn. 55 l X X X X X 237 57 0,8 7,1 2,7 0,59

mit Karotten, Pastinaken, Lauch, Broccoli, Sellerie, Blumenkohl und Erbsen-Pulver, fein gewürzt

60595 Samtsüppchen Kartoffel 150g 2x2,5 Kg Ktn. 50 l X X X X X 241 58 0,8 7,1 2,9 0,59

pikant gewürzt mit Pfeffer, Muskat, Majoran
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Instant Cremesuppe
"á la Tasse"
auch als Portionsbeutel
für 200 ml heißes Wasser / Tasse

25g = ca. 4 gehäufte Teelöffel in heißes Wasser einrühren
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26309 Spargelcremesuppe 25g 5x30 Btl.à 25g X X X X 204 49 0,4 6,4 2,4 0,53

26310 6x250g Dose 15,0 l

26298 Geflügelcremesuppe 25g5x30 Btl.à 25g X X X 218 52 0,5 6,3 2,8 0,53

26309 Gemüsecremesuppe 25g 5x30 Btl.à 25g X X X X 206 49 0,6 6,2 2,4 0,52

26307 Kartoffelcremesuppe 25g 5x30 Btl.à 25g X X X X 183 44 0,8 6,9 1,3 0,53

26308 Tomatencremesuppe 25g 5x30 Btl.à 25g X X X X X 131 31 0,6 6,6 0,2 0,53

26314 6x250g Dose 15,0 l

26435 Klare Gemüsesuppe Premium 6g 6x400g Dose 342 l X X X X X X 23 6 0,2 1,2 0,0 0,10

26436 Klare Fleischsuppe Premium 6g 6x400g Dose 342 l X X X X X 28 7 0,2 1,1 0,2 0,09

26430 Klare Hühnersuppe Premium 6g 6x350g Dose 300 l X X X X X 35 8 0,2 0,9 0,4 0,08

Klare Suppen mit Einlage

ohne zug. Glutamat

deklarationsfrei, Premium, Instant

70281 Eiermuschelsuppe 80g 2x2 Kg Ktn. 51 l X X X X 91 21 0,9 4,3 4,1 0,36

mit Gemüse und Eiermuschel-Nudeln

70466 Fleischklößchen-Suppe 80g 2x2 kg Ktn. 54 l X X X 117 28 1,1 4,1 0,7 0,34

mit Fleischklößchen und Gemüse

70251 Frühlingssuppe 80g 2x2,5 Kg Ktn. 68 l X X X X 91 21 0,9 4,3 4,1 0,36

mit Gemüse und Fadennudeln

70246 Italienische Gemüsesuppe 'Carlotta' 90g 2x3 kg Ktn. 64 l X X X X 96 23 1,0 4,4 0,3 0,37

Premium,  mit viel Gemüse und Nudeln

70443 Hochzeitssuppe 80g 2x2,5 Kg Ktn. 48 l X X X 98 23 1,0 3,6 0,4 0,30

mit Fleischklößchen, Nudeln und Gemüse

70261 Klare Hühnersuppe 80g 2x2,5 Kg Ktn. 48 l X X X X X 93 22 0,7 4,2 4,0 0,35

mit Reis und Gemüse

70256 Klare Rindfleischbouillon 80g 2x2,5 Kg Ktn. 68 l X X X 95 24 0,8 4,3 0,7 0,36

mit Gemüse und Fadennudeln

70241 Klare Zwiebelsuppe 85g 2 x2,5 Kg Ktn. 70 l X X X X X X 109 21 0,8 4,4 0,7 0,37

französische Art, mit halben Zwiebelringen
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Vegetarisch Premium-Produkte

Vegetarische Eintöpfe  ohne zug. Glutamat

Instant, deklarationsfrei
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70685 Erbseneintopf 200g 5,0 kg Eimer 27,5 l X X X X 324 76 5,1 12,4 1,2 1,03

70687 Linseneintopf 200g 5,0 kg Eimer 27,5 l X X X X 228 64 3,0 5,8 0,5 0,48

Vegetarische Gerichte , fix und fertig, ohne zug. Glutamat

mit Sojaeiweiß-Stückchen, -Würfel oder -Schnetzel, deklarationsfrei, Instant

70650 Sauce Bolognese Premium, vegetabil 200g 12,0 Kg Eimer 72 kg X X X X 180 50 3,8 9,3 0,2 0,78

70652 mit Soja-Eiweiß, lactosefrei gemäß Rezeptur 2x2,5 Kg Ktn. 30 kg

70653 Rote-Linsen Bolognese Premium, vegetabil200g 12,0 Kg Eimer 72 kg X X X X 218 52 2,2 9,2 0,2 0,77

70654 mit Roten Linsen, eiweißreich 2x2,5 Kg Ktn. 30 kg

70655 Veggie-Gulasch 100g 4,0 Kg Wanne 27 kg X X X X 202 48 4,2 5,3 0,9 0,44

2 kg Soja-Würfel + 2 kg Saucenpulver für Sauce

70657 Veggie Geschnetzeltes 'Züricher Art' 175g 5,5 kg Wanne 30 kg X X X X 297 71 3,9 6,7 3,0 0,56

2 kg Soja-Schnetzel + 3,5 kg Saucenpulver für Sauce

70658 Veggie-Geschnetzeltes 'Asia-Pfanne' 180g 5,6 kg Wanne 30 kg X X X X 252 60 4,0 6,0 1,4 0,50

2 kg Soja-Schnetzel + 3,6 kg Saucenpulver für Sauce

70694 Basis für Sojaschnetzel-Gerichte
nach 

Bedarf 7 kg Eimer X X X X

aus Soja-Eiweiß, 30 Minuten quellen lassen und wie Geschnetzeltes verwenden

70695 Basis für Sojagulasch-Gerichte
nach 

Bedarf 7 kg Eimer X X X X

aus Soja-Eiweiß, 30 Minuten quellen lassen und wie Gulasch verwenden

70696 Basis für Sojahack-Gerichte
nach 

Bedarf 7 kg Eimer X X X X

aus Soja-Eiweiß, 10 Minuten quellen lassen und wie Hackfleisch verwenden

Vegetarische Bratlinge/Suppenknödel
fix und fertig, Instant, ohne zug. Glutamat

aus Soja- bzw. Weizengranulat, deklarationsfrei, mit Wasser zubereiten

70491 Soja-Bratling 'Naturell' pikant 550g 2x3 kg Ktn. 17,0 kg X X X X X 470 111 12,8 13,0 0,8 1,08

70481 Weizen-Bratling pikant 667g 2x3 kg Ktn. 15,0 kg X X X X 599 142 18,0 14,2 1,4 1,18

70496 Rote-Linsen-Gemüse-Bratling pikant 667g 2x3 kg Ktn. 15,0 kg X X X X 591 141 17,0 14,5 1,3 1,21

Vegetarische Reistöpfe
70430 Veggie Reistopf Funghi , mit Champ. + Steinpilzen 430g 6,0 kg Eimer X X X X X 484 116 2,6 20,2 2,5 1,68

70432 Veggie Reistopf Pomodore , mit Tomaten + Gemüse400g 6,0 kg Eimer X X X X X 423 101 2,5 20,8 0,5 1,73

Vegetarische Brotaufstriche
Basis für Brotaufstrich, 200g Pulver mit 850ml und 150ml Pflanzenöl Wasser glatt anrühren

26501 Tomate Basilikum 200g 2x1 kg Ds. 12 l X X X X 667 159 1,0 11,6 12,0 0,97

26502 Bärlauch 200g 2x1 kg Ds. 12 l X X X X 733 175 0,3 9,5 15,3 0,79

26503 Champignon mit Schnittlauch 200g 2x1 kg Ds. 12 l X X X X 717 171 0,5 9,6 14,7 0,80

26504 Curry Ananas 200g 2x1 kg Ds. 12 l X X X X 689 165 0,4 11,0 13,4 0,92
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Delikatess Saucen , ohne zug. Glutamat

Premium,  deklarationsfrei, Instant
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70770 Sauce Béarnaise 160g 12,0 Kg Eimer 87 l X X X X X 305 72 1,1 5,0 5,4 0,42

Buttersauce mit Estragon und Kerbel

70708 Sauce Bechame l, helle gebundene Sauce 140g 14,0 Kg Eimer 114 l X X X X X 234 56 0,7 6,5 3,0 0,54

70709 mit Rahmgeschmack und Butternote 3,0 Kg Ktn. 24,5 l

70701 Delikateß-Sauce zu Braten 100g 15,0 Kg Eimer 165 l X X X X X X 121 29 0,6 5,4 1,0 0,45

gebundene dunkel-braune Sauce

70746 Zitronen-Buttersauce 200g 5,0 Kg Eimer 30 l X X X X X 323 78 1,3 6,4 5,2 0,53

hell-gelbe Buttersauce mit Zitronen-Note

70797 Chinesische Sauce süß/sauer 200g 3 Kg Ktn. 18 l X X X X X 231 55 0,6 12,5 0,2 1,04

mit Tomatenpulver, Apfel- und Ananaspulver

70743 Currysauce 'Madras' 100g 6,0 Kg Eimer 66 l X X X X X X 162 39 0,4 5,6 1,6 0,47

hellgelbe würzige Currysauce

70733 Kräuter-Fischsauce 100g 3 kg Ktn. 33 l X X X X X X 152 36 0,3 5,3 1,5 0,44

klassische Fischsauce mit feiner Zitronennote und Dill

70775 Sauce zu Gänsebraten 120g 6 ,0 kg Eimer 56 l X X X X X 178 42 0,5 7,9 0,9 0,66

saisonal

70749 Geflügelsauce 100g 15,0 Kg Eimer 165 l X X X X 144 35 0,5 5,8 1,1 0,48

rot-braune Sauce mit typischen Geflügelcharakter

70764 Kürbis-Karotten Sauce 120g 3 Kg Ktn. 18 l X X X X X X 218 52 1,4 5,6 2,7 0,47

mit Karottenflocken und Kürbispulver

70736 Helle Sauce 'Holländische Art' 100g 2x3 Kg Ktn. 66 l X X X X X 159 38 0,2 5,5 1,7 0,46

70739 Sauce Hollandaise 160g 12,0 Kg Eimer 87 l X X X 308 73 0,8 5,0 5,5 0,42

70740 hell-gelbe Buttersauce, mit Butterflocken 5,0 Kg Eimer 37 l

70774 Sauce Hollandaise 160g 5,0 kg Eimer 36 l X X X X X 318 76 1,0 5,3 5,7 0,44

23520 Sauce Hollandaise, Granulat 260g 8,0 Kg Eimer 38,4 l X X X X

70760 Jägersauce mit viel Pilzen 120g 7,0 kg Eimer 64 l X X X X X X 150 36 2,1 4,9 0,9 0,41

braune, kräftige typische Jägersauce

70728 Käsesauce Emmenthaler 100g 5,0 Kg Eimer 55 l x X X X 177 42 1,9 5,1 2,5 0,43

mit würzigem Käsepulver

70731 Kräutersauce 100g 15,0 kg Eimer 165 l X X X X X 152 36 0,3 5,3 1,5 0,44

mit extra viel Dill und weiteren Kräutern

70791 Orangensauce zu Entenbraten 120 2x3 kg Ktn. 56 l X X X X X 166 39 0,5 7,4 0,8 0,62

saisonal  mit Orangenstückchen und Gewürzen

70725 Paprikasauce 100g 10 kg Eimer 110 l X X X X X X 170 40 0,4 4,3 2,1 0,36

70726 'Spanische Art' 2x3,0 kg Ktn. 66 l X

70765 Pfefferrahmsauce 200g 5,0 kg Eimer 28 l X X X X X 354 85 1,3 6,2 6,2 0,52

hell-braune Sauce mit grünen Pfefferkörnern
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Delikatess Saucen

ohne zug. Glutamat

Premium,  deklarationsfrei, Instant
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70717 Rahmsauce 140g 12,0 kg Eimer 94 l X X X X X 243 58 1,1 5,2 3,8 0,43

70719 gebundene cremige hellbraune Sauce 2x3 Kg Ktn. 48 l

70755 Rinderbratensauce 100g 6,0 Kg Eimer 66 l X X X X X 138 33 0,6 4,4 1,6 0,37

dunkel-braune, kräftige Fleischsauce

70754 Schweinebratensauce 100 14,0 kg Eimer 154 l X X X X X X 143 34 0,4 5,2 1,3 0,43

70757 gebundene cremige hellbraune Sauce 6,0 kg Eimer 66 l

70647-1 Sauce zu Sauerbraten 100g 4x1 kg Ktn. 44 l X X X X X 124 30 0,4 5,0 1,0 0,42

mit dem typischen fein säuerlichen Geschmack

70768 Steinpilz-Sauce 140g 5,0 kg Eimer 40 l X X X X X 218 52 1,4 5,6 2,7 0,47

hell-braune, cremige Sauce mit frischen Steinpilzen

70721 Tomatensauce 'Italia' 120g 15,0 kg Eimer 138 l X X X X X X 144 35 0,9 6,9 0,5 0,58

kräftig-rote Sauce mit Krätern und Gewürzen

70778 Sauce zu Wild 100g 6,0 kg Eimer 66 l X X X X X 132 31 0,6 5,5 1,0 0,46

70779 2x3 Kg Ktn. 66 l

70794 Sauce zu Wildbraten und Wildgeflügel 100g 2x3 kg Ktn. 66 l X X X X  X 244 58 0,9 5,3 3,8 0,44

saisonal  dunkelbraune, kräftige Wildsauce

Basis für Saucen / Soßenbinder / Küchenhelfer
ohne zug. Glutamat, deklarationsfrei, Instant

70678 Saft zu Braten 80g 15,0 Kg Eimer 188 l X X X X X 129 31 0,5 3,7 1,5 0,31

70640 Klarer Bratensaft / Bratenjus 80g 15,0 Kg Eimer 188 l X X X X 108 18 0,6 2,3 13,7 0,19

70675 Demi-Glace 120g 15,0 Kg Eimer 138 l X X X X X 207 50 0,6 4,1 3,7 0,34

70680 Helle Sauce Veloute 120g 14,0 Kg Eimer 128 l X X X X 197 48 0,7 3,9 3,3 0,33

23507 Roux hell Granulat pflanzl. Soßenbinder
nach 

Bedarf
12,5 Kg Eimer X X X 2430 584 7,8 46,8 40,6 3,90

23508 Roux dunkel Granulat pflanzl. Soßenbinder
nach 

Bedarf
12,5 kg Eimer X X X 2398 576 7,5 48,9 38,9 4,08

23530 Roux hell Granulat allergenfrei
nach 

Bedarf
12,5 Kg Eimer X X X X 2430 584 7,8 46,8 40,6 3,90

23531 Roux dunkel Granulat allergenfrei
nach 

Bedarf
12,5 kg Eimer X X X X 2398 576 7,5 48,9 38,9 4,08

70672 Soßenbinder hell
nach 

Bedarf
5,0 kg Eimer X X X X 1551 370 0,1 90,8 0,1 7,57

70673 Soßenbinder dunkel
nach 

Bedarf
5,0 kg Eimer X X X X 1553 371 0,1 90,9 0,1 7,58

70674 Soßenbinder rot
nach 

Bedarf
5,0 kg Eimer X X X X 1568 375 2,2 88,3 0,2 7,36

24600 Liogel , kalorienfreies, BE-freies Bindemittel 8g 2x1 Kg Ktn. X X X X X

70085 Reines Tomatenpulver nach Bedarf 5,5 kg Eimer X X X X X X
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Pasta-Saucen , ohne zug. Glutamat, Premium,  deklarationsfrei, Instant

Art.-Nr. Produkt K
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70915 Pastasauce Carbonara  Premium, vegetarisch 200g 5,0 Kg Eimer 30 l X X X X 560 133 2,4 6,9 10,8 0,58

vegetabil 'Art Schinken/Sahne-Sauce                                   

für 0,8l Wasser / 0,2l Sahne

70920 Pastasauce Formaggio Premium 200g 5,0 Kg Eimer 30 l X X X X 336 81 2,8 6,0 5,0 0,50

ital. Käse-Sahnesauce 

70922 Pastasauce Gorgonzola Premium 200g 6,0 Kg Eimer 36 l X X X X 359 86 2,2 7,6 4,9 0,63

würzige, Käse-Sahne-Sauce

Klare Suppen , ohne zug. Glutamat, deklarationsfrei, allergenfrei, Premium

70230 Rinder-Kraftbouillon Extra 50g 15,0 Kg Eimer 300 l X X X X X 28 7 0,2 1,1 0,2 0,09

70232 50g 1,5 kg Dose 60 l

70235 Hühner-Kraftbouillon Extra 50g 15,0 Kg Eimer 300 l X X X X X 28 7 0,2 1,1 0,2 0,09

70237 50g 1,5 kg Dose 60 l

70201 Klare Fleischsuppe Premium 28g 15,0 Kg Eimer 540 l X X X X X 28 7 0,2 1,1 0,2 0,09

26436 28g 400g Dose 14,5 l

70210 Klare Gemüsesuppe 'LIONA'  Premium 28g 15,0 Kg Eimer 535 l X X X X X X 23 6 0,2 1,2 0,0 0,10

70218 Klare Gemüsesuppe  Premium ohne Einlage 28g 15,0 Kg Eimer 540 l X X X X X X 26 6 0,2 1,2 0,0 0,10

70215 Klare Hühnersuppe Premium 28g 15,0 Kg Eimer 540 l X X X X X 35 8 0,2 0,9 0,4 0,08

70857 Gekörnte Brühe 16g 18,0 Kg Eimer 1.125 l X X X X X X 23 6 0,2 1,2 0,0 0,10

pro nature: Brühen, Suppen und Würzmittel
keine Aromen, keine Hefeextrakte, keine Zusätze, natürlich deklarationsfrei

70225 pro nature: Klare Gemüsesuppe 28g 15,0 Kg Eimer 540 l X X X X X X 39 9 0,2 19,6 0,1 1,63

70228 pro nature: Klare Fleischsuppe 28g 15,0 Kg Eimer 540 l X X X X X 30 7 0,2 1,1 0,3 0,09

70197 pro nature: Universal Würzmittel 16g 15,0 Kg Eimer X X X X X X 648 155 6,6 25,6 2,4 2,13

Würzmittel und Zutaten

Premium, ohne zug. Glutamat, allergenfrei, deklarationsfrei

70015 NOSSAROM Profix 300 10g - 16g 15,0 Kg Eimer X X X X X X 750 178 4,0 20,5 3,8 1,71

70030 NOSSAROM Profix 303 20-25g 7 kg Eimer X X X X X X 1313 314 0,8 4,7 32,8 0,39

Würzmittel für Steak, Grill und Braten

70034 NOSSAROM Profix 313 25g 7 kg Eimer X X X X X X 2172 519 7,6 30,4 39,9 2,53

Würzmittel Cafe de Paris

70035 NOSSAROM Profix 307 20-25g 7 kg Eimer X X X X X X 1360 325 1,7 7,8 31,9 0,65

Würzmittel Cajun/Huhn (karibisch)

70039 NOSSAROM Profix 305 20-25g 7 kg Eimer X X X X X X 1271 304 1,5 12,6 27,7 1,05

Würzmittel für Fisch

70060 NOSSAROM Profix 301 40-50g 7,0 Kg Eimer X X X X X 1762 426 7,2 19,5 37,4 1,63

Würzmittel für Gemüse mit Butternote

Seite 8

100ml verzehrsfertige Speise enthalten nach 

Rezeptur Nähr- und Brennwerte

a
ll

e
rg

e
n

fr
e
i

g
lu

te
n
fr

ei
 l

t.
 R

ez
ep

tu
r

V
er

b
r.

/ 
L

tr
. 

W
a
ss

er

V
E

 =
 V

er
ka

u
fs

ei
n
h
ei

t

E
rg

ie
b
ig

ke
it

 p
ro

 V
E

co
o
k 

&
 c

h
il

l

D
ek

la
ra

ti
o
n
sf

re
i

o
h

n
e
 z

u
g
. 
G

lu
ta

m
a

t

la
ct

o
-v

eg
et

a
b
il



Fix Produkte

ohne zug. Glutamat, deklarationsfrei, Instant
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J

K
ca

l

E
iw

ei
ß
 i

n
 g

K
o
h
le

n
h
yd

ra
t

e 
  

  
 i

n
 g

F
et

t 
in

 g

B
E

70660 Fix für Gulasch 200g 15,0 Kg Eimer 278 kg X X X X X X 1238 333 5,6 52,5 10,3 4,38

Basis für Rinder, Kalbs- und Schweinegulasch

70664 Fix für Auflauf-Soufflé 190g 5,0 Kg Eimer 267 l X X X X X 1546 369 17,8 44,2 13,1 3,68

70665 Fix für Sauce Bolognese 200g 15,0 Kg Eimer 165 kg X X X X X X 1279 299 7,8 52,5 3,9 4,38

70646 Fix für Sauerbraten 150g 6,0 Kg Eimer 84 kg X X X X X 1381 321 5,1 58,0 9,9 4,83

70664 Fix für Rouladen , mit Zwiebel- / Senf-Note 100g 6,0 Kg Eimer 84 kg X X X X X 1448 346 6,7 59,5 8,9 4,96

70664 150g für 1,5 Liter Wasser für 10 große Rouladen 6,0 Kg Eimer 84 kg

70648 Fix für Wildgerichte 'Hubertus Art' 150g 6,0 Kg Eimer 72 kg X X X X X 1401 335 5,1 52,3 10,9 4,36

Salatfix für Dressing
ohne zug. Glutamat, deklarationsfrei, Instant Zubereitung mit Wasser / Öl bzw. Joghurt / Wasser

70101 Salatfix für Gartenkräuter-Dressing 4 x 1 kg Dose 33,3 l X X X X X 1236 271 4,0 61,8 1,0 5,15

70107 Salatfix für Italien-Dressing 4 x 1 kg Dose 33,3 l X X X X X 1132 270 0,5 29,5 1,0 2,46

70110 Salatfix für Joghurt-Dressing 4 x 1 kg Dose 33,3 l X X X X 1421 328 4,8 65,7 5,1 5,48

Kartoffelpüree
22040 Kartoffelpüree Direkt-Perfekt 200g 2x2,5 kg Btl. 30 kg W X X X 225 61 2,8 12,2 0,2 1,02

Basisprodukte

ohne zug. Glutamat, allergenfrei, Instant

23411 Maltodextrin
nach 

Bedarf
6x1 kg Ktn. X X X X X 1610 380 0,0 94,5 0,0 7,88

23410 2x3 kg Ktn.

23412 12,5 kg Eimer

23417 Maltodextrin PLUS B
nach 

Bedarf
6x500g Ktn. X X X X X 1313 312 0,0 63,3 0,0 5,28

23418 mit Ballaststoffen 3 kg Ktn.

23414 Maltodextrin PLUS M/V/B
nach 

Bedarf
6x500g Ktn. X X X X X 1313 312 0,0 63,3 0,0 5,28

23415 mit Ballaststoffen plus Vitaminen/Mineralstoffe 3 kg Ktn.

23303 Nossamin
nach 

Bedarf
6x500g Dose X X X X 930 220 0,1 92,0 0,1 7,67

23304 Instant Kaltbinder für Speisen und Getränke 2x1,25 kg Ktn.

23305 10,0 kg Eimer

23306 Nossamin PLUS B
nach 

Bedarf
6x500g Ktn. X X X X 736 181 0,1 13,7 0,0 1,14

23307 Instant Kaltbinder mit Ballaststoffen 3 kg Ktn.

23310 Nossamin PLUS V/M/B
nach 

Bedarf
6x500g Ktn. X X X X 896 214 0,1 23,1 0,0 1,93

23311 Inst Kaltbinder mit Ballaststoffen plus Vitaminen/Mineralstoffe3 kg Ktn.
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Profi-Line herzhaft 
ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe 

überwiegend allergenfrei
  gemäß Kennzeichnungspflicht von Zusatzstoffen (§9ZzulV) und Allergenen (§3LMKV)

Gluten-frei und Lactose-frei  lt. Rezeptur

ohne Konservierungsstoffe  lt. Gesetz

durch die Zusammenarbeit mit namhaften Küchen können wir 

 zusätzlich cook & chill Eignung garantieren
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Profi-Line Cremesuppen

ohne zug. Glutamat, deklarationsfrei, Instant

gluten-und lactosefrei,  größtenteils allergenfrei
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70147 Bärlauchcremesuppe  'Neumarkter Art' 100g 8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 170 41 0,4 4,8 2,1 0,40

70130 Blumenkohlcremesuppe 80g   7,0 kg Eimer 94 l X X X X X X 116 28 0,3 4,0 1,4 0,33

70131 Broccolicremesuppe 120g   8,0 kg Eimer 72 l X X X X X X 189 45 0,4 5,0 2,6 0,42

70132 Champignoncremesuppe 90g   8,0 kg Eimer 95 l X X X X X X 144 35 0,2 4,7 1,7 0,39

70145 Currycremesuppe 100g   8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 159 38 0,4 5,6 1,6 0,47

70133 Geflügelcremesuppe 90g   8,0 kg Eimer 96 l X X X X X X 140 32 0,3 4,9 1,4 0,41

70134 Gemüsecremesuppe 100g   8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 145 35 0,5 5,2 1,4 0,43

70184 Gulaschsuppe 120g   8,0 kg Eimer 72 l X X X X X 126 30 0,8 5,2 0,6 0,43

70135 Kalbfleischcremesuppe 80g   8,0 kg Eimer 108 l X X X X X X 128 31 0,1 4,4 1,8 0,37

70136 Karottencremesuppe 100g   8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 137 33 0,4 6,2 0,8 0,52

70181 Kartoffelcremesuppe  'Mecklenburger Art' 120g   8,0 kg Eimer 73 l X X X X X 148 35 0,9 6,1 0,9 0,51

70137 Königinsuppe / Prinzesssuppe 90g   8,0 kg Eimer 96 l X X X X X X 142 34 0,3 5,0 1,5 0,42

70138 Kräutercremesuppe 90g   8,0 kg Eimer 97 l X X X X X X 136 32 0,2 5,0 1,3 0,42

70148 Lauchcremesuppe  'ElsäßerArt' 100g   8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 167 40 0,5 4,7 2,1 0,39

70139 Maiscremesuppe 100g   8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 130 31 0,5 5,6 1,0 0,47

70187 Geb. Suppe Ochsenschwanz-Art 80g   8,0 kg Eimer 108 l X X X X X X 97 23 4,3 0,5 0,4 0,04

70140 Selleriecremesuppe 80g   8,0 kg Eimer 107 l X X X X X 119 28 0,2 3,9 1,4 0,33

70144 Spargelcremesuppe 100g   7,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 158 38 0,3 4,1 1,8 0,34

70142 Spinatcremesuppe 100g   8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 141 34 0,6 5,2 1,2 0,43

70143 Tomatencremesuppe 120g   8,0 kg Eimer 74 l X X X X X X 116 28 0,6 7,2 0,2 0,60

70149 Zucchinicremesuppe  'Provence' 100g   8,0 kg Eimer 88 l X X X X X X 175 42 0,4 4,8 2,4 0,40

Profi-Line Brühen
70120 Klare Gemüsebrühe 22g 19 kg Eimer 865 l X X X X X X 13 3 0,1 0,6 0,1

70124 Klare Brühe ohne Gemüseeinlage 22g 19 kg Eimer 865 l X X X X X X 11 2,6 0,2 0,6 0,3

70121 Universal-Würzmittel 10-16g 19 kg Eimer X X X X X X 712 170 4,8 35,3 0,8

70122 Klare Fleischsuppe 22g 18 kg Eimer 818 l X X X X X X 17 4 0,2 0,3 0,3

70123 Klare Hühnersuppe 22g 17 kg Eimer 773 X X X X X X 21 5 0,1 0,6 0,3

Profi-Line Saucen
70170 Delikatess Sauce zu Braten 100g 16,0 kg Eimer 176 l X X X X X X 133 32 0,3 5,5 0,6 0,46

70171 Weiße Sauce - Velouté 120g 13,0 kg Eimer 119 l X X X X X X 199 47 0,2 6,6 2,2 0,55

70172 Tomatensauce 110g 14,0 kg Eimer 141 l X X X X X X 105 25 0,5 5,7 0,2 0,48

70173 Sauce zu Schweinebraten 120g 14,0 kg Eimer 132 l X X X X X X 171 41 0,6 6,4 1,4 0,53

70174 Sauce zu Geflügel 100g 16,0 kg Eimer 176 l X X X X X X 125 30 0,8 5,3 0,6 0,44

70175 Braune Sauce / Demi-Glace 120g 14,0 kg Eimer 128 l X X X X X X 155 37 0,4 7,1 1,1 0,59

70176 Klarer Bratensaft 90g 15,0 kg Eimer 183 l X X X X X X 109 18 0,6 2,3 13,8 0,19

70678 Saft zu Braten 80g 15,0 kg Eimer 188 l X X X X X X 129 31 0,5 3,7 1,5 0,31
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Kaltquellende Saucen und Suppen
allergenfrei,  deklarationsfrei
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Klare Gemüsesuppe , mit Gemüse, ohne Nudeln, allergenfrei

70820 Klare Gemüsesuppe kaltquellend 40g 7,0 kg Eimer 175 l X X X X X X 51 10 1,1 1,4 0,0 0,12

70821 Klare Fleischsuppe kaltquellend 40g 7,0 kg Eimer 175 l X X X X X X 52 12 1,0 1,4 0,3 0,12

Suppen , Instant, vegetabil und Schonkost-geeignet, allergenfrei

70801 Broccolicremesuppe kaltquellend 100g 7,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 206 49 0,6 5,4 2,8 0,45

70803 Spargelcremesuppe kaltquellend 100g 7,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 169 40 0,3 5,3 2,0 0,44

70805 Champignoncremesuppe kaltquellend 100g 7,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 171 41 0,3 5,3 2,0 0,44

70806 Tomatencremesuppe kaltquellend 120g 7,0 kg Eimer 65 X X X X X X 169 40 0,3 5,6 1,6 0,47

70807 Kräutercremesuppe kaltquellend 100g 7,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 160 38 0,2 5,5 1,7 0,46

70808 Karottencremesuppe kaltquellend 100g 7,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 144 35 0,2 6,4 0,8 0,53

70809 Kürbiscremesuppe kaltquellend 100g 7,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 141 34 0,3 5,8 0,9 0,48

Saucen
70781 Weiße Sauce kaltquellend , allergenfrei 120g 15,0 kg Eimer 140 l X X X X X X 208 50 0,4 6,2 2,6 0,52

70785 Bratensauce kaltquellend 120g 15,0 kg Eimer 140 l X X X X X X 170 41 0,9 6,4 1,2 0,53

70787 Tomatensauce kaltquellend , allergenfrei 120g 15,0 kg Eimer 140 l X X X X X X 135 32 0,9 6,4 0,3 0,53

Sonderformen ohne Hefeextrakte*
70340 Champignoncremesuppe 100 3,0 kg Ktn. 77 l X X X X X X 144 35 0,2 4,7 1,7 0,39

70341 Spargelcremesuppe 100 3,0 kg Ktn. 77 l X X X X X X 158 38 0,3 4,1 1,8 0,34

70342 Karottencremesuppe 100 3,0 kg Ktn. 77 l X X X X X X 137 33 0,4 6,2 0,8 0,52

70343 Kartoffelcremesuppe 100 3,0 kg Ktn. 65 X X X X X 148 35 0,9 6,1 0,9 0,51

70344 Kräutercremesuppe 100 3,0 kg Ktn. 77 l X X X X X X 136 32 0,2 5,0 1,3 0,42

70360 Klarer Bratensaft 100 15,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 109 18 0,6 2,3 13,8 0,19

70361 Delikatess Sauce zu Braten 120 13,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 133 32 0,3 5,5 0,6 0,46

70362 Sauce zu Schweinebraten 100 10,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 171 41 0,6 6,4 1,4 0,53

70364 Sauce zu Rinderbraten 100 15,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 138 33 0,6 4,4 1,6 0,37

70363 Sauce zu Geflügel 100 15,0 kg Eimer 65 X X X X X X 155 37 0,4 7,1 1,1 0,59

70365 Tomatensauce 140 15,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 105 25 0,5 5,7 0,2 0,48

70177 Tomaten-Currysauce 120 6,0 kg Eimer 65 X X X X X X 105 25 0,5 5,7 0,2 0,48

70366 Weiße Sauce 100 12,0 kg Eimer 77 l X X X X X X 199 47 0,2 6,6 2,2 0,55

70367 Helle Sauce Veloute 100 15,0 kg Eimer 65 X X X X X 159 38 0,2 5,5 1,7 0,46

70368 Rahmsauce 140 6,0 kg Eimer 77 l X X X X X 243 58 1,1 5,2 3,8 0,43

saisonal: lieferbar ab Oktober bis Januar des Folgejahres

100ml verzehrsfertige Speise enthalten nach 

Rezeptur Nähr- und Brennwerte
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  Nossek Nahrungsmittelwerk GmbH *  Freibusch 6  *  31789 Hameln                                                                                                 

Tel.: 0 51 51 / 106 56 60  *  Fax: 0 51 51 / 106 56 89

www.nossek-nahrungsmittelwerk.de           email: info@nossek-nahrungsmittelwerk.de         Stand 01 / 20
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Pulver in kaltes Wasser einrühren, nach 5 Minuten Quellzeit nochmals durchrühren. Anschließend

schockkühlen auf 2 - 3° C in max. 90 Minuten. Bei der Regeneration ist eine Erwärmung auf mindestens 72 -

75 ° C (Kerntemperatur) zu garantieren.


