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Canapés auf hellem
und dunklem Brot belegt mit:

Raucherlachs, Edellachs, Forellenfilet, Saibling und Scampi,
gerduchertem Thunfisch, Roastbeef rosé, Tatar, Krauterbraten,
Schinkenrollchen, Hahnchenbrustmedaillons, Lachsschinken,
Putenbraten, Tomate mit Mozzarella, Frischkdse mit Radies-
chen, Ei mit Krauteraufstrich, mediterraner Brotaufstrich,
Camembert, Pfefferkase und Roquefort

................................................................................... Stiick 2,40 €
Die gleiche Zusammenstellung

jedoch ohne Fisch ....ooooiiiiiice e Stiick 2,20 €
Canapés mit Fisch.......coooiiiiiiiece e Stiick 2,70 €

Canapés belegt mit:

Schinken roh und gekocht, Kalbsbraten, Putenbraten, Salami,
Lyoner und verschiedene Kasesorten
.................................................................................. Stiick 2,10 €

Cocktailbrotchen belegt:

MISCHUNG 1

Hahnchenbrust, Krauterbraten, Putenbraten, Serranoschinken,
gekochtem Schinken, Tomate mit Mozzarella und Basilikum,
Frischkase, Ei mit Schnittlauch, Brie, Nusskase, Roquefort,
PrefferkaSe. . oo Stiick 2,20 €

MISCHUNG 2

Raucherlachs, Edellachs, Saiblingsfilet, Krabben mit Ei,

Tatar, Putenbraten, Roastbeef, Schinken roh und gekocht,
vegetarischer Brotaufstrich, Brie, Schweizer Kase und
KPEULEIKESE ..o Stick 2,40 €

Alles mit Lauge

Partylaugen-Brezel.......cccocceviiiiiiicicncnn, Stiick 0,55€
Butterbrezel ... Stiick 1,35 €
Brezel. .o e Stiick 0,90€
Partylaugen-Brezel mit Butter..................... Stiick 0,95 €

Halbe Laugenstangen belegt mit:

Schinken roh und gekocht, Salami, Frischkase,
vegetarischem Brotaufstrich, Camembert,

Schweizer KESe ..o Stiick 1,70 €

Halbe Laugenstangen mit Raucherlachs,
Edellachs oder Lachstatar.........ccccvveveeeeee.n. Stick 2,00€

Belegte Brezel:
Laugenbrezel mit Salami, Leberwurst,
rohem Schinken oder Kase belegt................ Stiick 2,40 €

Laugenbrezel mit Obazda, Frischkase
oder Sweet-Chili Creme.......cooovveeiieceieeeeeens Stiick 1,70 €

Laugencroissant mit:

Tomate mit Mozzarella und Pesto, Schweizer

Kase auf Rucola, Salami mit Giirkchen,

Frischkase mit Schnittlauch und Radieschen

oder KrauterrUhrei . ..o Stlick 2,00 €

Belegte Riesenbrezel mit:

Salami, Schinken roh und gekocht,

Kase, Ei, Gurke und Salat, dazu

QUArKAip...coveeeiciee e Stiick 47,00 €

Belegte Riesenbrezel mit:

Raucherlachs, Forellentatar, Schinken roh

und gekocht, Salami, Schweizer Kase,
Krauterfrischkaase, Ei, Gurke und Salat,

dazu Quarkdip und Meerrettichdip............. Stiick 53,00 €

—




Fingerfood -kalt- am Spief3 in Schalchen oder Loffel

e Raucherlachsréllchen mit Sahnemeerrettich
e Saiblingfilet mit Preiselbeermeerrettich

e Garnelenspiefichen mit Cocktailsauce

e Crépesroulade mit Wildlachs

e Crépesroulade mit Keta-Kaviar

e Tatar vom geraucherten Wildlachs auf Guacamole
mit Limonendip

e Garnelen auf Papaya

e Edellachs auf Gurkenscheibe mit Dillschmand
e L achscarpaccio mit Limettenjus

e Wildpastete mit Kirschchutney

¢ Rucola mit Kalbfleisch und Pesto

e Kalbsrollchen mit Thunfischsauce

o Kalbfleischballchen mit Pflaumenchutney

e Linsensalat mit Putenspief3chen

e Medaillons mit Quittenkonfit

e Fetakase mit krossem Speck und

e karamellisierten Birnen

e Fenchel-Schiffchen mit Bulgur-Tartar-Fillung
e Wachteleier mit Chorizo

e Auberginenréllchen

e Zucchinirdllchen gefiillte Weinblatter

e Roquefortkugeln auf Babybirnen

e Kdsespiefe mit Trauben
dazu Baguette oder Ciabatta

................................................. Portion 3,30 €

Alle Preise zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

e Lachswirfel auf mediterranen Kartoffelsalat
e Schichtsalat von Matjes, roter Beete und Taboulé
e Tomaten mit Avocados und buntem Pfeffer
e Carpaccio vom Rind an Balsamico

e Serranoschinken mit Feigen

e Couscous mit Zitronenhiihnchen

e Avocado-Birnen Carpaccio

e Strauchtomaten mit Mozzarella

e Melonenkugeln mit Parmaschinken

e Pikante Fleischballchen mit Dip

¢ Putenmedaillons mit Ananas

¢ Roastbeefrollchen mit griiner Sauce

e Schinkenroéllchen mit Spargelspitzen

e Currywurstspiefle mit Konfetti-Salat

e Kiwi-Avocado-Lassi mit Minze

e Sesam - Tofuspiefle mit Dip

e Pfannkuchenréllchen mit Frischkase

¢ Rote - Bete - Carpaccio mit Schmand

e Staudensellerie mit Olivenpaste

e Frischkdase mit Rucola und Pesto

e Kichererbsen-Humus mit Gemusesticks

e Gemiserohkost mit Dips

e Gebratenes Gemiise mariniert

e Camembertwiirfel mit Feigensenf
dazu Baguette oder Ciabatta

.................................................. Portion 2,30 €

Ananas mit Kasespieflen................... 46,00 €
Ananas mit Cocktailspieflen.............. 46,00 €
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Fingerfood - Loffel - Buffet

Edellachs mit Honigdillsauce
Garnelenspief3ichen mit Cocktailsauce
Melonenkugeln mit Parmaschinken
Mini-Fleischballchen mit Dip
Kalbsrollchen mit Thunfischsauce
Auberginenrdllchen
Gebratenes Gemtiise am Spief3
Tomaten-Babymozzarellaspiefle
Kasespiefle mit Trauben
Baguette und Ciabatta

Canapes belegt mit:
Raucherlachs, Forellenfilet, Roastbeef rosé, Tatar,
Schinkenrollchen, Hahnchenbrust,
Frischkdase und Camembert

warm
Quiche Lorraine, Hdhnchenspiel,
Schinken- Kasehdrnchen,
Pflaumen im Speckmantel

Dessert
Mousse au chocolat, Tiramisu
Créme Brilée, Obstsalat

pro Person 24,00 €
ab 20 Personen, pro Person 12 Teile

pro Person20,00 €
ab 20 Personen, pro Person 10 Teile

Chicken Wings mit Salsa,

Pflaumen und Datteln im Speckmantel,
Gegrilltes Gemise,

Schinken luftgetrocknet mit Melone,
Chorizo mit Cornichons,

Nachos mit Salsa oder Guacamole,
gefillte Champignonkdpfe mit Knoblauch,
Fleischballchen in pikanter Sauce

Zu allen Tapas liefern wir Ciabatta

Fingerfood Mindestabnahme

4 Teile pro Sorte, unter 4 Teile
Aufpreis pro Teil 1,00 €

Warme Cocktailhappen

Quiche Lorraine, Lauchquiche, Tomaten-Mozzarella-Quiche, Kiirbis-
quiche, Gemise-Quiche, Brokkoli-Zucchini-Quiche, Gemusespiefle,
Schinken- Kasehdrnchen, Feta-Kiichle, kleine Fleischkiichle mit Dip,
Hahnchenbrustspief3 mit Cocktailtomaten, gefiillte Pilzkopfe,

2 Pflaumen im Speckmantel am Spief3, 2 Datteln im Speckmantel
am SpieB, 2 Aprikosen mit Kaseflillung am Spief3

.......................................................................................... Stiick 2,20€
Saté-SpieB von Kichererbsen und Tofu vegan ................ Stiick 2.20€
Mini-Quiche Lorraine........c..ueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeccieeeees e Stiick 1.70 €
Mini Wiener Schnitzel......coovveeeeeeeeeeieiecccceieeeeeee, Stiick 3,50 €
Mini-Currywurst mit pikanter Sauce.........cccccceeveeenens. Stiick 3,50 €
Ravioli mit Steinpilz-Ricotta-Fullung.........ccccccooiieinieene Stiick 3,50 €
GarnelenSPieN.. ..o iiieii e e Stiick 3,50 €
Lachsquiche mit Spinat und Roquefort...........ccccccceeii. Stiick 3,50€
Krabben-QUiche.........ccooooiiiiieeeee e Stick 3,50 €
Saté-Spiefl mit Erdnuf Sauce.......ccocveveieiiiiiiiies e Stick 3,50 €
Bruschetta mit Tomaten oder Auberginen (4 Teile)

(wird frisch vor Ort zubereitet) ..........ccooovviiieeii i Stiick 3,50 €
Pikante Strudel mit Kase, Spinat-Kase-Lauch

und Tomaten geflllt.........cooveiiieiiciceccecc e Stick 3,00 €
in Palmblattschalchen angerichtet im Thermo

Thai Chicken Curry mit Reis.........cccooiiiiiiiiiiiiieieee Port. 5,50 €
LammspieBchen auf Rosmarinkartoffel..........ccccccceeeiee. Port. 5,50 €
Lachsfilet mit Krauterminiknddel und Pesto.................... Port. 6,00 €
Pilzragout mit Walnuss-Knddel -vegetarisch-.................. Port. 4,50 €

] e ™\
Badische
Crepes Roulade
Lachsmousse, Thunfischmousse,
Avocadocreme,
Frischkase mit Paprika,
Frischkase mit
Krautern,
Mediterranes Mousse
\. J

Stiick 2,50 €



~ Alle Sorten auf Wunsch

auch glute_nfrei oder
laktosefrel.

lle belegten Teile
ﬁdindestbestellmenge

2 Teile pro Sorte:

FINGERFOOD & SNACKS

Herbst-Brunch-Buffet
Gemischter Brotkorb und Croissant
HefenuBzopf, Marmelade und Butter I

Raucherfischplatte mit Lachs,
Forelle, Thunfisch und Sahnemeerrettich

Aufschnittplatte mit Wurst,
Schinken und Putenbraten
Kaseplatte mit Weichkase, Hartkdase und Trauben

~Fitness“-Kornerstangen belegt mit: ' . ok .
Knackige Herbstsalate mit zweierlei Dressings

knackigem Salat, Rucola und Strauchtomaten,
kaltem Braten, magerem Schinken, Edelsalami oder

Hahnchenbrust und Emmentaler Kase....... Stiick 3,50 € warm

Kirbissahnesuppe, Krustenbraten mit Jus

Joghurtkrauteraufstrich mit: Waldpilze in Krautersahne, Knddel, Tagliatelle
Edellachs, Forellenfilet, Garnelen, Lachstatar oder Herbstgemiise
ThUNFISCR ..o Stiick 4,20 €

. . Dessert
Pumpernickel-Pralinen i Obstsalat aus frischen Friichten
mit verschiedenen Frischkaseaufstrichen Zimtpflaumen mit Vanillequark
..................................................................... Stick 1,20 €

pro Person 23,00 €

Halbe Baguette- Korner- oder Joggingbrotchen mit: ab 15 Personen

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich, Garnelen, Forellen-
filet, Hahnchenbrust, Tatar, Kalbsbraten, Roastbeef,
Lachsschinken, Italienische Salami, gekochter Schinken,
Schnittlauchquark, Roquefort, Walnusskase,
Camembert, Tomate mit Mozzarella

veganes Gemuise.........ccoocoviiiiiiiiiiccie, Stiick 3,50 € Ty
Die gleiche Zusammenstellung jedoch ohne Fisch .,Herbstspezml
...................................................................... Stiick 3,20 € Paar WeiQwUrstg mit
Halbe belegte Brotchen mit: verschiedenen Wurst- — 3Lrl]ge$ekzlzpdlma|er g
Schinken- und Kasesorten reich garniert.. Stick 2,20 €  [Hahnchen-Paprika-Zucchini-Fullung  _SSNu sit s Portion 3,80 €

Halbe belegte Brotchen mit: Kalbsbraten, Hackepeter, \
Hahnchenbrust, Schinken roh und gekocht, Frischkase, Raditeller mit Radieschen
Camembert und Schweizerkase................. Stiick 2,90 € und Schnittlauchbrot.

Ganze belegte Brotchen mit: verschiedenen Wurst-, i STUCK 9 00 Tl Ui
Schinken- und Kasesorten reich garniert...Stiick 2,90 €

Badisches Friihstiick

Desserts
Wurst_ und Kaseaufschnitt Mousse au Chocolat, Tiramisu, Rote
Butter, Honig und Erdbeermarmelade Griitze mit Vanillesauce, Panna cotta
warm mit Erdbeermark, Bayrische Creme
Kleine Fleischkiichle mit Himbeeren, Himbeerspeise, Créme

Brilée, Aprikosenauflauf, Orangen-

Rihrei mit Krautern X
creme, Zitronencreme, Obstsalat aus

Obstsalat, Vanillejoghurt frischen Friichten, Schwarzwalder
. Kirschcreme, Granatapfelsalat, Apriko-
Bauernbrot, Brotle, Brezel sen-Quarkcreme, Pfirsich-Cantuccini-

Trifle, Nutella-Trifle, Pflaumen-Crumble,
Pomeranzengelee mit Vanillesauce,
Passionsfrucht - Pannacotta, Japani-
scher Kasekuchen, Mangomousse,
Toblerone Mousse
..................................... Portion 3,50 €

pro Person 9,00 €
ab 10 Personen

Alle Preise zuzliglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Markgrafenbuffet

VORSPEISEN
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Forellenfilet mit Preiselbeermeerrettich
Krabbensalat - bunt gefiillte Eier
Melonenspalten mit Schinken
Roastbeef rosé mit Remouladensauce
Putenrdllchen mit griinem Spargel
Kalbfleischpastete im Teigmantel
Tomate gefullt mit Gemusesalat
Reichhaltiges Salatbuffet
mit verschiedenen Dressings
Gemischter Brotkorb und Partybrotchen

WARME GERICHTE
Kalbsbraten mit Rahmsauce
Hahnchenbrustfilet mit Sherrysauce
Zanderfilet an Rieslingsahne
Kirbis-Zucchiniauflauf (auf Wunsch vegan)
Spatzle, Petersilienkartoffeln
Gemdiise der Saison

DESSERT
Kaseauswahl mit Butter und Trauben
Erdbeertiramisu, Mousse au chocolat

Obstsalat aus frischen Friichten

® © @

pro Person 29,50 €
ab 10 Personen

Rustikales
kalt-warm Buffet

VORSPEISEN
Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Russische Eier mit Seelachs
auf Kartoffelsalat
Schwarzwalder Schinken
Gefligelplatte mit Frichten
Reichhaltiges Salatbuffet mit
verschiedenen Dressings
Gemischte Brotauswahl

WARME GERICHTE
Schweinekrustenbraten mit Jus
Sahnegeschnetzeltes
Burgunderbraten
Spatzle
Kartoffelgratin

Gnocchi mit Basilikumtomaten ,vegan”

Gemiise der Saison

DESSERT
Kaseauswahl mit Butter und Trauben
Obstsalat aus frischen Friichten

® ® @

pro Person 23,50 €
ab 10 Personen

Badisches Buffet

VORSPEISEN

Edellachs mit Honigdillsauce

Saibling vom Buchenrauch

mit Sahnemeerrettich
Wildpastete mit Senfkirschen
Schinkenrdllchen mit Spargelspitzen

Reichhaltiges Salatbuffet

und verschiedene Dressings
Gemischte Brotauswahl und Partybrotchen

HAUPTSPEISEN

Medaillon vom Kalb, Schwein und

Pute mit Rahmsauce
Tafelspitz mit Krautermeerrettich
Hechtklofchen in Rieslingsauce

Spinat-Crespelle tiberbacken ,vegetarisch”
Butterreis -Petersilienkartoffeln
Hausgemachte Spatzle
Gemiise der Saison

DESSERT
Kasebuffet mit Butter und Friichten
Badische Creme mit Erdbeersauce
Schwarzwalder Kirschcreme
Schokoladencreme

® ® @

pro Person 31,00 €
ab 10 Personen

Alle Preise zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



warm Buffet

,Alles was wir
lieben”

(eine Auswahl der meistgewiinschten Gerichte)

VORSPEISEN
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Krabbencocktail, Kalbfleischfrikadellen

Teufelsalat
Gefligelsalat ,Hawaii”
Schichtsalat, Lauchsalat mit Apfelstiicken
Ackersalat mit Speck und Kracherle
Badischer Kartoffelsalat
Gemischte Brotauswahl

WARME SPEISEN
Spanferkelbraten mit Jus
Roastbeef rosé gebraten mit Sauce Bordelaise

Waldpilze in Krduterrahm
breite Nudeln, Kartoffelgratin
Kleine Knodel
Wintergemiise

DESSERT
KasespieBe mit Trauben
Obstsalat aus frischen Friichten
Mousse au chocolat
Panna cotta mit Erdbeermark

® © @

pro Person 29,50 €
ab 10 Personen

Schinken mit Honigmelone, Tomate mit Mozzarella

Alle Vorspeisen
sind auch als

Flying Buffet
2 moglich

2t -

HERBST-WINTER 2018/2019

Herbst - Winter -
Buffet

VORSPEISEN
Hei3geraucherter Honiglachs mit Limonensauce
Forellenfilets und Thunfisch gerauchert
mit Sahnemeerrettich
Scampicocktail
Melonenspalten mit Parmaschinken
Wildgalantine mit Sauce Cumberland
Quinoa mit Zitronenhiihnchen
Avocado-Birnen-Carpaccio
Kirbisspalten mit Krautern der Provence
Feldsalat mit Speckwiirfeln und Croutons
Herbstliches Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Gemischtes Brot und Butter

WARME GERICHTE
Saiblingfilet auf Lauch mit Kerbelsahne
Kalbsmedaillon mit Steinpilzrahmsauce

Rehbraten mit Wacholdersahne
Lammfilet auf Rosmarinspief3
Hausgemachte Spatzle, Walnussknodel
Kartoffelgratin, Cous Cous mit Auberginen
Gemise der Saison

DESSERT
Kaseauswahl mit Trauben
Mousse au chocolat ,Tag und Nacht”
Schneeballen mit Vanillesauce
Nutella-Trifle
Panna cotta mit Himbeermark

® @® @

pro Person 39,00 €
ab 20 Personen
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2018/2019

HERBST-WINTER

Oktoberfest — Buffet Badische und mediterrane

VORSPEISEN

Gebeizter Lachs mit Zwiebelringen

Geraucherte Renken und Saiblinge mit
Sahnemeerrettich, Pfeffermakrelenfilet

Brotzeitplatten mit Griebenwurst

hauchdinn geschnittenem rohen Schinken

Schinkenspeck und Salamistangerl

Braten mit frischem Kren
Fleischpflanzerl mit Lowensenf
Zingerl mit griiner Sauce

Bayrischer Wurstsalat, Rindfleischsalat

Bauern-Tellersiilze
Knackige Radieserl und Eiszapfen
Bierradi mit Schnittlauchbrot

SALATBUFFET
Blattsalate mit Wildkrautern und
verschiedene Dressings
Kartoffelsalat mit und ohne Speck
Gurkensalat mit Dill und Schmand
Weisskrautsalat, Tomatensalat
Karottensalat
Bauernbrot, Brotchen und Brezn

HAUPTGERICHTE
Ochsenbraten mit Braunbiersauce
Schweinebraten, gegrillte
Schweinehaxen, gegrillte Kalbshaxen
Grillhahnchen, Schweinswiirstel
Leberkase, kleine Semmel- und
Kartoffelknodel, Bratkartoffel
Schupfnudeln, bayrisch Kraut
Pilzpfanne

DESSERT
Allgauer Emmentaler
Camembert und Rohmilchkase
Obazda mit roten Zwiebelringen

Bayerische Creme mit Erdbeersauce
Palatschinken mit Schokoladensauce
Milirahmstrudel mit Vanillesauce
Auszogene - Kaiserschmarrn

® @® @

pro Person 31,00 €
ab 30 Personen

Kinderbuffet

VORSPEISEN
Salatbuffet mit Blattsalat
Tomaten- und Gurkenscheiben
und zweierlei Dressing
Radieschen
Geflillte Eihalften
Mozzarella mit Pesto
Baguette

HAUPTGERICHTE
Putensahnegeschnetzeltes
Chicken Nuggets
Spatzle
Gemise der Saison
Ketchup und stif3-saure Sauce

DESSERT
Obst-Igel
Schoko-Pudding

® ®© @

pro Kind 12,50 €

Spezialititen

VORSPEISEN
Pochierter Rheinsalm mit Limettensauce
Carpaccio von Edellachs
Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Frutti di Mare - Vitello Tonnato
Schwarzwalder Schinken mit Feigen
Eingelegtes Gemiise mariniert
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Salatbuffet mit frischen Salaten
und verschiedenen Dressings
Gemischte Brotauswahl
Ciabatta und Partybrotchen
Salzbutter

HAUPTGERICHTE
Kalbssteak mit Pfifferlingrahmsauce
handgeschabte Spatzle
Scampi gegrillt mit Zitronenbutter
Doradenfilet an der Haut gebraten
Roastbeef in der Olivenkruste mit Jus
Kartoffelgratin
Hirschbraten mit Barolosauce und Walnussknodel
Mediterranes Gemiise

DESSERT
Reichhaltige Kaseauswahl
mit Butter und Trauben
Tiramisu
Panna cotta mit Erdbeersauce
Rote Griitze mit Vanillesauce
Schokoladencreme
Obstsalat aus frischen Friichten

® © @

pro Person 41,00 €
ab 20 Personen



Alle Vorspeisen
sind auch als
Flying Buffet

moglich

1. Italienisches
Buffet

ZUM EMPFANG

Mini Pizza und Grissini

VORSPEISEN
Pochierter Salm mit Zitronensauce
Avocados mit Lachsstreifen, Frutti di Mare
Krabbenberg mit Cocktailsauce
Parmaschinken mit Melone und Feigen
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Artischocken mit Vinaigrette
Carpaccio mit Balsamicodressing
Marinierte Auberginen und Zucchini
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Verschiedene Antipasti
Rucola mit Parmesankase, Zucchinisalat,
Italienischer Gemisesalat, Lauchsalat mit

Apfelstickchen, Pilze in Olivendl, Salat Risotto,

Spaghettisalat, Broccolisalat mit Mandeln,
Sardischer Orangensalat,
frische Salate der Saison mit verschiedenen

Dressings, Weissbrot, Ciabatta, Foccacia, Grissini und

Partybrétchen, dazu Meersalz und Olivenol

HAUPTGERICHTE
Bollito misto
(Rind, Kalb, Huhn, Kalbzunge und Gemtise im

eigenem Saft gegart) mit verschiedenen kalten

Saucen, Lachs-Lasagne mit Dillsauce
Saltimbocca a la Romana mit leichter
Weiflwein Sauce, Frisch gegrillte Scampis mit
Knoblauchbutter, Aubergine mit Quinoa und
Tomatenconfit auf Rucola ,vegan”
Cremiges Pfifferling-Risotto
Tagliatelle mit Pesto
Rosmarinkartoffeln

DESSERT

Italienische Kaseauswahl mit Butter und Trauben

Panna cotta mit Himbeersauce

Melonensalat, Tiramisu, Pfirsich-Cantuccini-Trifle

Italienische Eisbombe

® © @

pro Person 41,00 €
ab 20 Personen

KALT-WARM & BUFFETS

2. Italienisches
Buffet

VORSPEISEN
Avocados mit Lachsstreifen -
Frutti di Mare
Parmaschinken mit Melone
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Carpaccio mit Balsamicodressing
Marinierte Auberginen und Zucchini
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Rucola mit Parmesankase
Zucchinisalat, Salat Risotto
Spaghettisalat
Broccolisalat mit Mandeln
Sardischer Orangensalat
Frische Salate der Saison
und verschiedene Dressings
WeiBbrot, Ciabatta und Foccacia

HAUPTGERICHTE
Lachsnudeln mit Dillsauce
Lombardische Kalbfleischrollchen
mit leichter Sahnesauce
Krauterkrustenbraten mit Jus
Rosmarinkartoffeln
Gnocchi mit Tomaten-Krautersauce
Lasagne mit Sauce Bolognese

DESSERT
Italienische Kaseauswahl
mit Butter und Trauben
Panna cotta mit Himbeersauce
Tiramisu
Obstsalat aus frischen Friichten

® © @

pro Person 29,50 €
ab 10 Personen

B T
e aotd 41&3‘

3. Italienisches
Buffet

VORSPEISEN
Lachsmedaillons mit Limonensauce
Frutti di Mare
Parmaschinken mit Melone
Carpaccio vom Rinderfilet
Bruschetta mit Tomaten
oder Auberginen
(muss vor Ort fertig zubereitet werden)
Feigen mit Ziegenkase
Auberginenréllchen mit
Tomatensauce
Strauchtomaten mit Babymozzarella
und Basilikum
Verschiedene Antipasti
Salatbuffet und zweierlei Dressing
WeiB3brot, Ciabatta und Foccacia

HAUPTGERICHTE
Rotbarben-Filet an Zitronenbutter
mit Krauterkartoffel
Pappardelle mit Garnelen und
Mandelpesto
Saltimbocca & la Romana
(vom Kalb)
mit leichter Weillweinsauce
mit Gnocchi und Mandelbrokkoli
Mediterranes Gemtuse

DESSERT
Italienische Kaseauswahl
mit Butter und Trauben

Mascarpone Creme
Panna cotta mit Himbeersauce
Obstsalat
Tiramisu

® © @

pro Person 32,50 €
ab 10 Personen

Alle Preise zuzliglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Kleines Partygedeck

Medaillon, Schinkenréllchen mit Spargel
Roastbeef rosé, Putenfleisch, Kalbsbraten
Lachsschinken, Gefligelsalat, Waldorfsalat
Pro Person.....ccccceeeeveeecieieiieieeen 14,50 €

GroBes Partygedeck

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Tournedos, gefiillte Poulardenbriistchen
Kalbsbratenrdllchen mit Waldorfsalat
Tomate mit Gemusesalat, Roastbeef rosé
mit Sauce Remoulade, Kalbfleischsalat
Teufelsalat, Kasebrett mit Trauben und Butter
Pro Person.....cccccveiiiieieieiieicceie 2650 €

K&asebrett (fir 6 Personen)

Franzosischer Weichkase, Original
Schweizer Kase, Gervais angemacht und
weitere internationale Sorten mit

Friichten reich garniert

Pro Person......ccceveieiicieiciicieeie 35,00 €

Vesperbrett ,,.Baden” (fiir 6 Personen)
Schwarzwalder- und Wacholderschinken
Thiiringer Rotwurst, Landleberwurst
Badischer Fleischmagen, Bauernsalami
Schinkenwurst

Platte.....oooieeeee e 35,00 €

Partyservice Schmid - Aufschnittplatte
(fir 6 Personen)

Delikater Schinken, roher Schinken
kalter Braten, verschiedene Wurstsorten
reich garniert

Braten - Schinkenplatte (fiir 6 Personen)
Roastbeef, Putenbraten, Kalbsbraten,
gekochter Schinken, Schwarzwalder
Schinken und Lachsschinken reich garniert
Platte....cooeiiieiiiee 62,00 €

Braten - Schinkenplatte (fiir 6 Personen)
Roastbeef, Putenbraten, Kalbsbraten,
gekochter Schinken, Schwarzwalder
Schinkenund Lachsschinken reich garniert
Platte.....ooeoeeeeeeeecee e 62,00€

Mediterrane Fischplatte (Vorspeise)

(ab 6 Personen)

Edellachs mit Avocadospalten und Honigdill-
sauce, Pulposalat und Meeresfriichte, Scam-
pis mit Aioli, Matjesrollchen und Muscheln
Pro Person......oueeee e 15,00 €

Fischplatte Exclusiv - Vorspeise

(fir 6 Personen)

Salmmedaillon mit Limonensauce
Raucherlachs, Edellachs, Forellenfilet und
Thunfisch gerduchert, dazu Sahnemeerret-
tich, marinierte Garnelen, Krabbencocktail

Pro Person.....cccceeeeeeeeveie e 20,00 €
Gemischtes Brot
Pro Person.....cccccceeeveeecieieiieiecenn 1,90 €

Glutenfreies Buffet

VORSPEISEN
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Avocados mit Shrimps
geflillte Champignonkopfe
Melone mit Parmaschinken
Salzbutter
Glutenfreies Brot

HAUPTGERICHTE
Entenbrust mit Orangensauce
und Rostkartoffel
Rahmwirsing

DESSERT
Kaseauswahl mit Trauben
Waldbeeren mit Weinschaumcreme
Exotischer Friichtesalat
® @© @
pro Person 30,00 €
ab 5 Personen

Laktosefreies Buffet

VORSPEISEN
Edellachs mit Honigsenfsauce
Algensalat mit Sesam und Garnelen
geraucherte Entenbrust mit Melone
gebratenes Gemise mariniert
gemischtes Brotauswahl mit Meersalz
und Olivendl

HAUPTGERICHTE
Doradefilet auf mediterranem Gemise
und kleine Kartoffeln
Burgunderbraten mit Tagliatelle
Wintergemiise

DESSERT
Ziegenkase mit Feigensenf
Sojamilchreis mit Himbeermark
Obstsalat

® ® @
pro Person 30,00 €
ab 5 Personen

Bauernbuffet

Forellenfilet mit Pfeffermakrelen
und Sahnemeerettich
Heringshappen in Sahnedip
Auberginen in Knoblauchmarinade

Schwarzwalder Schinkenauswahl
Geflugelplatte
Bauernpastete mit Cornichons
Schweinekrduterbraten
Hausmacher Vesperbrett

Salatbuffet

Kaseauswahl mit Butter und
Frichten

Brotauswahl

Obstsalat aus frischen Friichten

® © @

pro Person 21,00 €




Italienisches
Buffet

Lachsstreifen mit Honigsenfsauce
Frutti di Mare
Calamares mit Tomatensauce
Krabben natur mit Cocktailsauce

Parmaschinken mit Melone
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Roastbeef Venezia mit Remoulade
Filetmedaillon mit Aioli
Artischocken mit Vinaigrette
Gebratenes Gemise mariniert
Sizilianische Auberginenrdllchen
Tomaten mit Mozzarella und
Basilikum

Salatbuffet

Italienische Kaseauswahl mit Butter
und Trauben

Gemischte Brotauswahl

Melonensalat
Panna cotta mit Himbeersauce
Tiramisu

® © @

pro Person 27,50 €

HERBST-WINTER 2018/2019

Badisches
Buffet

Raucherlachs und Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich
Pochierte Albforelle mit
Limonenschaum

Schinkenauswahl mit
Spargelspitzen
Kalbfleischrollchen mit Waldorfsalat
Perlhuhnbristchen auf Selleriesalat
Kleine Fleischkiichle
Roastbeef mit Remouladensauce
Schweinerticken , Gartnerin®

Salatbuffet

Kaseauswahl mit Butter
und Friichten

Gemischtes Brotsortiment

Badische Creme mit Erdbeersauce
Schokoladencreme
Pflaumen - Crumble

® © @

pro Person 27,50 €

Alle Preise zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Buffet

mit badischen und

mediterranen
Spezialitdten

Lachsschnitten
mit Preiselbeersahnemeerrettich
Frutti di Mare mit Oktopus
Schinkenrdllchen mit griinem Spargel
Tafelspitz mit Krautersahne
Roastbeef mit Remouladensauce
Gefillte Poulardenbriistchen
Schwarzwalder Schinken
mit frischen Feigen
Parmaschinken mit Melone
Gebratenes Gemiise eingelegt
Tomate mit Mozzarella
und Basilikum

Salatbuffet

Reichhaltige Kaseauswahl
mit Butter und Trauben

Gemischtes Brot

Obstsalat aus frischen Friichten
Tiramisu
Panna cotta mit Erdbeermark

® & @

pro Person 27,50 €




VORSPEISEN

1. Herbstsalat mit Wildkrautern, warmem Ziegenkase und Balsamico Topping..........cc.c....... 8,50 €
2. Wacholdergerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Brot und Butter.................... 8,50 €
3. Garnelen mariniert auf gebratenem Herbstgemiise an Balsamico mit Baguette............. 10,00 €
4. Melone mit Parmaschinken, Baguette und Butter...........ccooooiiiiiiiiiiiieeccee e 8,50 €
5. Orangen-Carpaccio mit gefillten Datteln Ciabatta und Butter..........ccccooiiiiiiiiiiiicce 8,50 €
6. Pulpo-Carpaccio mit Orangen-Fenchel-Salat und Baguette ..........cccocviiiieiiiicicicl 9,50 €
7. Crespelle mit Ragout fin (warm) Gberbacken.......c..coviiiieeiiie i) 9,50 €
8. Feldsalat mit gerosteten Speckstreifen und Kracherle, Hausdressing und Baguette......... 8,50 €
9. Konigin-Pastetchen mit Ragout fin (Warm)........c.cocoooiiiiiiiiie e 10,00 €
SUPPEN
1. Badische Festtagssuppe mit drei Einlagen........occoiiriiiiieiiecc e 3,00€
A o b= T LT =T UT o] o= OSSR 3,00 €
3. Zucchini-Broccoli-RahmMSUPPe. ... i 3,20€
L (T o o<1 Ul ar=T T U o = USSP PRSPPI 3,00€
5. Badische Kartoffelsuppe ., vegetarisch™ ..o 3,00€
6. Tomatensuppe Mit BasiliKUm.....ccoooieiiiie e 3,00
7. Hausgemachte GULASCRSUPPE. .. .ciuiiiiiiieie sttt ee e eaees 3,20€
8. Griinkernsuppe mit MarkklOBChen. ..o 3,20€
9. MINESTrONE MUt PArMESaN. ... e et e e et e e e e e e e e 3,20€
10. Rahmstippchen von der Schwarzwaldforelle mit Kracherle.........ccoocooiiiiiiiiiiiicee 3,20€
L S T XA (=Y R LT 1T T =T U] oo LSS PPR PSP 3,00€
L A T E=Tel =10 g YT U] o TSSOSO SRS TEUR 3,20€
13. Miso-Suppe mit Shiitakepilzen und asiatischem GemUSE.........ccceceeveeieieeieiieiec e 3,50 €
14. Meerrettichsuppe mit Rote-Beete-Chips........ccccoiiiiiiiiiiiieee e 3,20€
15. Steinpilzrahmsuppe mit Knoblauchchips.......cooiiiiiiiiee e 3,20€
16. Pastinaken-Kartoffelcremestippchen mit KrauterkasekloBchen.........ccocvvvivviiivecnsienen. 3,20 €
17. Asiatische KOKOSMILCASUPPE. ... .iuviiiiiiiiiiti ettt e e aeana s 3,20€
HAUPTSPEISEN
1. Gemischter Braten vom Schwein und Rind, Kartoffelgratin und Butternudeln

Gemise der Saison UNd griner Salat........cooeiieiiiiiiii e 13,80 €
2. Gemischter Braten vom Kalb und Pute, Kartoffelgratin, Butternudeln

Gemise der Saison und griner Salat.........cccooiiiiiiiii e 13,80 €
3. Kalbsbraten mit Champignonrahmsauce, hausgemachte Spatzle

UNA VErsChiedene SAlate.......iiiiiiiiieieie ettt eae e enea 17,50 €
4. Schweinelendchen mit Champignonrahm- oder Pfifferlingsauce

Spatzle, Gemiise und verschiedene Salate...........c.cooiiiiiiiiiiiii e 17,50 €
5. Putenmedaillons mit Rahmsauce, Kartoffelrosti, Spatzle

Gemise und verschiedene Salate.........coiiiiiiiiieiie e 17,50 €
6. Kalbssteak mit Morchelrahmsauce, Gemiise

hausgemachte Spatzle und verschiedene Salate...........ocoooiiiiiiiiiiiiiicceceeceeeee 27,50 €
7. Lammfilets auf Rosmarinzweig mit Jus, Bohnenbtindel, Résti und Salat............c...c......... 17,50 €
8. Hirschkalbsriicken mit Wildrahmsauce, hausgemachte Spatzle

Thymiankartoffelplatzchen und Gemiise und Preiselbeeren.........cccccooveiiiiiiienciciiennnn, 18,50 €
9. LammspieBe auf Rosmarinzweig, Auberginen-Couscous, Gemise und Salat................... 13,80 €
10. ..Badisches Hochzeitsessen”

Eingemachtes Kalbfleisch mit breiten Nudeln und Salat............ccccooiviiiiiiiiiiiccceece 13,80 €

11.

Entenbrust rosa gebraten mit Orangensauce, Rosti und Salat..........cceoeiiiiiiiiiiiiinenns 15,50 €

Die Hauptspeisen
liefern wir auch als
Seniorenportionen.

Der Preis reduziert
sich um 15%



MENU UND

WARME G ERLGCEE
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FISCHGERICHTE

1. Zanderfilet in Rieslingsahne, Elsasser Nideli und Mandelbroccoli.........ccccoovveieeiiiiiciienicenne. 13,80 €
2. Seelachsfilet ,Millerin® mit Rosmarinkartoffeln und GEMUSE........ccovevieeeiiiieeceeeeee e 13,80 €
3. Mit Kirbiskernen gebratenes Doradenfilet, Krauterrisotto und Salat........ccccooeiieiiveiieneennne. 13,80 €
4. Lachsschnitte auf Blattspinat mit Tagliatelle und Salat..........cccooooiiiiiiiiie 13,80 €
4. Saiblingsfilet auf Lauch an Kerbelsahne und Butterkartoffel...........cccooooiiiiiiiiiiie 13,80 €
5. Wolfsbarsch auf der Haut gebraten mit Ligurischem Brotsalat und zweierlei Pestos............... 13,80 €
VEGETARISCHE GERICHTE

1. Steinpilzrisotto Mit SALAL. oo it et e e e e 2eenes 10,00 €
2. Tagliatelle mit Pfifferlingen und Salat..........ccooiiii e e 8,50 €
3. Auberginen-Auflauf ,Caponata” mit Penne, Parmesan und Salat.........c.ccooeiiiieiiiiiiiins s 8,50 €
4. Zucchinipuffer mit Krauterschmand und Salat............cooooiiiiiiii e e 8,50 €
DESSERTS

1. Frichtecocktail aus frischen Frichten mit Mandelsplitter........c.ccooiiiiiiiiii e 4,50 €
2. Exotischer Fruchtsalat, Granatapfelsalat........ccoiiiiiiiiiiiii e 4,50 €
3. Japanischer KaseKUCh e ... oo et e e 4,50 €
4. Rote Gritze mit Vanillesauce 0der SaNNe. .. .o s 4,50 €
5. Mousse au chocolat, sChwarz 0der WeIB ...t eeeaeeeeas 5,00 €
6. Creme Brilée, Amarula Creme KaramelliSiert. .......oooveeei i 5,00€
I B =T a T E VI = e L oL A =1 LU T 5,00 €
8. Panna cotta mit ErdbDeermark.......ccooueieieeeeieeeeeeee ettt e e e e e e e e e e naaaees 4,50 €
9. Heidelbeerquark oder HiMbeerquUAark.........ccuoiiiiiiiiiiiieiies e 4,50 €
(LU o Yol Lo =Y o o = SRR 4,50 €
11, Passionsfrucht - Pannacotla..........uueeeeiiiiiieeee ettt e e e e e e e e e e e e e aeeneeeeeas 4,50 €
12. Pfirsich-Cantuccini=Trifle, NUtLla=-Trifle. ........cooo i e e e e e e aaaaaaaas

Tomatensauce, kleiner Salat

. Schneeballen mit Vanillesauce und karamellisierten Mandeln
. Schokoladenbrunnen mit brauner und wei3er Schokolade

verschiedenen Friichten und siilen Dipsaucen, pro Person........coccccoiiiiiiiieiiiiiiiceiice e
Kindermenu

Teigwaren mit Butter
und geriebenem Kase,

Wildsaison

pro Kind 4,50 €

Wildragout mit Knodel und Salat
pro Person 9,80 €

Rehbraten mit Spatzle,
Preiselbeeren und Rahmwirsing
pro Person 16,50 €

Hirschbraten mit Serviettenknddel
und glasiertem Rosenkohl
BiO Seit April 2010 o pro Person 14,50 €
i sind wir biozertifiziert.
Fragen Sie nach
unseren Angeboten.

Alle Preise zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



ol

ARBEITSESSEN/TELLERGERICHTE FUR DIE KURZE MITTAGSPAUSE

1. Sahnegeschnetzeltes mit Spatzle und Salat oder GeMUSE........ccocouiiiiiiiiii e pro Person
2. Hahnchenmedaillons mit Basmatireis, Currysauce und Salat...........ccoeeiiiiiiiiiiiiiiieie e pro Person
3. Poulardenbristchen , Florentine” mit Jus, Rosti oder Butternudeln, Salat oder GemuUse.......ocovvveeeeeeeeeeeenn. pro Person
4. Putenschnitzel natur oder paniert mit Petersilienkartoffeln, Gemiise oder Salat............ccccccoviiiiiiiiicnnn. pro Person
5. Schweinemedaillons (2 Stiick] mit Champignonrahmsauce, Spatzle und Salat..........ccccveevevieciieciiieieciee, pro Person
6. Paniertes Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat...........ooiiiiiiiiii e pro Person
7. Paniertes Schweineschnitzel mit Kartoffelsalat und griinem Salat...........cccooiiiiiiiiiiiii pro Person
8. Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Petersilienkartoffeln, Rote Bete und Salat..........ccccoooiiiiiiiiiiiiiie, pro Person
9. Ochsenbdackle mit Selleriepliree Und Salat............ooiiii i e pro Person
10. Rinderroulade mit Apfelrotkraut und Petersilienkartoffeln...........cccccooiiiiiii pro Person
11. Gulasch mMit NUAELN UNG SALAT. ..ottt e et e e e et e e enb e e et e e anbeeenneeaenn pro Person
12. Wiener Schnitzel vom Kalb mit Gemiise der Saison und Petersilienkartoffeln.............cocccoiiii pro Person
13. Krautwickel mit Kartoffelpliree und Salat............coooiiiiiiii e pro Person
14. THAI-Curry mit Pute, DUftreis Und Salat .........ooiiiiie e pro Person
15. Lasagne mit Sauce Bolognese UNd Salat... ..o pro Person
16. Badisches Schaufele mit Sauerkraut Und PUIEe...........ccuiiiiiiiiiii e pro Person
17. Kalbsrahmgulasch mit breiten Nudeln und Salat...., pro Person

Bei den Arbeitsessen sind die Mengen
VEGETARISCHE ARBEITSESSEN

geringer als bei den Menis.

1. Gemiselasagne mit Tomatensauce UNd SAlat...........ooiiiiiiiiiiiii et pro Person
2. Gemisemaultaschen angebraten Mit Salat...... ..o pro Person
3. Rahmpilze mit SemMmMelkNOdel UNd SALAt.......coiiiiiieiii ittt eneenneen pro Person
4. Badischer Gemusewok mit Nudeln, Gemiise, Krautersauce und Salat .........cccoeeiiiiiiiiiiiiiiieiiieeeeeeeee e pro Person
5. Ricottanocken mit getrockneten Tomaten, Parmesan und Salat..........coooveiiiiieiiiiiiiiiiec e pro Person
6. Mangoldnocken in Salbeibutter gebraten mit Parmesan und Salat.........cooeeiieiiiiiiiiieiecee e e pro Person
7. Penne alla Norma mit SAlat ... ...ttt ettt e et e e ne e e e ne e e et e e anne e e aneeean pro Person
8. Zucchinipuffer mit Schmand UNd SAlat ..........oooiiii ettt pro Person
9. HokkaidoKUrbispuffer Mit SALAt ........o . iii ettt et e e ne e e pro Person
10. Spinatcrespelle mit Mozzarella Gberbacken und Salat.........cccooooiiiiiiiiiiiiiineine. 3 OF O pro Person
11. Penne mit Avocado, Kirschtomaten und Salat...........ccccooiiiiiiiiiiiie R S M pro Person
12. Jackfrucht-Bolognese mit Spaghetti und Salat.........cccceiiiiiiiiiiieicese e t :*g:‘f" ....................... pro Person

VEGANE GERICHTE

1. Thai-Curry mit Gmuse, DUftreis UNd Salat.........ooiiuiiiiiiieiie e e pro Person
2. QUIN0@ RISOTEO Mt SALAT. ...ttt ettt ettt e e bt e saeenaneenneen pro Person
3. Reisnudeln mit Gemiisebolognese Und Salat...........ccooiiiiiiiiiiii e pro Person
4. Waldpilzrisotto mit Pinienkernen an Sellerieschnitzel und Salat...........coooiiiiiiiiiiiiii e pro Person
5. Sesampolentakléfle auf Kichererbsen-Tomatenragout, dazu Salat...........ccoooiiiiiiiiiii pro Person
6. Aubergine mit Quinoa und Tomatenconfit auf RUCOLA...........ccoiiiiiiiiii pro Person
7. Blumenkohl-SuBkartoffel-Curry mit NUssen und Salat..........coooiiiiiiiiiiiiie e pro Person

9,90 €
10,50 €
10,50 €
10,50 €
10,50 €

9,50 €
8,50 €
10,50 €
10,50 €
10,50 €
8,50 €
16,00 €

9,00 €
9,50 €
9,50 €
8,50 €
10,50 €

8,50 €
6,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
9,50 €

8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
9,50 €
8,50 €

zy.
y(l
-



Alle Preise zuzliglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

45 A

EINTOPF-GERICHTE

Kartoffeleintopf mit Gemise ,vegetarisch™............ Portion
 Linseneintopf mit Wienerle................ Portion
" Pichelsteiner Gemiseeintopf mit Rindfleisch......... Portion

Ratatouille. ... Portion

Chili €on Carne......cooviiiiiiieiiec e Portion

Chili con Carne vegetarisch........cccoooeiiiieiicennene. Portion

Portion =2 Liter.

WARME FLEISCHSPEISEN - KILOPREISE

Schweinekeule oder Krustenbraten gegrillt....................... kg
Smoked Spare RibS .....c.cuoiiiiiiiicie kg
Burgunderschinken oder Rieslingschinken...........cccc.coc... kg
Kasseler im Blatterteig......oooveviiieiieiiiiicceeee kg
Schweinerollbraten pikant gewirzt........ccccoooveiiiieiiieennenn. kg
Spanferkel mit Knochen........coooiiiiiiiiii e kg
Spanferkel ohne Knochen.........cccoioiiiiiiiiiiiiiicee kg
Ochsenbrust oder Tafelspitz gekocht..........cccceviiiiiiiiiinnn. kg
Burgunderbraten mit Rotweinsauce...........ccccceeiiiiiiiennne. kg
Roastbeef ,Provenciale” oder mit Olivenkruste.................. kg
Gefullter Kalbsrollbraten ........cccceeiiiiiiiiiiiiiiiececen kg
Lammfilet mit ROSMarinjus........ccoovieiiieiiiie e kg
Putenbraten ... kg
Hirschbraten mit Rahmsauce..........ccccooiieiiiiiiicii kg
FLleiSChKASE. . i kg
PizzafleischKase.......cooiiiiiiiiiie i kg
Schweinehaxe gegrillt..........cccoiieiiiieiiieie e Stiick
Hahnchen gegrillt........occoooiiii e Stlick
Hahnchenschlegel gegrillt.........coooiiiiiiiiiiiiee Stiick
Fleischkichle oder Fetakiichle..........cccoooviiiiiieiiiinen. Stiick
Schweineschnitzel paniert oder ,Jagerart™................. Stiick
Putenschnitzel paniert oder natur..........ccccevieeeiieennen. Stiick
Kalbschnitzel paniert.........cccoooiiiiiiiiiee e Stiick
Beilagen

Spatzle, Nudeln, Reis, Kartoffel........c.ccocoveiiiieeninenne Portion
Kartoffelgratin und ROSti......cccoeviiiiiiiiiiiiiiciece Portion
Wintergemiise mit Rosenkohl oder Rahmwising....... Portion
Mediterranes Gemise mit iberbackenen Tomaten

und Austernpilzen.........cccoooiiiiiiieii e Portion
SuBkartfoffel - Sellerie - Gratin Uberbacken............. Portion
Rahmsauce, Bratensauce..........cccceeeeiiiiiiiceeeeeeeeeeeeeeee Liter

Steinpilz- oder Pfifferlingrahmsauce...........ccccccceeenee. Liter

HERBST-WINTER 2018/2019

5,50 €
6,50 €
7,50 €
550€
7,50 €

6,00 €

19,00 €
13,50€
19,00 €
22,00 €
19,00 €
15,00 €
19,00 €
22,00 €
27,00 €
52,00 €
28,50 €
42,00 €
19,00 €
40,00 €
15,00 €
17,00 €

7,00 €
8,00 €
2,80 €
2,80€
4,80 €
4,80 €
10,00 €

3,00 €
3,50 €
3,50 €

4,00 €
4,00 €

11,00 €
15,00 €

HAMBURGER ,,SPEZIAL"

~Number 1“

Argentinisches Rindfleisch, Gorgonzola,
gebratener Speck, gebratene Banane, Rucola,
Mangosirup im Focacciabrotchen................ 11,00 €

~Waldeslust”

Hamburger belegt mit gebratenen Pilzen und
Kase Uberbacken, Krauterschmand und
Preiselbeeren im Brioche-Brotchen.............. 7,00 €

~Jager’s-Lust”

Wild-Hamburger belegt mit Rucola, Preiselbeeren
gegrillte Pfifferlinge und Speckscheiben, Birnen-
spalten, Senfcreme im Ciabattabr'dtc’ben..,\..ﬁ,OO €

.VESPERPAUSE"

Pikanter Wurstsalat reichlich garniert
mit Brotchen.......oooooveeeioiicil pro Person 6,00 €
Fleischkiichle mit Kartoffelsalat

dazu Senf und Ketchup............. pro Person 6,00 €
Fleischkase mit Kartoffelsalat, dazu Senf und
Ketchup...ooooveeiiiicec e, pro Person 6,00 €
Maultaschen mit Ei und Salat.. pro Person 6,50 €

Gefligel - Maultaschen, dazu Réstzwiebeln
und Gurken-Kartoffelsalat......., pro Person 6,50€
Maultaschen in der Briihe

mit Kartoffelsalat...................... pro Person 7,50 €
Schwartenmagensalat mit Salat

dazu Brot.....oooeeeeeieieee ] pro Person 6,00 €

Ripple mit Kartoffelsalat, dazu Senf

und Ketchup.....coooeeiiiii, pro Person 6,00 €
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ROHKOSTSALATE
Ackersalat mit Speck und Croutons.................. 100g 1,60€
Blattsalate der SaisSon........coocvevivcviiieeiciieeeeee 100g 1,10€
Caesar s Salat.....ceeeeeeeeeee e 100g 1,80€
Chicoree mit Ananasdressing.........cccceceeeeieenne 100g 1,60€
Fenchelsalat........coouveieiioiiiieeeeieeeeeceee e 100g 1,40€
GUIKENSALat. . oo 100g 1,10€
Italienischer Salat........coceeeeeeeeiiiiii, 100g 1,60€
Karottensalat........cccccoceoveeieiciciiiciciceeee . 100g 1,10 €
Paprikasalat........coceoereeieiieccccceeeeeee 100g 1,40€
Radieschensalat.........oooveooeeeeeeeeeee e 100g 1,20€
Rettichsalat .....oooveeeiiiiieeceeeeeee e 100g 1,10€

BRI = OO e ennercocmnersosaemomosaemoonaeezscoaeeacos 1009 1,20€ R ies e e 100g 1.20€

ASTASAUCE .. e 100 g 1,80 € Rucola mit Parmesankise und Pesto. ... 1009 1,60€

Barlauchschmand.......coveviiiioiiieeeece e 100 g 1,90 €

O U] g =SS 100 g 1,80 € Salat von Staudensellerie.. 100g 1,60€

COCKLAILSAUCE. ... evviivieiiecie ettt 100g 1,20€ Sermefizelher O g arss 2t il el 1009 200€

CUITYSAUCE. ..ttt et e eteeeieeesee e te e s e sneeenee e 100 g 1,20 € Schichtsalat... o 100g 1,60€

Frankfurter griine SauCe........ccviiveiieiicie e 100 g 1,20 € Sellerie-Karotten-Rohkost ... 100g 120€

Krauterbutter / Pfefferbutter. ... 1009  1,90€ 100g 1,10€

Krautersahnesauce...........cccooiiiiiiiiiiiiicic e 100 g 1,20 € Spargel weifl und griin gebraten mariniert........ 100g 200€

[ g o a 1Y 1 T=F= LU = SRR 100 g 1,20 € Tomaten mit Mozzarella und Basilikum. ... 1009 2,00€

Preiselbeermeerrettich......ccccooeeiiiiiiiiiiieceeeee e 100 g 1,80 € Tornatensalat mit Avocado ... 100g 2,50 €

REMOULBdENSAUCE vvecrrrressssssirrirescsssrssssssssentr s 100g 1.20€ Tomatensalat...........ooooeeiiiiieeeeee e, 100g 1,10€

SEET R ETTEIE Rt 1009 1,80 € O 100g 1,10€

VA onccocomosaneooonsaeecomonaaerooonseonzooonszomsooneaezaoonaaeee 100g 1,50 € 100g 1,40€
Zucchinisalat-Radieschensalat...........cccceveeeeee... 100g 1,40€

CUITYSAUCE WATTN .o .eeiieiueeinieeieeieesieesneesneeaneeeneanneenneenns 100 g 1,20 €

French Dressing........coocoviiieiieiiciii e 100g 1,20€

Hausdressing mit Dijonsenf........cccooieiiiiieiieiiicceeiene 100g 1,50€

HIimbeerdressing......ccooveeiiieeiece e 100g 1,80€

Knoblauchdressing (klar oder mit Sahne)...................... 100g 1,20€

Krauterdressing (klar oder mit Sahne)...........cccccoo...... 100g 1,20€

MaNgOdreSSING...cceeeeieeieieieite e ere e see e 100g 1,50€

Thousand Island.......cc.ooveeiiiie e 100 g 1,20€

Alle Preise zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




VEGETARISCHE SALATE

Andalusischer Mohrensalat.........cccocevvennene. 100 g
Artischockensalat........ccoeiieiiiiiiiiiiiicieen, 100 g
Auberginensalat gebraten mariniert............... 100 g
Bohnenkernsalat gemischt...............ccolll 100 g
Bohnensalat von griinen Bohnen................... 100 g
Brokkolisalat mit Mandeln ........ccccccceeiieenee. 100 g
Cous-Coussalat.......ccoceeeriiiiiniiiiiiieeeiiee e 100 g
Eiersalat mit Champignons..........cccceoceeeienenne 100 g
Farmersalat.......cccooiiiiiiiiiiie 100 g
gebratenes Gemise mariniert, gemischt....... 100 g
gebratenes Gemiise mit Kiirbis...............cc...... 100 g
Gemiisesalat.......cccocviieiiiiniiiiei e 100 g
Griechischer Salat mit Schafskase.................. 100 g
Griiner Spargel mit getrockneten Tomaten

und Pinienkernen ........c.cccocoiiiiiiiiiiiiee 100 g
Indischer Reissalat...........ccocoviiiiiiiiiiiiiis 100 g
Kartoffelsalat mit Gurken und Mayonnaise.....100 g
Kartoffelsalat natur........cccoooiiiiiiiiie 100 g
Kicherebsensalat mit Biiffelmozzarella +
Erbsenschotten........ocoviiiiiiiiiiie 100 g
Lauchsalat mit Apfelstiickchen....................... 100 g
Linsensalat mit Reisnudeln ,vegan™............... 100 g
Maissalat.......ooeeiiiiiiie 100 g
Paprika gebraten, mariniert.........ccccccoeeinenn 100 g

Pastinakensalat mit Jogurt-Sahnedressing....100 g
Pastinaken gebraten und mariniert

Mit NUSSON ..ottt 100 g
Pennesalat mit Rucola,

getrockneten Tomaten und Pinien ................ 1009
Pfifferlingsalat mit weilem
Balsamicodressing.......ccccocveeiiieeiieeiiiecaieen 100 g
Pilze gebraten, mariniert...........ccccccceeiiieennn 100 g
gebratener Radicchio, karamellisiert............. 100 g

Reisnudelsalat mit Kase, Mais und Paprika...100 g
Reisnudelsalat mit Bohnen, Pilzen, Paprika...100 g

Rauchertofu mit Wildkrautern..........cccccceeeens 100 g
Reissalat mit Gemuse.......c.ceeveriiiiieiieiienen 100 g
Rosa Weiflkrautsalat mit Grapefruit................ 100 g
Salat RiSOtt0....ccoiiiiiiiicccc e 100 g
Schweizer Kasesalat.......cccccooeeiiiiciciiiicen, 100 g
Spargelsalat weifl oder grin.........cccccoceeeiennnne. 100 g
Waldorfsalat.........coeeiiieiiiiiiiiciieece 100 g
Waldpilzsalat.........coooeiiiiiiiiiiice e 100 g
WeiBlkrautsalat mit Ananas.........cccceeieeeiiiens 100 g

Zucchini gebraten mariniert..........ccccccceeiiee. 100 g

1,60 €
2,00 €
1,90 €
1,20 €
1,20 €
1,40 €
2,00 €
1,60 €
1,20 €
1,90 €
1,90 €
1,50 €
2,00 €

250€
1,40 €
1,10 €
1,10 €

2,00 €
1,40 €
1.60 €
1,20 €
1,90 €
1,90 €

2,20€

2,00 €

2,00 €
2,00 €
2,00€
1,60 €
1,60 €
2,50 €
1,50 €
1,40 €
1,50 €
2,00 €
2,00€
1,40 €
2,00 €
1,40 €
1,90 €

SALATE MIT FLEISCH

Chicoree mit Schinkenstreifen......................... 100g 1,60€
Chinesischer Salat.......cccceeeeeiiiiiiiiiiie. 100 g 2,50 €
Danischer Nudelsalat.............ooooviiiiiiiiiiinnnnn. 100 g 1,60 €
Diplomatensalat (Schinkensalat)..................... 100g 1,80€
Eiersalat mit Schinken und Ananas................. 100 g 1,60 €
Gefliigelsalat “Hawaii”.......cccoevvivereiiiieinne. 100g 1,80€
Gefligelsalat mit Curry.......ccooeoeiiiiciiiinne 100g 1,80€
Grillsalat.....coooeee e 100g 2,00€
Kalbfleischsalat..........oooooiiiiiiiiiiiiieeeieeeeeeeee 100 g 1,80 €
Kalbfleischsalat mit Trauben.............cccccoeee. 100g 1,80€
Kartoffelsalat mit Schinkenwiirfeln
O NALUT e 100 g 1,10 €
Rindfleischsalat Hausfrauenart.........c...ccccoe.. 100g 1,80€
Rindfleischsalat Zigeuner Art..........ccceeiinene 100g 1,80€
Spicy Glasnudelsalat mit Rindfleisch............... 100g 1,80€
Steirischer Rindfleischsalat mit
KUrDISKErNeN ..o 100 g 1,80 €
StraBburger Wurstsalat........ccocoeeiiiieniiinnenn. 100g 1,60€
Tacco-Schicht-Salat........ccceveeeeeiiiiiiiiiiiiiiiie, 100 g 1,80 €
Teufelsalat......ooovee e 100 g 1,80 €
Tiroler Wurstsalat......cc.oooeeeooeeeeeeeeeeeeeeeeeen 100g 1,60€
SALATE MIT FISCH
Heringssalat weif3 oder rot ............... 100g 1,50€
Krabbensalat klar oder
Mit COgNAaCSAUCE. ....ccuvvveeieiiirienieeans 100g 2,70€
Matjessalat.......cccoveveveeeececieccee, 100g 2,20€
Meeresfriichtesalat........ccccccooeeeeennn. 100 g 2,70 €
Oktopus-Salat........cceoeverieieiiiienns 100g 3,50€
Raucherfischsalat.......cccoovveeveeeene.n. 100 g 2,70 €
Salat Nizza....oooooiieeeecieeee 100 g 2,50 €
Spicy Glasnudelsalat mit Krabben....100 g 2,50 €
Thai-Papaya Salat (ab 2 kg)............... 100g 3,50€
Thunfischsalat.......ccocovvveeeeee, 100 g 2,70 €



RACLETTE &«“? FONDUE

~RACLETTE"
Original Raclettekase in Scheiben oder als halber Laib (ganzer Laib ab 15 Personen)

roher Lachs, Seeteufel und Garnelen

grobe und feine Salami
milder gekochter und roher Schinken

kleine diinne Filetscheiben von Kalb, Rind und Pute
kleine rohe Hackfleischballchen

Kartoffelscheiben
Zwiebelringe
Cocktailtomaten
blanchiertes Gemlse
frische Pilze

frische Datteln, Aprikosen, Walniisse
exotische Friichte

kleine Cornichons und Perlzwiebel, Maiskdlbchen
gemischte frische Salate mit Dressing
gekochte Pellkartoffel

Baguette hell und dunkel
.................................................................................................................................. pro Person 27,50 €
(o Y =T =Tl o T pro Person 22,00 €

Wir stellen lhnen Tischraclette-Gerate oder Pfannen zur Verfiigung.

.FONDUE BOURGUIGNONNE"
Schweine- und Rinderlende, Putenbrust, in feine Wiirfel geschnitten
HackfleischkloBchen mit Feta gefiillt, kleine Frihlingsrollen

SAUCEN: Senfsauce, Aioli, Cocktailsauce, Currysauce, Krautersauce, Chutney

Salatbuffet mit Dressings, geschmacksneutrales Pflanzenfett fiir den Fonduetopf
Gemischtes Brot und Partybrétchen
.................................................................................................................................. pro Person 27,50 €

,FONDUE CHINOISE"
Kalbs- und Rinderlende, Hahnchenbrust und Putenbrust, Riesengarnelen (2 Stiick pro Person)
Lachs und Seeteufel, alles hauchdiinn geschnitten

Brokkoli, Zucchini, Karotten, Erbsen und Bohnen, verschiedene Pilze, alles klein geschnitten
Glasnudeln, Sesam-Tofuwitirfel und Muscheln in Schalchen

SAUCEN: Sojasauce, Aioli, Cocktailsauce, Currysauce, Sahnemeerrettich, Limonensauce, Krautersauce,
Chutney, Wasabi

Bunte Salate und Ackersalat auf kleinen Tellern

Hihnerfleischbriihe mit Gemiisejuliene fir den Mongolentopf

Gemischtes Brot und Partybrotchen
.................................................................................................................................. pro Person 36,50 €

Wir liefern Ihnen fiir je 8 Personen einen Mongolentopf mit Kérbchen.



HERBST-WINTER 2018/2019

Waffeln frisch zubereitet.............ccceviviineens Stiick 1,10 €
Waffelgerat ..o pauschal 27,50 €
ZUckerwatte ..ocoooveveeeeieceee e Portion 0,60 €
Zuckerwattemasching....coceeeeeiiiiiiiiiieeee 55,00 €

Kindermenu

Teigwaren mit Butter
und geriebenem Kase,
Tomatensauce, kleiner Salat

pro Kind 4,50 €

LEIHGESCHIRR,ETC. (AUSZUG AUS UNSEREM PROGRAMM)

Sollten Sie Allergiker unter Ihren Gasten haben, so lassen
Sie uns dies wissen. Wir beriicksichtigen lhre Wiinsche bei
der Zubereitung. z.B. Laktose, Gluten oder Alkoholallergie
USW....

Auf Wunsch unterbreiten wir Ihnen auch ein spezielles
Angebot.

An Sonn- und Feiertagen berechnen wir einmalig 15,00 €
als Pauschale innerhalb von Karlsruhe.

Bei einem Bestellwert ab 250,00 € Lieferung frei Haus in
Karlsruhe. Bei einem Bestellwert unter 250,00 € wird Ihnen
die Zufahrt nach Vereinbarung berechnet. Fahrten auf3erhalb
von Karlsruhe werden nach Vereinbarung berechnet.
Selbstverstandlich kénnen Sie |hre bestellte Ware auch
selbst abholen.

Bitte geben Sie lhre endgiiltige Bestellung spatestens
7 Tage vor dem geplanten Veranstaltungstag auf.

Tl T e 0,50 €
BesteCKteil . oo 0,25 €
[CTEE1CT= PSP 0,50 €
VHESSEIrVIEt . .o 0,40 €

Fir groBere Veranstaltungen machen wir lhnen gerne
auch eine Pauschale. Fragen Sie einfach nach.

Tischdecke 1,90 m x 1,30 M...coooiiiiiiiiiiieeeeeee 5,00 €
Tischdecke 2,80 M X 1,30 Muueeiiiiiiiiiiiiiiiie, 7,50 €
Stoffservietten......oooeeee e 1,50 €
Personal....cccoeceeeeeeieeeeeee pro Pers. / Std. 26,80 €

Fehlendes oder beschadigtes Material wird in
Rechnung gestellt.

Alle Preise zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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