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Canapés auf hellem und dunklem Brot belegt mit:
Raucherlachs, Edellachs, Forellenfilet, Saibling, Scampi,
gerduchertem Thunfisch, Roastbeef rosé, Tatar, Krauter-
braten, Schinkenrdllchen, Hahnchenbrustmedaillons,
Lachsschinken, Putenbraten, Tomate mit Mozzarella,
Frischkdase mit Radieschen, Ei mit Barlauchaufstrich,
mediterraner Brotauftstrich, Camembert,

Pfefferkase und Roquefort.........cccceeviiiiiinnnnn. Stiick 2,40 €
Die gleiche Zusammenstellung jedoch

ONNE FISCH. .o Stlick 2,20 €
Canapés nur mit FisCh......ccoovvieriiiiieieiee, Stick 2,70 €

Canapés belegt mit:

Schinken roh und gekocht, Kalbsbraten,

Putenbraten, Salami, Lyoner und verschiedenen
KESESOMTEN ..ot Stiick 2,10 €

Cocktailbrotchen belegt:

MISCHUNG 1

Hahnchenbrust, Krauterbraten, Putenbraten
Serranoschinken, gekochtem Schinken, Tomate mit
Mozzarella und Basilikum, Frischkase mit Barlauch,

Ei mit Schnittlauch, Brie, Nusskase, Roquefort,
PrefferKaSe. . e Stiick 2,20 €

MISCHUNG 2

Raucherlachs, Edellachs, Saiblingsfilet, Krabben mit Ei,
Tatar, Putenbraten, Roastbeef, Schinken roh und gekocht,
Vegetarischer Brotaufstrich, Brie, Schweizer Kase und

= TV L= o 1= TP Stick 2,40 €
Ananas mit KasespieBen.........ccccceevieeennne. 46,00 €
Ananas mit Cocktailspieflen............c.c....... 46,00 €

[

e SNACKS

Halbe Baguette-, Kérner- oder Joggingbrotchen belegt mit:
R&aucherlachs mit Sahnemeerrettich, Garnelen

Forellenfilet, Hahnchenbrust, Tatar, Kalbsbraten

Roastbeef, Lachsschinken, Italienische Salami, gekochter
Schinken, Krauteraufstrich mit Ei, Roquefort, Walnusskase,
Camembert, Tomate mit Mozzarella,

VEeganes GemMUSE........c.eoveeereeeeiieeeieere s Stlick 3,50 €

Die gleiche Zusammenstellung, jedoch ohne Fisch
............................................................................ Stiick 3,20 €

WRAPS mit:

Hahnchenbrust-Gemiise-Fillung, Rucola-Schinken-Fillung
Gemiise-Huttenkase-Fiillung, Hackfleisch-Fillung,
Hahnchen-Paprika-Zucchini-Fillung, veganer Gemusefiillung
mit knackigen Salaten und frischen Toppings....Stlick 3,50 €

Halbe belegte Brotchen mit:
verschiedenen Wurst- Schinken- und Kasesorten
FEICN garniert......ooeieeeece e Stlick 2,20 €

Halbe belegte Brotchen mit:

Kalbsbraten, Hackepeter, Hahnchenbrust, Schinken roh
und gekocht, Frischkdse, Camembert und Schweizerkase
............................................................................ Stiick 2,90€
Ganze belegte Brotchen mit:

verschiedenen Wurst- Schinken- und Kasesorten

Feich garniert. .. .o Stiick 2,90 €

LFITNESS" Kérnerstangen belegt mit:

knackigem Salat, Rucola und Strauchtomaten, kaltem
Braten, magerem Schinken, Edelsalami, Hahnchenbrust
und Emmentaler K&se........coooveeiiiiieeciieiieeeeee Stiick 3,50 €

Joghurtkrauteraufstrich mit: Edellachs, Forellenfilet,
Garnelen, Lachstatar oder Thunfisch................. Stlick 4,20 €

Pumpernickel-Pralinen
mit verschiedenen Frischkaseaufstrichen.......... Stiick 1,20 €

Alles mit Lauge

Halbe Laugenstangen belegt mit:
Schinken roh und gekocht,

Salami, Frischkase, vegetarischem
Brotaufstrich, Camembert,

Schweizer Kase................. Stiick 1,70 €

Halbe Laugenstangen mit
Raucherlachs, Edellachs

und Lachstartar................. Stiick 2,00 €

Brezel.............. Stick 0,90€
Partylaugen-Brezel........... Stiick 0,55 € Partylaugen-Brezel
Butterbrezel............cc........ Stiick 1,35 €

Belegte Brezel

Laugenbrezel mit Salami, Leberwurst,
rohem Schinken oder Kase belegt:
.......................................... Stlick 2,40 €

Sommer-Brunch-Buffet

Gemischter Brotkorb und Croissant
Hefenuf3zopf, Marmelade und Butter

Raucherfischplatte mit Lachs,
Forelle, Thunfisch und Sahnemeerrettich

Aufschnittplatte mit Wurst
Schinken und Putenbraten
Kaseplatte mit Weichkase, Hartkase
und Trauben, knackige Sommersalate
mit zwei Dressings

warm
Tomatensuppe mit Basilikum
Schweinemedaillon auf Zucchini iberbacken
Hahnchenbrust mit Krautersauce
Mangold-Crespelle Gberbacken
Kartoffelgratin
Sommergemise

Dessert
Obstsalat aus frischen Friichten
Mousse au chocolat

pro Person 25,00 €
ab 15 Personen

mit Butter........ Stiick 0,95 €

Warme Cocktailhappen

Quiche Lorr
Gemuse QU
GemUSeSp|e
Feta, kleine
Hahnchenor!
2 Pflaumnen im SP
2 Datteln mit Spec
Kasefiullung am

Mini Currywurst tt

Ravioli mit St%mp\

(\E_a?r]\zmiﬁf mlt g;lJ-'\‘nat und Rogquefort...oee S 350
a

e g StUCk 3‘50
Krabben—GulChe---- P STTRRPRHTEL -
6-Spi it Erdnufsauce - i 4 Teile)
Sate—SpletB rrr;\‘it Tomaten oder Auberginen { }.....Stick 3,50 €
BrUSChfe’f a(‘:h yor Ort fertig zubereitet We\r_denr.].;;-r;d
ris ) iea_Lauc
lg":asrfte strudel mit Kase, Spinat-Kase Sriick 3.00€
IK@NLE ST
Tomaten gerUt ..........................
i im Thermo:
In Palmblattsch'&ilchen angerichtet i TE portion 550 €
. it R@IS. comreemmreseresr ™ . S50 €
Thai Chicken Curry mi Osmarin'KartOHeL .......... Portion

Laugenbrezel mit Obazda, Frischkase oder
Sweet-Chile-Creme.......coooeeviiiieeeiciiieeeeeen Stiick 1,70 €

Laugencroissant mit:

Tomate mit Mozzarella und Pesto, Schweizer Kase auf
Rucola, Salami mit Gurkchen, Frischkdse mit Schnittlauch
und Radieschen oder Krauterrihrei................ Stick 2,00 €

Belegte Riesenbrezel mit:
Schinken roh und gekocht, Salami, Kase,
Ei, Gurke und Salat, dazu Quarkdip................. tick 47,00 €

Belegte Riesenbrezel mit: Raucherlachs, Forellentatar,
Schinken roh und gekocht, Salami, Schweizer Kase,
Krauterfrischkase, Ei, Gurke und Salat, dazu

Quarkdip und Meerrettichdip.........ccccceeeueenne. Stiick 53,00 €

_Mozzarella-Quiche

iche

iche,Tomate“he gpargel-Qui

aine, Lauchqu Sy
i li-Zucchinl >
‘Cﬁhee'SBcﬁ:\ic;n—Késehérnchen, Barlauc

-~ chkichle mit Dip. b
brilseggir:aﬂ mit Cocktallto_maten, gefu

Spief ) .
eckmantel am > kosen mit
kmantel am SpieB, 2 Apr! Stiick 2,20 €

lte Pilzkopfe,

PENTN; PR
. psen und Tofu vegan......

__Portion 6,00€

. fR
mmspleBChen au
L Portion 4,50 €

Lachsfilet mit Kréuterm.i‘r;\k\nvegetar.‘sch_
. it WalnufSknodet=
Pilzrgout mit

odel und Pesto ..
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Fingerfood Mindestabnahme 4 Teile pro Sorte unter 4 Teile Aufpreis pro Teil 1,00 €

Badisches Friihstiick

Waurst- und Kaseaufschnitt
Butter, Honig
und Erdbeermarmelade

N—
& I

warm
Kleine Fleischkiichle
Rihrei mit Krautern

_"x-

Obstsalat, Vanillejoghurt

Bauernbrot, Brotle, Brezel
Alle Sorten auf Wunsch

auch glutenfrei oder
laktosefrei.
Alle belegten Teile
Mindestbestellmenge
2 Teile pro Sorte.

pro Person 9,00 €
ab 10 Personen

Fingerfood -kalt- am Spief3
in Schalchen oder Loffel

Raucherlachsrollchen mit Sahnemeerrettich
Lachspralinen auf Apfelchutney

Saiblingfilet mit Preiselbeermeerrettich
Garnelenspiefichen mit Cocktailsauce
Crépesroulade mit Wildlachs

Crépesroulade mit Keta-Kaviar

Tatar vom geraucherten Wildlachs auf Guacamole
mit Limonendip

Garnelen auf Papaya

Edellachs auf Gurkenscheibe mit Dillschmand
Lachscarpaccio mit Limettenjus

Wildpastete mit Kirschchutney

Rucola mit Kalbfleisch und Pesto

Kalbsrollchen mit Thunfischsauce
Kalbfleischballchen mit Pflaumenchutney
Linsensalat mit Putenspief3ichen

Medaillons mit Quittenkonfit

Fetakase mit krossem Speck und karamellisierten Birnen
Fenchel-Schiffchen mit Bulgar-Tatar-Fillung
Wachteleier mit Chorizo

Auberginenrdllchen

Zucchiniréllchen

geflillte Weinblatter

Carpaccio vom griinen und weiflen Spargel
Roquefortkugeln auf Babybirnen

Kasespiefle mit Trauben

dazu Baguette oder Ciabatta
............................................................. Portion 3,30 €

Lachswiirfel auf mediterranem Kartoffelsalat
Schichtsalat von Matjes, roter Beete und Taboulé
Tomaten mit Avocados und buntem Pfeffer
Carpaccio vom Rind an Balsamico
Serranoschinken mit Feigen

Couscous mit Zitronenhiihnchen
Avocado-Birnen Carpaccio

Strauchtomaten mit Mozzarella

Melonenkugeln mit Parmaschinken

Pikante Fleischballchen mit Dip
Putenmedaillons mit Ananas

Roastbeefrollchen mit Remoulade und Wildkrautern
Schinkenréllchen mit Spargelspitzen
Currywurstspief3e mit Konfetti-Salat
Kiwi-Avocado-Lassi mit Minze

Sesam - Tofuspief3e mit Dip
Pfannkuchenrdllchen mit Frischkase

Rote - Bete - Carpaccio mit Schmand
Staudensellerie mit Olivenpaste

Ei mit Frankfurter griiner Sauce

Frischkase mit Rucola und Pesto
Kichererbsen-Humus mit Gemiusesticks
Gemiserohkost mit Dips

Gebratenes Gemiise mariniert
Camembertwiirfel mit Feigensenf

dazu Baguette oder Ciabatta
............................................................. Portion 2,30 €

Sushi Nigiri mit Fisch oder Maki vegetarisch
............................................................. Portion 2,30 €

Fingerfood - Loffel - Buffet

Badische Crepes Roulade

Lachsmousse, Thunfischmousse, Avocadocreme, Frischkase
mit Paprika, Frischkase mit Krautern, Mediterrane Mousse
................................................................................... Stiick 2,50 €

Edellachs mit Honigdillsauce
GarnelenspieB3chen mit Cocktailsauce
Melonenkugeln mit Parmaschinken
Mini-Fleischballchen mit Dip
Kalbsrollchen mit Thunfischsauce
Auberginenrollchen
Gebratenes Gemiise am Spief3
Tomaten-Babymozzarellaspiefle
Kasespiefle mit Trauben
Baguette und Ciabatta

Desserts

Mousse au Chocolat,
Tiramisu, Rote Griitze
mit Vanillesauce,

Panna cotta mit Erdbeer-
mark, Bayrische Creme mit
Himbeeren, Himbeerspeise,
Créme Brilée, Aprikosenauflauf,
Orangencreme, Zitronencreme, Obstsalat aus frischen
Frichten, Schwarzwalder Kirschcreme, Granatapfelsalat,
Aprikosen-Quarkcreme, Pfirsich-Cantuccini-Trifle,
Nutella-Trifle, Pflaumen-Crumble, Pomeranzengelee mit
Vanillesauce, Passionsfrucht — Pannacotta, Pannacotta mit
Mangoragout, Mangomousse und Toblerone Mousse
.................................................. Portion 3,50 € Dessert

Canapes belegt mit:
R&ucherlachs, Forellenfilet, Roastbeef rosé, Tatar
Schinkenrdllchen, Hahnchenbrust, Frischkase
und Camembert

warm
Quiche Lorraine, Hdhnchenspiel3
Schinken- Kasehdrnchen
Pflaumen im Speckmantel

Cake-Pops.....cccocvvvevienciiaiennn Stick 2,50€ Mousse au chocolat, Tiramisu,
Creme Brilée, Obstsalat
pro Person 24,00 €
Fruchtspief3.............. Stick 2,50€ ab 20 Personen, pro Person 12 Teile
Frichteplatte........... Stlick 20,00 €
Friichtekorb................... ab 25,00 € REIRCESP 000 <

ab 20 Personen, pro Person 10 Teile
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Pflaumen und Datteln im Speckmantel,Gegrilltes Gemuse, ?’?\'\')9 \ (\6 ®
Schinken luftgetrocknet mit Melone, Chorizo mit Cornichons, e‘f\ ‘‘‘‘‘‘ . 5\(\(\‘2
Chicken Wings mit Salsa, Nachos mit Salsa oder Guacamole, 20 \,Y“\‘q N
Tortilla de Patatas, P%O\N ______ ool §
gefiillte Champignonkdpfe mit Knoblauch, Fleischballchen in (;\3\\\\0 _________

pikanter Sauce (Albondigas)

................................................. 4,00 € P
: Mini - Macaro
Garnelen mit Knoblauch c 0 e herzhaﬂ beleg .
................................................. 0 | . hS. Foreuen a\{lar,
Raucherlac rate, Salami

Entenleberpas

Zu allen Tapas liefern wir Ciabatta ©
und Frischkase

Stuck 2,80€



warm-Buffet
,Alles was wir
lieben”

(eine Auswahl der meistgewiinschten Gerichte)

VORSPEISEN

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

Badisches
Buffet

Sommer
Buffet

Rustikales

Markgrafenbuffet
kalt-warm Buffet

VORSPEISEN

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

VORSPEISEN

Edellachs mit Honigdillsauce

VORSPEISEN

Lachscarpaccio mit Limonensauce

VORSPEISEN

Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Forellenfilet mit Preiselbeermeerrettich

Russische Eier mit Seelachs Saibling vom Buchenrauch Garnelen mit Aioli

Krabbensalat - bunt gefiillte Eier

mit Sahnemeerrettich

auf Kartoffelsalat weifler Quinoa-Salat mit Speckdatteln

Melonenspalten mit Schinken Krabbencocktail
Kalbfleischfrikadellen

Schinken mit Honigmelone

Schwarzwilder Schinken Wildpastete mit Senfkirschen und Pinienkernen auf Rucola

Roastbeef rosé mit Remouladensauce Schinkenrélichen mit Spargelspitzen

Reichhaltiges Salatbuffet
und verschiedene Dressings

Gefligelplatte mit Frichten Strauchtomaten mit Schafskase
Reichhaltiges Salatbuffet mit

verschiedenen Dressings

AN OIS E ETE e e e

Kalbfleischpastete im Teigmantel Tomate mit Mozzarella

Sizilianische Auberginenréllchen
Reichhaltiges Salatbuffet mit
verschiedenen Dressings

Tomate gefillt mit Gemiisesalat Teufelsalat
Reichhaltiges Salatbuffet

mit verschiedenen Dressings

Gemischte Brotauswahl Gemischte Brotauswahl und

Gefliigelsalat ,Hawaii”
Schichtsalat
Lauchsalat mit Apfelstlicken

Partybrotchen

Gemischtes Brot und Butter

HAUPTGERICHTE

Schweinekrustenbraten mit Jus

Gemischter Brotkorb und Partybrotchen HAUPTGERICHTE

Medaillon vom Kalb, Schwein und Pute

Ackersalat mit Speck und Kracherle

HAUPTGERICHTE

i Sahnegeschnetzeltes
HAUPTGERICHTE Badls.,cher Kartoffelsalat o gunderbraten mit Rahmsauce Sehwelnemadaillon
Kalbsbraten mit Rahmsauce Rllcte BrotatEieg J . Tafelspitz mit Krautermeerrettich mit Krauterkruste und Jus
Hahnchenbrustfilet mit Sherrysauce Spatzle

Hechtklochen in Rieslingsauce Lachssteak mit Rieslingsauce

HAUPTGERICHTE Kartoffelgratin

Spanferkelbraten mit Jus

- Zandeffl.let an Rieslingsahne o = Spinat-Crespelle tiberbacken Spinat-Crespelle Gberbacken
Kirbis-Zucchiniauflauf (auf Wunsch vegan) Gnocchi mit Basilikumtomaten . '

) o z .vegetarisch Tagliatelle
Spatzle, Petersilienkartoffeln Roastbeef rosé gebraten mit Sauce Bordelaise /I

Butterreis, Petersilienkartoffeln Rosmarinkartoffeln

Gemise der Saison Waldpilze in Krauterrahm Gemiise der Saison

Hausgemachte Spatzle Sommergemise

breite Nudeln, Kartoffelgratin Gemise der Saison

DESSERT
Kaseauswahl mit Butter und Trauben

DESSERT

Kaseauswahl mit Butter und Trauben

kleine Knodel

DESSERT

Kaseauswahl mit Butter und Trauben

Sommergemise

DESSERT

Kasebuffet mit Butter und Friichten

Obstsalat aus frischen Friichten

* K Kk

pro Person 23,50 €
ab 10 Personen

Erdbeertiramisu, Mousse au chocolat,

Panna cotta mit Himbeermark

DESSERT

Kasespiefle mit Trauben

Obstsalat aus frischen Friichten

* K K

pro Person 29,50 €
ab 10 Personen

Badische Creme mit Erdbeersauce Obstsalat aus frischen Frichten

Schwarzwalder Kirschcreme Mozzarella mit Erdbeeren

Obstsalat aus frischen Friichten Schokoladencreme

* Kk K

pro Person 31,00 €
ab 10 Personen

Mousse au chocolat

* K K

pro Person 30,50 €
ab 10 Personen

Panna cotta mit Erdbeermark

pro Person 29,50 €
ab 10 Personen

]

_;Preise zuziiglich*der gesetzlichen” shrwertsteuer.

e
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Badische und mediterrane 1. Italienisches Buffet

Spezialitdten >
Alle Buffet-Vorspeisen
sind auch als Flying Buffet
moglich »-

ZUM EMPFANG
Mini Pizza und Grissini
VORSPEISEN

Pochierter Rheinsalm mit Limettensauce

VORSPEISEN
Pochierter Salm mit Zitronensauce

Carpaccio vom Edellachs : _ B
RS oot it Pro M e raahng Avocados mit Lachsstreifen, Frutti di Mare
Frutti di Mare - Vitello Tonnato

Schwarzwalder Schinken mit Feigen

Krabbenberg mit Cocktailsauce
Parmaschinken mit Melone und Feigen

: Z o Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Eingelegtes Gemise mariniert

Tomate mit Mozzarella und Basilikum Artlsclhodfen alt V|r.1a|grette‘
Salatbuffet mit frischen Salaten SEESCGP m it DESgesnp-oing
; : Marinierte Auberginen und Zucchini
und verschiedenen Dressings

Bt hie Brafddeding Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Ciabatta und Partybrotchen Verschiedene Antipasti, Rucola mit Parmesankase

Zucchinisalat, ltalienischer Gemtusesalat, Lauchsalat mit
Salzbutter

Apfelstiickchen, Pilze in Olivenol, Salat Risotto, Spaghettisalat,
Broccolisalat mit Mandeln, Sardischer Orangensalat,

HAUPTGERICHTE

Kalbssteak mit Pfifferlingrahmsatce frische Salate der Saison mit verschiedenen Dressings

handgeschabte Spatzle WeiBbrot, Ciabatta, Foccacia, Grissini und Partybrotchen

Scampi gegrillt mit Zitronenbutter ety e mis NSO

Doradenfilet an der Haut gebraten HAUPTGERICHTE
Roastbeef in der Olivenkruste mit Jus Bollito misto

Kartoffelgratin (Rind, Kalb, Huhn, Kalbzunge und Gemiise im eigenem

Hirschbraten mit Barolosauce und Walnussknodel Saft gegart) mit verschiedenen kalten Saucen

Mediterranes Gemiise Lachs-Lasagne mit Dillsauce, Saltimbocca a la Romana mit

leichter Weiflwein Sauce, frisch gegrillte Scampis mit

DESSERT

Reichhaltige Kdseauswahl mit Butter und Trauben

Knoblauchbutter, Aubergine mit Quinoa und Tomatenconfit auf

Rucola ,vegan”, Cremiges Pfifferling-Risotto

Tiramisu Tagliatelle mit Pesto, Rosmarinkartoffeln

Panna cotta mit Erdbeersauce

DESSERT

Italienische Kaseauswahl mit Butter und Trauben

Rote Griitze mit Vanillesauce
Schokoladencreme

Obstsalat aus frischen Friichten Panna cotta mit Himbeersauce, Melonensalat, Tiramisu

* Kk Kk

pro Person 41,00 €
ab 20 Personen

Pfirsich-Cantuccini-Trifle, Italienische Eisbombe

* %k %k
pro Person 41,00 €
ab 20 Personen

Alle Preise zuzuglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




3 il y :.‘! N
yged ! ] t"'i ¥
hink nrollchen mit Sbarge

sé, Putenfleisch, Kalbsbréten t
en, Gefliigelsalat, Waldorfsalat i

1

.......... L‘M 501%
e : gedeck ATH f} J‘.‘ \41d
Raucherlachs mllnSahnemeenre*ttlch Tournedosl- ".
gefiillte Poulardenbriistchen, Kalbsbratenrolkch
mit WdldorfsalawT'omate mit Gemisesalat
Roastbeef rosé mit Sauce Remoylade

Kalbfleischsalat, Teufelsalat VA
Kasebrett mit Trauben und Butter
pro Persoln..i ..... ,.!P,'...,'..E ......... e l...:.-.-...:., .

\ !

Kasebrett (fiir 6 Personen) 1 1
Franzosischer Weichkase, OI’PlglnaJ..Sthweuer és?
Gervais angerhacht und weitere lnter',natlonale; )
Sorten mit Fridchten reich garnlert i f‘
Rlatte, . bbbl bttt 35,00 € i

Vesperbrett Baden (fir 6 Personenh )
Schwarzwalder- und Wacholderschlnken ik f
Thiringer Rotwurst, Landleberwurst |

Badischer Fleischmagen, Bauernsala}m
Schinkenwurst

Partyservice Schmid - Aufschnlttplatte R
(fir 6 Personen) { ‘
Delikater Schinken, roher Schinken S ?é
kalter Braten, verschiedene Wurstsorten

reich garniert ‘ ! i

Platte (i Lo A A e LR 48,00 €

Fischplatte Exclusiv - Vorspelse (fir 6 Personen] i
Salmmedaillon mit Limonensauce
Raucherlachs, Edellachs {
Forellenfilet und Thunfisch gerauchert
dazu Sahnemeerrettich | |
marinierte Garnelen
Krabbencocktail FEOERE
pro Person i b oty L L 29,00 € "k

Braten - Schinkenplatte (fiir 6 Personén) 71 i} %t it
Roastbeef, Putenbraten, Kalbsbraten, ': ;
gekoclnter Schinken, Schwarzwalder Schlnken L 15
und Lachsschinken reich garniert

Platte..l ...... 1y BT At T R IR T R 62,00 €

Medltei‘rane Fischplatte Vorspeise (ab 6 Personén] B
Edellachs mit Avocadospalten und Honigdillsauce, :
Pulposalat und Meeresfriichte, Scampis mit Aloll \ ﬁ i
Matjesrdllchen und Muscheln _ Mih g
RroiRPemsdrth il B a EE s Y} 2t 15,00€ | ,\i' }
Fischplatte Exclusiv Vorspeise (ab 6 Personen] it
Salmmedalllon mit Limonensauce, Raucherlachs, 5
Edellach}s Forellenfilet und Thunflsch gerauchert‘ | ‘.
dazu Sahnemeerrethch marinierte Garnelen # f
Krabbencocktail | \H

\'Pho RersBn.. | oo dial S b d e 0 s 2000€ ;,1,

Gemischtes Brot ;
pro.Pepdoi .8 a8 Sy it Sl Lol (1901} kit )

Buffet mit badischen
und mediterranen
Spezialitdten

Lachsschnitten mit Preiselbeersahnemeerrettich
Frutti di Mare mit Oktopus
Schinkenrdllchen mit grinem Spargel
Tafelspitz mit Krdautersahne
Roastbeef mit Remouladensauce
Geflllte Poulardenbristchen
Schwarzwalder Schinken mit frischen Feigen
Parmaschinken mit Melone
Gebratenes Gemuse eingelegt
Tomate mit Mozzarella und Basilikum

Salatbuffet

Reichhaltige Kaseauswahl
mit Butter und Trauben

Gemischtes Brot

Obstsalat aus frischen Friichten
Panna cotta mit Erdbeermark
Tiramisu

* K ok
pro Person 27,50 €

SOMMER 2019

[talienisches
Buffet

Lachsstreifen mit Honigsenfsauce
Frutti di Mare
Calamares in Tomatensauce
Krabben natur mit Cocktailsauce
Parmaschinken mit Melone
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Roastbeef Venezia mit Remoulade
Filetmedaillon mit Aioli
Artischocken mit Vinaigrette
Gebratenes Gemiise mariniert
Sizilianische Auberginenrollchen
Tomaten mit Mozzarella und
Basilikum

Salatbuffet

Italienische Kaseauswahl
mit Butter und Trauben
Gemischte Brotauswahl

Melonensalat
Panna cotta mit Himbeersauce
Tiramisu

O G ¢

pro Person 27,50 €

\

Badisches
Buffet

Raucherlachs und Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich
Pochierte Albforelle mit
Limonenschaum

Schinkenauswahl mit
Spargelspitzen
Kalbfleischrollchen mit Waldorfsalat
Perlhuhnbristchen auf Selleriesalat
Kleine Fleischkiichle
Roastbeef mit Remouladensauce
Schweinerticken ,Gartnerin”

Salatbuffet

Kaseauswahl mit Butter und
Frichten

Gemischtes Brotsortiment

Badische Creme mit Erdbeersauce
Schokoladencreme
Pflaumen - Crumble

* Kk %k
pro Person 27,50 €

Alle Preise zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bauern-

buffet

Forellenfilet und Pfeffermakrelen
mit Sahnemeerrettich
Heringshappen in Sahnedip
Auberginen in Knoblauchmarinade

Schwarzwalder Schinkenauswahl
Geflugelplatte
Bauernpastete mit Cornichons
Schweinekrauterbraten
Hausmacher Vesperbrett

Salatbuffet

Kaseauswahl mit Butter
und Friichten

Brotauswahl

Obstsalat aus frischen Friichten

* Kk %k
pro Person 21,00 €
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MENU UND =~ WARME GERICHTE

VORSPEISEN
1. Sommersalat mit Wildkrautern, warmem Ziegenkdse und Balsamico Topping........cccccc...... 8,50 €
2. Wacholdergerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Brot und Butter..................... 8,50 € FISCHGERICHTE
3. Garnelen mariniert auf gebratenem Sommergemise an Balsamico mit Baguette............ 10,00 €
4. Melone mit Parmaschinken, Brot UNd BUEEr......oooeoeeee oo 8,50 € 1. Zanderfilet in Rieslingsahne, Elsasser Niideli und Mandelbroccoli..........cccoovviiiiiiiiiiiiiiciicind 13,80 €
5. Orangen-Carpaccio mit gefiillten Datteln, Ciabatta und BUtter..........oooovieeeeveiieeeeeeenn 8,50 € 2. Seelachsfilet ,,Millerin” mit Rosmarinkartoffeln und GemMUSE.........ccceeveieeivieiiiee e, 13,80 €
6. Pulpo-Carpaccio mit Orangen-Fenchel-Salat und Baguette.............c.ccoovoveioveceiecreeceeen 9,50 € 3. Mit Kirbiskernen gebratenes Doradenfilet, Krauterrisotto und Salat...........ccooooioviiniinninnnn, 13,80 €
7. Crespelle mit Ragout fin (warm) iiberbacken 950 € 4. Lachsschnitte auf Blattspinat mit Tagliatelle und Salat.........cccooeiiiiiiiiiii 13,80 €
’ . . e o ' 5. Saiblingsfilet auf Lauch an Kerbelsahne und Butterkartoffel..........cccooeveiiiiieicicieccic e 13,80 €
8. Feldsalat mit gerdsteten Speckstreifen und Kracherle, Hausdressing und Baguette........... 8,50 € Lo
9 K8nidin-P h R fin ( ] 10.00 £ 6. Wolfsbarsch auf der Haut gebraten mit Ligurischem Brotsalat
- Konigin-Pastetchen mit Ragout Tin IWarmJ..... ..o D UL g Yo I AV L =Yl CoT I =T (o 1Tt 15,50 €
SUPPEN VEGETARISCHE GERICHTE
1. Badische Festtagssuppe mit drei EINlagen ......co.oioiiii i 3,00€
2. FLAALESUPPE . ettt etttk a et h e a ettt 3,00 € 1. Steinpilzrisotto Mit Salat..........ccciii S 10,00 €
3. Zucchinif)Bproccoli-Rahmsuppe ________________________________________________________________________________________________ 320€ 2, Teglietelle mit PIHieringen wie SEIER souowommsosososasomomsmmesososasosomommesasosasasosommmosasasasosssssasasasasn sosmomo: 8,50 €
' 3. Auberginen-Auflauf ,Caponata” mit Penne und Parmesan, dazu Salat..........ccccceevevieiiieie e, 8,50 €
g. g:;lljsclﬁ;ewaerisngsueveetarlSCh .................................................................................. 1:33%%2 e N T F (1 T8 U B eremres e s 8,50 £
6. T B pp’l'lg GERAMISCN rervvvrsssrrsssss s 3'00€ 5. Gnocchi di Barbabietole mit griinem Spargel und Salat............cccoooiiiiiiii 10,00 €
e ' 6. Gnocchi di Spinaci mMit SUBKATOFel UNA SALAL..........oovveeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeeeeee 8,60 € .
7. Hausgemachte GULaSChSUPPE. .....uiiiiiiiiiiie et 3,20€ o
8. Griinkernsuppe Mit MarkklOSSCREN .. ....iiiiiiiie e 3,20 € §
9. MINESTrONE MUt PArM@SaNn. ... oo e e e e et e e e e e e e e 3,20 € DESSERTS L
10. Rahmsiippchen von der Schwarzwaldforelle mit Kracherle...........coooin 3.20€ 1. Friichtecocktail aus frischen Friichten mit Mandelsplitter...........c.coooiiiiii s 4,50 € %
11. Karo_tten-lngwersuppe ..... IR B 3,00 € 2. Exotischer Fruchtsalat, Granatapefelsalat...............ww.oveereeeeeereeeeeeeeeseeeseeeeeeseeeeeseeeeseeeseeeee 4,50 € <
12. Mulligatawny Soup (koloniale HGhNErsuppe)........cccoveeveieiiiiecieciee e 3,50 € 3. Japanischer KASEKUCREN ... .o i ettt snee e enee e 4,50 € =
13. Miso-Suppe mit Shiitakepilzen und asiatischem GemUSe..........ccceviiiriiiiiciieiiiieeeeee 3,50 € 4. Rote Griitze mit Vanillesauce oder SAhNe.......c.oo oo e 4,50 € S
14. Meerrettichsuppe mit Rote-Beete-Chips.......ccoiiiiiiiiieiie e 3,20€ 5. Mousse au Chocolat, SChWarz 0der WeIMB.........oiiiiiieieeei et 5,00 € G
15. Steinpilzrahmsuppe mit KnoblauchChips ........cccooviiiiiiiicice e 3,20 € 68 Ceme Biiile e Am R LaNE e ek alam e LS e A S R 5,00 € =
16. Pastinaken-Kartoffelcremestippchen mit KrauterkasekloBchen.........ccooovieiiiis i 3,20 € g Llramlsu, Erdb'eeErtcliLamlsuwR -------------------------------------------------------------------------------------------------------- zggg b
17. Asiatische KOKOSMILCASUPPE. .........uriuuurieieieieeeisceieeseieseis e 3,20 € - (ZEURE EEINTE) (1 (B8 BEE FRIEL T ooomceorsosaezazeomoeosseomosaseosansaseomansszocansassoseasessczonsszacensossszoasosacansansaceazoos: - 5
ok 9. Heidelbeerquark oder HIMbeerquark..........ocioiiiiiiiiiieii e 4,50 € g
HAUPTGERICHTE 10, BaYTISCNE CreIMIE ..ttt ettt ettt et b ettt 4,50 € o
) ) ) i 11. Passionsfrucht - Pannacotia.........cccioiiiiiiiiiiiiec e e 4,50 € S
1. Gemischter Braten vom Schwein und Rind, Kartoffelgratin, Butternudeln 12. Pfirsich-Cantuccini-Trifle, NUtELA-Trifle. .. .ovovoeee oot 450 € e
Gemiise der Saison und griiner Salat...........ocoiini e, 13,80€ 13. Schneeballen mit Vanillesauce und karamellisierten Mandeln...........ccooeeoeeoeoeeeeeeee e 5,00 € §
2. Gemischter Braten vom Kalb und Pute, Kartoffelgratin, Butternudeln 14. Schokoladenbrunnen mit brauner und weif3er Schokolade N
Gemiise der Saison und griner Salat............ccociiiiiiiiiiii 13,80 € verschiedenen Friichten und stBen DipSAUCEN.........coviieirieireieecee s pro Person 11,00 € &
3. Kalbsbraten mit Champignonrahmsauce, hausgemachte Spatzle E
UNA VErSChiedENE SAlate.......coiii it e e e e e e e e e e e e e eeeaee 17,50 € %)
4. Schweinelendchen mit Champignonrahm- oder Pfifferlingsauce . <
Spatzle, Gemiise und verschiedene Salate........coooviiiiiieiiiie e 17,50 € Spargelzelt”
5. Putenmedaillons mit Rahmsauce, Kartoffelrdsti, Spatzle ”
Gemiise Und verschiedene Salate........cciiiiiii i 17,50 € Frischer Stangenspargel T2 ERr e
6. Kalbssteak mit Morchelrahmsauce, Gemiise Sauce Hollandaise . .
hausgemachte Spatzle und verschiedene Salate..........cccoeiiieiiiiiniciiicec e 27,50 € Kleine Pfannkuchen gef?rn wir al:_Ch =
7. Lammfilet auf Rosmarinzweig mit Jus, Bohnenbiindel, Rosti und Salat...........cccccccvenenene. 17,50 € Gekoﬁ?ﬁ;gg%:ﬁ:ﬁ;igt'nken Dem;re-npordlorrent.
8. Hirschkalbsriicken mit Wildrahmsauce, hausgemachte Spatzle _— -er reis r:e uzier
Thymiankartoffelpldatzchen, Gemise und Preiselbeeren.........ccoooeiieiiiiieiiieiicie e 18,50 € pro Person 18,00 € sich um 15%.
9. LammspieBe auf Rosmarinzweig, Auberginen-Cous-Cous, Gemiise und Salat..................13,80 €

10. ..Badisches Hochzeitsessen™
Eingemachtes Kalbfleisch mit breiten Nudeln und Salat........cccoooviiiiiiiiiiieeicie e 13,80 €

11. Entenbrust rosa gebraten mit Orangensauce, Rosti und Salat.........cccooceeiiiiiiiiiiiiieies 15,50 €




Bei den
Arbeitsessen sind die
Mengen geringer als
bei den Meniis.

SOMMER 2019

ARBEITSESSEN/TELLERGERICHTE FUR DIE KURZE MITTAGSPAUSE EINTOPF-GERICHTE

1. Sahnegeschnetzeltes mit Spatzle und Salat 0der GEMUSE.......ccuiiieiiiiiiiiiiie e pro Person 9,90 € 1. Kartoffeleintopf mit Gemlse ,vegetarisch™..........cc.cocevrennen. Portion 550 €

2. Hdhnchenmedaillons mit Basmatireis, Currysauce und Salat..........cccoooeeeiiiiiiiiiiiiieccie e pro Person 10,50 € 2. Linseneintopf mit Wienerle............ocoooovovovoeieeeeeeeeeeeeeen Portion 6,50 €

3. Poulardenbristchen ,,Florentipe“ mi‘t Jus, Rosti oder Butternudeln, Salat oder Gemise................... pro Person 10,50 € 3. Pichelsteiner Gemiiseeintopf mit Rindfleisch..........co..evee..... Portion 7,50 €

4. Putens.chnltzel.natur oder"panler.t mit Pet_er5|l|enkartoffel, GemUse oder Salat.......ccccveeiiiiiniiian pro Person 10,50 € 4 Ratatouille...... Derien 550 €

5. Sch\./velnemedadl.ons (2 stuck] mlt Champignonrahmsauce, Spatzle und Salat........cccccoevieiiiiiiennnns pro Person 10,50 € 5 Chilicon Carne. ... Portion 720 €

6. Paniertes Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat...........ccooiiiiiiiiiiii e pro Person 9,50 € 5. Chili sin Carne [vegetarisch) Portion 6.00 €

7. Paniertes Schweineschnitzel mit Kartoffelsalat und griinem Salat..........cccooiiiiiiiiniiiicicce e pro Person 8,50 € ’ GERAMSCN vevrr e '

8. Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Petersilienkartoffeln, rote Beete und Salat..............cccocevvevireeenn.. pro Person 10,50 € Portion =2 Liter.

9. Ochsenbackle mit Selleriepliree UNd Salat..........oiiiiiiiiee e pro Person 10,50 €
10. Rinderroulade mit Apfelrotkraut und Petersilienkartoffeln..........ccooeirioiiiiie e e pro Person 10,50 € WARME FLEISCHSPEISEN - KILOPREISE
11. GULASCH Mt NUAELIN UNT SALAT. .+ evveeeee ettt ettt e e e et e et et et e e e eee e e e e eeeeeeeeeneeeeeeeeeeeneeneseeeeeeees pro Person 8,50 € Schweinekeule oder Krustenbraten gegrillt...................... kg 19,00 €
12. Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienkartoffeln und Gemiise der Saison..........c.ccccoveeeeveeeenennee. pro Person 16,00 € SMoked SPAreribS.......c.iiiiiii et kg 13,50€
13. Krautwickel mit Kartoffelplree und Salat.........coooiiiiiiiiie e pro Person 9,00 € Burgunderschinken oder Rieslingschinken..........cccoceeiiiiiiiiciiiiiecnnen, kg 19,00 €
14. THAI-Curry mit Pute, Duftreis Und Salat ........c.oooiiiiiecece e pro Person 9,50 € Kasseler im BLAErteig.....ooocvevevereieeecececeeeeieeeeeeseeeee e kg 22,00 € HAMBURGER ,SPEZIAL"
15. Lasagne mit Sauce Bolognese und Salat..............ooiiiiiiiiiiii e pro Person 9,50 € Schweinerollbraten pikant QeWUrZt...........o..ovvovveveeeeeeeeeeeeeeeseeereeneene kg 19,00 €
16. Badisches Schaufele m|t Sguerkraut UNG PUMBE.. .o a e e e e e pro Person 8,50 € Spanferkel mit KNOChEN..........ocooiiiii i, kg 15,00€ ~NUMBER 1"
17. Kalbsrahmgulasch mit breiten Nudeln und Salat............cccooiiiiiiiiii e pro Person 10,50 € gpinfer:el ohnde K$ofch[en_. ________ kh ________________________________________________________ I;g ;Zggg éggEELIZ,\lcgingEBRR!ZP;&E:QSgSECK
VEGETARISCHE ARBEITSESSEN B(Lijrsendruzt 0t er E-]teRSE)ItZ-ge OCNT. e ) g 27,00 c GEBRATENE BANANE, RUCOLA,
1. Gemiiselasagne mit Tomatensauce UNd Salat..........ccoiiiiiiiiiiiiii e pro Person 8,50 € gunderbraten Mit FOTWEINSAUCE -rorvveerrrssssrrrrmmeerssss e g ' ACIIB IR L A e e T 2
2. Gemisemaultaschen angebraten mit Salat..........cooiiiiiiiiiiii e pro Person 6,50 € Roa:f,tbeef oFeuEnEEe QU il EI YA eroesezaorsesossaceeeosaaezoccon L {IEUYS
3. Rahmpilze mit Semmelknodel UNd Salat.............c.ovovvriieeeeeeieeeeee et ee e pro Person 8,50 € Gefillter Kalbsrollbraten ... kg 28,00 € WALDESLUST"
4. Badischer GemUsewok mit Nudeln, GemUse, Krautersauce und Salat .........oovvveveiiiieeiiiiiieeeean pro Person 8,50 € Lammfilet mit Rosmarinjus """"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" kg 42'00 € HAMBURGER BELEGT MIT GEBRATENEN
5. Ricottanocken mit getrockneten Tomaten, Parmesan und Salatteller...............ocooiioioeeeeeeeeeeee pro Person 8,50 € PUlERIDrEEM it JUSkommosmomsmsonssszesesnsomesnsesasanssscsasosaspsasosasasonssszasasnsomoso: kg 19,00€ PILZEN UND KASE UBERBACKEN,
6. Mangoldnocken in Salbeibutter gebraten mit Parmesan und Salat..........cccoeiieiiiiiiiiiiiieeeee e pro Person 8,50 € Hirschbraten mit Rahmsauce. ..., kg 40,00 € KRAUTERSCHMAND UND PREISEL-
7. Penne alla Norma mMit SELAt......oiiiiioiceeie ettt ettt st s et en e s sees pro Person 8,50 € FLEISCRKESE. .. .vvveieiee ettt kg 15,00€ BEEREN IM BRIOCHE-BROTCHEN
8. Zucchinipuffer mit Schmand Und Salat ...........ooouiiiiiiii e pro Person 8,50 € PiZZaTleiS KBS O oo kg 17,00 €
9. Hokkaidokiirbispuffer mit Salat .proPerson 850€ T s 7,00€
10. Spinatcrgspelle mit Mpzzarella Uiberbacken und Salat pro Person 8,50 € Schweinehaxe gegrillt...........cooiiiiiii Stick 7,00 € JAGERS-LUST"
1; j;:;iﬂ:fégfj;?égr;ﬁ??p?g;il?Egdsg:tat EFE E:zz: ggg g Hahnchen gegrillt. ... Stiick 8,00 € WILD-HAMBURGER BELEGT MIT RUCOLA,

' ' Hahnchenschlegel gegrillt..........coooiiiiiiieieiee e Stick 2,80€ PREISELBEEREN, GEGRILLTE PFIFFER-
_VEGANE GERICHTE" Fleischkiichle oder Fetaklichle. ..........coovvverreeerreeeeceecr e Stick 2,80 € LINGE UND SPECKSCHEIBEN, BIRNEN-
1. Thai-Curry mit Gemiise, Duftreis und Salat..........coooooeriiiiniiene SN Y Person 8,50 € Schweineschnitzel paniert oder ,Jagerart™..........c.cocoioiiiiiiiiinnn, Stick 4,80€ = L TIEN, Sl RE 2 L
y : -pro ' P ~~89 ' CIABATTABROTCHEN

2. Quinoa Risotto Mit Salat..........ocooiiiii i Nt pro Person 8,50 € Putenschnitzel paniert oder natur...........c.coccooiiiiiiiiiiiccce Stlick 480€ 9,00 €
3. Reisnudeln mit Gemiisebolognese UNd SaAlat.........c.eeiiiiiiiieiie e pro Person 8,50 € KalbsChnitzel Paniert..........oovieeee oo Stiick 10,00 €
4. Waldpilzrisotto mit Pinienkernen an Sellerieschnitzel und Salat..........cccoeiieiiiiieiiiiie e pro Person 8,50 €
5. Sesampolentaklofe auf Kichererbsen-Tomatenragout dazu Salat...........ccoooviiiiiieieicii e pro Person 8,50 € BEILAGEN
6. Aubergine mit Quinoa und Tomatenconfit auf Rucola ..., pro Person 9,50 € Spatzle, Nudeln, Reis, KartoffelN.........coo.owoveeeveeeeeeeeeeeeeeeseennn Portion 3,00 €
7. Blumenkohl-SiBkartoffel-Curry mit Niissen und Salat..........cooieiiiiiiiiiiiiccie e pro Person 8,50 € SUBKArtOFfel, GEBrateN ... oveeeeeeeeeeeeeeeeee e eeee e Berien 3,00 €
VESPERPAUSE" Kartoffelgratin und ROSti.......ccceeiiiiiiiiiiiiii e Portion 3,50 €
1. Pikanter Wurstsalat reichlich garniert, mit Brotchen. ... pro Person 6,00 € Sommergemiise mit Rosenkohl oder Rahmwising..................... Portion 350€
2. Fleischkiichle mit Kartoffelsalat, dazu Senf und KetChup.......co.c..cevovcueieececeeeceee e pro Person 6,00 € Mediterranes GemUse mit iberbackenen Tomaten
3. Fleischkdse mit Kartoffelsalat, dazu Senf und Ketchup........coooviiiiiiiiiii e pro Person 6,00 € UNd AUSEErNPILZEN....ciiiii i .Portion 4,00 €
4. Maultaschen Mit BT UNG SAlat........oeeeeeiiiiee oot e e e e e e e e e e e e e pro Person 6,50 € SiuBkartfoffel - Sellerie - Gratin Gberbacken........cccccoeeeeeviennnn. .Portion 4,00 €
5. Gefligel-Maultaschen, dazu Réstzwiebeln und Gurken-Kartoffelsalat pro Person 7,50 €
6. Maultaschen in der Briihe mit Kartoffelsalat........................... pro Person 6,00 € RahMSAUCE, BratenNSaUCE. .. v e oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Liter 11,00 €
7. Ripple mit Kartoffelsalat, dazu Senfund Ketchup..........cc.oococovven pro Person 6,00 € Steinpilz- oder Pfifferlingrahmsauce............ocoovieiveeeeeeeeeee. Liter 15,00 €
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GRILL - SAUCEN UND BUTTERZUBEREITUNGEN -
DRESSINGS

Aiolisauce - Knoblauch........ccoeeeeeiiiiiiiiiiiie. 100g 1,20 €
ASIASAUCE . ..ueiveeiieie ittt se e 100g 1,80€
Barlauchschmand .......oooooiiiiiiiiees 100g 1,90 €
CRUINEY. oo 100g 1,80 €
CoCKtailSaUCE. ...uovveeeeeieieie e 100g 1,20 €
CUTYSAUCE ..t etiie et e ettt et eeeiee e eaeeeeneeeens 100g 1,20 €
Frankfurter griine Sauce..........ccoccceeiiiiiiiiinicne 100g 1,20€
Krauterbutter / Pfefferbutter...........c.cooccivnnennnn. 100g 1,90€
Krautersahnesauce.......cccceeeeeeeieiieiiieiiiiicieeeeenn. 100g 1,20€
LM ONENSAUCE . .. et 100g 1,20 €
Preiselbeermeerrettich.........ccccooiiiiiiiiiciie 100g 1,80 €
Remouladensauce .........ooooovveiiviiieiiiiieeeeeeeeeeeean! 100g 1,20 €
SahnemeerrrettiCh. ... ee e 100g 1,80€
TZALZIKie oo 100g 1,50€
CUMTYSAUCE WA .. .eeeiiieeiiiieeiiieeeieeesneeeesneeeaneeens 100g 1,20€
French Dressing......covcveeeceeeeiecieeeeieee e 100g 1,20 €
Hausdressing mit Dijonsenf.........c.ccccoiiiiiieennnn. 100 g 1,50 €
Himbeerdressing........cocoovvvieviiiiiieiciiiiccc i 100g 1,80 €
Knoblauchdressing (klar oder mit Sahne)............ 100g 1,20 €
Krauterdressing (klar oder mit Sahnel................. 100g 1,20 €
MangodreSSing.......cccceeeerieiinieie e 100g 1,50 €
Thousand [Sland......c.evveeeeeeee e 100g 1,20 €
ROHKOSTSALATE

Ackersalat mit Speck und Croutons ................... 100g 1,60 €
Blattsalate der Saison........ccccovvvviieeeiieeeeeeeeeeeeen! 100g 1,10€
Caesar's Salat.......ooe oo 100g 1,80€
Chicoree mit Ananasdressing.........cccceceeeereeeennne. 100g 1,60€
Fenchelsalat.......ccuvveeeeeiiieiiiieeceeeeeeee e, 100g 1,40 €
GUIKENSALAt . eeeee e 100g 1,10 €
[talienischer Salat........ccocveiiiiiiiiece 100 g 1,60 €
Karottensalat.........cccoeeeeiiiieeeeiieeeeeeeee e 100g 1,10 €
Paprikasalat........ccccveeiieieieeieeieceeeee e 100 g 1,40 €
Radieschensalat.......ccccceoveieieiiiicic e 100g 1,20 €
Rettichsalat......ccoovveeeiiiiieeieeeeeeeeeee ] 100g 1,10 €
Rote Bete Salat frisch........coovvveiiiiiieiiiiiiiiieee, 100 g 1,20 €
Rucola mit Parmesankase und Pesto................... 100 g 1,60 €
Salat von Staudensellerie........cccooeiciiiiiciiinnenn. 100g 1,60 €
Sardischer Orangensalat mit Fenchel.................. 100 g 2,00 €
Schichtsalat....oveeiiieeceee e 100 g 1,60 €
Sellerie-Karotten-Rohkost.........cccvvveeeeeeeeiiienennn. 100g 1,20 €
Selleriesalat. .o e 100g 1,10 €
Spargel weif3 und griin gebraten + mariniert ...... 100g 2,00 €
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum............... 100 g 2,00 €
Tomatensalat mit Avocado .........cooovvvviiiiieeeeeeenn... 100 g 2,50 €
Tomatensalat.......coceceeeeieeiee e 100g 1,10 €
WeiBlkrautsalat........cceeeeeeeeeiiiiiieiiciiieeeeeeeeee, 100g 1,10€
ZUCChiNISAlat...ooeeeeee e 1009 1,40 €
Zucchini-Radieschensalat........cccccceeiiiiiiiiennenn. 100 g 1,40 €

VEGETARISCHE SALATE

Andalusischer Mohrensalat.............cccceieiis 100 g
Artischockensalat .........ccoooiiiiiiiiiiii 100 g
Auberginensalat gebraten + mariniert............... 100 g
Avocado-Sifkartoffelsalat.........ccccccvvirceiinnnnl! 100 g
Bohnenkernsalat gemischt.........ccccocoeiiiiiiienn. 100 g
Bohnensalat von griinen Bohnen....................... 100 g
Broccolisalat mit Mandeln..............ccooosnl 100 g
Couscous-Salat......coouiiiiiiiiiiiiiii e 100 g
Eiersalat mit Champignons..........ccccooiveeiieeennne. 100 g
Farmersalat........cccoooiiiiiiii e 100 g
Gebratenes Gemiise mariniert gemischt........... 100 g
Gebratenes Gemiise mit Kiirbis..........c.cccceenee. 100 g
Gemiisesalat.......ccooeiiiiiiiiiiicc e 100 g
Griechischer Salat mit Schafskase.................... 100 g
Griner Spargel mit getrockneten Tomaten

und Pinienkernen.........cccocoiiiiiiiieiiis v, 100 g
Indischer Reissalat..........cccoooiiiiiiiiiii 100 g
Kartoffelsalat mit Gurken und Mayonnaise....... 100 g
Kartoffelsalat natur.........cccccoeiiiiiiiiiici 100 g
Kichererbsensalat mit Biiffelmozzarella

+ Erbsenschotten.........cccooiiiiiiiii 100 g
Lauchsalat mit Apfelstlickchen............ccceeiis 100 g
Ligurischer Brotsalat..........cccoooiiiiiiiiiiiie 100 g
Linsensalat mit Reisnudeln” vegan”.................. 100 g
Maissalat......ccooeiiiiiiiiii 100 g
Paprika gebraten + mariniert..............c.c..coeoe 100 g
Pastinakensalat mit Jogurt-Sahnedressing......100 g
Pastinaken gebraten und

mariniert mit NUssen.........cccooooiiiiiiiie 100 g
Pennesalat mit Rucola,

getrockneten Tomaten + Pinienkernen.............. 100 g
Pfifferlingsalat mit

weiflem Balsamicodressing.........cccceeeiueeeiieenne 100 g
Pilze gebraten + mariniert..................ceeee....... 100 g
Radiccio gebraten, karamellisiert...................... 100 g
Reisnudelsalat mit Kase, Mais und Paprika......100 g
Reisnudelsalat mit Bohnen, Pilzen, Paprika.....100 g
Rosa WeiBlkrautsalat mit Grapefruit.................. 100 g
Salat RiSOtt0....ueeiiiieiiiee e 100 g
Schweizer Kasesalat.........cccoooviiiiiiiiiicicic 100 g
Spargelsalat weifl oder griin..........ccccoeeeiieennl! 100 g
Waldorfsalat.........cooeiiieiiiiiiii 100 g
Waldpilzsalat.........cooooiiiiiiiiiiiiic 100 g
WeiBlkrautsalat mit Ananas..........ccccooeeeeieennee. 100 g
Zucchini gebraten + mariniert...........ccccccoeeeine. 100 g

1,60 €
2,00€
1,90 €
2,00€
1,20 €
1,20 €
1,40 €
2,00€
1,60 €
1,20 €
1,90 €
1,90 €
1,50 €
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SALATE MIT FLEISCH

Chicoree mit Schinkenstreifen..................... 100g 1,60 €
Chinesischer Salat.......cccooceiiiiiiiiieiie, 100 g 2,50 €
Danischer Nudelsalat........ccccvvveveeeeeeeeeinnnnn. 100g 1,60 €
Diplomatensalat (Schinkensalat]................. 100g 1,80 €
Eiersalat mit Schinken und Ananas............ 100g 1,60€
Gefligelsalat mit Curry.......ccocoeoeeiiiiiiennne 100g 1,80 €
Gefliigelsalat “Hawaii”.......ccccevveverierirannnn. 100g 1,80 €
Grillsalat....ooeeeeee e 100 g 2,00 €
Kalbfleischsalat mit Trauben....................... 100g 1,80 €
Kalbfleischsalat...........ooooiiiiiiiiiiiiieeiiieeeee 100 g 1,80 €
Kartoffelsalat mit Schinkenwiirfeln

oY [Tl o F= 1 (UL OO 100g 1,10 €
Rindfleischsalat ,Hausfrauenart”................ 100 g 1,80 €
Rindfleischsalat ,.Zigeuner Art”.................... 100g 1,80 €
Spicy Glasnudelsalat mit Rindfleisch........... 1009 1,80 €
Steirischer Rindfleischsalat

mit KUrbiskernen.........ccooeeeveeeeceie e 100 g 1,80 €
StraBburger Wurstsalat..........ccccccooiiiienne 100 g 1,60 €
Tacco-Schicht-Salat.......cccoeeeeiiiiiiiiiiiiiiin. 1009 1,80 €
Teufelsalat.....coocevviiereieceeee e 100 g 1,80 €
Tiroler Wurstsalat..........oooooviiiiiiieeeeen. 100 g 1,60 €

SALATE MIT FISCH

Heringssalat weifl oderrot ...........ccccoeeenne. 100 g 1,50 €
Krabbensalat klar oder mit Cognacsauce....100 g 2,70 €
Matjessalat.......coovieeveieeieeccceee e 100 g 2,20 €
Meeresfriichtesalat.........c.cccooeviiiiicicinenen, 100 g 2,70 €
Oktopus-Salat......ccoeovieienciniiiiceicc 100 g 3,50 €
Raucherfischsalat........ocoooveeeioioeieeeceeee 100 g 2,70 €
Salat Nizza......oeoeeeeeeieeecee e 100 g 2,50 €
Spicy Glasnudelsalat mit Krabben...............100 g 1,80 €
Thunfischsalat.........ccooveviereeiiieicceiicen 100 g 2,70 €
Thai-Papaya Salat (ab 2 kg).......cccecevrvririnne. 1009 3,50 €

Alle Preise zuzuglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

NEV!

ORIENTALISCHE SOMMERKUCHE - KOSTLICHKEITEN

Shakshuka mit Spiegelei........ccccooiiiiiiiiiiie 8,50 €
Rostkartoffel mit Karamell

& Backpflaumen.......ccooveieiieieieccccc e 8,50 €
Basmati-Wildreis mit Kichererbsen

& KOMINtEN. .. 7,50 €
Auberginen mit Lammfullung

& Pinienkernen.......cccooiiiiiieecceeeeeeeeee e 12,00 €
Fleischballchen mit dicken Bohnen.......................... 7,50 €
Geflllte Quitten mit Lamm

und Granatapfelkernen.........ccooceiiiiiiiiiiiiiceies 12,00 €
Gebackene SiiBkartoffel mit

frischen Feigen & Ziegenkase.......ccccocueeivieeiieeenne. 10,00 €
Geflllte Artischocken

mit Rindfleisch & Erbsen......cccccvvvvveiiiiiiii, 10,00 €
Falaffel mit HUMUS.......oooiiiiiiieeeeeeeeeeee 6,50 €
Spinatsalat mit Datteln und Mandeln............ccccveeee 6,50 €
Butternusskiirbis mit Tahini-Sauce..........ccccevvveeee.... 6,50 €
Salat von geréstetem Blumenkohl

Mit HaselNUSSEN....coeoeeeee e 6,50 €
Rote Bete-Salat mit Walnissen..........cccceeeeeeeieeieeeenns 6,50 €
Kohlrabisalat mit Joghurt

UNd BrunnNenKIreSSe. .. .uuuviiieeeeeeeeeeeeeeeeecieiieeeeeaeeeens 6,50 €
Salat von Wurzelgemiise mit Labneh............c.......... 6,50 €
Sommerrollen mit Erdnuss-Dip (2 Stiickl................. 5,00 €
Rote-Bete- Piiree mit Joghurt & Fladenbrot............ 5,00 €
Butternusskiirbis-Dip & Fladenbrot ............cccc....... 5,00 €

Aubeginen-Dip & Knoblauch
& Granatapfelkerne & Fladenbrot..........cccccceeieenens 5,00€



SOMMER 2019

FUR FESTE, : Z.B. KINDERGEBURTSTAG

~RACLETTE"

Original Raclettekase in Scheiben oder als halber Laib (ganzer Laib ab 15 Personen)

roher Lachs, Seeteufel und Garnelen

grobe und feine Salami, milder gekochter und roher Schinken, kleine diinne Filetscheiben vom
Kalb, Rind und Pute, kleine rohe Hackfleischballchen

Kartoffelscheiben, Zwiebelringe, Cocktailtomaten, blanchiertes Gemise, frische Pilze
frische Datteln, Aprikosen, Walnisse, exotische Friichte, kleine Cornichons und Perlzwiebeln
Maiskolbchen

Gemischte frische Salate mit Dressing

Baguette hell und dunkel, gekochte Pellkartoffeln
.................................................................................................................................. pro Person 27,50 €
(o) oY a LT LIl VY pro Person 22,00 €

Wir stellen Ihnen Tischraclette-Gerate oder Pfannen zur Verfligung.

.FONDUE BOURGUIGNONNE"

Schweine- und Rinderlende, Putenbrust, in feine Wiirfel geschnitten,
Hackfleischklosschen mit Feta gefillt, kleine Frihlingsrollen

SAUCEN:
Senfsauce, Aioli, Cocktailsauce, Currysauce, Krautersauce, Chutney

Salatbuffet mit Dressings,

geschmacksneutrales Pflanzenfett fir den Fonduetopf
Gemischtes Brot und Partybrotchen
.................................................................................................................................. pro Person 27,50 €

.FONDUE CHINOISE"

Kalbs- und Rinderlende, Gefliigelleber und Putenbrust,
Riesengarnelen (2 Stiick pro Person) Lachs und Seeteufel, alles hauchdiinn geschnitten

Broccoli, Zucchini, Karotten, Erbsen und Bohnen, verschiedene Pilze, alles klein geschnitten
Glasnudeln, Sesam - Tofuwirfel und Muscheln in Schalchen

SAUCEN:
Sojasauce, Aioli, Cocktailsauce, Currysauce, Sahnemeerrettich, Limonensauce, Krautersauce
Chutney, Wasabi

Bunte Salate und Ackersalat auf kleinen Tellern

Hiihnerfleischbriihe mit Gemusejulienne fiir den Mongolentopf

Gemischtes Brot und Partybrotchen
.................................................................................................................................. pro Person 36,50 €

Wir liefern lhnen fiir je 8 Personen einen Mongolentopf mit Kérbchen.

Alle Preise zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Waffeln frisch zubereitet......................... Stick 1,10 €
Waffelgerat .....cocooveiieieiiiieiceee, pauschal 27,50 €
ZUCKEIrWATEE .o 0,60 €
Zuckerwattemasching..........cccooeevviieiieiiieennn. 55,00 €

Personal zur Zubereitung pro Person / Pauschal 90,00 €

LEIHGESCHIRR, ETC.
AUSZUG AUS UNSEREM PROGRAMM

Sollten Sie Allergiker unter |hren Gasten haben, so lassen Sie
uns dies wissen. Wir berticksichtigen lhre Wiinsche bei der
Zubereitung. z.B. Laktose, Gluten oder Alkoholallergie usw....

Auf Wunsch unterbreiten wir Ihnen auch ein spezielles Angebot.
An Sonn- und Feiertagen berechnen wir einmalig 15,00 € als Pauschale.

Bei einem Bestellwert ab 250,00 € Lieferung frei Haus.

Bei einem Bestellwert unter 250,00 € wird Ihnen die Zufahrt

nach Vereinbarung berechnet.

Fahrten auBlerhalb von Karlsruhe werden nach Vereinbarung berechnet.
Selbstverstandlich konnen Sie |hre bestellte Ware auch selbst abholen.

Bitte geben Sie lhre endglltige Bestellung spatestens 7 Tage vor
dem geplanten Veranstaltungstag auf.

=TT 0,50 €
Besteckteil.....oooooeeeeeee e 0,25€
(C1EETCT=Y O 0,50 €
VlESSerVIEtt . e 0,40 €

Fiur groflere Veranstaltungen machen wir Ihnen gerne
auch eine Pauschale. Fragen Sie einfach nach.

Tischdecke 1,90 m x 1,30 M...coooiiiiiiiiiiiiiieeeeeeee, 5,00 €
Tischdecke 2,80 M X 1,30 Muuuueiiiiiiiiiiiiiiii, 7,50 €
Stoffservietten........cooooiiiiioeee e 1,50 €
Personal...cccecceceeeeeeeeeeeee pro Pers. / Std. 26,80 €

Fehlendes oder beschadigtes Material wird in Rechnung gestellt.

Alle Preise zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Partyservice Schmid
Sedanstrafle 6 - D-76185 Karlsruhe [i

Inhaberin Gabi Thiele
Telefon 0721-350 05 10 Telefax 0721-350 05 30

info@partyservice-schmid.de - www.partyservice-schmid.de
e Wir sind biozertifiziert.
Jreecy @ Fragen Sie nach
unseren Angeboten. Cl'
Wir stehen unter freiwilliger ‘
e

Lebensmittelkontrolle einer Cﬁ?n“ed
risruhe

Sachverstandigen




