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Wir verarbeiten nur Fleisch von regionalen Bauernhdfen.
Die in der Broschiire angebotenen Speisenfolgen sind Vorschlage unsererseits;
Selbstverstandlich sind wir auch darauf eingestellt,
Ihre speziellen Wiinsche zu erfillen.
Auf Wunsch tbernehmen wir die komplette Organisation fir Ihren

festlichen Anlass oder Ihre gewerbliche Veranstaltung, angefangen von :

Sektempfang
Kaffee und Kuchen
Vorspeisen
Hauptgang
Dessert, Digestif
Musikalische Umrahmung

Anmietung diverser Raumlichkeiten

Geschirr und Besteck kénnen von uns geliehen werden. Personal wird auf Wunsch zur Verfligung
gestellt. Uber Thren geschatzten Auftrag wiirden wir uns sehr freuen. Bereits heute sichern wir

Ihnen beste Qualitat und perfekten Service zu.
/A pf/}/jﬁj@/ﬂéo& - M Senn
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Brezeln mit Butter Stlick 1,00
Belegtes Party-Schnittchen mit Kase,

Wourst- und Schinkenspezialitéten, einfach Stlick 1,00
Dito, jedoch zusatzlich mit Bratenspezialitaten Stick 1,30
Party-Schnittchen mit Lachs, Forellenfilet, Crevettencocktail,

Salami, Braten, Schinkenspezialitaten, Hobelkdse

und Kasevariationen Stilick 1,60
Silzerle und Laugenstangen mit Butter und Salami Stick 1,40
Laugensandwich mit Salami, Schinken und Salat Stlick 1,40

Garnierte halbe Baguette mit Schinken, Braten, Salami,

Kase oder Salaten (vegetarisch) Stick 1,50

KLEIIEE KOSTLICHKEITEN
K ‘ecne /\ﬂs{/ //c'zz‘(//
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Lauch- und Tomatenstrudel Stlick 1,00
Hausgemachte Kasestangen Stick 0,60
Gegrillte Pflaumen im Speckmantel Stilick 0,60
Kleine Hackbéllchen in verschiedenen Variationen Stlick 0,70
Avocadocréme auf Pumpernickel Stick 0,70
Késehappen bunt garniert Stilick 0,70
Tomaten-Mozarella-Spie mit Pesto Stick 1,00
Schweinemedaillons, bunt garniert Stlick 1,60
Sopressa-Oliven-Spiel3 Stiick 1,20
Bergthymianschinken an Melone Stick 1,50

zzgl.gesetzl. MwSt
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EMPFANGS-APERO
2 St. Partyschnittchen vom Buffet
1 St. Tomaten- Mozarella SpieB

1 St. Lauch- und Tomatenstrudel

1 St. Késehappen pro Person 6,80

PARTY-APERO

4 St. Partyschnittchen vom Buffet mit Lachs, Forelle,
Crevettencocktail, Salami, Braten und Schinken

1 St. Tomaten- Mozarella SpieB

1 St. Lauch- und Tomatenstrudel

1 St. Késehappen

1 St. Uberraschung / Saisonelles pro Person 9,80

BUSINESS APERO

Flr Liebhaber von Fisch oder Kase, von vegetarisch bis deftig-
rustikalen Spezialitaten bieten wir delikate Party- und Cocktail-
Schnittchen auf verschiedenen Brotsorten, Gourmetloffel und
frischen FriichtespieBchen an.

9 Teile pro Person

EXCLUSIV-APERO

Eine auBergewdhnliche Zusammmenstellung flir anspruchsvolle
Genieser. Schnittchen kreiert aus feinsten Zutaten vom Graved
Lachs,Regenbogenforelle, Hahnchenbrustfilet, exotischeFriichte,
Entenbristchen, Kalbs- und Rinderspezialitaten, luftgetrockneter
Bergthymian- und Honiglachsschinken,

Blatterteig und weitere Spezialitdten inkl. kleinem Dessert.

J

10 Teile pro Person

12,80

15,00

zzgl.gesetzl. MwSt
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Rindfleischsuppe mit Nudeln
Rindfleischsuppe mit Fladle oder Eierstich
Gulaschsuppe

Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen

Ofensuppe

KALTE VORSPEISEN

| - K@MZ’lﬁmhiWﬂ
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Frische Gemisesticks mit Dipp

Pasteten von unserem Pastetenbacker (3 Stlick)
verfeinert mit Sauce Cumberland

1 Forellenfilet geraucht mit Sahnemeerrettich
Melonenschiffchen mit Parmaschinken (3 Stiick)
Kalbstafelspitz an feiner Vinaigrette
Crevettencocktail

Markgrafler Fischteller

(gerducherter Wildlachs, Bachforellen gerauchert,

Markrelenfilet)

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person

2,20
2,70
2,80
3,80
3,80

2,80

3,20
3,60
4,20
4,80
4,90

5,30

zzgl.gesetzl. MwSt
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Geflligelsalat, Thunfischsalat, Kartoffelsalat, Curryreissalat,
Floridasalat, Gurkensalat, Schichtsalat, Nudelsalat,
Broccolisalat, Farmersalat, Rohkostsalat, Rettichsalat,

Bohnensalat, WeiBkrautsalat, griiner Salat, Feldsalat,

Maissalat, Tomaten- Mozzarella mit Basilikum, pro Person 1,80 bis 3,50
Hirtensalat mit feinem Schafskase 100g 1,50
T

US UNSEREM PLé\TTENSERVICE
/ Aus wnserem L K/ {tenservice

Meister Senn s Wurstspezialitdten

Eine deftige Platte zum gemdtlichen Bier,

hausmacher Fleischwurst, herzhafte Schinkenwurst,
Beinschinken, Urtyp Salami Sopressa, Bauernschmaus,
Jagdwurst, Kassler Riicken.

Dazu reichen wir Perlzwiebeln, Delikatessgurken,

Kirschtomaten und eine Schale mit RemouladensoBe pro Person

Markgréfler Platte mit Braten, Schinken und Aufschnitt,
rosa gebratenes Roastbeef, zarter Kalbsbraten, Kalbsbrust
Hahnchenroulade, Jungschweinerticken, mild gepdkelter
Kassler Ricken, Waldorfsalatschiffchen, gefllte

Artischockenherzen mit Gemisesalat pro Person

5,40

6,40

j zzgl.gesetzl. MwSt
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Hausgemachter Bergthymianschinken,

Lachsschinken, spanischer Serranoschinken,

franzdsischer Pfefferschinken, italienischer Geflligelschinken,
Honiglachsschinken, Perlzwiebeln in Aceto-Balsamico,

Grine Oliven mit Paprika und Antipasti-Spezialitaten pro Person 7,20

SER PARTYTIPP
L&UW‘Z%N???&

Garnierte Braten- und
Schinkenplatte mit Kése, Hahnchenkeule,
Teigpastete, Sauce Cumberland

und Partybrot pro Person 10,50

f zzgl.gesetzl. MwSt
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Blatterteighdrnchen mit Hackfleisch oder Schinken
Frikadellen (2 Stick)

HeiBer Fleischkase

Fleischkasebuffet

WeiBwdirste (1 Paar) mit stiBem Senf und Brezel
Schaufele und Rollschinkle

Wurstsalat mit Bauernbrot

Kesselfleisch und Sauerkraut

Schweinehaxe gegrillt

Schlachtplatte, Blut-, Leberwurst
Kesselfleisch, Sauerkraut und Kartoffelbrei

Deftiges Kasebrett mit Nussbrot

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

bis

pro Person

pro Person

zzgl.gesetzl. MwSt

0,95
2,20
2,00
2,50
2,90
2,70
3,20
3,40
3,60
4,60

5,80
3,50
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Schweinspragel

Gegrillte Schweinehiifte mit Krustenrand
Grillbraten

Schaufele oder Schinken in Brotteig
Beinschinken in Brotteig

Geschnetzeltes in Rahm- oder Currysauce
Schweinefilet in Blatterteig gebacken
Spanferkel

o ;GEFLUGEL
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Gegrillte Hahnchenkeule

Hahnchen- Knusperschnitzel
Putengeschnetzeltes mit Champignonrahmsauce
Putenrollbraten

Ein ganzer Truthahn fir Sie gegrillt

Gegrillte Entenbrust mit Krauterkruste

}FEINES VOM SCHWEIN

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

Stick

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

3,40
3,90
3,90
3,90
4,30
4,60
6,20
5,40

1,90
4,20
4,90
4,90
5,50
6,80

zzgl.gesetzl. MwSt
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FRISCHES AUS DEM MEER
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Gebratener Wildlachs mit Krauterkruste pro Person

Zanderfilet in WeiBburgundersauce pro Person

FEINES VOM LAMM

Leines vom L amn

Gegrillte Lammkeule mit Basilikum und Thymian pro Person

Gegrillter Lammlachs mit Krauterkruste pro Person

WILD

Wiy

Wildpfeffer pro Person

Hirschkeule, gebraten pro Person

FEINES vom Markgraf1er Rind
/c €UNES VO /L Z/[/ K// ////Z //z/

Rindergulasch mit Meerrettichsauce und Preiselbeeren pro Person
Ungarischer Gulasch pro Person
Rinder- und Sauerbraten pro Person
Roastbeef rosé gebraten pro Person

7,50
8,40

5,90
9,80

4,90
7,90

4,90
4,90
5,90
8,90

zzgl.gesetzl. MwSt
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EINES VOM VOLLMILCHKALB
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Gegrillte Kalbsbrust, herzhaft gefiillt pro Person 4,90
Kalbsbraten gerollt pro Person 4,90
Kalbsrahm- Geschnetzeltes pro Person 6,90
Kalbssteak rosé mit Rahmsauce pro Person 8,90

ILAGEN

/)(’ k47’6’/[

Gemdusereis pro Person 1,60
Basmatireis pro Person 1,40
Breite Nudeln oder Spiralnudeln pro Person 1,50
Frische Butterspatzle oder Kartoffelplirree pro Person 1,90
Kartoffelgratin pro Person 2,20
Sauerkraut pro Person 1,30
Gemlsegratin pro Person 1,70
Kaisergemuse pro Person 2,20
Diverse feinste Saucen pro Person 0,50

70 zzgl.gesetzl. MwSt
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Scmmernct

Grillbuffets in verschiedenen Variationen
mit Gefligel, Lamm, Rind, Schwein, Kalb, Gemidise,

Platzchen und SpieBen, Béllchen, Steaks und Wirstchen.

(auf Wunsch auch mit Fisch ) pro Person 2,90 bis 5,80

Wir empfehlen IThnen unsere feinen hausgemachten Saucen,
wie z.B.: Pfeffer-, Knoblauch-, Barbecue-, Bananen-oder

Zigeunersauce.

IMER AKTQE LI/_/
Smnier //éz’ /{c//

Fondue Chinoise (Rind/ Kalb/ Schwein/ Hahnchen/ Pute)
Vitello tonnato (gekochtes Kalbfleisch in Thunfischsauce)
Marinierte Braten gemischt, kalt

Carpaccio (vom Rinderfilet) verfeinert mit Olivendl,
Zitronensaft und gehobeltem Parmesan

Penne aus dem Parmesan mit Ruccola

Senns Paella-Pfanne

100g
100g
100g

100g
100g
Portion

2,50
2,60
2,60

4,50
5,90
7,80

zzgl.gesetzl. MwSt
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Spaghetti, Tagliatelle Portion 2,80
Cannelloni mit Ricotta Portion 4,40
dazu empfehlen wir die feinen hausgemachten Pasta Saucen :

Sauce Gorgonzola, Basilikumrahm-Sauce, Sauce Bolognese

und fir unsere italienischen Freunde Sauce Pesto Portion 2,20

Tortellini mit Kase-Ruccola-Fullung Portion 4,90

'*ﬁ-&DESSERTS

g [)us(’/fs

Quarkspeisen in vielen Variationen pro Person 2,20
Rote Griitze mit Vanillesauce pro Person 2,20
Vanille- und Schokoladenmousse pro Person 2,50
Fruchtsalat pro Person 2,60
Waldbeerenmousse pro Person 2,60
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce pro Person 2,80
Gefllte Orangen mit Orangenmousse und Grand Marnier pro Person 3,40
Tiramisu und Panna Cotta pro Person 3,40
Amarettocréme und Amarettoeis pro Person 3,40
Caramelkopfle mit Vanillesauce pro Person 3,40
Beerentraum pro Person 3,40
Zitronensorbet mit Wodka pro Person 4,80

7 ) zzgl.gesetzl. MwSt
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%/”%ﬂtdf/ ab 10 Personen

Fischbrett mit Forellenfilet,

Fischvariationen und Sahnemeerrettich

Warmes Bﬂf

Margkrafler Schaufele aus dem Sud oder Grillbraten

Ralles Bufjet

Schinken- und Bratenplatte, Hahnchenkeule, Teigpasteten
Salat nach ihrer Wahl
Késebrett mit Nussbrot, WeiBbrot und Partybrot

Dessert

Vanille- oder Schokoladenmousse

Kaltes Buffet pro Person

Warmes Buffet pro Person

13,70
15,70

% zzgl.gesetzl. MwSt
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s ITALI ENISCHES BUFFET
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Bruscetta mit Tomaten, Knoblauch und Oliven

z. B. griiner Salat mit Ruccola, Karottensalat und Gurke

Ralles Bufet

Sopressa-OlivenspieB

Vitello tonnato

Melone mit Parmaschinken

Marinierter Schweinebraten

Tomaten- Mozarella-SpieBe mit Pesto
Antipasti mit italienischen Spezialitaten
Gefiillte Tonnotomaten

Italienisches Kasebrett

Oliven und Ciabattabrot

Warmes B W

Toscanischer Jungschweinebraten,

Kalbsbraten, Gemuseratatouille, Tagliatelle und Sauce

Dessert

Panna Cotta und Tiramisu
pro Person 24,00

ﬁ zzgl.gesetzl. MwSt
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FEINSCHMECKERMENU

A [einschmeckermena
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%/%ﬁa& ab 25 Personen

Markgréafler Fischteller
Rducherlachs, Forellenfilet geraucht mit Sahnemeerrettich,

Crevettencocktail, Meeresfriichtesalat und Makrelencocktail

Wildpastete mit Sauce Cumberland, Lachsparfait, Lachsfilet,
Roastbeef, Kalbsfilet und Schweineriicken rosé, mit Sauce Remoulade,
verschiedene Medaillons auf Williamsbirne,

Rehnusslein mit Preiselbeer-Meerrettichsahne,

gebratene Putenbriistchen auf Aprikosenragout,

garnierte Braten- und Schinkenplatte

Salat nach ihrer Wahl

Kasevariationen mit Pariser Brot, Brotauswahl

Gegrillte Kalbsbrust mit Winzersauce oder
Kasseler Riicken im Brotteig oder

Beinschinken aus dem Sud

Dessert

Vanille- oder Schokoladenmousse

Kaltes Buffet

Warmes Buffet pro Person 21,80
pro Person 23,80

%7\2'/ zzgl.gesetzl. MwSt
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Hubertusslippchen

7/(}/”%&4&

Feldsalat mit Croutons

Rehnsslein mit Preiselbeermeerrettichsahne
Wildererhackballchen an herzhafter Sauce

Wildpastete mit Sauce Cumberland

Brotauswahl

Warmes Bﬂf

Hahnchenbrustfilet “Férsterin” mit Rosmarinsauce
Entenbrust mit Kréuterkruste

Schupfnudeln, Wildreis

Mandelbroccoli und Apfelrotkraut

W/ﬂa&
Liptauer, Kasewiirfel

Nussbrot

Zimptparfait, Créme Caramel pro Person 27,80

75‘ zzgl.gesetzl. MwSt



FRANZOSISCHJ':S BUFFET
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Franzosische Zwiebelsuppe

K@é& 7/0‘/%6&)"&

Karotten, Sellerie, griiner Blattsalat, Nizzasalat

Knoblauchbaguette

Graved Lachs mit Sahnemeerettich

Quiche Lorraine

Leberterrine mit Portweinsauce

Hackballchen franzdsicher Art

Sesamhuhn, Kalbsbraten und Roastbeef “Vive la France”
Baguettebrot, Partybrétchen gemischt- Nussbrot
Franzdsiches Kasebrett

Warmes Bﬂf

Hahnchengeschnetzeltes mit Reis und Nudeln
Entenbrust an Orangensauce

Kartoffelgratin, Speckbohnen, Gemiiseplatte

Dessert

Limettenmousse und Créme Caramel pro Person 26,80

77 zzgl.gesetzl. MwSt
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/gg ab 50 Personen
Hochzeltssuppe
/@4@ %/’f&ﬁd(’/

nfilets

Geraucherte Forel

Hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich
Hauspastete mit Sauce Cumberland
Parmaschinken mit Melone und Baguettebrot

Salate der Saison mit Sonnenblumenkernen und Kracherle

Iirnes Buffet

Schweinefilet “Wellington” mit Rahmsauce

Roastbeef in Pfefferrotweinsauce

Zander mit Rosmarin und Knoblauch- WeiBburgundersauce

Gemusereis, Kartoffelgratin, Marktgemise

und frische Butterspatzle

Dessert

Mousse in verschiedenen Variationen

Apfelstrudel mit Vanillesauce- Vanilleeis mit heiBen Friichten
Beerentraum

Hochzeitstorte mit bengalischem Feuer

Kaffee - Digestif

Q@er

Gutedel WeiBwein und Spatburgunder Rotwein - Tannenzapfle

Cola, Fanta, Limonade, Mineralwasser, Apfelschorle pro Person 39,00

inkl. 8 Std. Personal
o]
7\9
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HINWEISE

N . .
Hinaredse

gliltig ab 1.5.2012

® Alle Preise verstehen sich zzgl.7% MwSt. auf alle Speisen
bei Abholung in Eimeldingen ohne zusatzliche Dienstleistung.
Bei Erbringung von Dienstleistungen (Personal, Mietgeschirr)
mussen wir Ihnen fir die Speisen auch 19% MwSt. in Rechnung

stellen.

® Bei Lieferung erheben wir einen Fahrtkostenanteil nach Absprache.
Alle Behalter, Platten, Buffetgeschirr und Dessertglaser sind gereinigt
zuriickzubringen. Beschadigte und verlorene Mietgegensténde
werden in Rechnung gestellt. Haben Sie Probleme mit dem Abwasch?

Gegen einen Unkostenbeitrag erledigen wir auch den gerne fir Sie.

/. i/c/%% ens fé/{é

Besteck pro Teil 0,20
Teller 0,25
Glaser 0,25

® Spanferkelgrill (Holzkohle), Kiihlanhdnger,

Pavillon, Stehtische, Gasgrill und sonstige Gerate auf Anfrage.
® Gerne richten wir zu allen Anldssen Geschenkkdorbe fir Sie.

® 10 Tage vor Event-Beginn ist eine Reduktion der Portionen

nicht mehr maglich.

® Die Zahlung erfolgt bei Riickgabe des Leergutes in bar.
Falls Sie es wiinschen, senden wir Thnen auch gerne

eine Rechnung fir eine spatere Bankiberweisung zu.

2¢
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down es ist Ty Event!

79591 Eimeldingen - Hauptstrasse 28
Tel. 0 76 21 / 6 25 98 - Fax 60 60
Partyservice Hotline 0170 / 214 32 74
www.partyservice-senn.de
E-Mail: info@partyservice-senn.de



