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LA RICETTA PER IL SUCCESSO



COME FARE:  
1:   Scaricare su App Store / Google Play Store  

l’applicazione gratuita “Wikitude”
2:  Nel campo di ricerca dell’applicazione  

inserire “IT-SFW”
3:  Scannerizzare la pagina e simbolo blu con lo 

Smartphone 
4: I dati digitali sono ora a vostra disposizione

A

DIGITAL MEETS PRINT
Cercate le pagine con il simbolo blu. Con la App  
dello Smartphone scannerizzare la pagina e  
il simbolo blu ed entrate nel mondo digitale di  
SALOMON FoodWorld®.

LA NOSTRA ISPIRAZIONE PER I VOSTRI MENÚ:
Create già oggi il menu del futuro. I contenuti digitali 
come elementi integrativi  nei vostri menu sono il  
canale di comunicazione perfetto per raggiungere i 
vostri clienti. Mostrate per esempio un video del  
vostro chef stellato e della sua filosofia di cucina.

GO  
DIGITAL COME FARE:  

1:   Scaricare su App Store / Google Play Store 
l’applicazione gratuita “Wikitude”

DIGITAL MEETS PRINT
Cercate le pagine con il simbolo blu. Con la App 
dello Smartphone scannerizzare la pagina e 
il simbolo blu ed entrate nel mondo digitale di 
SALOMON

LA NOSTRA ISPIRAZIONE PER I VOSTRI MENÚ:

GO 
DIGITAL

FINGER
FOOD

BURGER  
& WRAPS 

SCHNITZEL
& MORE 

 STUPIRE I VOSTRI OSPITI - 

 QUESTA È LA 

 NOSTRA MISSIONE! 

NOVITÀ 2020

MINI WRAPS & SLIDERS

CHEESE & ONION APPETIZER

CHIK’N® WINGS & FINGERS

ASIAN FINGER FOOD

BURGER PATTIES & BUNS

SCHNITZEL & CORDON BLEU

FINGER FOOD SU BASTONCINO

WRAPS

GRANDI CLASSICI

FINGER FOOD SPECIALS

TOPPING & SALSE

FINGER
FOOD

BURGER  
& WRAPS 

SCHNITZEL
& MORE 

SALOMON FOODWORLD®

PRODOTTI A BASE DI MACINATO

PANORAMICA PRODOTTI & CONTATTI
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 SALOMON FOODWORLD® // COMPETENZE 

ISPIRANO INNOVAZIONE.
 IN QUALITÀ DI TREND SETTER 

 E LEADER DI MERCATO, SIAMO DA 35 ANNI  

 SPECIALISTI IN NOVITÀ ALIMENTARI. 

 COMPETENZA INNOVATIVA PAG. 6 

HA MOLTE RAGIONI. 
 NOI LE CONOSCIAMO E LE  

 FORNIAMO INSIEME AI NOSTRI  

 PRODOTTI SURGELATI DI ALTA QUALITÀ. 

 COMPETENZA PRODUTTIVA PAG. 8 

NASCONO INTORNO A UN PIATTO.
 APPROFITTATE DELLA NOSTRA OFFERTA: TUTTO DA UN  

 UNICO FORNITORE – IDEE DI COMMERCIALIZZAZIONE,  

 SUPPORTO E ASSISTENZA, CHANNEL MARKETING. 

 COMPETENZA COMMERCIALE PAG. 10  

IMPULSES EMOTIONS

SUCCESS 

STUPI RE

GLI  O SPITI

LA NOSTRA MISSIONE:  
STUPIRE GLI OSPITI! 
PERCHÉ SIAMO VICINI 
AL CLIENTE. PERCHÉ 
CAPIAMO … CREIAMO 
ENTUSIASMO!
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ASIA
SLIDERS1 9 

95
20
  16

20
  17

20
 06

TA
PP

E 
FO

N-
DA

ME
NT

AL
I &

 
PR

OD
OT

TI
 LE NOSTRE NOVITÀ SEGNANO DA DECENNI IL MERCATO DEL  

 FOOD SERVICE E HANNO ADDIRITTURA APERTO NUOVI SEGMENTI. 

INNOVAZIONI – LA NOSTRA       SPECIALITÀ

 20
00

1 9 
97

20
  18

CHIK’N®  
WINGS E  
MOZZARELLA  
STICKS

PRESENTAZIONE 
SENSAZIONALE

INTRODUZIONE 
FINGER FOOD

MINI
WRAPS

INTRODUZIONE 
XXL FOOD

GIANT
BURGER

INTRODUZIONE   
ASIA FINGER FOOD

CHIK’N® 
PINE- 
APPLE 
STICK

COMBINAZIONE  
FRA MINI BURGER 
E SUSHI

LE PRIME  
RICETTE WOK  
SU BASTONCINO

BURGER “COME 
FATTO IN CASA”

INTRODUZIONE
“PULLED”

ASIA
SLIDERS

HOME- 
STYLE 
BURGER

NOODLE 
STICKS  

BURGER
BITES
SLIDERS

 SCOPRITE LE 

 NOSTRE NUOVE 

 CREAZIONI DA 

 PAG. 34! 

20
  20

URBAN
TASTE20

12

SNACK PER LA  
GASTRONOMIA 
URBANA  

—

—
TENDENZE
 SULLE TRACCE DELL’ORIGINALE 

La miglior ispirazione è sempre l’originale! I nostri sviluppatori  
lo sanno – per questo vivono con la valigia in mano: negli Stati Uniti,  
in Asia e nelle località più trendy della scena culinaria fiutano  
e assaggiano, carpiscono segreti e raccolgono idee. È così che  
nascono le nostre novità fatte di autenticità e tendenza. Ed è così 
che entusiasmiamo anche i vostri ospiti!  

 SUGGERIMENTO 

Lasciatevi ispirare dalle nostre sensazionali proposte  
di gusto internazionali – da pag. 12. 

I NOSTRI IMPULSI  
ISPIRANO E  
RIVOLUZIONANO. 
Siamo specialisti del food  
service. Siamo un vulcano di 
 idee. Grazie ai mondi di 
sensazioni che apriamo, alla più 
ricca varietà di o�erta a livello 
europeo e alle nostre nuove 
tecnologie poniamo continua-
mente statement sul mercato.

 NOVITÀ E AUTENTICITÀ 

Il nostro miglior ingrediente 
è  la credibilità. Per questo, 
le nostre novità di prodotto  
vengono sviluppate insieme  
ai migliori esperti scelti nei 
rispettivi paesi.

 SGUARDO FISSO SUL  

 MERCATO 

Grazie alla nostra straordinaria 
attività di monitoraggio del 
food service, siamo in grado 
di scovare nuove tendenze 
proprio là dove nascono: tra 
gli ospiti, nei locali, in cucina.

GLI IMPULSI CREANO TENDENZE E NOVITÀ DI PRODOTTO –  
ENTUSIASMATE I VOSTRI OSPITI CON IDEE INNOVATIVE! 

MA
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POTETE  
FIDARVI!

BUONO È BUONO, MA MIGLIORE È MEGLIO
Investiamo costantemente in nuove tecnologie e  
perfezioniamo continuamente i nostri prodotti.  
L’esempio più recente: la MEAT SELECTION Knusper 
Schnitzel Homestyle.

CON ESPERIENZA E COMPETENZA
Di nostra produzione oppure in collaborazione con 
partener strategici, sviluppiamo da oltre 35 anni  
prodotti surgelati innovativi con spirito pionieristico 
e un fiuto particolare per le tendenze future.

TRASPARENZA E SCHIETTEZZA
Grazie a materie prime ineccepibili,  
produttori a�dabili e una catena di  
approvvigionamento sicura, il nostro  
marchio è garanzia di massima qualità  
e sicurezza dei prodotti. Che si tratti di  
ricette con carne o vegetariane. 

 SUGGERIMENTO  Siamo sempre disponibili 
a soddisfare le richieste dei nostri 
clienti. In base a quantità e prodotto, 
siamo in grado di rispondere prontamente 
e in maniera flessibile a esigenze  
specifiche!

 SALOMON FOODWORLD® // COMPETENZA PRODUTTIVA 

TUTT’ALTRO 
CHE CONVEN-
ZIONALE

PORRE REQUISITI.  
SODDISFARE REQUISITI.

Un buon cuoco non sa solo  
cucinare! Chi può saperlo  
meglio di voi? A tavola, 
i vostri ospiti si aspettano  
fantasia, novità e idee –  
così come anche un buon 
rapporto qualità/prezzo.  
A�nché possiate creare 
proposte personalizzate 
e competitive, vi o�riamo  
prodotti innovativi di  
eccellente qualità. Ecco  
gli ingredienti per il vostro 
successo!

QUALITÀ E SICUREZZA DEI PRODOTTI – LA BASE FONDAMENTALE  
PER AVERE SUCCESSO ED ENTUSIASMARE GLI OSPITI.

SUCCE SS.

MA
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 SALOMON FOODWORLD® // COMPETENZA COMMERCIALE 

MATERIALE PUBBLICITARIO CREATIVO E TANTE IDEE PER PIÙ “EATERTAINMENT”

Ci rivediamo presto! Presentando i vostri piccoli  
e grandi menù in maniera scenografica, ra�orzate 
l’attaccamento personale dei vostri ospiti. Siete  
alla ricerca di idee per fidelizzare i vostri clienti?  
Richiedeteci il materiale di supporto!

Suscitate attenzione! Utilizzate i vostri  
punti di contatto con la clientela per  
commercializzare al meglio la vostra o�erta. 
Con idee elaborate su misura per voi vi  
aiutiamo ad aumentare il fatturato! 

AMALGAMARE IDEE E RICETTE. AGGIUNGERE UN PIZZICO DI SEGRETO�…  
E I VOSTRI OSPITI RESTERANNO SBALORDITI! 

Non limitatevi a servire i vostri menu’ – create presentazioni 
scenografiche! Desterete sensazioni nei vostri ospiti o�rendo 
loro autentiche esperienze. La parola chiave è “EATertainment”: 
attirate con materiali pubblicitari e promozioni intelligenti,  
create un’o�erta complessiva convincente. In qualità di  
specialisti della consumazione forniamo pieno supporto,  
nuovi impulsi e creatività.

 IDEE CREATIVE
 SAPER STUPIRE! 

NON PENSATE SOLO A 
SAZIARE I VOSTRI OSPITI, 
RENDETELI ANCHE FELICI!  
 
Con la ricerca di idee creative, 
vogliamo avverare i desideri  
e stupire i vostri ospiti.  
Per questo, vi a�anchiamo  
garantendovi a�dabilità,  
rapidità e flessibilità!

Suscitate attenzione! Utilizzate i vostri 

EMOTI ONS.

 WWW.SALOMON-FOODWORLD.COM 

 AVETE DOMANDE? 

 SAREMO LIETI DI OFFRIRVI LA 

 NOSTRA CONSULENZA! 

 J  +49 6026 506 226 

Continuate a sfogliare! Le idee di  
presentazione e i mondi di sensazioni non 
finiscono mai. 

 CAPIRE COME SI 

 COMPORTA IL CLIENTE 

DESIDERI 
ESAUDITI
Decifrate i codici segreti dei vostri ospiti: 
grazie al nostro brevettato sistema  
“Culinary Code” esplorate i desideri ali-
mentari che si celano nel subconscio dei  
vostri ospiti. La mappa limbica che ne  
costituisce la base vi svelerà la parte del 
cervello responsabile dei sentimenti:  
disciplina e controllo, brivido e avventura, 
piacere e fantasia – qual è lo stato d’animo 
del vostro cliente oggi? Rapitelo presentan-
dogli la proposta giusta nel modo giusto.

Maggiori informazioni, ispirazioni e  
fantastiche ricette preparate secondo il 
nostro Culinary Code sono reperibili su:

MA
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 UN MONDO DI SENSAZIONI // ASIA 

 THE
 SPIRIT OF     
 ASIA

正宗

 SPEZIE PROFUMATE E  

 INGREDIENTI APPETITOSI 

 DONANO ALLA CUCINA ORIENTALE  

 UN INTRAMONTABILE FASCINO. 

L’ASIA PORTA IN TAVOLA LA FRESCHEZZA!
La grande varietà di verdure fresche e spezie esotiche 
accende i colori della cucina dell‘Estremo Oriente,  
deliziando occhi e palato. Ogni paese ha ricette e  
specialità proprie, capaci di spaziare dal piccante 
all‘agrodolce. L‘uso di ingredienti come latte di cocco, 
germogli, citronella o salsa di pesce deriva principal-
mente dalla cucina asiatica, che a ogni boccone  
ci invita a partire per un viaggio tra aromi e profumi  
di paesi lontani! Il cosiddetto “spirit of Asia” nasce 
da ricette autentiche, lavoro manuale e ingredienti 
freschi e originali. La di�erenziazione locale dei  
nostri prodotti ha per noi un ruolo assai importante, 
così come l‘elaborazione di adeguate strategie di 
commercializzazione. 

Sfaccettate  
esperienze di gusto
 IL NOSTRO ASSORTIMENTO DI PRODOTTI  

 LUSINGA L‘APPETITO CON PROPOSTE TRASFOR-  

 MABILI IN UN BATTER D’OCCHIO.  

 STRAORDINARIE RICETTE ASIATICHE, 

 COME QUELLE RIPORTATE NELLE PAGINE SEGUENTI. 
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 CURRY
BALLS 
 GREEN CURRY THAI CON  

 HIT MEATBALLS CLASSIC (PAG. 133),  

 CROCCANTI VERDURE, NOCI E RISO 

丰
富
多
样

 IMMANCABILE NEL  

 VOSTRO MENÙ 

Asian food – apprezzato, 
ineguagliabile e irrinunciabile 
ingrediente della gastronomia 
moderna. Da ultima tendenza  
a presenza fissa dalle  
radici fortemente tradizionali,  
la cucina asiatica porta  
ricchezza in ogni menù.
 

 SPIRIT OF     
 ASIA原

汁
原
味

ASIAN CHIK’N® 
BURGER 

 CRUNCHY CHIK‘N  BURGER (PAG. 98) 

 CON INSALATA E STRISCIOLINE DI 

 CAROTE IN UN BUN DI RISO, IL TUTTO 

 RIFINITO CON FOGLI DI 

 NORI E RIDUZIONE DI SALSA DI SOJA 

®

TONKATSU 
 MEAT SELECTION KNUSPER SCHNITZEL  

 HOMESTYLE (PAG. 117) ALLA TONK ATSU  

 SU JULIENNE DI CAVOLO CAPPUCCIO  

 MARINATO ACCOMPAGNATO CON RISO SIAM 

NOODLE BOX 
 NOODLE STICK IN 3 GUSTI 

 DIVERSI (PAG. 77) CON VERDURE 

 ASIATICHE E SALSA 

 AGRODOLCE (PAG. 113) 
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YTHE AMERICANY 
 WAY OF 

FOOD

  IN VESTE DI TREND SETTER DEL COSIDDETTO  

 Yreal american tasteY
 PROPONIAMO GUSTOSI PIATTI CLASSICI E 

 NON SOLO! 

Snack e ricette della tradizione d‘oltreoceano oppure 
tipici sapori teutonici rivisitati in chiave americana?  

Sulla prossima pagina potete trovare  
alcune ispirazioni con ricette tipiche di diversi paesi.

 I vostri ospiti hanno già l‘acquolina in bocca!  

IL PAESE DAI GUSTI SENZA CONFINI
La cucina americana sinonimo di monotono fast food? 
Neanche per idea! Burger & Co. hanno da tempo fatto 
carriera tra i palati fini. E le tradizioni culinarie delle 
diverse regioni statunitensi – espressione di popolazioni 
indigene, immigrati e vegetazione locale – hanno  
conquistato il primo posto di trend gastronomico  
mondiale. Ne sono un esempio eccellente il tex-mex e il 
soul food, ormai un successo consolidato. Sono però  
anche le nuove tendenze, fra cui l’omaggio a classici della 
cucina tedesca, a descrivere la “NEW way of American 
Food”. Assaggiatene le infinite opportunità – think BIG!
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YTHE AMERICANY 
 WAY OF 

FOOD
 LET‘S GO! 

 DOVE SI VA? FACILE: NEI  

 PALATI UNITI D‘AMERICA! 
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 WELCOME …  GLI STATI UNITI SONO DIVENTATI  

 CELEBRI COME ”PAESE DALLE INFINITE  

 OPPORTUNITÀ“. QUESTO VALE DA TEMPO ANCHE  

 PER QUANTO RIGUARDA L‘ETEROGENEITÀ  

 GASTRONOMICA. SERVONO ESEMPI? 

Y HOT JALAPEÑOS Y
CREAM CHEESE O REDPEPPAJAM® 

 

 GUSTO FOCOSO CON I PEPPERS 

 RED & HOT (PAG.  50) DA GUSTARE ASSIEME ALLA 

 SALSA FRUTTOSA REDPEPPAJAM  (PAG. 112) E 

 PATATINE FRITTE 

YCHEESE EXPLOSIONY
BEEF O CHILI

 DOPPIO HOMESTYLE BURGER (PAG. 89) CON 

 BACON CROCCANTE, INSALATA E CIPOLLE ROSSE NEL 

 NOSTRO HOMESTYLE BURGER BUN (PAG. 104), 

 RICOPERTO CON UNA DELIZIOSA CHEESE BURGER 

 SAUCE (PAG. 113) 

Y BURGER BOX Y
ONION RINGS O CHIK’N® WINGS
 HOMESTYLE BURGER (PAG. 89) CON CHEDDAR, 

 POMODORI, CIPOLLE, PEPERONE VERDE 

 E DIVERSE SALSE IN UN BRIOCHE BURGER 

 BUN (PAG. 105), ACCOMPAGNATE DA 

 BUFFALO CHIK‘N  WINGS (PAG. 59) E BEER 

 BATTERED ONION RINGS THIN CUT (PAG. 52) 

®

YSWEET CHIK’SY
CHIK’N® O WAFFLES

 FIRE ROASTED CHIK’N  FINGERS (PAG. 64)  

 SU CIALDA IN STILE SOUL FOOD CON  

 SALSA AL MIELE E UNA GUSTOSA INSALATA  

 DI POMODORO, CIPOLLA ROSSA E AVOCADO 

®

®
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 SPECIALE CONSEGNE:  IL BOOM DI NUOVI 

 MERCATI E TENDENZE OFFRE INTERESSANTI

 OPPORTUNITÀ PER DIFFERENZIARSI! 

 

Yeasy goingY
 DAI CIBI CONSEGNATI A DOMICILIO I 

 CLIENTI SI ASPETTANO LO STESSO TRIONFO 

 DI GUSTO DEL RISTORANTE. LASCIATEVI 

 ISPIRARE DALLE NOSTRE CREAZIONI! 

MANGIARE BENE?  
A DOMICILIO, GRAZIE!

20 21
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* Fonte: YE aprile 2019; CREST, npdgroup Deutschland GmbH.

Ordinare cibo a casa, in u�cio o da amici è un’abitudi-
ne sempre più frequente. Lo dimostra anche la spesa 
complessiva registrata sul mercato delle consegne a 
domicilio, aumentata del 16²%*² dal 2017. Utilizzate anche 
voi questo canale di vendita per allargare la clientela e 
sfruttare al massimo le capacità della vostra cucina con 
ordinazioni aggiuntive! Senza perdere ovviamente mai 
di vista qualità e nuovi impulsi.
Perché chi è esigente, chiede gusto e varietà anche 
nel cibo consegnato a domicilio. Lasciatevi ispirare e 
scegliete dal nostro vasto assortimento i prodotti più 
adatti per la vostra attività di home delivery!
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 UN MONDO DI SENSAZIONI // AMERICA 

SFRUTTATE CON I NOSTRI PRODOTTI, RICETTE 

E CONFEZIONI LE CHANCE CHE IL SERVIZIO A 

DOMICILIO VI OFFRE.

BURGER & 
FRIENDS

BETTER BURGER & BETTER SIDES 
 HOMESTYLE BURGER (PAG. 89), 

 RICOPERTO CON MOZZARELLA ONION RINGS 

 (PAG. 36), IN HOMESTYLE BURGER BUN 

 (PAG. 104), ACCOMPAGNATO DA MOZZARELLA 

 FRIES ULTRACROCCANTI (PAG. 37) 

PULLED DOG
BBQ STREET FOOD STAR

 
 PULLED CHIK’N  BURGER (PAG. 99) SU HOT 

 DOG BUN, INSAPORITO CON PRICKLED 

 JALAPEÑOS NACHO SLICES (PAG. 111) E 

 SALSA BBQ 

®

BURGER SUSHI 
FINGER FOOD FATTO A MANO  

 ASIA SLIDERS CHIK’N  RED CURRY E VEGGIE 

 MUSHROOM (PAG. 46), PERSONALIZZATI CON FIORI 

 ESSICCATI E SESAMO 

23

 THAI BOXING  
ASIA WINGS

 BUFFALO CHIK’N  WINGS EXTRA HOT (PAG. 59) 

 CON PASTA SALTATA, VERDURE 

 ASIATICHE E SALSA ASIA (PAG. 113) 

®

®
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 UN MONDO DI SENSAZIONI // GERMANIA 

 CAVOLI E CRAUTI SI  

 REINVENTANO – MA NEL  

 SEGNO DELLA TRADIZIONE. 

 L'ODIERNA GASTRONOMIA  

 TEDESCA È UN MOSAICO  

 POST-MODERNO. 

    GERMAN F�d

LA GERMANIA TORNA A UNA CUCINA PIENA  
E SOSTANZIOSA
Lo stereotipo vuole così: la cucina tedesca richiama 
alla mente crauti, canederli e sugose ricette a base di 
carne. Ma dagli Anni '50, ovviamente, si è evoluta.  
Tradizioni culinarie provenienti da vari angoli del mondo 
sono entrate a far parte della cucina locale, l'arte 
del buon gusto è divenuta tema di grande interesse, 
si sono a�ermate tendenze come lo slow food e un 
ridotto consumo di carne. Con recenti evoluzioni – 
quali moderni food truck o, in passato, la cucina  
molecolare e il cosiddetto functional food – la Germania 
dimostra un grande spirito d'innovazione. Attualmente, 
 gli chef tedeschi sono intenti a reinterpretare con 
grande slancio ricette di antica tradizione e specialità 
del territorio. Un ritorno alle origini!

 STUPITE ANCHE VOI I  

 VOSTRI OSPITI CON  

 RICETTE AUTENTICHE! 
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Gustosi crostoni 
DORATI IN FORNO 

 BEEF TOPPING LEMON & CHILI (PAG. 112) SU 

 UNA FETTA DI PANE TEDESCO NERO CON 

 UN MIX DI DADINI DI MOZZARELLA (PAG. 111), 

 PEPERONI E PORRO. 
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 UN MONDO DI SENSAZIONI // GERMANIA 

L'ORIGINALITÀ TEDESCA IN CHIAVE CONTEMPORANEA! 

È CON QUESTE PAROLE CHE SI POTREBBE  

RIASSUMERE LA TENDENZA A RIVISITARE ANTICHI 

PIATTI DELLA TRADIZIONE LOCALE. LA CUCINA 

TEDESCA È TORNATA ALLE PROPRIE ORIGINI – PER 

ANDARE ANCOR PIÙ LONTANO. PORTATE IN TAVOLA 

REMAKE GASTRONOMICI DAL GUSTO SORPRENDENTE!

..

Abbondanza  
bavarese
INSALATA DI BREZEL  

 MEAT SELECTION CORDON BLEU DI 

 MAIALE (PAG. 123) ACCOMPAGNATO DA 

 INSALATA BAVARESE DI BREZEL 

 CON RAVANELLI E FOGLIE DI SPINACI 

    GERMAN F�d

..

Il meglio in un panino
BURGER DI CANEDERLO

 HOMESTYLE BURGER (PAG. 89) CON 

 CAVOLO ROSSO, FUNGHI DI BOSCO E VALERIANA 

 INFILATO IN UN CANEDERLO TOSTATO 

 E ACCOMPAGNATO DA SALSA ALLA SENAPE 

Cucina casalinga
UN GOLOSO SPUNTINO

 
   TAGLIERE TEDESCO CON BEER BATTERED ONION RINGS THIN  

 CUT (PAG. 52), TOMATO CHEESE BITES (PAG. 51),  

 OBATZDA, CETRIOLI, POMODORI, RAVANELLI E BREZEL 

27

 Provviste per  
il viaggio    

SOTTO UN MANTO DI SPECK
 PRIMO MOZZARELLA STICKS (PAG. 49) AVVOLTI IN  

 SPECK CON FRAGRANTI SPICCHI DI PATATE  

 AL FORNO E DIP DI PANNA ACIDA E CETRIOLO 
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Ripensate la colazione come comoda variante da asporto:  
con un’o�erta snack fuori dall’ordinario e tutto il fascino della cucina  
casalinga! Lasciatevi ispirare dalle nostre creazioni.

COLAZIONE  – 
ON THE GO! 

28

 SPECIALE // COLAZIONE 

29

 LA COLAZIONE FUORI CASA È IN PIENO BOOM! 

 E SI PROTRAE FINO A TARDI. PERCHÉ LA NUOVA COLAZIONE È FLESSIBILE, 

 PERSONALE, CASUAL E INTERNAZIONALE. 

IL NUOVO MODO DI CONCEPIRE LA COLAZIONE 
Il moderno stile di vita cittadino non sa praticamente più cosa siano i pasti a orario fisso. Il mutato mondo 

del lavoro ha messo sotto sopra anche le abitudini quotidiane. La cucina casalinga è stata rimpiazzata  
da pasti fuori casa. Si mangia quando si ha voglia, tempo o fame. E così succede ad esempio che colazione 
e cena si fondano in una nuova ma già a�ermata tendenza, fatta di proposte perfette in qualsiasi momento 

della giornata. Questo attualissimo modo di concepire la colazione urbana lascia intravedere una forte  
frequenza e un incremento di fatturato.
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ALL DAY LONG!
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 SPECIALE // COLAZIONE 

31

HOMESTYLE BURGER (PAG. 89) CON UOVO  

IN CAMICIA, SALSA OLANDESE  

E SPINACI IN UN SOFFICE BRIOCHE  

BURGER BUN (PAG. 105)

PULLED PORK BURGER (PAG. 99) CON PICKLED 

JALAPEÑOS NACHO SLICES (PAG. 111) 

E CIPOLLA A DADINI SU CROSTONE DI PANE 

CONTADINO

WRAP TORTILLA TRADITIONAL PLAIN 

(PAG. 108) FARCITA CON BEEF 

TOPPING LEMON & CHILI (PAG. 112), UOVO 

STRAPAZZATO E AVOCADO

HOMESTYLE BURGER (PAG. 89) CON GUACAMOLE  

CLASSIC EXTREME SUPREME (PAG. 112),  

UOVO E BACON IN UN SOFFICE BRIOCHE BURGER 

BUN (PAG. 105)

NACHOS LEMON SPICE (PAG. 109) CON MIX DI  

MOZZARELLA E CHEDDAR FUSO (PAG. 111),

ACCOMPAGNATI DA UOVO ALL’OCCHIO DI BUE, 

AVOCADO E POMODORI

HOMESTYLE CHIK’N® FINGERS 

BUTTERMILK (PAG. 35) CON UOVO IN CAMICIA, 

RAVANELLI, MAIS E TACCOLE

BURGER BENEDICTBURGER BENEDICT

 AVOCADO & Egg WRAP AVOCADO & Egg WRAPBreakfast Burger Breakfast Burger Breakfast NachosBreakfast Nachos frühstücksstullefrühstücksstulle 

Brunch BowlBrunch Bowl
DOLCE, PICCANTE, SAPORITO, AMERICANO,  

MESSICANO, FRANCESE – FONDETE E INTERPRETATE 

I NOSTRI PRODOTTI CON INVITANTI RICETTE E 

OFFRITE UNA COLAZIONE STRAORDINARIA!
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PER OGNI  
OCCASIONE  
 SERVITEVI DIRETTAMENTE SCEGLIENDO DA  

 UN CESTO COLMO DI PRODOTTI VARIEGATI.  

 DAL VOSTRO SPECIALISTA IN FOOD SERVICE. 

 

 

 IL NOSTRO STRAORDINARIO ASSORTIMENTO,  

 SUDDIVISO IN TRE SETTORI, HA SEMPRE  

 L‘OFFERTA GIUSTA: PER OGNI OCCASIONE E PER  

 TUTTI I SETTORI DEL MERCATO DEL FUORI  

 CASA – UN UNICO FORNITORE PER RISPARMIARE 

 TEMPO E DENARO! 

  1  

3  COLON NE
 SALOMON FOODWORLD  // COMPETENZE 

3  

3  

2  

2  

FINGER FOOD 
 PICCOLE DELIZIE DAL MONDO. 

I PIONIERI DEL FINGER FOOD A SERVIZIO  

DELLA VOSTRA ATTIVITÀ COMMERCIALE!  

CLASSICI DEL FINGER FOOD, PRODOTTI DI  

TENDENZA E INNOVAZIONI DA 

 PAG. 38 

BURGER & WRAPS 
 TUTTO PER BURGER & CO. 

PATTY, BUN, INGREDIENTI E TANTO ALTRO  

ANCORA: OLTRE 1,5 MILIONI DI POSSIBILITÀ DI 

COMBINAZIONI PERSONALIZZATE PER VOI DA 

 PAG. 84 

SCHNITZEL & MORE 
 GUSTOSI CLASSICI REINTERPRETATI  

 SECONDO TENDENZA. 

SCOPRITE UN‘AMPIA SELEZIONE DI FRAGRANTI  

COTOLETTE, CLASSICI RIVISITATI IN CHIAVE 

MODERNA E SAPORITE SPECIALITÀ A BASE 

DI MACINATO DI CARNE DI PRIMA QUALITÀ DA 

 PAG. 114 

®

 L‘OFFERTA GIUSTA: PER OGNI OCCASIONE E PER 

 TUTTI I SETTORI DEL MERCATO DEL FUORI 

 CASA – UN UNICO FORNITORE PER RISPARMIARE 

PER OGNI 
OCCASIONE  
 SERVITEVI DIRETTAMENTE SCEGLIENDO DA 

 UN CESTO COLMO DI PRODOTTI VARIEGATI. 

 DAL VOSTRO SPECIALISTA IN FOOD SERVICE. 

COLON NE
  1  
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NEW BREAKFAST 
 

 >    Con All-Day-Breakfast fino al 
pomeriggio invitate i clienti a 
rimanere e finite per acquisirne 
di nuovi

 >  O�rite la colazione da asporto

SHARING

 >  O�rite varie piccole porzioni 
da condividere e assaggiare

 >  Una presentazione curata 
trasforma il vostro piatto  
in “cibo instagrammabile”

BETTER SIDE DISH  
& DELIVERY

 
 >  Incrementate le vendite 

o�rendo contorni eccellenti
 >  Puntando sulle consegne a 

domicilio si potranno aprire 
canali lucrativi. La crescita 
in questo settore è stata dal 
2017 del 16�%**. 

*  Fonte: fatturato 2012–2019; GV-Panel. 
** Fonte: YE aprile 2019; CREST, npdgroup Deutschland GmbH.

La crescente espansione delle città sta cambi-

ando gli spazi e lo stile di vita: mobili, digitali, 

globali e sempre collegati  – in questo modo i 

Millenials e la Generazione Z, fra gli altri, stanno 

influenzando il mercato. 

PER LA NUOVA CULTURA URBANA  

DEL CIBO L’ABBINAMENTO PERFETTO SI 

CHIAMA FINGER FOOD! 

Il suo bilancio positivo nelle vendite, pari ad oltre 

il 25�%* nel mercato della ristorazione fuori casa 

(dal 2015) promette ottime chance da  

cogliere al volo.

IL VOSTRO POTENZIALE  
PER UNO SNACK URBANO:

Homestyle Chik’n® Fingers Buttermilk

Amatissimo tra gli snack, l’apprezzato Chik’n® Finger 
incontra il gusto di tendenza del latticello e una  
croccante impanatura grossolana all’insegna del fatto 
in casa. Ideale come snack, antipasto o accompagna-
mento per allettare nuovi clienti!

 — Rustica impanature croccante
 — Carne tenerissima grazie al latticello
 — 100�% filetto di petto di pollo

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  85  088  00  5 × 1,0 kg = 5,0 kg (1,0 kg = 25�–�40 pezzi)
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Mozzarella Fries

Il bello è condividere: dove cremosità e croccantezza 
s’incontrano, è lì che tutti vogliono arrivare! Sottilissi-
mi bastoncini di mozzarella in un’irresistibile tempura 
croccante. La nuova spinta sul menù snack o contorni 
d’eccellenza. Prodotto precotto.

 —  Garanzia di margini migliori – meno materie 
prime, più vendite

 — Sottilissime e croccanti
 — Pronte in soli 1:15 minuti

Mini Tortilla Egg & Cheese

Piccolo e succulento snack vegetariano con uova 
strapazzate ripieno di pomodori essiccati al sole, fra-
granti tocchetti di peperone e formaggio Versatile e 
flessibile nell’uso, è eccellente anche per una colazione 
a bu�et. Prodotto precotto.

 — Involtino snack arrotolato a mano
 — Ideale per buffet e come spuntino
 — Eccellente sia caldo che freddo

TOP SELLER IN NUOVA VESTE
L’o�erta di burger migliori ha profondamente rivoluzionato il mercato gastronomico  
portando in campo prelibatezze di categoria superiore con il concetto di “better side dishes” 
ovvero contorni d’eccellenza. Impostasi come tendenza autonoma, questa propensione sta 
conquistando anche il settore del domicilio. 

SNACK URBANI DAL  
CARATTERE SPECIALE

Non si tratta solo di un must dell’o�erta a  
colazione, ma soprattutto di una  

preziosa fonte di proteine per  
flexitariani e vegetariani. 

Con i nostri Mini avrete una  
o�erta diversificata e di stile senza  

rinunciare ai  vantaggi degli  
alimenti pronti!

PIÙ VARIETÀ: 
TANTE ALTRE  

PICCOLE PORZIONI 
CON GRANDE  
POTENZIALE:  

MINI WRAPS & SLIDERS! 

A

Mozzarella Onion Rings

Due top seller messi insieme: delicati bastoncini di 
mozzarella e anelli di cipolla dal sapore dolce e pic-
cante avvolti da una deliziosa e croccante panatura! 
Versatili e perfetti come contorni d’eccellenza,  
snack, stuzzichini o guarnizione. Prodotto precotto.

 — Gustoso snack nel formato ad anelli 
 — Mozzarella stick e onion ring insieme
 — Versatilità da condividere, da asporto, per guarnire

PREPARAZIONE

ART.  84  9 14  00  6 × 1,0 kg = 6,0 kg (1,0 kg = 31�–�35 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  85  093  00  3 × 1,0 kg = 3,0 kg (1,0 kg = 30�–�35 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  933  00  6 × 1,0 kg = 6,0 kg (1,0 kg = 70�–�80 pezzi)
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 PICCOLE STUZZICHERIE DAL GUSTO  

 GRANDIOSO: 

 PAG. 40   Mini Wraps & Sliders

 PAG. 48   Cheese & Onion Appetizer 

 PAG. 58   Chik’n® Wings & Fingers 

 PAG. 66   Asian Finger Food 

 PAG. 72   Finger Food su bastoncino

 PAG. 80   Finger Food Specials

FINGER
FOOD
 LA VERA RICCHEZZA DEL  

 VOSTRO MENÙ È LA VARIETÀ.  

 CHE PER I VOSTRI 

 OSPITI NON È MAI TROPPA! 

 SCEGLIETE, ABBINATE, STUPITE.  

 CON I NOSTRI FINGER FOOD TUTTO  

 È POSSIBILE – TRANNE ANNOIARSI!  

 MANGIARE SIGNIFICA PIÙ CHE  

 SAZIARSI. MANGIARE È SINONIMO  

 DI GUSTO, COMPAGNIA,  

 ESPRESSIONE INDIVIDUALE.  

 I VOSTRI OSPITI SONO CURIOSI,  

 VOGLIONO ESSERE STUPITI,  

 PROVARE E CONDIVIDERE.  

 IL NOSTRO RICCO ASSORTIMENTO  

 DI FINGER FOOD TRASFORMA OGNI  

 PASTO IN UN EVENTO – A TAVOLA,  

 IN PIEDI O MENTRE SI CAMMINA! 

 IL NOSTRO QUALCOSA IN PIÙ:  

 IMPULSI CREATIVI, RICETTE AUTEN-  

 TICHE E QUALITÀ  AFFIDABILE! 

—

EATERTAIN ME, PLEASE!

 SCEGLIETE, ABBINATE, STUPITE.  SCEGLIETE, ABBINATE, STUPITE. 

 CON I NOSTRI FINGER FOOD TUTTO 

 È POSSIBILE – TRANNE ANNOIARSI!  

 PICCOLE STUZZICHERIE DAL GUSTO 

  Cheese & Onion Appetizer 

rs 

 PICCOLE STUZZICHERIE DAL GUSTO 



PER UN’IDE A IN PIÙ

—

—

Mini Wrap BBQ Chik’n®

E�etto strepitoso: tenero petto di pollo 
sfilacciato a mano in versione pulled, con 
fresche striscioline di peperone e una  
saporita salsa barbecue dal gusto a�umicato. 
In un’invitante mini wrap da servire come 
apprezzato protagonista del bu�et.

 — Gustoso snack Pulled Chik’n®
 — Avvolto e farcito a mano
 — Eccellente sia caldo che freddo 

Mini Wrap Asian Veggie

Un’esibizione impeccabile: fragranti verdure 
al wok con pasta di vetro, nel pratico e crea-
tivo formato mini wrap. L’aromatica salsa 
di soia sottolinea l’autentico gusto asiatico, 
l’aspetto artigianale è suggestivo.

 — Varietà di genuine verdure asiatiche 
 — Avvolto e farcito a mano
 — Vegano 

GASTRONOMIA SCENOGRAFICA
 UN BUFFET DEVE SEDURRE:  

 UNA PRESENTAZIONE  

 AFFASCINANTE, CREAZIONI  

 SORPRENDENTI E UN'INFINITÀ  

 DI GUSTOSE RICETTE RENDONO  

 LA SCELTA E L'ASSAGGIO  

 UN MOMENTO STRAORDINARIO.  

 DIVERTITEVI A INVENTARE  

 AUTENTICI CAPOLAVORI:  

 LE NOSTRE MINI WRAPS NON  

 PASSANO MAI INOSSERVATE! 

 IL CONO CHE FA TENDENZA:  

 PICCOLE PORZIONI IN UNA  

 RICCA VARIETÀ DI GUSTI  

 DA TUTTO IL MONDO 

 IMMANCABILI A TAVOLA: LE  

 MINI WRAPS DONANO AL  

 BUFFET QUEL QUID PARTICOLARE 

RICETTE 
M I G L I O R AT E
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COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  773  00  2  ×  1,19 kg  =  2,38 kg  (1,19 kg = 34 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  803  00  2  ×  1,19 kg  =  2,38 kg  (1,19 kg = 34 pezzi)

FACILE, MA DI GRANDE  

EFFETTO: SISTEMATE LE  

MINI WRAPS IN BICCHIERINI  

DI VETRO (A SINISTRA)  

PER UNA  PRESENTAZIONE  

 SCENOGRAFICA.  L'EFFETTO  

SORPRESA È ASSICURATO!

MINI 
WRAPS & 
SLIDERS
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NOVITÁ

Mini Wrap Californian Salsa

Il culmine dell'attrazione: verdure miste della 
California pronte da gustare, orzo perlato  
e una salsa piccante dalle note fruttate.  
Un’esplosione di sapori esaltata da una pre-
sentazione scenografica.

 — Prediletto snack con verdure
 — Avvolto e farcito a mano
 — Vegano

Mini Wrap Pulled Jackfruit

Gusto spettacolare: il jackfruit sfilacciato è 
la risposta vegana alla tendenza del pulled. 
Servito con una saporita salsa barbecue dal 
gusto a�umicato, lo straordinario aspetto 
artigianale della wrap è il tocco di classe per 
bu�et & Co. 

 — L’alternativa perfetta alla carne pulled 
 — Avvolto e farcito a mano
 — Vegano 

Mini Wrap Salmon & Egg

Un classico per la colazione de luxe: uovo 
strapazzato, salmone e spinaci nella pratica 
e apprezzata versione “mini wrap”. I pregiati 
ingredienti e l’aspetto casereccio ne fanno 
l’elemento protagonista di un bu�et o una 
merenda. 

 — Con pregiato salmone e uova strapazzate
 — Avvolto e farcito a mano
 — Eccellente sia caldo che freddo

 FINGER FOOD // MINI WRAPS & SLIDERS  

PREPARAZIONE

ART.  85  089  00  2  ×  1,19 kg  =  2,38 kg  (1,19 kg = 34 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  85  090  00  2  ×  1,19 kg  =  2,38 kg  (1,19 kg = 34 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  85  095  00  2  ×  1,19 kg  =  2,38 kg  (1,19 kg = 34 pezzi)

NOVITÁ
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JACKFRUIT 
Verde, grande e ricoperto di spine: è il jack-

fruit, o giaca, il gigantesco frutto tropicale 

dalla polpa gialla il cui gusto ricorda  

vagamente un ananas acerbo. Prima di giungere  

a maturazione, presenta una polpa fibrosa e  

un gusto neutro. Grazie alla successiva lavora-

zione, può essere utilizzato come perfetto  

sostituto della carne. Per questa ragione è  

assai apprezzato da flexitariani, vegetariani  

e vegani.

 FINGER FOOD // MINI WRAPS & SLIDERS  
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Pulled Chik’n® Slider BBQ

Un capolavoro unico dal sapore di griglia: 
panino al sesamo sagomato e farcito a 
mano con tenero filetto di petto di pollo 
sfilacciato. Il peperone rosso e una  
saporita salsa barbecue dal gusto a�umicato 
ne esaltano la personalità.

 — Slider pronto da gustare
 — Preparazione 100�% a mano
 — Saporita salsa BBQ affumicata

Pulled Chik’n® Slider Honey-Mustard

Un capolavoro unico dal profumo di miele: 
piccolo panino allungato sagomato e farcito  
a mano con tenero filetto di petto di pollo  
sfilacciato, completato da una saporita salsa 
di miele e senape dal gusto fruttato e un  
tocco di prezzemolo fresco.

 — Slider pronto da gustare
 — Preparazione 100�% a mano
 — Stuzzicante salsa di miele e senape

Pulled Chik’n® Slider Chipotle

Un capolavoro unico dal gusto piccante: 
mini panino sagomato e farcito a mano con 
tenero filetto di petto di pollo sfilacciato. Il 
peperone verde e la salsa chipotle piccante 
dal gusto a�umicato ne esaltano il sapore.

 — Slider pronto da gustare
 — Preparazione 100�% a mano
 — Salsa chipotle piccante affumicata

NEXT LEVEL

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  675  00  3 × 1,2 kg = 3,6 kg (1,2 kg = ca. 40 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  676  00  3 × 1,2 kg = 3,6 kg (1,2 kg = ca. 40 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  674  00  3 × 1,2 kg = 3,6 kg (1,2 kg = ca. 40 pezzi)

Pulled Chik’n® Slider BBQ

Un capolavoro unico dal sapore di griglia:
panino al sesamo sagomato e farcito a 
mano con tenero filetto di petto di pollo 

Pulled Chik’n® Slider Chipotle

Un capolavoro unico dal gusto piccante: 
mini panino sagomato e farcito a mano con 
tenero filetto di petto di pollo sfilacciato. Il 
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 SCOPRITE ANCORA PIÚ PRODOTTI  

 DI “PULLED NEXT LEVEL” 

 PAG. 81  Pulled Pork Bites

 PAG. 99   Pulled Chik’n® Burger

 PAG. 99   Pulled Pork Burger

SEMPLICEMENTE UN 
VALORE AGGIUNTO!
In qualità di operatori  

nel settore della ristorazione 

potrete usufruire di un’elevata 

flessibilità produttiva, 

un’ampia disponibilità di pro-

dotto e massima comodità  

e, allo stesso tempo, stuzzi-

care i vostri ospiti con  

sorprendenti idee culinarie.
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Asia Slider Veggie Mushroom

Unico, autentico, vegetariano: mini snack 
asiatico leggerissimo di riso Uruchi, com-
pletamente fatto a mano, farcito con funghi 
pleurotus con erbe aromatiche e croccanti 
verdure insaporito con una gustosa salsa  
di soia. Pronto da gustare in un battibaleno 
e facile da decorare!

 — Gustosa farcitura di funghi e verdure 
 — Completamente fatti a mano
 — Scongelare, personalizzare, servire

Asia Slider Chik’n® Red Curry

Innovativo, autentico, piccante: mini snack 
asiatico di riso Uruchi, completamente fatto 
a mano, farcito con tenero filetto di petto 
di pollo sfilacciato, saporita salsa al curry 
rossa e croccanti verdure.  Leggero, veloce 
e semplice!

 — Originale Red Curry Chicken
 — Completamente fatti a mano
 — Scongelare, personalizzare, servire

� sì si � 
:

CR EA ZIONI PER SONALIZZATE

un mini burger, ma con  
Preparato come 

la leggerezza del sushi!

UNICO! 

Scongelare  SSccScSScS oococcoc nggeelleleele aareerer
   lo Sl � 

In� i� �  � � e� e� e In��ii��i�ii�i �������� ���������� ee��e�ee�e ee��
e � � r� e

     � �  � o� o il  

! � � � � � � פ
�ee�e��e���e�e��e� ���������� ��oo�o��o� ��oo�o��o� iill

פ�פ�פפ ����� ���� ���� ���� � � ro Sl �   

COTTO

PREPARAZIONE

ART.   85  269  00  3 × 1,2 kg = 3,6 kg (1,2 kg = ca. 40 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.   85  27 1  00  3 × 1,2 kg = 3,6 kg (1,2 kg = ca. 40 pezzi)

ca. 3,5 cm
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Beer Battered Mozzarella Sticks

Un classico al formaggio dal carattere deciso: 
bastoncini di mozzarella dall'inconfondibile 
gusto a metà tra dolce e saporito grazie alla 
dorata pastella preparata con l’11% di birra. 
Senza alcol. Precotti!

 — Croccante pastella di birra
 — Adatto anche ai bambini
 — Lunga conservazione

MINI 
WRAPS

Breaded Mozzarella Sticks 

Un classico al formaggio dal gusto versatile: 
bastoncini di mozzarella con erbe aromati-
che mediterranee in un'irresistibile impa-
natura croccante. Un apprezzato snack per 
ogni occasione e per tutti i gusti, precotti.

 — Un classico dal successo garantito
 — Impanatura croccante
 — Delicata nota di erbe aromatiche

CHEESE &
ONION
APPETIZER

Snack Cup 2 Go
 
Ideale per tutti gli snack 
da intingere in salsa, 
come Hot Appetizer,  
Mini Schnitzel, Chik’n® 
Fingers, Cevapcici²…  
“Per raccogliere la salsa 
fino all‘ultimo boccone!”  

 — L’innovativa  
  confezione con  
  funzione dip flessibile.  funzione dip flessibile.

Primo Mozzarella Sticks 

Un classico al formaggio con quel quid in 
più: maxi bastoncini di mozzarella avvolti 
da un'impanatura croccante. Con una de-
licata nota di burro e un fine tocco di aglio 
ed erbe aromatiche, precotti.

 — L'originale!
 — Lunghezza e croccantezza maxi
 — Fine nota di aglio

APPETIZER

CHEESE &
ONION
APPETIZER

ART. 84 �00 �86
8 �× �8 �× �1 3 � CM

DISPONIB I LE  
NEL  SALES  SHOP

—
—

—

PREPARAZIONE

ART.  84  283  00  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 34 – 40 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  759  00  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 33 – 36 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  604 00  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 33 – 36 pezzi)

UNO SNACK SUPERBO
 UN INVOLUCRO CROCCANTE E  

 UN CUORE TENERISSIMO –  

 I NOSTRI STUZZICHINI  

 FANNO FAVILLE! FACILI  

 DA PREPARARE E VERSATILI  

 DA ABBINARE: PER UNO SNACK  

 VELOCE, UN‘ORIGINALE  

 AGGIUNTA ALL‘INSALATA O  

 COME APPETITOSI BOCCONI.  

 PIÙ SEMPLICE DI COSÌ  

 NON SI PUÒ! 

 VELOCISSIMI DA IMPIATTARE  

 PRATICITÀ E FUNZIONALITÀ:  

 DALLA MANO ALLA BOCCA  

 ANCOR PIÙ VARIETÀ E  

 DIVERTIMENTO: CON DELIZIOSE 

 SALSE DIP (PAG. 112) 
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Tomato Cheese Bites 

Stuzzicanti polpettine: formaggio morbido 
di latte vaccino maturato in salamoia 
amalgamato con pomodori essiccati al 
sole e profumate erbe aromatiche. Invitante 
bocconcino mediterraneo in croccante 
impanatura precotta, precotte.

 — Pomodori essiccati al sole
 — Antipasto-snack mediterraneo
 — Da gustare a caldo e a freddo
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Peppers Red & Hot

Peperoncini piccanti: il piccante deciso dei 
peperoncini jalapeño rossi è piacevolmente 
compensato da un cremoso e delicato 
ripieno di formaggio fresco. La croccante 
impanatura li rende un pratico snack, 
precotti!

 — Carnosi peperoncini jalapeño rossi
 — Cremoso formaggio fresco
 — Piacevolmente piccante

Peppers Cream Cheese

Peperoncini mordaci: il piccante leggero dei 
carnosi peperoncini jalapeño verdi è stem-
perato da un cremoso ripieno di formaggio 
fresco. La croccante impanatura invoglia a 
mordere, precotti!

 — Carnosi peperoncini jalapeño verdi
 — Cremoso formaggio fresco
 — Leggermente piccante

Peppers Cheddar Cheese

Peperoncini sfiziosi: i carnosi peperoncini 
jalapeño verdi trovano nel saporito ripieno 
al cheddar il connubio ideale. La croccante 
impanatura esalta il gusto di uno snack da 
sgranocchiare, precotti.

 — Il classico americano con cheddar
 — Carnosi peperoncini jalapeño verdi
 — Impanatura croccante

PEPERONCINI PICCANTI MESSICANI 
"¡Qué bien!" I nostri appetitosi peperoncini 

racchiudono tutto il fuoco del sole: in Messi-

co, terra baciata dal calore solare, crescono 

peperoncini jalapeño particolarmente carnosi. 

Perfetti per il nostro elevato standard quali-

tativo. Per offrirvi sempre il massimo, effet-

tuiamo controlli al momento della raccolta e 

utilizziamo solo i prodotti migliori.

RICETTA IDE A

8 Peppers Red & Hot

30  g Redpeppajam® (pag. 112)

150  g chips di patate fritte

PEPPERS RED & HOT 

PREPARAZIONE

ART.  84  280  00  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 26 – 33 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  278  00  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 26 – 33 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  279  00  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 26 – 33 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  286  00  3  ×  1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 72 – 80 pezzi)

 C
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Chili & Cheese Nuggets 

Uno scrigno di bontà: benché tra gli ingre-
dienti non figuri l'oro, la dorata pastella dona 
alla crocchetta una morbidezza tutta da 
sgranocchiare. Con un cuore di delicato for-
maggio cremoso e pezzetti di peperoncini 
jalapeño verdi, precotta.

 — Croccante pastella
 — Peperoncini jalapeño verdi piccanti
 — L’ideale per dip o insalate

Broccoli & Cheese Nuggets 

Verdure all-inclusive: sotto una dorata 
pastella si cela un ripieno di cremoso 
formaggio e fragranti broccoli. Un snack 
finger food apprezzato non solo dai più 
piccoli, precotto!

 — Croccante pastella
 — Freschissimi broccoli
 — Raffinato snack delicato

Beer Battered Onion Rings Thin Cut

Turbinio di sapore: cipolle intere finemente 
tagliate ad anelli in una pastella di birra pre-
cotta. La preparazione ne mitiga il sapore 
pungente. Grazie al 9²% di birra utilizzato 
nella pastella, il risultato è una ricetta dolce 
e saporita insieme, precotte.

 — Top seller dall’aspetto casereccio
 — Extraslim, grande quantità
 — Croccante pastella di birra

Beer Battered Onion Rings Thick Cut

Turbinio di sapore: cipolle intere tagliate in 
grossi anelli in una pastella di birra precotta. 
La preparazione ne mitiga il sapore pungente. 
Grazie al 9²% di birra utilizzato nella pastella,  
il risultato è una ricetta dolce e saporita 
insieme, precotte.

 — Top seller dall’aspetto casereccio
 — Extralarge, gusto pieno di cipolla
 — Croccante pastella di birra

 FINGER FOOD // CHEESE & ONION APPETIZER 
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 SAPEVATE CHE�… 
i nostri anelli di cipolla sono un 

souvenir dall'America? Una ventina di anni 

fa, i nostri food scout li hanno portati 

con sé da oltreoceano, dove venivano 

utilizzati ad es. per guarnire i gustosi 

burger in stile americano.

 NELLA NOSTRA RICETTA, LE CIPOLLE 

 VENGONO AFFETTATE FRESCHE E 

 GLI ANELLI INTERI AV VOLTI IN UNA 

 PASTELLA DI BIRRA. 

BURGER BA SKE T ART. 84�00�39 / 25,5 �× �20,5 �× �5,5 CM 
CARTA ALIMENTARE EFFETTO STAMPA GIORNALE ART. 84�00�84 / 40�× �40�CM 
ENTRAMBI DISPONIBILI  NEL SALES SHOP

52

PREPARAZIONE

ART.  84  748  00  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 48 – 53 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  274  00  6 × 1,0 kg = 6,0 kg

PREPARAZIONE

ART.  84  276  00  6 × 1,0 kg = 6,0 kg

PREPARAZIONE

ART.  84  273  00  3  ×  1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 48 – 53 pezzi)

 C
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Le Duc Formed Onion Rings 

L'esaltazione del gusto: anelli di cipolla 
dall'aspetto uniforme e dal gusto intenso 
in un'impanatura buona da leccarsi le dita, 
precotti.

 — Precisione di calcolo
 — Intenso gusto di cipolla

Le Duc Beer Battered Onion Rings

Cipolla a 360°: anelli interi di cipolla 
avvolti da pastella preparata con l'1% di 
birra, precotti.

 — Anelli di cipolla interi
 — Aspetto casereccio

Le Duc Mozzarella Sticks

Sapore d'Italia: bastoncini di mozzarella 
avvolti da una fine impanatura, precotti.

 — Delicata impanatura
 — Veloce da preparare
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PREPARAZIONE

ART.  1 5  42  02  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = ca. 43 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  1 5  04  62  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg (1,0 kg = ca. 58 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  1 5  2 1  08  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = ca. 48 pezzi)

CONSIGLIO PER L A FRITTUR A

 SCALDARE L’OLIO NELLA FRIGGITRICE 

 A  175°C. 

 ATTENZIONE: NON FRIGGERE CONTEMPORANEAMENTE  

 QUANTITÀ ECCESSIVE DI SURGELATI! LA 

 TEMPERATURA ALL'INTERNO DELLA FRIGGITRICE  

 POTREBBE ABBASSARSI TROPPO PREGIUDICANDO 

 LA QUALITÀ DEL RISULTATO. 
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Le Duc Camembert Bites

Sapori d'oltralpe: piccolo snack di 
amembert con fine impanatura, precotti.

 — Delicata impanatura
 — Per completare snack vegetariani

Le Duc Red Hot Jalapeños

La delicatezza si fa hot: cremoso formaggio 
fresco con infuocati peperoncini jalapeño 
rossi in una fine impanatura, precotto.

 — Jalapeño piccanti
 — Delicata impanatura

Le Duc Cheddar Cheese Jalapeños

La delicatezza si fa saporita: saporito for-
maggio cheddar con peperoncini jalapeño 
verdi in una fine impanatura, precotto.

 — Saporito formaggio cheddar
 — Delicata impanatura

Le Duc Cream Cheese Jalapeños

La delicatezza si fa piccante: cremoso 
formaggio fresco con peperoncini jalapeño 
verdi in una fine impanatura, precotto.

 — Cremoso formaggio fresco
 — Delicata impanatura

Le Duc Cream Cheese Jalapeños
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PREPARAZIONE

ART.  1 5  66  01  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = ca. 30 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  1 5  73  01  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = ca. 30 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  1 5  43  03  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = ca. 43 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  1 5  67  01  6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg (1,0 kg = ca. 30 pezzi)
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Buffalo Chik’n® Wings extra hot

Impossibile resistere: come l’originale di 
Bu�alo, le succulente ali di pollo sono  
marinate e insaporite con una ra�nata nota 
di burro. Gli intenditori dicono: “Sono le 
migliori!” Per le nostre preparazioni, utilizzi-
amo la parte media e alta dell'ala.

 — “Hot seller” con originale nota di burro
 — Succulenta carne cotta
 — Porzioni precise

CHIK’N®  
WINGS 
& FINGERS

UN’OPPORTUNITÀ 
DA COGLIERE AL VOLO 

Siamo stati i primi: i nostri trend scout gi-

unsero in Germania con i Chik’n® Wings già agli 

inizi degli anni Novanta. Il nostro attento 

controllo della qualità garantisce un'elevata 

percentuale di carne e un gusto infallibile! 

Poco tempo dopo, le Buffalo Wings insaporite 

in una marinatura "extra hot" si erano già 

affermate come piatto assai richiesto.

Western Chik’n® Wings

Gusto inarrestabile: grazie alla loro marinata 
“medium hot”, le succulente e golose ali  
di pollo conquistano il palato per la delicata 
vena piccante. Per le nostre preparazioni, 
utilizziamo la parte media e alta dell'ala.

 — Leggermente piccante
 — Succulenta carne cotta
 — Pratica confezione da 1 kg

& FINGERS
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Buffalo Chik’n® Wings extra hot

—

—

—

IL GUSTO METTE LE ALI
 LE SPECIALITÀ A BASE DI  

 POLLAME SONO UN CLASSICO  

 IMBATTIBILE DI OGNI MENÙ –  

 OGGI PIÙ CHE MAI.  

 LA CARNE BIANCA, TENERA  

 E MAGRA, OFFRE INFATTI  

 UN'INFINITA  VARIETÀ DI 

 ABBINAMENTI: CHE SI TRATTI 

 DI ALA O FILETTO, MARINATA 

 O IMPANATA, CON AROMI 

 MEDITERRANEI, INDIANI O 

 AMERICANI. UNA BASE DI 

 PARTENZA VERSATILE IN GRADO 

 DI ISPIRARE LE RICETTE 

 PIÙ CREATIVE! 

 MAI COSÌ AMATA: LA DOMANDA  

 DI CARNE DI POLLO REGISTRA UN  

 AUMENTO GENERALE 

 VERSATILE COME SNACK,  

 PORTATA PRINCIPALE O GUARNITURA 

 I NOSTRI PRODOTTI CHIK’N     

 IN PURO STILE AMERICANO  

 ENTUSIASMANO ANCHE I  

 PIÙ APPASSIONATI DI CARNE! 

COTTE

PREPARAZIONE

ART.  84  762  00  4 ×�2,5 kg  =  10,0 kg  (2,5 kg = 50�–�80 pezzi)

COTTE

PREPARAZIONE

ART.  84  776  00  10  ×  1,0 kg  =  10,0 kg  (non assortite)
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Crispy Chik’n® Wings Gourmet Style

Tenero e croccante racchiusi in succulenti  
ali di pollo ricoperte da un sottile strato 
croccante. Per le nostre preparazioni, 
utilizziamo la parte media e alta dell'ala.

 — Delicate ed extra croccanti
 — Succulenta carne cotta
 — Porzioni precise

RICETTA IDE A

8 Virginia Chik‘n® Wings BBQ

50  g di cipolla a fettine

180  g di patate tagliate a metà

5  g di timo

VIRGINIA CHIK‘N® WINGS BBQ

Virginia Chik’n® Wings BBQ

Il fumo che dà gioia al palato: l’inconfondibile 
nota a�umicata della marinata BBQ rende 
queste succulente e tenere alette di pollo un 
goloso classico. Per le nostre preparazioni, 
utilizziamo la parte media e alta dell’ala.

 — Delicata nota BBQ affumicata
 — Succulenta carne cotta
 — Porzioni precise

Provençal Chik’n® Wings 

Profumo di vacanza: erbe provenzali e una 
delicata nota di aglio per queste tenere e 
succulente ali di pollo risvegliano atmosfere 
mediterranee. Per le nostre preparazioni, 
utilizziamo la parte media e alta dell’ala.

 — Profumate erbe mediterranee
 — Succulenta carne cotta
 — Porzioni precise
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COTTE

PREPARAZIONE

ART.  84  778  00  4  ×�2,5 kg  =  10,0 kg   (2,5 kg = 50�–�80 pezzi)

COTTE

PREPARAZIONE

ART.  84  77 1  00  4  ×� 2,5 kg  =  10,0 kg   (2,5 kg = 50�–�80 pezzi)

COTTE

PREPARAZIONE

ART.  84  779  00  4  ×�2,5 kg  =  10,0 kg   (2,5 kg = 50�–�80 pezzi)

 C
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Chik’n® Fingers Coconut

Il gusto dell'estate: una croccante impa-
natura al cocco dona a teneri e succulenti 
filetti di pollo un invitante tocco esotico. 
Da portare in tavola l’estate tutto l’anno!

 — Tenero filetto di pollo
 — Delicato gusto di cocco
 — Impanatura croccante
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Crispy Chik’n® Fingers

Un piatto buono per ogni occasione:  
i succulenti filetti di pollo con croccante 
impanatura sono un inno alla versatilità 
che lascia sempre il segno, qualunque sia 
l'abbinamento prescelto.

 — Tenero filetto di pollo
 — Versatilità d’uso
 — Impanatura croccante

Chik’n® Fingers Tikka

Un viaggio nel gusto: una croccante 
impanatura indiana tikka di pane Naan svela 
al suo interno un sugoso filetto di petto 
di pollo a listarelle. Una sinfonia di sogni e 
suggestioni di paesi lontani!

 — Tenero filetto di petto di pollo
 — Gustosa impanatura tikka masala
 — L’universale dal gusto esotico

 

CONOSCETE LA LINGUA SEGRETA 
DELLA CUCINA?  
La via del cuore passa per la gola! Grazie al nostro 

"Culinary Code" potrete raggiungere al cuore ogni 

singolo ospite. La mappa limbica, che tenta di tra- 

cciare una sorta di percorso delle emozioni nel cer- 

vello umano, vi aiuterà ad azzeccare sempre la pre- 

sentazione più adatta: "Brivido & Avventura" (sopra) 

o "Piacere & Fantasia" (sotto). Esaudite i desideri 

inconfessati dei vostri ospiti!

RICETTA IDE A

5 Chik‘n® Fingers Tikka

1 pane pita

30  g di yogurt al naturale

5  g di menta

1 lime

CHIK‘N® FINGERS TIKKA

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  769  00  5  ×  1,0 kg  =  5,0 kg  (1,0 kg = 22�–�32 pezzi)

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  775  00  5  ×  1,0 kg  =  5,0 kg  (1,0 kg = 22�–�32 pezzi)

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  730  00  5  ×  1,0 kg  =  5,0 kg  (1,0 kg = 25�–�40 pezzi)

 C
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Duca Crispy Chicken Bites

Prelibatezze fatte a mano: Petto di pollo na-
turale impanato a mano. Che croccantezza.

 — Aspetto casereccio
 — Petto di pollo, forma naturale

Fire Roasted Chik’n® Fingers

Per una grigliata straordinaria: il piacevole 
profumo, la tipica rigatura della carne ai ferri 
e il condimento mediterraneo rendono  
questi succosi filetti di pollo una hit mondiale. 
Come ripieno in una wrap o in un’insalata!

 — Tenero filetto di pollo povero di grassi
 — Condimento mediterraneo
 — Cottura su fiamma libera

Chik’n® Nuggets

Buone da impazzire: crocchette di pollo 
straordinariamente tenere rifinite da una 
croccante impanatura dorata. Da utilizzare 
a piacere senza limiti di fantasia.

 — Tenera carne di pollo
 — Impanatura croccante
 — Fantasiosi abbinamenti

COTTE

PREPARAZIONE

ART.   70  295  00
 85  194  90  

 2  ×  1,0 kg  =  2,0 kg
 6  ×  1,0 kg  =  6,0 kg

COTTO

PREPARAZIONE

ART.    86  015  00  6  ×  1.0 kg  =  6.0 kg  (1.0 kg = ca. 18 pezzi)

Chik’n® Bacon Donuts  

Una golosità tutta da assaporare: tenero 
petto di pollo a forma di donut con croccante 
impanatura e bacon saporito per una  
specialità a base di pollame diversa dalle altre.

 — Con succulento petto di pollo
 — Gusto intenso grazie al bacon
 — Invitante forma di donut

 SCOPRITE ALTRI PRODOTTI  

 FIRE ROASTED CHIK’N   

 PAG. 128   Fire Roasted Chik’n® Steak

®
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UNA GRIGLIATA 
SEMPLICEMENTE 
STRAORDINARIA!
 - COTTURA A FIAMMA APERTA 
- RIGATURA TIPICA DELLA GRIGLIA
- SAPORE AUTENTICO

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  642  00  5  ×  1,0 kg  =  5,0 kg  (1,0 kg = 22�–�32 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.    36  07  16  3  ×  1,5 kg  =  4,5 kg  (1,5 kg = ca. 60 pezzi)

 C
HI

K’
N®

  W
IN

GS
 

 & 
FI

NG
ER

S



 FINGER FOOD // ASIAN FINGER FOOD 

66 67

Dim Sum Mix 

Il gusto si fa in quattro: le prelibate speci-
alità Dim Sum sono pronte in men che non 
si dica per un originale antipasto o come 
portata principale, per un bu�et o al bar, 
e persino come aggiunta a zuppe.
 

 YAKI GYOZA  Sfoglia di pasta con 
ripieno di carne di pollo, gamberetti, 
cavolo cappuccio ed erba cipollina.

 SHRIMP SHAOMAI  Gamberetti, surimi, 
fagioli Yam, cipollotti e germogli di bambù 
in pasta di frumento.

 SEAWEED ROLL  Surimi, gamberetti, 
cipollotti, funghi cinesi, germogli di bambù 
e carote in alga scura.

 CABBAGE ROLL  Surimi, gamberetti, 
germogli di bambù, carote, avvolti da una 
foglia di cavolo cinese.

 — Secondo ricette tradizionali
 — Tempi di cottura identici
 — Da cuocere al vapore o in friggitrice

ASIAN
FINGER 
FOOD

Utilizzate il nostro cesto  
Dim Sum per la cottura al  
vapore o semplicemente 
per la presentazione.
ART.  84 �00�40  /   Ø  15  CM 
D ISPONIB I LE  NEL  SALES  SHOP

Cesto per cottura al vapore Dim Sum 
SAPETE IN REALTÀ�… 
cosa significa ”Dim Sum“ (scritto anche 

”Dimsum“)? La cucina tradizionale cinese 

definisce con questo termine tutti 

gli snack e gli spuntini cotti al vapore 

o fritti. Letteralmente, vuol dire: 

”toccare il cuore“.

Cesto per cottura al vapore Dim Sum 
SAPETE IN REALTÀ�… 
cosa significa ”Dim Sum“ (scritto anche 

”Dimsum“)? La cucina tradizionale cinese 

definisce con questo termine tutti 

gli snack e gli spuntini cotti al vapore 

o fritti. Letteralmente, vuol dire: 

”toccare il cuore“.

—

—

SUGGERIMENTO: Accompagnate con un dip a base 

di salsa di soia e peperoncini sminuzzati!

SAPORE AUTENTICO 

—

—

 DA OLTRE 20 ANNI INTRODUCIAMO  

 COSTANTEMENTE NUOVE SPECIA-  

 LITÀ ASIATICHE SULLA PIAZZA  

 EUROPEA. CON SENSIBILITÀ E  

 ACCORTEZZA, I NOSTRI SVILUP-  

 PATORI DI PRODOTTI SI LASCIANO  

 ISPIRARE DIRETTAMENTE SUL  

 POSTO, PORTANDO NELLE NOSTRE  

 CUCINE INGREDIENTI E RICETTE  

 ORIGINALI. FATE ASSAPORARE  

 ANCHE AI VOSTRI OSPITI IL  

 GUSTO AUTENTICO DELL‘ASIA. 

 CONOSCIAMO E FACCIAMO  

 CONOSCERE L‘ASIA: APPROFITTATE  

 DELLA NOSTRA LUNGA ESPERIENZA! 

 PUNTIAMO SULL‘INNOVAZIONE:  

 SCOVIAMO NUOVE TENDENZE,INTRO-  

 DUCIAMO NOVITÀ DI PRODOTTO  

 E DIAMO CONTINUAMENTE FORMA  

 AL MERCATO. 

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  909  00  cartoni interni: 4 × 1,7 kg = 6,8 kg 
 prodotto: 4 × 20 pezzi = 80 pezzi 
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CONSAPEVOLEZZA 
E SALUTE 
Croccanti verdure e 

ingredienti freschi di 

mercato sono fondamentali 

per la cucina asiatica. 

Per realizzare preparazioni 

leggere, fresche e sane.

CONSAPEVOLEZZA

mercato sono fondamentali 

per la cucina asiatica. 

Per realizzare preparazioni 

leggere, fresche e sane.

Asia Cigar Thai Chik’n®

Snack d‘ispirazione thailandese: sigari di 
sottilissima sfoglia in croccante mantello 
di sesamo con aromatico ripieno di petto 
di pollo, latte di cocco e verdure in salsa 
al curry rossa piccante!

 — Succulento petto di pollo a tocchetti
 — Ricetta preparata mano
 — Ripieno piccante al curry thai

Lollipop 

Rinfrescante e diverso: un misto di gambe-
retti e verdure tagliati a tocchetti, avvolti 
da una croccante impanatura e infilati su un 
originale bastoncino di citronella.

 — Innovativo bastoncino di citronella
 — Con gamberetti e verdure
 — Autentico sapore asiatico

GUSTO GENUINO – STREETFOOD &  
CUCINE ALL’APERTO 
Lo ”streetfood” è noto da 

tempo immemorabile in Asia. 

A Bangkok, circa 20.000 

cucine all‘aperto offrono 

ai passanti invitanti 

ghiottonerie. Da non 

perdere la Yaowarat 

Road e la Silom Road 

con le sue laterali.
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CONSAPEVOLEZZACONSAPEVOLEZZA

CUCINE ALL’APERTO 
Lo ”streetfood” è noto da

tempo immemorabile in Asia.

A Bangkok, circa 20.000

cucine all‘aperto offrono

ai passanti invitanti

亚洲经典

4 Asian Delights Selection

Un classico quartetto: specialità asiatiche 
finger food in quattro tipiche forme con 
ripieni autentici. Vegetariano, gamberetti, 
anatra e non solo...

 SHRIMP SESAM WAN-TAN   Raviolo di pasta 
al sesamo ripieno di succosi gamberetti a 
tocchetti aromatizzati al coriandolo. 

 CHIK’N  MONEY BAG   Assolutamente 
imperdibili! Fagottini ripieni di tenera carne 
di pollo, cavolo cappuccio e gamberetti.

 DUCK SPRING ROLL   Involtini di sfoglia 
ripieni di carne d‘anatra, cipolla e cipollotti 
in salsa asiatica hoisin.

 VEGETABLE THAI SAMOSA   Fine pasta 
di vetro, verdura e una fresca spruzzata di 
citronella rendono questi fagottini 
thailandesi un piacevole vizio per gli amanti 
dei sapori asiatici.

 — Ricette tradizionali
 — Tempi di cottura identici
 — Genuine e fatto a mano

®

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  9 10  00    cartoni interni: 4 × 1,6 kg = 6,4 kg
    prodotto: 4 ×�20 pezzi = 80 pezzi

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  783  00  2  ×  1,8 kg  =  3,6 kg  (1,8 kg = 58 – 62 pezzi)

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  84  786  00  2  × 1,76 kg  =  3,52 kg  (1,76 kg  =  78 – 82 pezzi)
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CONTINUATE A SFOGLIARE  
E SCOPRIRETE TANTE ALTRE  
PRELIBATEZZE ASIATICHE:  
NELLA CATEGORIA  
FINGER FOOD SU BASTONCINO! 

ANCORA 
PIÙ ASIA�…
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Duca Frühlingsrollen Veggie
Duca Involtini Primavera Veggie

Un classico vegetariano: classica pasta  
filo fatta a mano con tipico ripieno asiatico 
vegetariano.

 — Pasta fillo fatta a mano
 — Ripieno asiatico vegetariano

Duca Butterfly Prawns

Gamberetti dal classico taglio a farfalla in 
croccante impanatura.

 — Gustoso snack di gamberetti
 — Ricetta preparata a mano

Duca Mini Frühlingsrollen Veggie
Duca Mini Involtini Primavera Veggie

Mini-Veggies: tipico ripieno di verdure in 
classica pasta fillo. Avvolti a mano.

 — Pasta fillo asiatica
 — Ripieno vegetariano

Duca Oriental Prawn Rolls

Mini involtini croccanti con gamberetti in 
classica pasta fillo.

 — Mini snack di gamberetti
 — Ricetta preparata a mano

Duca Frühlingsrollen Chicken
Duca Involtini Primavera Chicken

Un classico asiatico: classica pasta fillo fatta 
a mano con tipico ripieno di pollo e verdure.

 — Pasta fillo fatta a mano
 — Genuino ripieno di pollo e verdure

PIÙ ASIA�…
ANCORA 
PIÙ ASIA�…
ANCORA 
PIÙ ASIA�…
ANCORA 

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  36 03 17  10  × 940 g  =  9,4 kg  (940 g  =  ca. 20 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  36  03  09  10  × 940 g  =  9,4 kg  (940 g = ca. 20 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  36  03  10  10  × 900 g  =  9 kg  (900 g  =  ca. 45 pezzi)

CRUDI

PREPARAZIONE

ART.  36  01  1 7  6  × 1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = ca. 72 pezzi)

CRUDI

PREPARAZIONE

ART.  36  01  19  6  × 1,0 kg  = 6,0 kg  (1,0 kg = ca. 100 pezzi)
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Chik’n® Sweet Pepper Stick 

Un fagottino pieno di sorprese: filetto di pe- 
tto di pollo marinato dal gusto dolce e picc- 
ante, arrotolato su un bastoncino di bambù 
e farcito con peperone, rosso giallo e verde.

 — Tenero filetto di petto di pollo
 — Arrotolato a mano
 — Protagonista del buffet

Chik’n® Double Stick Sweet Chili

L‘insolito che a�ascina: succulento filetto di 
pollo in classica marinata dal gusto dolce 
e piccante, sorretto da due bastoncini di 
bambù. La nostra elegante idea finger food 
per stuzzicare l‘appetito senza sporcarsi! 

 — Tenero filetto di pollo
 — Marinatura dolce e piccante
 — Eccellente con zuppe e insalate

Chik’n® Double Stick Mediterranean

Il trucco c‘è, e si vede: un succulento filetto 
di pollo marinato alla mediterranea sorretto 
da un bastoncino doppio di bambù invita 
all‘assaggio. Un‘elegante proposta finger 
food da gustare senza sporcarsi!

 — Tenero filetto di pollo
 — Condimento mediterraneo
 — Ideale per ricette di pasta e riso

Chik‘n® Double Stick Sweet Chili

COME UNA BACCHETTA MAGICA
 GLI SNACK FINGER FOOD SONO  

 SPESSO PICCOLI CAPOLAVORI.  

 TALVOLTA RICHIEDONO PERÒ  

 A CHI LI MANGIA UN‘ELEVATA  

 DESTREZZA: ”COME FACCIO  

 A MANGIARLI SENZA SPORCARE?“  

 I NOSTRI BASTONCINI E STICK  

 SONO LA GUSTOSA E APPETITOSA  

 RISPOSTA A QUESTA DOMANDA. 

 INFINITAMENTE GOLOSI:  

 IL NOSTRO ASSORTIMENTO  

 MOLTIPLICA SENZA LIMITI  

 LE VOSTRE OPPORTUNITÀ 

 CHE SI PARLI DI CARNE,  

 RICETTE VEGANE O VEGETARIANE,  

 PASTA O IMPASTI RIPIENI –  

 INFILZIAMO PER VOI  

 QUALSIASI NOVITÀ 

—

—

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  87 1  00  3  ×  1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 26 – 30 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  870  00  3  ×  1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 26 – 30 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  772  00  3  ×  1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 26 – 30 pezzi)

   
   

FI
NG

ER
 F

OO
D 

 
SU

 B
AS

TO
NC

IN
O



74 75

 FINGER FOOD // FINGER FOOD SU BASTONCINO 

7574

Chik’n® Pineapple Stick 

Spiedino esotico: tocchetti di petto di 
pollo in marinata classica e succosi pezzi di 
ananas infilati su un bastoncino di bambù. 
Praticità e gusto senza sporcarsi!

 — Succulento petto di pollo a tocchetti
 — Top seller universale
 — Con succosi pezzi di ananas

Chik’n® Teriyaki Stick

Ispirazioni asiatiche su un bastoncino: la tra-
dizionale salsa di soia dona al tenero petto 
di pollo l‘autentico sapore dell‘Asia. Per uno 
spiedino invitante, pratico e facile da gusta-
re. Senza sporcarsi!

 — Succulento petto di pollo a tocchetti
 — Tradizionale marinata alla salsa di soia
 — Comodo bastoncino di bambù

Mini Double Stick Red Chik’n®

Snack al curry rosso in formato mini: filetto 
di pollo in saporita marinata al curry thai 
rosso piccante sorretto da un bastoncino 
di bambù. Finger food da gustare senza 
sporcarsi!

 — Tenero filetto di pollo
 — Marinata al curry rosso thailandese
 — Pratico mini formato

Mini Double Stick Green Chik’n®

Snack al curry verde in formato mini: un 
bastoncino doppio di bambù sorregge un 
succulento filetto di pollo marinato in una 
salsa al curry thai verde dalle note fruttate e 
piccanti. Gusto e praticità insieme!

 — Tenero filetto di pollo
 — Marinata al curry verde thailandese
 — Pratico mini formato

Chik’n® Saté Stick

Un classico asiatico: tenera carne di pollo 
marinata in tipica salsa satè. Accuratamen-
te infilata a mano su un bastoncino. Ideale 
come snack o guarnitura.

 — Tenera carne di pollo
 — Un classico dello street food asiatico
 — Infilato a mano

Snack Cup 

Il contenitore ideale per cibi da  
asporto. Dai successi finger food 
come i Chik’n® Fingers e i Chik’n®  
Sticks alle o�erte in stile wrap.  
Perfetto anche per il viaggio.  

ART. 84 �00 �50  /  Ø  5  CM SUL  FONDO,  1 3  CM IN  ALTO   
D ISPONIB I LE  NEL  SALES  SHOP

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  873  00  3  ×  1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 51 – 59 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  7 1  2 1 1  3 1  1  ×  1,5 kg  =  1,5 kg  (1,5 kg = ca. 30 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  872  00  3  ×  1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 51 – 59 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  767  00  5  ×  1,0 kg  =  5,0 kg  (1,0 kg = 37 – 43 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  768  00  5  ×  1,0 kg  =  5,0 kg  (1,0 kg = 37 – 43 pezzi)
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INFORCATI PER VOI:  
Ingredienti freschi preparati secondo ricette 

tradizionali e sapientemente avvolti attorno a 

un bastoncino. Una vera golosità asiatica! Cuci-

na asiatica con un gioco di acrobazia culinaria!

LA PASTA ASIATICA ORA 
SU UN BASTONCINO! 
 LA NOVITÀ FINGER FOOD 

 GUSTOSE RICETTE DA TRE PAESI DELL‘ASIA 

 AUTENTICA GENUINITÀ CASERECCIA 

  FRESCHEZZA E LAVORAZIONE A MANO

TRADIZIONE

FROM WOK TO STICK

READY TO EAT
 ASIATISCHES WOK-GERICHT ALS 

FINGERFOOD. EINMALIG!

 PREPARAZIONE 

 COTTURA 

 PORZIONATURA 

 PRONTO 

INGREDIENTI TIPICI LOCALI,  

TAGLIATI A MANO E LAVORATI FRESCHI.

COTTURA AL WOK SECONDO L‘ANTICA TRADIZIONE 

CON L‘AGGIUNTA DI SPEZIE ORIGINALI.

AVVOLTI A MANO UNO AD UNO: 

OGNI BASTONCINO È UNICO.

 RICETTA WOK ASIATICA IN VERSIONE  

FINGER FOOD. CHE SPETTACOLO!

1

2

3

4

Noodle Stick Pad Thai

Che spettacolo! Una ricetta nazionale su 
un bastoncino! Pasta di riso tradizionale 
thailandese con tofu e anacardi in autentica 
salsa Pad Thai e una spolverata di coriando-
lo e peperoncino rosso.

 — Pasta di riso arrotolata a mano
 — Unicità e originalità insieme
 — Ingredienti genuini e condimento 

  Pad Thai

Noodle Stick Sweet & Sour

Inconfondibile: il classico piatto di pasta 
cinese su un bastoncino! Pasta di vetro con 
succosa ananas e tocchetti di peperone 
rosso e verde in salsa agrodolce. Solo da 
noi pronta da gustare sul bastoncino!

 — Pasta di vetro arrotolata a mano
 — Ingredienti genuini e salsa agrodolce 
 — Ricetta vegana

Noodle Stick Teriyaki

Unico: il gusto del Giappone su un bastonci-
no! Udon tradizionali con carote, cipollotti e 
funghi asiatici in ra�nata salsa teriyaki con 
sesamo tostato.

 — Pasta Udon arrotolata a mano
 — Ingredienti genuini e salsa teriyaki
 — Ricetta vegana

PREPARAZIONE

ART.  84  697  00  3 × 1,5 kg = 4,5 kg  (1,5 kg = 75 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  698  00  3 × 1,5 kg = 4,5 kg (1,5 kg = 75 pezzi)

PREPARAZIONE

ART.  84  699  00  3 × 1,5 kg = 4,5 kg (1,5 kg = 75 pezzi)
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Duca Chicken Sticks

Gusto creativo: tocchetti di petto di pollo 
marinati e cotti su bastoncino.

 — Petto di pollo cotto
 — Delicata marinatura

Duca Yakitori Sticks 

Il gusto del Giappone: succulenta coscia 
di pollo grigliata su brace di legna in tipica 
salsa teriyaki giapponese.

 — Coscia di pollo grigliata
 — Marinata Teriyaki giapponese

Duca Yakitori Sticks 

Duca Chicken Sticks
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Asia Stick Thai Veggie

Una vera delizia per gli occhi: croccanti 
mini panzerotti su bastoncino di bambù 
con ripieno di fragranti verdure fresche a 
tocchetti in salsa al curry piccante. Ricetta 
genuina preparata a mano!

 — Presentazione ad effetto
 — Piegati a mano
 — Ricetta vegana

SPECIALITÀ DALL‘ESTREMO ORIENTE 
A base di verdure oppure di carne, la cucina 

dell‘Estremo Oriente delizia occhi e palato. 

Ogni boccone ci invita a partire per un viag-

gio tra aromi e profumi di paesi lontani!

素食

PREPARAZIONE

ART.  84  788  00  2 × 0,96 kg  =  1,92 kg  (0,96 kg = 46�–�50 pezzi)

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  36  07  03  8  ×  1,0 kg  =  8,0 kg  (1,0 kg = ca. 40 pezzi)

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  36  07  05  3  × 2,0 kg  = 6,0 kg  (2,0 kg = ca. 20 pezzi)
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Pulled Pork Bites

Pulled Pork al massimo della praticità: spalla 
di maiale sottoposta a cottura lenta avvolta 
da una croccante impanatura. Ideali per uno 
snack! La salsa barbecue dal gusto a�umi-
cato e i tocchetti di jalapeño infuocano il 
gusto.

 — Innovativo: Pulled finger food
 —  Spalla di maiale sottoposta a cottura 

lenta
 — Saporita salsa BBQ affumicata  SCOPRITE ANCORA PIÚ PRODOTTI  

 DI “PULLED NEXT LEVEL” 

 PAG. 45   Pulled Chik’n® Slider

 PAG. 99   Pulled Chik’n® Burger

 PAG. 99   Pulled Pork Burger

NEXT LEVEL

MINI 
WRAPS

Tortilla Flammkuchen 

French Connection: involtini di tortilla farcita  
con ingredienti ispirati alla classica focaccia 
alsaziana come crème fraîche, cipolla, crudo 
ed erbe aromatiche.

 — Classica focaccia alsaziana 
  formato snack

 — Arrotolata a mano
 — Da gustare a caldo e a freddo

FINGER 
FOOD 
SPECIALS

INNUMEREVOLI SFACCETTATURE!
 INGREDIENTI, GUSTO, AROMI,  

 FORME – L‘INFINITÀ DI  

 VARIANTI È IL VOSTRO  

 PLUSVALORE! GRAZIE ALLE  

 NOSTRE CREAZIONI FINGER  

 FOOD SPECIALS VI DISTINGUERETE  

 DALL‘OFFERTA ALTRUI.  

 STUPITE I VOSTRI OSPITI!  

 ED ESAUDITE I LORO DESIDERI  

 INCONFESSATI. 

 SOLO DA NOI: PRODOTTI PER  

 OSPITI ED EVENTI SPECIALI 

 QUALCOSA DI DIVERSO:  

 PER PRESENTARSI IN MANIERA  

 CREATIVA, VERSATILE E  

 ORIENTATA AL CLIENTE 

—

— 

COTTI

PREPARAZIONE

ART.  63  125  00  3 ×�1,0 kg  =  3,0 kg  (1,0 kg = 48�–�52 pezzi)

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  677  00  3 × 1,0 kg = 3,0 kg (1,0 kg = 36�–�45 pezzi)
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Le Duc Panierte Champignons

Semplici e appetitosi: funghi freschi interi in 
fragrante impanatura. Perfetto come snack 
veloce o come contorno, precotti.

 — Con funghi champignon freschi interi
 — Aspetto casereccio
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RICETTA IDE A

1 MEAT SELECTION Mini Schnitzel Chik‘n®

30  g di pane casereccio, 
fetta tonda tagliata con lo stampino

1 uovo di quaglia

10  g cetriolo a rondelle

5  g di cipolla arrostita

3  g di erba cipollina

MINI-STRAMMER-MAX

MEAT SELECTION Mini Schnitzel Chik’n®

MEAT SELECTION Mini Cotoletta di pollo

Piccola star a base di pollame: mini cotoletta 
di tenero e succulento petto di pollo avvolto 
da un’impanatura ultracroccante. Pronta per 
la cottura. Uno snack ideale, buono per ogni 
occasione.

 — Con impanatura ultracroccante
 — Gusto compatto, raffinato e versatile  
 — Da gustare a caldo e a freddo

83

MEAT SELECTION Mini Schnitzel
MEAT SELECTION Mini Cotoletta die maiale

Nell‘originale formato mini: tenera e succul-
enta cotoletta di lonza di suino avvolta da 
una croccante impanatura e con una leggera 
nota di limone. Pronta per la cottura. Un invi-
tante abbinamento per ricette creative.

 — Con impanatura ultracroccante
 — Gusto compatto, raffinato e versatile  
 — Da gustare a caldo e a freddo

 FINGER FOOD // FINGER FOOD SPECIALS   

Vegan Triangle

Triangolini vegani: mix di verdure come 
carote, peperoni, piselli, mais, cipolle e 
grano, avvolte da una croccante impanatura 
dorata, precotti.

 — Croccanti verdure fresche
 — Ricetta vegana
 — Come snack o aggiunta per insalata

PREPARAZIONE

ART.  84  618  20  22 g × ca. 100 pezzi = 2,2 kg 

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  84  470  00  6 ×�1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 30�–�36 pezzi)

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  56  736  00  6 ×�1,0 kg  =  6,0 kg  (1,0 kg = 36�–�44 pezzi)

PRATICI AUSILI DAL NOSTRO SALES 

SHOP PER IL SERVIZIO DA ASPORTO: 

LE NOSTRE FANTASTICHE  SNACK  

 BAGS  E I NOSTRI  FOGLI IN CARTA  

 RIVESTITA PER USO ALIMENTARE  

MANTENGONO TUTTA LA FRAGRANZA  

DELLE VOSTRE PREPARAZIONI.

SNACK BAG ART. 84�00�46,  26�× � 12,5 �× �8 �CM 
FOGLIO IN CARTA PER USO ALIMENTARE ART.  84 �00�36,  40�× �40�CM 
ENTRAMBI DISPONIBILI  NEL SALES SHOP

PER UN’IDE A IN PIÙ

 TROVATE TANTE ALTRE  

 GOLOSE VARIANTI DI  

 CATEGORIA, DA PAG. 114! 
PREPARAZIONE

ART.  1 5  54  02  5  ×  1,0 kg  =  5,0 kg  (1,0 kg = ca. 68 pezzi)

PRATICI AUSILI DAL NOSTRO SALES

SHOP PER IL SERVIZIO DA ASPORTO:

 FOGLI IN CARTA 
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DO IT YOURSELF!  
CREA LA TENDENZA

—

—

* Studio di Euromonitor International, società 

britannica specializzata in indagini di mercato

 INFINITE POSSIBILITÀ DI COMBINAZIONE – 

 DA UN UNICO FORNITORE: 

 PAG.  86   Burger Patties & Buns

 PAG. 106   Wraps 

 PAG. 110   Toppings & Salse 

 LA NUOVA TENDENZA NEL BURGER TREND  

 PORTA CON SÉ UN‘ONDATA DI INDIVI-  

 DUALIZZAZIONE: LA NOIOSA ORDINARIETÀ  

 APPARTIENE AL PASSATO! OGGI, UNA  

 VENTATA DI VARIETÀ CONFERISCE A  

 RICETTE VERSATILI E AMATE COME BURGER  

 E WRAP UNA NUOVA PERSONALITÀ.  

 L‘ASPETTO ARTIGIANALE E L‘ABBINAMENTO  

 CREATIVO DI INGREDIENTI SORPRENDENTI  

 SODDISFA IL DESIDERIO DEI CLIENTI  

 VERSO UNA CUCINA ORIGINALE E FANTA-  

 SIOSA. NON C‘È DA MERAVIGLIARSI SE IL  

 COSIDDETTO ”CASUAL DINING“ REGISTRI  

 ATTUALMENTE IL TASSO DI CRESCITA  

 MAGGIORE SU SCALA MONDIALE NELL’INDU-  

 STRIA DEL FOOD SERVICE.* 

 GRAZIE A PIÙ DI 35 ANNI DI ESPERIENZA  

 E PASSIONE, CONOSCIAMO I DESIDERI DEI  

 VOSTRI CLIENTI E FORNIAMO CONCETTI  

 SU MISURA! 

 CON LA NOSTRA INNOVATIVA OFFERTA POTETE  

 SEGUIRE E FAR GUSTARE OGNI APPETITOSA  

 TENDENZA. 

 2° COLONNA // BURGER & WRAPS 
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BURGER 
& WRAPS
 DIMOSTRATEVI CONVINCENTI  

 GRAZIE A UNA CUCINA  

 DAL CARATTERE INDIVIDUALE. 

 FARE TENDENZA? MA  

 CERTO! IL NOSTRO  

 INCREDIBILE ASSORTI-  

 MENTO OFFRE 1,5 MILIONI  

 DI POSSIBILITÀ PER  

 CREARE BURGER DI NUOVA  

 GENERAZIONE. 

BURGER 
& WRAPS
 DIMOSTRATEVI CONVINCENTI 

 GRAZIE A UNA CUCINA 

 DAL CARATTERE INDIVIDUALE. 

 FARE TENDENZA? MA 

 CERTO! IL NOSTRO  CERTO! IL NOSTRO 

 INCREDIBILE ASSORTI-

 MENTO OFFRE 1,5 MILIONI 

 DI POSSIBILITÀ PER 

 CREARE BURGER DI NUOVA 

 INFINITE POSSIBILITÀ DI COMBINAZIONE – 

 DA UN UNICO FORNITORE: 

urger Patties & Buns

raps 

  Toppings & Salse 

 DAL CARATTERE INDIVIDUALE. 



BUFFALO  CH IK’N ® BURGER

 CRUNCHY CH IK’N ® BURGER

PULLED  PORK BURGER

PULLED  CH IK’N ® BURGER

SUNNY VEGGIE  BURGER ®

MEDITERRANEAN VEGGIE  BURGER

TWO SOUL  BURGER

VEGAN BURGER

CHIK’N®  BURGER

GIANT  BURGER

RANCH MASTER ®  HAMBURGER RANCH MASTER ® G IGABURGER

QUICK  &  EASY  BURGER

HOMESTYLE  BURGER  BUN

FOCACC IA  BURGER  BUN

LAUGEN BURGER BUN

ASIA  BURGER BUN

GIANT  BUN

BEEF BUNS

HOMESTYLE  ANGUS  BURGER HOMESTYLE  S IMMENTAL  BURGER

PRIME  CUT  BURGER HOMESTYLE  BURGER

HITBURGER ® PLUS HITBURGER ® CLASS IC

FACILE & EFFICIENTE

FLESSIBILE & UNIVERSALE

ESCLUSIVO & PERSONALIZZATO

BRIOCHE  BURGER BUN

 TROVATE TOPPING E SALSE  

 GUSTOSE DA  PAG. 110  

BURGER
PATTIES  
& BUNS 

 FRESCHI, INVITANTI, DIVERSI.  

 FACCIAMO BURGER CON PASSIONE! 

PERSONALIZZATO PER VOI: IL PIÚ 
GROSSO ASSORTIMENTO SUL 
MERCATO – SUCCESSO GARANTITO

& BUNS & BUNS 

Homestyle Simmental Burger

IL BURGER – L’ETERNO TREND SETTER
 IL BURGER – L‘ETERNO TREND SETTER  

 UN BURGER È UN BURGER E BASTA?  

 NIENTE AFFATTO! CON IL RECENTE  

 MOVIMENTO ”BETTER BURGER“  

 STA FACENDO CARRIERA: È USCITO  

 DALL‘ANFRATTO DEL FAST FOOD SENZA  

 PASSIONE! CARNE PREGIATA, INGRE-  

 DIENTI SELEZIONATI E INTERESSANTI  

 INNOVAZIONI IN AMBITO GASTRONOMI-  

 CO HANNO FATTO DEL BURGER LA  

 NUOVA PASSIONE COLLETTIVA. E NE  

 SIAMO CONTENTI, PERCHÉ AMIAMO E  

 VIVIAMO PER I BURGER. OGNI GIORNO!  

 SOLO IL MEGLIO: LE NOSTRE PATTY PER  

 HAMBURGER SONO REALIZZATE CON 100 %  

 CARNE BOVINA DI PRIMA QUALITÀ 

 VIZIATE I PALATI PIÙ ESIGENTI CON LE  

 NOSTRE PATTY DI BOVINI SIMMENTALER  

 E ANGUS. 

 CHIK’N /
 PORK

SPECIAL /
 VEGGIE
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NOVITÁ

Prime Cut Burger

Burger di alta qualità per intenditori: un mix perfetto 
di tagli selezionati. Magra punta di petto e appetitosa 
bavetta –l’ispirazione che arriva dalla nuova passione 
per i tagli speciali. Convincete i palati più ra�nati con 
un piacere esclusivo, trasparente e infinito!

 — Tagli selezionati: punta di petto e Bavetta
 — Un succulento piacere in stile casereccio
 — Spessore maxi: ideale per una cottura media

SAI QUEL CHE C’E DENTRO!

CRUDO, NON CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  941  00
 84  942  00
 84  943  00

 150 g × 36 pezzi = 5,4 kg
 200 g ×  27 pezzi = 5,4 kg
 250 g ×  23 pezzi = 5,75 kg

4�–�4,5  INCH BUN
4,5 �– �5 INCH BUN

�5 INCH BUN

CRUDO, NON CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  073  00  200 g × 25 pezzi = 5,0 kg 4�–�4,5  INCH BUN

Homestyle Burger

Rustico e artigianale: una tenera prelibatezza dalla  
forma irregolare che conquista per l'inconfondibile  
carattere casereccio. Il puro piacere della carne  
abbinato a una qualità senza pari!

 — Come fatto in casa
 — 100 % carne di manzo 
 — Rustico, tenero e succulento

TA
GL

I D

I    
CARNE     BOVINA

PUNTA 
DI PETTOBAVETTA

GIRELLO
LOMBATA SOTTO- 

FILETTO

PUNTA DI 
PETTO

COSTATA

BAVETTA

COLLO

REALE GERETTO

BAVETTA PUNTA
DI PETTODI PETTO

— — — — — —

LIVELLI DI COTTURA 

DELLA CARNE

— — — — — —
Temperatura
                 I N T E N R N A

— — — — — —

LIVELLI DI COTTURA
— — — — — —

LIVELLI DI COTTURA
— — — — — —

DELLA CARNE

— — — — — —
TemperaturaTemperaturaT
                 I N T E N R N Aemperatura   I N T E N R N Aemperatura

MEDIA

57 °C

AL SANGUE

48 °C – 52 °C

BEN COTTA

71 °C

 LIVELLO DI COTTURA  CARNE DI OTTIMA 

 QUALITÀ - COME L' HOMESTYLE BURGER - 

 VIENE COTTA DAGLI INTENDITORI E AMANTI 

 DELLA CARNE AL PUNTO DI COTTURA "MEDIO". 

UN CONSIGLIO PER I  BUONGUSTAI
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 PATTY PER HAMBURGER DI  

 QUALITÀ PREMIUM – PER  

 GUSTARE A PIENO  

 IL PIACERE DELLA CARNE! 

 ESCLUSIVO & PERSONALIZZATO
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CRUDO, NON CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  048  00  200 g ×  27 pezzi = 5,4 kg 4,5 �– �5 INCH BUN

Homestyle Angus Burger

Lo stile casereccio incontra la classe: la forma  
artigianale, la tenerezza e la pregiata carne di manzo 
Angus certificata triplicano il gusto di questo burger!   

 — Come fatto in casa
 — 100 % carne di manzo Angus irlandese
 — Rustico, tenero e succulento

BOVINO AUSTRIACO SIMMENTAL – 
GUSTO DI ALTISSIMA QUALITÀ 

Colline assolate, prati fioriti e profumati - 

questa é la terra d'origine del bovino  

Simmental. In Austria, ai piedi delle Alpi, 

questa razza bovina pascola liberamente la 

maggior parte dell'anno. Cibo vario e salutare 

combinato ad una vita attiva conferiscono  

alla carne un sapore particolarmente aromatico  

con una nota di nocciola ed una qualitá  

eccezionale. Una vera prelibatezza! 

La carne sugosa e la buona marmorizzazione è 

molto apprezzata anche dagli Chef stellati. 

Homestyle Simmental Burger

La lavorazione artigianale incontra i palati fini: la  
carne aromatica dei manzi Simmental ora in un look 
dal richiamo inconfondibilmente casereccio.  
Con eccellente carne di manzo austriaco per un gusto 
pieno e autentico.

 — Come fatto in casa
 — 100 % carne di manzi Simmental allevati in Austria
 — Rustico, tenero e succulento

CRUDO, NON CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  061  00  200 g ×  27 pezzi = 5,4 kg 4,5 �– �5 INCH BUN

 BURGER & WRAPS // BURGER PATTIES & BUNS 
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MASSIMA DIFFERENZAZIONE GRAZIE A 
RAZZE DI BOVINO PREMIUM

IL BOVINO NON É SEMPRE UGUALE. DIFFEREN-

ZIATEVI E PUNTATE SU CARNI DI QUALITÁ 

PREGIATA COME L'ANGUS O IL SIMMENTALER.

BOVINI ANGUS.  
BUONI PER NATURA.  

Il bovino Angus, di colore nero e marrone, è 

un animale tranquillo e pacifico. Il suo nome 

deriva da una contea scozzese, però lo si co-

nosce dall’Irlanda: nel clima mite dell’isola 

verde gli animali pascolano fino a 300 giorni 

l’anno. La carne a fibre sottili del vitale 

bovino allevato in modo sostenibile è perciò 

particolarmente tenera, succulenta e gustosa. 

L‘ideale per le nostre patty Homestyle Angus 

Burger naturali e leggere.

 GHIOTTONERIE DI  

 CATEGORIA SUPERIORE -  

 CON CARNI BOVINE  

 SELEZIONATE! 

 ESCLUSIVO & PERSONALIZZATO

 B
UR

GE
R 

PA
TT

IE
S

 & 
BU

NS



92 93

 BURGER & WRAPS // BURGER PATTIES & BUNS 

RICETTA IDE A

1 Homemade Sesam Bun, 5 inch

1 HITBURGER® Classic, 226  g

50  g di fagiolini con speck

15  g di peperone rosso a dadini

15  g di salsa con senape e maionese

GREEN BEANS & BACON BURGER

HITBURGER® Plus

Un campione d'incassi in tavola: grazie all’inconfon-
dibile aspetto wafer la velocità di preparazione è 
garantita. Il condimento “infuocato” è irresistibile. Il 
nostro scottante bestseller!

 —  Preparazione del 40�% piú veloce rispetto ad 
un altro burger standard dello stesso spessore

 —  Superficie speciale per una preparazione più 
veloce

 —  I’inconfondibile condimento tipico del nostro 
HIT Plus

HITBURGER® Hamburger

Incredibile talento creativo: classico hamburger di 
succulenta carne di manzo con raffinato condimento. 
Ideale per griglia su pietra lavica e qualsiasi genere 
di ricetta!

 — Condimento hamburger tradizionale
 — Lunga durata
 — Ideale per griglia su pietra lavica 

 BURGER SELEZIONATI  

 IN UN‘INVITANTE  

 VARIETÀ – PERCHÉ LA  

 CLASSE HA TANTE FACCE! 

HITBURGER® Classic

Il classico dell’American style: succosa carne bovina 
a pezzettini, paragonabile a una bistecca. Per gli  
appassionati dei migliori burger made in the USA!
 

 — Struttura rustica e grossolana
 — 100�% carne di manzo
 — Il classico americano

CRUDO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  8 17  00
 85  019  00
 84  82 1  00
 84  822  00
 84  823  00
 84  920  00
 85  02 1  00
 85  022  00

 50 g ×  100 pezzi = 5,0 kg
 62,5 g ×  80 pezzi = 5,0 kg
 70 g ×  72 pezzi = 5,04 kg
 80 g ×  60 pezzi = 4,8 kg
 90 g ×  50 pezzi = 4,5 kg
 100 g ×  50 pezzi = 5,0 kg
 125 g ×  40 pezzi = 5,0 kg
 180 g ×  25 pezzi = 4,5 kg

3,5 INCH BUN
4�–�4,5 INCH BUN
4�–�4,5 INCH BUN
4�–�4,5 INCH BUN
4�–�4,5 INCH BUN
4�–�4,5 INCH BUN
4,5 �– �5 INCH BUN

5 INCH BUN

CRUDO, NON CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  002  00
 85  024  00

 180 g ×  25 pezzi = 4,5 kg
 226 g ×  21 pezzi = 4,75 kg

4,5 �– �5 INCH BUN
4,5 �– �5 INCH BUN

CRUDO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  820  00
 84  892  00

 62,5 g ×  80 pezzi = 5,0 kg
 180 g ×  25 pezzi = 4,5 kg

3,5 �– �4,5 INCH BUN
�5 INCH BUN
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 FLESSIBILE & UNIVERSALE

Burger Box 

Il contenitore 
ideale per il 
vostro burger. 

4 INCH ART. 88  12  002  /  12 ,5 � × � 1 2 ,5 � × � 7 � CM  /  4 ,92 �× � 4 ,92 �× � 2 , 76 � INCH 
5 INCH ART. 88  12  003  /  14 ,5 � × � 14 ,5 � × � 7, 5 � CM  /  5 , 7 � × � 5 , 7 � × � 2 ,95 � INCH
DISPONIB I LE  NEL  SALES  SHOP

Il contenitore

vostro burger. 

88  12  002  /  12 ,5 � × � 1 2 ,5 � × � 7 � CM  /  4 ,92 �× � 4 ,92 �× � 2 , 76 � INCH
88  12  003  /  14 ,5 � × � 14 ,5 � × � 7, 5 � CM  /  5 , 7 � × � 5 , 7 � × � 2 ,95 � INCH
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1 panino rustico 

1 Giant Burger, 339  g

25  g di cheddar 

10  g di mais 

50  g di pomodoro 

95  g di Beer Battered Onion Rings Thin Cut (pag.  52)

10  g di crescione 

15  g di aioli verde con senape 

 BIG MOUNTAIN BURGER

Giant Burger

“EATertainment” allo stato puro: il nostro più grande 
hamburger suscita approvazione non solo nei  
ristoranti di tendenza. Si distingue per la succulenza, 
il condimento delicato e una particolare nota beef.

 —  Il gusto preferito in Germania é quello del 
nostro Giant

 — Grande diametro – grande EATertainment 
 —  Giá condito – Sicurezza e facilitá nella 

preparazione

 POTETE TROVARE GUSTOSI  

 ANELLI DI CIPOLLA A PAG. 52! 

CRUDO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  006  00
 85  005  00
 84  830  00

 180 g × 28 pezzi = 5,04 kg
 226 g ×  20 pezzi = 4,52 kg
 339 g ×  16 pezzi = 5,42 kg

5�–�6  INCH BUN
6 INCH BUN
6 INCH BUN

ISTRUZIONI PER REALIZZARE UN HAMBURGER PERFETTO 
 PERCHÉ IMPILARE È UN’ARTE CHE S‘IMPARA! 

GARANZIA SENZA IMPREVISTI: 
 COME GUSTARE UN BURGER CON STILE! 

Vecchia legge del takeaway: la patty e la parte inferiore del panino 

devono stare insieme! Rappresentano la base migliore per un burger 

da asporto ben riuscito. Se si intrufolano formaggio, salsa o insa-

lata il tutto rischia di scivolare al primo morso! Unica eccezione 

consentita: se gustato a tavola è naturalmente consentito al cuoco 

dare libero sfogo alle sue arti decorative – è per questo che esis-

tono i piatti.

 01    Parte inferiore del  

 panino per hamburger 

 02  Patty 

 11   Parte superiore del  

 panino per hamburger 

 03   Bacon 

 05  Ketchup 

 04  Formaggio 

 06  Cetriolo 

 07  Cipolla 

 10  Maionese 

 09  Insalata 

 08  Pomodoro 

 FLESSIBILE & UNIVERSALE
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QUICK & EASY BURGER – BASIC KIT         12 × +
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SUGGERIMENTO “CONSEGNA EXPRESS”

 APPREZZATO BEST SELLER  

 DAL SUCCESSO GARANTITO –  

 PER TUTTI GLI AMANTI  

 DEGLI SNACK! 

96

Ranch Master® Gigaburger

Un autentico gigante: grazie al diametro maxi e 
all’apprezzata farcitura, Ranch Master placa in  
un battibaleno l’insaziabile voglia di burger senza 
complicate preparazioni. 

 — L’amato multitalento in formato gigante
 — Semplice e pratico
 — Buona stabilità e conservazione del calore

CRUDO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  226  00
 85  228  00
 7 1  1 3 2  1 5

 180 g ×  25 pezzi = 4,5 kg
 227 g ×  20 pezzi = 4,54 kg
 332 g ×  15 pezzi = 4,98 kg

5�–�6 INCH BUN
6 INCH BUN
6 INCH BUN

Ranch Master® Hamburger

Un talento poliedrico: gusto speziato, facilità di 
preparazione e otto diverse unità di peso, è studiato 
appositamente per la piccola gastronomia e il  
take-away.

 — Massima versatilità e praticità d’uso
 — Successo garantito
 — Ideale per la piccola gastronomia

CRUDO, CONDITO

PREPARAZIONE

RANCH MASTER® HAMBURGER
 80  3 1 1  00
 80  353  00
 80  358  00
 80  36  500 
 7 1  1 27  00
 70  436  00
 80  363  00
 80  364  00

 45 g ×  100 pezzi = 4,5 kg
 62,5 g ×  80 pezzi = 5,0 kg
 83,5 g × 60 pezzi = 5,01 kg
 90 g × 56 pezzi = 5,04 kg
 100 g × 50 pezzi = 5,0 kg
 125 g × 40 pezzi = 5,0 kg
 150 g × 30 pezzi = 4,5 kg
 180 g × 25 pezzi = 4,5 kg

3,5 INCH BUN
3,5 �– �4,5 INCH BUN

4�–�4,5 INCH BUN
4�–�4,5 INCH BUN
4�–�4,5 INCH BUN
4,5 �– �5 INCH BUN

�5 INCH BUN
5 INCH BUN

RANCH MASTER® HAMBURGER – HALAL
 8 1  2 24  00
 8 1  2 2 5  00

 100 g × 50 pezzi = 5,0 kg
 180 g × 25 pezzi = 4,5 kg

4,5 �– �5 INCH BUN
5 INCH BUN

 ANCHE  

 HALAL 

COMPLETATE IL KIT QUICK & EASY  

BURGER AGGIUNGENDO SEMP- 

LICEMENTE CETRIOLINI  

SOTT’ACETO E KETCHUP  

E SCALDATELO NELLA  

 SNACK BAG  PER  

2 MINUTI AL MICROONDE.  

IL ”BURGER EXPRESS“ È  

SUBITO PRONTO!

ART. 84 �00 �46  /  D ISPONIB I LE  NEL  SALES  SHOP 

COTTO, CONDITO

PREPARAZIONE

QUICK & EASY BURGER
 85  046  00
 84  9 18  00
 8 5  0 4 5  0 0

   60 g × 60 Patties = 3,6 kg
 100 g × 40 Patties = 4,0 kg
  140 g × 25 Patties = 3,5 kg

3,5 �– �4,5 INCH BUN
4,5 �– �5 INCH BUN

6 INCH BUN

QUICK & EASY BURGER – BASIC KIT
 85  026  00 100 g ×�12 Patties, 

 71 g�×�12 Buns = 2,05 kg
4,5 �– �5 � INCH BUN

Quick & Easy Burger

Il burger con il turbo: già cotto, condito e pronto  
da servire in men che non si dica. Il nostro concetto 
Quick & Easy fa risparmiare tempo e fatica con la  
garanzia di un risultato top! 

 — Preparazione veloce e semplice
 — Con una piccante nota grigliata
 — Burger cotto = prodotto sicuro al 100�%

 FACILE & EFFICIENTE

 IL QUICK & EASY BURGER  

 É DISPONIBILE COME SEMPLICE  

 PATTY O IN UN PRATICO KIT. 

BURGER AGGIUNGENDO SEMP-

2 MINUTI AL MICROONDE. 

IL ”BURGER EXPRESS“ È 

46  /  D ISPONIB I LE  NEL  SALES  SHOP 
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Pulled Pork Burger

Pulled meat, una tendenza facile e gustosa: spalla di 
maiale a cottura lenta e sfilacciata, condita con una 
saporita salsa BBQ. La patty spicca per versatilità, 
semplicità e rapidità di preparazione.

 — Piatti facili, veloci e creativi
 — Per creare ricette personalizzate
 — Precisione di calcolo

COTTO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  678  00 ca. 100 g × 48 pezzi = 4,8 kg 4�–�4,5 INCH BUN

NEXT LEVEL

COTTO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  074  00  4 × 1,5 kg = 6,0 kg  
(1,5 kg = 10–12 pezzi à ca. 135 g) 4,5 �– �5 INCH BUN

Pulled Chik’n® Burger

Pulled facile come non mai: petto di pollo a cottura 
lenta e sfilacciato, insaporito con una salsa BBQ  
leggermente dolciastra. Versatilità, semplicità e rapidità 
di preparazione.

 — Preparazioni rapide, veloci e creative
 — Per creare ricette personalizzate
 — Precisione di calcolo

COTTO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  673  00  3 × 2,4 kg = 7,2 kg  
(2,4 kg = 24 pezzi á ca. 100 g) 4,5 �– �5 INCH BUN

Crunchy Chik’n® Burger

Croccante delicatezza e versatilità: teneri tocchetti 
di filetto di petto di pollo, ricoperti da una croccante 
panatura di cornflakes, viziano i palati più fini.  
Condimento piccante!

 — Pezzetti di puro filetto di petto di pollo
 — Croccante panatura di cornflakes
 — 100 % cotto = 100 % sicuro

COTTO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  92 1  00

 84  649  00

4�×�1,5 kg = 6,0 kg
(1,5 kg = 15�–�17 pezzi á ca. 90 g)

4�×�1,5 kg = 6,0 kg
(1,5 kg = 10�–�12 pezzi á ca. 135 g)

3,5 �– �4 INCH BUN

4,5 �– �5 INCH BUN

Chik’n® Burger 

Una delizia per chi ama il pollame: tenera carne di pollo  
finemente macinata e condita, in croccante panatura. 
La carne utilizzata rispetta gli standard Halal!

 — Impanatura croccante 
 — Veloce da preparare
 — 100 % cotto = 100 % sicuro

 HALAL 

COTTO, CONDITO

PREPARAZIONE

CHIK’N® BURGER
 85  243  00  6�×�1,0 kg = 6,0 kg (1,0 kg = 10 pezzi á 100 g) 4 �– �4,5 � INCH BUN

CHIK’N® BURGER – XL
 94  101  00  6�×�1,8 kg = 10,8 kg (1,8 kg = 10 pezzi á 180 g) 4 �– �4,5 � INCH BUN

  SUPER CROCCANTE  IL BUFFALO BURGER E 

IL CRUNCHY CHIK'N  BURGER, SCOPPIETTANDO 

IN FRIGGITRIGE, DIVENTANO DORATI E 

CROCCANTI AL PUNTO GIUSTO. 

CONSIGLIO PER IL “CROC”!

®
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 SCOPRITE ANCORA PIÚ PRODOTTI  

 DI “PULLED NEXT LEVEL” 

 S. 45  Pulled Chik’n® Sliders

 S. 81  Pulled Pork Bites

NOVITÁ

Buffalo Chik’n® Burger

L’o�erta di burger che prende il volo: succulenta, 
speziata e tanto amata – la ricetta di successo delle 
nostre Bu�alo Chik’n® Wings in versione burger.  
Autentica come l’originale di New York, eppure  
diversa – per un’o�erta più varia di pollame sul menù!   

 —   Gusto speziato e una nota autentica di burro 
 —   Croccante impanatura grossolana  
 —   100�% cotto = 100�% sicuro
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BUGER VEGETARIANI - 
BOOM CREATIVO 
Con la crescita degli ospiti 

vegetariani e vegani, crescono 

le aspettative sul gusto, qua-

lità, diversità e naturalezza 

dell'assortimento di burger. 

Per i ristoratori questa é una 

nuova sfida e richiede una nuova 

organizzazione della cucina. 

UN PICCOLO CONTRIBUTO IN  
TERMINI DI SOSTENIBILITÀ – UNA 
GRANDE ESPERIENZA DI GUSTO! 
Per molti clienti temi come sostenibilità, 

benessere, flexitarianismo e alimentazione 

consapevole stanno diventanto sempre più 

importanti. Accanto a burger vegetariani 

e vegani c'é bisogno di alternative. Noi 

abbiamo la soluzione: Champignons! Il 

nostro Two Soul Patty, composto da 50 % di 

carne e 50  % di funghi,  assicura un gusto 

al 100  % naturale - senza spezie né aromi 

di sorta! Alimentazione consapevole e 

sostenibile grazie alla riduzione della 

carne e con meno grassi e calorie!
CRUDO, NON CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  080  00  180 g × 24 pezzi = 4,32 kg 4�–�4,5 INCH BUN

PRECOTTO, VEGANO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  075  00  4 × 1,25 kg = 5,0 kg  
(1,25 kg = 10 pezzi à ca. 125 g) 3,5 �– �4 INCH BUN

50 % MANZO 
50 %  FUNGHI 

2 ANIME 
IN UNA

NOVITÁ NOVITÁ

Two Soul Burger

Non una cosa a metà: 50²% carne, gusto a tutto tondo!  
Dalla combinazione di carne di manzo e champignon  
è nata una gustosa proposta dall'aspetto e dal  
sapore del classico burger. Per apprezzare la carne in 
maniera consapevole – meno grassi e calorie.

 — Meno grassi e calorie 
 —  Compatibile con il risparmio di risorse 

e con emissioni di CO2 ridotte 
 — Burger patty – esclusivamente ingredienti naturali

Mediterranean Veggie Burger

Felici senza carne: un aggiornamento e un’alternativa 
per il repertorio vegano! Deliziosa verdura medi- 
terranea grigliata, tagliata a pezzettoni e condita con 
ingredienti caratteristici della tanto amata cucina 
mediterranea.  

 — Naturale, leggero, senza panatura 
 — Verdure alla griglia, pesto, pomodori secchi 
 — Ideale per vegetariani e vegani
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Vegan Burger

Facile confondersi: un burger dall'aspetto classico, 
ma senza carne! Per chi non vuole rinunciare al  
caratteristico sapore del burger, ma senza ingredienti 
animali.

 — Ideale per vegetariani e vegani
 — Gusto e aspetto di un “vero” burger                                      
 — Veloce da preparare

Sunny Veggie Burger®

L’allettante alternativa: gustoso burger vegano  
preparato con croccante verdura maturata al  
sole. Saporito, leggero, salutare e senza ingredienti  
animali. 

 — Ideale per vegetariani e vegani
 — Raffinata nota di rafano                                         
 — Prodotto precotto, veloce da servire

PRECOTTO, VEGANO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  85  084  00 4�×�1,3 kg = 5,2 kg
(1,3 kg = 10 pezzi á 130 g)

3,5 �– �4 INCH BUN

Come star della tavola o stilosa confezione  
da asporto: le buste stampate a e�etto  
giornale portano magistralmente in scena 
i vostri burger. 

ART. 84 �00 �83  /  1 3 , 5  ×  15 ,5  CM /  D ISPONIB I LE  NEL  SALES  SHOP

Burger Bag

COTTO, VEGANO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  236  00  ca. 100 g × ca. 24 pezzi = 2,4 kg 4�–�4,5 � INCH BUN

Come star della tavola o stilosa confezione 
da asporto: le buste stampate a e�etto 
giornale portano magistralmente in scena
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NOVITÁ

Homestyle Burger Bun

Rustiche delicatezze: con lievito madre e fiocchi di 
patata – la combinazione perfetta fra softbun e panini 
freschi unisce il meglio di ognuno. Fuori tutto il fascino 
della preparazione manuale avvolto da una leggera 
crosticina, dentro morbidissimo. Il carattere artigiana-
le dell’Homestyle Bun rende il miglior burger ancor 
più irresistibile!

 — Croccante fuori, morbidissimo dentro  
 — Spaccatura irregolare nel forno a pietra
 — Pretagliato per sandwich

SUGGERIMENTO: IL PANINO PERFETTO

 PRIMA DI COMPORRE IL PANINO, TOSTATE  

 LA SUPERFICIE INTERNA DI CIASCUNA  

 METÀ. COSÌ FACENDO, LA SALSA VERRÀ  

 ASSORBITA PIÙ LENTAMENTE. NON SOLO  

 IL PANINO RIMARRÀ FRESCO E CROC-  

 CANTE PIÙ A LUNGO, MA SPRIGIONERÀ  

 IL CARATTERISTICO PROFUMO DI PANE  

 ABBRUSTOLITO.

Focaccia Burger Bun 

Mediterraneo autentico: pomodori secchi, olio d’oliva,  
sale marino e fine rosmarino risvegliano l’appetito  
in uno speciale panino pretagliato. Lasciatevi ispirare!

 — Impasto particolarmente morbido e arioso
 — Tipicamente americano
 — Pretagliato

PREPARAZIONE

ART.  84  734  20  80 g × 30 pezzi = 2,4 kg 4,5 INCH (11 ,5 CM) 

PREPARAZIONE

ART.  84  670  00  105 g × 36 pezzi = 3,78 kg 5 INCH (12,7 CM) 

Laugen Burger Bun 

L’alternativa che sorprende: la variazione in chiave 
brezel al classico panino per hamburger. Bellezza  
e bontà insieme. Ideale anche con la cotoletta!  
Pretagliato per sandwich.

 — Aspetto tipico della classica pagnotta tedesca
 — Morbida mollica
 — Pretagliato per sandwich

PREPARAZIONE

ART.  84  694  00  80 g × 48 pezzi = 3,84 kg 4�–�4,5 INCH (10 CM) 

Giant Bun

Semplicemente il più grande: il so�ce panino preta-
gliato per hamburger in formato XL con sesamo è il 
nostro alleato per Giant, gigaburger e Quick & Easy 
da 140 g. Think big!

 — Impasto particolarmente morbido e arioso
 — Tipicamente americano
 — Pretagliato

PREPARAZIONE

ART.  84  734  10  125 g × 24 pezzi = 3,0 kg 6 INCH (15 CM) 

Asia Burger Bun 

Originalità asiatica: il panino leggero in classico stile 
Bao preparato con farina di grano e riso e cotto al 
vapore. Distinguetevi e seguite la tendenza con ricette 
di burger di ispirazione asiatica!

 — Leggero, cotto al vapore
 — Tipico asiatico, con farina di riso
 — Per creazioni di tendenza asiatica

PREPARAZIONE

ART.  84  672  00 4 × 1,5 kg = 6,0 kg (1,5 kg = 15 pezzi ca. à 100 g) 4 �– �4,5 INCH (10 CM)

Brioche Burger Bun 

Nota dolce e gustosa: un panino brioche con burger 
piccante per un'esperienza folgorante e un best 
seller negli USA! Pretagliato, pratico, sorprendente. 
Sbalordite i vostri ospiti e la concorrenza!

 — Attraente lucentezza
 — Leggera nota di burro
 — Pretagliato

PREPARAZIONE

ART.  84   883  20  80 g × 20 pezzi = 1,6 kg 4 INCH (10 CM) 
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MINI 
WRAPS
WRAPS 

—

—

WRAP IT!
 LE TORTILLA SANNO DAV VERO  

 FARE SQUADRA: ABBINATE A VARI  

 RIPIENI E ARROTOLATE SECONDO  

 DIVERSE TECNICHE DANNO IL  

 MEGLIO DI LORO. SOTTO FORMA DI  

 WRAP O IN VESTE DI SPECIALI-  

 TÀ MESSICANA – LE TORTILLA  

 (DA NON CONFONDERE CON LA  

 TORTILLA SPAGNOLA) – SONO UNA  

 BASE ESTREMAMENTE VERSATILE  

 PER LA PREPARAZIONE DI TAN-  

 TISSIME COMBINAZIONI DI  

 SNACK. IDEALI PER L‘ASPORTO:  

 PRONTE DA GUSTARE IN UN  

 BATTIBALENO! 

 

 LA BASE PERFETTA: 

 LE NOSTRE WRAP TORTILLAS SI  

 TRASFORMANO IN BURRITO, TACO,  

 QUESADILLA O ENCHILADA –  

 E NATURALMENTE IN WRAP! 

 ASSOLUTAMENTE PERFETTE:  

 APPREZ ZATE, FACILI DA  

 PREPARARE, VERSATILI E 

 FACILMENTE PERSONALIZZABILI. 

—

—
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DIPENDE DALLA FARCITURA! 
Le nostre Wrap Tortillas ospitano ripieni di ogni genere: 

carne, verdura e salse – aprendosi alla tradizione messi- 

cana, mediterranea o agli aromi orientali e indiani 

attualmente tanto in voga. Stupite i vostri ospiti con 

una schiera di involtini dolci: con mango, papaia, 

miele e yogurt oppure in versione classica con banana e 

cioccolato. Più personalizzato di così non si può!

 TROVATE TOPPING E SALSE GUSTOSE DA PAG. 110! 

Wrap Tortilla Tomato 30 cm

Un bagno di sole: questa tortilla precotta 
deve il suo appetitoso colore rosso ai po-
modori essiccati al sole. Un ra�nato tocco 
di basilico ne esalta il gusto mediterraneo.

 — Con pomodori essiccati al sole e basilico
 — Aspetto casereccio
 — Vegano e senza olio di palma

PREPARAZIONE

ART.  84  755  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi (13,3 kg)

Wrap Tortilla Traditional Plain 30 cm

Piace proprio a tutti: in versione dolce o 
saporita, questo genuino top seller si 
sposa deliziosamente con qualsiasi sapore. 
Prodotto cotto e subito pronto!

 — Versatilità d‘impiego
 — Aspetto casereccio
 — Vegano e senza olio di palma

PREPARAZIONE

ART.  84  857  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi (13,3 kg)

Wrap Tortilla Spinach & Herb 30 cm

Il futuro è verde: spinaci ed erbe aromatiche 
rendono questo involtino “green” un‘icona 
di gusto e immagine. Il caratteristico colore 
esprime freschezza e lo contraddistingue 
dalla tradizionale concorrenza.

 — Con spinaci ed erbe aromatiche
 — Aspetto casereccio
 — Vegano e senza olio di palma

PREPARAZIONE

ART.  84  756  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi (13,3 kg)

 W
RA

PS



108 109

 BURGER & WRAPS // WRAPS 

 TECNICA PER  

 AV VOLGERE 

 ”IN STILE BURRITO“ 

Sistemare il ripieno al 

centro. Piegare legger-

mente a destra e a 

sini stra verso l‘interno, 

piegare quindi verso 

l‘alto il lato inferiore. 

Arrotolare dal basso 

verso l‘alto. Fatto!

 VARIANTE 

 “FOCACCIA ALSAZIANA” 

Spalmare sulla Wrap Tor tilla 

una crema di panna acida 

leggermente insaporita con 

sale e pepe, ricoprire con 

cipolla cruda e speck a cu- 

betti e cuocere brevemente 

in forno a temperatura 

elevata fino a doratura: 

la focaccia alsaziana è 

pronta per essere gustata!

 BURGER & WRAPS // WRAPS 

I NACHOS�…�� 
… sono una preparazione a base di tortilla 

di mais: una volta secche, le tortillas vengono 

tagliate in quattro e cotte in poco grasso.

“WRAP IT” 

“CHANGE IT” 

Wrap Tortilla Traditional Plain 25 cm

Talento universale in taglia medium: tortilla 
di grano di dimensioni medie precotta. La 
base ideale per burrito, chimichanga, wrap 
o insalate. Più fantasia alle vostre idee!

 — Uso creativo
 — Aspetto casereccio
 — Vegano e senza olio di palma

Wrap Tortilla Traditional Plain 15 cm

Piccolo tuttofare: la nostra più piccola tortilla 
di grano precotta è ideale per soft-taco, 
fajita o quesadilla. Allargate i vostri orizzonti 
in termini di cucina spagnola!

 — Ideale per finger food
 — Aspetto casereccio
 — Vegano e senza olio di palma

PREPARAZIONE

ART.  84  860  00  24 buste × 12 pezzi = 288 pezzi (8,64 kg)

PREPARAZIONE

ART.  84  742  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi (9,9 kg)

Maistortilla 15 cm
Tortilla di mais 15 cm

L‘originale: tortilla con miscela di mais, pre-
cotta, di spessore uniforme. La base tradi-
zionale per enchillada, taco-shell e tostada. 
La perfetta alternativa ai prodotti contenenti 
grano per chi so�re di intolleranze!

 — Con miscela di mais
 — Aspetto casereccio
 — Ricetta autentica

PREPARAZIONE

ART.  84  861  00  8 buste × 60 pezzi = 480 pezzi (11,04 kg)

Nachos, unfrittiert
Nachos, non fritti 

Personalità e velocità insieme: croccanti 
chips di tortilla con miscela di mais per un 
gusto tutto natura. Da condire a piacere  
per creare fantasiosi accostamenti a dip,  
salse o dorato con Cheddar Mozzarella Mix.

 — Nessun condimento, massima versatilità
 — Aspetto casereccio
 — Ricetta autentica

Nachos Lemon Spice

Quel piccante che stuzzica: croccanti 
chips di tortilla con miscela di mais, fritte 
in olio di arachidi. Grazie al condimento 
“Lemon Spice” fresco e acceso insieme, 
vanno letteralmente a ruba.

 — Gusto fresco e saporito
 — Aspetto casereccio
 — Ricetta autentica

PREPARAZIONE

ART.  84  859  00  2 ×  5,0 kg = 10,0 kg ART.  84  743  00  10 ×  450 g = 4,5 kg
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TIP TOP(PING)! 
I nostri topping donano alle vostre ricette quel quid 

particolare: personalizzare non è mai stato così facile. 

Sorprendete gli ospiti con un‘infinità di varianti.
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TOPPING  
& SALSE

Grillgemüse Mediterranean
Verdura alla griglia  Mediterranean

Molto più di un antipasto: un misto di verdure 
alla griglia con peperoni rossi e gialli, zucchine, 
melanzane, pomodori e cipolle. Pretagliate, 
prelevabili singolarmente, profumate e dal 
gusto caratteristico.

 —  Mix di cinque tipi di verdure  
mediterranee

 — Pretagliate, porzionabili a piacere                   
 — Come antipasto, contorno o guarnitura

PREPARAZIONE

ART.  84  760  00  5 ×  1,0 kg = 5,0 kg

PREPARAZIONE

ART.  85  155  00  10 ×  1,0 kg = 10,0 kg

ART.  84  746  99  6 ×  2,8 kg = 16,8 kg

Pickled Jalapeños Nacho Slices

L’originale dal Messico: peperoncini verdi  
sott’olio, tagliati a rondelle. Prelevabili 
singolarmente, succosi, croccanti e con un 
grado di piccantezza “medium hot”. Date 
temperamento al vostro burger!

 — L’originale dal Messico
 — Jalapeño a rondelle
 —  Succosi, croccanti e mediamente  

piccanti

QUEL CERTO NON SO CHE
 ANCHE A TAVOLA, SPESSO SONO  

 LE PICCOLE COSE A DARE QUEL  

 QUID IN PIÙ A QUALCOSA GIÀ DI  

 PER SÉ BUONO. UNA NOTA, UN  

 PROFUMO, UN INGREDIENTE,  

 E L‘EFFETTO SORPRESA È GARAN-  

 TITO. CHE SI TRATTI DI FINGER  

 FOOD, BURGER, WRAP, COTOLETTE  

 O ALTRO ANCORA, LA NOSTRA  

 OFFERTA DI TOPPING E SALSE  

 SODDISFA QUALSIASI DESIDERIO,  

 VIZIANDO OCCHI E PALATO! 

 PER UN TOCCO SPECIALE:  

 LA NOSTRA GAMMA DI TOPPING E  

 SALSE NE HA PER TUTTI I GUSTI.  

 DAL CLASSICO ALL’ESOTICO, PER  

 PERSONALIZZARE A PIACERE IN  

 TUTTA FACILITÀ. 

—

—

Cheddar Mozzarella Mix

Gustoso coronamento: cheddar e mozza-
rella è il mix ideale per ripieni e per gratinare. 
Ideale per  wrap, soft-tacos, taco-shell, 
nacho, pizza, burger e verdure. Prelevabile 
singolarmente!

 — 50�% cheddar, 50�% mozzarella
 —  Se ne prende solo quanto serve,  

singoli pezzi
 — Veloce e pratico da cospargere
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Asia Sauce  

A tavola con autenticità: l’originale  
secondo la ricetta asiatica!  
Per insaporire spiedini, Chik’n® e 
specialità asiatiche con gusto  
genuino dolce e piccante insieme. 

 —  Gusto autentico dolce e piccante
 —  Indispensabile per il trend 

asiatico
 —  Utilizzabile con erogatore a 

pompa, temperatura ambiente

Guacamole Classic  
Extreme Supreme

Pura eccellenza: profumata purea 
di avocado finemente aromatizzata  
con aggiunta di succo di limone 
e pezzetti di pomodoro. Ricetta 
originale dal Messico!

 —  Dai migliori avocado  
messicani Hass

 — Ricca di pezzetti di frutta
 — Prodotto congelato

Redpeppajam®

Dolce, piccante, fruttata: con  
pezzettini di peperone rosso e un  
aroma inconfondibile è la salsa  
ideale per topping, dip, burger,  
nacho e finger food! 

 — Invitante aspetto casereccio
 — Ingredienti a piccoli pezzi
 —  Utilizzabile con erogatore a 

pompa, temperatura ambiente

Chunky Salsa 

Tex-mex in bella mostra: autentica 
salsa Chunky secondo la scuola  
messicana. Con pezzettoni di 
pomodoro fresco e succoso e 
tocchetti di peperoncino jalapeño 
piccante. 

 — Gusto fruttato e piccante
 — Con pomodoro a pezzettoni
 — Temperatura ambiente

ART.  84  883  10 6 × 2,0 l (2,182 kg) = 12 l (13,092 kg) ART.  84  998  00 6 × 2,0 l (2,55 kg) = 12 l (15,3 kg) ART.  84  883  00 6 × 2,0 l (2,47 kg) = 12 l (14,82 kg) ART.  84  744  00 6 × 2,0 l (2,1 kg) = 12 l (12,6 kg)

Mango Dip 

Autentico gusto esotico: l’intensa 
dolcezza fruttata del mango dà 
quel tocco in più a burger, finger 
food, specialità asiatiche e grandi 
classici come ad es. le cotolette.

 —  Nota dolce e fruttata di mango
 —  Ideale con prodotti Chik’n® e 

Asia
 —  Utilizzabile con erogatore a 

pompa, temperatura ambiente

ART.  84  999  00 6 × 2,0 l (2,37 kg) = 12 l (14,2 kg)

The Real Burger Sauce

La ciliegina sulla torta: date il tocco 
finale ai vostri burger con la nostra  
cremosa creazione. Il ra�nato 
aroma e la freschezza fruttata del 
cetriolo a pezzetti conferiscono a 
questa salsa una nota irresistibile.

 — Uso creativo
 — Con pezzetti di cetriolo
 —  Utilizzabile con erogatore a 

pompa

PREPARAZIONE

ART.  84  741  00  12 ×  500 g = 6,0 kg

Chili Cheese  
Burger Sauce 

Burger’s best friend: il classico sulla 
scena dei burger con un irresisti-
bile gusto di formaggio e un tocco 
di piccante. Massima semplicità e 
gusto per ritrovare sui vostri burger 
l’autentico gusto del formaggio.  
Si utilizza spremendo e senza biso-
gno di conservare in frigorifero.

 —  Irresistibile gusto di formaggio
 — Ideale come topping su Burger 
 —  Utilizzabile con erogatore a 

pompa, temperatura ambiente

ART.  85  076  00 6 × 2,0 l (2,056 kg) = 12 l (12,336 kg)

Beef Topping Lemon & Chil

Gusto piccante-fruttato: il macina-
to di manzo cotto insaporito con  
“Lemon & Chili” è la base ideale 
per farciture e guarniture. Pro-
dotto congelato sfuso, facilmente 
porzionabile.

 — 100�% carne di manzo cotta
 —  Se ne prende solo quanto 

serve
 — Facile da porzionare

COTTO, CONDITO

PREPARAZIONE

ART.  84  848  00  4 ×  1,0 kg = 4,0 kg
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PIÙ BRIO CON I DIP 
Piatti caldi o freddi, al tavolo di un  

ristorante o in un locale da asporto, dip  

significa sempre una cosa sola: arricchire  

con una piccola aggiunta. E noi ne abbiamo  

una giusta per qualsiasi occasione –  

affinché i vostri ospiti trovino sempre  

quella più adatta ai propri gusti!

Tutti i topping e le salse sono disponibili  

in pratici contenitori richiudibili.
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SCHNITZEL 
& MORE

TRADIZIONE DI ULTIMA GENERAZIONE
 SONO TORNATI: I GRANDI CLASSICI  

 DELLA CUCINA TEDESCA! SPECIALITÀ  

 REGIONALI E RICETTE TRADIZIONALI  

 STANNO RICONQUISTANDO POSTO SUI  

 MENÙ. MA IN UNO STILE TUTTO NUOVO,  

 BASATO SU PRODOTTI ARTIGIANALI  

 COME FATTI IN CASA – IMPIATTATI E  

 INTERPRETATI PERÒ IN CHIAVE  

 MODERNA E ATTUALE.  LA NOSTRA  

 GAMMA SCHNITZEL & MORE SODDISFA  

 PIENAMENTE L‘ODIERNA TENDENZA  

 VERSO PIATTI A BASE DI CARNE DAL  

 SAPORE AUTENTICO. TRASPORTANDO  

 FINO AI GIORNI NOSTRI LA CUCINA  

 DELLA NONNA … 

 LA NOSTRA ISPIRAZIONE:  

 RICETTE UNICHE PER DISTINGUERSI  

 DALL’OFFERTA ALTRUI 

 LA VOSTRA SICUREZZA: CARNE E  

 INGREDIENTI DI PRIMA QUALITÀ  

 PROVENIENTI DA AZIENDE SELEZIONATE  

 E CONTROLLATE 

 LA NOSTRA PROMESSA: PRODOTTI FACILI  

 DA PREPARARE E RISULTATO GARANTITO 

 IL VOSTRO VANTAGGIO: ACQUISTERETE  

 NON SOLO IL PRODOTTO MA ANCHE STRA-  

 TEGIE COMMERCIALI IMPRONTATE ALLA  

 VENDITA 

—

—

—

—
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 FORZA INNOVATIVA  

 PER GLI AMANTI DELLA CARNE:  

 PAG. 116   Schnitzel & Cordon Bleu

 PAG. 126   Grandi classici  

 PAG. 130   Prodotti a base di carne macinata  

 LA SINCERITÀ HA UN  

 GUSTO INESTINGUIBILE.  

 CHE PASSA PER CIBI  

 AUTENTICI DAL FASCINO  

 CASERECCIO. 

 LA QUALITÀ SI RINNOVA:  

 PORTATE IN TAVOLA  

 SAPORI ANTICHI – 

 IN CHIAVE MODERNA! 

SCHNITZEL 
& MORE
 LA SINCERITÀ HA UN 

 GUSTO INESTINGUIBILE. 

 CHE PASSA PER CIBI 

 AUTENTICI DAL FASCINO 

 LA QUALITÀ SI RINNOVA: 

 PORTATE IN TAVOLA 

 SAPORI ANTICHI – 

 IN CHIAVE MODERNA! 

114114114114

 FORZA INNOVATIVA 

 PER GLI AMANTI DELLA CARNE:  

 PAG.116   Schnitzel & Cordon Bleu  Schnitzel & Cordon Bleu

 PAG.126   Grandi classici  

 PAG.130   Prodotti a base di carne macinata  



FORMATO  
STANDARD  
SUL MERCATO

MEAT SELECTION 
KNUSPER SCHNITZEL 

HOMESTYLE

SPESSORE UNIFORME, 
FORMA OMOGENEA

IRREGOLARE E SOTTILE,  
COME FATTA IN CASA

NESSUNA DIFFERENZA RISPETTO  
A UNA COTOLETTA FATTA IN CASA

COME FATTA IN CASA

 DIFFICILE DISTINGUERE 

 DA UNA COTOLETTA FATTA 

 VERAMENTE IN CASA. 

 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL & CORDON BLEU 
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CRUDA

PREPARAZIONE

ART.   56  751  00
 56  752  00
 56  753  00

 ca. 160 g × ca. 38 pezzi = 6,08 kg
 ca. 180 g × ca. 32 pezzi = 5,76 kg
 ca. 200 g × ca. 28 pezzi = 5,60 kg 

BEST SELLER DAL VASTO POTENZIALE
 LA CUCINA CASALINGA, OVVERO “RITORNO  

 ALLE ORIGINI“ – SAPORI E SUGGESTIONI  

 RUSTICHE CONQUISTANO OGGI ANCHE IL  

 PUBBLICO PIÙ GIOVANE. E SE C‘È UNA  

 COSA CHE NON DEVE MAI MANCARE, È LA  

 CLASSICA COTOLETTA IMPANATA.  

 NOI VOGLIAMO MOSTRARVENE LA VERSATI-  

 LITÀ, COME PIATTO UNICO SERVITO AL  

 TAVOLO O DA ASPORTO, IN DIVERSE  

 GRAMMATURE E RICETTE, CON VARIE  

 IMPANATURE E TIPI DI CARNE, IN  

 VERSIONE CRUDA O COTTA – VENITE CON  

 NOI A CACCIA DI GUSTO! 

 FUORI UN’IMPANATURA DORATA E CROCCANTE,  

 DENTRO UN CUORE TENERO E SUCCULENTO –  

 PER NOI IDEATORI DELLA KNUSPER  

 SCHNITZEL, QUESTA È LEGGE!  

 CONTINUO PERFEZIONAMENTO DEI PRODOTTI –  

 PER NOI SPECIALISTI IN COTOLETTE,  

 QUESTO È UN DOGMA! 

—

—

SCHNITZEL 
& CORDON 
BLEU
& CORDON 
BLEUBLEU MEAT SELECTION Knusper Schnitzel Homestyle

MEAT SELECTION Cotoletta croccante Homestyle 

Tutto il gusto e l’aspetto dei piatti fatti in 
casa: sottile e succulenta lonza di suino con 
bordo irregolare e una dorata impanatura 
ultracroccante.

 — Aspetto casereccio
 —  Stessa quantità ma visivamente più 

grande
 — Eccellente qualità, solo la parte migliore

   
SC

HN
IT

ZE
L 

& 
 

 CO
RD

ON
 B

LE
U



MEAT SELECTION Knusper Schnitzel
MEAT SELECTION Cotoletta croccante

Fuori croccantissima, dentro succulenta:  
tenera cotoletta di lonza di suino con  
impanatura ultracroccante. Gusto genuino, 
aspetto casereccio.

 — Inconfondibile impanatura croccante
 — Succulenta lonza di suino
 — Aspetto rustico

CRUDA

PREPARAZIONE

MEAT SELECTION KNUSPER SCHNITZEL
MEAT SELECTION COTOLETTA CROCCANTE

 56  745  00
 56  746  00
 56  740  00
 56  739  00
 56  741  00
 56  742  00

 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,0 kg
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,2 kg
 ca. 160 g × ca. 40 pezzi = 6,4 kg
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,2 kg
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,0 kg
 ca. 230 g × ca. 33 pezzi = 7,59 kg

MEAT SELECTION KNUSPER SCHNITZEL XXL
MEAT SELECTION COTOLETTA CROCCANTE XXL

 70  58 1  00  ca. 300 g × ca. 21 pezzi = 6,3 kg

COTTA

PREPARAZIONE

ART. 
 
 

 84  568  00
 84  569  00
 56  744  00
 84  584  00

 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,0 kg
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,2 kg
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,2 kg
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,0 kg

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  84  644  00
 84  645  00
 84  646  00
 84  647  00
 84  648  00

 ca. 100 g × ca. 60 pezzi = 6,0 kg
 ca. 120 g × ca. 50 pezzi = 6,0 kg
 ca. 140 g × ca. 43 pezzi = 6,0 kg
 ca. 160 g × ca. 38 pezzi = 6,0 kg
 ca. 180 g × ca. 33 pezzi = 6,0 kg

MEAT SELECTION Knusper Schnitzel Chik’n®
MEAT SELECTION Cotoletta croccante di pollo

Croccante fuori, tenero dentro: succulento  
petto di pollo naturale in una panatura 
ultracroccante per chi ama la carne con 
poche calorie. Tagliato a listerelle, perfetto 
ad es. per guarnire un‘insalata!

 — Originale impanatura croccante
 — Eccellente filetto di petto di pollo
 — Taglio a mano

Maxi Chik’n® Schnitzel XXL
Maxi Cotoletta di Pollo

Gusto e sostanza insieme: cotoletta di petto 
di pollo in formato maxi insaporita con  
un appetitoso condimento e avvolta da una 
croccante impanatura dorata. Per un  
appetito XXL!

 — Formato maxi
 — Succulento petto di pollo 
 —  Gustoso condimento, croccante  

impanatura

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  83  361  10  ca. 250 g × 24 pezzi = 6,0 kg

TAKE A SCHNITZEL 
La croccante cotoletta, anche da asporto!  

Pochi ingredienti, quattro mosse –  

e la campionessa di vendite è pronta.

RICETTA IDE A

1 MEAT SELECTION Knusper Schnitzel, 180   g

40  g di cipolla a spicchi

8  St. Peperoni dolci, tipo i Peppadew

100    ml Redpeppajam® (pag.  112)

200  g patate fritte a spicchi

1  g di fiocchi di chili

COTOLETTA CROCCANTE IN  
SPIEDINO PICCANTE

119
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RICETTA IDE A

2 MEAT SELECTION Goldschnitzel,  
cotta, 150 g

180  g patate

20  g dadini di speck

30  g cipollotti

COTOLETTA CON 
INSALATA DI PATATE

 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL & CORDON BLEU 

MEAT SELECTION Goldschnitzel
MEAT SELECTION Cotoletta

Un autentico tesoro: il campione d‘incassi 
tra le cotolette di suino, con l‘inconfondibile 
fresca nota di limone e una golosa  
impanatura dorata. 

 —  Classico con raffinata impanatura dorata
 — Succulenta lonza di suino
 — Armoniosa nota di limone

CRUDA

PREPARAZIONE

ART.  84  1 35  00
 84  100  00
 84  101  00
 84  102  00
 59  067  00
 84  105  00
 84  1 1 1  00
 84  1 15  20
 84  1 15  00
 84  1 19  00
 84  123  00
 84  124  00

 ca. 80 g × ca. 100 pezzi = 8,0 kg
 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,0 kg
 ca. 110 g × ca. 60 pezzi = 6,6 kg
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,2 kg
 ca. 140 g × ca. 50 pezzi = 7,0 kg
 ca. 150 g × ca. 40 pezzi = 6,0 kg
 ca. 160 g × ca. 40 pezzi = 6,4 kg
 ca. 180 g × ca. 20 pezzi = 3,6 kg
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,2 kg
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,0 kg
 ca. 220 g × ca. 40 pezzi = 8,8 kg
 ca. 250 g × ca. 36 pezzi = 9,0 kg

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  84  106  00
 84  1 18  00
 84  440  00
 84  1 30  00
 84  52 1  00

 ca. 100 g × ca. 30 pezzi = 3,0 kg
 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,0 kg
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,2 kg
 ca. 150 g × ca. 40 pezzi = 6,0 kg
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,2 kg

MEAT SELECTION Schinkenschnitzel
MEAT SELECTION Fettina di coscia di maiale impanata

All‘insegna della tradizione: pregiato  
prosciutto di suino per gli amanti della classica 
cotoletta. Gustosa, succulenta e con una 
dorata impanatura: garanzia di bontà per 
qualsiasi occasione!

 — Succulenta carne di prosciutto       
 — Apprezzato classico
 — Impanatura dorata

CRUDA

PREPARAZIONE

ART. 
 

 84  103  00
 84  439  00
 65  526  00

 ca. 140 g × ca. 50 pezzi = 7,0 kg
 ca. 160 g × ca. 50 pezzi = 8,0 kg
 ca. 180 g × ca. 50 pezzi = 9,0 kg

MEAT SELECTION Fettina di coscia di maiale impanata
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CRUDA

PREPARAZIONE

ART.  84  1 1 7  20
 84  1 1 7  00
 84  122  00

 ca. 180 g × ca. 20 pezzi = 3,6 kg
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,2 kg
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,0 kg

MEAT SELECTION Cordon Bleu vom Schwein
MEAT SELECTION Cotoletta di maiale Cordon Bleu
 
Il classico dal doppio ripieno: succulento 
lombo di suino con un’appetitosa farcitura 
composta da delicato formaggio Gouda 
fuso e saporito prosciutto di spalla.

 — Succulenta lonza di suino
 —  Gustoso ripieno di formaggio e  

prosciutto
 — Ghiotta impanatura

Vegan Schnitzel
Vegan Cotoletta 

L’alternativa senza carne: cotoletta vegana 
a base di un mix di verdure e grano, avvolta 
da una fine impanatura croccante.

 — Prodotto vegano
 — Colorato mix di verdure
 — Pratica alternativa alla carne

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  84  617  20  ca. 100 g × 40 pezzi = 4,0 kg

 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL 

MEAT SELECTION Rustic Schnitzel
MEAT SELECTION Cotoletta rustica

Carattere rustico al 100²%: tenero lombo  
di suino in un‘impanatura grossolana. Il  
saporito condimento conferisce un gusto 
deciso. Ideale per tutti gli amanti della  
genuina cucina tradizionale.

 — Impanatura grossolana
 — Succulenta lonza di suino
 — Sapore deciso

CRUDO

PREPARAZIONE

ART.  70  653  00
 70  654  00
 70  656  10

 ca. 180 g × 10 pezzi = 1,8 kg
 ca. 200 g × 10 pezzi = 2,0 kg
 ca. 250 g × 10 pezzi = 2,5 kg

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  70  974  00  ca. 100 g × 20 pezzi = 2,0 kg

MEAT SELECTION Rustic Cordon Bleu
MEAT SELECTION Cotoletta rustica Cordon Bleu

Succulento Cordon Bleu di lombo di suino 
con un ripieno di delicato formaggio Gouda 
e saporito prosciutto. In una impanatura 
croccante.

 — Con impanatura grossolana e dorata
 — Ripieno con formaggio Gouda piccante

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  70  642  00  ca. 100 g × 20 pezzi = 2,0 kg

 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL 

RICETTA IDE A

1 MEAT SELECTION Cordon Bleu vom Schwein, 
180 g

1 brezel, dal giorno precedente

50  g di spinaci freschi

40  g di ravanelli

50  ml di vinaigrette

CORDON BLEU CON INSALATA  
DI BREZEL ALLA BAVARESE 

122 123
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 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL & CORDON BLEU  SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL 

PICCOLI GRANDI CAPOLAVORI: 

IN UN BUFFET, COME GUARNI-

TURA O NELLA VETRINA DELLE 

INSALATE – SORPRENDETE I 

VOSTRI OSPITI CON INTERPRE-

TAZIONI MODERNE.

PER UN’IDE A IN PIÙ

MEAT SELECTION Mini Schnitzel
MEAT SELECTION Mini Cotoletta die maiale

Nell’originale formato mini: tenera e succulenta 
cotoletta di lonza di suino avvolta da una 
croccante impanatura e con una leggera 
nota di limone. Pronta per la cottura. Un 
invitante abbinamento per ricette creative.

 — Con impanatura ultracroccante
 — Gusto compatto, raffinato e versatile  
 — Da gustare caldo o freddo

MEAT SELECTION Mini Schnitzel Chik’n®

MEAT SELECTION Mini Cotoletta di pollo

Piccola star a base di pollame: mini cotoletta 
di tenero e succulento petto di pollo avvolto 
da un’impanatura ultracroccante. Pronta per 
la cottura. Uno snack ideale, buono per ogni 
occasione.

 —  Con impanatura ultracroccante
 — Eccellente qualità, versatilità d’uso
 — Da gustare caldo o freddo

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  56  736  00  6 × 1 kg =  6,0 kg (1,0 kg = 36 – 44 pezzi)

COTTA

PREPARAZIONE

ART.  84  470  00  6 × 1 kg =  6,0 kg (1,0 kg = 30 – 36 pezzi)
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DA DOVE VIENE?
La qualità delle nostre carni  

e dei nostri prodotti è 

garantita attraverso regolari  

controlli lungo l‘intera  

filiera produttiva.  

Le nostre succulente costolette 

provengono da questa parte 

del maiale, posta tra coppa 

e lombo, e devono il loro nome  

alle lunghe costole attigue.

 SCHNITZEL & MORE // GRANDI CLASSICI  

126 127

MINI 
WRAPS
GRANDI 
CLASSICI

MEAT SELECTION Schweine-Kotelett
MEAT SELECTION Costoletta di maiale

Bontà tutta da assaggiare: costoletta di 
suino con osso dal gusto aromatico, pronta 
per la cottura. Con fine condimento e 
impanatura, da abbinare con un contorno 
creativo!

 — Succulenta costoletta
 — Precondita e impanata
 — Veloce da preparare

MEAT SELECTION Schweinerückensteak Natur 
MEAT SELECTION Bistecca di lonza di maiale al naturale

Un classico: la tipica bistecca di maiale al 
naturale. Fate sbizzarrire la vostra fantasia in 
cucina e aggiungete un tocco di personalità!

 — Succulenta lonza di suino
 — Da insaporire a piacere
 — Versatilità d‘uso

CRUDA

PREPARAZIONE

ART.  84  1 36  00
 84  1 12  00

 ca. 160 g ×  ca. 40 pezzi = 6,4 kg 
 ca. 180 g ×  ca. 40 pezzi = 7,2 kg

CRUDA

PREPARAZIONE

ART.  84  140  00  ca. 140 g ×  ca. 50 pezzi = 7,0 kg

UNA CATEGORIA A SÉ
 COSTOLETTA, BISTECCA,  

 STINCO – I GUSTOSI GRANDI  

 CLASSICI SONO SEMPRE  

 GETTONATISSIMI. I VERI  

 INTENDITORI SCELGONO SOLO  

 IL MEGLIO DELLA QUALITÀ E  

 IDEE INNOVATIVE. NOI OFFRIAMO  

 ENTRAMBE LE COSE. CON LA  

 NOSTRA SQUISITA SELEZIONE DI  

 GRANDI CLASSICI, DATE SFOGO  

 AL GUSTO DI MANGIARE! 

 SIAMO I VOSTRI SPECIALISTI  

 IN CARNI: GRAZIE A  

 UN‘ESPERIENZA DECENNALE E  

 A SEVERI CONTROLLI QUALITÀ 

—
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 SCOPRITE ALTRI PRODOTTI  

 FIRE ROASTED CHIK’N   

 PAG. 64  Fire Roasted Chik’n® Fingers

®

CRUDA

PREPARAZIONE

ART.  84  266  00
 84  267  00

 ca. 180 g ×  ca. 40 pezzi = 7,2 kg
 ca. 300 g ×  ca. 21 pezzi = 6,3 kg

Fire Roasted Chik’n® Steak 

Per una grigliata prelibata! Succulento 
filetto di pollo rosolato su fiamma in una 
marinata leggermente piccante. La tipica 
rigatura della carne ai ferri e il piacevole 
profumo seducono il palato.

 — Cottura a fiamma aperta
 — Carne eccellente (qualità 5D)
 — Taglio a mano

COTTO

PREPARAZIONE

ART.  84  641  00 4 × 1,5 kg = 6,0 kg (1,5 kg = 13 – 19 pezzi)

128
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RICETTA IDE A

2 Fire Roasted Chik’n® Steaks 

60  g di couscous

20  g di zucchini

20  g di peperone rosso

20  g di peperone giallo

5  g di menta

10  g di cetriolo a dadini

25  g di yogurt al naturale

FIRE ROASTED CHIK’N® STEAKS  
ALL‘ORIENTALE CON INSALATA DI  
COUSCOUS E VERDURE

MEAT SELECTION Pfeffersteak vom Schwein
MEAT SELECTION Bistecca di maiale al pepe  

Quel certo non so che: bistecca magra di 
lombo di maiale in una marinata al pepe 
dal sapore intenso. Per squisite ricette alla 
griglia.

 — Carne magra e succulenta
 — Gustosa marinata al pepe
 — Molteplici possibilità d’uso    
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PRODOTTI 
A BASE DI 
MACINATO

 SCHNITZEL & MORE // PRODOTTI A BASE DI MACINATO 
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HIT Unsere Beste Frikadelle
HIT  Le nostre migliori polpette

Tutto il gusto e l’aspetto dei piatti fatti in 
casa: so�ce e succulenta polpetta di carne 
di suino con saporito condimento racchiusa 
da una perfetta doratura e pronta da  
gustare. Con cipollotti freschi per un gusto 
ancor più ra�nato. 

 — 100�% carne di suino 
 — Consistenza soffice
 — Lunga durata, ricetta fredda ideale

COTTE

PREPARAZIONE

ART.  79  189  00
 84  161  24
 84  161  00

 ca. 100 g ×  90 pezzi = 9,0 kg
 ca. 125 g ×  24 pezzi = 3,0 kg
 ca. 125 g ×  75 pezzi = 9,38 kg

PIACE PROPRIO A TUTTI

—

—

—

 LA SUA PARTICOLARE  

 VERSATILITÀ RENDE IL MACINATO  

 UN PROTAGONISTA ASSOLUTO  

 DELLA CUCINA! SU UN PIATTO  

 DA PORTATA O IN UN BUFFET  

 CHE SIA, I PRODOTTI A BASE  

 DI CARNE MACINATA SONO UNA  

 PRATICA SOLUZIONE UNIVERSALE.  

 FACILMENTE PORZIONABILI, SONO  

 UN OTTIMO PUNTO DI PARTENZA  

 PER METTERE INSIEME SAPORI  

 INTERNAZIONALI E FERVIDA  

 CREATIVITÀ. 

 LA NOSTRA GARANZIA:  

 SICUREZZA E QUALITÀ DEI  

 PRODOTTI GRAZIE A UN‘ESPERIENZA  

 DECENNALE E ALL‘ELEVATA  

 COMPETENZA DI LAVORAZIONE 

 SEMPRE NEL MIRINO:  

 TRACCIABILITÀ COMPLETA DAL  

 PRODOTTO CRUDO A QUELLO FINITO 

 VASTO ASSORTIMENTO:  

 VARIANTI PER OGNI OCCASIONE  

 ED EVENTO 

  TIPICO ASPETTO ARTIGIANALE,  
DORATURA PERFETTA

 AUTENTICA CONSISTENZA  
 CASERECCIA,  MORBIDEZZA  
 PIÙ SPICCATA

 PIÙ GUSTO E SAPORE

  CON PRELIBATE CIPOLLINE,  
PER UN TOCCO DI FRESCHEZZA  
E FANTASIA

  PERFETTE ANCHE A FREDDO –  
CONSERVAZIONE PIÙ LUNGA

AUTENTICO ASPETTO CASERECCIO, 
DENTRO COME FUORI! 
Fragrante, gustosa e morbida – come quando  

eravamo bambini. Nella nuova ricetta  

perfezionata, le polpette la nostra migliore  

aggiungono al gusto autentico di un  

piatto fatto in casa un pizzico di nostalgia!

—

—

—

—

—
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Ranch Master® Country Hacksteak
Ranch Master® Svizzera country

Risultato sempre garantito: succulenta  
svizzera di manzo preparata secondo la 
ricetta tradizionale con pangrattato,  
uovo e profumati aromi. Veloce e versatile!

 — 100�% carne di manzo
 — Gusto speziato
 — Senza cipolla

HIT Cevap Cevapcici

L’originale a base di puro manzo: consistenza 
so�ce e succulenta, sapore autentico e pic-
cante. Per ogni occasione, in versione classi-
ca con insalata e riso o come “bastoncini” da 
intingere in salse varie secondo la moda.

 — 100 % carne di manzo
 — Condimento piccante
 — Versatilità d’uso

CRUDI

PREPARAZIONE

ART.  85  060  00   4 × 1,125 kg = 4,5 kg 
 (1,125 kg = 45 pezzi á 25 g)

CRUDA

PREPARAZIONE

ART.  80  4 16  00  180 g × 28 pezzi = �5,04 �kg

HIT Schlemmer Hacksteak
HIT Svizzera del golosone

L’appetitoso classico: succulenta svizzera 
di manzo morbida al palato. Il ra�nato 
condimento soddisfa i palati più fini e fa 
risparmiare tempo per la preparazione.

 — 100�% carne di manzo
 — Lunga durata, ricetta fredda ideale
 — Disponibile con o senza cipolla

CRUDA

PREPARAZIONE

HIT SVIZZERA DEL GOLOSONE CON CIPOLLA
 84  8 16  00
 85  030  00
 84  8 18  00

 125 g × 40 pezzi = � 5,0 �kg
 140 g ×  36 pezzi = �5,04 �kg
 180 g ×  28 pezzi = �5,04 �kg

HIT SVIZZERA DEL GOLOSONE SENZA CIPOLLA
 85  03 1  00  180 g ×  28 pezzi = �5,04 �kg

[ANGABE] 

IN EURO 

Il nostro contenitore  
tuttofare per i vostri  
snack: la moderna alternativa 
alla tradizionale vaschetta da  
asporto, per Hacksteaks & Co.

Snack Tray

ART. 84 �00 �47
9,5 � × �6 ,5 � × � 4  CM

DISPONIB I LE  NEL  
SALES  SHOP

RICETTA IDE A

1 HIT Schlemmer Hacksteak, 180  g

25  g di peperoni

30  g di pomodori ciliegini

25  g di zucchini

30  g di formaggio di pecora (tipo feta) a dadini

180  g di patate a spicchi

10  g di rosmarino

SVIZZERA DEL GOLOSONE ALLA MEDITERRANEA

Ranch Master® Cevapcici

Il gustoso originale senza cipolle: ra�nati 
cilindretti di macinato di manzo con  
condimento tipico. Ideali per la cottura su 
piastra o brasiera ribaltabile.

 — 100�% carne di manzo
 — Condimento delicato
 — Senza cipolla

CRUDI

PREPARAZIONE

ART.  80  384  00  8 × 1,0 kg = 8,0 kg (1,0 kg = ca. 40 pezzi á 25 g)

HIT Meatballs Classic

Gusto pieno e rotondo: le nostre polpettine 
di saporito macinato di manzo sono una 
risorsa universale. Da sole, in un’insalata, su 
uno spiedino, con la pasta o nella pita –  
le Meatballs sono sempre protagoniste!

 — 100�% carne di manzo
 — Infinitamente versatili
 — Da gustare caldo o freddo

CRUDE

PREPARAZIONE

ART.  85  027  00  10 × 1,0 kg = 10,0 kg  (1,0 kg = 44 – 46 pezzi á 22 g)

Il nostro contenitore 
tuttofare per i vostri 
snack: la moderna alternativa
alla tradizionale vaschetta da 
asporto, per Hacksteaks & Co.

ART. 84 �00 �47
9,5 × �6 ,5 × �4  CM

DISPONIB I LE  NEL 
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 SALOMON-FOODWORLD.COM/  

 NON-FOOD-SHOP 

QUESTI E MOLTI ALTRI ARTICOLI 
NON FOOD SONO REPERIBILI 
NEL NOSTRO SHOP ALL’INDI-
RIZZO QUI DI SEGUITO:

Snack Bag2

 COMODI IMBALLI. 

 PER UNA VENDITA 

 IMBATTIBILE! 

ART. 84 00 83 250 pezzi�/�cartoni

4. Burger Bag

ART. 88 114 02 100 pezzi�/�cartoni

7. Wrap Paper

ART. 84 00 50 100 pezzi�/�cartoni

3. Snack Cup

ART. 4 INCH
5 INCH

88 120 02
88 120 03

100 pezzi�/�cartoni

1. Burger Box

ART. 84 00 46 100 pezzi�/�cartoni

2. Snack Bag

ART. 84 00 86 100 pezzi�/�cartoni

5. Snack Cup 2 Go

ART. 84 00 47 100 pezzi�/�cartoni

8. Snack Tray

ART.  84  000  5 1 pezzo�/�cartoni

6. Dip Pumpe

Dip Pumpe

Snack Cup Snack Cup 2 GoBurger Bag

Wrap Paper

6

Burger Box1

53 4

7

CIBO APPETITOSO –  
PIACEVOLMENTE  
IMPACCHETTATO  

 SALOMON-FOODWORLD.COM/ 

 NON-FOOD-SHOP 

Snack Bag2

 COMODI IMBALLI.  COMODI IMBALLI. 

 PER UNA VENDITA 

 IMBATTIBILE! 

Dip Pumpe

Snack CupSnack Cup Snack Cup 2 GoBurger Bag

6

Burger Box1

53 4

CIBO APPETITOSO – 
PIACEVOLMENTE 
IMPACCHETTATO  IMPACCHETTATO  

Wrap Paper7Snack Tray8

ARTICOLI 
NON FOOD
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C O M P O S I Z I O N E  P A L L E T  A L L E R G E N I * V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I  ( 1 0 0 �G�/� M L  C O N T E N G O N O  I N  M E D I A ) P R E P A R A Z I O N E MATERIA  
PRIMA

PAGINA

 
  

N O V I T À  2 0 2 0
Nome del prodotto

 
N° art. Unità

Cartoni 
per
pallet

Strati 
per
pallet

Cartoni
per 
strato Glutine Lattosio Altro

Energia 
kJ

Energia 
kcal Grassi

Di cui
grassi 
saturi

Carboi-
drati

Di cui
zuccheri

Pro- 
teine Sale

Homestyle Chik’n® Fingers Buttermilk  85  088  00  5 × 1,00 kg = 5,00 kg (1,00 kg = 25�–40 pezzi) 72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

943 225 9,7 0,8 18 1 ,6 16 1 , 3 35

Mozzarella Onion Rings  84  9 14  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 31�–35 pezzi) 80 10 8 1 14 1 273 15 5 ,9 22 3 ,4 12 1 , 7 36

Mozzarella Fries  84  933  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 70�–80 pezzi) 72 9 8 12 10 289 14 6 ,6 27 3 ,2 13 1 , 3 37

Mini Tortilla Egg & Cheese  85  093  00  3 × 1,00 kg = 3,00 kg (1,00 kg = 30�–35 pezzi) 160 10 16 uo 933 223 12 6 , 3 17 2 , 3 1 1 1 , 5 37

F I N G E R  F O O D
Mini Wraps

Mini Wrap BBQ Chik’n®  84  773  00  2 × 1,19 kg = 2,38 kg (1,19 kg = 34 pezzi) 120 10 12 so ,  sn 744 177 4 ,6 1 ,0 25 4 ,6 7,9 1 ,1 4 1

Mini Wrap Asian Veggie  84  803  00  2 × 1,19 kg = 2,38 kg (1,19 kg = 34 pezzi) 120 10 12 so ,  se 672 160 5 ,1 1 ,1 23 1 ,0 4 ,2 1 ,6 41

Mini Wrap Pulled Jackfruit  85  089  00  2 × 1,19 kg = 2,38 kg (1,19 kg = 34 pezzi) 120 10 12 so ,  sn 684 163 4 ,6 1 ,0 24 5 ,4 4 ,5 1 ,1 42

Mini Wrap Californian Salsa  85  090  00  2 × 1,19 kg = 2,38 kg (1,19 kg = 34 pezzi) 120 10 12 so ,  sn 728 173 4 ,6 1 ,0 26 3 ,2 5 ,0 1 , 3 42

Mini Wrap Salmon & Egg  85  095  00  2 × 1,19 kg = 2,38 kg (1,19 kg = 34 pezzi) 120 10 12 pe 914 2 19 1 1 5 , 3 17 3 ,2 12 1 ,6 42

Pulled Chik’n® Slider Honey-Mustard  84  674  00  3 × 1,20 kg = 3,60 kg (1,20 kg = ca. 40 pezzi) 78 6 13 so ,  sn 1456 349 21 4 ,8 33 6 ,2 6 ,7 1 , 3 45

Pulled Chik’n® Slider BBQ  84  676  00  3 × 1,20 kg = 3,60 kg (1,20 kg = ca. 40 pezzi) 78 6 13
so ,  se , 
sn

1 192 284 12 5 ,4 33 7,2 1 1 1 , 2 45

Pulled Chik’n® Slider Chipotle  84  675  00  3 × 1,20 kg = 3,6 0kg (1,20 kg = ca. 40 pezzi) 78 6 13 so ,  sn 999 237 7,7 1 , 2 31 3,5 11 2,0 45

Asia Slider Chik’n® Red Curry  85  269  00  3 × 1,20 kg = 3,60 kg (1,20 kg = 40 pezzi) 126 6 21 pe,  fg 607 143 2 ,1 1 , 8 26 7,6 4 ,8 1 , 3 46

Asia Slider Veggie Mushroom  85  27 1  00  3 × 1,20 kg = 3,60 kg (1,20 kg = 40 pezzi) 126 6 21 so 617 145 1 , 8 0, 3 29 7,2 2 ,6 1 , 7 46

F I N G E R  F O O D
Cheese & Onion Appetizer 

Primo Mozzarella Sticks  84  283  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 34�–�40 pezzi) 80 10 8 1383 33 1 19 8 ,4 24 0 16 1 ,2 49

Breaded Mozzarella Sticks  84  759  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 33�–�36 pezzi) 80 10 8 1363 326 18 7,8 25 0 16 1 , 3 49

Beer Battered Mozzarella Sticks  84  604  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 33�–�36 pezzi) 80 10 8 1292 309 17 6 ,5 23 4 ,0 16 1 ,4 49

Peppers Red & Hot  84  280  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 26�–�33 pezzi) 88 1 1 8 uo 1032 247 13 5 , 3 29 1 ,4 3 ,4 1 , 3 50

Peppers Cream Cheese  84  279  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 26�–�33 pezzi) 88 1 1 8 uo 996 238 13 5 ,0 27 1 , 2 3 , 3 1 , 5 50

Peppers Cheddar Cheese  84  278  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 26�–�33 pezzi) 88 1 1 8 uo 1044 249 13 3 ,5 26 1 ,9 7,1 1 , 5 50

Tomato Cheese Bites  84  286  00  3 × 1,00 kg = 3,00 kg (1,00 kg = 72�–�80 pezzi) 160 10 16 1 179 282 15 6 ,2 28 3 ,1 8 , 7 2 ,2 51

Chili & Cheese Nuggets  84  748  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 48�–�53 pezzi) 88 1 1 8 101 1 242 13 6 ,1 24 1 , 3 7,2 1 , 7 52

Broccoli & Cheese Nuggets  84  273  00  3 × 1,00 kg = 3,00 kg (1,00 kg = 48�–�53 pezzi) 160 10 16 1015 243 13 6 ,8 24 1 ,1 7,4 1 , 5 52

Beer Battered Onion Rings Thin Cut  84  274  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg 54 6 9 954 227 10 1 ,2 30 4 ,7 3 ,6 1 ,1 52

Beer Battered Onion Rings Thick Cut  84  276  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg 54 6 9 954 227 10 1 ,2 30 4 ,7 3 ,6 1 ,1 52
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Nuovi prodotti *   = contiene cereali con glutine / latte (incl. lattosio)   = cottura consigliata uo = uova / ar = arachidi / pe = pesce / cr = crostacei / lu = lupini / se = sesamo / fg = frutta a guscio / sd = sedano / sn = senape / so = soia / mo = molluschi

 PANORAMICA PRODOTTI & CONTATTI 

PR
OD

OT
TI 

 
& 

CO
NT

AT
TI

PANORAMICA PRODOTTI



Le Duc Formed Onion Rings  1 5  04  62  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 58 pezzi) 72 9 8 851 204 8 ,4 3 ,8 27 3 ,6 3 ,4 0,78 55

Le Duc Beer Battered Onion Rings  1 5  2 1  08  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 48 pezzi) 72 9 8 945 225 10 4 ,7 29 3 ,9 4 ,0 0,95 55

Le Duc Mozzarella Sticks  1 5  42  02  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 43 pezzi) 108 9 12 1585 38 1 24 13 24 1 , 3 17 1 , 3 55

Le Duc Cheddar Cheese Jalapeños  1 5  73  01  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 30 pezzi) 108 9 12 1299 3 12 18 9,2 28 1 ,1 8 ,9 1 , 2 56

Le Duc Cream Cheese Jalapeños  1 5  66  01  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 30 pezzi) 108 9 12 1233 296 19 9,5 26 0,9 4 ,8 0,63 56

Le Duc Red Hot Jalapeños  1 5  67  01  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 30 pezzi) 108 9 12 1296 3 10 20 1 1 27 3 ,5 5 ,1 0 ,88 56

Le Duc Camembert Bites  1 5  43  03  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 43 pezzi) 108 9 12 1368 328 22 12 20 1 ,2 13 2 , 3 56

F I N G E R  F O O D
Chik’n® Wings & Fingers

Bu¤alo Chik’n® Wings extra hot  84  762  00  4 × 2,50 kg = 10,00 kg (2,50 kg = 50 – 80 pezzi) 42 7 6
uo,  so , 
sd ,  sn

720 173 1 1 3 ,2 3 ,4 0,4 15 1 , 5 59

Western Chik’n® Wings  84  776  00  10 × 1,00 kg = 10,00 kg (non assortite) 42 7 6
uo,  so , 
sd ,  sn

801 192 13 3 ,2 4 ,5 0 14 1 , 8 59

Virginia Chik’n® Wings BBQ  84  778  00  4 × 2,50 kg = 10,00 kg (2,50 kg = 50�–�80 pezzi) 42 7 6
uo,  so , 
sd ,  sn

841 202 14 3 ,8 3 ,0 0 16 1 , 7 60

Provençal Chik’n® Wings  84  77 1  00  4 × 2,50 kg = 10,00 kg  (2,50 kg = 50�–�80 pezzi) 42 7 6
uo,  so , 
sd ,  sn

753 18 1 12 3 , 7 1 , 2 0 17 1 ,6 60

Crispy Chik’n® Wings Gourmet Style  84  779  00  4 × 2,50 kg = 10,00 kg  (2,50 kg = 50�–�80 pezzi) 42 7 6
uo,  so , 
sd ,  sn

988 237 16 3 ,9 6 , 3 0 17 1 ,4 60

Crispy Chik’n® Fingers  84  775  00  5  ×  1,00 kg  =  5,00 kg  (1,00 kg = 22�–�32 pezzi) 72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

833 199 8 ,1 0 ,8 18 0,6 13 1 , 3 63

Chik’n® Fingers Coconut  84  769  00  5  ×  1,00 kg  =  5,00 kg  (1,00 kg = 22�–�32 pezzi) 72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

876 209 9,7 1 , 8 17 0, 3 13 1 , 3 63

Chik’n® Fingers Tikka  84  730  00  5  ×  1,00 kg  =  5,00 kg  (1,00 kg = 25�–�40 pezzi) 72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

869 208 10 1 ,0 14 0 15 2 ,1 63

Fire Roasted Chik’n® Fingers  84  642  00  5  ×  1,00 kg  =  5,00 kg  (1,00 kg = 22�–�32 pezzi) 72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

479 1 14 3 , 3 0,7 1 ,0 1 ,0 20 1 ,4 64

Duca Crispy Chicken Bites    36  07  16  3  ×  1,50 kg  =  4,50 kg  (1,50 kg = ca. 60 pezzi) 60 6 10 uo, so, sd 851 202 8 ,8 2 ,9 15 1 ,4 16 0,70 65

Chik’n® Nuggets  70  295  00
 85  194  90

 2  ×  1.00 kg  =  2.00 kg 
 6  ×  1.00 kg  =  6.00 kg  

1 70
8 1

17
9

10
9

uo,  so , 
sd

849 203 1 1 2 ,8 14 0, 3 12 1 ,0 65

Chik’n® Bacon Donuts    86  015  00  6  ×  1,00 kg  =  6,00 kg (1,0 kg = ca. 18 pezzi) 9 9 8 1
uo ,  so , 
sd

853 204 10 1 . 7 1 1 0 .4 17 1 . 8 65

F I N G E R  F O O D
Asian Finger Food

Dim Sum Mix  84  909  00
 cartoni interni: 4 × 1,70 kg = 6,80 kg

prodotto: 4 × 20 pezzi = 80 pezzi
54 9 6

cr,  pe , 
so ,  sd , 
se ,  mo

478 1 13 2 ,7 1 ,0 14 3 ,8 8 ,0 2 ,1 67

4 Asian Delights selection  84  9 10  00
   cartoni interni: 4 × 1,60 kg = 6,40 kg
    prodotto: 4 ×�20 pezzi = 80 pezzi

54 9 6
cr,  so , 
se ,  mo

103 1 246 13 5 ,0 26 3 ,6 6 ,1 1 ,1 68

Asia Cigar Thai Chik’n®  84  786  00  2  × 1,76 kg  =  3,52 kg (1,76 kg = 78�–�82 pezzi) 1 1 7 9 13 so ,  se 101 1 241 12 4 ,8 23 2 ,2 10 0,73 69

Lollipop  84  783  00  2  ×  1,80 kg  =  3,60 kg  (1,80 kg = 58�–�62 pezzi) 143 1 1 1 3
c r,  pe , 
so ,  se

950 227 13 4 ,5 2 1 2 ,8 6 ,6 1 ,4 69

Duca Frühlingsrollen Chicken
Duca Involtini Primavera Chicken

 36  03  1 7  10  × 940 g  =  9,40 kg  (940 g = ca. 20 pezzi) 66 6 1 1 so 7 16 17 1 5 ,1 2 ,1 24 3 ,0 5 ,4 1 , 5 70

Duca Frühlingsrollen Veggie
Duca Involtini Primavera Veggie

 36  03  09  10  × 940 g  =  9,40 kg  (940 g = ca. 20 pezzi) 66 6 1 1 so 1 1 14 267 15 8 ,2 26 2 ,9 4 ,4 1 , 2 70

Duca Mini Frühlingsrollen Veggie
Duca Mini Involtini Primavera Veggie

 36  03  10  10  × 900 g  =  9,00 kg  (900 g = ca. 45 pezzi) 66 6 1 1 so ,  se 1 101 264 15 7, 3 22 3 , 3 7, 3 1 , 3 70

Duca Butterfly Prawns  36  01  1 7  6  × 1,00 kg  =  6,00 kg (1,00 kg = ca. 72 pezzi) 72 6 12 c r 728 172 1 ,6 0,4 25 2 , 3 14 1 , 8 7 1

Duca Oriental Prawn Rolls  36  01  19  6  × 1,00 kg  = 6,00 kg (1,00 kg = ca. 100 pezzi) 80 10 8 cr,  so ,  se 608 144 2 ,6 0,8 16 4 ,6 14 1 , 5 7 1

F I N G E R  F O O D
Finger Food su bastoncino

Chik’n® Sweet Pepper Stick  84  772  00  3  ×  1,00 kg  =  3,00 kg  (1,00 kg = 26�–�30 pezzi) 160 10 16 48 1 1 14 1 , 5 0,4 3 ,0 0,9 22 1 ,0 73

Chik’n® Double Stick Sweet Chili  84  87 1  00  3  ×  1,00 kg  =  3,00 kg  (1,00 kg = 26�–�30 pezzi) 160 10 16 545 128 0,9 0, 3 8 ,1 6 ,9 22 1 ,4 73

C O M P O S I Z I O N E  P A L L E T  A L L E R G E N I * V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I  ( 1 0 0 �G�/� M L  C O N T E N G O N O  I N  M E D I A ) P R E P A R A Z I O N E MATERIA  
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Chik’n® Double Stick Mediterranean  84  870  00  3  ×  1,00 kg  =  3,00 kg  (1,00 kg = 26�–�30 pezzi) 160 10 16 uo 494 1 16 0,8 0,2 4 ,8 3 ,2 22 1 , 8 73

Mini Double Stick Red Chik’n®  84  872  00  3  ×  1,00 kg  =  3,00 kg  (1,00 kg = 51�–�59 pezzi) 160 10 16 538 128 2 , 3 1 ,0 4 ,4 1 , 3 22 1 , 5 74

Mini Double Stick Green Chik’n®  84  873  00  3  ×  1,00 kg  =  3,00 kg  (1,00 kg = 51�–�59 pezzi) 160 10 16 557 132 2 ,2 0,7 5 ,0 1 ,9 23 1 , 2 74

Chik’n® Pineapple Stick  84  767  00  5  ×  1,00 kg  =  5,00 kg  (1,00 kg = 37�–�43 pezzi) 96 6 16 sd 502 120 2 ,5 0,4 7,4 6 ,2 16 0,72 75

Chik’n® Teriyaki Stick  84  768  00  5  ×  1,00 kg  =  5,00 kg  (1,00 kg = 37�–�43 pezzi) 96 6 16 so 533 126 2 ,6 0,5 4 ,7 3 , 3 2 1 1 ,6 75

Chik’n® Saté Stick  7 1  2 1 1  3 1  1  ×  1,50 kg  =  1,50 kg  (1,50 kg = ca. 30 pezzi) 180 10 18 449 107 2 , 3 0,4 2 , 3 1 ,0 19 1 , 5 75

Noodle Stick Pad Thai  84  697  00  3 × 1,50 kg = 4,50 kg (1,50 kg = 75 pezzi) 104 8 13
pe,  so , 
fg ,  sd

1 140 272 12 2 ,2 34 16 6 ,2 1 , 5 77

Noodle Stick Sweet & Sour  84  699  00  3 × 1,50 kg = 4,50 kg (1,50 kg = 75 pezzi) 104 8 13 so ,  sd 846 201 4 ,4 0,7 35 18 4 ,4 1 ,4 77

Noodle Stick Teriyaki  84  698  00  3 × 1,50 kg = 4,50 kg (1,50 kg = 75 pezzi) 104 8 13 so ,  se 975 233 9,5 1 ,6 30 6 ,9 5 ,5 1 ,6 77

Asia Stick Thai Veggie  84  788  00  2 × 0,96 kg  =  1 ,92 kg  (0,96 kg = 46��–�50 pezzi) 1 30 10 13 so ,  sn 989 237 13 5 ,5 26 2 ,9 3 ,5 0,85 78

Duca Yakitori Sticks  36  07  03  8  ×  1,00 kg  =  8,00 kg  (1,00 kg = ca. 40 pezzi) 72 9 8 so ,  se 1 19 1 283 1 1 3 ,2 3 1 1 , 5 14 2 , 3 79

Duca Chicken Sticks  36  07  05  3 × 2,00 kg = 6,00 kg (2,00 kg = ca. 20 pezzi) 60 6 10 so 548 130 3 ,6 1 ,1 0 ,5 0,1 23 1 , 2 79

F I N G E R  F O O D
Finger Food Specials

Tortilla Flammkuchen
Wrap germanico

 63  125  00  3 × 1,00 kg = 3,00 kg (1,00 kg = 48�–�52 pezzi) 160 10 16 934 222 8 ,7 5 ,4 29 3 ,4 7,0 1 , 3 8 1

Pulled Pork Bites  84  677  00  3 × 1,00 kg = 3,00 kg (1,00 kg = 36�–�45 pezzi) 156 12 13 907 2 17 10 2 ,5 19 4,4 12 1,6 8 1

MEAT SELECTION Mini Schnitzel Chik’n®  84  470  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 30�–�36 pezzi) 8 1 9 9 914 2 18 10 1 ,0 18 0,9 14 1 , 2 82

MEAT SELECTION Mini Schnitzel  56  736  00  6 × 1,00 kg = 6,00 kg (1,00 kg = 36�–�44 pezzi) 8 1 9 9 951 227 1 1 1 ,1 1 5 1 ,4 17 1 , 7 82

Vegan Triangle  84  618  20  22 g × ca. 100 pezzi = 2,20 kg 1 1 14 154 sd ,  sn 1033 247 12 1 ,1 24 3 , 3 9 ,1 1 ,9  83

Le Duc Panierte Champignons
Le Duc Champignons panati

 1 5  54  02  5  ×  1,00 kg  =  5,00 kg (1,00 kg = ca. 68 pezzi) 108 9 12 uo 854 204 1 1 4 ,8 20 1 ,0 5 , 3 0,93 83

B U R G E R  &  W R A P S
Burger Patties & Buns

Prime Cut Burger  85  073  00  200 g × 25 Stück = 5,00 kg  4,5�–�5 INCH BUN 120 10 12 1 142 275 23 9,9 0,1 0 17 0,25 88

Homestyle Burger
 84  941  00
 84  942  00
 84  943  00

 150 g × 36 pezzi = 5,40 kg  4�–�4,5 INCH BUN 
 200 g × 27 pezzi = 5,40 kg  4,5�–�5 INCH BUN 
 250 g × 23 pezzi = 5,75 kg 5 INCH BUN

108
108
120

9
9

10

12
12
12

1 122 270 22 9,4 0,1 0 18 0,25 89

Homestyle Angus Burger  85  048  00  200 g × 27 pezzi = 5,40 kg  4,5�–�5 INCH BUN 108 9 12 1 122 270 22 9,4 0,1 0 18 0,25 90

Homestyle Simmental Burger  85  061  00  200 g × 27 pezzi = 5,40 kg  4,5�–�5 INCH BUN 108 9 12 1 123 27 1 22 9,4 0,2 0 18 0,25 91

HITBURGER® Plus

 84  8 17  00
 85  019  00
 84  82 1  00
 84  822  00
 84  823  00
 84  920  00
 85  02 1  00
 85  022  00

 50 g × 100 pezzi = 5,00 kg  3,5 INCH BUN 
 62,5 g × 80 pezzi = 5,00 kg  4�–�4,5 INCH BUN 
 70 g × 72 pezzi = 5,04 kg  4�–�4,5 INCH BUN 
 80 g × 60 pezzi = 4,80 kg  4�–�4,5 INCH BUN 
 90 g × 50 pezzi = 4,50 kg  4�–�4,5 INCH BUN 
 100 g × 50 pezzi = 5,00 kg  4�–�4,5 INCH BUN 
 125 g × 40 pezzi = 5,00 kg  4,5�–�5 INCH BUN 
 180 g × 25 pezzi = 4,50 kg 5 INCH BUN

120 10 12 sn 1 1 15 268 21 9 ,0 0,8 0,4 19 1 , 2 92

HITBURGER® Hamburger  84  820  00 
 84  892  00

 62,5 g × 80 pezzi = 5,00 kg 3,5�–�4,5 INCH BUN 
 180 g × 25 pezzi = 4,50 kg 5 INCH BUN

120 10 12 sn 1 108 267 2 1 9 ,0 0,4 0,2 19 1 , 3 92

HITBURGER® Classic  85  002  00
 85  024  00

 180 g × 25 pezzi = 4,50 kg  4,5�–�5 INCH BUN
 226 g × 2 1  pezzi = 4,75 kg  4,5�–�5 INCH BUN

120 10 12 1 122 270 22 9,4 0,1 0 18 0,65 93
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Giant Burger
 85  006  00
 85  005  00
 84  830  00

 180 g × 28 pezzi = 5,04 kg  5�–�6 INCH BUN 
 226 g × 20 pezzi = 4,52 kg  6 INCH BUN 
 339 g × 16 pezzi = 5,42 kg 6 INCH BUN

120 10 12 sn 1 168 282 23 9,7 0,6 0,2 18 1 , 2 94

Ranch Master® Hamburger

Ranch Master® Hamburger – HALAL

 80  3 1 1  00
 80  353  00
 80  358  00
 80  365  00
 7 1  127  00
 70  436  00
 80  363  00
 80  364  00
 8 1  224  00

 45 g × 100 pezzi = 4,50 kg  3,5  INCH BUN
 62,5 g × 80 pezzi = 5,00 kg  3,5�–�4,5  INCH BUN
 83,5 g × 60 pezzi = 5,01 kg  4�–�4,5  INCH BUN
 90 g × 56 pezzi = 5,04 kg  4�–�4,5  INCH BUN
 100 g × 50 pezzi = 5,00 kg  4�–�4,5  INCH BUN
 125 g × 40 pezzi = 5,00 kg  4,5�–�5  INCH BUN
 150 g × 30 pezzi = 4,50 kg 5  INCH BUN
 180 g × 25 pezzi = 4,50 kg  5  INCH BUN
 100 g ×  50 pezzi = 5,00 kg  4,5�–�5  INCH BUN

120 10 12 sn 1 168 282 23 9,7 0,5 0,1 18 1 , 2 96

Ranch Master® Gigaburger
 85  226  00 
 85  228  00 
 7 1  1 32  15 

 180 g × 25 pezzi = 4,50 kg  5�–�6 INCH BUN 
 227 g × 20 pezzi = 4,54 kg  6 INCH BUN 
 332 g × 15 pezzi = 4,98 kg  6 INCH BUN

120 10 12 sn 1025 247 20 8 ,6 0,7 0, 3 16 1 , 8 96

Quick & Easy Burger
 85  046  00
 84  9 18  00
 85  045  00

 60 g × 60 Patties = 3,60 kg 3,5�–�4,5  INCH BUN
 100 g × 40 Patties = 4,00 kg  4,5�–�5 INCH BUN
 140 g × 25 Patties = 3,50 kg  6 INCH BUN

12 1 1 1 1 1 sn 1085 261 20 8 ,5 3 ,0 0,7 17 1 ,1 97

Quick & Easy Burger – BASIC KIT  85  026  00
 ca. 100 g × 12 Patties, 4,5�–�5 INCH BUNS 
 ca. 71 g × 12 Buns = 2,05 kg 

132 1 1 12
uo ,  so , 
sn ,  se , 
lu

1 1 75 28 1 14 5 ,2 24 2 ,5 14 1 ,1 97

Chik’n® Burger  85  243  00
 6 × 1,00 kg = 6,00 kg 4,5�–�5 INCH BUN
 (1,0 kg = 10 pezzi à ca. 100 g)

9 9 81 950 227 13 0 15 0 14 0 98

Chik’n® Burger XXL  94  101  00
 6 × 1,80 kg = 10,80 kg 4,5�–�5 INCH BUN
 (1,8 kg = 10 pezzi à ca. 180 g)

9 10 90 829 198 8 ,5 0,8 13 0,5 17 1 ,6 98

Bu¤alo Chik’n® Burger  85  074  00
 4 × 1,50 kg = 6,00 kg 4,5�–�5 INCH BUN
 (1,50 kg = 10�-�12 pezzi à ca. 135 g)

72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

1074 258 16 2 ,5 15 1 ,4 13 2 ,1 98

Crunchy Chik’n® Burger

 84  92 1  00 
 
 84  649  00 

 4  × 1,50 kg = 6,00 kg 3,5�–�4 INCH BUN 
 (1,5 kg = 15�–�17 pezzi à ca. 90 g) 
 4 × 1,50 kg = 6,00 kg 4,5�–�5 INCH BUN
 (1,5 kg = 10�–�12 pezzi à ca. 135 g)

72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

903 215 10 1 , 7 18 0 13 1 ,1 98

Pulled Chik’n® Burger  84  673  00
 3 × 2,40 kg = 7,20 kg 4�–�4,5 INCH BUN
 (2,40 kg = 24 pezzi à 100 g)

77 7 11 sn 509 120 0,9 0, 3 10 9,3 18 1,3 99

Pulled Pork Burger  84  678  00  ca. 100 g × 48 pezzi = 4,8 kg 4 �– �4,5 INCH BUN 96 8 12 641 152 4 ,2 1 , 5 6 ,6 3 ,5 22 0,48 99

Two Soul Burger  85  080  00  180 g × 24 pezzi = 4,32 kg  4�–�4,5 INCH BUN 120 10 12 646 156 12 4 ,9 0, 3 0,1 1 1 0 , 78 100

Mediterranean Veggie Burger  85  075  00
 4 × 1,25 kg = 5,00 kg 3,5�–�4 INCH BUN
 (1,25 kg = 10 pezzi à ca. 125 g)

108 9 12 415 99 6 ,0 0,6 8 ,6 3 ,5 2 ,0 0,98 101

Sunny Veggie Burger®  85  084  00
 2 × 1,30 kg = 2,60 kg 3,5�–�4 INCH BUN
 (1,3 kg = 10 pezzi à 130 g)

108 9 12 sn 676 161 6 ,8 0,6 23 5 , 3 1 , 2 0,95 102

Vegan Burger  84  236  00  ca. 100 g × ca. 24 pezzi = 2,40 kg 4 �– �4,5 � INCH BUN 1 1 14 154 1454 349 23 1 , 7 20 3 ,5 14 2 ,2 102

Homestyle Burger Bun  84  670  00  105 g × 36 pezzi = 3,78 kg 5 INCH (12,7 cm) 32 8 4 1 166 276 4 ,0 1 ,0 50 4 ,0 8 ,1 1 ,4 104

Focaccia Burger Bun  84  734  20  80 g × 30 pezzi = 2,40 kg 4,5 INCH (11,5 cm) 68 17 4
uo,  so , 
se

1 188 28 1 4 , 3 0,4 49 5 ,5 9,8 1 , 2 104

Laugen Burger Bun  84  694  00  80 g × 48 pezzi = 3,84 kg 4�–�4,5 INCH (10 cm) 56 7 8 so 1 155 274 5 , 3 0,5 42 4 ,2 13 1 ,6 104

Brioche Burger Bun  84  883  20  80 g × 20 pezzi = 1,60 kg 4 INCH (10 cm) 68 17 4 uo,  se 1387 330 10 7,0 51 10 7,7 1 ,1 105

Giant Bun  84  734  10  125 g × 24 pezzi = 3,00 kg 6 INCH (15 cm) 52 13 4 uo,  se 1209 286 5 ,6 0,5 49 7,5 8 ,7 1 , 3 105

Asia Burger Bun  84  672  00
 4 × 1,50 kg = 6,00 kg 4�–�4,5 INCH BUN
 (1,50 kg = 15 pezzi à 100 g)

54 9 6 1 1 1 3 263 2,6 0,2 52 9,5 6,9 0,40 105

B U R G E R  &  W R A P S
Wraps

Wrap Tortilla Traditional Plain 30 cm  84  857  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi   (13,30 kg) 27 9 3 1324 3 14 7, 3 0,7 53 1 ,9 8 ,0 1 , 2 107

Wrap Tortilla Tomato 30 cm  84  755  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi   (13,30 kg) 30 10 3 1363 324 8 , 3 1 , 5 53 2 ,6 8 ,0 1 , 3 107

Wrap Tortilla Spinach & Herb 30 cm  84  756  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi   (13,30 kg) 30 10 3 1365 324 8 , 3 1 , 5 53 2 ,0 8 ,1 1 , 3 107

Wrap Tortilla Traditional Plain 25 cm  84  742  00  12 buste × 12 pezzi = 144 pezzi   (9,90 kg) 54 9 6 1324 3 14 7, 3 0,7 53 1 ,9 8 ,0 1 , 2 108

Il prodotto può essere cotto anche nel nostro cesto per cottura al vapore Dim Sum.
(Art.   84�00�40 / Disponibile nel Sales Shop)
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Wrap Tortilla Traditional Plain 15 cm  84  860  00  24 buste × 12 pezzi = 288 pezzi   (8,64 kg) 60 10 6 1324 3 14 7, 3 0,7 53 1 ,9 8 ,0 1 , 2 108

Maistortilla 15 cm
Tortilla di mais, 15 cm

 84  861  00  8 buste × 60 pezzi = 480 pezzi   (11,04 kg) 42 7 6 13 10 3 10 3 ,7 0,4 60 1 ,1 5 ,0 0 109

Nachos, unfrittiert
Nachos, non fritti

 84  859  00  2 × 5,00 kg = 10,00 kg 45 9 5 1232 291 3 ,4 0,5 59 1 ,1 5 ,5 0 109

Nachos Lemon Spice  84  743  00  10 × 450 g = 4,50 kg 20 4 5 ar 2072 495 22 4 ,1 67 1 ,6 6 ,4 0,24 109

B U R G E R  &  W R A P S
Topping & Salse

Pickled Jalapeños Nacho Slices  84  746  99  6 × 2,80 kg = 16,80 kg 40 8 5 1 14 27 0,1 0 4 ,1 3 ,9 0,9 1 ,1 1 1 1

Grillgemüse Mediterranean
Verdura alla griglia  Mediterranean

 84  760  00  5 × 1,00 kg = 5,00 kg 88 1 1 8 1 14 27 0, 3 0,1 3 , 7 3 ,4 1 ,4 0 1 1 1

Cheddar Mozzarella Mix  85  155  00  10  × 1,00 kg = 10,00 kg 48 6 8 1370 330 26 17 0 0 24 1 , 3 1 1 1

Beef Topping Lemon & Chili  84  848  00  4 × 1,00 kg = 4,00 kg 1 10 10 1 1
so ,  sd , 
sn

899 216 14 6 , 3 2 ,4 0,8 20 1 ,5 1 12

Guacamole Classic Extreme Supreme  84  741  00  12 × 500 g = 6,00 kg 81 9 9 801 194 17 2 ,7 8 ,4 2 , 3 1 , 7 0 ,42 1 12

The Real Burger Sauce  84  883  10  6 × 2,00 l (2,182 kg) = 12,00 l (13,092 kg) 50 5 10 uo,  sn 1490 359 29 1 ,9 23 20 0,8 2 ,7 1 12

Redpeppajam®  84  998  00  6 × 2,00 l (2,55 kg) = 12,00 l (15,30 kg) 50 5 10 834 196 0 0 48 41 0,6 1 ,1 1 12

Chili Cheese Burger Sauce  85  076  00  6 × 2,00 l (2,056 kg) = 12,00 l (12,336 kg) 50 5 10 uo 1638 397 38 3 , 3 12 9,2 1 , 2 1 , 8 1 1 3

Mango Dip  84  999  00  6 × 2,00 l (2,37 kg) = 12,00 l (14,20 kg) 50 5 10 833 196 0 0 49 27 0 2 ,5 1 13

Asia Sauce  84  883  00  6 × 2,00 l (2,47 kg) = 12,00 l (14,82 kg) 50 5 10 799 188 0 0 47 38 0 3 ,1 1 1 3

Chunky Salsa  84  744  00  6 × 2,00 l (2,10 kg) = 12,00 l (12,60 kg) 50 5 10 144 34 0 0 6 ,7 4 ,1 1 , 3 2 ,1 1 1 3

S C H N I T Z E L  &  M O R E
Schnitzel & Cordon Bleu

MEAT SELECTION Knusper Schnitzel Homestyle
MEAT SELECTION Cotoletta croccante Homestyle 

 56  751  00
 56  752  00
 56  753  00

 ca. 160 g × ca. 38 pezzi = 6,08 kg 
 ca. 180 g × ca. 32 pezzi = 5,76 kg 
 ca. 200 g × ca. 28 pezzi = 5,60 kg

54 9 6 621 147 2 ,8 0,9 17 1 , 7 13 1 , 5 1 1 7

MEAT SELECTION Knusper Schnitzel (crudo)
MEAT SELECTION Cotoletta croccante (crudo)

MEAT SELECTION Knusper Schnitzel XXL (crudo)
MEAT SELECTION Cotoletta croccante XXL (crudo)

 56  745  00
 56  746  00  
 56  740  00
 56  739  00
 56  741  00
 56  742  00
 70  58 1  00

 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 160 g × ca. 40 pezzi = 6,40 kg 
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 230 g × ca. 33 pezzi = 7,59 kg
 ca. 300 g × ca. 21 pezzi = 6,30 kg

54 9 6 578 137 3 ,0 1 ,0 1 1 1 , 5 16 1 , 5
1 18

MEAT SELECTION Knusper Schnitzel (cotto) 
MEAT SELECTION Cotoletta croccante (cotto)

 84  568  00
 84  569  00
 56  744  00
 84  584  00

 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,00 kg

54 9 6 874 209 12 3 ,5 1 1 2 ,8 14 1 , 7 1 18

Maxi Chik’n® Schnitzel XXL
Maxi Cotoletta di Pollo

 83  361  10  ca. 250 g × 24 pezzi = 6,00 kg 9 8 72 uo, so, sd 843 200 7,9 0 17 0 16 0 1 19

MEAT SELECTION Knusper Schnitzel Chik’n®
MEAT SELECTION Cotoletta croccante di pollo

 84  644  00
 84  645  00
 84  646  00
 84  647  00
 84  648  00

 ca. 100 g × ca. 60 pezzi = 6,00 kg 
 ca. 120 g × ca. 50 pezzi = 6,00 kg 
 ca. 140 g × ca. 43 pezzi = 6,00 kg 
 ca. 160 g × ca. 38 pezzi = 6,00 kg 
 ca. 180 g × ca. 33 pezzi = 6,00 kg

72 9 8
uo,  so , 
sd ,  sn

793 189 8 ,1 1 ,4 14 1 ,1 14 1 ,4 1 19

MEAT SELECTION Goldschnitzel (crudo)
MEAT SELECTION Cotoletta (crudo)

 84  1 35  00
 84  100  00
 84  101  00
 84  102  00
 59  067  00
 84  105  00
 84  1 1 1  00
 84  1 15  20
 84  1 15  00
 84  1 19  00
 84  123  00
 84  124  00

 ca. 80 g × ca. 100 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 110 g × ca. 60 pezzi = 6,60 kg 
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 140 g × ca. 50 pezzi = 7,00 kg 
 ca. 150 g × ca. 40 pezzi = 6,00 kg 
 ca. 160 g × ca. 40 pezzi = 6,40 kg 
 ca. 180 g × ca. 20 pezzi = 3,60 kg 
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 220 g × ca. 40 pezzi = 8,80 kg 
 ca. 250 g × ca. 36 pezzi = 9,00 kg

54
54
54
54
54
54
54
80
54
54
54
54

9
9
9
9
9
9
9

10
9
9
9
9

6
6
6
6
6
6
6
8
6
6
6
6

632 150 4 ,0 1 ,4 12 2 ,0 16 1 , 5 120
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S C H N I T Z E L  &  M O R E
Schnitzel & Cordon Bleu

 
N° art. Unità

Cartoni 
per
pallet

Strati 
per
pallet

Cartoni
per 
strato Glutine Lattosio Altro

Energia 
kJ

Energia 
kcal Grassi

Di cui
grassi 
saturi

Carboi-
drati

Di cui
zuccheri

Pro- 
teine Sale

MEAT SELECTION Goldschnitzel (cotto) 
MEAT SELECTION Cotoletta (cotto)

 84  106  00
 84  1 18  00
 84  440  00
 84  1 30  00
 84  52 1  00

 ca. 100 g × ca. 30 pezzi = 3,00 kg 
 ca. 100 g × ca. 80 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 120 g × ca. 60 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 150 g × ca. 40 pezzi = 6,00 kg 
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,20 kg

80
54
54
54
54

10
9
9
9
9

8
6
6
6
6

976 233 12 3 ,8 15 1 , 2 16 1 , 7 120

MEAT SELECTION Schinkenschnitzel
MEAT SELECTION Fettina di coscia di maiale impanata

 84  103  00
 84  439  00
 65  526  00

 ca. 14 0 g × ca. 50 pezzi = 7,00 kg 
 ca. 160 g × ca. 50 pezzi = 8,00 kg 
 ca. 18 0 g × ca. 50 pezzi = 9,00 kg

54 9 6 632 150 4 ,0 1 ,4 12 2 ,0 16 1 , 5 12 1

MEAT SELECTION Rustic Schnitzel (crudo)
MEAT SELECTION Cotoletta rustica (crudo)

 70  659  50
 7 1  205  50
 70  653  00
 70  654  00
 70  656  10

 ca. 125 g × ca. 30 pezzi = 3,75 kg
 ca. 150 g × ca. 20 pezzi = 3,00 kg
 ca. 18 0 g × ca. 10 pezzi = 1,80 kg
 ca. 20 0 g × ca. 10 pezzi = 2,00 kg
 ca. 250 g × ca. 10 pezzi = 2,50 kg

1 1 1 1 12 1 646 153 3 .5 1 . 3 13 1 . 3 15 .6 1 .6 122

MEAT SELECTION Rustic Schnitzel (cotto)
MEAT SELECTION Cotoletta rustica (cotto)

 70  974  00  ca. 10 0 g × ca. 20 pezzi = 2,00 kg 1 1 1 1 12 1 922 220 1 1 .1 2 .1 15 .4 1 . 3 14 . 7 1 .6 122

MEAT SELECTION Rustic Cordon Bleu
MEAT SELECTION Cotoletta rustica Cordon Bleu  70  642  00  ca. 100 g × 20 pezzi = 2,00 kg 1 1 1 1 12 1 uo ,  sd 1047 251 15 7,4 14 3 ,1 14 1 , 5 122

Vegan Schnitzel
Vegan Cotoletta

 84  617  20  ca. 100 g × 40 pezzi = 4,00 kg 9 10 90 sd ,  sn 1033 247 12 1 ,0 24 3 , 3 9 ,1 1 ,9 123

MEAT SELECTION Cordon Bleu vom Schwein
MEAT SELECTION Cotoletta di maiale Cordon Bleu

 84  1 1 7  20
 84  1 1 7  00
 84  122  00

  ca. 18 0 g × ca. 20 pezzi = 3,60 kg 
 ca. 18 0 g × ca. 40 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 200 g × ca. 40 pezzi = 8,00 kg

80
54
54

10
9
9

8
6
6

686 163 5 ,0 1 , 5 12 1 ,0 17 1 , 7 123

MEAT SELECTION Mini Schnitzel Chik’n®
MEAT SELECTION Mini Cotoletta di pollo

 84  470  00
 6 × 1,00 kg = 6,00 kg

(1,0 kg = 30�–�36 pezzi)
8 1 9 9 914 2 18 10 1 ,0 18 0,9 14 1 , 2 125

MEAT SELECTION Mini Schnitzel
MEAT SELECTION Mini Cotoletta die maiale

 56  736  00
 6 × 1,00 kg = 6,00 kg

(1,0 kg = 36�–�44 pezzi)
8 1 9 9 951 227 1 1 1 ,1 1 5 1 ,4 17 1 , 7 125

S C H N I T Z E L  &  M O R E
Grandi classici

MEAT SELECTION Schweine-Kotelett
MEAT SELECTION Costoletta di maiale 

  84  1 36  00
 84  1 12  00

 ca. 160 g × ca. 40 pezzi = 6,40 kg 
 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,20 kg

54 9 6 640 152 4 ,9 1 ,9 9 ,0 1 ,1 1 8 1 ,1 1 27

MEAT SELECTION Schweinerückensteak Natur
MEAT SELECTION Bistecca di lonza di maiale al naturale

 84  140  00  ca. 140 g × ca. 50 pezzi = 7,00 kg 54 9 6 480 1 14 3 ,9 1 ,6 0,5 0,5 19 1 , 3 127

Fire Roasted Chik’n® Steak  84  641  00
 4 × 1,50 kg = 6,00 kg

(1,50 kg = 13�–�19 pezzi)
72 9 8

uo,  so , 
sd ,  sn

496 1 17 2 ,8 0,6 0,7 0,7 22 1 ,1 128

MEAT SELECTION Pfe¤ersteak vom Schwein
MEAT SELECTION Bistecca di maiale al pepe

  84  266  00
 84  267  00

 ca. 180 g × ca. 40 pezzi = 7,20 kg 
 ca. 300 g × ca. 2 1  pezzi = 6,30 kg

54 9 6 632 150 4 ,0 1 , 5 10 2 ,0 18 1 ,6 129

S C H N I T Z E L  &  M O R E
Prodotti a base di macinato 

HIT Unsere Beste Frikadelle
HIT  Le nostre migliori polpette

 79  189  00
 84  161  24
 84  161  00

 ca. 100 g × 90 pezzi = 9,00 kg 
 ca. 125 g × 24 pezzi = 3,00 kg 
 ca. 125 g × 75 pezzi = 9,38 kg

72
156

72

8
12
8

9
13
9

uo 1 179 284 22 7,8 6 ,2 1 ,0 15 1 , 3 13 1

HIT Schlemmer Hacksteak (con cipolla)
HIT Svizzera del golosone (con cipolla)

 84  8 16  00
 85  030  00
 84  8 18  00

  125 g × 40 pezzi = 5,00 kg 
  140 g × 36 pezzi = 5,04 kg 
  180 g × 28 pezzi = 5,04 kg

120 10 12
uo,  sd , 
sn

933 224 16 6 ,7 2 ,8 0,8 17 1 ,6 132

HIT Schlemmer Hacksteak (senza cipolla)
HIT Svizzera del golosone (senza cipolla)

 85  03 1  00   180 g × 28 pezzi = 5,04 kg 120 10 12 uo, sd, sn 936 224 16 6 ,7 3 ,1 0 ,6 17 1 ,6 132

Ranch Master® Country Hacksteak
Ranch Master® Svizzera country

 80  4 16  00   180 g × 28 pezzi = 5,04 kg 120 10 12 uo 961 23 1 16 6 ,6 5 ,5 0,8 16 1 , 8 132

HIT Cevap Cevapcici  85  060  00
  4 × 1,125 kg = 4,50 kg 

(1,125 kg = 45 pezzi à 25 g)
84 7 12 sn 1047 252 19 8 ,1 1 , 7 1 ,1 1 8 1 , 3 133

Ranch Master® Cevapcici  80  384  00
 8 × 1,00 kg = 8,00 kg 

(1,00 kg = ca.�40 pezzi à 25 g)
72 8 9 sn 1046 252 20 9,1 0 0 18 1 , 8 133

HIT Meatballs Classic  85  027  00
 10 × 1,00 kg = 10,00 kg

(1,00 kg = 44 – 46 pezzi à 22 g)
54 6 9 uo, sd, sn 944 227 16 6 ,8 2 ,7 0,6 18 1 ,6 133
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Nuovi prodotti *   = contiene cereali con glutine / latte (incl. lattosio)   = cottura consigliata uo = uova / ar = arachidi / pe = pesce / cr = crostacei / lu = lupini / se = sesamo / fg = frutta a guscio / sd = sedano / sn = senape / so = soia / mo = molluschi
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 IL NOSTRO ASSORTIMENTO COMPLETO È ANCHE  

 DISPONIBILE IN DOWNLOAD: 

 SALOMON-FOODWORLD.COM/DOWNLOADS/SEP 

A
_
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3,5 inch  = 8,89 cm

4,0 inch  = 10,16 cm

4,5 inch  = 11,43 cm

5,0 inch  = 12,70 cm

6,0 inch  = 15,24 cm

DATI IN POLLICI 
Per i nostri Burger Patties &  

Buns, nelle tabelle dei 

prodotti i consigli sul tipo 

di panino per hamburger 

più adatto sono indicati in 

pollici.

NOTE 
Tutti i prodotti sur- 

gelati sono utilizzabili  

singolarmente.

Le immagini hanno il  

solo scopo di presentare  

il prodotto.

I simboli evidenziati dal tondino indicano il tipo di 

cottura consigliato per il prodotto.

MATERIE PRIME

Pollame

Carne di manzo 

e suino

Carne di manzo  

Carne di suino

Pesce / Frutti  

di mare

Vegano

Vegetariano

PREPARAZIONE / 
COTTURA 

Scongelare 

Cestello di bambù per 

cottura al vapore 

 

Friggitrice  

Piastra / 

Griglia

Impinger

Vaporiera  

combinata / forno

 

Griglia a  

contatto

Griglia a  

pietra lavica

Merrychef

Microonde

Padella

Pentola

ALTRO

LEGENDA
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Scannerizzate il 

codice e ordinate  

direttamente il 

prodotto desiderato

Scannerizzare la 

pagina e il simbolo 

blu con la App  

per avere le infor- 

mazioni (pag.  2).

Consigli e 

informazioni sui 

nostri prodotti



CONTATTI & 
DOVE ACQUISTARE

A
 AVETE DOMANDE? SAREMO LIETI DI OFFRIRVI LA NOSTRA CONSULENZA! 

 J  +49  6026  506  226 

I NOSTRI PRODOTTI SONO REPERIBILI ...
...   presso tutti i più grandi distributori del settore. 

Scegliete il prodotto che desiderate nel nostro Webshop 

e lasciatervelo consegnare direttamente dal vostro  

distributore. Qualora uno dei prodotti riportati nel 

catalogo non fosse disponibile presso il vostro  

rivenditore, basta una telefonata o una breve mail e  

vi indicheremo un partner commerciale alternativo nella 

vostra zona.

SIAMO QUI PER VOI
+49 6026 506 226 
Chiamateci! Saremo lieti di aiutarvi in ogni vostra richiesta.

OFFICE-INT@SALOMON-FOODWORLD.COM 
Preferite inoltrare la vostra richiesta per iscritto?  

Saremo lieti di riceverla all’indirizzo.

SALOMON-FOODWORLD.COM
Sul nostro sito internet troverete tutte le informazioni sulla SALOMON FoodWorld® 

e sul nostro assortimento come ad esempio schede tecniche di ogni prodotto.  

Il servizio di chat gestito dal nostro personale specializzato potrá rispondere 

ad ogni vostra domanda. 

 

FIERE E MANIFESTAZIONI
Assaggiate i nostri prodotti e incontrateci personalmente su fiere nazionali 

e internazionali!

FACEBOOK, INSTAGRAMM …
Non volete perdervi niente? Per avere ulteriori informazioni sulle nostre  

novità seguiteci su Facebook, Instagram, YouTube e LinkedIn oppure iscrivetevi 

per ricevere la nostra newsletter su salomon-foodworld.com
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P
VOGLIA DI ALTRO? Scoprite tutto il mondo SALOMON FoodWorld®.
Contattateci online!

WWW

SALOMON FoodWorld® GmbH
Nordring 13 . D-63762 Grossostheim-Ringheim

Tel  +49 6026 506 226 . Fax +49 6026 506 233

office-int@salomon-foodworld.com

SALO MON-FOODWORLD.COM

A Vion Company

IMPULSES. 
SUCCESS.
EMOTIONS.




