Excellence

Feinste Esskultur

Excellente Produkte in excellenter Qualitat

Mit diesem Folder préasentiert der Service-Bund ein ausgewahltes Sortiment heraus-
ragender Produkte, die mit viel Engagement und hohem handwerklichen Kénnen
hergestellt werden. Insbesondere das Angebot im Frische-Bereich ist stark erweitert
worden: So wurde das Lieferkonzept direkt.frisch. noch weiter verbessert, bei dem
kistenfrischer Fisch direkt in die Kiiche geliefert wird. Das Sortiment von Rodeo-
Ranch Quality zeigt sich mit neuen Zuschnitten und im Obst- und Gemusebereich
werden fast vergessene Produkte in auBergewdhnlicher Farbvielfalt und Frische
angeboten.

Lassen Sie sich inspirieren, denn eine gute Kiiche braucht hervorragende Produkte
und die bietet der Service-Bund, immer und jederzeit.

Jervice-Bund GmbH & Co. KG

P B d Friedhofsallee 126 » 23554 Liibeck
- Tel.: 0451/ 49952-0
ferVIce Un Fix: 0451/ 49952-32

info@servicebund.de

food service. jederzeit. an jedem Ort. W www.servicebund.de

www.facebook.com/service.bund

Unsere freibleibenden Angebote in Euro verstehen sich frei Haus, exklusive Mehrwertsteuer (solange der Vorrat reicht). Irrtum vorbehalten. VK-Preise giltig bis 31.12.2018, danach zum aktuellen Tagespreis
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Jervice-Bund
food service. jederzeit. an jedem Ort. w
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Excellence
Genuss mit allen Sinnen

Klassiker und Trendprodukte, Neues und AuBergewdhnliches und
stets Artikel, die eine Geschichte zu erzdhlen haben: Dafiir steht
der Excellence Folder.

Auch in der zehnten Auflage liefert der Excellence-Folder Ideen
und Produkte zur perfekten, ,excellenten” Bewirtung.

Ob es sich hierbei um das traditionelle Handwerk, eine auBerge-
wohnliche Qualitat, neue Lieferanten, nachhaltige Produktionsab-
|aufe oder die Akteure hinter den Kulissen handelt - im vorliegenden
Folder sind alle Informationen fir Sie ausfihrlich zusammengestellt.

Seit diesem Jahr bieten wir lhnen AlpCubes fiir das besondere
Getréank an. AlpCubes, das sind Friichte / Krauter in kristallklarem
Bergwasser gefroren

Neu sind auch die hochwertigen, vorverarbeiteten gefrorenen Kréu-
ter, Krauterdle oder auch Krautersaucen, die wir in echter Gastro-
nomiequalitat jetzt neu anbieten kdnnen.

Probieren Jie...
Wir wiinschen lhnen viel Spal3 beim Lesen. Lassen Sie sich inspirie-
ren und bieten Sie lhren Gasten excellente kulinarische Erlebnisse.
Viel SpaB beim
Jtébern und Testen!

IBGASTRO%UM Wir beraten Sie gerne '

Jpeisen, Weine, Weine alkoholfrei, Champagner
& Spirituosen: Genuss par Excellence

Starre Regeln bei der Kombination von Wein und Speisen gelten
heute schon lange nicht mehr: So kann man mit der entsprechenden
Kombination von Wein und Speisen entweder eine geschmackliche
Harmonie zwischen den beiden Partnern herstellen, oder einen
spannungsreichen Kontrast schaffen. Bei der richtigen Auswahl

beraten wir Sie gern!
Besuchen Sie uns auf
www.gastrovinum.de

Champagne Brut, Canard Duchene Leonie

ein Ausnahme-Champagner durch eine Kombination aus
optimaler Lagerung und dem Vorhandensein von entspre-
chenden Reserveweinen, mit eleganter Reife und komple-
xer Note, verschiedenen Fruchtaromen und getoasteten,
gegrillten und wiirzigen Geschmacksnoten, ein Champag-
ner fir Kenner

107265, Ktn. 12 x 0,375 Liter Fl. 12,95

107266, Ktn. 6 x 0,75 Liter Fl. 21,95

TK Himbeer Eiswirfel

- Eiswirfel ca. 30 g / MaBe 30 x 30 x 30 mm -
enthélt 1 Segment Himbeere. Ideal fir
Prosecco, Sekt, Lillet Wild Berry, Eistee

111915, Ktn. 10 Beutel x 500 g

Ktn. 49,95
(Btl. 4,995)

TK Orangen-Eisworfel

- Eiswiirfel ca. 30 g / MaBe 30 x 30 x 30 mm -
enthalt 1 Segment Orange. Ideal fir Ape-
rol Spritz, Campari, Gin Old Fashioned,
Spezi, Orangensaft
112135, Ktn. 10 Beutel x 500g
ktn. 39,95
(Btl. 3,995)

TK Zitronen-EiswUrfel

- Eiswiirfel ca. 30 g/ MaBe 30 x 30 x 30 mm -
enthalt 1 Segment Zitrone. Ideal fiur
Wodka Lemon, Cuba Libre, Ramazotti,
Jagermeister, Gin Sour, Gin Tonic, Cola

112136, Ktn. 10 Beutel x 500 g

ktn. 39,95
(Btl. 3,995)

TK XL Rosmarin Eiswirfel
- Eiswirfel ca. 80 g/

Maf3e 48 x 48 x 50 mm -

enthélt 1 Segment Rosmarin.
Ideal fur Gin Tonic

112137, Ktn. 10 Beutel x 500 g

ktn. 44,40
(Btl. 4,44)

EiswUrfel 3

Wir sind AlpCubes

/Mlp(;uﬂoesé

... cool & differont

Giinther Schmieder
Die AlpCubes eignen Geschiftsfiihrung der

sich besonders fiir krea-  Genuss-Manufaktur

tive BegriiBungsdrinks,

Aperitifs, Cocktails, Lifestyle Getranke
und Longdrinks. AuBerdem sind sie ein
Blickfang und Geschmacksgeber fir
Mineralwasser, besonders in Wasser-
karaffen, sowie als Dekoration fur
Buffet und Champagner.

Durch ein besonderes Gefrierver-
fahren erhalten die Eiswlrfel eine sehr
hohe Dichte, tauen langsamer auf und
sind somit viel langer im Einsatz als
herkdmmliche Eiswdirfel.




JervisaPrime Farse

Da das ganze Tier ver-

arbeitet wird, fragen JSie
Ihren Fachberater nach

weiteren Teilsticken
oder fordern Sie den
“Katalog an!

Frisches Roastbeef,
von der Farse, ohne Kette,
ohne Knochen

— Stlickgewicht ca. 4 kg —

aus norddeutscher Haltung. Fiir
saftige, kernige Steaks aus dem
Riicken geschnitten, besonders
aromatisch im Geschmack, u. a.
durch den typischen Fettrand.
Ideal als kaltes Roastbeef diinn
aufgeschnitten

47449, E2-Kiste ca. 16 kg
TP.

!

Frische SteakhUften,
von der Farse, ohne Deckel

— Stiickgewicht ca. 2 kg -

aus norddeutscher Haltung.
Ideales Steakfleisch, mager und
aromatisch aus dem Herzstiick
der Hifte geschnitten

47450, E2-Kiste ca. 16 kg
TP.

Jaucen Tipp

Hot Chipotle Dip

- Beutel 1000 g -

der scharfe Dip aus gerducherten Jala-
peno-Chili passt mit seiner fruchtig-
stBen Note zu vielen Fleischarten, Fisch
und gegrilltem Gemuse

107153, Ktn. 4 Beutel  Btl. 11,40

Tomaten-Krauter-Jalsa

- Beutel 1000 g -
ein Multitalent aus sonnengereiften To-
maten, mediterran mit Olivendl, Balsa-

mico-Essig und Krautern verfeinert.
Ideal zu gegrilltem Fisch und Fleisch, als
Dip zu Brot und vielem mehr

107152, Ktn. 4 Beutel Btl. 9,99

w
Wein -Tipp

Dornfelder,
trocken, Weingut

Frische Entrecotes,

von der Farse

— Stlickgewicht ca. 2 kg -

aus norddeutscher Haltung.
Zwischenrippenstiick von der
Farse. Sehr beliebtes Steak,
weil es durch das Fettauge be-
sonders zart und saftig ist

47455, E2-Kiste ca. 16 kg

TP.

TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei lhrem Fachberater!

Thorsten Krieger,
Pfalz QbA

im Holzfass gereift,
sehr samtiger, fruch-
tiger Rotwein mit har-
monisch eingebun-
dener Taninstrucktur.
13 vol.%

82790, Ktn. 6 x 0,75
Liter

Fl. 4,55

e visa<
T T

Genuss aus Deutschland
mit ServisaPrime Farse

Weiblich, softig, jung:
der feine Unterschied

Farsen, das sind weibliche junge Rinder, die noch nicht
gekalbt haben.

Die hervorragende Qualitét liegt in der Behandlung.
und in der Natur selbst:

¢ Natirliche Marmorierung sorgt fiir hervorragende
Saftigkeit

¢ Sehr feinfaserig, daher besonders kurze Garzeit

¢ Nach der Schlachtung reifen die Edelteile mindestens
7 Tage am Knochen — danach erfolgt die weitere
Reifung bis zur endgiiltigen Verwendung im Vakuum-
beutel. '

Es wird eine Vorreifung von mindestens 2 Wochen
garantiert, um butterzarte und gleichzeitig
geschmacksintensive Steaks Tag fur Tag in gleicher Giite
zu erhalten -

* Premiumqualitat mit optimalen Spezialzuschnitten
o Kleinere Teilstuicke als bei den mannlichen Tieren

¢ Mit Herkunftsgarantie 4 x D:
AusschlieBlich in Deutschland geborene, aufge-
wachsene, geschlachtete und zerlegte Tiere

JervisaPrime Farse

Frische Filets, von derFarse

~ Stlickgewicht ca. 1,8 kg -
aus norddeutscher Haltung. Sehr zart und ge-
schmackvoll, fur Medaillonsteaks oder auch im

Ganzen rosa zu bratendes Fleisch
47448, E2-Kiste ca. 15'kg

TP.

Fleisch-fommelier / FIei_éch-Botschofter Ludwig Maurer : L

: ,Gutes Fleisch braucht einen guten

Bauern, einen guten Jchlachter und

einen guten Koch.*




43 Rodeo Flrgentinieﬁ

QUALITY

ARGENTINIEN ’

Frische argent. Rinderfilets

sehr zart und geschmackvoll, fiir Medaillonsteaks
oder auch im Ganzen rosa abzubratendes Fleisch
als Chateaubriand

Frisches argent.
? Entrecote

L

VORPORTIONIERTE
RINDER-STEAKS

Saucen Tiep

UNSERE QUALITAT
AUS ARGENTINIEN

o NATURLICHE, ARTGE~
RECHTE AUFZUCHT

« WEIDEHALTUNG &
GrAS-FUTTERUNG

« FLEISCH voN OcHSEN
« OpTIMALE REIFUNG

o EXZELLENTER ZUSCHNITT

Onar W
MutTERLAND DER RANCH QuALITY

Sie heiBBen Picanha, Lomo de Cuadril und Corazén
de Cuadril. Die drei aus der Hufte geschnittenen
Teilstlicke zahlen in Stidamerika zu den beliebtesten
Zuschnitten.

Besonders haufig ist dort die Zubereitung tiber dem
offenen Feuer, die im allgemeinen Churrasco genannt
wird. Allerdings gibt es auch regionale Unterschiede:
In Argentinien bezeichnet man ein grobes Rinder-
steak als Churrasco, was mit Chimichurri serviert ein
typisches Nationalgericht ist. Das eigentliche Grillen
mit Freunden heiBt dort Asado. Hohepunkt eines aus-
gedehnten Grillfestes ist oft der Moment, wenn die
Picanha zubereitet wird

EINZELN VAKUUMIERT « MINDESTENS 3 WOCHEN GEREIFT
OHNE ABSCHNITTE » GENAU KALKULIERBAR

Jteakpfeffer, Wurzmischung, grob

schmeckt kraftig-aromatisch nach Pfeffer und Ge-
wiirzen. Zu gebratenem und gegrilltem Fleisch und
Geflugel, Salaten, Vorspeisen, Suppen und Saucen

88633, Ktn. 12 Stiick al. 2,35

Jteakpfeffer-Gewirzsalz, grob

—Dose 600 g -

schmeckt kraftig-aromatisch nach Pfeffer und Ge-
wiirzen. Zu gebratenem und gegrilltem Fleisch und
Geflugel, Salaten, Vorspeisen, Suppen und Saucen

86894, Ktn. 6 Dosen Ds. 7,95

BBQ-Jauce

servierfertige, rauchige Dip-Sauce aus fruchtigen
Tomaten, Knoblauch, Chili und Worcestersauce,
abgerundet mit einer Karamellnote

58932, Flasche 250 ml

Ktn. 12 Flaschen Fl. 2,35
58949, Flasche 2 Liter
Ktn. 6 Flaschen Fl. 6,75

et . TR e, Y T e

Am offenen Feuer
wird das perfekte
Asado - die Fest-
mahlzeit in Argen-
tinien — zubereitet.
Hier perfektioniert
von Ludwig Maurer
und Christoph Brand

Wein-Tipp n

Jalentein BS Merlot,

trocken, Bodegas Jfalentein, Valle de Uco,
Argentinien

die Symbiose aus einer Fruchtfiille reifer Paprika,
cremiger Vanille und dezenten kubanischen Zi-
garren verleiht diesem Merlot trotz weicher Tan-
nine einen kraftigen Abgang. 13,5 Vol.%

111726, Ktn. 6 x 0,75 Ltr. Fl. 9,95

Frisches
argent. Picanha

— Stlickgewicht ca. 1,3 kg -
geschnitten aus der Ochsenkeu-
le (Hufte), mit einem leichten
Fettdeckel. Gereift unter optima-
len Bedingungen auf dem See-
weg - beliebt wegen seines herz-
haften Geschmacks

88266, Ktn. ca. 13 kg
(10 Stiicke) TP.

Frische

argent. S/teakhuften,
ohne Deckel

— Stlickgewicht ca. 2,2 kg —
ideal fiir zarte, gut abgehangene
Steaks, aus dem Herzstiick der
Hufte geschnitten

52563, Ktn. ca. 13 kg
(ca. 6 Stuicke) TP.

1 Picanha (Tofelspitz)

2 Steakhifte

3 Corazone de Cuadril
(GroBer Muskel)

4 Lomo de Cuadril

(Kleiner Muskel)

5 Filet; daraus wird z.B. Filetsteak,
Filet mignon, Chateaubriand

6 Roostbeef

7 Hohe Rippe (daraus werden Rib Eye/
Entrecote geschnitten (ausgelost)

TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei Ihrem Fachberater!

% : Omar Solassi — Stiickgewicht ca. 2 kg - Stefan Marquard
\ ' Farmer und Unternehmer aU:tdemkRUCken gescinit;f)en, fir - Stiickgewicht 3- 4 Ibs. = ca. 1,6 kg - und Lucki Maurer
. h W saftige, kernige Steaks, beson- - TP 5En T
AT i _ - von RBJeo R'?nch Quality e e s 52565, Ktn. ca. 16 kg, (10 Stiicke) 4 gsbz:eitf:; \z/:;
- — o 56009, Ktn. ca. 12 kg — Stiickgewicht 4 - 5 Ibs. = ca. 2 kg - Picanha.
(ca. 6 Stiicke) TP. 52566, Ktn. ca. 16 kg (8 Stiicke) TP. youtu.bels_YETavAL7Q

Corazén de Cuadril -
Herz der argent.

Rinderhfte,
sauber pariert ohne Abschnitte

— Stiickgewicht ca. 1000 - 1400 g -
groBer Muskel der argentini-
schen Rinderhifte. Durch den
sauberen Zuschnitt ist die Sehne
schon entfernt worden. Sofort
kénnen groBe, zarte Rinder-
steaks in gewiinschter Starke
geschnitten werden

54223, Ktn. ca. 11 kg
(8 Stiicke) dix

Frisches argent. Roastbeef

— Stlickgewicht ca. 4 kg -

aus dem Riicken geschnitten, fiir saftige,
kernige Steaks, besonders aromatisch im
Geschmack, u. a. durch den so typischen

Lomo de Cuadril - ‘

argent. Rinderhiftfilets,
sauber pariert ohne
Abschnitte

- Stiickgewicht ca. 800 - 1000 g -
kleiner Muskel der argentini-
schen Rinderhiifte. Durch den
sauberen Zuschnitt ist die Sehne
schon entfernt worden. Sofort
koénnen zarte Steakmedaillons in
gewiinschter Breite geschnitten
werden

54227, Ktn. ca. 8 kg
(8 Stlicke)

TP.

1\.

Fettrand. Ideal auch als kaltes Roastbeef

diinn aufgeschnitten
52564, Ktn. ca. 12 kg

(3 Stiicke) TP.




'Rodeo Uruguay 3

OUALITY
Frank Mallon,

Farmer und Unternehmer
flr Rodeo Ranch Quality

Frank Halln

Int IRLAND WERDEN FUR RoDEO NEBEN ANGUS= UND
HEREFORD- RINDERN VOR ALLEM CHAROLAIS- UND
LiMousIN-RINDER GEZUCHTET.

U‘Tm é'mml&z
Fir RopEo RancH QUALITY GELTEN HOHE STANDARDS - VON DER
TIERHALTUNG UBER DIE VERARBEITUNG BIS HIN ZUM TRANSPORT.

[RLAND ~ FAMILIENUNTERNEHMEN MIT HERZ

im Nordatlantik hat Landwirtschaft eine lange Tradition. Der iiber-
wiegende Anteil der Farmen ist auch heute noch im Familienbesitz.
Durch den Golfstrom ist das Klima hier gemaBigt mit viel Nieder-
schlag und milden Wintern.

Damit herrschen in Irland die idealen Bedingungen fiir die Rinder-
haltung nach den Rodeo-Kriterien. Die Tiere kénnen fast das gan-
ze Jahr auf der Weide gehalten werden und sich erndhren ganz
nattrlich von Krautern und Gras. Gleichzeitig existieren hier noch
sehr viele Familienbetriebe, die seit Generationen ihr Wissen und
Ihre Leidenschaft fir die Rinderzucht und -haltung pflegen und
weitergeben.

Traditionsreiche Fleischproduktion

Die Grassteppe der Pampa erstreckt sich {iber die Grenzen Argentiniens hinaus auch nach Uru-guay, dem
zweitkleinsten Land Siidamerikas. Auf eine Flache, die halb so grof3 ist wie Deutschland, kommen gerade
mal 3,3 Mio. Einwohner. Landwirtschaft und Viehzucht sind wichtige Saulen der nationalen Wirtschaft.

Frische irische

Ochsenbackchen,
sauber geputzt

- Packung ca. 450 g -
besonders aromatisch, sauber
pariertes Fleisch zum Schmoren.
Achtung: Die Schmorzeit kann
tber drei Stunden betragen

102845, Ktn. ca. 7,2 kg

Optimale Voraussetzungen

In der Region San José, in der Nahe von Montevideo, dicht am Fluss Rio de la Plata, herrschen ahnliche
klimatische und geografische Bedingungen wie in Argentinien. Hier fihlen sich die Rodeo Rinder fiir
unsere uruguayischen Produkte besonders wohl. Obwohl weit weniger bekannt als der argentinische
Nachbar, hat auch Uruguay optimale Voraussetzungen fir die Rinderzucht: weitlaufige, grasbewach-
sene Weiden mit viel Platz und ganzjahrig verfligbarem, natiirlichem Futter fir die Tiere sowie ein
gemaBigtes, fast frostfreies Klima.

Frische irische ' (4 x 4 Packungen)
Rinderfilets TP.

— Stiickgewicht ca. 2,2 kg -

sehr zart und geschmackvoll, fur

Medaillonsteaks oder auch im

Ganzen rosa abzubratendes

Fleisch als Chateaubriand

102839, Ktn. ca. 9 kg

(4 Stiicke) TP.

NEUE ZUSCHNITTE:

- T-BonE-STEAK Personlich iiberpriifte Qualitat

In Uruguay arbeitet der Service-Bund mit José Gonzalez und seiner Familie zusammen. Gonzales begann -
1952 seine berufliche Laufbahn als Metzger. Im Jahre 1978 kaufte er einen Schlacht- und Zerlegebetrieb
nordwestlich von Montevideo, den er nach und nach zum heutigen Unternehmen ausbaute. Mittlerweile
wird er von seinem Sohn Alberto. Selbstverstandlich erfiillt auch die Familie Gonzales die strengen Rodeo
Qualitatskriterien.

o OCHSENBACKCHEN

« RoastBeer PAD (PALE AND DENUDED)

Frisches irisches
T-Bone-steak
- Stiickgewicht ca. 500 g -

besonders saftiges T-Bone-
Steak - eine besonders beliebte

Steak-Variante
102846, Ktn. ca. 7,5 kg
(15 Stiicke) TP.

T

Frisches irisches
Entrecote

— Stiickgewicht ca. 2,7 kg -

aus dem Riicken geschnitten, fiir
saftige, kernige Steaks, beson-
ders aromatisch im Geschmack
102840, Ktn. ca. 10 kg

(4 Stiicke) TP.

Frisches

irisches Roastbeef

aus dem Riicken geschnitten, fir saftige, kernige Steaks, besonders
aromatisch im Geschmack. Ideal auch als kaltes Roastbeef diinn
aufgeschnitten

ohne Fettdeckel

— Stlickgewicht 3 kg+ -

103460, Ktn. ca. 6 kg (2 Stiicke)
mit Fettdeckel

— Stilickgewicht 4 kg+ - m
110278, Ktn. ca. 8 kg, (2 Stiicke)

— Stlickgewicht ca. 5 kg+ -
102835, Ktn. ca. 10 kg (2 Stiicke)

Frische

urug. Steakhiften,
ohne Deckel

- Stiickgewicht ca. 2,2 kg -

ideal fur zarte, gut abgehangene
Steaks, aus dem Herzstiick der
Hufte geschnitten

66686, Ktn. ca. 13 kg
(6 Stiicke) TE.

e —

Frisches
urug. Roastbeef

- Stlickgewicht ca. 4 kg —

aus dem Riicken geschnitten, fiir
saftige, kernige Steaks, beson-
ders aromatisch im Geschmack,
u. a. durch den so typischen Fett-
rand. Ideal auch als kaltes Roast-
beef diinn aufgeschnitten

66690, Ktn. ca. 14 kg
(3 Stlcke)

’)1::-;.;‘

Frische urug. Rinderfilets
sehr zart und geschmackvoll, fir Medaillonsteaks oder auch im

Ganzen rosa abzubratendes Fleisch
— Stiickgewicht 3 - 4 Ibs. = ca. 1,6 kg -
66700, Ktn. ca. 16 kg (10 Stiicke)

— Stlickgewicht 4 - 5 Ibs. = ca. 2 kg -
66762, Ktn. ca. 16 kg (8 Stiicke)

i ———

TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei Ihrem Fachberater!

PETT S
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43 Rodeo Neuseeland

QUALITY : ,ﬁ’: T g e s QUALITY :
Fred Hellaby, ‘ » \, Hamish Hellaby, - 3 Jhg !
Farmer und Unternehmer | » ._I_:.armgf'qht.'f H_rjif__e'r:nghn')er iy
von Rodeo Ranch Quality i : .Fodeg‘Ranc_hé%galﬂy o ';'1'; Y N o Sl N ,
R E— F?‘ ) . ] ) B ‘ll
Toed, Wm@
JEDER RopEO PRODUZENT MUSS UBER LANGJAHRIGE Ropeo Ranch QuaLity Lamm Aus NEUSEELAND ’
ERFAHRUNG, VIEL SACHVERSTAND UND EIN AU[SERGE- y / |
WOHNLICH HOHES QUALITATSBEWUSSTSEIN VERFUGEN. Aus pEm LAND DER SCHAFE

Neuseeland, der Inselstaat im Stidpazifik, zahlt mehr Schafe als
Menschen: Umgerechnet kommen auf einen Einwohner fast neun
Schafe - bei einer Bevolkerung von nur 4,5 Millionen Menschen.
Durch das gemaBigte Klima in Neuseeland kénnen die Schafe
ganzjahrig drauBBen gehalten werden und ernahren sich dabei
hauptséchlich von Grasern und Strauchern.

Bei unserem Partnerproduzenten in Neuseeland handelt es sich
um ein familiengefiihrtes Unternehmen, welches die strengen Be-
dingungen und Qualitdtsanforderungen des Service-Bund erfiillt.

RiNDFLEISCH AUS AUCKLAND

Neben dem bekannten neuseeléndischen Lammifleisch produziert
das Land am anderen Ende der Welt auch Rindfleisch in Top-Qualitt.
Unser Neuseelandischer Rodeo Partner ist ein Familienunternehmen
mit mehr als 100 Jahren Erfahrung in Zucht und Produktion. Durch
das geméaBigte Klima auf der neuseelandischen Nordinsel ist hier
eine ganzjahrige Weidehaltung méglich. Auch fiir Rodeo Neusee-
land kommt das Fleisch von Angus- und Hereford-Rindern oder
deren Kreuzungen, die zu den besten Fleischrassen der Welt zahlen.

NeuE PropukTE FiUR RopeEo RancH QuALiTY

Die QUALITATSKRITERIEN SIND;
 FriscHFLEISCH

Ny r Im Gegensatz zu Siidamerika hat das Rindfleisch in Neuseeland Frische neuseel. Lammhoften, = - "
5 %’ = e einen anderen Zuschnitt: Das Vorderviertel ist langer geschnitten. ohne Deckel « NATURLICHE ERNAHRUNG DER LAMMER
- et e . So ist das E_ntreciote/ Rib Eye, welches in Neu§ee|and Scotch Filet - Stiickgewicht ca. 175 g - = « TuvERLASSIGKEIT: Vox DER WEIDE ZUR

Frisches neuseel. Entrecote, ,scotch Filet” genannt wird, langer, und das Roastbeef kiirzer, da es nur auf leicht marmorierte und zarte SpeZ|a|!tat. Ohne SCHLACRTURE. Bis. 20 TR i ona i
_ Stiickgewicht ca. 3,5 kg + - .eine Rippe” geschnitten wird. In Neuseeland ist zudem nicht das Fettdeckel, ideal zum Braten und Grillen 2
aus dem Riicken geschnitten, fiir saftige, kernige Steaks, besonders Gewicht entscheidend, sondern die Hohe des Fleisches (>5cm). 56179, Ktn. ca. 16,5kg (23x4xca.175g)  TP. EUROPA KANN ALLES LUCKENLOS KONTROL-
aromatisch im Geschmack. Durch den besonderen Zuschnitt ist das Davon ist der Fettrand maximal 1 cm hoch, was einen hohen Ma- LIERT WERDEN
Scotch Filet langer und groBer als das siidamerikanische Entrecéte gerfleischanteil garantiert. /
63156, Ktn. ca. 14 kg (ca. 4 Stiicke) TP ~ e |

A . LS vorportioniert
Wein 'Tlpp B GASTROVINUM einzeln verpackt

Jalentein

Portillo Merlot,
trocken, Bodegos
Jalentein, Valle de Uco,

Frische
neuseel. Lommkeulen,

hohl ausgel6st. Eine Spitzen-
qualitét fir die gehobene Gast-

! e Al e e Frische Frische ronomie
‘ . ; " : romen dunkler Friichte ;
b Frische neuseel. Rindefiets Frisches neuseel. Roastbeef e neuseel. Lammlachse neuseel. Lammfilets neuseel. Lammkronen ohne Knochen EIEISEEIED
ﬂ“ — Stiickgewicht 4 - 5 |bs. = ca. 1,8 kg + - — Stiickgewicht ca. 3 kg - rika. Am Gaumen sanft und —Packung ca. 220 g, - Packung ca. 500 g, ,,Medoﬂ!ons mit Stiel, nicht — Stiickgewicht ca. 1,4 kg -
4 sehr zart und geschmackvoll, fiir Medail- aus dem Riicken geschnitten, ohne Kette. harmonisch mit langem und vakuumverpackt - vakuumverpackt - geschnitten 56182, Ktn. ca. 14 kg
(i; lonsteaks oder auch im Ganzen rosa ab- In Neuseeland ist nicht das Gewicht ent- gefélligem Abgang. zarte, saftige Lammlachse zum zarte, saftige Lammfilets zum - Stlickgewicht ca. 440 g - (10x ca. 1,4 kg) TP
i zubratendes Fleisch scheidend, sondern die Hohe des Fleisches 13,5 Vol.% Kurzbraten. Das beste Stiick firr Kurzbraten. Das beste Stiick fiir Lammkrone, ohne Fettdeckel. e §
4 (> 5 cm). Davon ist der Fettrand maximal 1 110557, Ktn. 6 x 0,75 Ltr. - - . : Rippenenden geputzt, einzeln mit Réhrenknochen  [TESISEIED
' cm hoch. Dadurch kann ein hoher Mager- F.5.95 die gehobene Gastranomie die gehobene Gastronomie mit dem Messer portionierbar — Stiickgewicht ca. 1,7 kg -
| fleischanteil garantiert werden e 56194, Ktn. ca. 16 kg 56197, Ktn. ca. 13 kg 56193, Ktn. ca. 11 kg 56195, Kin. ca. 14 kg
63168, Ktn. ca. 11 kg (6 Stiicke) 63166, Ktn. ca. 15 kg (5 Stiicke) (ca. 24 x 3x ca. 220 g) (ca. 24 x 5 x ca. 105 g) (ca. 12x 2 x ca. 440 g) (8 x ca. 1,7 kg) TP
TP. TP. TP. TP. TP.
= — e ———— S —— = — p— — — e S
TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei lhrem Fachberater! 11
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' «Acryl-Bilder
- Verschiedene Motive im DIN-A2
 Format, auf Wunsch erhaltliche

DAs RopEo STEAKHOUSE-KONZEPT

Die Marke Rodeo Ranch Quality ist vor allem fir exzellente Fleischzuschnitte

* héngung bekannt. Seit dem Start im Jahr 2011 wurde die Produktrange aufgrund der

+ 1 Stiick st. 49,00 ; groBen Nachfrage auf mittlerweile gut 20 Zuschnitte aus vier Landern erweitert.
""""""""""" Mit der Premiere des Rodeo Steakhouse-Konzept auf der FoodSpecial Stuttg-
art im Rahmen der Intergastra 2018 zeigt der Service-Bund, dass Rodeo mehr

als nur eine Fleischmarke ist. Ob Service-Bekleidung, Tisch-Deko, Original Ro-
deo Steakpfeffer, wiirzige Saucen oder korrespondierende Weine - wir bieten

ihnen ein umfassendes Komunikationskonzept rund um Rodeo Ranch Quality.

- Motive: +Rind auf Wiese”, ,Jeep
+ auf Weide”, ,,Grill", ,Gaucho”,
+ ,Gaucho fangt Rind“, inkl. Auf-

Klemmbrett Bluse, Hemd,

Aus Eichenholz im DIN-A4 Bistroschiirze

Format mit d.erlFézeicP:crjung 106778, Bluse; Gr. XS
I,,hRan_lizh QL:(ahty , ideal fur 106779, Bluse: Gr. §
3 anesiarts 106780, Bluse; Gr. M

106765, 1 Stlick 2
5£9,20 106781, Bluse; Gr. L

106782, Bluse; Gr. XL

BITTE ERFRAGEN SIE DIE AKTUELLEN

Speisefahnchen 106783, Bluse; Gr. 2XL
RESs it e PREISE BEI IHREM FACHBERATER
106763, english / rare Einheit alle 1 Stick ~ st. 21,00 : .. ! - .
106762, medium 106785, Hemd; Gr. 37/38 (S) ElnrlifI;tldvicio%k;ir_?tcefkfgg/en 28
106761, well done 106786, Hemd; Gr. 39/40 (M) r ) X Bomittal Tl | Lo
505 /PEIeTs o e AT ur-gastronomen/Werbemittel.html|  [E]g-
je Pck. ; . !
jePck. 3,06 106788, Hemd; Gr. 43/44 (XL) Ti=EHaufsteliet Speisekarte
106789, Hemd; Gr. 45/46 (2XL) ; - Mit dem Rodeo Logo gebrandet, (,,Steakkarte®)
- - 106790, Hemd; Gr. 47/48 (3XL) aus Vollholz Feste Klappkarte mit Clip
FaaslsI::Csveerr:é ~ 106791, Hemd; Gr. 49/50 (4XL) : 106771, kurz (5 x 3 x 3 cm) fiir DIN-A4-Einleger
e 04T FirSaucenoder  Einheitalle 1 Stick st 21,00 i L A g st. 2,45 106768, 1 Stiick
als Deko geeignet 106775, Bistroschiirze 100x100 . DRIVE — - 106772 Jang (24x 3 igm) 51,30
107913, 1 Stiick st 13.31 : : 5t 2,90 Einleger
59,69 Halstuch : = ‘ T ]
Stuc . . Wicrar) A oo e . WeiBer bedruckbarer
Rot mit weiBer Stierkopf- 1 - T . ?%fsteltlje; KlirteA T DIN-A4 Einleger mit dem
Beflockung o | m e S KEIN . eidseitig bedruckbare Autsteller- Schriftzug ,Angebot” als
S s 520 4 - [l — - ‘H"‘”’ VON TRAURIGKEIT . Karte ,Steak des Tages” im DIN-A5 Uberschrift
: : — T . e : Format 106770, 1 Stiick
........... . rostkarten . = : 106769, 1 Stiick st. 0,03 st. 0.04
= 2 DIE WELT DER s7Ep - . . b
F * 107022, ,Rodeo Drive” S Gy e v
Aufkleber «. Ansteckbutton . 107023 Li : - ,, - 4
" i . > , ulieber medium als size zero ;
107917, 1 Stiick Y 107916, 1 Stiick . I o Gl :
0,04 st. 0,80 : : i e ;
st U, ol . 107026, ,Branchenexperte” :
. ¢ 107027, ,Kein Rind von :
. . Traurigkeit” .
@‘ - - 1Stiick (15 x 10 cm) st. 0,06 :
Streichhélzer Bierdeckel Stempel Hut - Tischset
106986, Ktn. 3 100 Schachteln 106759, 100 St./Péckchen 106985, 1 Stiick 106793, 1 Stiick A le DR'NC'1A3 Effmaht migei”ef Ubersicht
Ktn. 15,38 Pck. 4,00 st. 1,99 st. 12,60 : er Rodeo Fleischpro uzenten
.................................................................... : 106774, 1 Stiick st. 0,05
S— S ——— = —— e —— —
—r o — — i > " T . agee B ] N —— e o T e —— e A



Das edle schweinefleisch aus Spanien

Das iberische Schwein ist eine in Stidwestspanien und Por-
tugal heimische, halbwilde Schweinerasse, die dort bereits
vor 2.000 Jahren von rémischen Legionéren geziichtet wurde.
Als Weideschweine werden die Tiere freilaufend in Korkei-
chen- und Steineichenhainen gehalten. Wahrend der Eichel-
mast ernahren sie sich fast ausschlieBlich von Eicheln, was
dem Fleisch seinen einzigartigen, nussig-milden Geschmack
verleiht. Darliber hinaus enthélt das hochwertige Iberico-
Fleisch bis zu 56 Prozent ungesattigte Fettsauren, die den
Cholesterinspiegel senken und einen gesunden Einfluss auf
das Herz-Kreislauf-System auslben.

Die angebotenen Fleischteile mit den spanischen Bezeich-
nungen Lomo, Presa und Solomillo entsprechen dem Riicken,
dem Schulterkern und dem Filet.

Jolomilla

TK Kalbsleber, Frische Kalbssteakhiften
in Jcheiben - Stiickgewicht ca. 2 kg -

TK Iberico Lomo

— Stiickgewicht ca. 1,3 kg -

feinster aromatischer Schweinerticken. Ge-
schmacklich abgerundet und saftig durch
mittlere Fettmarmorierung. Neuer Ge-
schmack fur klassische Riickensteaks

52266, Ktn. ca. 12 kg
(9 Stiicke) kg 17,99

TK lberico Solomillo

— Stiickgeiwicht ca. 300 g -

zartes, fettarmes Schweinefilet mit feiner
Fettmarmorierung. Scharf anbraten, lauwarm
servieren

52278, Ktn. ca. 8 kg (9 x 3 Stiicke)

TK lberico Presa

— Stiickgewicht ca. 500 g -

sehr saftiges Schulterstiick / Nackenkern, ge-
schmacksintensiv durch starke Fettmarmorie-
rung. Auch als Carpaccio zu verwenden. Das
Stiick der spanischen Avantgarde-Kiiche

kg 17,99 52333, Kin. 1 Stiick kg 20,99

- Portionsgewicht ca. 120 g -
einzeln entnehmbar, gleichmaBige
Scheiben, perfekt zum Grillen
93359, Ktn. 5,5 kg (ca. 40 Scheiben)

kg 10,99

Frische Kalbslachse

- Stiickgewicht ca. 3,5 kg, vakuumverpackt -
sauber parierter Kalbsriicken von jungen
Kalbern, ohne Fettdeckel und ohne Ketten.
Ein zartes Kernsttick, ideal zum Kurzbraten

61469, Ktn. ca. 20 kg TP.

TK Kalbsbackchen

— Stlickgewicht ca. 300 g -
zartes Muskelfleisch, ideal fiir Schmorge-
richte, ein Klassiker als ,Joue de Boeuf”

46745, Ktn. 2x 2,5 kg kg 11,99

herrlich zartes Kalbssteak, aus dem besten
Stlick der Keule geschnitten, von hellflei-
schigen Kélbern

45885, Ktn. ca. 20 kg

Frische Kalbsfilets

— Stlickgewicht ca. 1 kg -
von jungen hellfleischigen Kalbern. Ideal
zum Kurzbraten und Grillen

99175, Ktn. ca. 18 kg TP.

Frische Kalbs-Entrecotes

— Stlickgewicht ca. 900 g -
von jungen hellfleischigen Kalbern. Ideal
zum Kurzbraten und Grillen

67402, Ktn. ca. 14 kg (16 Stiicke)

il

Hochwertiges
Kalbfleisch aus tier-
freundlicher Haltung

Schon als 1952 die Firma Ekro in den
Niederlanden gegriindet wurde, spe-
zialisierte sich die Produktion auf
Kalbfleisch. Heute Weltmarktfiihrer
fur Kalbfleisch, ist die Firma ihren
Grundsatzen und Visionen stets treu
geblieben.

Das Kalbfleisch von Ekro erfiillt hochs-
te Qualitatsanspriiche: Artgerechte
Tierhaltung, Nahrungsmittelsicher-
heit und Transparenz sind eine Selbst-
verstandlichkeit in der Haltung der
Kélber sowie in der Verarbeitung, die
magere, helle Ware in gleichméBigem
Zuschnitt garantiert. Ekro verwendet
dabei das ganze Tier, sodass keine
Fleischabfélle bleiben. In der gesam-
ten Produktionskette erfolgen regel-
maBige, unabhéngige Kontrollen der
Qualitat und der tierfreundlichen
Haltung.

14 TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei lhrem Fachberater!




wild

Wild mal
ganz anders

TK Hirschburger Patties,
roh

- Stlickgewicht ca. 180 g -

nur edle Teilstlicke aus dem
Hirschriicken-, der Hirschkeule,
Hirschschulter, Hirschnacken
und Hirschbrust werden fir die-
sen hochwertigen Burger ver-
wendet, eine Spezialitat fir das
besondere Grillvergniigen

103770, Ktn. ca. 4,5 kg

(ca.25 Stuck) kg 1 5,99
(St. 2,88)

TK Rehkeulen, INESEED

- Stlickgewicht ca. 1,3-2,5 kg -
von frischen Rehen, nach hochs-
ten Qualitatsvorgaben im zertifi-
zierten Betrieb zerlegt

56349, Kin. ca. 5- 9 kg

TK Wildschwein-
rUcken,

ohne Knochen

— Stlickgewicht ca.

2 kg, vakuumverpackt —
original europaischer Her-
kunft. Gut als Steakfleisch
geeignet. Das edelste
Stlick vom Wildschwein
55941, Kin. ca. 10 kg

(ca. 5 Stucke)

kg 11,99

TK Rehkeulen,

— Stlickgewicht ca. 1,5 kg -

von europaischen Rehen, nach
hochsten Qualitatsvorgaben im
zertifizierten Betrieb zerlegt

81926, Ktn. ca. 7,5 kg
kg 13,99

TK Wildschwein-
keulen, ohne Knochen
— Stlickgewicht 2,4 - 6 kg -
europaischer Herkunft, fach-
mannisch ausgeldst
43227, Ktn. ca. 15 - 20 kg

kg 8,99

TK Rehricken,

mit Knochen

- Stiickgewicht ca. 1,3-2,5kg -
blank bis auf die Silberhaut,
schmal geschnitten. Ein Top-
Zuschnitt fur die gehobene
Gastronomie

56371, Ktn. ca. 7 - 10 kg
kg 23,99

TK Hasenrickenfilets,
ohne Jilberhaut

— Stiickgewicht 100 g+ -

fein parierte Ruckenfilets von
schweren Wildhasen. Das ma-
gere Fleisch ist sehr feinfaserig,
saftig, mit intensiv roter Far-
bung und im Geschmack wild-
typisch ausgepragt

43254, Kin. 6 kg

(ca. 48 - 60 Stiick) kg 34,99

TK Fasanenbrustfilets,
ohne Haut

— Stilickgewicht ca. 80 - 170 g -
ohne Knochen, mit dem klassi-
schen Geschmack von Wildgefli-

gel

95058, Ktn. 10 x 1 kg
kg 11,99

w

Dornfelder,

trocken, Weingut Thorsten

Krieger, Pfalz QbA

Wein-Tipp

im Holzfass gereift, sehr samtiger,
fruchtiger Rotwein mit harmo-
nisch eingebundener Taninstruck-
tur. 13 vol.%

82790, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
Fl. 4,55

Malbec RAires

Andinos Mendoza

trocken, Argentinien
ausdrucksvoll und fruchtig mit No-
ten dunkler, reifer Waldbeeren und
Anklangen an Lakritze; weich und

zuganglich. 12,5 Vol.%
110236, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

TK Perlhuhnbrust

LJupreme”, mit Haut

- Stiickgewicht ca. 180-220 g -
feines Brustfilet von jungen
Perlhiihnern aus Frankreich, mit
dem ersten Glied des Fliigels

54593, Ktn. ca. 5- 7 kg
kg 11,99

Fl. 3,95

Wildfang

\Wicht standig verfio,
3

TK Wachteln,
ganz, bratfertig
- Stiickgewicht ca. 120 - 140 g -
zartes helles Fleisch mit feinem
Eigengeschmack von Wildge-
fligel aus Italien. Einfach in der
Zubereitung
56401, Kin. ca. 2,8 - 3,4 kg
(4 Trays a 550 - 650 g)

kg 6,99

Fotos: Maier Wild

TK Mufflonkeulen,
ohne Knochen

- Stiickgewicht ca. 1,2-2,5 kg -
zartes Fleisch fur die besondere
Wildkiiche

102594, Ktn. ca. 6 - 10 kg
(4 - 6 Stiick) kg 9,99

M

Josef Meier

Josef Maier
Fleisch und Wild

Als Familienbetrieb meistert die
Firma Josef Maier den Spagat
zwischen Tradition, Hand-
werkskunst und den modernen
Methoden der Herstellung von
Fleisch und Wild.

Die Produkte sind bestes Wild-
fleisch ohne Zusatz von Kraft-
futter und Wachstumsférderern.
Mehr Natur geht nicht.

Das hohe Qualitatsniveau
spiegelt sich auch in verschie-
denen Zertifizierungen wider.
So arbeitet man beispielsweise
streng nach der ,IFS Version 5
auf hoherem Niveau” und der
,1SO 22000:2005". Damit bietet
das Unternehmen héchste
Produktsicherheit.

Der neue
Wildfolder

ist da!

Jetzt zum
Downloaden
auf der Website.



JervisaPrime Fisch

L risch

TK Thunfisch-steaks,
aus dem Loin geschnitten
(Thunnus albacares)

- Stiickgewicht ca. 200 g -
festes vorportioniertes Fleisch, ideal zum
Grillen und Braten

kg 19,99

108171, Stlick
" (St. ca. 3,998)

TK Thunfisch-Loins

Mel sal®
(Thunnus albacares)

Mef@sal’
v Unser ServisaPrime

Lachs aus Norwegen

Die hochwertigen Fische und
Meeresfriichte der Marke Ser-
visaPrime sind durch den djrek-
ten Kauf beim Produzenten in
kontrollierter, nachhaltiger Qua-
litdt und Frische erhaltlich und bieten groBtmogllche
Transparenz. Der Lachs stammt aus einem Familienbe-
trieb auf der norwegischen Insel Bomlo. Dort sorgt das
Team rund um Simon Nesse @kland personlich fir eine
artgerechte, stressfreie und umweltvertragliche Zucht.
Die Lachse haben in den Fjorden viel Bewegungsfreiheit und
bekommen keine mit Antibiotika angereicherte Nahrung.

— Stlickgewicht ca. 2- 7 kg -
die beste Wahl zur Herstellung von
Sushi und Sashimi

kg 1 8,95

WV

Vom Fang bis zur

Verpackung in

nur 4 Stunden.
PRIME ;

101687, Stlick

emnpe
s

rwwimscorglde\

Ideengéber Simon
Nesse @kland

TK Hummer, ganz (Homarus americanus)

— Stiickgewicht 544 g -

die High-Pressure-Technik macht die Zubereitung des Hummers viel ein-

facher. Das Fleisch muss jetzt nicht mehr miihsam von der Schale getrennt

werden, sondern lasst sich ganz leicht |6sen, sogar im rohen Zustand

89906, Ktn. 10 Stiick kg 33,95
(St. ca. 18,468)

« Transparenz — in den Produktionsablaufen
» Sicherheit - durch IFS/ BRC-Zertifizierung

« Qualitat — ausgesuchte Produkte mit besonderen

Eigenschaften TK feealgen- ) Flamingo

; : . Jalat

» Frische — durch sofortige Verarbeitung und ,Goma Wakame”, mariniert,

direkte Produktionswege - ; fm& ) mit fesom

O S e T als Beilage zu Sushi und asiati-
sl i S e DO Bl e schen Fischspezialitéten, nur

bei ServisaPrime Lachs auftauen und servieren

98167, Ktn. 12 x 1 kg
Btl. 6,49

: \ Frische Premium Lachsfilets,
mit Haut, Trim D, pre rigor, mit Steh- i i Ao

N ) P gor, - Stiickgewicht ca. 1,4- 1,8 kg - TK Atlantik- TK Atlantik- ——
groEen (Salfno Sdlan) Superior-Qualitat mit festem roten Fleisch. Superfrisch, da Rotzungenrélichen, Rotzungenrélichen, TK SteinbeiBer-
- Stiickgewicht ca. 1,4-18kg- nach dem Fang sofort verarbeitet. Wird hauptsachlich mit getriffeltem Wirsing und mit Blattspinat Backchen,
|snuI;zél:isocrl-wgﬁzl'ciggtgn\qlietr]?erskfceeltme:csi)eri Il’zllg?aci)sri.h zum Braterj vle-;'wendet. = : Riesengarnele — Stlickgewicht 85 g - ohne Haut, praktisch
S et e o Ao Salrh Yo 47755 mit Haut, mit Graten, pre rigor — Stiickgewicht 85 g — verfeinert mit Zwiebelwiirfeln, grétenfrei

-
-+

TK Premium Lochsfilets,
ganz, mit Haut, Trim D
(Salmo salar)

- Seite ca. 1,4 - 1,8 kg, einzeln vakuum-
verpackt -

aus Norwegen, festes Fleisch durch Her:
stellung im Kaltschlachtverfahren. Beste
Qualitét durch schnelle Verarbeitung di-
rekt vor Ort. Hohe Produktsicherheit
durch zertifizierten Zucht- und Produkti-
onsbetrieb. Praktisch gratenfrei

96308, Ktn. 10 kg TP.

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

MSC

www.msc.org/de’

arbeitet. Wird hauptsachllch zum Braten
verwendet

42821, Stiick ca. 1,4 - 1,8 kg TR

L

Ktn. ca. 10 kg TP.
47756 mit Haut, ohne Gréten, post rigor
Ktn. ca. 10 kg

garniert mit einer Riesengarnele,
Korianderblattchen und einem
kleinen Sommertriiffel
95710, Ktn. 4,08 kg
(3,672 kg netto = 3 x 16 Stiick)
Par 28,64
(STRII79)

TK Dorade Royal-Filets,
mit Haut

(Sparus auratus)

— Stlickgewicht 100- 120 g -
edelste Meerbrasse mit einem
graten- und fettarmen, hellen
Fleisch. Ideal zum Grillen, Backen
und Braten

91485, Ktn. 5 x 1 kg

(5x 900 g netto)  kg* 14,95
(St. ca. 1,644)

Butter, Salz und Pfeffer

! 91186, Ktn. 4,08 kg

(3,672 kg netto = 3 x 16 Stiick)

pax 23,84
(St. 1,49)
TK Wolfsbarschfilets

,Loup de mer”, mit Haut
(Dicentrarchus labrax)

— Stlickgewicht 100- 120 g -
mageres, festes Fleisch, prak-
tisch gratenfrei. Ideal zum Gril-
len, Backen und Braten

91484, Ktn. 5 x 1 kg

(5x900 g netto)  kg* 15,49
(St. ca. 1,703)

* Die Berechnung des kg-Preises erfolgt auf das Brutto-Gewicht
TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei lhrem Fachberater!

e
-

. M  (Anarhichas lupus)
L — Stiickgewicht ca. 50 - 80 g -
ideal zum Braten, mit festem
Biss und dem vollen Steinbei-
Bergeschmack

81628, Ktn. 3 kg (2,7 kg netto)
kg* 12,49

-

fg&é TK Fischteller Mittelmeer*
(Sparus auratus, Parupeneus Heptacanths, Zeus faber)
bestehend aus: 1 - 2 Rotbarbenfilets ohne Haut, 1 Doradenfilet mit Haut,
1 St. Petersfischfilet ohne Haut
kinx 67,35

102331, Ktn. 3 kg. (2,7 kg netto = 15 Portionen)
(Port. ca. 4,49)



< TK Jfaiblings-Doppelfilets,

mit Haut, gerduchert

nach einem traditionellen Hausre-

TK Premium Rducherlachs, SpLmaiGerng U bapden g (Reinhardtius ippoglossoides)
ohne Haut, praktisch graten-
frei, gefangen im Nordostat-

rauchert, von Hand filetiert, ein-

ganze Seiten, in fcheiben
zeln vakuumverpackt

(Salmo salar)

- Seite 1 kg - lantik

eine exklusive Premium-Qualitat Trim a) foiblings-DoppeIﬁIets 102304, Packung 500 g
Pa. 12,95 LR

D, fangfrisch veredelt, traditionell von 66355, Ktn. 2 kg kg 23’98
Hand gesalzen, klassische Kaltrauche- : (St. ca. 4,316)

rung, vorgeschnitten in feste diinne

Scheiben, ohne Muskeldreieck, auf :

Gold-Tray b) Forellen-Doppelfilets

45748, Ktn. 10 kg (10 Seiten)  66354,Ktn.2kg kg 20,98
TP. (St. ca. 3,776)

A

I (4"" )
e

TK Lachspralinen,

Premium Norwegischer Raucherlachs, Mischkorton 5-fach sortiert
geschnitten — Stlickgewicht ca. 10 g -
- Stlickgewicht 500 g - handwerklich gefertigte Lachspralinen
eine Premium-Qualitét, fangfrisch veredelt, klassisch in ,5 verfch|edenen Formen, gefiillt mit
gerauchert, ohne Muskeldreieck, ohne Silberhaut Frischkase
86662, Ktn. 1,5 kg (3 Seiten) Seite 17,99* 64459, Ktn. 8 x 150 g (8 x 15 Stiick)
Pa. 7,77
(St. 0,518)

_____ Fiedler - seit1949
FIEDLER  Quolitat, die man schmeckt
Traditionell Gberlieferte Raucherkunst, gepaart mit modernsten Produktions-

verfahren, garantiert hochwertige Erzeugnisse. Die Philosophie des Hauses
ist ein feiner, zarter, frischer Raucherfisch ohne chemische Zusatze und Kon-

servierungsstoffe. Die Pokelungen und die Wiirze werden nach alten Famili-
enrezepten hergestellt. Wichtiger Bestandteil des Veredelungsprozesses bei
Fiedler sind die original ,Altonaer Ofen" aus Eisen, in denen sich die beste
Qualitat erreichen lasst.

TK Norweger
- Stlickgewicht ca. 180 g - Heilbuttfilets

FIEDLER]
Gerducherter A

Jechwarzer Heilbutt,
kaltgerduchert, geschnitten  in Jcheiben

— Stiickgewicht 800 - 1200 g,

vakuumverpackt —
kalt gerauchert, ohne Graten

54245, Ktn. 10 Seiten

TK Rducherfisch-Happen
bestehend aus 18 Lachswiirfeln gewdirzt (Dill/
Pfeffer), 10 Lachswiirfeln ungewiirzt, 10 But-
termakrelen-Happen natur, 2 Lachsschnecken
Ananas und 2 Lachsschnecken Kase, einzeln
entnehmbar

102098, Tray 1000 g (42 Stiick)
kg 24,95
(St. 0,594)

Frischer Meerrettich RIS
,Lieblings Kren”, gerieben

- Netto-Einwaage 1 kg -

wirzig-scharf wie gerade frisch gerieben,
servierfertig. Ideal zu Fisch, Fleisch, Sup-
pen oder direkt aufs Brot

94338, Eimer 2,3 Liter Em 9,95

Raucherfisch

FIEDLER|
Gerducherte Makrelenfilet-Happen,
Mischkarton 5-fach sortiert

- Stlickgewicht ca. 50 g — A = i

in den Sorten Natur, Paprika-Zwiebel , Fiesta”, 3 M e S g S e Y .

Zwiebel, Pfeffer und Knoblauch : i \ A . o il -4 \@/Q\a’
54250, Ktn. 4x 1,5kg  EEGED | e i -

(4 x ca. 30 Stick) . LAY Das Réuchern
9 18,99 N R D s e

macht den feinen
Unterschied

Zunachst werden die Fische
kiichenfertig in Wasser und Salz
eingelegt. Auf 1 | Wasser werden
ca. 50 bis 80 g Speisesalz gegeben.
Zusétzlich kénnen mit Krautern und

Gewlrzen dem Fisch die individu-

TK stremellachs-Mix P ';_" B : elle Geschmacksnote gegeben

(Salmo salar) werden: Knoblauch, Paprika, Thy-

e e Al X i S . N  mian, Zwiebeln oder Wacholder.
aus Aquakultur in Norwegen, : ol ;

mit Haut, praktisch gréatenfrei, T

aus Buche, Kastanie, Esche, Weide

heiBgerauchert, in den Sorten e : _- . G

Natur-, Pfeffer-, Lemon-Spring-, o ' Y (e o oder Wacholder beeinflusst Farbe

Bruschetta- und Stremel-Auf- : - s 4 = e und Geschmack.

streugewurz I Unser Tipp: Zur Entfaltung des

102311, Tray 1000 g : ol = 3 vollen Raucharomas erwérmen Sie

(ca. 24 - 26 Stiick) - ; ¥ das gekihlte Produkt vor dem Ver-
kg 29,95 : : - zehr im vorgeheizten Backofen bei

(Port. ca. 1,198) . L 100 °C fiir ca. 2 Minuten.

TK Makrelenfilethappen-

Mix, heiBgerduchert
TK Aal, (Scomber scombrus)

ganz

RS tilEnatils) - Portionsgewicht ca. 25-30 g -

2 ; gefangen im Nordostatlantik, mit
- Stiickgewicht 400-600g - Haut, praktisch grétenfrei, heiBge-
aus deutscher Aquakultur, heil3 rauchert, in den Sorten Natur-, Pfef-

] gerauchert fer- und Lemon-Spring-Aufstreuge-
L 102102, Stlick wiirz
Rducheraale, kg 35,95 102094, Tray 1000 g (ca. 40 Stiick)
mit Hout
4 . kg 13,49
— Stlickgewicht 400 - 600 g, (St. ca. 0,337)
vakuumverpackt — )
aus frischen Ostsee-Blankaalen in 1
JAltonaer Ofen” heiB gerduchert ks k=
60165, Ktn. 5 kg (ca. 10 Stlick)
kg 34,99
[FIEDLER}
Raucherfisch-Jortiment,
Mischkarton
—Schale 1,5 kg -
ein Sortiment bestehend aus Heilbutt, But-
terfisch, Stremellachs und verschieden ge-
wirzten Makrelenfilets
54251, Ktn. 4 x 1,5 kg B
kg 20,99
v
A
TK Makrelenfilet-Mix )

(Scomber scombrus)

— Portionsgewicht ca. 100 - 120 g -

gefangen im Nordostatlantik, mit Haut,

praktisch grétenfrei, heiBgerauchert, in den

Sorten Natur-, Pfeffer- und Lemon-Spring-

Aufstreugewlirz

102092, Tray 1000 g (9 Stiick) kg 11,49
(St. ca. 1,264)

TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei lhrem Fachberater!




3 direkt.frisch.

KUstenfrisch auf den Tisch

Mit direkt.frisch. kénnen sich Service-Bund Kunden frischen
Fisch direkt von der Fischplattform in Bremerhaven nach Hause
liefern lassen. Die Bestellung erfolgt wie gewohnt bei lhrem
Service-Bund Fachberater - die Auslieferung tibernimmt DPD.
Von der Bestellung bis zur Lieferung vergehen nicht mehr als
48 Stunden.

Das jeweils aktuelle Angebot fiir frischen Fisch erhalten Sie
tber lhren Service-Bund Partner. Das Sortiment kann je nach
Jahreszeit und Fang variieren.

Das aktuelle Frischfischangebot
erhalten Sie (ber lhren Service-
Bund Fachberater.

Erst bei Bestelleingang in Bremer-
haven wird die Ware zusammenge-
stellt und handfiletiert.

Umgeben von zwei auslaufsicheren  Der Versand dauert maximal
Eisbeuteln kommt der Fisch in die 24 Stunden (CO2-neutral).
Kiihlbox.

Kurze Lieferzeiten bei Frischfisch

Fischers Fritz fischt frische Fische fiir direkt.frisch., der kommt
dann schnell bei lhren Gasten auf den Tisch”. In etwa so funkti-
oniert das neue Lieferangebot des Service-Bund. ,Durch den
direkten Versand von der Fischplattform in Bremerhaven hin
zum Kunden entféllt der Weg lber den Zwischenhéndler”, er-
kiart Sven-Uwe Kempe, Fischexperte beim Service-Bund. Zu-
sammen mit seinem Kollegen Arnd Diedrichsen hat Kempe
sogar einen kleinen Youtube-Clip produziert, in dem die zwei
erklaren, wie direkt.frisch. funktioniert
(http://bit.ly/clipdirektfrisch).

,In Bremerhaven arbeiten nur Profis mit langjahriger Erfahrung.
Das Wissen und die Erfahrung unserer Fachleute sind ein Garant
flr perfekte Qualitat und Frische”, so Kempe. Angeboten wird
Ware aus der Nordsee, dem Atlantik, Lachs aus Aquakultur oder
ServisaPlus Lachs. Sogar von Hand filetierte Ware ist verfiigbar.
Da die Mindestbestellmenge fiir direkt.frisch. bei nur 5 Kilo-
gramm liegt und man die Sorten sogar mischen kann, lohnt sich
in jedem Fall eine Probebestellung.

Fragen zu direkt.frisch.
beantworten Sven-Uwe Kempe
und sein Team gerne unter

0151-120 535 99 oder
0175-226 46 000

sven-uwe.kempe@servicebund.de

Frischer
Nordsee-steinbutt,
ausgenommen, mit Kopf
(Scophthalmus maximus)

— Stilickgewicht 2 - 3kg -

ist ein Plattfisch, das Fleisch
ist weil3, fest und hat einen
leicht nussigen, unverwech-
selbaren Geschmack

42421, Stiick2-3kg ~ TP.

Frischer Wolfsbarsch,
ausgenommen, mit Kopf
(Dicentrarchus labrax)

- Stiickgewicht 400 - 600 g -
das schneeweille, zarte
Fleisch des auch Loup de mer
genannten Edelfisches.
Schmeckt einfach kostlich und
gehért zum Feinsten, was sich
aus dem Meer fischen lasst.
Nicht zuletzt schatzen seine
Fans, dass der Wolfsbarsch
kaum Graten hat

42750, Stiick 400 - 600 g
TP.

Frischer

Jeeteufelschwanz,
ohne Haut, ohne Bauch
(Lophius piscatoris)

- Stlickgewicht 2 -4 kg -

hat ausgezeichnetes Fleisch,
das auch nach der Zuberei-
tung fest und nahezu weif3
bleibt

42409, Stiick 2-4kg ~ TP.

Frische

Nordsee-feezunge,
ausgenommen, mit Kopf
(Solea solea)

— Stiickgewicht 300 - 400 g -
gehdrt zur Ordnung der Platt-
fische und hat festes, weiles
Fleisch. Sie kann gediinstet
oder gebraten werden und
wird meistens als ganzer Fisch
serviert

42426, Stiick 300 - 400 g
TP.

TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei lhrem Fachberater!

Frisch, frischer, direkt.frisch.
— die Vorteile im Uberblick

s g t..::" 19--

"-A- e ‘—r—h—_l—-‘-ql_---.

Wuer eit wahrend der ¢ gesamen Prozess ette In der tropffreien

und sicher verschlossenen Dripless-Box bleibt der Fisch eisgekihlt.

Mindestbestellmenge
5 Kilogramm

Frische Dorade Royal,
ausgenommen, mit Kopf
(Sparus aurata)

- Stiickgewicht 400 - 600 g -

ist ein beliebter Speisefisch, das
Fleisch ist fest und sehr
schmackhaft

42751, Stiick 400 - 600 g

TP.

Frischer Jeespargel
(Salicornia europaea)

—Schale 200 g -

ist wohlschmeckend und recht
salzig. Er wird blanchiert, kurz
angebraten oder roh verzehrt,

und wird unter anderem als Bei-

lage zu Fisch und als Salat sehr
geschatzt

51699, Schale 200 g TP.

deutschland -
weit

~ N

Auslieferung nach max.
48 h ab Bestellung

Bestellung und Abrechnung  Belieferung in ganz
tber den Service-Bund Deutschland!

Dripless-Box fUr
alle Lieferungen

In der Dripless-Box, einer
dickwandigen Box aus
Frische Styropor, wird der Fisch
Jeelachs-Portionen, gekihlt. Der Fisch wird
ohne Haut, ohne Graten mittels eines speziellen
(Pollachius virens) Kihlsystems, bestehend

Frische Kabeljau-Loins,
ohne Haut, grétenfrei

(Gadus morhua)

— Stiickgewicht 200 g+ -

sehr helles, festes Fleisch. Das

beste Stlick vom Filet. Ideal - Stlickgewicht 200 g - aus einem Saugpad fiir Tau-
zum Braten und Diinsten in gleichmaBige Portionen ge- wasser und Crushed Ice in
42400' Stiick 200 g+ TR schnltten, praktlsch gratenfrel. tropfsicheren Spezialbeu_

Fest im Biss, aromatisch-kraftig
im Geschmack und leicht zuzu-
bereiten, sind sie ideal fiir den
alltaglichen Fischgenuss

107871, Stlick ca.200 g
TP.

teln, wie auf Eis gekihlt. So
wird fiir den Transport kein
Kihl-LKW benétigt.

1
E' E Unser Frischfisch-VideoW
auf Facebook

Frische Rotbarschfilets, [
ohne Haut, mit Graten http://bit.ly/clipdirektfrisch
(Sebastes marinus)

- Stiickgewicht 150 g+ —

sind wohlschmeckend, fettreich
und fest. Zum Braten, Diinsten
und Réuchern geeignet

42402, Stiick 150 g+ TP.




Jnack Pack

bestehend aus einem Glas 50 g Fo-
rellen Caviar natur, einer Schiefer-
platte, einem Kunststoffloffel, einer
Tiite Kesselchips 40 g und Sylter

Meersalz
107207, Set set 8,95

Frische Blinis
— Stiickgewicht8-9g, @ 5,5 cm -

Mini-Pfannkuchen aus Weizenmehl, nur noch kurz
in der Pfanne, Mikrowelle oder im Ofen aufba-
cken. Ideal zu Caviar mit etwas Créme fraiche

kin. 32,50
(St. ca. 0,169)

56037, Ktn. 12 x 16 Stiick

Cerasuolo

D‘Abruzzo Borgate,
trocken, DOC

Frischer fruchtiger Duft
mit charakteristischem
Geruch von Weichselkir-
sche mit blumiger Note,
am Gaumen frisch und
spritzig mit lebendiger
Saure.

78023, Ktn. 6 x 0,75 Liter

Fl. 4,05

Perlmuttloffel
107206, GroBe 7 cm

Stiick st. 2,79
107205, GroéBe 11 cm
Stiick st. 9,49

Caviar-Présentationsdose
die Traditionsdose, aus WeiBblech
gefertigt, innen gold und auBen blau
mit Deckel und dazugehérigem
Gummiring zum VerschlieBen

107208, Stiick st. 3,99

Wein Tipp

Grauer Burgunder,
trocken, Weingut Fritz
WaBmer, Baden QbA
gepragt von reifer Frucht
mit schonem Schmelz, rund
und klar im Aroma mit anre-
gendem Nachhall. 13,5
vol.%

97224, Ktn. 6 x 0,75 Liter
Fl. 8,40

Caviar Vielfalt

So einzigartig der Geschmack, so
vielfaltig sind seine Moglichkeiten,
ihn zu genieBen: Ob pur oder mit
Créme fraiche auf einer Pellkar-
toffel, auf Blinis/Pfannkuchen, mit
Lachs oder einem Stiick frischen
Baguette — Kaviar veredelt jedes
Gericht.

Tipps fiir den perfekten
Kaviar-Genuss:

e Je nach Fisch und Fanggebiet
unterscheidet sich Kaviar in
Geschmack, Farbe und Kérnung.
Ebenso die Haltbarkeit je nach
Aufbereitung: Frischer Kaviar im
Vakuum halt sich ca. 3 Monate.
Pasteurisierter Kaviar im Glas halt
ca. 12 Monate.

¢ Erst kurz vor dem Servieren aus
dem Kuihlschrank nehmen

¢ In Schalchen auf Crushed Ice
servieren

¢ Mit Perlmutt-, Gold-, Horn- oder
Eierloffeln essen — nie mit Loffeln
aus Silber oder anderen Metallen,
sonst kommt es zur Oxidation

* Gedffnete Dosen so schnell wie
maoglich verbrauchen

* Nie mit Zitrone anrichten (zu
starkes Eigenaroma) oder zu
lange offen stehen lassen

*Vom Feinsten: Malossol kommt
von ,Malo Sol” und bedeutet
.wenig Salz”, d. h. 96% Rogen und
bis max. 4% Salz - sonst nichts.

Lugana Ca'Nova

Cecilia Beretta,
trocken, Veneto DOC

ein fruchtiger Wein mit flo-
ralen Noten, leichter Wirze
und feiner Saure. Charman-
ter Begleiter zu vielen leich-
ten Gerichten. 12,5 Vol.%

99752, Ktn. 6 x 0,75 Liter
Fl. 8,90

Keta-Lachs Caviar
(Oncorhynchus keta)

—Dose 125 g-

zarte Schale, leuchtend oranges Korn, aus-
drucksstarkes Aroma: der Softshell-Caviar aus
Wildfang aus dem pazifischen Raum ist ein
Naturprodukt ohne Geschmacks- und Konser-
vierungsstoffe mit einem unnachahmlich rei-
nen Lachsaroma

59909, Dose 125 g Ds. 14,95
Imperial Caviar =S
,Golden Queen”

—Dose 50 g -

das Korn des Imperial Mandarin Caviar kann
verschiedene Farbungen (gold bis braunlich)
aufweisen. Ausdrucksvoll und intensivim Ge-
schmack, mit der so oft gelobten und ge-
wiinschten nussigen Note

Ds. 54,90

107204, Dose 50 g

Jiberian Malossol Caviar

(Acipenser baert)

vom Sibirischen Stér aus Aquakultur, mit ca.
1,5 mm groBem, festen Korn, schwarz bis dun-
kelbraun in der Farbe, mit intensivem, fein-
cremigem Geschmack. Wird unter Vakuum
stets auftragsbezogen abgefiillt

59907

Dose 10 g Ds. 8,49
107209

Dose 50 g Ds. 34,90

Deutscher Caviar

-Glas 100 g -

hat ein kleines, schwarzes Korn und ist kna-
ckig, wiirzig und leicht gesalzen. Er wird aus
Seehasenrogen hergestellt und kommt als
Wildfang aus den kalten, klaren Gewassern
des Nordatlantiks

60198, Glas 100 g

Gl. 2,99

Forellen Cavior

—Dose 125g-
aus Aquakultur. Feiner, frischer Geschmack,
festes Korn, direkt nach der Ernte nach klas-
sischer Malossol Methode verarbeitet, d.h.
dem Rogen wird zur Konservierung aus-
schlieBlich Salz zugefiihrt. Die natirliche Far-
be ist golden bis lachsfarben. Ideal mit
Creme fraiche zu Blinis

Ds. 1 2,49

59910, Dose 125 g

Tobikko

,Wasabi”, grin

-Glas 90 g-
in Japan und bei Sushi-Kennern sehr beliebt:
Fliegenfischrogen in griin mit dem typisch
scharfen Wasabi-Geschmack

al. 5,49

56042, Ktn. 6 Glaser

Caviar,
Ossetra Malossol
(Acipenser gueldenstaedti)

—Dose 10g-
vom Ossetra Stor aus Aquakultur. Aufgrund
seines festen, groBen und glanzenden Korns
sowie des nussigen Geschmacks ist es DER
Kaviar der Spitzengastronomie. Unter Vakuum
stets auftragsbezogen abgefiillt

Ds. 11,49

59908, Dose 10 g
69778, Dose 50 g Ds. 49,90

Markus Risch,
Geschaftsfiihrer/ Gesellschafter

Caviar muss nicht
teuer sein

.Fragen Sie mal die Kunden, was |h-
nen zu Kaviar einfallt: meist sind es
negative Attribute wie ,Teuer, Luxus
oder salzig..."” Ganz anders aber sind
die Reaktionen auf Verkostungen: alle
Kunden sind begeistert von der Viel-
falt und den intensiven Aromen des
Caviars, wenn man ihn nur richtig ge-
nieft und den Kunden ohne Scheu an
das Produkt heranfiihrt! Denn Kaviar
muss tatsachlich nicht teuer sein!! Da-
her will AKI und sein GF Markus Riisch
den Kaviar aus der dekadenten, bis-
weilen etwas verstauben , Luxusecke”
herausholen und modern und locker
anbieten. Zum Beispiel ganz einfach
den Forellen Caviar nur mit etwas
Creme Fraiche und den AKI Kessel-
chips serviert. Oder einen kraftig,
aromatischen Caviar D'Aquitaine pur
auf Spiegelei und buttrigem Kartof-
felpiree... Genau nach AKl's Motto:
.Lass das Salz weg, nimm Caviar”....
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JMERMAID

SEAFOOD

Mit Mermaid hat der Service-
Bund eine authentische Marke
im Bereich Seafood etabliert, die
eine Vielzahl unterschiedlicher
Garnelen und Muscheln umfasst.

TK Cocktailshrimps

(Penaeus monodon)

- 100 - 200 Stiick per 454 g, Stiick 2 g-
geschélt, aus Aquakultur, einzeln entnehmbar

78733, Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

Garnelenfleisch iberzeugt durch
einen hohen EiweiBgehalt und
fast keine Kohlenhydrate. Die
geringe Fettmenge ist zum gro[3-
ten Teil ungesattigt und besteht
zu einem Anteil aus wertvollen
Omega 3-Fettsduren. Zusétzlich
liefern Garnelen lebenswichtige
Substanzen wie Phosphor, Kali-
um, Niacin und Kalzium.

Nur selten werden die ver-
schiedenen Qualitaten fir den
Konsumenten deutlich darge-
stellt. Und genau hier setzt der
Service-Bund mit seiner Marke
Mermaid an.

TK Partygarnelen

(Penaeus monodon)

aus Aquakultur

Service-Bund Delegationen Uberpriifen
regelméBig die Mermaid Qualitétsstand-
ards in den Herkunftslandern.

ASC-zertifizierten Fisch bekommen Sie bei allen Ser-
vice-Bund Gebietszentralen (ASC Zertifikat-Nr. ASC-C-
00624), auBer bei Konrad Boysen GmbH & Co.KG,
Hisken GmbH & Co.KG, Pleiss GmbH, SB Frisch-
markt Heinsberg GmbH, Xaver Troiber e.K., Ferdinand
Bierbichler GmbH & Co. KG, Gerhard Regier GmbH,
Schmidt & S6hne GmbH

VERANTWORTUNGSVOLLE
FISCHZUCHT

ZERTIFIZIERT

ASC-AQUA.ORG ™

,Black Tiger” Garnelen, gekocht

,Black Tiger” Garnelen, gekocht

— 26 - 30 Stiick per 454 g, Stiick ca. 13 g-
entdarmt, geschalt, mit Schwanzsegment,

70433, Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

TK scallops / . )
Kammmuschelfleisch,
roh, ohne Rogen
(Patinopecten yessoensis)

— Stlickgewicht ca. 23 g, 10 - 20 Stiick per 454 g -
sehr aromatisches Muschelfleisch in zarter Kon-
sistenz mit natrlich stiB-nussigem Geschmack.
Seefrostware aus dem Nordwestpazifik. Kurze
Garzeit, ideal fiir Pasta, Gratins, Spinat oder als

Vorspeise
42238, Ktn. 10 x 1 kg (10 x 900 g netto)
V kg* 27,49

A

kg* 9,99

<« TK GarnelenspieBe
- Stiickgewicht 100 g, einzeln entnehmbar -
jeweils ca. 10 Seawater ,Black Tiger” Garne-
len, geschalt, entdarmt
roh, rund gesteckt (Penaeus monodon)
104216, Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)
kg* 11,79
(St. 1,179)
roh, lang gesteckt (Penaeus monodon)
103912, Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)
kg 11,79
(St. 1,179)

Das Versprechen von
Mermaid Seafood:

e Garantierte Standards:
GroRenverhaltnis, Krimmung, Farbe
und Nettogewicht sind fix definiert

* Produktionssicherheit:
Qualitat wird vor Ort und in Deutschland
permanent kontrolliert

* Riickverfolgbarkeit:
Personlich bekannte Produzenten, die vor
Ort ausgesucht wurden

* Transparenz:
Eindeutige Angaben zu Ursprung, Auf-
zucht und Fang auf jeder Packung

VYA - Bedarfsgerecht:

Von Basic Gber Pure bis zu Wild und Con-
venience - fiir jeden Bedarf ein passendes
Produkt

MSC-zertifizierten Fisch bekommen Sie bei allen
Service-Bund Gebietszentralen (MSC Zertifikat-
Nr. MSC-C-51489, MSC-C-51487, MSC-C-51865,
MSC-C-51992), auBer bei Konrad Boysen GmbH
& Co. KG, Huisken GmbH & Co. KG, Pleiss GmbH,
SB Frischmarkt Heinsberg GmbH, Gerhard Regier
GmbH, Schmidt & S6hne GmbH.

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

MSC

www.msc.org/de’

VERANTWORTUNGSVOLLE
FISCHZUCHT

ZERTIFIZIERT
ASC-AQUA.ORG

Was ist eigentlich ASC?

Der,, Aquaculture Stewardship Council“ wurde 2010
vom WWF und der niederléndischen IDH (Sustainable
Trade Initiative) gegriindet und ist eine unabhangige,
gemeinnlitzige Organisation. ASC zertifiziert nach
zuverldssigen Standards verantwortungsvolle, trans-
parente Zuchtbetriebe. Damit tragen Farmer, Produ-
zenten, Handler, Gastronomen und Verbraucher zum
Umwelt- und Artenschutz bei - und fordern durch das
Label das Bewusstsein der Gaste fiir einen Genuss mit
gutem Gewissen.

Was garantiert das ASC-Siegel?

Umweltschutz - Riicksicht auf Okosysteme, Flora,
Fauna und Menschen Futter - Nachweisbarkeit der
Futterinhaltsstoffe, Zutaten aus nachhaltigem Fang/
Anbau, keine Antibiotika Sozialstandards - Arbeits-
platze fiir Einheimische, Arbeitsschutz, Mindestlohn,
keine Kinderarbeit

Was ist eigentlich der ,COUNT™?

Count heiBt Zahlen oder Stiickzahl. Im internationalen
Handel werden haufig Anglizismen verwendet. Das Ge-
wicht wird in Ibs gerechnet, ein Ibs = 454 g. Bei einem
countvon 8-12 bedeutet dies 8-12 Stiick auf ein Ibs/454 g.
Frozen count driickt aus: StiickgroRe inklusive Schutzgla-
sur. Achtung: Gambas werden in der Regel in Stiick pro
Kilogramm angegeben!

Umrechnungstabelle:
p. Ib “Count” Stiick/kg StUckgewicht

_ | ca9lg |
I AT BT

TK King Prawns ,Black Tiger” Garnelen, roh
(Penaeus monodon)
ohne Kopf, mit Schale, EASY Peel, aus Aquakultur,
einzeln entnehmbar

74829, 6 - 8 Stlick per 454 g, Stlick ca. 55 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg*
74830, 8 - 12 Stiick per 454 g, Stiick ca. 37 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg*
74831, 13 - 15 Stiick per 454 g, Stiick ca. 30 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg*

* Die Berechnung des kg-Preises erfolgt auf dem Brutto-Gewicht

TK Black Tiger Garnelen, roh (Penaeus monodon)
geschalt, entdarmt, aus Aquakultur, einzeln entnehmbar

74832, 8 - 12 Stiick per 454 g, Stiick ca. 37 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg* 21,49
71521, 16 - 20 Stlick per 454 g, Stiick ca. 23 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg* 12,49
74839, 26 - 30 Stiick per 454 g, Stiick ca. 13 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg* 11,49
74841, 31 - 40 Stlick per 454 g, Stiick ca. 11 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg* 9,99
71542, 41 - 50 Stiick per 454 g, Stiick ca. 8 g

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg* 8,99

TK Gamboaos

,Black Tiger” Garnelen, roh (Penaeus monodon)
mit Kopf, mit Schale, aus Aquakultur, einzeln entnehmbar

75499, 16 - 20 Stiick per kg, Stiick ca. 44 g

Ktn. 10 x 1 kg,(10 x 800 g netto) kg* 10,99
75531, 21 - 30 Stiick per kg, Stiick ca. 319
Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto) kg* 8,99

23,49
17,95

14,95
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Convenience-Produkte
in Mermaid-Qualitat

o a1 TKButterfly
Jhrimps
(Litopenaeus vannamei)

- Stﬁckgewich{ ca.15g-
Garnelen im Backteig mit Schwanz-

Das Mermaid Seafood-Sortiment
umfasst auch hochwertige verar-
beitete Produkte mit Garnelen:

~segment C . ‘ ;
101677, Ktn. 10 kg (10 x 1 kg) - ) Mermaid Convenience. Probieren
£ Fritteuse 4-5 Min. kg 8,99 '-"‘\:‘a dh. Sie jetzt sechs asiatische Delika-
' ) ‘ . tessen, perfekt geeignet fiir Flying

Buffets, Eventcatering, Themenwo-
chen und mehr!

Vertrauensvolle Kooperation mit aus-
gewahlten Herstellern, Produktsicher-
heit und Transparenz sind die Basis fiir
| alle Mermaid Produkte - das gilt auch
|  fiirdie Convenience-Artikel. Das beste-
hende Angebot an Garnelen und Kamm-
muscheln in den Ranges Basic, Pure und
Wild wird mit der Produktlinie Mermaid
Convenience um Fingerfood-Speziali-
taten erganzt. Ausgangsprodukt sind
hier White Tiger Garnelen (Litopenaeus
vannamei) aus Aquakulturin Vietnam.
Alle angebotenen Artikel geniigen ho-

o TK Torpedo Shrimps

(Litopenaeus vannamei)

— Stiickgewicht ca. 15 g-
Garnelen im Backteig mit
Schwanzsegment

101678, Ktn. 1Q kg (10 x 1 kg)
t[‘ Fritteuse 4-5 Min. kg 8:99

= ~ g hen Anspriichen in puncto Geschmack
y 4 und Optik, Hygiene, Qualitdtskontrol-
: len und Produktionsbedingungen. Die
tiefgekiihlten Spezialitaten eignen sich
_TK Potato shrimps ideal fiir Caterings oder Snackangebote
= _(Litopenaeus vannamei) & =% %% und lassen sich schnell und unkompliziert
- Stiickgewicht ca. 27 g, —SpieBca. 70 g- .- Stiickgewicht ca. 25 g - : : ; L in der Fritteuse zubereiten — selbst von
10 - 20 Stiick per 454 g - jeweils 5 rund gesteckte, geschalte Garnelen, aus Aquakultur, nur 10 % 5 Garnelen mit Schwanzsegment aus y | A= A= ' - 2
weiBes, nussig sowie leicht stiBlich nach Schutzglasur, einzeln entnehmbar Tt Aquakultur in Vietnam, gekocht, in 7 v 24 SERE wenig erfahrenem Kiichenpersonal.
Meer schmeckendes Muschelfleisch. Aus S Ceiner Kartoffelzubereitung : S 2 -
Schottland, gefangen im Nordostatlantik 101673, Ktn. 10 kg

o doxikg 9999

15[ Fritteuse 7 Min.
Pure Qualitat oA L ,

Das Mermaid Pure Siegel erhalten nur
Produkte, die in ihrer urspriinglichen
Weise gehandelt werden!

-8 - 12 Stiick per 454 g, Stiick ca. 41 g— * ohne Zusétze

ohne Kopf, mit Schale, aus Aquakultur, nur
10 % Schutzglasur, einzeln entnehmbar

Service-Bund Facheinkaufer

* besonders geringe Schutzglasur Dennis Orth in Asien.

Zu den Mermaid Pure Produkten zah-
len u. a. Black Tiger Garnelen, Norwe-
gische Eismeergarnelen, vorgesteckte
Garnelenspielle sowie Jakobsmu-
schelfleisch.




~  fingerfood

TK Pflaumen im Speckmantel, ohne Kern
- Stiickgewicht 12- 18 g -

getrocknete Pflaumen, eingerollt in herzhaften Raucherspeck.

Die leckeren Tapas aus der spanischen Kiiche eignen sich ideal als
Vorspeise, Finger-Food oder als Beilage zu Wildgerichten

78068, Ktn. 1,8 kg (100 Sttick)

ktn. 21,90
(St.0,219)

TK Datteln

im Speckmantel,
ohne Kern

— Stlickgewicht ca. 15 g -
stiBe Datteln, umhiillt mit
einer wirrzigen Scheibe Rau-
cherspeck. Diese leckeren
Tapas aus der spanischen K-
che eignen sich ideal als Vor-
speise, Finger-Food oder als
Beilage zu Wildgerichten

63677
Ktn. ca. 1,5 kg

(100 Stiick) Btl. 21,90
(St. 0,219)

TK Aprikosen

im Speckmantel,
ohne Kern

— Stlickgewicht ca. 20 g -
getrocknete Aprikosen um-
hillt von einer Scheibe Rau-
cherspeck. Mundgerecht auf
kleine HolzspieBchen ge-
steckt. Eine herzhaft-stiBe
Abwechslung fiir das Finger-
Food-Buffet oder die Tapas-
Bar

76662
Ktn. ca. 2 kg (100 Stiick)

ktn. 21,90
(St.0,219)

TK JomosQ, ,vegetarisch”

— Stiickgewicht ca. 16 g -

dreieckige griine Knusperteigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen, Zwie-

beln und Karotten gefiillt, abgeschmeckt mit Thai-Curry

61236, Ktn. 10 x 1 kg

(10 x ca. 62 Stiick) Pa. 9,99
(St. ca. 0,161)

TK Jamoso, ,Jeafood”

- Stiickgewicht ca. 16 g -

dreieckige Knusperteigtaschen, gefiillt mit Garnelen und Gemiise.

Exotisch mit mildem Thai-Curry abgeschmeckt, zum Braten und

Frittieren

45948, Ktn. 10 x 1 kg (10 x ca. 62 Stiick) Pa. 9,99
(St. ca. 0,161)

TK Wantan Holy Basil

- Stlickgewicht ca. 25 g -

mit Hihnerfleisch, Thai-Basilikum und Chili gefiillte, herzhaft-

exotisch gewlirzte Teigtaschen, typisch thailandisch

45787, Ktn. 10 x 1 kg, (10 x ca. 40 Stiick) Pa. 14,95
(St. ca. 0,374)

3 Knusprige Kleinigkeiten

lervisa
=

Fingerfood erfreut sich in der modernen
Kiiche immer gréBerer Beliebtheit. Als Appetizer
werden die kleinen Happen haufig vor dem Menii
als kleiner Gruf3 des Hauses serviert und gelten somit
als Visitenkarte eines guten Restaurants. Aber auch

fur zahlreiche andere Gelegenheiten bietet sich eine
Variation an kleinen Kdstlichkeiten an: ob beim Steh-
empfang oder im Buffet, Fingerfood begleitet die
Gaste bei guten Gesprachen durch einen unvergess-
lichen Abend. Besonders beliebt sind die Gerichte
in Miniaturvariante, da sie sowohl warm als auch kalt
genossen werden, und somit auch im Voraus vorbe-
reitet und anmutend angerichtet werden konnen.

SRS
TK sfeafood Deli Dim Jum

- Stlickgewicht ca. 15g -

Teigbeutel mit wirziger Fillung aus Fisch, Karotten und Gewdrzen,
zugebunden mit einem Pandanusblatt-Streifen. Ein knusprig-leich-
ter Genuss

45949, Ktn. 10 x 800 g, (10 x 53 Stiick) Pa. 8,99
(St. ca. 0,17)

Dip-Tipp

JUBe

Chilisauce

Jfor Chicken”

eine mild-pikante
Chilisauce mit leich-
ter Knoblauchnote
zum Abschmecken,

Wiirzen und Mari-
nieren. Ideal auch
als Dip fiir Finger-
Food einsetzbar

79221

Ktn. 12x 800 g
Fl. 3,49

Fingerfood 3

TK H&hnchen-spieBe, mit Mango und Ingwer, gegart

— Stlickgewicht ca. 30 g -

Stlicke von zart-saftigem Hahnchenbrustfleisch, Gberzogen mit einer

nach altem thaildndischen Rezept hergestellten Sauce aus Mango

und Ingwer, auf dekorativen BambusspieBen mit Griff

87323, Ktn. 10 x 1 kg (10 x ca. 33 Stiick) Pa. 12,95
(St. ca. 0,392)

TK H&hnchen-spieBe, ,Yakitori”, mariniert, gegart

— Stlickgewicht ca. 25 g -

saftig-zarte Hahnchenfleischstlicke, auf BambusspieBchen handge-

steckt, Uber Holzkohle gegrillt und in einer exotischen Sojasauce

wiirzig mariniert

45795, Ktn. 10 x 1 kg (10 x ca. 40 Stiick) Pa. 12,95
(St. ca. 0,324)

TK Mini-Fruhlingsrollen,
mit Gemuse

- Stlickgewicht ca. 10 g -
handgerollt, gefillt mit Kohl,
Zwiebeln, Méhren, Pilzen und
Glasnudeln, wiirzig aromatisch
abgeschmeckt

47263, Ktn. 10 x 1 kg, (10 x

100 Stiick) Pa. 8,99
(St. ca. 0,09)

——



Frisches Geflugel

A TK Héhncheninnen-
filets, natur, ohne Haut

- Stlickgewicht 70 g -

magere Hahncheninnenfilets fiir

Salate und Pfannengerichte, ein-
zeln entnehmbar

83330, Ktn. 2x 2,5 kg

(2 x ca. 35 Stiick) Ktn. 29,95
(kg 5,99/ St. ca. 0,428)

! Alle Hahnchen aus dem ServisaPrime-
Programm werden vor der Schlachtung
auf Salmonellen-Freiheit getestet.

2Halal ist ein arabisches Wort fiir , er-
laubt/ zuldssig” und bezeichnet fiir
Muslime alle Dinge und Handlungen,
die ihnen der Islam gestattet. Bei Halal
ist eine Betaubung, solange sie nicht
zur Totung der Tiere fihrt, erlaubt.

TK Héhnchenbrustfilets,
natur, ohne Haut, ohne
Innenfilets, kalibriert

saftige Hahnchenbrustfilets zum
Grillen, Braten oder gewiirfelt als
SpieB, einzeln entnehmbar. Die
SevisaPrime Hahnchen werden
ausschlieBlich in Danemark ge-
boren, geméstet, geschlachtet
und zerlegt, sind halal und sal-
monellenfrei

83305
Stlickgewicht 140 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 18 Stiick)
- ken. 36,45
(kg 7,29/ St. ca. 1,012)
83508
Stlickgewicht 180 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 14 Stlick)
ktn. 36,45
(kg 7,29 / St. ca. 1,301)
102672
Stlickgewicht 200 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 13 Stiick)

¥ ktn. 36,45
(kg 7,29/ St. ca. 1,401)

JervisaPrime Geflugel & Jchnecken

TK Héhnchenkeulen, A
natur

zum Grillen, exakt im Gelenk
geschnitten, ideal fir Mensen,
Altenheime und Kindergarten,
einzeln entnehmbar. Die Sevisa-
Prime Hahnchen werden aus-
schlieBlich in Danemark gebo-
ren, gemastet, geschlachtet
und zerlegt, sind halal und sal-

monellenfrei

83367
Stlickgewicht 290 g, kalibriert
Ktn. 2x 2,5 kg (2 x ca. 9 Stiick)

ktn. 9,95
(kg 1,99 / St. ca. 0,553)

83333

Stlickgewicht 260 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 10 Stiick)

ktn. 11,95
(kg 2,39 / St. ca. 0,598)

salmonellenfrei ' * halal 2

ervisa <
C— SmRivE

Hahnchen-

fleisch — ein

echter Genuss mit
dem besonderen Plus

Die SevisaPrime Gefliigel Hahnchen wer-
den geboren, gemastet, geschlachtet und
zerlegt ausschlieBlich in Danemark. Nur so
kdénnen nach mehreren Generationen qua-
litatsbewusster Aufzucht die Vorteile wie
salmonellenfrei’ und kein praventiver Ein-
satz von Antibiotika garantiert werden.

¢ Saubere Aufzucht und moderne
Produktion

¢ Kein praventiver Einsatz.von Antibiotika
* Salmonellenfrei’
* Halal?

* Zertifizierte, vertraglich gebundene
Landwirte

* Bessere Lebensbedingungen
* 100 %-ige Riickverfolgbarkeit
e Kontrollierte Futtermittel

~ ¢ Qualitatsstandards
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Exklusive Qualitat

FEYEL! €in Familien-
) unternehmen
seit Uber 200 Jahren

Seit 1811 benutzen die Chef-
kéche von FEYEL dasselbe
Rezept, um die Foie Gras herzu-
stellen. Die Leber wird stets von
Hand sortiert und kalt entnervt,
um den echten Geschmack zu
bewahren. AnschlieBend wird
die geheime Mischung aus
13 Gewiirzen hinzugefiigt.
Daneben werden weitere Gefli-
gelspezialitdten und feine Patés
aus Rezepten der berlihmten
Kiiche des Elsass hergestellt.

TK Delice a
von Tomate, Mozzarella & Pesto

ein Dreiklang von zartem Mousse mit dem Ge-
schmack von reifen Tomaten, feinem Mozzarella und
klassischem Basilikum-Pesto, zubereitet aus Créme
fraiche, Frischkéase, Mozzarella und Sahne. In der
Schneidetechnik (Tortenstlick, Rechtecke, Quadrate)
sehr variabel

TK Delice a
von Raucherlachs & Frischkase

Tranchen von Raucherlachs geben dieser erfrischen-
den Vorspeise ihre charakteristische geschmackliche
und optische Note, Créme fraiche, Frischkase und
saure Sahne mit fein gehacktem Schnittlauch den
kostlichen Rahmen. In der Schneidetechnik (Torten-
stlicke, Rechtecke, Quadrate) sehr variabel

Delice -~

Delikatesse
mit Geschichte

ervisa<

Die Spezialitdten aus fein
gewdirzter Fleisch-, Wild-,
Gefliigel-, oder Fischfarce, die
schon die Sumerern der Antike
kannten, wurden zu Beginn des

53206, Riegel ca. 800 g st. 13,90 53205, Riegel ca. 800 g st. 20,50 9 e he e ok e
weiterentwickelt und erlebten
ihre Blutezeit in der Renaissance.
Mit der Entdeckung der
.neuen” Welt brachten See-
fahrer viele Gewlirze mit nach
Europa, die Rezepturen ganz

TK Gansebrust, neue Aromen vfer-llehen und zur
geréuchert stetigen \(er einerung der
— Stlickgewicht ca. 300 g — Pasteten beitrugen.

mit feinem Geschmack, nach

elsassischer Tradition zuberei- TK Delice Aufgrund der hohen Na‘chfrage
tet. Gewlirzt mit Salz und 13 Ganseleber mit Pflaumenréster » in Adels- und Kirchenkreisen war

verschiedenen Gewlirzen, da-
nach 24 Stunden langsam auf
Buchenholz kalt gerduchert.
Ideal zu gemischtem Salat, als
feine Brotmahlzeit im Herbst
und Winter oder zu Kase und
Melone

46687, Ktn. 12 Stiick
kg 26,95

TK Génseleber

,Foie Gras”, in Jcheiben,
ungewirzt

—Scheibe ca. 40 g -

feinste Génsestopfleber, por-
tioniert in gleichméaBige
Scheiben. Die gefrorenen

TK Entenleber
,Foie Gras”, in Jcheiben,
ungewdrzt

—Scheibe ca. 50 g -

feinste Entenstopf-Leber, por-
tioniert in gleichmaBige Schei-
ben. Die gefrorenen Entenle-
berportionen kurz mehlieren
und in Butterschmalz braten.
Die Entenleber bleibt ,medi-

TK Entenbrust, gerduchert
— Stiickgewicht ca. 300 g -

mit feinem Geschmack, nach elsassischer Tradition zubereitet. Ge-
wiirzt mit Salz und 13 verschiedenen Gewlirzen, danach 24 Stunden
langsam auf Buchenholz kalt gerduchert. Ideal als Zugabe zu ge-
mischtem Salat, als feine Brotmahlzeit oder auch mit Kase und Me-

lone
46686, Ktn. 12 Stlick

kg 27,95

TK Wachtelkeulen, geréuchert
- Stiickgewicht ca. 15 g -

auf Walnuss-Cranberriebrot

bei dieser auf Walnuss-Cranberriebrot geschichteten
Delice bildet Plaumenmus den fruchtigen Ausgleich
zum vollmundigen Génseleberparfait, der veilseitig
portionierbare Riegel ist mit Cranberries, Walniissen
und Pistazien garniert

107143, Riegel ca. 700 g st. 35,90

TK Delice BBQ Chicken EEH  »
mit ger&ucherter Paprika
Mit BBQ-Gewdirz, Schnittlauch und Estragon mari-
nierte Poulardenbrust und sahnige, pikant-wiirzige
Farce aus gerducherter Paprika auf lockerem
Buchweizenbrot.

st. 18,90

112186, Riegel 640 g

Pastetenbacker friher ein eigen-
standiger Beruf. Den Weg nach
Deutschland fand die Pasteten-
kunst zu Anfang des 19. Jahr-
hunderts. Auch heute noch
reicht man zu feierlichen An-
|assen gern Pasteten (S. 38) oder
Terrinen (S. 36-37).

im Buchenholzrauch kalt gerduchert. Ideal als besondere Zugabe
zu Salatvorspeisen, warm servieren
Pa. 16,95

69803,Ktn. 6 x 500 g (6 x ca. 33 Stiick)

Ganseleberportionen kurz um”, wenn man sie gefroren
mehlieren und in Butter- brét

schmalz braten. Die Ganse-
leber bleibt ,medium”, wenn
man sie gefroren brat
46701, Ktn. 5 x 20 Scheiben
kg 59,90
(Scheibe ca. 2,396)

46702, Ktn. 5 x 20 Scheiben
kg 49,90
(Scheibe ca. 2,495)

(St. ca. 0,513)

Jauce

Cumberland-sauce

- Beutel 770 ml / 1000 g -
ideal zu Wild-, Geflugel-Pasteten

und Terrinen
107249, Ktn. 4 Beutel  Btl. 9,99

‘ TK Delice Lachstator I!El

auf grinem Spargelmousse

mariniertes Lachstatar mit Orangenschale und
Schnittlauch auf einer Mousse vom griinen Spar-

gel
112185, Riegel 760 g st. 23,90
f I Y
" b tf“
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Terrinen

Terrine Ente & 'Orange A

herzhafte Farce von Ente und Gefliigel mit
stlickiger Einlage von Entenkeulen und
Orangenzesten

51025, Stiick ca. 900 g

st. 18,90

Wein-Tipp
B @j
GASTROVINUM

Jalentein Portillo

Jauvignon Blanc,
trocken, Bodegas
Jalentein, Valle de Uco,
Argentinien

eine frische, exotische
Note harmoniert perfekt
mit der agilen Saureader
und dem Sortentyp.

13,5 vol.%

76217, Ktn. 6 x 0,75 Liter

Fl. 5,95

Jalentein Portillo

Malbec Rosé,

Bodegas Jalentein, Valle
de Uco, Argentinien
kraftiger Rosé mit dem Duft
von Rose, Kirsche und Him-
beere, kraftig im Geschmack,
komplex und anspruchsvoll
mit ganz zartem Tannin.

12,5 vol.%

64468, Ktn. 6 x 0,75 Liter
Fl. 5,95

Terrine von Wildschwein mit Preiselbeeren a

wiirzige Wildschweinfarce mit Preiselbeeren sowie einer
leichten Wacholdernote
st. 17,50

51027, Stiick ca. 900 g

IEED Terrine Poularde

® mit Cranberries im Baconmantel

eine von gerauchertem Bacon umhiillte Poular-
denfarce mit Poulardenstiicken in Tunnelform.

s ,»‘” SO Akzente setzen fruchtige Cranberries und gro-
h 4 ber Pfeffer
S

112188, Riegel 700 g

st. 17,90

Terrine Hirsch >
im Speckmantel

saftige Hirschfarce mit Waldpil-
zen und Preiselbeeren umhiillt
von wiirzigem Schweinebauch

107142, Stlick ca. 700 g

st. 18,90
Terrine von Rehwild
mit Waldpilzen
rustikale Terrine aus Rehwild und verschie-
_— denen Waldpilzen mit leichter Wacholder-
e -’;:";\ cremenote und winterlichen Aromen
Lo N 88907, Stiick ca. 950 g
(7 - ¥ v st. 19,30

Terrinen

Ein echter
Hingucker

Terrinen, auch Schusselpasteten
genannt, sind ein echter Augen-
schmaus auf dem Teller! Anders als
normale -Pasteten haben sie keinen
Teigmantel. Die Zubereitung ist sehr
zeitaufwandig: Traditionell wird eine
Steinzeug-Form mit Speck ausge-

kleidet, mit der Farce gefiillt und im
Wasserbad im Backofen gegart. Mitt-
lerweile hat sich aber auch, vor allem
bei stiBen Terrinen, die kalte Herstel-
lung unter Zusatz von Gelatine durch-
gesetzt.

Ihren Ursprung hatten die Terrinen
vermutlich in Frankreich, wo man
Fleisch schon lange haltbar machte,
indem man es in Topfe fiillte und mit
einer Schicht Schmalz abdeckte. Auch
heute noch wird die sogenannte
Rilette noch gern serviert.

V7 Terrinen -

. *w
*
o
——
—
A “-"-_
Terrine —
Tafelspitz-SUlze mit Meerrettich S
Streifen von gekochtem Tafelspitz und Wurzelgemise, T—

in eigenem Sud geliert, mit einer Spitze aus Meerret-
tichsahne verfeinert
st. 22,90

61413, Stiick ca. 850 g

IEEB 7K Terrine Raucherforelle
mit Ingwer-Chutney

Réucherforellen-Mousse mit Kerbel
und Schnittlauch. Geschmackvoll mit
einem zitronig-frischen Ingwer Chut-
ney, getoppt mit Karotten, Sellerie
und Lauch

112189, Riegel 700 g
st. 15,90

Terrine von A
Zaonder & Lachsforelle

helle Zanderfarce und feine Fischfarce mit
Krautern und einem Filetkern von der
Lachsforelle

51023, Stiick ca. 900 g st. 24,90
Terrine von
Raucherlachs mit Dill >

eine edle Fischspezialitat mit frischem
Dill, als Vorspeise oder fiir das Buffet
51022, Stiick ca. 950 g

st. 18,20




Coulis/
Coul Eoze
aromatische
Kréauter

- Pasteten

Feines im Weckglas

TK Coul‘Eaze rote Beete/lIngwer

dieses kraftig-rote Coulis zaubert nicht nur Farb-
kleckse auf den Teller. Mit seinem intensiven aal
Geschmack passt es hervorragend zu Wurzel- regat
gemlise, rundet aber auch jedes Fleisch- @a{_,_g;sfe
und Fischgericht ab

114156, Ktn 4 x 240 g Fl. 6,99 :
Premium Martin Bakhaus
Krauter- Experte rund
Coulis/ Coulis/ Coulis/ um das Thema
Coul Eoze Coul Eoze Coul Eaze fOUCQn Krauter

aromatische

aromatische

aromatische

Hochwertiger Geschmack
Naturlichkeit, ausgewahlt von
unseren kulinarischen Experten

Krauter

Krauter

Krauter

A
Pastete

von Kalb mit Pistazien
eine leichte Farce von Kalbfleisch und Gefligel,
mit einer Einlage von Kalbfleischstiickchen und

Pistazien
51042, Stiick ca. 650 g st. 13,20

Kreative Rezepte

Inspiriert von der traditionel-
len, franzosischen Kiiche und
den Aromen unserer Welt

TK Weckglos Poulardenbrust

auf Erbsencreme

- Fillgewicht 50 g -
pikant und stiBlich zugleich schmeckt der

TK Weckglas Lachsforellen-
tatar auf Krauter-Meerrettichcreme

- Fllgewicht 50 g -

Lachsforellentatar mit Orangenabrieb und: TK Coul'Eaze Basilikum

TK Coul'taze rote TK Coul'taze gelbe

Premium Convenience

Pastete von Ente & Cranberries
ein klassischer geriebener Pastetenteig umhdillt die
cremige Entenfarce mit reicher Einlage von Enten-
brustwiirfeln, Cranberries, Herbsttrompeten und
Pistazien. Einen weiteren geschmacklichen Akzent
setzt das feine Madeira-Gelee

90814, Stiick ca. 650 g

mit Jaipur-Curry gewlrzte Salat aus Pou-
lardenbrust und Erbsen auf minzfrischer
Erbsencreme

107236 LIl Weckglas

Ktn. 20 Glaser Ktn. 38,50

(St. 1,925)

107237 m

Ktn. 20 Stiick ktn. 33,90

(St. 1,695)

TK Weckglos zweierlei Karotte

Schnittlauch auf Meerrettichcreme mit
Gartenkrautern als |6ffelfertige Variante

107149 UL Weckglas

ktn. 47,00
(St. 2,35)

Ktn. 20 Glaser

107150 W

Kn. 20 Stiick Ktn. 39,90

(St+1:995)

TK Weckglas mariniertes

Paprika/Rosmarin

dieser samtige, orange-rote Coulis
unterstreicht die Aromen des Ros-
marin mit der Stsse der roten Papri-
ka, harmoniert bestens mit Fisch und
Gefliigelgerichten
114153, Kin4x240g  Fl. 6,99

Jqueeze
gebrauchsfertige
Saucen

TK JSqueeze La Chuntney

fruchtig-stiB, herb und leicht scharf!
Die Kombination von Mango, Knob-
lauch und Paprika mit zitroniger
Ingwernote angeregt, ideal z.B. fiir
Burger, perfekt fiir die frische fruch-

tige Note
114152, Kin 6x450g  Fl. 7,49

Jgueeze

gebrauchsfertige
Saucen

Paprika/Zitronethymian

dieses goldgelbe Coulis verbindet
die unaufdringliche Frische des Zitro-
nenthymians mit der Stsse der gel-
ben Paprika, es eignet sich perfekt fiir
Gemdse, Fisch, Schwein und Nudeln

114155,Kin4x 240g  Fl. 6,99

Jqueeze
gebrauchsfertige
Saucen

TK Jqueeze

ltalien/grines Pesto

Eine Gaumenfreude mit dem runden
und stiBen Geschmack von Tomaten.
Das Basilikum gleicht die StiBe aus .Im
Nachgang kommen die Zwiebeln mit
Knoblauchnoten. Fiir Pizza & Pasta

114150, Ktn 6x 4509 Fl. 7,49

Jqueeze

gebrauchsfertige
Saucen

dieses Coulis in kréftigem Griin besitzt
das blumig-frische Aroma von sonnen-
verwohntem Basilikum, Nudeln, Fisch
und Salate passen perfekt dazu

114154 Kin4x240g  Fl. 6,99

Jqueeze
gebrauchsfertige
Saucen

TK Jqueeze
La Green Thai

ideal fir asiatische Gerichte wie das
Green Thai Curry oder auch als Sau-
ce fir Pasta ein echter Genuss

114148, Kin 6x450g  Fl. 7,49

geschmacksstarke
Krauterdle

Die Verpackung ermdéglicht
eine einfache, schnelle und
gleichmé&Bige Anwendung
100%

Clean Label

Naturliche Zutaten, keine-
Farbstoffe, frei von Zusatz und
Konservierungsstoffen, GVO-
frei

Wirtschaftlich
vereinfachtes Kochen auf
hohem Niveau; reduzierter
Personaleinsatz und kont-
rollierte Rentabilitat

Haltbarkeit

Bei -18° C mindestens 24
Monate haltbar / 8 Stunden
vor dem Einsatz auftauen /
14 Tage gekihlt haltbar

geschmacksstarke
Kriuterdle

Pastete von Reh mit HoselnUssen
eine wirzige Wildfarce mit stlickiger Einlage aus
der Rehkeule und grob gehackten Haselniissen

51044, Stiick ca. 650 g st. 14,20
v

mit Baharat, Honig & Hanfsaat

— Fullgewicht 50 g -
der ganze Geschmack von gelben und
orangenen Karotten steckt in diesem Weck-

Kassler auf Kartoffel-Lauchsalat

— Fllgewicht 50 g -
Hausmannskost auf die feine Art verkor-
pert dieses Duo beliebter Klassiker. Ein

glas. Die Karottencreme ist mit Baharat und
Honig stiBlich-scharf abgeschmeckt. Kna- *
ckig frische Akzente setzt die Dekoration
aus marinierten Kartoffelwurfeln und geros-
teter Hanfsaat

{oyAVyAN Inkl. Weckglas

Ktn. 20 Glaser Ktn. 37,90

(St. 1,895)

107148 m

Ktn. 20 Stiick

ktn. 31,90
(St. 1,595)

ausgesprochen cremiger und mit zartem
Lauch verfeinerter Kartoffelsalat wird von
gerduchertem Kassler, das mit frischen
Kréutern mariniert wurde, getoppt.

((oyAVV Inkl. Weckglos

Ktn. 20 Glaser Ktn. 38,90

(St. 1,945)

107146 TSI

Ktn. 20 Stiick ktn. 31,90

(St. 1,595)

TK Squezze Andalouse

die StBe der Zwiebel und die leich-
te Schérfe bieten die fantastische
Grundlage fiir eine perfekte Sauce,
ideal zu einem Barbeque oder als
Sauce zu Burger und Bagel

114149, Ktn 6x 4509  Fl. 7,49

TK Jqueeze La Rustique

Schnittlauch und Balsamico-Essig
passen zu jedem Dressing und bil-
den die Grundlage fiir einen perfek-
ten Salat

114147, Ktn 6x 4509  Fl. 7,49

TK Flavour Eaze

Chipotle Chili

besticht mit seinen Rauch- und
Réstaromen, und der sehr inten-

siven Scharfe der Jalapefo aus
Mexiko.

114157, Ktn 4x 460 g FI. 19,99

TK Flavour Eaze

Knoblauch

infundiertes Krauterdl tberrascht
mit seinem vollmundigen Charakter:

Frischer Geschmack des Andalusi-
schen Knoblauchdls mit leichten Résta-

romen.
114158, Ktn4x 4609 FI. 11,99



3 Antipasti

Antipasti Misto

,Roma”

- Abtropfgewicht 1500 g -

gegrillte Zucchini, marinierte,

getrocknete Tomaten, Balsami-

co-Zwiebeln, eingelegt in Krau- i 2
terdl, in einer 3-Kammer-Schale

88470, Ktn. 4 x 2 kg

sch. 20,99

T

A
Getrocknete Tomaten,
eingelegt in Krauterd|
- Abtropfgewicht 1000 g -
sonnengetrocknete Tomaten mit
Krautermarinade, eingelegt in
Rapsél
98787, Ktn. 3x 1,2 kg

sch.11,99

Jervisa,

Olivenmix,

ohne stein, 5-fach sortiert

- Abtropfgewicht 1000 g -

griine Oliven, gefillt mit Paprika B, o )
und Knoblauch bzw. Mandeln und ' SE I
geschwaérzte Oliven ohne Stein, mit e " e .5,‘
Krautern in Rapsél eingelegt -y A
98792, Ktn. 3x 1,2 kg

v Sch. 11,99

A
Antipasti Misto
,Rhodos”

- Abtropfgewicht 1500 g -
Feta-Kase, grline Peperoni
gefullt mit Thymian-Frischkase-
zubereitung, rote Paprika gefiillt
mit Frischkasezubereitung, einge-
legt in Krauterdl, in einer 3-Kam-
mer-Schale

88471, Ktn. 4 x 2 kg
sch. 20,99

"

Champignonképfe,

gefUllt mit Frischkase-
zubereitung

- Abtropfgewicht 1000 g -
Champignonkdpfe, gefiillt mit
Frischkase, mit Krautern mariniert,
eingelegt in Pflanzendl

A
Paprini,

gefullt mit Frischkase

- Abtropfgewicht 1000 g -
leuchtend rote Friichte aus Sid-
afrika, mit stBlich-pikantem Ge-
schmack, gefullt mit pikant
gewiirzter Frischkdsecreme, einge-
legt in Pflanzendl

98789, Ktn. 3x 1,2 kg
5ch.15,95

Antipasti Partyplatten
,venezia”

— Abtropfgewicht 1000 g -
unterschiedliche Antipasti,
appetitlich angerichtet: rote
Kirschpaprika mit Kasecremefiil-
lung, Weichkase in Salzlake, ge-
trocknete Tomaten, gemischte, z.
T. gefiillte Oliven, Weinblatter
mit Reis, rote und grline Pepero-
ni. In einer 7-Kammer-Schale

A 90290, Ktn. 4 x 1,5 kg
sch. 13, 99

‘a‘,

Sawva [)or

Der Srune
0 nah

Die mediterrane Kiiche
ist gepragt von der Le-
bensart und den Tradi-
tionen ihrer Herkunfts-
lander. Dort wird noch
viel Wert auf hochwer-
tige Produkte gelegt,
Rezepte werden iiber
Generationen vererbt
und der Esstisch ist fir
viele Familien Lebens-
mittelpunkt.

Ein Stlck dieser Kultur
bringt der Service-Bund
jetzt mit den Produkten
der Marke Salva D'Or
auf lhre Teller.

Capernfiiiche

»ufSﬁaC Sw&z(au

— Abtropfgewicht 400 g -
ausgesuchte kleine Kapernfrichte,
18-22 mm, zum Verfeinern von
Suppen und Saucen

65871, Ktn. 12 x 720 ml

Gl. 2,29

Fene Kapern,
in Salzlake
— Abtropfgewicht 400 g -
ausgesuchte feine Kapern,
7-9 mm, zum Verfeinern von
Suppen und Saucen
100730, Ktn. 6 x 720 ml
Gl. 2,69

Kalamatz Oliven,
schwarz, ohne Stein

- Abtropfgewicht 1810 g -
ideal als Zugabe zu Salaten oder
wiirzigen Tomatensaucen

102695, Ktn. 6 x 3300 ml
perGl. 11,99

Oliven,

Jgrin, ohne Stein,

— Abtropfgewicht 550 g -
spanische Oliven ohne Stein, ge-
ben Fisch- und Fleischgerichten
die passende mediterrane Wiirze
65966, Ktn. 6 x 935 ml

6. 1,79

Antipaosti

Chatkidit: Oliven,
Jrin, ohne Stein
- Abtropfgewicht 1810 g,

90 - 100 St. per kg —
griechische Super Mammut-Oli-
ven, ohne Stein, geben Fisch-
und Fleischgerichten die pas-
sende mediterrane Wirze

102694, Ktn. 6 x 3300 ml

perGl. 10,49
Oliven,
Jerc/wafzr‘, ohne Stein

— Abtropfgewicht 550 g -
ideal als Zugabe zu Salaten
oder wiirzigen Tomatensaucen
65963, Ktn. 6 x 935 ml

6l 1,75

Oliven,

Jeschwirzt, in Schedben
— Abtropfgewicht 550 g -
aromatische Oliven eignen

sich perfekt als Salatzugabe
oder als Pizzabelag

65893, Ktn. 6 x 935 ml
6l. 1,75

Schwarze Qlivencreme

5

naﬁlnem traditionellen Rezept aus Piemont, mit
groBen Stiicken von frischen roten und gelben
Paprikaschoten, Zwiebeln und in Stiicke geschnitte-
nen Tomaten. Hervorragend als warme Beilage.
Ideal zum Belegen von Pizzen und Bruschette

104035, Ktn. 6 x 2600 g ps. 10,39

=

n

——

*Jr,

Abtrop geW|cht 1200 g -
gesuchte getrocknete Tomaten, elngewelcht -
d in Sonnenblumendl eingelegt. Geeignet fur
elerlei Zwecke in Bar und Kiiche: Cocktails, An-
ipasti und Fullungen fir herzhafte Backwaren

1666, Kin. 6x 15009 Btl. 9,95

eine klassische Fullung fir Canapés, Sand-
wiches, Focaccia und herzhafte Snacks.
Hervorragend geeignet als Sauce zu Pasta
oder als Fiillung fir herzhafte Backwaren

111663, Ktn. 12 x 580 ml Gl. 4,99

Antipuato Otalia
- Abtropfgewicht 1500 g -
bunte, mediterrane Gemiisemischung bestehend TG
aus Karotten, Gurken, Blumenkohl, Zwiebeln, Pap-

rikaschoten, Oliven, Champignons, Artischocken

und getrockneten Tomaten. |deal als Antipasti Vor-

speise oder in Nudel- und Reissalaten

111667 , Kin. 6 x 1700 g

| Ardiochoctenherzen, f !
onblumenil 't};
swicht 1050 g - '

7

- Abtropfgewmht 1150 g -
frische Borettane-Zwiebeln, siiB-sauer gegart
und mit einem Schuss Balsamico-Essig aus
Modena abgeschmeckt

111670, Ktn. 6 x 1700 g

Ur Pizza oder als !
Zugabe nSalaten
Gl. 9,95 ) 00 ml
al. 6,99
Nl R 41
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5 Pasta & Pesto

Als Romana Tamburini im
Jahre 1980 zusammen mit
ihrem Ehemann Edoardo
Bacchini in Lavezzola das La-
boratorio Artigianale Tortelli-
ni grindete, um frische Nu-
deln nach ihren eigenen
Rezepten fur die umliegen-
den Restaurants herzustel-
len, konnte niemand ahnen,
welche Erfolgsgeschichte sie
damit schreiben wirden.
Denn heute ist Surgital ein
weltweit tatiges Unterneh-
men und Marktfuhrer fur fri-
sche Tiefkihlpasta.

.Bei Surgital sind wir der An-
sicht, dass unser Erfolg das
Ergebnis der unibertreff-
lichen Qualitat ist, die wir
mit unserem Produkt an-
bieten, eine Mischung aus
Wissen, Erfahrung, uner-
mudlicher Forschung und
einer grofBen Leidenschaft
dafir, Nagel mit Képfen’ zu
machen.”

Romana Tamburini,
Firmengriinderin

42

.Spal(yd'  ungegart

_—Stlickgewicht 26 g -

groBer Tortelli mit einem Fiil-
lungsanteil von 47 % aus Ricotta,
griinem Spargel und Grana Pada-
noD.O.P.
92592, Ktn. 3 kg, (ca. 115 Stiick)
ktn. 19,98
(kg 6,66)

. \
2 . b of

A "

TK Rettangoti, 5
mit Lacks & Dll, wngeqart
— Stiickgewicht 11 g =

kleine rechteckige Teigtasche, ge-

fiillt mit einer Komposition aus fri-
schem und geréuchertem Lachs,

" cremigem Ricotta und Mascarpo-

ne.|deal fur Fischfans, im Som-
mer wie Winterein Genuss

92568, Ktn. 3 kg, '(ca. 270 Stiick)

Ktn. 19,98
(kg 6,66)

A

TK Ravistace:
Kastanie', ungeqart

— Stlickgewicht 18,3 g -

kleine eckige Teigtasche mit ei-
nem Fiillungsanteail von 45 % aus

gegarten Kastanien, Ricotta und
Parmigiano Reggiano'D.O.P.

o 90277 - Kin. 3 kg, (ca. 163 Stlck)

ktn. 19,98
(kg 6,66)

. Tk Ravioctacee

LPiemontese’, ungeqart

— Stiickgewicht 18,3 g -

eckige Teigtasche, gefiillt mit ge-

schmortem Rindfleisch und Salbei

107479, Ktn.'3 kg, (ca. 163 Stlick)

< i Ktn. 1 9,98
(kg 6,66)

TK Panzeritts &

— Stiickgewicht 22 g -
halbmondférmige Teigtasche mit
einem Fullungsanteil von 60 %

* Ricotta & Spanaci”,
wvg@a.rf

halbmondformige Teigtasche mit

einem Fullungsanteil von 60 %

aus zartem Blattspinat und safti-

gem Ricotta

92403, Ktn. 3 kg, (ca. 135 Stuick)

Ktn. 19,98
(kg 6,66)

¢ Steimpdlze’, ungegart  a
halbmondférmige Teigtasche

mit einem Fillungsanteil von

60 % aus Steinpilzen und Grana
Padano D:O.P.

92553, Ktn. 3 kg, (ca. 135 Stiick)

ktn. 19,98
(kg 6,66)

TK mcquﬁ‘& N
JGapgonzola!, ungeqart
—Stiickgewicht 5,3 g -

kleines Teigsackchen mit einem
Fiillungsanteil von 40 % aus
Gorgonzola D.O.P,, Grana Pada-
no D.O.P und Ricotta

92575, Ktn. 3 kg, (ca. 560 Sttick)

kin. 19,98
(kg 6,66)

TK 75/"% A

m,(}bi«ffabwzzard(w/
Tomate/Basilitum, wngeqart

rechteckige Teigtasche mit einem
Fillungsanteil von 57 % aus fein-
stem Buffelmozzarella aus Kam-
panien, frischen Tomaten und
duftendem Basilikum

92465, Ktn. 3 kg, (ca. 170 Stuick)

ktn. 19,98
(kg 6,66)

* Kirbis', unqeqart A
rechteckige Teigtasche mit einem
Fillungsanteil von 50 % aus fruch-
tigem Kiirbis und Parmiggiano
Reggiano D.O.P. Das feine Aroma
zerstoBener Amaretti unterstitzt
die stiBe Kopfnote des Kiirbis

92612, Ktn. 3 kg, (ca. 170 Stiick)

ktn. 19,98
(kg 6,66)

TK Lunetfe,

wit Triffel, wngegart

- Stiickgewicht 8,3 g-

kleine runde Teigtasche mit ei-

nem Fllungsanteil' von 48 % aus

schwarzem Triiffel und Parmigia-

no Reggiano D.O.P.

90289, Ktn. 3 kg, (ca. 360 Stiick)
kin. 26,97

(kg 8,99)

’Zubermtung/TK Pasta

Die Pasta in kpqhendes Wasven, !

geben und nur 4 5 Minutén
kocheln. s i

Pasta Sassella:
Alles fr&rc/z,.’

Produziert werden diese frischen Kdstlichkeiten von
echten Familienunternehmen, die seit Jahrzehnten
mit viel Leidenschaft, Fachwissen und Qualitatsbe-
wusstsein bei der Sache sind. Dabei stehen tradi-
tionelle Herstellungsweisen und die Verwendung
hochwertiger Zutaten ganz klar im Vordergrund.

Was frische Salva D'Or Pasta auszeichnet:

* hoher Eianteil. Pro kg Teig werden 19 % Vollei/
schwarz = 12 % Vollei und reiner Hartweizengrie3
verwendet

¢ Durch die traditionelle Bronzepresse entsteht eine
rauhe Oberflache, wodurch die Sauce besonders
gut von der Pasta aufgenommen werden kann.

o |FS zertifiziert

* die feine Frischepasta mit
mehr Geschmack

¢ natirlich ohne Farb- und
Konservierungsstoffe

¢ nach traditioneller, italie-
nischer Rezeptur

Zubereitung/Frische Pasta:
Die Pasta in kochendes
Wasser geben und nur
3 -4 Minuten kdcheln.

Die Brider Giorgio und
Francesco Tartero

fern/m,k

PRIME

TK Pesto

- Rolle 1000 g -

ein frisches Pesto nach traditio-
nellem Rezept. Der intensive, fei-
ne Geschmack Uberzeugt jeden
Pasta-Liebhaber

46249  Classico
mit Basilikum : 0
Ktn. 5 Rollen Ro. 12,90

Pasta & Pesto

@ 46250 Pomodori
aus frischen Tomaten
Ktn. 5 Rollen Ro. 9,95

() 46244 Bérlauch
mit ,wildem" Knoblauch
Ktn. 5 Rollen Ro. 15,20
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High Convenience Suppen & vegetarisch

T

TK Curry-Zitronengras Juppe ©

- Beutel 200 ml -
exotisch leuchtend gelbe Schaumsuppe mit Curry und Cocosmilch. Ab-
solut gelingsicher, nur erwarmen und servieren

110428, Ktn. 20 Portionen
Ktn. 31 ,80

Beutel im Wasserbad erhitzen (Btl. 1,59)

HoLLYFooD

TK Tomaten Suppe ©
- Beutel 200 ml -
rote cremig fruchtige Suppe
110433, Ktn. 20 Portionen
Ktn. 25,00

Beutel im Wasserbad erhitzen (Btl. 1,25)

TK Crespelle, gefillter Pfannkuchen mit Pfifferlingen, z@

vegetarisch,

— Stiickgewicht 200 g -

leckerer Pfannkuchen mit einer vegetarischen Fiillung aus Ricotta und

Pfifferlingen, die schmackhafte, fleischlose Alternative

107219, Ktn. 8 kg, (40 Stiick) ktn. 63,60
(St. ca. 1,59)

140 °C, 10 % Dampf, 65 °C Kerntemperatur

TnEoOn .

TK Gulaschsuppe

- Beutel 200 ml -
kréftige Suppe aus reinem Rindfleisch und rustikalen Wurzelgemiise

110435, Ktn. 20 Portionen
kin. 29,80

eutel im Wasserbad erhitzen (Btl. 1,49)

HOLLFeO0

TK Rote Linsen Thai Curry Suppe (w

—Beutel 200 ml -
rotliche pikante sémige Suppe mit Cocos und Thai Curry

110429. Ktn. 20 Portionen

ktn. 29,80

eutel im Wasserbad erhitzen (Btl. 1,49)

TK Crespelle, gefillter Pfannkuchen italienische Art, @
vegetarisch,

— Stlickgewicht 200 g -

gerollter Pfannkuchen mit einer vegetarischen Fillung aus Ricotta,

Tomaten und Spinat E

105505, Ktn. 8 kg(40 Stiick) ktn. 59,60
(St. ca. 1,49)

140 °C, 10 % Dampf, 65 °C Kerntemperatur

feryixm,

Jervisa High Convenience -
immer eine Idee besser!

Es gilt, Zeit- und Personalaufwand zu minimieren. Um Ihre Gaste dennoch
mit qualitativ hochwertigen Gerichten tberzeugen zu kénnen, empfehlen
wir Servisa High Convenience.

Bei uns kdnnen Sie darauf vertrauen, dass
« unsere Kreationen nach handwerklicher Tradition von gelernten Kéchen
zubereitet werden,

« wir konsequent auf Geschmacksverstarker, Konservierungsstoffe und
sonstige unnatirliche Zusatzstoffe verzichten,

« unser gesamtes Sortiment aus hochwertigen Ausgangsprodukten
gefertigt ist,

» unsere Produkte bequem in der Handhabung sind, denn sie

sind einzeln entnehmbar, stiickgenau kalkulierbar und in max.
25 Minuten servierfertig.

« Sie mit den Servisa Gerichten im kulinarischen Trend liegen,

« die Qualitat unserer Speisen gleichbleibend hoch ist.

Servisa ist Ihr Partner in allen Bereichen der qualitatsorientier-
ten Gastronomie und bietet Ihnen mit den High-Convenience-
Produkten nicht nur im Friihjahr und Sommer Lésungen fiir Ho-
tels, Restaurants, Eventgastronomie, Casinos, Air-Catering,
FuBballstadien, Gemeinschaftsverpflegung, Krankenhausern
und vielem mehr!

Gleiche Zubereitung bei allen Artikel:

130° C bei 100 % Luftfeuchtigkeit. Nur die Zeit
varriiert bei Einzelportionen zu GroBgebinden.

High Convenience
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3 High Convenience Hauptgerichte

TK Kalbsfilet-Medaillons,

mit Krduterkruste
— Stiickgewicht 160 g -

s

G2

saftiges Kalbsfiletmedaillon mit einer fein
abgestimmten Krauterkruste

102454, Ktn. 4,8 kg(30 Stiick)

ktn. 164,70

180 °C, 58 °C Kerntemperatur

)

TK Perlhuhnbrust,
mit Steinpilz-Krauterfillung, roh

— Stlickgewicht 200 g -
saftige Perlhuhnbrust mit Gefliigelfleisch-
farce und Steinpilzen E
102452, Ktn. 6 kg, (30 Stiick)
Ktn. 11 0,70

(St. ca. 3,69)
°C, ca. 35 Min.

(St. ca. 5,49)

High Convenience Hauptgerichte -

TK Hirschrickensteaks,
mit Waldpilzkruste, angebraten

— Stiickgewicht 180 g -
saftig zartes Hirschrlckensteak mit defti-
ger Waldpilz-Cranberries-Kruste E
102453, Ktn. 5,4 kg
(30 Stiick)

Kindheitserinnerungen
werden wach

~Manchmal schmeckt Altbewahrtes eben
doch am besten. Unsere Marke ,Hausge-
macht” 1adt zum Schwelgen in Kindheits-
erinnerungen und zum Schlemmen wie bei
Oma ein”, so Thomas Raabe.

kin. 239,70
(St. ca. 7,99)

0 °C, 58 °C Kerntemperatur
Gulaschsuppe, a

,ungarische Art”

- Packung 3 Liter; Fleischeinwaage 600 g -
fertige aromatische Gulaschsuppe mit
reichhaltiger, zarter Fleischeinlage, verzehr-

fertig
Pa. 16,99*

Seit vielen Jahren hat die Firma Schwalen-
stocker & Gantz ihre Kunden mit innova-
tiven und gleichzeitig traditionellen Pro-
dukten und Rezepturen begeistert.
Erstmalig werden die Produkte aus eige-
ner Herstellung auch national angeboten.
Und auch wenn sich seit der Griindung
1969 von Schwalenstocker & Gantz, die
als Bauernhof mit Hihnerzucht und Eier-
verkauf anfing, vieles

geandert hat, das

Unternehmens-

motto ist immer

gleichgeblieben:

102632, Pa. 3 Liter

Beutel im Wasserbad erhitzen

Buffet Rinderrouladen,
,Hausfrauen Art”, in Jauce
— Stlickgewicht 80 g - @
mit Senf, Zwiebeln, Speck und Gurke gefillt
und in typisch kraftiger Sauce gegart, ver-
zehrfertig, mit einem Stlickgewicht von ca.
80 g ist sie optimal firr die Anforderungen
einer Buffetprasentation geeignet.
Schmeckt wie hausgemacht!

93313, Schale 1,6 kg, (20 Stick)

sch. 31,92
(St. ca. 1,596)

Rinderrouladen,
,Hausfrauen Art”, in Jauce

— Stiickgewicht ca. 180 g -

handgerollte Rinderroulade mit einer klas-
sischen Fiillung aus Zwiebeln, Bauch-
speck, Gewlrzgurken und Senf, in brau-
ner, gebundener Sauce. Verzehrfertig.
Schmeckt wie hausgemachit!

54676, Schale 1,44 kg

TK Mini-Kalbfleischroulade,
mit Kréuterfarce, roh

- Portionsgewicht 2 x 80 g —

delikates Kalbfleisch mit einer feinen
Kréuterfleischfarce, ein hochwertiges Pro-
dukt fiir Meni und Biffet

105507, Ktn. 6,4 kg

(40x2x 80 g)

,Fur uns ist der
Kunde die Sonne...
und um ihn hat sich
alles zu drehen!”
(Klaus Gantz)

sch. 31,92

ktn. 159,20 (St. ca. 3,99)

(St. ca. 3,98)
60 °C, 60 °C Kerntemperatur

Thomas Raabe,
Geschaftsfiihrer
und Ideengeber

o
Rouladen miissen nur erwarmt werden Rouladen miissen nur erwarmt werden

TK Jchweinemedaillons,
mit Pfifferling-Gefligelfarce im
Jpeckmantel, angebraten
— Stlickgewicht 180 g -
saftiges Schweinelenden-Medaillon mit ei-
ner feinen Auflage aus Pfifferlingen und
Geflugelfarce, im Speckmantel E
102451, Ktn. 5,4 kg, (30 Stick)
Ktn. 89,70
(St. ca. 2,99)
c] 160 °C, 60 °C Kerntemperatur B




3 High Convenience Beilagen & Jaucen

TK Langkornreis,
gekocht

- Beutel 200 g -
Langkornreis, vorgegart, gebuttert und
gewdurzt

110443, Ktn. 15 Portionen

ktn. 13,20

Beutel im Wasserbad erhitzen (Btl. 0,88)
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TK Penne Rigate

gekocht

- Beutel 200 g -

Penne, vorgegart, gebuttert und gewiirzt

110440, Ktn. 15 Portionen Ktn. 16,65
(Btl. 1,11)

Beutel im Wasserbad erhitzen

TK MischgemUse
4-fach

- Beutel 150 g -
bunte marktfische Gemiisemischung,
blanchiert, gebuttert und gewiirzt

110437, Ktn. 20 Portionen ktn. 25,80
160 °C bei trockener Hitze, (Btl. 1,29)

75 °C Kerntemperatur
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TK Risotto Natur,
leicht gewirzt

- Beutel 200 g -
Risottoreis, vorgegart, mit Butter und
Parmesan verfeinert und leicht gewiirzt

110442, Kin. 15 Portionen

Ktn. 25,35
(Btl. 1,69)

Beutel im Wasserbad erhitzen

TK Kartoffel Timbale

- Stlick 100 g -

Kartoffeln in viel Sahne gegart, gewiirzt
und mit Schnittlauch verfeinert und in Tim-
balform abgefullt

110441, Ktn. 24 Portionen

0 . 30,00
Beutel im Wasserbad erhitzen (Btl. 1,25)

TK Blattspinat

mit Rohm

- Beutel 150 g -

Blattspinat in Sahne gegart und gewiirzt

110436, Ktn. 20 Portionen ktn. 25,00

160 °C bei trockener Hitze, (Btl. 1,25)

75 °C Kerntemperatur

TK Geflugel-Veloute

- Beutel 1 kg -

helle Gefligelgrundsauce mit Rahm, als Ba-

sis lhrer Gefliigelgerichte

110446, Ktn. 5 Beutel ktn. 22,20
(Btl. 4,44)

TK Demi Glace

- Beutel 1 kg -

klassische Grundsauce mit Portwein, leicht

gebunden mit schénem Glanz. Absolut ge-

lingsicher, nur erwérmen und servieren

107164, Ktn. 5 Beutel ktn. 19,95
(Btl. 3,99)

TK Ratatouille

- Beutel 150 g -
Paprika, Zucchini und Aubergine in feinen To-
matenragout mit Zwiebeln und feinen Krau-

tern
110438, Ktn. 20 Portionen ktn. 29,80
(Btl. 1,49)

Beutel im Wasserbad erhitzen

High Convenience Joucen -

TK Arrabiatasauce

- Beutel 150 m| -
vegane, fruchtige Tomatensauce mit viel To-
mate und Zwiebeln, leicht pikant

kin. 19,80

110444, Ktn. 20 Portionen
(Btl. 0,99)

TK Riesling-Buttersauce

- Beutel 1 kg -

helle cremige gebundene Sauce die sich her-

vorragend zum Fisch eignet

110445, Ktn. 5 Beutel Ktn. 38,85
(Btl. 7,77)

HOLLY 0D

Frische Fertigprodukte GmbH & Co.KG

Hollyfood-
wir produzieren Ihr Produkt

Aus der Top Sterne-Gastronomie und-Hotellerie kommend wurde
diese Manufaktur 1992 fir die Herstellung und den Vertrieb hoch-
wertiger, frischer Convenience-Produkte geboren.

Vorrangiges Unternehmensziel ist es, ausschlieBlich bestmdgliche
Qualitat zu produzieren. Dementsprechend sind die Anforderungen
an jedes Produkt extrem hoch und genau definiert. Bei der Her-
stellung, wird auf jegliche produktfremden Inhaltsstoffe verzichtet.
Verwendet werden nur ausgewahlte Rohmaterialien, die ebenfalls,
soweit dieses den Méglichkeiten entspricht, keine Fremdbestand-
teile, wie Konservierungsstoffe oder Geschmacksverstarker, ent-
halten.

Produziert wird auch heute noch ausschlieBlich frisch,

nach Bestellungseingang und in Manufaktur.

y
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JLiebe zum Detail, beste Zutaten,
handwertliches Kinnen und per-
sonliches € @@m&nf sond, die

qrwwt%a wr ,oarfab‘a Produtte ..

TK Champignon-Rahmsauce

- Beutel 1 kg -
helle cremige Sauce mit Champignonschei-

ben, mit viel Einlage
110447, Ktn. 5 Beutel ktn. 33,30
(Btl. 6,66)
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Original Ital. Mortadella ,Gran Beretto”

- Stiickgewicht ca. 2 kg, halbe Blase -

aus frischen italienischen Schweineschultern hergestellt, mit kernigem
Rickenspeck, Salz, Gewiirzen und Pistazien versehen und je nach
Kaliber bis zu 24 Stunden im Ofen gebacken. Das Backen muf3 genau
auf den Punkt erfolgen, damit letztlich das zarte Produkt dabei her-
auskommt, das auf der Zunge zerschmilzt

53615, Ktn. 2 Stiicke kg 7,49

Original SUdtiroler

Markenspeck, ohne schwarte

- 1/2 Stiicke a ca. 2,2 kg -

zarter Speck aus Sudtirol. Delikates Aroma und ein milder, leicht
geraucherter Geschmack. Als Vorspeise fein geschnitten oder mit
gediinstetem Fleisch ein Genuss

89437, Ktn. 4 Stiick kg 12,99

Original Ital.

Prosciutto Jon Daniele,
ohne Knochen

—Stiick ca. 5 kg -
der Schinken reift in
dem Levoni-Werk in
San Daniele del Friuli
und unterliegt den stren-
gen Regeln der entspre-
chenden Produktionsbe-
stimmungen. Die Keulen
stammen nur von schweren
Schweinen mit einem Mindest-
gewicht von 160 kg

78291, Ktn. 2 Stlcke
kg 21,99

Original Ital. Bresaola, in scheiben

hauchfein, geschnittener, luftgetrockneter Rinderschinken aus der
Rinderkeule - eine Spezialitat aus Norditalien/ Valtellina IGP mit Qua-
litatssiegel. Gewlirzt nur mit Salz und nattrlichen Aromen. Ideal fur
Carpaccio di Bresaola - hierzu werden die diinn aufgeschnitten Schei-
ben vom Schinken auf ein Teller gelegt, dann mit Olivendl, Pfeffer
und Parmesan angereichert. Gerne verwendet auch in Salaten oder
Suppen

58713, Ktn. 6x 300 g Pa. 9,99

Original Span. ferrano Jchinken,

ohne Knochen, ohne Jchwarte, in Kastenform

- 1/2 Stiicke a ca. 2,5 kg -

die bekannte Schinkenspezialitat aus den Bergen Spaniens. Mit gro-
bem Meersalz von Hand eingerieben, luftgetrocknet und 9 - 11 Mo-
nate gereift

61138, Ktn. 4 Stiicke kg 12,99

Original Ital. Coppa ,Morbida”

— Stiickgewicht ca. 800 g -

luftgetrockneter Schweinehals mit einer Mischung aus Salz, Knoblauch,
ein wenig Rotwein und Gewlirzen. Von Hand eingerieben, in Natur-
darme gefiillt und handgebunden, ca. 4 - 5 Monate gereift

53614, Ktn. 4 Stiicke kg 15,99

Original Ital.

Jalami Nostrano,
luftgetrocknet, grobkdrnig

- Stlickgewicht ca. 1,5 kg -

ist die wohl bekannteste Sala-
mi in Norditalien. Durch ihre
grobe Kérnung und die leich-
te Wirzung erhilt sie ihren
unvergleichlichen Geschmack

89606, Ktn. 3 Stiicke
kg 13,99

Chorizo folami

— Stiickgewicht ca. 1,2 kg -

ist eine wiirzige, feste, grob-
kérnige, mit Paprika und
Knoblauch gewiirzte Rohwurst
vom Schwein aus Spanien und
Portugal. Paprika gibt ihr eine
rote Farbe und tragt zum typi-
schen Geschmack bei

55711, Ktn. 4 Stucke
kg 9,99

Wourst & Schinken

[ raditinotans
Fratelli Beretta

Gegriindet im Jahre 1812, ist der Wurst- und Schinkenspezialist Fratelli
Beretta auch heute noch zu 100 Prozent in Familienhand. Geschatzt
isst jeder zweite Italiener taglich Beretta Produkte. Traditionelle Her-
stellungsweisen treffen hier auf hochstes technologisches Niveau, um
auch bei den geschnittenen Wurstwaren gehobenen Qualitatsanspriichen

gerecht werden zu konnen.

0!’576#@6 A
Prrmadchinken,
otme Knochen, ohne Schwarde

- 1/2 Stiicke a ca. 2,5 kg -

eine italienische Spitzenqualitat mit der
,Krone”. Nach alter Familientradition
mindestens 12 Monate gereift

104158, Ktn. 4 Stiicke kg 20,99

o

|

Parmadchinken, in Schedben

eine italienische Spitzenqualitat mit der ,Kro-
ne"”. Nach alter Familientradition mindestens
12 Monate gereift

104159, Ktn. 5x 300 g pa. 10,49

Original (Fal. Landochinken, dme Knochen

- 1/2 Stiicke a ca. 2,5 kg -

frische, ausgesuchte Schweineschlegel werden gesalzen und an-
schlieBend ca. 10 Monate luftgetrocknet, wobei das typische itali-
enische Rohschinkenaroma entsteht. Ohne Haxe, ohne Schwarte

104161, Ktn. 4 Stlicke

Original ital.
Spianata, Otaliana
— Stlickgewicht ca. 1 kg -

ist ist eine flache Schweine-
fleisch-Salami, die von der
Form her einem rechteckigen
und langlichen Block ent-
spricht. Durch die spezielle
Wiirzung und Reifezeit entwi-
ckelt die Spianata Romana ih-
ren milden Geschmack. Diinn
aufgeschnitten als Antipasti
serviert; dient auch.als Belag
fur Pizza oder Pasta

104160, Ktn. 4 Stiicke
kg 13,99

kg 12,99

Orgginal Ofal.
Salami Milano

— Stiickgewicht ca. 1,5 kg -
hergestellt aus magerem
Schweinefleisch der besten
Sortierung und reinem, kerni-
gen Riickenspeck. Mit wenig
Salz und ausgesuchten Gewdir-
zen fein_abgeschmeckt, ca.
3 Monate luftgetrocknet

104157, Ktn. 3 Stlicke
kg 12,99

*VK-Preise giiltig bis XX.XX.2017, danach zum aktuellen Tagespreis



- Rochebaron, 55 % Fett i. Tr.

— Stiickgewicht ca. 600 g -
milder Weichkése mit blauem Edelpilz und
in Pflanzenasche gewendet. Aus dem fran-
z6sischen Zentralmassiv ‘

kg 18,49 )

41051, Ktn. 4 Stlcke -
Orisbesuch n Brixen

P
| ]
RegelmaBig werden unsere Partner vor Ort be- *‘l

ucht: Hier die Fa. Brimi. Das Einkaufsteam aus 2

der Service-Bund Zentrale lieB sich von Export SALVAD e
anager Zeno Staffler (rechts) alles zeigen
on links: Martin Holly und Sophie Wolters).

Ziegenkase

Die geschmackvolle Alternative

Fir viele Gaste mit Laktoseintolleranz ist Ziegenkase eine
geschmackvolle Alternative. Das liegt an den im Vergleich
zur Kuhmilch geringeren Gehalt an Laktose. Da diese im
Reifeprozess weiter abgebaut wird, ist der Laktosegehalt bei
Ziegenweichkase und —hartkase geringer als bei Ziegen-
frischkase. Das leicht séuerliche Aroma wird mit zunehmen-
der Reife intensiver.

Jpanische

Ziegenkase-Rolle,
60 % Fetti. Tr.

- Rolle 1 kg -
mildwiirzig und aromatisch

56212, Ktn. 1 Stuck
kg 9,79

Picandou Kdasetaler,
45 % Fett . Tr.

—Stiick ca. 40 g -
franzdsischer Rohmilch-Zie-
genkase aus dem Périgord, in
Form von kleinen Kasetalern.
Mild-cremig, schmeckt sowohl
kalt als auch warm, z. B. auf
Blattsalat

99599, Ktn. 8 x 6 Stlicke
Pa. 6,29

Burrata, 68 % Fetti. Tr.

- Packung 100 g -
Pasta-Filata-Kase (aus Kuhmilch), gefullt mit Frisch-
kése und Molkensahne in Form eines kleinen Séck-
chens. Eine besondere Spezialitat aus Italien, die
hervorragend zu frischem Baguette und einem
guten Glas Wein passt

Pck 1,55

55707, Ktn. 8 Packungen

Reblochon de Javoie,
45 % Fetti. Tr.

- Stiickgewicht 500 g -

halbfester Schnittkdse aus Kuhmilch, reift mindestens 4 — 8 Wochen.
Geschmeidige weiche Konsistenz mit leichtem Geschmack nach Nussen
und Bergblumen. Wird traditionell mit einem Bauernbrot, luftgetrocknetem
Schinken und sauren Gurken gegessen, sehr gut auch zum Uberbacken

von Kartoffelgerichten
74711, Ktn. 6 Stlicke

P g

F
e

st. 6,69

Bulgarischer Jchafskase
50 % Fetti. Tr.

— Stlickgewicht ca. 2 kg -

aus Schafsmilch in Salzlake gereift.
Kenner schatzen am Schafskase (aus
echter Schafmilch) den hohen Fett-
gehalt und den wiirzigen, strengen
Geschmack

112618, Ktn. 2 Stlicke
kg 7,49

Mozzarella di Bufala Campana, mind. 56 % Fett . Tr.

— Stlickgewicht 125 g -

Weichkase aus original Buffelmilch, mit geschitzter Ursprungsbezeich-

nung (DOP)
64848, Ktn. 8 Beutel

ktn. 11,60
(Btl. 1,45)
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Gorgonzola ,Cremoso”, 48 % Fett i. Tr.

- Stiickgewicht ca. 1,5 kg -

ein aromatischer, pikant-kraftiger Edelpilzkése, in sahnig-weicher

Konsistenz

94874, Ktn. 4 Stlicke

Téte de Moine, 51 % Fett . Tr.

— Stlickgewicht ca. 800 g -

dieser blumig-wiirzige Rohmilchkése aus der
Schweiz sollte geschabt und nicht geschnit-
ten werden. 3 — 4 Monate gereift. Ein opti-
scher Mittelpunkt auf dem Kasebuffet

94771, Ktn. 4 Stiicke kg 19,95

Grana Padano, 1/2 Laib,
12 - 14 Monate gereift, 32 % Fett i.Tr.

italienscher Hartkase, mindestens 12 - 14
Monate gereift. Der horizontal geteilte Laib
eignet sich hervorragend fiir die Zubereitung
von Nudelgerichten, die im Parmesan-Laib
geschwenkt werden. Der Hingucker im Be-
reich ,a la Minute-Zubereitung” direkt am

Gast
95407, Stiick ca. 18 kg kg 10,29

A-f
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45 % FeHt i Tr.
Stlickgewicht 125 g -

kugelformiger, durch Labgerinnung hergestellter
rischkése ("Pasta-Filata”-Kase) aus pasteurisierter

uhmilch
09231, Ktn. 12 Packungen

ozzardla~S r‘wga,

- 45 % Fet-clr.

— Stiickgewicht 1 kg -
stangenférmiger, durch Labgerin-
nung hergestellter Frischkase
(,Pasta-Filata"-Kése) aus pasteu-
risierter Kuhmilch

111322, Ktn. 6 Stangen /
sta. 5,99

Ktn. 9,48
(GEROA)]

Ricotta, 10 % Fett iTr

—Becher 1,5kg-

frische, pasteurisierte Ricotta, her-
gestellt aus pasteurisierter Molke,
Rahm und Magermilch

111332, Ktn. 2 Becher Be. 5,39

v 0/@(«@6 A

Grana, Padano,
mind. 32 % Fettc Tr.

— Stiickgewicht ca. 2 kg -

wiirziger italienischer Hartkdse mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung
(DOP)

104049, Ktn. 5 Stiicke kg 9,99




Kase — Vielfalt

Die Deutschen mégen gerne Kése und der Verbrauch steigt
von Jahr zu Jahr. Zwar ist Gouda immer noch der unange-
fochtene Spitzenreiter, wenn es um die beliebteste Sorte
geht, aber auch hochwertige Kasespezialitaten werden von
einer stetig wachsenden Gastegruppe geschatzt. Durch die
groBe Sortenvielfalt von Frischkése tiber Weichkase bis hin
zu Hartkase und Aromen von stilich-mild bis herzhaft-wiirzig
schmeckt Kase sowohl pur als auch in spannenden Gerichten:
Sei es ein Baguette mit Tomaten und Mozzarella als leichte
Mahlzeit, ein Stlick Gouda, Emmentaler oder Tilsiter bei ei-
nem feinen Glaschen Wein oder eben der Parmesan zu einem
deftigen Pastagericht. Fiir jeden Geschmack ist etwas dabei.

Und auch erndhrungsbewuBte Zielgruppen dirfen freuen.
Kase ist reich an Kalzium und Eiweil3 und auch der Fettgehalt
ist bei genauerer Betrachtung meist nicht so hoch: Die Be-
zeichnung Fett i. Tr. steht flr Fett in der Trockenmasse. Da
z. B. ein Weichk&se einen Wasseranteil von 70 Prozent hat,
liegt der tatsachliche Fettgehalt meist bei 35 Prozent. Den
hochsten, absoluten Fettanteil haben normalerweise Hart-
kase, da ihr Wasseranteil meist unter 50 Prozent liegt.

Greyerzer, 49 % Fett i. Tr.

-Brotca. 2,5 kg -
ein herzhafter, pikanter Rohmilch-
__ kése aus der Schweiz
94769, Ktn. 6,fucke kg 16,98
., %

Vorarlberger sl
Bergkase,
45% Fetti. Tr.

Manchego, - Stiickgewicht 350 g -

50 % Fetti. Tr. aromatischer Rohmilchkése
- 1/4 Laib ca. 700 g - mit herzhaftem Geschmack und
spanischer Hartkase aus Schafs- [ intensivem Geruch. Mit geschiitz-
milch, mindestens 6 Monate ter Ursprungsbezeichnung aus
gereift Osterreich

94505, Ktn. 8 Stiicke 93119, Ktn. 8 Stiicke

Cheddar Block, 48 % Fett i. Tr.

- Stlickgewicht ca.2 kg -
fester Naturkase aus Irland, aus bester
irischer Weidemilch von Freilandk-
hen, fein-wiirzig im Geschmack

107068, Ktn. 2 Stiicke kg 7,49

Appenzeller, 50 % Fett i. Tr.

— Stiickgewicht ca. 1,7 kg -
vollwiirziger Schweizer Schnittkase
aus Rohmilch, 3 - 4 Monate gereift

94773, Ktn. 8 Stiicke kg 16,98

Mango-Chutney

Mango-Chutney, sweet sliced
-Glas 800 g -
ein fester Bestandteil der indischen Kiiche, ange-
nehm siiB-sauerlich im Geschmack mit einer leich-
ten Schérfe, ideal zu Fleisch-, Geflugel-, Fisch-
und Reisgerichten

Gl. 2,99

69073, Ktn. 6 Glaser

Internationales Kase-JSortiment,
Mischkarton 8-fach sortiert

bestehend aus 270 g El Ocaso, 200 g Paglierina, 175 g Viva ltalia
Hartkase, 200 g Miinster, 250 g Camembert Normandie, 250 g Cha-

ource Lincet, 140 g Ziegenweichkaserolle, 100 g Roquefort Cantorel
95813, Ktn. 1,585 kg ktn. 24,50
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[talienisches Kase-Jortiment,

Mischkarton 8-fach sortiert

bestehend aus 250 g Grana Padano DOP 16 Monate gereift, 250 g
Provolone Piccante, 500 g Taleggio DOP, 200 g Gorgonzola, 200 g
Scamorza, gerduchert, 200 g Pecorino Toscano Dolce DOP, 200 g
Pecorino Toscano Piccante DOP und 200 g Paglierina Piemontese

97247, Kin. 2 kg ktn. 30,95

Jpanisches Kase-Jortiment,
Mischkarton 8-fach sortiert

bestehend aus Manchego D.O.P,, Espafia Olé El Aperitivo, Queso
de Cabra, Membirillo Artesano, San Simén D.O.P,, Queso Azul
Hojas, Rulo de Cabra, Ibérico

kin. 29,95

43833, Ktn. 1,64 kg
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Feigen-fenf_fdbc-:e
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Feigen-senf-fauce

-Glas 750 g -
ideal zu feinem Kase und kaltem gebratenen

Fleisch
47215, Ktn. 6 Glaser a. 11,30

Kase-JSortiment

Franzosisches

K&se-Jortiment ,Deluxe’,
Mischkarton 7-fach sortiert

ein besonders hochwertiges
Kéasesortiment aus Frankreich
bestehend aus 300 g Tommette de
Savoie, 500 g Reblochon de Sa-
voie A.O.C., 250 g Camembert
Petit Normand, 140 g Sevre & Bel-
le Ziegenweichkase-Rolle, 500 g
Elsasser Weichkase, 100 g Roque-
fort und 125 g Bleu d'Auvergne

70825, Ktn. 1,915 kg
Ktn. 32,90

Franzdsisches Kase-Jortiment,
Mischkarton 11-fach sortiert
bestehend aus 300 g Tommette de Savoie, 500 g Reblochon de Savoie
A.O.C., 250 g Camembert Petit Normand, 220 g Morbier, 320 g Cou-
lommiers Le Val, 140 g Sevre & Belle Ziegenweichkase-Rolle, 500 g
Elsasser Weichkase, 100 g Roquefort, 125 g Cabridoux, 250 g Le
Sangle und 125 g Bleu d'Auvergne AOC

kin. 44,95

70826, Ktn. 2,83 kg

Franzosisches Kase-Jfortiment,
Mischkarton 7-fach sortiert

ein sorgfaltig zusammengestelltes Sortiment mit sieben unverzicht-

baren Kasespezialitdten bestehend aus Roquefort D'Argental 100 g,
Marcaire 500 g, Reblochon AOC Fromi 500 g, Camembert AOC MH
Beige 250 g, Tomette des Alpes Fromi 300 g, Buchette Soignon 120 g,

Bleu d'Auvergne 125 g
103599, Ktn. 1,92 kg ktn. 33,00



A
frischer Rucola, gewaschen
(Deutschland, Niederlande)

frisch verpackt in einer Styroporbox

100743, Packung 800g  Pa. 9,99

frischer Peperoni
Jpicy Mix, gelb, grin, rot
(Herkunft Niederlande)

102419, Ktn. 8 Schalen Ktn. 11,49 §
(Sch. 1,436) |

frischer Feldsalat, gewaschen

(Deutschland, Niederlande)
Feldsalat wird als Blattsalat gegessen, er ist stark
aromatisch und einige Varie-taten erinnern im Ge-

schmack an Haselnuss

93783, Packung 800 g
v

Pa. 10,99

frischer Roter Mangold, Babyleafs,

gewaschen
(Herkunft Niederlande)

frisch verpackt in einer Styroporbox
4104246, Packung 800 g

frische Keimling-Mischung

(Herkunft Niederlande)
- Schale 50-100 g -

Pa. 9,99

feine Zusammenstellung der Keimling-Sorten unter

anderem aus WEIZEN, ROGGEN und GERSTE -

saisonal bedingt kann es sich etwas verandern

101384, Ktn. 8 Schalen

ktn. 9,99
(Sch. 1,249)

frische

Chioggia-Bete, KL. |
(Herkunft Niederlande)
hervorragend geeignet fir
eine vegetarische Variante von
Carpaccio

57928, Ktn.5kg  Ktn 9,99

frische gelbe Méhren
.Mellow Yellow”

(Herkunft Niederlande)
schmeckt am besten als Ge-
misebeilage, in der Suppe
oder roh im Salat

57930, Kin. 5kg  Ktn. 9,49

NEU

frischer Radieschen-

Mix, KL.I

(Herkunft Niederlande)

ideale GemUse-Mischung von
Dreierlei Radieschen fiir lhren
Salat wie

® Red Meat Radish (mit einer
knallrosa Innenseite und mil-
dem Geschmack),

¢ Blue Skin Radish (violetten,
fast blauen Schale bei weil3-
violetter Innen-Maserung und
scharfem Radieschen-Ge-
schmack) und

¢ Green Meat Radish (mit der
griin-weiBen Maserung bei
gewohntem Radieschen-Ge-
schmack). Nicht nur die Farbe,
sondern auch der feste, lecke-
re Biss des Bunten Radieschen
sorgen fur ein wahres Ge-
schmackserlebnis

90348, Ktn. 5 kg
k. 21,89

F

frische Baby-Patisson

gelb (Gartenkurbis)
(Herkunft Stidafrika)

—Schale 200 g -

eine eine Kirbis-Frucht, die ur-
spriinglich aus den tropischen
Regionen Siidamerikas stammt,
mit unverwechselbarer Form.
Der Geschmack ist dem der
Zucchini dhnlich

102577, Ktn. 6 Schalen

k. 19,74
(Sch. 3,29)

e

frische Baby-
Rote-Bete
(Herkunft Stidafrika)
—Schale 200 g -
ist ein Gemise, das gegart als
Beilage gereicht oder roh fur
Salate verwendet wird
102350, Ktn. 6 Schalen

ktn. 19,74

(Sch. 3,29)

Baby-Gemuse

frischer Baby-Fenchel
(Herkunft Stidafrika)

—Schale 200 g -

hat einen typischen anisartigen
Geschmack und gehort traditi-
onsgemab zu Fisch, er wird aber
auch Saucen und Hackfleisch
beigemischt und in geringer
Menge zum Wiirzen von Suppen,
Salaten, Mayonnaisen verwendet

102349, Ktn. 6 Schalen

k. 19,74
(Sch. 3,29)

frische Baby-Patisson

grun (Gartenkuirbis)
(Herkunft Stidafrika)

—Schale 200 g -

eine kirbisahnliche Frucht, die
urspriinglich aus den tropischen
Regionen Stidamerikas stammt,
mit unverwechselbarer Form.
Der Geschmack ist dem der
Zucchini ahnlich

57678, Ktn. 6 Schalen

ktn. 19,74
(Sch. 3,29)

frische Baby-Zucchini
(Herkunft Stidafrika)

—Schale 200 g -

eine kleine Version der Zucchi-
ni, die besonders in der geho-
benen Gastronomie vielseitige
Verwendung findet

57686, Ktn. 6 Schalen

k. 19,74
(Sch. 3,29)

e

Boby_eemi)se

frische Baby-Karotten
(Herkunft Stidafrika)

—Schale 200 g -

die Baby-Karotte ist eine un-
reife Karotte mit orangener
Farbe. Sie ist ungeféhr 5 cm
lang und hat einen stiBen Ge-
schmack. Sie findet besonders
in der gehobenen Gastrono-
mie Verwendung

57677, Ktn. 6 Schalen

k. 19,74
(Sch. 3,29)

GemUse frisch ;

» Sous Fresh

Great results.

Frische und Service direkt auf die Bedurfnisse von Profikdchen
zugeschnitten — dafir steht das niederlandische Unternehmen
Sous Fresh. Mit einem Vollsortiment an Obst und Gemdse bietet
Sous Fresh hochwertige Produkte in exzellenter Qualitat. Neben
Standards der gehobenen Kiche wie frischen Krautern oder
Baby-Gemiise orientiert sich das Angebot auch an Trends der
Branche. So haben die Niederlander wiederentdeckte Gemise-
sorten wie z. B. Pastinaken, Topinambur und Gartenkirbisse oder
bunte Riibensorten und Seltenes wie die Fingerlimette im Sorti-
ment ihrer Marke Chefs Inspiration. Damit Iasst sich nicht nur ein
interessantes Farbenspiel auf den Teller zaubern, sondern auch
eine ganz neue Geschmacksvielfalt.

Die Chioggia-Riibe beispielsweise fallt durch ihre runde Form und
die rot-weifen Ringel auf. lhre Heimat liegt auf der italienischen
Halbinsel Chioggia nahe Venedig. Kéche schatzen die auBerge-
wohnliche Riibenart auch fiir ihren stiBen Geschmack und Vita-
minreichtum.

Optisch hervor sticht auch der Baby-Patisson. Wegen seiner
charakteristischen Form wird der kleine Gartenkirbis auch
,Bischofsmitze" genannt. Die unreif geernteten Minikiirbisse
sind zart, schmackhaft und dekorativ.

-_—
frischer Baby Kohlrabi
(Herkunft Stidafrika)

—Schale 200 g -

ist der knollenférmige Sténgel
einer Kohlpflanze und wéchst
Uber der Erde. Die kleinen
Knollen sich weicher, saftiger
und nicht so faserig wie die
groBen

frischer Baby Gemuse Mix
(Herkunft Stidafrika)

—Schale 200 g -

unterschiedliche Mischung aus ver-
schiedenen Baby-GemUsesorten

110915, Ktn. 6 Schalen

kin. 19,74
(Sch. 3,29)

110980, Ktn. 6 Schalen
Ktn. 19,74
(Sch. 3,29)
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TK Brunoise-Gemuse,
4-fach sortiert

Gesund, und, lecter

—sortenrein zu je 1,25 kg einzeln verpackt —

Viel Gemiise in Kombination mit gutem Olivendl . B : R, s P zarte Gemiisesorten (rote und gelbe Karotten, Sellerie, Lauch) im

machen die mediterrane Kiiche so aromatisch und —_— ; 5 - : o - - Brunoise-Schnitt (Wirfel), geeignet fiir Suppen, Saucen oder Bouil-
: ; y .. . e . ' = lons. Ideal auch als Garnitur

gesund. Die verschiedenen Salva D'Or Gemuse-

mischungen entfiihren uns durch Optik und Ge- 2: 12)(1 o @ 3.99

schmack direkt in ein Restaurant am Mittelmeer. : K9 99

TK Julienne-GemUse,
4-fach sortiert

- sortenrein zu je 1,25 kg einzeln verpackt -

zarte Gemisesorten (rote und gelbe Karotten, Sellerie, Lauch) im
Julienne-Schnitt (Streifen), geeignet fiir Suppen, Saucen oder Bouil-
lons. Ideal als Garnitur

67232
Ktn. 4 x 1,25 kg kg 3,99

Qualitét ist der Grundpfeiler

TK Ratattuile-Mix Tk {C&OCMW, Tk W—WX, Tk ZMCW—SGW, Das Unternehmensmotto von Ardo lautet , Bewahrung der wert-
leéaus gewgrfelaen (% X 2bc?1) hatbiert h ”0"@&‘3JW”/W ’ ogrollt vollen Geschenke der Natur”. Seit den 50er-Jahren steht das
uberginen, Zucchini, Zwiebeln, ideal zu zahlreichen Gerich- rote und griine Paprikawdrfel (ca. 2 hellgriine bis dunkelgriine Zucchi- il B ey i
Tomaten und Paprika (rot/gelb) ten, Salaten oder Saucen x 2 cm) in ansprechender Grill-Optik nischeiben in Wellenschnitt (7 mm), Famlhenuntemehm?n fir Gemuse und FrISChekompeJ.c?nz' Per
. hender Grill-Optik Name stammt von einem belgischen Dorf nahe des familieneige-
106452 106384 106385 in ansprechender Grill-Opti
106383 nen Bauernhofes, an dem 1977 auch das erste TK-Werk von Ardo
Ktn. 4 x 2,5 kg kg 1,39 Ktn. 4 x 2,5 kg kg 2,49 Ktn. 4 x 2,5 kg kg 2,79 : . - "
ki 4% 2,5 kg kg 2,49 entstand. Heute vertreibt Ardo tiefgekiihltes Gemiise und Obst,

Fertiggerichte und Krauter in 58 Lander. Um die hochsten Sicher-
heits- und Qualitatsstandards zu garantieren, wird nach integrier-
ten Produktionsmetho‘den mit grc?Bem Re'spekt.fiir die Natur und TK Retro-Mix
Umwelt gearbeitet. Die Produktion beginnt direkt am Feld. So eine Mischung aus wiederentdeckten Gemiisesorten wie Topinambur,
wird die gesamte Produktionskette von der Auswahl des Saatguts Pastinaken, Knollensellerie, Kiirbis, Karotten und roten Zwiebeln. Passt
bis hin zur Verpackung und dem Vertrieb kontrolliert. Mit diesem perfekt zu gediinstetem und gebratenem Fisch, Fleisch oder Gefliigel
. . . und als Grundlage fiir Gemuseeintopfe

Sachverstand und den flexiblen Strukturen ist man in der Lage 46618

neue Trends und Bedurfnisse friihzeitig zu erkennen und innova- Kin. dx 25 k a1.99
tive Produkte auf den Markt zu bringen. S -

TK Gutlgemiise

mediterran’

Mix aus gegrillten mediterranen
Gemisen (rote und gelbe Paprika,
Auberginen und Zucchini) in rusti-
kalen, groben Stiicken und Schei-
ben, ideal als Komponente fir Pfan-
nengerichte und als Beilage fir
Fisch- und Fleischgerichte

106382
Ktn. 4 x 2,5 kg kg 2,99
v

Wit der S ormajerafr‘

Die Firma FRUVECO, Eigenmarkenhersteller von
,SalvaD'Or", ist ein innovatives und traditionelles
Familienunternehmen, das sich seit mehr als vier
Generationen der heimischen Landwirtschaft —
insbesondere dem Gemuseanbau- widmet.

Seit Mitte der 1980er Jahre hat sich FRUVECO,
was im Ubrigen die Kurzform der spanischen Be-
zeichnung fir , tiefgefrorenes Obst und Gemuse*
ist, als einer der fuhrenden Anbieter fur die Pro-
duktion von mediterranem Gemuse, Obst sowie
mediterranen Vorspeisen entwickelt.

TK Blattspinat »

- Portion 125 g -

saftiges Griin, eine ausgepragte Blattstruktur (ganze Blatter)
und der sehr milde, authentische Geschmack zeichnen die-
ses Produkt in optimaler PortionsgroBe aus

Am Unternehmenssitz im stidspanischen Mur- N 46719, Ktn. 4 x 2,5 kg kg 1,69
cia wurde (fler Grundste‘!n dafiir duth die Kul- TE, (ritlaemiise f
tivierung diverser Gemisesorten wie Blumen- Espaiol’ .- - ; \ =3
kohl, Salat und Artischocken gelbe und rote Paprika- und Zwie- i : B L YAt TK Butternut-Kirbis Wurfel
gelegt. Diese sonnreiche Re- belwiirfel. Ohne Zusatz von Fett o Pa - s N g (% 15x15 mm
gion wird aufgrund der kli- gegrillt, dadqrch bespndgrs kna- \ [ ] —_— ." . siz ké‘nnenfim ToEf, ir’q Kombi(c:liémpfec;
matischen, mediterranen ckig und naturhfh frisch im Ge- \ -y oy [ 7 g oder im Ofen zubereitet werden un

. . schmack. |deal fiir kalte und war- wu . 1 | = ! sind die ideale Grundlage fiir eine
Bedingungen gemeinhin me Vorspeisen, als Fillung oder \ g p im leckere Suppe oder eine aromatische
auch als der ,,Gemisegar- Beilage sowie fiir die Tapas-Bar W / ; ol Zutat fiir verschiedene Ofengerichte
ten Europas” bezeichnet. 59544 ' A - — 112184, Ktn. 4 x 2,5 kg

Ktn. 4 x 2,5 kg kg 2,29 kg 1 ,99

58
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TK Zucchini-Mix

dieser mediterrane, farbenfro-
he Mix mit halbierten gelben
und griinen Zucchinischeiben,
Datteltomaten und geschnit-
tenen roten Zwiebeln ist die
ideale Beilage fur Fleisch- und
Fischgerichte

46619
Ktn. 4x2,5 kg kg 1,69

TK Rainbow Carrots
mehrfarbige Karottenschei-
ben - von weif} bis orange -
bieten eine farbenfrohe Kom-
position fir jedes Buffet

97758
Kin.4x25kg kg 1,49

TK Carrots Rustica

orange und gelbe Karotten in
bauerlichem Schnitt suggerie-
ren Handarbeit und zeichnen
sich durch eine lange Stand-
zeit aus. Ein farbenfroher Be-
gleiter in der rustikalen Kiiche

84307
Ktn. 4 x 2,5 kg kg 1,99

TK Cherrytomaten,
ofengetrocknet

ein ideales Produkt zur Ver-
edelung vieler Rezepturen wie
italienische Saucen, Suppen,
auch firr Fisch und Meeres-
friichte, Confits und Garnituren

67195
Kin.10x1kg kg 9,99
v

TK Avocadohalften
bestens geeignet fiir die Zubereitung
einer Guacamole und als Fullung fir
Wraps

65945, Ktn. 4x2,5kg kg 8,88

TK Pfifferlinge,

ausgesucht kleine Pilze bis 15 mm

eine krénende Beilage zu allen Wildgerichten und anderen kulinari-
schen Kostlichkeiten. Aus erntefrischer Rohware sofort verarbeitet

59686, Kin. 5 x 1 kg kg 14,99

TK Steinpilze
,Piccolo”, ganze, kleine
Kdpfe bis 20 mm

ein sehr edler Pilz fiir exzellente
Gerichte. Mit festem weilen
Fleisch und einem besonders
angenehmen, feinen Aroma, da
er ,jung” geerntet wird

47571, Ktn. 5 x 1 kg
kg 14,99

TK Steinpilze,

geschnitten

ein vorziglicher Speisepilz, kiichenfer-
tig geschnitten, mit festem weifen
Fleisch und einem angenehmen, feinen
Aroma, eignet sich fur Pilzragouts, Sau-
cen, Fiillungen und Gratins

51815, Kin. 5 x 1 kg kg 7,99

TK Waldpilzmischung

fein abgestimmt aus 5 verschiedenen
Sorten Edelpilzen (Pfifferlinge, Cham-
pignons, Maronenrdhrlinge, Butter-
und Steinpilze) eignet sich als Suppen-
und Saucenzutat, passt ideal zu
Vorspeisen oder Fleischgerichten, vor
allem aber zu Wild

55454, Ktn. 5 x 1 kg kg 5,55

Pilze & Triffel 3

Paolo Menichini kommt aus Spello, ein kleines Dorf
in Umbrien, bekannt als das Griine Herz Italiens.

Frische Triffel, aus Italien

88309, kg

Jalsa,
mit Jommertriffeln

-Glas 500 g -

mit 10 % Sommertriiffeln, kann
warm und kalt serviert werden
z. B. als Topping auf Crostini/
Bruschetta, als Sugo auf Pasta
oder als Beigabe zu gegrilltem
Fleisch oder Fisch

59817, Ktn. 6 Glaser
Gl. 13,95

Jahreszeit

Sommertriiffel

Tuber Aestivum Vitt

dieser Triiffel besitzt einen knolligen Fruchtkdrper und hat eine
dunkelbraune bis schwarze AuBBenhaut. Das Fruchtfleisch ist mit
hellen Adern durchzogen, die es wie eine Marmorierung erscheinen
lassen. Sein Geschmack ist angenehm nussartig - Saisonbedingt
nicht standig verfiigbar. Auftragsbezogen werden die Triiffel immer
frisch versandt, denn frisch haben sie das beste Aroma

TP.

Carpaccio,
aus Jommertriffeln

-Glas 140 g-
feingeschnittene italienische
Sommertriiffel, kann direkt zu
Pasta, Omelette, gegrilltem
Fleisch oder Fisch gereicht
werden

57719, Ktn. 6 Glaser
Gl. 21,95

Jchatz des Waldes — der Triffel

Echte Triiffeln (Tuber) sind eine edle und

seltene Pilzgattung, die in Europa neben

Spanien und Frankreich vor allem in [talien

gefunden wird. Alle il Tartufo di Paolo” Triiffel-Produkte
stammen aus den Waldern in und um Umbrien. Speziell
ausgebildete Triiffelsucher, sogenannte Cavatori, suchen
traditionell mit Hilfe von ausgebildeten Hunden oder
Schweinen diese unterirdischen Delikatessen, die sich mit
den Wurzeln von Baumen verbinden.

wenden

WeiBes Tr{f-

felol,
mit Truffel-
stickchen

- Glas 250 ml -
verleiht Fleisch-
und Fischgerich-
ten sowie Pasta-
variationen einen
exklusiven Ge-
schmack

59928
Ktn. 12 Flaschen
Fl. 8,49

Troffelkalender

Saison
Mai - September

Truffelbutter, von WeiBem Triffel

-Glas175g-
mit dem einzigartigem Geschmack der weiBen Al-
ba-Triiffel, mit Brandy verfeinert, wie Butter zu ver-

88307, Ktn. 6 Glaser al. 8,95

Jchwarzes

Truffelol, mit
Truffelstickchen

- Glas 250 ml -
100% italienisches
Olivendl extra ver-
gine gewirzt mit
Aroma von schwar-
zem Triiffel. Einige
Tropfen Triffeldl
verandern lhre Pas-
ta, Risotto, Fleisch-
oder Fischspeise in
ein wohlriechendes
Gericht mit einem
exklusiven Ge-
schmack

48354
Ktn. 12 Glaser
Gl. 6,99

Hochsaison
Juni / Juli

Herbsttriiffel Tuber Uncinatum Chatin

Oktober - Dezember

Hochsaison im November

Wintertriiffel Tuber Melanosporum Vitt
WeiBer Triiffel / Tuber Magnatum Pico
Bianchetto / Tuber Albidum Pico

TP. = Bitte erfragen Sie die aktuellen Tagespreise bei lhrem Fachberater!

Dezember - Marz
Oktober bis Dezember
Januar - April

Januar / Februar
November
Marz



Wildreis
- Beutel 2,5 kg -

braun-schwarze lange Kérner mit zart-nussigem Geschmack und intensivem
Aroma. Enhélt viele Vitamine, Mineralstoffe, Balaststoffe und einen hohen
Anteil an Protein. Ideale Beilage zu Fisch oder als Zugabe zu Basmatireis

47428, Ktn. 2 Beutel

Wasabi ...

Wasabi kommt aus Japan
und ist scharfer als her-
kdmmlicher Rettich. Daru-
ber hinaus hat Wasabi ei-
nen frischen Grinton und
eine angenehme Scharfe,
die im Gegensatz zu Chili
nicht lange auf der Zunge
bleibt.

In seinem Ursprungsland
wird Wasabi in geriebener
Form angeboten, jedoch
die Wasabi-Paste lasst sich
dank der genauen Dosie-
rung genauso gut in der
Kiche verwenden.

Btl. 49,90
(kg 19,96)
Wasabi-Paste 2

LKinjirushi®, jopan.
Meerrettich, grin
nattirlicher, scharfer Meerrettich
aus Japan. Wasabi gibt vielen
Gerichten den richtigen Biss! Das
scharf-wirzige Aroma passt zu
Sushi-Rollen, aber auch zu Nu-
del- und Reisgerichten. Es ist
vielseitig einsetzbar als Dipp
oder zum Kochen

KINJIRUSHI
BRAND

84118

Packung 10x43 g
Pa. 19,90
(Tube 1,99)

Oyster Jauce

~Maekrua“

eine traditionelle Wiirzsauce aus
der asiatischen Kiiche mit krafti-
gem Aroma. Zum Marinieren,
Abschmecken oder Nachwiirzen
bei Tisch. Top-Qualitat mit 30 %
Austernextrakt

79375

Ktn. 12 x 600 ml Fl. 2,99

’

-

Joja Jauce,

,Pearl River Bridge*

leicht salzige, diinne Sauce zum
Wiirzen von Suppen und Spei-
sen sowie zu Bratnudeln und
Bratreis

107212 hell

Ktn. 6 x 500 ml F. 1,99
107213 dunkel
Ktn.4x6x500ml  Fl. 1,99

Kokosnussmilch

LAroy-D*

mildert die Chili-Scharfe asiati-
scher Currys, auch gut fiir Des-
serts zu verwenden, Fettgehalt
ca. 17 %, im Tetrapak

79224

Ktn. 12 x 1 Liter Pa. 2,99

Die Basis der asiatischen Kiche

Urspriinglich aus der thailandischen Kiiche stammend,

wird Currypaste auch gerne in Vietnam, Indonesien oder

Indien fur zahlreiche Gerichte verwendet. Die wichtigsten

Zutaten sind Krauter und Gewiirze, die Rezepturen un-

terscheiden sich jedoch von Land zu Land. Fiir den euro-

paischen Gaumen sind die meisten Original-Currys viel
zu scharf.

Die rote Currypaste eignet sich besonders fur thailan-

dische Currys. Aus getrockneten roten Chilis, Knoblauch,

trakt), als Universal-Wiirzmittel Zitronengras, Salz, Schalotten, Galgant, Pfeffer und den
fiir die asiatische Kiiche Schalen von Kaffirlimetten hergestellt, zeichnet sie sich

79373 durch eine angenehme Schérfe aus.

Ktn. 12 x 725 ml Fl. 1,99 Gelbe Currypaste ist relativ mild. Die Grundzutaten der
roten Currypaste werden hier von Koriander, Zimt und
dem farbgebenden Kurkuma ergénzt.

Fir die griine Currypaste werden frische griine Chili-
schoten verarbeitet, die fir eine besonders ,feurige”
Note sorgen.

Jquid Fischsauce
eine Wiirzsauce aus fermentier-
tem Fisch (77 % Sardellenex-

Klassisches Curry

Zutaten fiir 10 Personen:

300 g Currypaste rot, gelb oder grin bei kleiner

Hitze mit 8 EL Ol anschwitzen, nach und nach 2 Liter
Kokosmilch und 1250 g in Scheiben geschnittenes

Fleisch nach Wahl zugeben, ca. 8 Min. garen. An-
schlieBend 750 g Gemdse (z. B. Brokkoliréschen, Méhren und
Paprika) zugeben und bei kleiner Hitze garen, bis das Gem-
se bissfest ist. Nach Belieben mit Sojasauce, Palmzucker und
frischem Thai-Basilikum abschmecken. Fiir ein vegetarisches
Curry die Gemiisemenge auf 2 Kilogramm erhéhen.

Pflaoumensauce
,Healthy Boy*

eine fruchtige Sauce zum Verfei-
nern von asiatischen Gerichten Rote Currypaste

79219 Wiirzpaste fir thailandische

Ktn. 12 x 800 g F. 2,79 Curry-Gerichte, sehr scharf
79370 Rote Currypaste
79371 Grine Currypaste
79116 Gelbe Currypaste

Ktn. 24 x 400 g
Be. 2,39

Glasnudeln

lang

findet Verwendung in vegetari-
schen Gerichten, in chinesischen
Fondues oder in vietnamesischen
Frahlingsrollen

52736

Ktn. 25 x 1 kg Btl. 3,49

Tempura Fertigmix

thailandische Backmischung aus
Weizenmehl, Maisstarke und
Reismehl zur Herstellung eines
Ausbackteiges, ideal fur die asi-

atische Kiiche

114057, Btl 1505 Btl. 0,80

=3 ’F-

Rsen )

Quick Cooking Noodles
- Packung 500 g -

beliebte, in der asiatischen Kuiche
verwendete Nudeln mit einer Gar-
zeit von unter 5 Minuten

79463  mit Ei Pa. 1,39
43986 ohne Ei Pa. 1,29
Ktn. 30 x 500 g Pa. 1,29

Tempuro-Teig
stidkoreanische Backmischung aus
Weizenmehl und Maisstérke zur
Herstellung eines Ausbackteiges,
ideal fur die asiatische Kiiche

65808, Kin. 10x 1kg Pa. 2,99

Paniermehl

.Panko”

die asiatische Variante des Pa-
niermehls (u. a. aus Weizen-
mehl, Mais- und Tapiokastérke)
verleiht frittierten Lebensmit-
teln eine leckere, knackige Krus-
te bzw. Panade

90106, Ktn. 10 x1 kg
Btl. 3,99



Frz. Traubenkernol

—Flasche 1 Ltr -
durch einen hohen Gehalt an
Linolsaure besonders zu emp-
fehlen. Traubenkerndl aus
Italien eignet sich zum Braten
und Marinieren von Fleisch
und findet Einsatz in der kal-
ten Kiiche fir Salate und
Vinaigrettes

40603, Ktn. 12
Flaschen

WA

Walnussdl
—Dose 500 ml -~
kaltgepresstes Ol ausschlieB3-

lich aus Walnussen. Ideal zum
Wiirzen und Verfeinern von
Salaten, kalten und warmen
Gerichten und gibt der Ma-
yonnaise das besondere Par-

fum
40267, Ktn. 6 Dosen
Ds. 6,49
Haselnussol
—Dose 500 ml -

auBergewdhnlich feines O,
mit goldgelber Farbe; elegant
mit pfrofundem Geschmack.
Kann kombiniert werden mit
einem milden Essig oder Zit-

ronensaft als Beigabe zu Ge-

miise oder Fisch
73344, Ktn. 6 Dosen
Ds. 8,99

Natives Olivenol

Extra

ein hochwertiges Natur-
produkt mit Ursprungsbe-
zeichnung: Aus Griechen-
land. Aus sorgféltig von
Hand verlesenen Oliven,
mild, frisch und fruchtig im
Geschmack

87858, Kan. 5 Liter

Kan. 33,95
(Liter 6,79)

—Flasche 1 Liter —
87859, Ktn. 12 Flaschen
Fl. 6,99

Jesom-Ol

- Flasche 500 ml -
aus gerosteten Se-
samsamen mit in-
tensivem, nussigem
Geschmack. Eignet
sich zur geschmack-
lichen Anreicherung
von Wokgerichten,
Salaten, Suppen
und Dippsaucen

82364
Ktn. 6 Flaschen
Fl. 5,55

Durchschnittliche

Nahrwerte pro 100 ml:
Brennwert: 3446 kJ/823 kcal

Fett: 91g
e davon gesattigte
Fettsauren: 13g
e einfach ungesattigte
Fettsauren: 669

* mehrfach ungesattigte

Fettsauren: 12g
Kohlenhydrate: Og
e davon Zucker: Og

EiweiB: Og
Salz: 0g

Olivendl enthilt tiber

85% ungesittigte Fett-

sauren, natiirliches

Vitamin E, Mineralstoffe,

Ballaststoffe und
Spurenelemente.

Olivendl-Nahrwerte

 Ligits

Original Stei-
risches Kirbis-
kerndl

— Flasche 500 ml -
aus 100 % Steiri-
schen schalenlosen
Kirbiskernen aus
regionalem Anbau
und hauseigener
Verarbeitung mit hy-
draulischen Pressen
44563

Ktn. 6 Flaschen

F. 13,60

Natives

Olivenodl Extra,

mit weissen
Triffeln

- Flasche 250 ml -

id Carpaccio
(o] mmen mit
Pi zu Risotto

ilzen

Ktn. 6 Flaschen

am [

Casa Rinaldi

Traditioneller Balsamico

Die Familie Rinaldi, Inhaberin der Firma
Alis S.r.l., stellt seit vielen Generationen
traditionellen Balsamessig her, der heute
noch in hdlzernen Fassern aus dem 16. und
17. Jahrhundert hergestellt wird. Das Sor-
timent umfasst auBerdem edle Olivendle
und mediterrane Feinkost. Die Firma ist
ISO:9001, IFS sowie BRC zertifiziert.

Tischaufsteller Olivendl & Balsamico
ein hochwertiges zweiteiliges Tischmenage-Set
bestehend aus Aceto Balsamico di Modena IGP
und Natives Olivendl Extra 100% aus ltalien. Ideal
fur den Tisch sowie Salatbuffets

F. 8,40

85865, Stiick 2 x 250 ml st. 11,50
Condimento Balsamico
Balsamico Bianco Tipico

- Flasche 1 Liter -
Essigkomposition aus
WeiBweinessig und Trau-
benmost, perfekt fir
Kopfsalate, Nudeln- und
Fischgerichte

45552
Ktn. 6 Flaschen

F. 5,38

WeiBer Balsa-
mico-Essig

— Flasche 500 ml -
Traubenmost mit aus-
gewahlten AltweiB-
wein-Essigen, firr Sa-
late, Fleisch- und
Fischgerichte

68184
Ktn. 12 Flaschen
Fl. 1,99

— Flasche 1 Liter -
reift mindestens
2 Monate in Eichen-
holzfassern, herge-
stellt aus Trauben-
most der Lam-
brusco- und Trebbia-
notraube. Perfekt fir
kraftige Winter-Sala-
te, zu Caprese und
zum Verfeinern von
Suppen und SoBen

45749
Ktn. 6 Flaschen

Fl. 5.38

Aceto Balso-
mico di

Modena
1 Oro”

- Flasche 620 ml -

hochwertiger Balsa-
messig mit sehr hoher
Dichte, ausgeglichen
in seinem stiBsauren
Geschmack, ideal als
Wiirzung von leicht
bitteren Gerichten
wie z.B. Radicchiosa-
late oder Rinderleber

69166
Ktn. 12 Flasche

Fl. 2,49 ;
o

Balsamico Essig

Der dunkelbraune, stBsauer-
liche Essig zahlt zu den belieb-
testen Sorten in deutschen Ki-|
chen und schmeckt im Vergleich "
zu anderen Essigsorten weni- |
ger sauer. Der weltberihmte
Essig stammt aus der norditali-
enischen Stadt Modena und
ihrer Umgebung, die auch fir
Kirschen, Parmesan und Wein
berihmt ist. Hergestellt aus
Weinessig und mit Trauben-
most verfeinert, erhalt der Ace-
to Balsamico di Modena eine
fruchtig-milde Note.
Balsamico wird in Kombination
mit Olivenol, Salz und Pfeffer
gerne fir feine Salatvinaigrettes
verwendet, zum Beispiel fir
den Klassiker Tomaten-Mozza-
rella-Salat. Aber auch zum Ab-
schmecken von Geflugel und
Fisch findet er haufig Verwen-
dung. Ebenfalls ein Genuss ist
Balsamico in Kombination mit

. Frichten wie Erdbeeren oder
Feigen. Alterer, gereifter Bal-
samessig passt gut zu kraftigem
Kése oder Carpaccio.

—

|

Wos

Aceto Balso-
mico Mosto
Jacro,

mit AusgieBer

- Flasche 250 ml -

mindestens 3 Jahre

alt, ideal zu Carpac-
# cio, Salat und reifem
Kase

85732
Ktn. 6 Flaschen

A




Crema, mit Aceto Baldamico di
Madena,

— Flasche 500 ml -

klassische dickflissige Balsamico-Glace mit
fruchtigem, leicht stiBlichem Aroma fiir die
auBergewohnliche Note. Fir die kalte und
warme Kiiche, vielseitig verwendbar und
hervorragend geeignet firr Vinaigrettes,
Desserts, Marinaden, Entrées

104268, Ktn. 6 Flaschen Fl. 2,99

Crema mit Actty Balsamico
bianco

— Flasche 500 ml -

klassische dickflissige Balsamico-Glace mit
fruchtigem, leicht stiBlichen Aroma fiir die
auBergewdhnliche Note. Fiir die kalte und
warme Kiiche, vielseitig verwendbar und
hervorragend geeignet fiir Vinaigrette,
Desserts, Marinaden, Entrées

106647, Ktn. 6 Flaschen Fl. 2,99

Dijon-Jsenf, weiB, fein

- Glas 800 ml -

eine Mischung aus schwarzem und weiem
Senfmehl wird mit WeiBweinessig, WeiBwein,
Traubenmost und dem Saft unreifer Trauben
angesetzt und mit Sardellen verfeinert

68454, Ktn. 6 Glaser al. 3,49

Franzdsischer Jenf, kémig

- Glas 800 ml -

nach althergebrachter Rezeptur gefertigt, liegt das
Qualitatsgeheimnis dieses Senfes in der sorgfaltigen
Auswahl der Zutaten und der frischen Vermahlung
der Senfkérner. Da der Senf durch Erhitzen nicht sein
Aroma verliert, eignet er sich besonders zur Anwen-
dung in der warmen Kiiche

47490, Ktn. 6 Glaser al. 3,49

Exquisite Red Dhofar,
Arabische Gewlrzmischung

Arabische Gewiirzzubereitung
mit Safran und Sumac Beere
Geschmack: feurig-scharf, fein
sauerlich-fruchtig nach Zitrone
und Sumacbeere, intensiv nach
Safran . Verwendung: Reis-
und Getreidegerichte, Gefliigel,
Fisch und Krustentiere, vegetari-
sche und vegane Gerichte, Scho-
kolade

72864, Ktn. 3 x 470 ml
Ds. 31,55

Azteken Gold,

Gewirzzubereitung

mittelamerikanisch-scharfe Ge-
wiirzzubereitung mit Blattgold,
Kakao und Vanille. Geschmack:
intensiv nach gerosteten Kakao-
bohnen und Pfeffer, mit ange-
nehmer Chillischarfe und Nuan-
cen von Vanille und Kardamom.
Verwendung: als Dekorelement
fur StiBwaren und der Kiiche

91990, Ktn. 3x 250 g
Ds. 49,95

Jzechuanpfeffer,
ganz

handverlesene Wildernte. Ge-
schmack: betdubend-belebende
Schérfe mit erfrischend-prickeln-
der Zitrusnote, erinnert an Ber-
gamotte. Verwendung: kraftige
helle und dunkle Fleischgerich-
te, asiatische Suppen und Sau-
cen, vegetarische und stiBsaure
Gerichte, Stilspeisen

86759, Ktn. 3 x 470 ml
Ds. 39,70

Exquisite Black BBQ
Barbacoa, Gewirzsalz

Barbacoa Wirzmischung mit
Potenzholz. Geschmack: scharf
nach Pfeffer und Chilli, umhiillt
vom natdrlich-intensiven Rauch
des Apfelholzes. Verwendung:
Rind, Schwein, Geflugel, Salsas
und Dips, kongenial zu Auber-
gine
72865, Ktn. 3 x 470 ml

Ds. 31,55

Nordic Flair,
skandinavische Wirzmischung
mit wilden Kréhenbeeren und
Seetang. Geschmack: urspriing-
lich nordisch, dezent scharf nach
Voatsiperifery- und Kubeben-
pfeffer. Verwendung: Fisch und
Krustentiere, Wild und Wildge-
flugel, Rind, Kalb, hervorragend
zu Leber, vegetarischen Kreati-
onen und Eierspeisen

50444, Ktn. 3 x 470 ml
Ds. 25,20

Cuba Nueva
Wirzmischung

kubanisch-temperamentvolle
Wiirzmischung mit Turquino Kaf-
fee, Limetten- und Tabakaroma.
Geschmack: fruchtige Scharfe, fein
herb nach Kaffee, Rum und Tabak,
erfrischend nach Minze und Limet-
te. Verwendung: verleiht Fleisch,
Fisch, den authentischen Ge-
schmack der Karibik-Kiiche

103914, Ktn. 3 x 470 ml
Ds. 22,90

Fotos: Wiberg

Masala Aphrodite,
Gewirzzubereitung
mit erfrischend fruchtigem Ge-
schmack und fein sauerlicher
Note. Perfekt fiir helles Fleisch
und Geflugelgerichte, Kasespe-
zialitaten, gebratene Friichte
und StiBspeisen sowie als Dekor-
gewlirz

104964, Ktn. 3 Dosen

Ds. 25,70

Nepal
Kardamom

violett, ganz

handverlesene Wildernte aus
fairem Handel, Geschmack
frisch-wiirzig nach Eukalyptus
und Zitrone mit dezent herber
Note

87634, Ktn. 3 x 470 m
Ds. 29,55

Jalz mit Tradition

Fleur de sel, Tradition 100 % Guérande

—Dose 125 g-

wird mit gréBter Sorgfalt taglich nur von den Salzfeldern in
Guérande von Hand geschépft. Dieses renommierte franzosi-
sche Meersalz, weder gewaschen noch

raffiniert und ohne Zusatzstoffe, ent-

halt einen natlirlichen Reichtum an

Magnesium und Oligo-Elementen.

Das exklusive, weiBe, naturbelassene

Salz begeistert weltweit Feinschme-

cker und Kiichenchefs

72224, Ktn. 12 Dosen  Ds. 5,95




Jafran & Gewilrze

P|st02|enkerne
naturbelassen und blanchiert

eine kostliche Knabberei. Bestens
auch geeignet als Beigabe zu Morta-
della fiir mehr Aroma und als Zutat fir
Siispeisen

113831, Dose 400g  Ds. 19,90

Vanille, gemalen

aus den Waldern Mada-
gaskars,

mit intensivem und har-
monischem Aroma, ideal
fiir Desserts

56537, Ds. 100 g
Ds. 59,00

Chio-fomen
sozial vertretbar aus Uganda

kénnen roh tiber Misli, Joghurt und Salat ge-
streut werden. Als glutenfreies Mehl kommen sie
gemahlen in Kuchen oder Brot zum Einsatz. Be-
liebt sind sie auch in Shakes, Smoothies oder
Pudding

113833, Beutel 1 kg Btl. 6,45

Mit londwirtschaftlichen Produkten
fur Arbeitsplétze und faire Bezahlung

SAFRON Company ist der idealer Partner fiir den Anbau und die
Beschaffung von naturreinen Produkten mit sozialem Hinter-
grund. PREMIUM QUALITAT, NATURREINHEIT, INNOVATION
und SOZIALE BESTREBUNGEN werden grol3 geschrieben. Es
gilt stets durch raffinierte Ideen im Anbau die Qualitat der Pro-
dukte zu verbessern und zugleich die landliche Bevdlkerung
nachhaltig zu unterstiitzen. Es werden nur naturreine Produkte
hergestellt und die Bauern werden fair fir Ihre miihevolle Arbeit
entlohnt.Mehr dazu unter: www.saffron-company.de

Ghassem Hassanzadeh (I.) von der SAFFRON Company im Gespréach
mit den Landwirten.

Rosenwasser

Das Rosendl und das Rosenwasser des Irans werden schon
seit 2500 Jahren aus der edlen Damaszener-Rose gewon-
nen. Die Rosenfelder liegen in einer kargen Wistenland-
schaft in einer Bergh6he von bis zu 2000 Metern. Es eignet
sich zum Parflimieren von Marzipan und zur Aromatisie-
rung von Stispeisen, Eis und Teigwaren

113835, Flasche 350 ml F. 19,90

JAFRAN TEE

Safrantee ist wohltuend und leicht. Ideal fir den Start in den
Tag oder als Entspannungstee fiir eine ruhige Stunde oder
den besseren Schlaf.

HeiBes Wasser

* 10 bis 12 Safranfaden oder 6 bis 9 Safranfaden handvermahlen.

* Zwei bis drei diinne Ingwerscheiben (optional) * % frische Limette (opti-
onal) ¢ Akazienhonig (optional) ¢ Rosenwasser (optional)

Ingwerscheiben und Safran mit kochendem Wasser tibergieBen*. Ca.
2 Tropfen Rosenwasser hinzugeben. Nachdem der Tee etwas abgekihlt
ist Y4 der frischen Limette auspressen und hinzugeben; Nach Bedarf
Honig einzurthren.

*Den Safran dosieren Sie am besten nach Auge: Der Tee muss goldig
sein. Wenn es zu orange wird, bitte gieBen Sie etwas mehr heiles
Wasser hinzu. Wenn die Farbe zu fade ist, dann fiigen Sie etwas mehr
Safran hinzu. Bei Faden braucht der Tee etwas Einzieh-Zeit. Pulver
hingegen l6st sich gleich auf. v

Wit Sa*p\mze e
N‘oz ae-l_ohlungl

Jafranfaden, Jafranpulver,
Afghanistan, Klasse 1 handvermahlen, Afgha-
-Dose 5g- nistan, Klosse 1
feine Safranfaden aus dem Pro- —Dose 59—
jetkt ,Safran gegen Opium” feiner Premium Safran aus dem
89070 Projekt ,Safran gegen Opium”
Ds.5g Ds. 23,90 89073

Ds.5g Ds. 23,90

Jafran & Gewilrze é

Besprechung afghanischer Bauern kurz vor dem Safrananbau
in der Region am Hindukusch.



3 Backwaren & Backzutaten

Feine Backkultur

Hochwertige Zutaten
fGr mehr Geschmack!

Die TK-Holzofenbrote von BACK kult iiberzeugen gleich
in mehrerer Hinsicht. Bei der Herstellung wird auf kiinst-
liche Zusatzstoffe verzichtet, der verwendete Sauerteig
reift mehr als 24 Stunden und gebacken wird auf Stein-
platten in traditionellen Holzbackéfen. Dadurch entwickelt
sich unter der knusprigen Kruste eine lockere Krume mit
unvergleichlich vollem Aroma, dass nach dem Aufbacken
Uber lange Zeit erhalten bleibt.

TK Holzofenbrot

,Pane di Frutta”, vorgebacken

— Stiickgewicht 410 g -

saftiges Weizenbrot mit reichlich getrockneten Friichten und Mandeln.
Handwerklich, rustikal hergestellt und im Holzbackofen gebacken.
Mit einer kraftigen aromatischen Kruste und einer saftigen Krume,
vegan & vegetarisch

42322, Ktn. 6,15 kg

(15 Stiick) ktn. 44,85
(St. 2,99)

ap.

TK Holzofenbrot
,Baguette Grano”,
vorgebacken

— Stiickgewicht 380 g -
Weizenbrot ,natur” - hand-
werklich, rustikal hergestellt
und im Holzbackofen geba-
cken. Mit einer kraftigen aro-
matischen Kruste und einer
saftigen Krume, vegan & ve-
getarisch

42324, Ktn. 6,84 kg

(18 Stiick) Ktn. 33,84
(St. 1,88)
v

KuvertUre ,Dunkel”

A
TK Holzofenbrot
~romate”, vogebacken

— Stlickgewicht 410 g -
saftiges Weizenbrot mit ge-
trockneten Tomaten, Knob-
lauch und Zwiebeln sowie
Meersalz und Oregano.
Handwerklich, rustikal herge-
stellt und im Holzbackofen
gebacken. Mit einer kraftigen
aromatischen Kruste und ei-
ner saftigen Krume, Vegan &
Vegetarisch

42323, Ktn. 6,15 kg

(15 Stiick) ktn. 40,35
(St. 2,69)

TK Holzofenbrot
,Olive”, vorgebacken

— Stiickgewicht 410 g -
saftiges Weizenbrot mit reich-
lich griinen und dunklen Oli-
ven sowie Meersalz und Ore-
gano. Handwerklich, rustikal
hergestellt und im Holzback-
ofen gebacken. Mit einer
kréftigen aromatischen Krus-
te und einer saftigen Krume,
vegan & vegetarisch

42334, Ktn. 8,2 kg

(20 Stiick) ktn. 45,80
(St. 2,29)

mit mindestens 53,8 % Kakao und ausgewogenem
bitteren Kakaogeschmack. Sehr einfache Portionie-

rung durch Callets
54495, Kin. 8 x 2,5 kg

KuvertUre ,Vollmilch”

Pa. 1 8,37
(kg 7,348)

mit mindestens 33,6 % Kakaoanteil und abgerun-
detem Milch-, Kakao- und Karamellgeschmack.
Sehr einfache Portionierung durch Callets

54496, Ktn. 8 x 2,5 kg

KuvertUre ,WeiBe schokolade”

Pa. 21 ,37
(kg 8,548)

feinste belgische Schokolade mit ausgewogenem
sahnigen Milchgeschmack und mindestens 28 % Ka-
kaoanteil. Sehr einfache Portionierung durch Callets

54520, Ktn. 8 x 2,5 kg

Pa. 21 ,37
(kg 8,548)

Mona Lisa Marbled Chocolate Jura >
Points, weiB/dunkel

dekorierte weille Schokolade zur Verzierung von Tor-

ten und Desserts
74965, Pa. 900 g, (ca. 120 Stiick) Pa. 21,95
(St. ca. 0,183)

Mona Lisa X-Large Pencils, ,Dark + White” »
marmorierte Schokoladenstdbchen zum Dekorieren,
Garnieren oder zum Naschen

Pa. 19,95

68326, Pa. 900 g, (ca. 120 Stiick)
(St. ca. 0,166)

Mona Lisa Marbles X-Large Pencils

ca. 20 cm lange marmorierte Schokoladenstabchen

zum Dekorieren, Garnieren oder zum Naschen

54500, Pa. 900 g, (ca. 110 Stiick) Pa. 19,95
(St. ca. 0,181)

Mona Lisa X-Large Pencils v
,White + Dark”

marmorierte Schokoladenstdbchen zum
Dekorieren, Garnieren oder zum Naschen

68327, Pa. 900 g, (ca. 120 Stiick)

A

S

Pa. 19,95

(St. ca. 0,166)

Fruchtpirees & Sirup 3

PONTHIER

Frisches Fruchtplree

- Beutel 1kg-

aus ausgesuchten vollreifen
Frichten und 10 % Zucker herge-
stellt. Der Inbegriff echten Frucht-
geschmacks, homogener Konsis-
tenz und gleichbleibend hoher

Qualitat

46262 Erdbeer

Ktn. 6 Beutel Btl. 7,98
46263 Himbeer

Ktn. 6 Beutel Btl. 8,98
46261 Kokosnuss

Ktn. 6 Beutel Btl. 9,98
46264 Mango

Ktn. 6 Beutel Btl. 8,98
46265 Passionsfrucht

Ktn. 6 Beutel Btl. 8,98

46260 Schwarze
Johannisbeere
Ktn. 6 Beutel Btl. 8,98

46266 WeiBer Pfirsich
Ktn. 6 Beutel Btl. 7,98

69809 Griiner Apfel
Ktn. 6 Beutel Btl. 7,98

Die Ponthier-Garantie:

Ohne Farb- und Konservierungstoffe!
Verwendung: Zum Verzieren auf dem
Teller, auf Kuchen und Speiseeis, mit
Milchprodukten, in Fruchtsalaten.

arh
sdarho
Frucht Sirup ’”Zl%smw
— Flasche 500 ml -

besonders fruchtig und erfri-
schend ohne Konservierungs-
und Farbstoffe. lhr hoher Anteil
an Frichten, Krautern und Bliten
sorgt fur ein einzigartiges Ge-
schmackserlebnis. Fiir den klassi-
schen Durstléscher wird der Sirup
im Verhéltnis 1:6 verdiinnt. Sie
eignen sich zum Mixen von Cock-
tails und verfeinern StiBspeisen
wie Eis, Quark oder Joghurt

69857 Holunderbliiten
Ktn. 6 Flaschen Fl. 4,99

69856 Himbeere
Ktn. 6 Flaschen Fl. 4,99




Kuchen & Torten 43

BOULANGERIE

MATHIS

TK Himbeer-Tarte

-1300 g, @28cm- Feinste Backwaren aus der Grinder Lars Frederik

herrlich siBe Himbeeren um- . Ellerbrock steht fiir hoch-
hiillt valEREr leichten Sah: Hamburger Konditor-Manufaktur A o e
ne-Ei-Schaum, gebettet auf
einem fein-knusprigen Murbe-
teig, dazwischen eine hauch- L. e
diinne Schicht Marzipan Von Hand und nach original franzésischen Rezepten

106162, Ktn. 6 Kuchen — werden taglich u.a. frische Madeleines, Tartes, Quiches

Bienvenue a la Boulangerie Mathis!

st. 16,95 — und feine Torten von besonders hoher Qualitat, die man -a@." TK s RN Etorten
sieht und schmeckt, gebacken. Die IFS-Zertifizerung ~2000 g, @ 26 cm -

unterstreicht dieses Qualitatsversprechen nochmals. dekorative Stachelbeersahne-Torte vereint unter ihrer
stiBen Baiserkuppel, sahnige Creme mit Biskuitbéden

und eine sduerliche Stachelbeerschicht mit glanzender
Baiseroberflache und knackigem Krokant

106412, Ktn. 4 Torten st. 18,95

TK Altfranzésischer
Aprikosenmakronen-
kuchen

-17609,@ 26 cm -
samig-stBe Frichte liegen auf
einem herzhaften Makronen-

Mandelboden mit feiner Zimt- TK Blaubeer-Tarte
note, die Frichte werden a la

: -1300 28 cm -
francaise goldbraun abgeba- 9.0 28 cm

" zarter Mirbeteig Tarte-Boden, bedeckt mit dunklen, aromatischen
GrCll Friichten, umhdllt von einem Sahne-Ei-Schaum mit einem Hauch
101592, Ktn. 6 Kuchen von Marzipan

st. 14,49 106160, Ktn. 6 Kuchen st. 16,95

TK Himbeer-Brandteig-Jahnetorten

-1800g, @ 26 cm -
drei Schichten Windbeutel aus Brandteig mit feiner

TK Altfranzosischer

: Pflaumenmakronen- .
'y Sahnecreme und ganzen Himbeeren TK Marzipan-fahnetorten
En kuchen 106411, Ktn. 4 Torten st. 21,49 18004 @gé e
&’ ?R" ;Qtzzov?élf f\?acrz?j;m Butter gerostete, gehackte Haselnusse in luftig aufgeschlage-
- und aromatischer Zimt aeben ner Sahne zwischen Biskuitodden unter einer Marzi-
e een seinen L?nver- . pandecke, dekoriert mit Sahnetupfen und halben Wal-
. gleichlichen Geschmack. Be- TK Apfel-Tarte = Dussen
.. legtmitreifen, saftigen Friich- ~1100 g, @ 28 cm - @ @ &7 112274, Ktn. 4 Torten st. 21,49
ten, a la francalse gebackgn, aufgefacherte Apfelspalten auf fein-knusprigen Murbeteig aus feiner - a <
bis die Friichte goldbraun sind Butter, einem Hauch von Marzipan und einem herrlich kréftigen Ka- Sar
101591, Ktn. 6 Kuchen ramellguss, der fein mit der Saure der Apfel korrespondiert - y—
st. 14,49 106156, Ktn. 6 Kuchen st. 16,95 <>
' ' R Rt e N . TK Nuss-Jahnetorten
: s "Fhl% - -1650g, @26 cm -
mﬂ K ™ r“':ﬂ_;t eine feine Komposition aus kerniger Nusssahnecreme
. i ; i Wy ""5_‘1 und leichten Biskuitschichten erganzt durch einen saf-
TK Altfranzdsischer L A tigen Nussboden und von Hand abgezogenen Nuss-
Apfelmakronenkuchen locken
-1950g, @ 26 cm - i ' 106413, Ktn. 4 Torten st. 18,95

auf Mirbeteig eine Mandelm-
akronenmasse aus Butter und
Ei, eine Prise Zimt, Vanille und

Zitrone, darauf beste siiB-sau- TK Eierlikdr-fahnetorten .

re Apfel aufgefichert und da- B
riber eine leichte Schicht Zimt ;i 1620 ?kg 26 le_ T e =
und Zucker fir perfekte Briu- TK Nuss-Tarte er Eierlikorspiegel und von Hand gestaltete Sahnetup-

fen thronen auf zwei Schichten von Biskuitteig und der

QL2 rUckhaltende SiiBe ~1100g, @28 cm - cremigen Eierlikdrsahne. Der saftige Walnussboden
106415, Ktn. 6 Kuchen ein See aus edler, dunkler Schokolade mit Nussen, nicht mehr flussig, undlicineiSchokomedailliansn e aihe o
st. 14,49 j?:izr doch zartschmelzend, eingebettet in einem knusprigen Tarte- cop o e i Hauch Modarma

106372, Ktn. 4 T 18,9
106164,Ktn. 6 Kuchen st. 18,95 U < 1o st. 18,95

; &
f
it Verpackung in gefrorenem Zustand entfernen. Schonend in ca. 12 Stunden auftauen.
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TK Croissants,
vorgegart

— Stiickgewicht 50 g -
Blatterteiggeback in Pre-
mium Qualitat, mit 23 %
Butteranteil

71327, Ktn. 6 kg (120 Stiick)

Ktn. 211 ,48
(St.0,179)

|i I'l )

TK Mini-Feingebacke,
vorgegart, Mischkarton 3-fach
sortiert

— Stlickgewicht 30 g -
Blatterteiggeback in den Sorten
Croissants, Schoko-Brotchen und Ro-
sinenschnecken

46182, Ktn. 4,05 kg

(3 x 45 Stiick) kin. 27,70

(St. 0,205)

TK Mini Macarons, 6-fach sortiert

— Stlickgewicht 12 g -
eine hochwertige Zusammenstellung franzésischer Macronenspezialitaten. Gefertigt aus
selbstgemahlenen, hochwertigen Valencia-Mandeln, abgerundet mit einer feinen Creme.
In den Geschmacksrichtungen Vanille, Schokolade, Karamel, Zitrone, Pistazie, Himbeere

46953, Ktn. 1,152 kg (2 x 48 Stiick)

TK Mini-Croissants,

vorgegart

— Stiickgewicht 30 g -
Buttercroissants in Premium-Quali-
tat, mit 23 % Butteranteil

71325, Ktn. 4 kg (240 Stiick)

ktn. 26,15
(St.0,109)

TK Mini-Frichtekdrbchen,
vorgegart, Mischkarton 4-fach
sortiert

— Stiickgewicht 40 g -

Blatterteiggeback in den Sorten Apfel,

Erdbeer, Kirsch und Mango
46184, Ktn. 4 kg (4 x 25 Stiick)

ktn. 24,90
(St. 0,249)

Ktn. 37 ,90
(St. 0,395)

TK schokobrétchen,
vorgegart
— Stlickgewicht 35 g -
Blatterteigbrétchen mit Scho-
kostlickchen
84585, Ktn. 7,35 kg

(210 Stiick) ~ Ktn. 45,99
(St. 0,219)

Premium-

Konferenz-gebdck,

mit Jchokolade

16 hochwertige Sorten mit Schokola-
de, exquisites Geback aus traditionel-
ler Manufaktur seit 1922, die ideale
Beigabe zum Kaffee

88270,Ktn. 1000g  Ktn. 26,95

Premium-Jeminargebdck,
ohne Jchokolade
16 hochwertige Sorten, ohne Schoko-
lade, exquisites Gebéack aus traditio-
neller Manufaktur seit 1922, die ide-
ale Beigabe zum Kaffee

ktn. 26,45

88271, Ktn. 1000 g

Frischer Obstsalat
,Fresh Family”, ohne
Aufguss
ein gesunder und vollwer-
N tiger Obstsalat bestehend
! aus Ananas, Orange, gri-
nem Apfel, Honigmelone,
Cantaloupe Melone und
blauen Weintrauben
102642, Eimer 3,5 kg
Ei. 23,95
(kg 6,843)

f}' .

Frisches MUsli —
,Miss Swiss”
«nach Bircher Art” hergestellt aus hochwertigen Getreideflocken
wie Einkornflocken und Dinkel (keine Haferflocken), Saaten wie Kiir-
bis- Sonnenblumenkerne und Leinsaat, mit der SiiBe von Sultaninen
und Snnenblumenhonig. Abgerundet mit dem Aroma gerdsteter
Mandeln, der Note frisch gespresster Zitronen und die Verarbeitung
von feinblattrigen Apfeln machen mit dem ausgewogenen Verhalt-
nis von Quark und Joghurt dies Msli perfekt. Ein Muss fir jedes
Frihstlicksbuffet

E. 16,95

56586, Eimer 3 kg
(kg 5,65)

TK Obst

TK Obstbrunoise

Obstmischung zur Herstellung von

Frischer Obstsalat

LJummer Breeze”

- Abtropfgewicht 3300 g -

ein frischer und hochwertiger Obst-
salat aus griinen Apfeln, blauen
Weintrauben, Mangos, Ananas und
Wassermelonen. Besonders beliebt
auf dem Friihstiicksbuffet, fiir Ban-
kettveranstaltungen oder als vita-
minreiches Dessert zu jeder Jah-

reszeit
61771, Eimer5kg  Ei. 21,95
(kg 4,39)

Frische i
Orangenscheiben

- Abtropfgewicht 2000 g -

von aromatischen Orangen der Sor-
ten Valencia sowie Navel aus Spani-
en und Stdafrika. In ca. 1 cm dicke
Scheiben geschnitten. Reich an Vi-
tamin C, tiberzeugen mit ihrem sii-
Ben und saftigen Geschmack. Be-
sonders beliebt auf dem
Frihstiicksbuffet und als kleiner
Vitaminschub wahrend des Tages

74235, Eimer3kg  Ei. 19,95
(kg 6,65)

Melonenmix
aus Wasser-, Honig- und Rosa
Melone, reich an Vitamin A und C
als bunter Mix ideal fur jedes Buffet
82759.Eimer3kg  Ei. 16,95

(kg 5,65)

Cocktails, Fruchtjoghurt, Toppings und & g

vielem mehr

61989, Ktn. 4 x 2,5 kg kg 2,99

¢ ® ¢ &

Frisches Obst 3

Frischer Obstsalat
LJunny Bites”

bestehend aus Apfel, Ananas, Oran-
ge, Wassermelone, Mango und
Weintrauben. Besonders beliebt auf
dem Frihsticksbuffet, fir Bankett-
veranstaltungen oder als vitaminrei-
ches Dessert zu jeder Jahreszeit

E. 19,95
(kg 3,99)

61752, Eimer 5 kg

Frische Rosé )
Grapefruitscheiben

- Abtropfgewicht 2000 g -

von Grapefruits der Sorte Star Ruby
aus Honduras, USA und Sutidafrika.
In ca. 1 cm dicke Scheiben geschnit-
ten. Mild und aromatisch im Ge-
schmack, mit einer leicht bitteren
Note. Besonders beliebt auf dem
Frihstlicksbuffet und als kleiner Vi-
taminschub wahrend des Tages

E. 19,95
(kg 6,65)

74237, Eimer 3 kg

Frische Sweet
Ananaswurfel

- Abtropfgewicht 2000 g -

die Sorte MD2 aus Zentral- und
Stidamerika Uberzeugt durch ihren
stiBen Geschmack und ist reich an
Vitamin C. In ca. 2,5x 2,5 cm grof3e
Wiirfel geschnitten. Besonders be-
liebt auf dem Friihstiicksbuffet und
als kleiner Vitaminschub wéhrend

des Tages
74285, Eimer3kg  Ei. 19,95
(kg 6,65)
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TK Delice Mascarpone & GewUrz-Quitten-Gelee

leichte Mascarponecreme unter Gewdirz-Quitten-Gelee mit Ingwerno-
te auf Schokoladenbiskuit. Ideal in die gewlinschte Form (Tortensttick,
Rechteck, Quadrat) zu schneiden

69712, Riegel ca. 750 g st. 15,20

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

TK Delice Tiramisu mit Keksboden

- Riegel 650 g -

Schicht fir Schicht italienischen Dessertgenuss verspricht diese Delice
aus Mascarponecreme mit Amaretto und einem hellen, in Kaffee ge-
tréankten Biskuit auf Knusperkeksboden und einer Dekoration aus Kakao

106683, Riegel 650 g st. 16,90

TK Birnen-Frischkase Terrine

im Biskuitmantel

reife Birne und eine leichte Frischkasecreme werden von einem Mantel
aus Pistazienbiskuit umhallt

88929, Riegel ca. 680 g st. 15,90

Tiefgefroren aus der Form nehmen. In angetautem Zustand portionieren
Bei +2°C bis +7°C vollstandig auftauen und servieren

NEU

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

TK Delice Limettencreme auf schokoladenbiskuit

spritziger Limettengeschmack im Cheesecake- Style. Der Boden aus
dunklem Schokoladenbiskuit bildet einen optischen wie geschmackli-
chen Kontrast zu Limettengelee und Limettencreme

112187, Riegel 680 g st. 13,90

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

TK Delice von schokolodenmousse

zweierlei Mousse von Schokolade mit unterschiedlich hohem Kakao-
anteil auf einem hellem Biskuitboden auf Schokogrund, tiberzogen mit
einer Glasur von Schokolade mit 70 % Kakaoanteil. Ideal in die ge-
wiinschte Form (Tortenstiick, Rechteck, Quadrat) zu schneiden

53216, Riegel ca. 750 g st. 15,50

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

TK Gugelhupf, ,GrieBmousse”

— Stiickgewicht 55 g -
ein Dessertklassiker ist diese GrieBmousse mit Zitronenabrieb und
Vanille in dekorativer Gugelhupfform

ktn. 55,00

107141, Ktn. 4 x 20 Stiick
(Pa./ 0,687 / Tray (20 St.) 13,75

ervisa<
C— SrRiME

Desserts wie selbst gemacht

Die wohl grote Herausforderung eines gelungenen Meniis ist das
sliBe Finale. Hier prasentieren wir lhnen eine Auswahl handgefer-
tigter Dessert-Komponenten, die Sie gleichermaBen beim Bankett,
auf dem Buffet oder im a la carte Geschaft einsetzten kénnen. Je
nach Produkt im angetauten Zustand portionieren oder einzeln
entnehmen und im Kihlhaus auftauen. Mit fruchtigen So3en, Obst
oder Beeren der Saison anrichten - schneller und flexibler ist ein

Dessert in Patisserie-Qualitat kaum serviert.

Tipp:

Fir ein besonderes
Gasterlebnis kénnen
diese Kuchlein auch

als Mini-Dessert mit
einem HeiBgetrdnk
auf der Sourcer

Untertasse serviert

erden. SOURCER

4 TK Bio Petit Fours
gemischt

— Stiickgewicht 17 g / 30 ml -

TK Bio feine Kiichlein »

- Stlickgewicht 27 g -

Kleine Naschereien fir Buffets od kleine Naschereien fur Buffets
Sl e e W7 Bl s el oder zum Kaffee in verschiedenen

zum Kaffee in verschiedenen Sor- Seriat [Gieahiams, WM

ten: Joghurt-Zitrone, Schoko- e ;
Nuss, Exotic & Schoko Himbeer Apiah Wl Eline & Qi

! Aprikose
112020, Ktn. 48 Stiick 112021, Ktn. 60 Stiick
Kin. 37,92 kin. 39,00
. I
(5t.0,79) (St. 0,65)

Kt *‘« o *‘f
* T . * 7
el AT-B10-402 ‘/ﬁ ** AT-B10-402
EU-/Nicht-EU-Landirschaft EU-/Nicht-EU-Landwirschaft

TK Terrine Mascarpone
und Amarenakirschen

vollmundige, mit frischer Minze aromatisier-
te Mascarpone-Creme und Kirschgelee in
einem Mantel aus Schokoladenbiskuit

112190, Riegel 440 g st. 13,90




,}) Desserts & Sirup

Ahorn-Sfirup

CHlba

La Dolce Vita

Das Familienunternehmen aus Ulm hat  Geschaéftsfihrer
seinen Ursprung am Comer See. Dort ~ Massimo Forgione
entstand vor rund 35 Jahren eine kleine

.Pasticceria”, die Giovanni Forgione (Papa von Geschéftsfihrer
Massimo Forgione) Mitte der 90er nach Ulm brachte. Heute liefert
man hausgemachte italienische Backwaren und Desserts in ganz
Deutschland, nach Osterreich und die Schweiz. “Der Trend zum
handgemachten ‘a la Oma’s Backofen’ kommt wieder zuriick und
dieses Kriterium kénnen wir zu 100 % erfillen. Das ist unsere
Passion!”, so Massimo Forgione.

TK Jchoko-soufflé-Teig

—Schale 1kg-
Schokoladenkuchenmasse mit ori-
ginal belgischer Schokolade, zum
Selbstportionieren und Aufba-
cken. Uberraschen Sie lhre Gaste
mit frisch gebackenem Schoko-
Soufflé mit flissigem Kern. Vielsei-
tig einsetzbar z. B. als Basis fr Ku-
chen oder Desserts, oder auch als
Mini-Soufflé. Nach dem Auftauen
3 Tage haltbar

107243, Ktn. 8 Schalen
sch. 14,95

TK Apple Crumble TK Birmen Crumble [FE

—Stlick 125 g - —Stlick 125 g -

handgemachtes Apfelkiichlein mit ~ handgemachtes Birnenkiichlein

saftiger Creme Royal und frischen  mit saftiger Creme Royal mit Bir-
Apfelwirfel. Mit Butterstreusel be-  nenstlickchen. Mit Schokostreu-

deckt. Im Papierférmchen geba- seln bedeckt. Im Papierférmchen
cken gebacken
107238, Ktn. 18 Stlick 113765
Ktn. 28,62  Ktn. 18 Stiick Ktn. 32,22
(St. 1,59) (St. 1,79)

Zubereitung aus der Tiefkiihlung entnehmen und in der Mikrowelle auftauen

Bio Kanad. Ahornsirup

g[@ll Grad A

— Flasche 1 Liter -

besticht durch seine helle Bern-
steinfarbe, ausgepragte StiBe und
feinem Ahorngeschmack. Er eig-
net sich hervorragend zum StBen
von Backwaren, Milch- und SufB-
speisen sowie Muslis. Ein reines
Naturprodukt aus biologischem
Anbau

47853, Ktn. 6 Flaschen
Fl. 16,95

A
TK Speedy Coffee & Cream Dessert

eine Melange aus intensivem Kaffeemousse und

Milchcreme

112015, Ktn. 50 x 55 ml ktn. 39,50
(St.0,79)

TK weiB3es Jchokoladenmousse

weiBes Schokoladenmousse in kleiner Timbalform
112000, Ktn. 75 x 45 ml, kin. 44,25
v (St. 0,59)

TK GrieBflommeri

GrieBflammeri in kleiner Timbalform

112017, Ktn. 75 x 45 ml Ktn. 44,25
v (St. 0,59)

TK Panna Cotta
Panna Cotta in kleiner Timbalform
112018, Ktn. 75 x 45 ml ktn. 44,25
(St. 0,59)
v

TK Kokos-Mango-Mousse
Kokos-Mango-Mousse in kleiner Timbalform
112019, Ktn. 75 x 45 ml kin. 44,25
(St. 0,59)
v

<4 TK Mousse
im Dressierbeutel

- Beutel 1 kg -

112013 Mojito

112012 Tonkabohne

112011 Zartbitterschokolade

ferviervorschlag 112014 Kokos-Mango

U.efegngggre‘igos' Ktn. 3 Beutel kin. 25,50
JIEES (Btl. 8,50)

NEU

TK Mini Tértchen Griesflammerie mit Apfelkompott &
- Stlick 30 g-

ein beinahe klassischer, jedoch mit Kokosnuss veredelter GrieB3-
flammerie mit einem Topping aus Apfelkompott und echter
Vanille

112191, Ktn. 35 Stiick ktn. 39,90

Desserts 43

Kreativitat ist gefragt...

Die klassische Mousse im praktischen
Dressierbeutel bietet viele Verwendungs-
moglichkeiten:

Glaser befiillen, Nocken formen oder die
beigelegte Sterntille fir elegante
Rosetten oder Tortenverzierungen
nutzen.

Bei Raumtemperatur ca. 3 Stunden
Auftauzeit. Bei +5 °C 4 bis 5 Tage haltbar.
Bei Verwendung fiir Nockenformung den
Spritzbeutel tiefgekihlt mit einem
scharfen Messer aufschneiden und die
gefrorene Mousse zum Auftauen in ein
tiefes Gastroblech legen. Von der aufge-
tauten Mousse Nocken abstechen.

TK Nougatlasogne e

TK Speedy Erdbeere, in 2 Texturen a
lockere Erdbeermousse und reines Erdbeermark als Fruchtspiegel
ergeben eine erdbeerige Geschmacksexplosion

112016, Ktn. 50 x 55 ml ktn. 39,50
(St.0,79)

edles Nougatmousse und dunkle Schokoladen-
canache abwechselnd geschichtet

112001, Ktn. 2250 ml Ktn. 32,95

TK Schokoladenlosagne
weiBe Schokoladenmousse und

v TK Erdbeerlasagne

feine Erdbeermousse und dunkle
Schokoladeschichten zeichnen die-
ses Dessert aus

112002, Ktn. 2250 ml
ktn. 32,95

dunkle Schokoladenschichten zeich-
nen dieses Dessert aus

112003, Ktn. 2250 ml

Ktn. 32,95




NEU

mit hauchdiinner Schoko-
lade bespriht, dient als
stiBes Behaltnis fur ver-
schiedene Beilagen
86462, Ktn. 12 x 80 ml

Ktn. 21 ,48
(St. 1,79)

im Echtglas

der Klassiker neu interpretiert
und serviert im dekorativen
Weckglas

94914, Ktn. 12 x 80 ml

Ktn. 21 ,48
(St.1,79)

auf Portweinbirnen, im
Echtglas

locker leichtes Maroni-
mousse mit Portweinbir-
nen und feinem Schokola-
denbiskuit

54693, Ktn. 12 x 80 ml

Ktn. 21,48
(St. 1,79)

Jferviervorschlag
Lieferung ohne Glos

[ im Echiglos

Jerviervorschlog
Lieferung ohne Glas

Jerviervorschlag
Lieferung ohne Glas
@ NEU

TK Tiromisu

lelely

veganes Tiramisu auf
rein pflanzlicher Basis
im Echtglas

104254
Ktn. 12x 70 ml

Ktn. 21 ,48
(St. 1,79)

mit Marillenfruchtmark

lockere weiBe Schokomousse be-
deckt mit Marillenfruchtmark, fir
den raschen Einsatz

58622, Ktn. 50 x 55 ml

Ktn. 37,50
(St. 0,75)

mit Mangofruchtmark
lockere Passionsfruchtmousse
bedeckt mit Mangofruchtmark,
fir den raschen Einsatz

58732, Ktn. 50 x 55 ml

ktn. 37,50
(St. 0,75)

mit Himbeerfruchtmark
lockere Schokomousse bedeckt
mit Himbeerfruchtmark, fir den
raschen Einsatz

58310, Ktn. 50 x 55 ml

Ktn. 37,50
(St. 0,75)

im Echtglas

reichhaltige Mascarponecreme
mit Orangenlauterzucker getrank-
ten Biskotten und fruchtigem Erd-
beermark

54604, Ktn. 12 x 80 ml

ktn. 21,48
(St. 1,79)

aphrodisierendes Tonkabohnenmousse
in einer diinnen Haut aus Himbeermark
54687, Ktn. 16x85ml Ktn. 31,85

(St. 1,991)

Pistazien- und Nougatmousse verpackt

in einem hauchdiinnen Schokoladen-

mantel

54697, Ktn. 12x110ml Ktn. 21,48
(St. 1,79)

mit Himbeermark
fruchtig séuerliches Himbeermark eingebettet in ein Tirmchen
aus feinster, dunkler Schokoladenmousse

86464, Ktn. 20 x 115 ml ktn. 35,00
(St. 1,75)

- Stlickgewicht 40 g -

feinstes Nougat als fliissiger Kern im kleinen Mandelsoufflé

90720, Ktn. 36 x40 g Ktn. 35,65
(St. 0,99)

Beliebige Menge Soufflés gleichzeitig im Konvektomaten mit Dampf
erwdrmen - ca. 100°C, 40 % Luftfeuchtigkeit, 10 bis 15 Minuten

Desserts

]

Gottinger -

erlesene Patisserie o .
omas Gottinger

Im Ssterreichischen Waldviertel, ~ Inhaber, Chef-
zwischen sanften Hiigeln, satten ~ patissier und
griinen Wiesen und frischen, Ideengeber

klaren Gewassern, befindet sich

unsere Dessertmanufaktur. Wir stellen alle
Desserts handwerklich mit besten Grund-
produkten speziell fir die Gastronomie her.
Tiefkiihlung garantiert absolute Frische und
gleichbleibend hohe Qualitat. Wo es moglich ist,
versuchen wir regionale Rohstoffe einzukaufen.
Gluten- und laktosefreie Desserts sind fir uns
selbstverstandlich und in einem eigenen Kapitel
vertreten.

Mit unseren Desserts haben Sie lhre Kalkulation
punktgenau im Griff, ersparen sich Materialeinkauf
und kénnen Auftragsspitzen sehr gut abfedern.
Nehmen Sie sich mit unseren Produkten mehr Zeit
fir das Wesentliche — lhren Gast!

— Stlickgewicht 60 g -
der Dessertklassiker luftig, leicht und voller
Schokolade, mit flissigem Kern, warm servieren
53276, Ktn. 1,8 kg (30 Stiick) ktn. 41,70
(St. 1,39)




Jourcer HeiBBgetrénke

SOURCER

lhre \Vorteile im Uberblick:

Qualitdt: Hochwertige und veredelte HeiBgetrdnke-Speziali-
tdten aus nachhaltigem Bio-Anbau

Mischung:  Abgerundete und harmonische Geschmacksprofile der
einzelnen Sorten

Konzept: Attraktives Gesamtpaket inklusive Schulungen und

Profi-Maschinen
Transparenz: Konzept mit Geschichte und sozialer Verantwortung
Alles aus einer Hand: Eine Lieferung, eine Rechnung, personlicher
Ansprechpartner

Gemeinsame Steigerung der Wertschopfung
durch Inszenierung am Gast

BRAUNES GOLD

HERBSUBE GENUSSMOMENTE

Kakaohaltiges Getrdnkepulver

angenehm suBer, fruchtiger Charakter verbin-
det sich mit fein aufgeschaumter Milch zu ei-
nem spannenden Geschmacksmoment in der
Tasse

- Packung 1 kg -

106191, Ktn. 10 x 1 kg

Wertschépfung:

Charakteristika
Kakaohaltiges Getriinkepulver:

e Als Tkg-Packung und
portioniert erhdltlich

* Mit Milch und/oder Wasser
verwendbar

Pa. 7,98

* Fir alle géngigen Maschinen-

Tassenportionen
modelle geeignet

- Portion 25 g -
Pulver in portionierten Sachets fiir 140 ml hei-
Bes Wasser oder Milch - fir das Buffet oder

den Kassenbereich
106192, Ktn. 100x 259 kin. 29,98

**: * *
* T
*oxx
DE-OK0-009
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Certified
Kakao

Durch den Kauf von UTZ-zertifizierten Kakao unterstiitzt Sourcer den nachhaltigen

KAFFEE

GENUSS FUR ALLE SINNE

Espresso,
100 % Arabica, ganze Bohne

- Packung 1 kg -

aus kontrolliert biologischem Anbau, unge-
mahlen. Der SOURCER Espresso entfaltet die
komplexe Aromenvielfalt der Arabica-Bohne
ebenso wie das feine Spiel siidamerikanischer
Fruchtnoten in seinem modernen leichten
Charakter - fur den perfekten Genussmoment.

108448, Ktn. 6 x 1 kg re. 15,95

*‘Q * **"
* *
A/* * %
Besserer Anbau

DE-0K0-039
Bessere Zukunft Nicht-EU-Landwirtschaft

Caffee Crema,
100 % Arabica, ganze Bohne

- Packung 1 kg -

aus kontrolliert biologischem Anbau, unge-
mahlen, kann dieser Crema sowohl klassisch
fur die Zubereitung eines Caffé Cremas als
auch fur die Zubereitung eines fruchtigeren,
leichteren Espressos verwendet werden

111230, Ktn. 6 x 1 kg re. 15,95

x> : *’:
* *
¢/ﬂ *x
Besserer Anbau  DEOK0-039

Bessere Zukunft  Nicht-EU-Landwirtschaft

Filterkaffee,
100 % Arabica, gemahlen

—Packung 1 kg -

dieser mittelstark gerdstete und gemahlene
Kaffee aus kontrolliert biologischem Anbau
hat einen fruchtig-milden Charakter und eig-
net sich wunderbar, um frisch im Filter aufge-
gossen und schwarz, mit Milch oder als Cold

Brew genossen zu werden
106189, Ktn. 6 x 1 kg re. 15,95

* T

¢/* **
PLEKO-01
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

. ransparenz, Qualitat, Kunst und Handwerk - diese Begriffe haben die HeiBgetrdnke-
Welt beeinflusst. Im Zuge der zunehmenden Angebotsvielfalt und der damit gewachsenen
Informationsfille steigen gleichermaBen die Anspriiche lhrer Gaste an die Produk-
te. SOURCER gibt Ihnen hier die Moglichkeit, ideale Konzeptlésungen mit einzigarti-
gen Genussmomenten zu
schaffen. Durch veredelte Kaffee-, Tee- und Kakaospezialitaten in Bio-Qua-
litdt, verbunden mit umfassender Verkaufsunterstitzung, sind Sie in der Lage,
lhre Géste mit ,SOURCER” diese besonderen Momente erleben zu lassen....

Charakteristika Tee:

e Qualitativ hochwertige
Hochland-Tees

* Handgepfliickt fur
die feinsten Bldtter

Pyramidenbeutel,
biologisch abbaubar

Kannenbeutel

Bio Kamillentee mit
Orangenschalen®

Die leichte, zuriickhaltende SiiBe
der Kamille trifft auf einen Hauch
von fruchtiger Orange und ver-
bindet sich so zu einem komple-
xen, spannenden Geschmacks-
moment

Kanne: 107087
Ktn. 6x10x2g Btl.
Pa. 3,50
Pyramide: 111742,
Ktn. 6x25x1,5g Pck.

Pa. 4,99

Bio schwarzer Tee*

Fein, filigran, mit einem floralen
Aroma und der typisch muskatel-
len Note. Der Champagner unter
den Tees aus Darjeeling, Indien

Kanne: 107081
Ktn. 6x10x3,5g Btl.

Pa. 3'50
Pyramide: 111731

Ktn. 6x25x2g Btl.

Pa. 4,99

ERLESENE MINZE
I 2
Bio Krduter- und
Griinteemischung**

Grines, minziges Aroma-Bou-
quet, das aus einer Griin- und
Krauterteemischung besteht.
Erfrischt und bereitet einen er-
folgreichen Tag!

Kanne: 107086
Ktn. 6x10x3g Btl.

Pa. 3'50
Pyramide: 111738

Ktn. 6x25x2g Btl.

Pa. 4,99

TEE

* SOURCER EXPERTE, LUTZ WERNER -

FEINE AROMEN

KLASSISCHER
EARL GREY

Aromatisierte Bio
Schwarzteemischung

mit Bergamotte
Geschmack**

Intensiver und erfrischender
Schwarztee-Charakter, der mit Ber-
gamotte veredelt ein wunderbares
geschmackliches Erlebnis bietet

Kanne: 107083
Ktn. 6x10x3,5g Btl.
Pa. 3,50
Pyramide: 111734,
Ktn. 6x25x2g Btl.

Pa. 4,99

Y

Bio Krduter- und
Gewdirzteemischung**

Ayurveda-Blend mit ausgewo-
genem rundem Krauterprofil
wird ergénzt durch aufeinander
abgestimmte orientalische Ge-
wiirznoten

Kanne: 107089
Ktn. 6x10x3g Btl.

Pa. 3,50
Pyramide: 111740

Ktn. 6x25x2g Btl.

Pa. 4,99

KRAFTIGE
HEIDELBEERE & HOLUNDER

Aromatisierte Bio Friichte-
teemischung mit Ge-

schmack von Waldbeeren**
Fruchtiges, facettenreiches Ge-
schmacksprofil, das die milden
Waldfrucht-Noten von Heidelbee-
re und Holunder herausarbeitet

Kanne: 107084
Ktn. 6x10x4g Btl.

Pa. 3,50
Pa. 4,99

Pyramide: 111743
Ktn. 6x25x2g Btl.

Aromatisierter Bio Griintee
mit Passionsfrucht-Mango
Geschmack**

Exotische, fruchtige Noten der
Passionsfrucht und Mango spielen
mit dem dezent-filigranen Griin-
teecharakter

Kanne: 107088
Ktn. 6x10x3,5g Btl.

Pa. 3'50
Pyramide: 111744

Ktn. 6x25x1,5g Pck.

Pa. 4,99

LEUCHTENDER
| ENGLISH BREAKFAST

Bio Schwarzer Tee*

Kréftig belebend, malzig: ein in-
tensiver Assam! Veredele den
English-Breakfast mit Milch und
etwas Zucker und kreiere einen
unverwechselbaren Wachmacher
fir deine Gaste!

Kanne: 107082
Ktn. 6x10x3,5g Btl.

Pa. 3'50
Pyramide: 111733

Ktn. 6x25x2,5gBtl.

Pa. 4,99

Aromatisierte Bio
Rooibos- und Gewiirztee-
mischung**

Ein facettenreiches Geschmack-
serlebnis mit vanilliger Karamell-
Note

Kanne: 107085
Ktn. 6x10x4g Btl.

Pa. 3,50
Pyramide: 111735

Ktn. 6x25x2g Btl.

Pa. 4,99

Bei den dargestellten Teeabbildungen handelt es sich um die im jeweiligen Beutelformat enthaltene Rohwa-
renqualitét. Die Lieferung der Tees erfolgt im einzeln verpackten Pyramiden- bzw. Kannenbeutel-Format.

*
* *
* ok PLEKO-01

EU-/Nicht-EU-Landwirschaft

Kakaoanbau. UTZ-zertifizierte Bauern setzen bessere Anbaumethoden im Hinblick auf
Mensch und Umwelt ein. www.utz.org

* *
A/* xx PLEKO-01

Nicht-EU-Landwirtschaft




-~ Jourcer Werbemittel

107101

107102

107340

107103

Sourcer-Geschirr

Steingut in hochwertige Qualitat
in moderner Farb- und Formge-
bung, spiilmaschinengeeignet

Teekanne

mit Edelstahldeckel,

inkl. Sieb und Siebablage
107100, Ktn. 1 Stiick

St. ]4,99

Dessert-Teller
-20x20cm -
107105, Ktn. 6 Stiick

5. 5,99

Milchkaffee-Tasse,
300 ml

107102, Ktn. 6 Sttick

St. 4,99

Cappuccino-Geschirr
107340 Cappuccino-Tasse,

200 ml
St. 4,49

Ktn. 6 Stiick
107104, Untersetzer fir
Cappuccino-Tasse

Kin. 6 Stiick s. 4,99

6er Edle Tee-

Aufbewahrungs

box

107106
9er Edle Tee-
Aufbewahrungsbox
107108

107101

107100

108929

Latte-Macchiato-Glas,
330 ml

107109, Ktn. 6 Stiick

st. 2,29

Isolier-Kaffeekanne,
1 Liter
111443, Ktn. 6 Stiick

St. 14,99

Teebox-Kdartchen Set

Eignen sich ideal fir eine Ansicht
der Teesorten in der 6er bzw. er
Lackbox. Set aus 9 Karten/Sorten
Ruckseite ohne Motiv/Sourcer
grau Format 9,8 x 12,5 cm be-
schnitten Cello Spezialmatt, krat-
fest, einseitig Pfalz fir bessere
Ansicht der Sorten CMYK-Digital-
druck

114211, Set 9 Kértchen

St. 8,87

Charakteristika Geschirr:

* Steingut in hochwertiger Qualitat

* Moderne Farb- und Formgebung

* Design fugt sich universell in ent-
sprechenden Einrichtungsstil ein

* Spiilmaschinen-geeignet

Meniikarte

zum Aufklappen A
Selbststéndige Menikarte zum
Aufklappen, mit einer Ubersicht
lber Tee, Kaffee und Kakaoange-
bote mit Feldern zum Beschriften
fiir Preise. Mit Goldfolie veredelt.
Vierseitig bedruckt, gefaltet, hoch-

kant, 12,5 x 23,5 cm
nan3suck st 2,20
Einleger fir MenUkarte
Mentkarte zum Einlegen in beste-
hende Speisekarten, mit einer
Ubersicht tber Tee, Kaffee und
Kakaoangebote mit Feldern zum

Beschriften fiir Preise. Doppelsei-
tig bedruck, hochkant,

14,8 x21 cm
114212, Stiick s. 1,60

Holzdisplay

mit Hochglanz-Lack veredelt, fiir
Pyramidenbeutel-Auswahl an:

107106 6 Sorten
Ktn. 1 Stack St. 24,95

107108 9 Sorten

Ktn. 1 Stiick
<

St. 34,95

Port. Bio-Roh-Rohr-

zucker

—Sticks 4 g -
Rohrohzucker* aus Brasilien, st und
leicht malzig im Geschmack

110232, Ktn. 1000 Sttick

Ktn. l 7,90

*
w5 * *
* *
* o x
DE-0K0-007

Nicht-EU-Landwirschaft

*aus konkolliert 8kolo-
gischem Anbau

Bambusbecher to go

- Fillmenge 325 ml -
Wiederverwendbarer Becher fiir den
Weiterverkauf an lhre Gaste - die
nachhaltige Alternative zu Einweg!

108495, Ktn. 48 Stuick

5. 6,99

Espresso-Geschirr
aus Steingut, dickwandig, mit
goldenem Sourcer Logo

107101, Espresso-Tasse 80 ml
Geeignet fiir einen einfachen und
doppelten Espresso, ebenso fiir
Espresso Macchiato und einen klei-
nen Cappuccino. Hervorragende
Ergénzung als kleine Teetasse im
Set mit der Sourcer Teekanne.
Spullmaschinengeeignet

Ktn. 6 Stick St. 2,99

107103, Untersetzer fir
Espresso-Tasse
Ktn. 6 Stick St. 4,99

108925, Espresso-Tasse 40 ml

Geeignet fiir einen einfachen Es-
presso. Fir die Inszenierung am
Gast wird die passende Untertasse
empfohlen. Spiilmaschinengeeignet

Ktn. 6 Stiick 5. 2,69

108929, Untersetzer fur

Espressotasse
Ktn. 6 Stiick st. 4,99
108925
108929




Rum ist der neue Gin

... denn Klassiker sind immer im Trend !

Plantation Rum Barbados
Extra Old 20th Anniversary
40% Vol.

intensiver Duft nach Karamelltoffées,
mit feinen Réstaromen. Weich und
ausgewogen, mit der exotischen
StiBe von Zuckerrohr, fruchtig nach
reifer Banane, kandierter Orange,
gerdsteter Kokosnuss, Kakao, Toast
und Vanille

110819, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. FI. 37,95

Malecon 18 Years Old Rum

aus Panama 40% Vol.

nach der Destillation aus Melasse reifte
der Rum 18 Jahre lang in Eichenholz-
fassern. Vielschichtige Aromatik : StiBe
Melasse, angenehme Wiirze gesellen
sich zu Rosinen und Schokolade sowie
zu einem Unterton von Nissen

110861, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. Fl. 29,95

Zacapa Rum Centenario
23 Y. Jolera 40% Vol.

Ultra-Premium-Rum mit stiBem Aroma
und leichten Fruchtnoten. Holz, warme
Gewdirze wie Vanille + Zimt sowie leich-
te Anklange von Schokolade treffen
aufeinander. In verschiedenen Eichen-
fassern nach dem Sistema Solera Ver-
fahren gereift

101238, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. Fl. 39,95

Botucal Reserva
Exclusiva Rum aus

Venezuela 40% Vol.
dunkel-kupferfarben mit stiBen, wir-
zigen facettenreichen Aromen von
Honig, Vanille, Toffee etwas Muskat
und Schokolade. Der Nachhall ist
enorm lang und seidig

110788, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. FI. 27,95

A. H. Riise Rum Non Plus
Ultra in Geschenk-
verpackung 42% Vol.

komplexe Aromenvielfalt von Sherry
und Vanille deutlich zu spiren, die
ihre volle Vielfalt erst im Geschmack
zeigen. Am Gaumen Noten von Ta-
bak und Sherry. Streng limitierter
Premium-Rum, per Hand hergestellt

110770, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. FI. 79,00

Kraken Black Spiced Rum
Jpiced Rum aus Trinidad
40% Vol.

wird als Spiced Rum bezeichnet.
Die enthaltenen 14 Aromen werden
nach einer zweijahrigen Reifezeit in
Bourbonfassern hinzugefigt. In der
Nase wiirzige Vanille mit Zimt und
suBe Karamelltoffées mit einer Ah-
nung von Kaffee

110815, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. FI. 15,95

Matusalem Rum 23 Years

Gran Reserva 40% Vol.
Vanille und Melasse dominieren, da-
hinter kommt ein frischer Duft von
Pflaumen und Karamell. Ein zarter
Geschmack von Vanille einhergehend
mit einer wundervollen SiiBe

76908, Ktn. 3x0,7 Ltr. Fl. 39,95

Don Papa Rum von den
Philippinen 40% Vol.

im small batch - also in geringen
Mengen - produziert reift er sieben
Jahre lang in Féssern aus Eichenholz.
AnschlieBend erfolgt das Blending.
Das Ergebnis: harmonisch und rund

110803, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. FI. 27,95

Gosling Gold Jeal Rum
Rum aus Bermuda

40% Vol.

Amber Rum, der 5 Jahre in Eichen-
fassern verbrachte. Duftet nach Ho-
nig, Kirschen, Karamell, Mokka +
Nusscreme. Am Gaumen fruchtig-
stiBer, mittelschwerer Kérper, mit
Vanille, Bananen und Wiirze

110812, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. FI. 19,95

Pyrat X. O. Reserve Rum
aus Guyana 40% Vol.

fruchtig mit den Aromen getrockne-
ter Aprikosen und Orangen. Dazu
Vanille, Karamell und Marzipan.
Weich und samtig

110831, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. Fl. 29,95

Gunroom Navy Rum
Issued at Gunpowder
Proof 65% Vol.

Getrocknete Tropenfriichte und Tof-
fee werden durch einen anregenden
Beiklang von Gewiirzen ergénzt. Im
Geschmack bringt der kraftvolle und
selbstbewusste Gunroom Navy Rum
rauchige, holzige und wiirzige Téne
mit. Eignet sich fiir Grog

110767, Ktn. 6x 0,5 Ltr. Fl. 28,95

Presidente Marti 19 Years
Old Rum aus der Dominik.
Rep. 40% Vol.

vielschichtiges Aromaprofil; vollmun-
dig und rund, stiB-fruchtig und wiir-
zig mit Aromen von roten Friichten,
dunkler Schokolade, holzigen Noten
und Vanille

110828, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. Fl. 34,95

€l Dorado 12 Jahre Rum
aus Guyana 40% Vol.

goldgelbe mit einem holzigen und
stiBen Bouquet. Aromen exotischer
Gewiirze, was an die Weihnachtsba-
ckerei denken lasst. Vanille, eine anre-
gende Wiirze, Eichenholz und brauner
Zucker bestimmen das Bild

110805, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. Fl. 29,95

Dictador 12 Jahre Jolera
Rum aus Kolumbien

40% Vol.

kréftige Bernsteinfarbe, die ins Rt-
liche spielt. Der Geschmack ist sanft
nach Karamell, Kakao, etwas Kaffee
und Honig sowie Spuren von Eiche

110798, Ktn. 6 x 0,7 Ltr. Fl. 27,95




43 Weine
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B s trovinum|

Wein zwischen Tradition und

Moderne

Gastrovinum beliefert die Hotellerie und Gastro-
nomie. Mit einem umfangreichen Sortiment an
Wein, Sekt, Champagner sowie Spirituosen. Tag fir

Tag, direkt und deutschlandweit.

Unsere Fachberater und Sommeliers stehen lhnen
kompetent zur Seite und stellen lhnen individuell das
passende Sortiment zusammen. Bei Gastrovinum genief3t
jeder Kunde neben besten Weinen stets zuverlassigen
Service und eine hohe Fachkompetenz.

Besuchen Sie uns auf www.gastrovinum.de

WeiBer Burgunder,
trocken, Weingut Fritz WaBmer,
Baden QbA

mit schoner Finesse und Mineralitat.
Von frischen Apfelaromen und leicht
nussigem Abgang gepragt.
12,5 vol.%

97226, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 8,10

Grauer Burgunder,

trocken, Weingut Fritz WaBmer,
Baden QbA

gepréagt von reifer Frucht mit scho-
nem Schmelz, rund und klar im Aro-
ma mit anregendem Nachhall.
13,5 vol.%

97224, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

F. 8,40

Dornfelder,

trocken, Weingut Thorsten
Krieger, Pfalz QbA

im Holzfass gereift, sehr samtiger,
fruchtiger Rotwein mit harmonisch
eingebundener Taninstrucktur.

13 vol.%

82790, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Chateau Nicot blanc,
trocken, Bordeaux AOC

schénes Bukett von exotischen
Frichten und Bliiten. Angenehm
fruchtig mit feiner Saure. 12,5 vol.%
66956, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 5,75

Fl. 4,55

Chateau la Tuilerie du Puy,
trocken, Entre-Deux-Mers AOC
delikates Bukett mit dem Duft nach
exotischen Friichten und Ginster.
Frisch, zart und elegant. 12,5 vol.%

79048, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
F. 5,90

Lugana Ca'Nova

Cecilia Beretto,
trocken, Veneto DOC
ein fruchtiger Wein mit
floralen Noten, leichter
Wiirze und feiner Saure.
Charmanter Begleiter zu
vielen leichten Gerichten.
12,5 Vol.%

99752, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
F. 8,90

Chianti Colli fenesi
,Giobatta”, Tenimenti Andreucci
DOCG

dies ist einer jener seltenen Tradi-
tions-Chianti, die neben Sangiovese
noch einen geringen Anteil an Cana-
iolo Nero enthalten. Elegant, leicht
wiirzig mit Nuancen von Pfeffer und
Thymian gepaart mit Uppiger Frucht
von Kirschen, Heidelbeeren, Pflau-
men, Schlehe und einem Hauch Veil-
chen. Mineralisch, feinwiirzig, sam-
tig, harmonisch, mit langem
Nachbhall. 13,5 vol.%

59183, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 6,35

Cerasuolo D‘Abruzzo

Borgate,

trocken, DOC

Frischer fruchtiger Duft mit charak-
teristischem Geruch von Weichselkir-
sche mit blumiger Note, am Gaumen
frisch und spritzig mit lebendiger
Saure

78023, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
Fl. 4,05

Pinot Nero Glener,

trocken, Alto Adige DOC

sehr schone Nase mit Aromen von
Kirschen, Himbeeren, Johannisbee-
ren, Rauch, Nelken, Unterholz, ein
Hauch Vanille, Schokolade, Rosen
und Veilchen. Am Gaumen fleischig,
saftig, seidig, mineralisch, vielschich-
tig, zartes Holz, sehr schéne Frucht,
elegant und sehr lange nachhallend

70169, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
Fl. 8,75

Jalentein Portillo

Jauvignon Blanc,

trocken, Bodegas Jalentein, Valle
de Uco, Argentinien

eine frische, exotische Note harmo-
niert perfekt mit der agilen Séaurea-
der und dem Sortentyp. 13,5 vol.%
76217, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 5,95

Jalentein Barrel Fermented

Chardonnay,

trocken, Bodegas Jalentein, Valle
de Uco, Argentinien

dieses unvergleichliche Bouquet von
reifen Apfeln, saftigen Birnen und
buttrigem Schmelz unterstreicht den
langen Abgang. 13,5 vol.%

76214, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
Fl. 9,95

Jalentein Primus Malbec,
trocken, Bodegas Jalentein, Valle
de Uco, Argentinien

ein perfektes Zusammenspiel von
dunklen Friichten, zartem Holunder
und pikanten Gewdlrzen generiert
eine gewaltige Fruchtfiille, umhllt
von weichen Tanninen und miindet
in beispielloser Eleganz. 15 vol.%

76215, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
F. 32,90

Jekt

Jekt

,Jmaragd”, halbtrocken
elegante, frische Frucht; mild
und jugendlich

55124 halbtrocken

Ktn. 6 x 0,75 Ltr. Fl. 3,35
40746 trocken

Ktn. 6 x 0,75 Ltr. Fl. 3,35
40760 trocken

Ktn. 24 x 0,2 Ltr. F. 1,27

Jalentein BS Merlot,
trocken, Bodegas Jalentein, Valle
de Uco, Argentinien

die Symbiose aus einer Fruchtfille
reifer Paprika, cremiger Vanille und
dezenten kubanischen Zigarren ver-
leiht diesem Merlot trotz weicher
Tannine einen kraftigen Abgang.
13,5 Vol.%

111726, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 9,95

Jalentein Portillo Merlot,
trocken, Bodegas JSalentein, Valle
de Uco, Argentinien

Aromen dunkler Friichte und leicht
gediinsteter Paprika. Am Gaumen
sanft und harmonisch mit langem und
gefélligem Abgang. 13,5 Vol.%
110557, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 5,95

Malbec Rires Andinos

Mendoza

trocken, Argentinien

ausdrucksvoll und fruchtig mit Noten
dunkler, reifer Waldbeeren und An-
klangen an Lakritze; weich und zu-
ganglich. 12,5 Vol.%

110236, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 3,95

Jalentein Portillo Malbec

Rosé,

Bodegas Jfalentein, Valle de Uco,
Argentinien

kraftiger Rosé mit dem Duft von
Rose, Kirsche und Himbeere, kraftig
im Geschmack, komplex und an-
spruchsvoll mit ganz zartem Tannin.
12,5 vol.%

64468, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
Fl. 5,95

Jekt

~J/maragd”, Rosé
trocken

eine fein abgestimmte
Cuvée, feinfruchtig und
nachhaltig. 11 vol.%
40086

Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

-+

Lo Nuestro Tempranillo

Crianzo,

trocken, Bodegas Alconde /. L.,
Navarra DO

ein klassischer, fruchtiger Rotwein mit
intensiven Waldfrucht- und Pflaumen-
aromen, gepaart mit Gewdirz- und
Rostaromen. Passt ideal zu Rind, Ge-
richten mit kraftigen Kasesorten wie
Gorgonzola oder Ziegenkase sowie zu
Uberbackenen Speisen. 13,5 vol.%,
Saure 5 g/Liter, RZ 1,1 g/Liter

97203, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
Fl. 4,45

Lo Nuestro Merlot Reserva,
trocken, Bodegas Alconde . L.,
Navarra DO

dieser Rotwein iiberzeugt durch ein
lang anhaltendes, intensives Aroma
von Waldfriichten und Kirsche, ge-
paart mit feinen Vanillearomen und
hervorragend eingebundenen Résta-
romen. 13,5 vol.%

97201, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.
Fl. 6,35

Crianza Riojo,

trocken, Ramon Bilbao, DOC
komplexes Bukett von dunklen
Friichten mit Nuancen von Mandel-
holz und etwas Zimt. Am Gaumen
kraftig, weich und samtig; langes Fi-
nale mit reifen Tanninen. 13,5 Vol.%
99914, Ktn. 6 x 0,75 Ltr.

Fl. 6,95





