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Höchste Qualität für höchste Ansprüche 
Die exklusive Marke CARTE D´OR für die Gastronomie steht für köstliche und raffinierte Rezepturen –  
zum Portionieren von Solokugeln, als beeindruckender Eiscoupe und auch für innovative Dessertkreationen.

Damit das Dessert zum Höhepunkt jedes Menüs wird.

Seite 4
Waldviertler Mohnnudeln

Seite 17
Wachauer Marillenknödel

Seite 6
Kaffee-Panna-Cotta

Top-Neuheit 2022

Seite 19
Kaffee trifft auf Nuss  

Inhaltsverzeichnis

Rezepttipps vom Eispâtissier

Nachhaltigkeit

Besser für mich
•	 Weniger Zucker und  
     Kalorien

Besser für den Planeten
•	 Verantwortungsvolle  
     Rohstoffe und Produktion

Besser für die Gesellschaft
•	 Faire Arbeitsbedingungen 
     unserer Zulieferer

RFA-zertifiziert
•	 Verschiedene Produkte von  
    Carte D‘Or sind „Rainforest  
    Alliance“-zertifiziert, für  		
	 kontrollierte Nachhaltigkeit 	
	 auf verschiedenen Ebenen. 

Mehr vegan
• 2022 führen wir weitere neue vegane Sorten ein.

Verschiedene Sorbets wurden und werden noch  
auf vegane Rezepturen umgestellt. Informationen zu 
Allergenen sind am Ende des Folders sowie auf 
unserer Website www.eskimo-business.at zu finden. 

Unsere Strategie für nachhaltige Produkte

2,4 L
Carte D’Or Sorbet Erdbeere VEGAN

NEU

2,4 L
Carte D’Or Kaffee

NEU
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Carte D’Or Sorbet Erdbeere VEGAN
Köstliches Erdbeersorbet auf pflanzlicher Basis  
mit Erdbeerstückchen.

NEU

Sorbet Marille
mit Marillenstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 35669

Sorbet Schwarze  
Johannisbeere VEGAN
mit Johannisbeerstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39248

Sorbet Kirsche
mit Kirschstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 35767

Sorbet Apfel VEGAN
mit kandierten Apfelstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39803

Sorbet Ananas
mit kandierten Ananasstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 35708

Heidelbeere-Obers
mit Heidelbeerestückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 33371

Joghurt 
 Joghurteis, 5 l

Art.Nr.: 80508

Banane
mit Bananenstückchen, 2,4 l 

Art.Nr.: 35712

Erdbeer
mit Erdbeerstückchen, 2,4 l / 5 l

Art.Nr.: 35890 / 78309 

Amarena-Vanille
mit fruchtiger Weichselsauce und
weißen Schokoladenstückchen, 5 l

Art.Nr.: 96176

Sorbet Mango VEGAN
mit Mangostückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39802

Schoko-Waldfrucht VEGAN
mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 l

Art.Nr.: 40539

Sorbet Maracuja VEGAN
mit Mangostückchen, 2,4 l  

Art.Nr.: 39804

Sorbet Zitrone VEGAN
mit Zitronenstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39801

Kokos-Heidelbeer VEGAN
mit feinen Kokosnussstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 40537

Sorbet Himbeer VEGAN
mit Himbeerstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39944

Zutaten für 10 Portionen
• 1/2 kg am Vortag gekochte 
   mehlige Erdäpfel
• 250 g Mehl
• 30 g Butter
• Prise Salz
• 1 Ei
• etwas Zucker

•  Vanillezucker
• Rum
• Graumohn
• Staubzucker
• 10 Kugeln Carte D‘Or  
   Sorbet Schwarze Johannisbeere
• Lukull Vanillesauce

Zubereitung: 
Gekochte Erdäpfel fein zerdrücken und mit griffigem Mehl, Butter, 
einer Prise Salz und Ei zu einem Teig kneten. Daraus Nudeln formen 
und ca. 10 Minuten langsam im Wasser kochen lassen. Nudeln ab-
seihen und in einem Gemisch aus zerlassener Butter, Zucker, etwas  
Vanillezucker und einem Schuss Rum schwenken. Genügend gerie-
benen Waldviertler Graumohn darunter mischen und mit Staubzu-
cker bestreut. Eine Kugel Carte D‘Or Sorbet Schwarze Johannis-
beere rundet das Dessert ab.

Waldviertler Mohnnudeln

Kokos
mit Kokosflocken, 2,4 l

Art.Nr.: 74777°

Mango-Melone laktosefrei
mit Mangostückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 68035

Joghurt-Pfirsich
mit Pfirsichstückchen, 5l

Art.Nr.: 77140

Fruchtig & frisch

Rezepttipps vom Eispâtissier

Frische, fruchtige Sorten von Carte D‘Or – für unwiderstehlich erfrischende Genussmomente

NEU: 
Einige der erfrischenden Carte D’Or Sorbets sind bereits frei von Lebensmitteln tierischen Ursprungs und viele weitere werden es noch. 
Somit sind unsere veganen Sorbets perfekt für eine vegane Ernährung geeignet.
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Haselnuss-Krokant
mit karamellisierten Haselnussstückchen, 
2,4 l

Art.Nr.: 35936

Salted Caramel
mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Würfeln
2,4 l

Art.Nr.: 74668

Latte Macchiato
mit Schokoladenstückchen, 5 l

Art.Nr.: 70159

Zimt
mit Zimtzuckerstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 35721

Pistazie
mit Pistazienstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 47467

Milchschokolade 
mit Schokoladenstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 35910

Tiramisu
mit Kuchenstückchen und 
Schokoladensauce, 5 l

Art.Nr.: 32239

Caramel
mit Karamellstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 35749

Walnuss
mit Walnussstückchen, 5 l

Art.Nr.: 87020

Vanille
mit vermahlenen Vanilleschoten, 2,4 l

Art.Nr.: 74740

Stracciatella
mit Schokoladenstückchen, 5 l

Art.Nr.: 77803

Weißer Nougat
mit feinem Nougat de Montélimar, 2,4 l

Art.Nr.: 46688

Schokolade 
mit Schokoladenstückchen, 5 l

Art.Nr.: 33428

Bourbon-Vanille
mit Bourbon-Vanilleschoten, 5 l

Art.Nr.: 32204 

Rum Rosine
mit eingelegten Rosinen, 2,4 l

Art.Nr.: 47466

Toffee VEGAN
mit karamellig schmeckender Sauce, 5 l

Art.Nr.: 9148

Kaffee
mit Schokoladenstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 46689

NEU

Zutaten für 10 Portionen 
• 10 Kugeln  
   Carte D`Or  
   Toffee Vegan
Kaffee-Panna-Cotta:
• 750 ml Schlagobers- 
   Alternative

• 750 ml Reismilch
• 1 Prise Salz
• 7 g Agar-Agar 
• 10 g Vanillepaste
• 70 g Instant- 
   Espressopulver

Kaffeeschaum:
• 10 EL Zucker
• 75 g Instant- 
   Espressopulver
• 200 ml heißes  
   Wasser

Zubereitung: 
Für das Kaffee-Panna-Cotta Schlagobers-Alternative, Reismilch, Salz,  
Vanillepaste und Espressopulver in einen mittelgroßen Topf geben und 
aufkochen. Für 15 Minuten auf dem Herd köcheln lassen. Agar-Agar in 
die Schlagobersmischung geben und erneut aufkochen. Schlagobers- 
mischung durch ein Haarsieb laufen lassen und anschließend auf Glä-
ser verteilen. Die Kaffee-Panna Cotta für mindestens 4 Stunden im 
Kühlschrank fest werden lassen. 
Kurz vor dem Servieren den Kaffeeschaum herstellen. Zucker, heißes 
Wasser und Espressopulver in ein kleines Gefäß geben und mit dem 
elektrischen Schneebesen ca. 2 Minuten  steif schlagen. 
Kaffeeschaum auf die Gläser mit Kaffee-Panna-Cotta verteilen und  
mit einer Kugel Carte D`Or Toffee Vegan toppen. Sofort genießen.

Kaffee-Panna-Cotta

Schokoladig & cremig
Verführerisch-cremige und schokoladige Carte D`Or Eissorten – das Geschmackserlebnis für unvergessliche Genussmomente

Rezepttipps vom Eispâtissier

Kaffee Schoko Becher mit Baileys 

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine Kugel Schokoladeneis mit Schlagobers, 
Schokoladenraspeln, Waffel und Baileys.

Schokobecher

Der schokoladige Genuss für alle Naschkatzen –  
eine unwiderstehliche Versuchung!

Eiscreationen_2022_v8_rz.indd   6-7Eiscreationen_2022_v8_rz.indd   6-7 17.12.21   10:1717.12.21   10:17



8

C
ar

te
 D

‘O
r

natürliche  
Inhaltsstoffe

weniger Zutaten Vanille 

Salted  
Caramel

Kokos 

Rum  
Rosine 

Pistazie

Weißer 
Nougat

weniger Zucker

weniger  
Zusatzstoffe

gleiche Cremigkeit

gleicher Geschmack

Carte D’Or Nougat Mousse
Köstliches Nougat-Eis mit knackigen Krokant-
stückchen.

Art.Nr.: 90750

... überzeugen nicht nur durch das außergewöhnliche Geschmackserlebnis, sondern auch durch ihre einfache Handhabung und exakte 
Kalkulierbarkeit. In Minutenschnelle ist ein perfektes Dessert serviert, das hübsch aussieht und den Gaumen verwöhnt.

Carte D’Or Limone
Köstlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten 
Fruchtschale angerichtet.

Art.Nr.: 70382

Toffee VEGAN
mit karamellig schmeckender Sauce, 5 l

Art.Nr.: 9148

Carte D’Or Cocco
Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer 
halben Kokosnussschale.

Art.Nr.: 63356

Schoko-Waldfrucht VEGAN
mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 l

Art.Nr.: 40539

Sorbet Mango VEGAN
mit Mangostückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39802

Sorbet Maracuja VEGAN
mit Mangostückchen, 2,4 l  

Art.Nr.: 39804

Sorbet Zitrone VEGAN
mit Zitronenstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39801

Sorbet Himbeer VEGAN
mit Himbeerstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39944

NEU
Sorbet Erdbeere VEGAN
mit Erdbeerstückchen (3 %) Erdbeerpüree (44 %), 
2,4 l

Art.Nr.: 39481

Unsere laktosefreien Eissorten sind mit laktosefreier Milch hergestellt und für 
Konsumenten mit Laktoseintoleranz besonders gut geeignet. Auf unseren 
Produkten weisen wir mit einem * darauf hin, dass ein geringer Anteil an Lak-
tose (<0,01%), sowie Milcheiweiß enthalten sind. Alle veganen Eissorten sind 
laktosefrei.

Allergeninformationen – 
Wie unterstützen wir Sie?

•	 Allergene Stoffe sind in der 
Zutatenliste, direkt auf der 
Produktverpackung, besonders 
hervorgehoben.

•	 Allergen-Informationen sind 
über GS1, sowie über eine Excel-
Übersicht abrufbar.

•	 Bereitstellung einer kompakten 
Übersicht der Allergene in un-
seren Produkten am Ende dieses 
Folders, sowie auf www.eskimo-
business.at

•	 Bereitstellung der Übersicht auch 
über www.eiskarten-druck.at bei  
jeder Eiskartenbestellung.

Darüber hinaus gilt: 
Bitte um Berücksichtigung aller  
anderen Eiscoupe-Zutaten wie  
Dekormaterial – Schlagobers, 
Nüsse, Waffeln etc. – bei der ent-
sprechenden Gästeinformation.

Kokos-Heidelbeer VEGAN
mit feinen Kokosnussstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 40537

Sorbet Apfel VEGAN
mit kandierten Apfelstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39803

Sorbet Schwarze  
Johannisbeere VEGAN
mit Johannisbeerstückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 39248

9

Servierfertige Eisdesserts

Wir bieten eine breite Produktpalette an laktosefreien und veganen (vegan  laktosefrei) Sorten für all 
jene, die spezielle Anforderungen an ihre Ernährung haben. Einige unserer Sorbets werden bereits auf rein 
pflanzlicher Basis hergestellt, an weiteren Rezepturumstellungen wird schon gearbeitet. Denn, auf unser 
köstliches Eis soll niemand verzichten müssen! 

Wir arbeiten laufend daran, das Carte D‘Or Geschmackserlebnis qualitativ noch hochwertiger zu gestalten. Deshalb optimieren wir unsere 
Rezepturen, indem wir Zucker, Zusatzstoffe und andere Zutaten, die nicht unbedingt benötig werden, reduzieren und durch natürlichere Inhalts-
stoffe ersetzen. Und das alles bei gleicher Cremigkeit und gleichbleibendem Geschmack. Einige Varianten mit verbesserten Rezepturen werden 
bereits im Laufe des Jahres erhältlich sein.

Vegane Sorbets

Mango-Melone laktosefrei
mit Mangostückchen, 2,4 l

Art.Nr.: 68035

laktosefrei

Vegan & laktosefrei
Unsere Produkte für Menschen mit speziellen Ernährungsbedürfnissen und -anforderungen

Noch  mehr Qualität
Besser für mich

Carte D’Or Tartufo Il Classico
Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce 
und Kakaopulver.

Art.Nr.: 62840

Carte D’Or Tartufo Bianco
Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce 
und weißer Raspelschokolade.

Art.Nr.: 62841

Servierfertige Eisdesserts

weitere 
Sorten 
folgen!
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Solokugeln
Außer-Haus-VerkaufCoupe Nusstraum

Ergiebigkeit  
einer Wanne

* Die gezeigten Kalkulationen basieren auf der 
Verwendung eines 30er Portionierers. Die Ergie-
bigkeit einer Wanne und damit der Preis pro Kugel 
kann je nach Eiskonsistenz, Temperatur, Person und 
verwendetem Portionierer abweichen. Die Preise 
weiterer Zutaten sind abhängig von der Saison und 
dem jeweiligen Marktpreis. In den gezeigten Kalku-
lationsbeispielen wurde von den durchschnittlichen 
handelsüblichen Marktpreisen ausgegangen.

Beispielkalkulation:* 
Kalkulation für 1 Portion
Je eine Kugel (30er Portionierer)
Carte D’Or Pistazie		  0,45 €
Carte D‘Or Kokos		  0,45 €
Carte D‘Or Walnuss		  0,38 €
30 g Schlagobers		  0,15 €
20 g Dessertsauce Schokolade	 0,15 €
20 g versch. Nüsse		  0,20 €
2 Dekohippen		  0,15 €

Materialeinsatz		  = 1,93 €
UVP		  = 5,80 €
Spanne		  = 3,87 €
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Vorteile der Flaschen

•	 30% weniger Plastik, dadurch bessere Handhabung  
und mit nur einer Hand dosierbar.

•	 Vollständig recyclebare Verpackung. 

•	 Carte D‘Or Topping Schoko – die Nummer 1 im  
Schoko-Dessertsaucen-Markt in Österreich.

•	 Unveränderte Rezeptur – alle Rezepturen sind glutenfrei.

•	 Topping Waldfrucht und Erdbeer – hergestellt mit  
nachhaltig angebautem Waldfrüchten und Erdbeeren.

Carte D’Or  
Dessert-Topping  
Mango-Marille
6 x 1Liter

Art.Nr.: 18141

Carte D’Or  
Dessert-Topping 
Erdbeer
6 x 1Liter

Art.Nr.: 18424

Carte D’Or  
Dessert-Topping  
Schoko
6 x 1Liter

Art.Nr.: 18509

Carte D’Or  
Dessert-Topping  
Toffee
6 x 1Liter

Art.Nr.: 18606

Carte D’Or  
Dessert-Topping  
Waldfrucht
6 x 1Liter

Art.Nr.: 18421

Kalkulationsbeispiele

3 Schritte zum perfekten Coup

Die CDO Toppings im neuen Design, welches viele Vorteile mit sich bringt: Bessere Handhabung durch  
10 % weniger Plastik, eine vollständig recyclebare Verpackung und einen luxuriösen Auftritt durch das  
neue edle Design. Die neuen Flaschen sind im Laufe des Jahres verfügbar.

Toppings 

Sortimentsübersicht
Je nach Eiskonsistenz, Temperatur und Person können die Durchschnittswerte abweichen.

Portioniergrößen

EMPFEHLUNG

20er 24er 30er 40er

Ganzkugeln je L 10 12 15 20

ca. ml je Ganzkugel 100 83 67 50

Anzahl Ganzkugeln je Wanne

Wannengröße

5 Liter 50 60 75 100

2,4 Liter 24 29 36 48

Aufräumen: Für eine optimale Konservierung

Beispielkalkulation:* 
2 Kugeln            Preis pro Kugel: ø 0,45 €	 =  0,90 €

Materialeinsatz		  = 0,90 €
Empfohlener Verkaufspreis	 = 2,20 €
Spanne		  = 1,30 €

Ausführung: Für ausnahmslose Hygiene

Portionierer 
spülen und ab-
tropfen lassen.

Kugel der Länge 
nach portionieren.

4

5

6

321

Wanne wieder-
verschliessen 
(verhindert  
Kristallisierung).

Eis in der Wanne 
mit einem Spach-
tel glattstreichen.

Hygiene: 
Arbeitsplatz 
und Material 
reinigen.

Eis in einem 
Kühler bei -18°C 
für eine optimale 
Konservierung 
lagern.

-18°C

Portionierer Spülgefäß Einwegtuch/ 
Papierrolle

Coupegläser in der Nähe  
des Zubereitungsortes

Vorbereitung: Um Zeit zu gewinnen und den Service zu vereinfachen
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Bei den Abbildungen auf dieser Seite handelt es sich um Serviervorschläge. Bei den Abbildungen auf dieser Seite handelt es sich um Serviervorschläge.

Crêpes / Palatschinken
Art.Nr.: 991003

Topfenpalatschinken
Art.Nr.: 991024

Schokokuchen
Art.Nr.: 991009

Profiteroles
Art.Nr.: 991014

Topfennockerl
Art.Nr.: 991022

Kaiserschmarrn mit Topfen &  
Vollmilch verfeinert
Art.Nr.: 991030

Palatschini Nougat-Nuss
Art.Nr.: 991011

Palatschini Waldbeer
Art.Nr.: 991013

Topfenstrudel
Art.Nr.: 991032

Apfelstrudel handgezogen
Art.Nr.: 991031

K&K Kaiserschmarrn
Art.Nr.: 991005 (Portionsbeutel)
Art.Nr.: 991006

Kapuziner
Art.Nr.: 991008

Knusper-Apfelradln
Art.Nr.: 991001
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Topfenknödel mit Heidelbeerfülle
Art.Nr.: 991016

Topfenknödel mit Marillenfruchtfülle
Art.Nr.: 991017

Topfenknödel mit Weichselfülle
Art.Nr.: 991020

Topfenknödel mit Marille,  
vorgebröselt
Art.Nr.: 991004

Topfenknödel mit Erdbeerfülle
Art.Nr.: 991015

Desserts
Der krönende Abschluss eines Essens ist das Dessert 

... und hierfür bietet Caterline eine breite Auswahl an klassischen und ausgefallenen Mehlspeisen. Aber auch für den 
süßen Gusto zwischendurch ist ein Dessert von Caterline genau das Richtige.

Topfenknödel mit Zwetschkenfülle
Art.Nr.: 991021

Topfenknödel, ungefüllt
Art.Nr.: 991019

Topfenknödel mit Nougatfülle
Art.Nr.: 991018

Topfenknödel mit Himbeerfülle
Art.Nr.: 991026 NEU

Germknödel mit Powidl
Art.Nr.: 991055 NEU
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24 h /  
7 Tage

… mit dem bewährten Standardsortiment von Eskimo. Die klassischen Lieblingssorten, bunt kombiniert, 
erfreuen sich immer wieder großer Beliebtheit! Aber auch die servierfertigen Kreationen von Eskimo sind 
beliebte Klassiker, die bei Groß und Klein heiß begehrt sind!

Mini-Viennetta Vanille
Vanilleeis mit knackigen Knusperschichten
Art.Nr.: 62401

3

4

1 Format & Titel-Motiv

2 Eiskartenhintergrund

3 Stimmungsbild  

4 Coupe-Etikett

5 Preisauszeichnung  
	  mit/ohne Schlag 
	  bei gemischtem Eis 

6 Supercoupe

7 Sortenauflistung

1 2

6

5

Eisbecher Vanille-Schokolade
Vanille- und Schokoladeneis
Art.Nr.: 74417

Eisbecher Vanille-Erdbeer
Vanille- und Erdbeereis
Art.Nr.: 74419

Königsrolle 
Erdbeer, Vanille, Schokolade
Art.Nr.: 11151

Man kann es gar nicht oft genug betonen:  
Die optimale Temperatur, bei der Eis  
ausportioniert werden sollte, liegt  

zwischen -12°C und -16°C!

So gelingt das Portionieren am besten  
und die Qualität leidet nicht.

Auf die richtige Temperatur 
kommt’s an

Eiskonfekt
Vanille
Art.Nr.: 82867

Piratenschatzkiste
Schokoladen- und Vanilleeis in einer Spielzeugtruhe
Art.Nr.: 40080

Liebe Eisfreunde, 

es warten wieder eine Vielzahl an Eiscoupes, Titel- und Stimmungsmotiven  
auf Sie, die Sie für Ihre persönliche Eiskarte nach Belieben einsetzen können.  
Genießen Sie ein Maximum an Gestaltungsfreiheit.  
Und bedenken Sie: Das aktive Anbieten von Eis-Desserts generiert 
Zusatzverkäufe. 

Wir haben unseren bisherigen Eiskartenshop überarbeitet. Neben einem  
neuen Design erleichtern auch viele neue Funktionen eine individuelle  
Eiskarte nach Ihren Bedürfnissen und  Vorstellungen zu erstellen.

Legen Sie am besten gleich los unter: www.eiskarten-druck.at 

Wir wünschen Ihnen viel Spaß bei der Erstellung Ihrer Eiskarte  
und freuen uns auf eine erfolgreiche Eissaion 2022. 
 

             Ihr Eskimo Business Team

Flummy-Kidseis
Art.Nr.: 81557

Cappuccino
Art.Nr.: 32484
 

Erdbeer
Art.Nr.: 99206
 

Schokolade
Art.Nr.: 23560
 

Haselnuss
Art.Nr.: 32459
 

Joghurt-Himbeer
Art.Nr.: 78189
 

Stracciatella
Art.Nr.: 33490
 

Vanille
Art.Nr.: 32395
 

Zitrone
Art.Nr.: 32433
 

Nougat-Krokant
Art.Nr.: 32514
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Zutaten für 10 Portionen
• ca. 60 g Butter, zimmerwarm
• 1 Pkg. Vanillezucker
• Prise Salz
• 1 Ei
• 300 g Topfen
• 200 g Mehl
• ca. 10 kleine Marillen
• ca. 10 Stück Würfelzucker
  (alternativ Topfenknödel  
  Caterline)

Garnitur:
• ca. 100 g Butter
• ca. 100 g Semmelbrösel
• Zimtpulver
• Staubzucker zum Bestreuen
• 10 Kugeln Carte D‘Or 
   Bourbon-Vanille

Zubereitung: 
Butter, Vanillezucker mit einer Prise Salz schaumig rühren. Ei mit 
Topfen und Mehl einrühren und zu einem geschmeidigen Teig verar-
beiten, zu einer Kugel formen, in Folie wickeln und ca. 30 Minuten 
kühlen. Kerne aus den Marillen entfernen. In jede Marille ein Stück 
Würfelzucker geben. Teig auf einer bemehlten Arbeitsfläche zu ei-
ner ca. 5 cm Rolle formen. Mit einem Messer Scheiben abschneiden, 
etwas flachdrücken. Marillen auflegen, Teig zusammenschlagen und 
gut verschließen. Mit bemehlten Händen zu Knödeln formen und auf 
ein Brett legen. Wasser in einem Topf aufkochen und die  Knödel für 
10–13 Minuten leicht wallend ziehen lassen. Für die Garnitur in ei-
ner Pfanne Semmelbrösel mit Butter und Zimt goldgelb rösten, zum 
Schluss kräftig zuckern. Fertig gegarte Knödel in den vorbereiteten 
Semmelbröseln wälzen. Mit einer Kugel Carte D‘Or Bourbon-Vanille 
anrichten und mit Staubzucker bestreuen.

Wachauer Marillenknödel

Klassisch & köstlich Genuss mit Schuss

CDO Vanille	

Bananensplit

Köstliches Vanilleeis mit  
Bananenhälften garniert mit  

Mandelsplittern, Schokosauce  
und Schlagobers

H732

Coupe für zwei

Geteilter Genuss ist 
 doppelter Genuss: Feinste Eis- 
sorten mit reichlich Garnierung

H421

CDO Walnuss, CDO Erdbeer, CDO Vanille                                

Köstliches Vanilleeis mit 
warmer Schokoladensauce 

und Schlagobers

H404

CDO Vanille	

Coupe Dänemark

Drei Kugeln Eis mit Schlagobers  
garniert- der klassische Eisgenuss

H601

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade 	

Gemischtes Eis 
mit Schlag

Eiskaffee

Köstliches Vanilleeis und 
eisgekühlter Kaffee garniert 

mit Schlagobers

H401

CDO Vanille 	

Eiskaffee gerührt

Köstliches Vanilleeis mit eis-
gekühltem Kaffee gerührt, mit 

viel Schlagobers garniert

H402

CDO Vanille 	

Eisschokolade

Gekühlte Trinkschokolade 
mit köstlichem Vanilleeis und 

Schlagobers

H403

CDO Vanille	

Köstliches Vanilleeis übergossen mit 
warmen, marinierten Himbeeren, 

mit Schlagobers vollendet

Heisse Liebe

H734

CDO Vanille	

Fruchtig-cremige Eissorten, 
mit Heidelbeeren und Schlag-

obers reichlich garniert

Heidelbeerbecher

H680

CDO Zitrone, CDO Vanille, CDO Fruchtsorte	

Cremiges Erdbeer- und Vanilleeis 
mit köstlicher Erdbeersauce und 

Schlagobers garniert

Erdbeerbecher

H440

CDO Vanille, CDO Erdbeer	

Verschiedene feinste Eissorten, 
mit Früchten und Schlagobers 

reichlich garniert

Hausbecher

H467
CDO Milchschokolade, CDO Erdbeer, CDO Zitrone,  
CDO Vanille	

Für unsere kleinen Gäste: 
Zwei Sorten köstliches Eis, 

bunt und lustig garniert

Kinderbecher

H502

CDO Schokolade, CDO Erdbeer	

Klassiker im Glas

Zwei Kugeln köstliches Eis  
garniert mit etwas Schlagobers

H793 

CDO Vanille, CDO Erdbeer	

Klassiker im Glas

Zwei Kugeln köstliches Eis  
garniert mit etwas Schlagobers

H792

CDO Vanille, CDO Milchschokolade	

Gemischtes Eis 
mit/ohne Schlag

Der klassische Eisgenuss:  
drei Kugeln köstliches Eis mit  

oder ohne Schlag

H600 

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade	

Gemischtes Eis 
ohne Schlag

Der klassische Eisgenuss:  
drei Kugeln köstliches Eis

H602

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade	

Schoko Loco

Cremiges Schokoladeneis und eine 
Kugel Vanilleeis mit Schlagobers 
garniert und mit Kaffee-Cream-

Likör verfeinert

H698 

CDO Milchschokolade, CDO Vanille

Baileys Becher

Schokoladen- und Vanilleeis 
köstlich abgestimmt mit einem 

Schuss Bailey‘s

H754

CDO Schokolade, CDO Vanille

Eierlikörbecher

Milchschokoladen- und Vanille-
eis mit Eierlikör verfeinert 

 und mit Schlagobers garniert

H669

CDO Milchschokolade, CDO Vanille

Nuss mit Schuss

Verschiedene Nusseissorten, mit 
Nüssen und Schlagobers garniert, 

„hochprozentig“ verfeinert

H423

CDO Pistazie, CDO Walnuss, CDO Haselnuss-Krokant

Der kaiserliche Eisgenuss aus 
cremigem Vanille-, Schokolade- 

und Haselnusseis, mit Schokolikör 
verfeinert

H538

CDO Milchschokolade, CDO Haselnuss-Krokant, CDO Vanille

Coupe Sisi Coupe Stracciatella

H449

CDO Stracciatella

Köstliches Stracciatella-Eis 
mit Eierlikör und Schlagobers 

feinst garniert

Himbeer-Vanille-
Traum

Zwei Kugeln Himbeer Sorbet und  
eine Kugel Vanilleeis mit Schlagobers 

und roter Fruchtsauce und Himbeeren

H968

CDO Vanille, CDO Himbeer Sorbet	                

NEU
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Schokoladig & cremig
NEUNEU NEU

CDO Milchschokolade, CDO Caramel, CDO Kokos

Chocco Locco

Cremiges & fruchtiges Trio:
Schokoladen-, Caramel- und  

Kokoseis mit Bananen vollendet

H755

Caramellino

Das cremigste Erlebnis der Saison: 
Schokolade- und Karamelleis ver-
sprechen wahre Gaumenfreude

H618

CDO Caramel, CDO Milchschokolade 

Die unwiderstehliche italienische 
Verführung: cremiges Tiramisu- 

und Vanilleeis, reich garniert

H444

CDO Tiramisu, CDO Vanille

Tiramisubecher

Kürbiskernbecher

Cremiges Vanilleeis und Schlagobers 
mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen zu 

einem außergewöhnlichen Dessert 
kombiniert

H625

CDO Vanille  	

Latte Macchiato-
becher

Ein Traum für alle Kaffeegenießer: 
cremiges Latte Macchiato- und 
Vanilleeis mit feiner Garnierung

H639

CDO Latte Macchiato, CDO Vanille	

Schokobecher

H507

CDO Milchschokolade, CDO Haselnuss

Nuss Pur: nussiges Walnusseis und 
Vanilleeis mit knackigen Walnüssen 

und Haselnüssen garniert

Coupe Noisette

H751

CDO Walnuss, CDO Vanille

Für Genießer – zart-cremiges Eis 
mit viel Schlagobers großzügig 

garniert

Schlemmerbecher

H422
CDO Pistazie, CDO Milchschokolade, 
CDO Stracciatella 

Cherry Lady

Cremig-fruchtiges Amarena-Vanille-
eis mit einer Kugel Schokoladeneis, 

verfeinert mit Amarenakirschen, 
etwas Schlagobers und garniert mit 

Mandelsplitter und Eiswaffeln

H706

CDO Amarena-Vanille, CDO Milchschokolade

Giovanni

Zart-cremiges Eis mit köstlicher 
Garnierung – ein Hochgenuss der 

besonderen Art

H448

CDO Walnuss, CDO Milchschokolade

Für alle Schokoladenfans: köst-
liches Schokoeis mit fruchtigen 

Bananeneis und Bananenstücken

H753

CDO Schokolade, CDO Banane

Schokobanane

Der schokoladige Genuss für  
alle Naschkatzen – eine unwider-

stehliche Versuchung!

Nougat-Krokant 
Becher

Cremiger Eisgenuss aus  
Nougat-Krokant und Vanilleeis auf 

reichlich Schlagobers

H956

CDO Nougat-Krokant, CDO Vanille

Cremiges Trio: Haselnuss-Krokant, 
Schokolade und Vanille, mit Schlag-
obers, Kokosstreuseln und reichlich 

Schokoladensauce garniert

H940
CDO Haselnuss-Krokant, CDO Schokolade,  
CDO Vanille	

Coppa FirenzeMandarinen-
Nuss-Becher

Ein Trio aus Haselnuss-Krokant, 
Pistazie und Vanille auf fruchtigen 

Mandarinen, mit Schlagobers 
garniert

H939 

CDO Haselnuss-Krokant, CDO Pistazie, CDO Vanille	

Marille trifft 
Schokolade

Erfrischendes Marillen Sorbet  
trifft eine Kugel Milchschokoladeeis, 

garniert mit Schlagobers und  
Marillenfruchtsauce

H935

CDO  Sorbet Marille, CDO Milchschokolade	

Krokant Becher

Cremiges Schokoladeneis und 
Haselnuss-Krokant-Eis mit 

Schlagobers, Schokoladensauce 
und Krokantstückchen garniert

H941

CDO Haselnuss-Krokant, CDO Schokolade	

Macchiato Deluxe

Herrlich italienisch: Cremiges 
Latte Macchiato-, Vanille und 

Stracciatellaeis, mit Schlagobers und 
Schokoladensauce garniert

H944

CDO Latte Macchiato, CDO Vanille, CDO Stracciatella

Für alle Schokobananenfans:  
köstliches Milchschokoladeeis  

mit fruchtigem Bananeneis  
und Bananenstücken

Schokobananen 
Becher

H957

CDO Milchschokolade, CDO Banane

Der Traum aus cremigem Walnuss-, 
Pistazien- und Kokoseis, mit Nüssen 

reichlich garniert

Nusstraum

H526

CDO Pistazie, CDO Kokos, CDO Walnuss

Cremiges Pistazien- und Milch- 
schokoladeneis verfeinert mit 

edlen Marzipanstückchen, garniert 
mit Schlagobers und Schokosauce

Mozart‘s Komposition

H637

CDO Pistazie, CDO Milchschokolade

Feinstes Hasel-Krokanteis mit  
cremigem Pistazieneis, mit  

knackigen Haselnüssen garniert

Nuss Kuss

H769

CDO Haselnuss-Krokant, CDO Pistazie	

Raffiniertes Duett aus fruchtigem 
Ananaseis und zartschmelzendem 

Milchschokoladeneis, vollendet mit ge-
salzenem Cashewnüssen, Schlagobers, 

Erdbeersauce und Schokoflocken

Verbotener Ananas-
Schokotraum

H924

CDO Ananas, CDO Milchschokolade

Nussig-cremiges Eis mit  
erfrischend fruchtiger Garnierung – 

italienisches Flair pur

Toskana

H439

CDO Pistazie, CDO Walnuss	 Kaffee trifft  
auf Nuss 

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine  
Kugel crunchiges Haselnusseis mit 

Schlagobers, Waffel und etwas Hasel-
nusskrokant garniert. 

Eissorte:
Kaffee- und  

Haselnusseis

Schlagobers 

Haselnusskrokant

Je eine Kugel Kaffeeeis, Vanille- 
eis und Tiramisueis mit Schlagobers, 
Schokoladensauce, Schokoraspeln  

und Waffel garniert

Italienischer  
Traum

H960

CDO Kaffee, CDO Tiramisu, CDO Vanille           

Kaffee Schoko 
Becher mit Baileys

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine Kugel 
Schokoladeneis mit Schlagobers,  
Schokoladenraspeln, Waffel und  

Baileys

H966

CDO Kaffee, CDO Schokolade	

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine Kugel 
crunchiges Haselnusseis mit Schlag-
obers, Waffel und etwas Haselnuss-

krokant garniert  

Kaffee trifft  
auf Nuss

H963

CDO Kaffee, CDO Haselnuss	
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Fruchtig & leicht

CDO Sorbet Apfel, CDO Karamell	

Apfel Pop

Süß trifft salzig: Erfrischendes Apfel 
Sorbet und cremiges Karmelleis, 

garniert mit gesalzenem Popcorn, 
Schlagobers und Karamellsauce

H949

Apfel Krokant

Fruchtiges Apfel Sorbet kombiniert 
mit cremigem Haselnuss-Krokant-
eis, garniert mit Schlagobers und 

Haselnuss-Bruch

H950

CDO Sorbet Apfel, CDO Haselnuss-Krokant                                

Sommerliche Kombination aus 
Erdbeer-, Zitrone und Stracciatella, 

mit gemischten Früchten und 
Schlagobers garniert

H945
CDO Erdbeer, CDO Sorbet Zitrone, 
CDO Stracciatella	

Sommer Traum

Marillen-Kokos 
Duett

Duett aus erfrischendem Marillen 
Sorbet und cremigem Kokoseis, 

garniert mit Schlagobers, Marillen-
fruchtsauce und Kokosraspeln

H936 

CDO Sorbet Marille, CDO Kokos	

Joghurt Marillen 
Becher

Fruchtig frisches Marillen  
Sorbet und cremiges Joghurteis, 

garniert mit Schlagobers, Marillen-
sauce und Marillenstückchen

H934

CDO Sorbet Marille, CDO Joghurt	

Eine fruchtige Kombination aus 
Erdbeereis und  Joghurt-Pfirsich-
Eis, auf Fruchtsalat mit frischen 

Früchten der Saison

H937

CDO Erdbeer, CDO Joghurt-Pfirsich 	

Frucht-Joghurt-
Becher

Sommerliebe

Sommerlicher Genuss aus 
Joghurt-Pfirsich und Joghurt-

Eis, mit frischen Früchten 
garniert

H938

CDO Joghurt, CDO Joghurt-Pfirsich  	

Paradies Becher

Erfrischendes Apfel- und Kirsch-
sorbet kombiniert, garniert mit 
Schlagobers, Erdbeersauce und 

Mandelstiften

H942

CDO Sorbet Apfel, CDO Sorbet Kirsche 	

Wellness Becher       

H943

CDO Joghurt	

Fruchtige Sorbet-Variation aus 
Mango Sorbet, Himbeer Sorbet 

und Zitronen Sorbet auf frischen 
Früchten 

Sorbet Variation

H951
CDO Sorbet Mango, CDO Sorbet Himbeer, 
 CDO Sorbet Zitrone	

Fruchtig-frisches Apfel Sorbet mit 
Schokoladeneis, verfeinert mit gerie-
benen Walnüssen, etwas Schlagobers 

und garniert mit Schokoflocken

 Apfel Schoko  
Variation

H952

CDO Sorbet Apfel, CDO Schokolade	

Fruchtig-frisches Schwarze- 
Johannisbeer Sorbet kombiniert 

mit cremigem Vanilleeis, verfeinert 
mit Schlagobers und Fruchtsauce

Waldfruchtbecher

H953

CDO Vanille, CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere	

Fruchtig-frisches Sorbet Mango 
kombiniert mit cremigem Vanilleeis 

auf Fruchtpüree, garniert mit 
Schlagobers

Mango trifft  
Vanilla

H954

CDO Vanille, CDO Sorbet Mango	

Fruchtiges Ananas- und Erdbeer-
eis serviert auf Ananasstück-

chen, mit Schlagobers und einer 
knusprigen Waffel dekoriert

Coupe Hawaii

H922

CDO Ananas, CDO Erdbeer	

Köstliches Zusammenspiel aus 
Ananas-, Kokos- und Bananeneis, 

mit Mandeln, Schlagobers und 
Schokosauce garniert

Karibische Liebe

H923

CDO Ananas, CDO Kokos, CDO Banane	

Wohlfühl Genuss aus cremigem 
Joghurt-Eis und Obstsalat, 
garniert mit Schlagobers

CDO Sorbet Mango, CDO Kokos	

Karibischer 
Fruchtbecher

Eine Kugel Mango Sorbet und eine 
Kugel Kokoseis auf Fruchtsalat aus 

frischen Früchten der Saison

H697

Amarena Coupe

Fruchtiges Sorbet Kirsche und 
cremiges Schokoladeneis, garniert 
mit köstlichen Amarenakirschen 

und Schlagobers

H634

CDO Sorbet Kirsche, CDO Milchschokolade                                

Der Genuss aus cremigem Joghurt, 
köstlichem Joghurt-Pfirsich Eis und 

Pfirsichspalten

H429

CDO Joghurt-Pfirsich

Joghurt-Pfirsich

Fruchtbecher

Köstliche Fruchteissorten  
mit frischen Früchten der Saison 

garniert

H419
CDO Erdbeer, CDO Sorbet Marille, 
CDO Sorbet Zitrone	

Geeister Marillen-
knödeltraum

H789

CDO Sorbet Marille, CDO Vanille	

Cremiges Kokoseis und fruchtiges 
Bananeneis garniert mit Schokosau-
ce und Kokosraspeln – Genuss pur!

Tropischer  Becher

H626

CDO Kokos, CDO Banane	

Cremiges Vanilleeis und viel 
Fruchtcocktail, mit Schlagobers 

garniert

Eisfruchtsalat

H410

CDO Vanille

Köstliches Vanilleeis, Birnenhälfte, 
garniert mit warmer Schokosauce 

und Schlagobers

Birne Helene

H604

CDO Vanille	

Marillen- und Vanilleeis, verfeinert 
mit Fruchtstücken – der Sommer 

lässt keine Wünsche offen!

Summer

H593

CDO Sorbet Marille, CDO Vanille

Sommerliches Mango Sorbet 
in Kombination mit cremigen 
Erdbeereis – ein Sommerhit!

Holiday

H747

CDO Sorbet Mango, CDO Erbeer	

Cremig fruchtiges Amarena-Vanil-
leeis und Pistazieneis, garniert mit 

Schokosauce, Schlagobers und 
feinen Mandelsplittern

Amarena Pistazien 
Becher

H703

CDO Amarena-Vanille, CDO Pistazie	

Schwarze Johannis-
beer Sorbet

Fruchtig-frisches Waldfruchtsorbet 
kombiniert mit cremigem Vanille-

eis, verfeinert mit Schlagobers und 
Fruchtsauce

H874

CDO Sorbet Schwarze Johanissbeere, CDO Vanille	

Maracuja trifft 
Vanilla

Fruchtig-frisches Sorbet Maracuja 
kombiniert mit cremigem Vanilleeis 

auf Fruchtpüree, garniert mit 
Schlagobers

H881

CDO Sorbet Maracuja, CDO Vanille	

Erfrischendes Heidelbeer-Oberseis 
und cremiges Vanilleeis, garniert 
mit Heidelbeeren, verfeinert mit 

Schlagobers

H916

CDO Heidelbeer-Obers, CDO Vanille	

Heidelbeer-
traum

Köstliche Kombination aus Maril-
lensorbet und Vanilleeis verfeinert 

mit Früchten, Schlagobers und 
Mango-Marillen-Sauce
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GlaskreationentellerkreationenFruchtig & leicht Vegan & laktosefrei

Für Fruchtliebhaber: 2 Kugeln 
Joghurt-Pfirsicht Eis auf buntem 
Obstsalat aus frischen Früchten

Sunny Day

H689

CDO Joghurt-Pfirsich	

Fruchtshake

Der erfrischende Genuss aus 
Fruchteis und frischer Milch

G851

CDO Fruchtsorte	

Herrlich cremiges Vanilleeis in  
Orangenjuice mit einem Schuss Rum

G870

CDO Vanille	

Sanfter Engel

Der erfrischende Eisdrink – Himbeer 
Soda mit fruchtigen Zitroneneis

G850

CDO Sorbet Zitrone	

Eiscreme Soda

Eisgekühlte Trinkschokolade mit zwei 
Kugeln Kokoseis, verfeinert mit einem 

Schuss Kokoslikör

G894

CDO Kokos	

Kokos-Schoko 
mit Schuss

Cremiges Latte Macchiatoeis  
mit köstlichem Kaffe  

und geschäumter Milch 

G877

CDO Latte Macchiato	

Cool Latte  
Macchiato

Der luxuriöse Eisgenuss aus Sorbet 
Himbeer, leichtem Joghurt und süßen 

Himberen

G852

CDO Sorbet Himbeer	

Himbeer De Luxe

Sekt Zitrone

Erfrischender Longdrink aus Sekt, 
Holundersirup und Zitronensorbet

G893

CDO Sorbet Zitrone 	

Der gesunde Eisgenuss aus  
Knuspermüsli, Fruchtjoghurt und 

Joghurteis

Knusperli

G874

CDO Joghurt	

Die coolste Erfrischung des 
Sommers: Aperol mit einer Kugel 

Sorbet Zitrone

Aperol Passion

G885

CDO Sorbet Zitrone

Erfrischener Fruchteis-Shake aus 
Pago-Fruchtsaft und Fruchteis

Pagimo

G853

CDO Fruchtsorte	

Campari, Orangensaft und 
Sorbet Zitrone entführt Sie nach 

San Marco

San Marco

G872

CDO Sorbet Zitrone

Piña Colada

Für heiße Sommertage: 
karibisches Kokoseis mit 

fruchtigen Ananasstückchen

G899

CDO Kokos	

Fruchtkompott

Eissorte:  
Sorbet Erdbeere und 

Sorbet Apfel

Veganer Erdbeer - 
Apfel Becher

Zwei Kugeln Sorbet Erdbeere und  
eine Kugel Sorbet Apfel auf einem 

Bett aus Fruchtkompott.

Erdbeersauce

Aperol 
Passion

Die coolste Erfrischung des 
Sommers: Aperol mit einer 

Kugel Sorbet Zitrone.

Veganer  
Karamellgenuss

Vegane Komposition aus cremigem 
Eis mit Karamellgeschmack auf  

einem Bett aus Bananen, garniert 
mit Karamellsauce und Mandel-

splitter

H875

CDO Toffee VEGAN	

Variation aus fruchtig-cremigen Amare-
na-Vanilleeis auf Amarenakirschenspie-

gel, mit einer Schlagobershaube und 
etwas Schokosauce fein gerniert

T213

CDO Amarena-Vanille	

Amarena Teller

Cremiges Vanilleeis umhüllt mit 
geröstetem Nüssen, mit feiner 

Schokosauce garniert

T104

CDO Vanille	

Eisknödel im 
Nussmantel

Kokos-Mango  
Sinfonie

Erfrischendes Mango- und  
Kokoseis mit Erdbeeren,  

Mango-Marillensauce und  
Waffeln garniert

H758

CDO Sorbet Mango, CDO Kokos	

Vitaler Eistraum

Traumhaftes Kokos-Heidelbeereis 
trifft auf zartschmelzendes Vanille-

eis, mit Bananenchips garniert

H925

CDO Kokos-Heidelbeer VEGAN, CDO Vanille	

Pfirsich Melba

Köstliches Vanilleeis, dazu eine 
Pfirsichhälfte, verfeinert mit  

Himbeersauce und Schlagobers

H407

CDO Vanille	

Eine herrliche Erfrischung aus 
Joghurteis und vielen Beeren in 

cremigem Joghurt

H630

CDO Joghurt	

Beerenjoghurt

Mango-Melone  
Becher

Ein laktosefreier Eis-Genuss 
mit frischen Erdbeeren und 

Pfirsichschnitten

H955

CDO Mango-Melone laktosefrei	

Bitte achten Sie  
darauf, welche Toppings  

und weiteren Zutaten  
Sie verwenden.

NEU
Veganer Erdbeer-

Apfel Becher
Zwei Kugeln Erdbeersorbet und eine 
Kugel Apfelsorbet auf einem Bett auf 

Fruchtkompott

H967

 CDO Sorbet Erdbeere, CDO Sorbet Apfel	                 
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1) Zu bestellen bei Ihrem Vertriebspartner.

Die Top 10 Eiscoupes Kinderspaß & servierfertige für Kids

Schmetterling

Ein zarter Schmetterling mit Flügeln 
 aus Schokolade- und Erdbeereis –  

ein Hit bei den Kids

Die süße Eismaus aus Vanilleeis 
mit Waffelohren und lustig 

dekoriert

Eismaus

Bunter Becher

Fruchtiges Erdbeereis und cremiges 
Schokoladeneis mit etwas Schlagobers 

und vielen bunten Schokolinsen

H879

CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade	

T193

CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade	

T206

CDO Vanille	

Ein kleiner bunter Käfer 
 aus fruchtigen Erdbeereis 

 und Schokolinsen

Eiskäfer

H880

CDO Erdbeer	

Eisbiene

Die lustige Biene aus  
fruchtigem Erdbeer- und  

köstlichen Vanilleeis

H531

CDO Vanille, CDO Erdbeer

Piratenschatzkiste

Für kleine Seeräuber: Cremiges 
Vanille- und Schokoladeneis 

mit einer tollen Überraschung 
im geheimes Versteck der 

Schatzkiste

V564

Piratenschatzkiste	

Cool Dog

Cremiges Erdbeereis mit 
Biskotten, garniert mit Erd-

beersauce, Haselnusskrokant, 
Weintrauben und Schlagobers

H770

CDO Erdbeer

Kunterbunte  
Zuckerwatte

Cremiges Eis mit Zuckerwatten-
geschmack auf kunterbunten  

Mini-Marshmallows

H878

Gelateria Blaue Zuckerwatte	

Ein Hit für Kinder: Bubblegum 
Marschmallow Eis serviert mit einer 

Tüte voll Mäusespeck.

H692

Gelateria Bubblegum Marshmallow	

Kinderparty

Kleine Seeräuber werden ihn lieben:  
Ein Pirat aus Vanilleeis auf Schoko- 
ladensauce mit einem Waffelhut

T228

CDO Vanille 	

Kleiner Eispirat
Köstliches Vanilleeis mit warmer 

 Schokoladensauce und Schlagobers

H404

Eskimo Vanille	

Coupe Dänemark

Köstliches Vanilleeis übergossen mit 
warmen, marinierten Himbeeren,  

mit Schlagobers vollendet

Heisse Liebe

H409

Eskimo Vanille	

Verschiedene feinste Eissorten, 
mit Früchten und Schlagobers 

reichlich garniert

Hausbecher

H467
Eskimo Milchschokolade, Eskimo Erdbeer, Eskimo Zitrone,  
Eskimo Vanille	Eskimo Vanille	

Bananensplit

Köstliches Vanilleeis mit  
Bananenhälften garniert mit  

Mandelsplittern, Schokosauce  
und Schlagobers

H405

Schokoguglhupf mit einer 
Kugel feinstem Vanilleeis und 

Schlagobers

Schokogugelhupf 
mit Eis

T151

Eskimo Vanille, Schokoguglhupf	

Eiskaffee

Köstliches Vanilleeis und 
eisgekühlter Kaffee garniert 

mit Schlagobers

H401

Eskimo Vanille 	

Für unsere kleinen Gäste: 
Zwei Sorten köstliches Eis, 

bunt und lustig garniert

Kinderbecher

H502

Eskimo Schokolade, Eskimo Erdbeer	

Eisschokolade

Gekühlte Trinkschokolade  
mit köstlichem Vanilleeis und  

Schlagobers

H403

Eskimo Vanille	

Gemischtes Eis 
mit/ohne Schlag

Der klassische Eisgenuss:  
drei Kugeln köstliches Eis mit  

oder ohne Schlag

H600 
Eskimo Vanille, Eskimo Erdbeer,  
Eskimo Milchschokolade	

Gemischtes Eis 
mit Schlag

Drei Kugeln Eis, mit Schlagobers 
 garniert – der klassische Eisgenuss

H601
Eskimo Vanille, Eskimo Erdbeer,  
Eskimo Milchschokolade	

Eismaus
Die süße Eismaus aus Vanilleeis mit 

Waffelohren und lustig dekoriert

Streusel

Bett aus  
frischem Obst

Vanilleeis

bunte Schokolinsen

köstlicher
 Waffelohren

Kasperl

Der freche Kasperl aus 
Erdbeer- und Vanilleeis mit 

witzigem Waffelhut

H481

CDO Vanille, CDO Erdbeer
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*Solange der Vorrat reicht. 

Eis & mehr Servierfertige Eisdesserts

Eine gerollte Bubble Waffel mit  
einer Kugel Vanilleeis, Schlagobers, 

 roter Fruchtsauce und ein paar  
dunklen Schokostreuseln dekoriert

T230

CDO Vanille	 UVP: € 6,00

Bubble Waffel  
mit roter Fruchtsauce,  

Schokostreuseln
Eine Kombination aus Waffeln und 
cremigem Vanilleeis, garniert mit 

frischen Früchten

Kleine Eiswaffel

H958

CDO Vanille	

Waffel-Eis-Duett

Eine Komposition aus lockeren Waffeln 
und zart-schmelzendem Weißer Nougat 

Eis und fruchtigem Sorbet Schwarze 
Johannisbeere, garniert mit Himbeeren 

und Schlagobers

T221

CDO Weißer Nougat, CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere

Köstlicher Apfelstrudel mit  
cremigem Vanilleeis kombiniert – 

eine echte Gaumenfreude

T176
CDO Vanille, 
Caterline Apfelstrudel

Apfelstrudel mit 
Vanilleis

Vanilleeis und Espresso –  
eine köstliche Kombination

H759

CDO Vanille	

Espresso & Eis

Der Klassiker: Schokokuchen mit 
Milchschokoladeneis und Schokosauce, 

garniert mit Schlagobers

Schoko Dreierlei

T210
CDO Milchschokolade, 
Caterline Schokokuchen

Schokogugelhupf mit einer 
Kugel feinstem Vanilleeis und 

Schlagobers

Schokogugelhupf 
mit Eis

T151
CDO Vanille, 
Schokogugelhupf

Palatschinke gefüllt mit cremigem 
Vanilleeis, mit Schokoladensauce 

feinst garniert

Eispalatschinke

T150
CDO Vanille, 
Caterline Palatschinken

Duett aus 
Waffel und Eis

Eine Komposition aus lockeren Waffeln 
und cremigem Haselnuss-Krokanteis und 
fruchtigem Schwarze-Johannisbeer Sor-

bet, garniert mit Beeren und Schlagobers

T229
CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere,
 CDO Haselnuss-Krokant	

Knusprige Apfelradln mit feinem  
Vanilleeis mit Schlagobers garniert

T209
CDO Vanille,
Caterline Knusper-Apfelradln	

Vanille Apfelradln

Cremig fruchtiges Amarena-Vanilleeis 
mit Apfelradln und etwas Schlagobers

T203
CDO Amarena-Vanille, 
Caterline Knusper-Apfelradln

Apfelradln mit 
Amarena-Vanille Eis

Cremiges Vanilleeis auf Waffel,  
garniert mit roten Gartenfrüchten  

und Schlagobers 

T216

CDO Vanille	

Waffel mit  
Vanilleeis

Eissorte:
Vanille

knackigen Krokant-
stückchen.

 Nougat-Eis

Waffel

Nougat Mousse
Köstliches Nougat-Eis mit  

knackigen Krokantstückchen.

Schlagobers  
mit Fruchtsauce

Bubble Waffel
Eine gerollte Bubble Waffel mit  
einer Kugel Vanilleeis, Schlag- 

obers, roter Fruchtsauce und ein paar  
dunklen Schokostreuseln dekoriert.

Nougat Mousse

Köstliches Nougat-Eis mit  
knackigen Krokantstückchen.

V602

CDO Nougat Mousse	

Limone

Köstlich erfrischendes 
Zitroneneis in einer echten 
Fruchtschale angerichtet

V604

CDO Limone	

Cremiges Vanilleeis  
durchzogen von hauchzarten 

Knusperblättchen

Mini Viennetta

V457

CDO Mini-Viennetta Vanille

Eis aus Obers- und Kaffeeeis  
mit aromtischer Kaffeesauce und  

weißer Raspelschokolade

V599

CDO Tartufo Bianco	

Tartufo Bianco

Cremiges Zabaione- und 
Kakaoeis, verfeinert mit zarter 

Trüffelsauce

V426

CDO Tartufo Il Classico

Tartufo Il Classico

Exotisches Eis mit Kokosgeschmack 
servierfertig angerichtet in  

einer halben Kokosnussschale

V582

CDO Cocco	

Eisig gefüllte 
Kokosnuss

NEU
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Mehlspeisen Mehlspeisen

Milchrahmstrudel

Zarter Topfenstrudel mit feiner 
Vanillesauce übergossen erwärmt 

jedes Genießerherz

M217

Caterline Palatschini Waldbeer

Palatschini  
Waldbeer

Flaumige Palatschini mit  
fruchtiger Waldbeerfülle

M543

Topfenstrudel

Köstliche Topfenfülle  
in knusprigem Teig

M563 

Caterline Topfenstrudel	

Kaiserschmarren

Goldbraun gebackener Teig,  
verfeinert mit Rosinen –  
ein „kaiserlicher“ Genuss

M216

Caterline Kaiserschmarrn

Flaumige Topfennockerl  
fruchtig garniert

Topfennockerl

M548

Caterline Topfennockerl

Fruchtige Zwetschgenknödel 
 aus feinem Topfenteig

Topfenknödel mit 
Zwetschgenfülle

M553

Caterline Topfenknödel mit Zwetschkenfülle

Schokokuchen 
Klassisch

Klassischer Schokokuchen,  
verfeinert mit Schokoladen-

sauce

M545

Caterline Schokokuchen	

Apfelstrudel

Köstliche Apfelstücke  
in knusprigem Teig

M556

Caterline Apfelstrudel handgezogen	

Cremig gefüllte Profiteroles mit 
Schokosauce und Mandelsplittern 

garniert

Profiteroles

M546

Caterline Profiteroles

Fruchtige Weichselknödel 
 aus feinem Topfenteig

Topfenknödel mit 
Weichselfülle

M554

Caterline Topfenknödel mit Weichselfülle

Flaumige Palatschini mit  
köstlicher Nougat-Nuss Fülle

M542

Caterline Palatschini Nougat-Nuss

Palatschini 
Nougat-Nuss

Topfenpalat- 
schinken

Palatschinken mit fein abge-
stimmter Topfenfülle, garniert mit 

köstlicher Schokosauce

M558

Caterline Topfenpalatschinken

Flaumig-saftiger Mini- 
Nusskuchen mit Vanillesauce  

und marinierten Beeren

M562

Caterline Kapuziner

Kapuziner

Köstliche Nougatknödel 
 aus feinem Topfenteig

Topfenknödel mit 
Nougatfülle

M550

Caterline Topfenknödel mit Nougatfülle

Köstliche Topfenknödel  
fruchtig garniert

Topfenknödel

M552

Caterline Topfenknödel ungefüllt

Knusper-Apfelradln

M549

Caterline Knusper-Apfelradln	

Typisch österreichische  
knusprige Apfelradln

Topfenstrudel

Topfenstrudel

Typisch österreichische  
Topfenfülle in knusprigem Teig

M204

Locker-leichtes Schoko- 
Haselnussdessert, verfeinert mit 

Schokoladensauce

Schokogugelhupf

M212

Schokogugelhupf

Germknödel

Flaumiger Germteig mit  
einem Kern aus Powidl,  
dazu Mohn und Zucker

M206

Germknödel

Milchrahmstrudel

Topfenknödel mit 
Himbeerfülle

Lockerer, flaumiger Topfenknödel 
mit fruchtiger Himbeer-Fülle

M564

Caterline Topfenknödel mit Himbeerfülle

Topfenknödel mit 
Marillenfruchtfülle

Fruchtige Marillenknödel aus  
feinem Topfenteig

H551

Caterline Topfenknödel mit Marillenfruchtfülle

Topfenknödel mit 
Erdbeerfülle

Fruchtige Erdbeerknödel aus  
feinem Topfenteig

M559

Caterline Topfenknödel mit Erdbeerfülle

Germknödel  
mit Powidl

Mehlspeisenspezialität aus flaumigem 
Germteig - gefüllt mit feinstem Powidl 

aus dem Hause Darbo – einfache 
Zubereitung und warmhaltefähig –  

ein unverkennbarer österreichischer 
Klassiker der Wiener Küche

M206

Germknödel

NEU

NEU
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Sortenbeschreibung

Satz- und Druckfehler vorbehalten.

ACHTUNG: Ausklapp-Seite ist verkürzt auf 205mm

Diese Seite klappt auf Seite 39!

ACHTUNG: Umschlag-Seite ist verkürzt auf 207mm

Servierfertige Eiskreationen
Art. Nr. Sorte Beschreibung

63356 Cocco Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer halben Kokosnussschale.
55662 Cocco Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer halben Kokosnussschale.
70382 Limone Köstlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten Fruchtschale angerichtet.
90750 Nougat Mousse Köstliches Nougat-Eis mit knackigen Krokantstückchen.
62841 Tartufo Bianco Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce und weißer Raspelschokolade
62840 Tartufo Il Classico Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce und Kakaopulver

VEGAN
  Art. Nr. Sorte Beschreibung

39481 Sorbet Erdbeere VEGAN NEU Köstliches Erdbeersorbet auf pflanzlicher Basis mit Erdbeerstückchen..
40537 Kokos-Heidelbeer VEGAN Mit feinen Kokosnussstückchen.
40539 Schoko-Waldfrucht VEGAN Kokos-Schokoladeneis auf pflanzlicher Basis durchzogen von einer erfrischenden Waldfruchtsauce.
39803 Sorbet Apfel VEGAN Sommerlich frisches Apfelsorbet mit kandierten Apfelstückchen.
39248 Sorbet Schwarze Johannisbeere VEGAN Fruchtiges Johannisbeere Sorbet mit Johannisbeer-Stückchen.
39944 Sorbet Himbeer VEGAN Himbeersorbet mit Himbeerstückchen.
39802 Sorbet Mango VEGAN Erfrischendes Mangofruchteis mit Mangostückchen.
39804 Sorbet Maracuja VEGAN Köstliches Maracujafruchteis mit Mangostückchen.
39801 Sorbet Zitrone VEGAN Zitronenfruchteis mit Zitronenstückchen.
9148 Toffee VEGAN Eis mit Karamellgeschmack auf Sojabasis und einer karamellig schmeckende Sauce.

  Art. Nr. Sorte Beschreibung

46689 Kaffee NEU Kaffee-Eiscreme mit Schokoladenstückchen mit Kaffeegeschmack.
96176 Amarena-Vanille Cremiges Vanilleeis mit fruchtiger Weichselsauce und weißen Schokoladenstückchen.
35712 Banane Cremiges Bananeneis mit feinen Bananenstückchen.
32204 Bourbon-Vanille Feines Vanilleeis mit feinen Bourbon-Vanilleschoten.
35749 Caramel Karamelleis mit Karamellstückchen.
78309 Erdbeer (5 Liter) Cremiges Erdbeereis mit saftigen Senga-Sengana-Erdbeerstückchen.
35890 Erdbeer (2,4 Liter) Erdbeerfruchteis mit Erdbeerstückchen.
35936 Haselnuss-Krokant Eiscreme Haselnuss mit feinen karamellisierten Haselnuss-Stückchen.
33371 Heidelbeere-Obers Erfrischendes Eis mit Heidelbeere verfeinert mit einem cremigen Eis mit Obersgeschmack.
80508 Joghurt Joghurteis.
77140 Joghurt-Pfirsich Joghurteis mit Pfirsichsauce und Pfirsichstückchen.
74777 Kokos Kokoseis mit Kokosstückchen.
70159 Latte Macchiato Kaffee- und Vanilleeis mit Schokoladenstückchen.
68035 Mango Melone LAKTOSEFREI* Eiscreme mit Mango-Melonen-Geschmack mit laktosefreier Milch* und Mangostückchen.
35910 Milchschokolade Milchschokoladeneis mit Schokoladenstückchen.
47467 Pistazie Pistazieneis mit Pistazienstückchen.
47466 Rum-Rosine Mit eingelegten Rosinen.
74668 Salted Caramel Mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Würfeln.
33428 Schokolade Schokoladeneis mit herb-aromatischen Schokostückchen.
35708 Sorbet Ananas Mit kandierten Ananasstückchen.
35767 Sorbet Kirsche Kirschsorbet mit Kirschstückchen.
35669 Sorbet Marille Marillensorbet mit Marillenstückchen.
77803 Stracciatella Cremiges Eis mit Obers verfeinert und köstlichen Schokoladenstückchen.
32239 Tiramisu Tiramisueis mit Kuchenstückchen und Schokoladensauce.
74740 Vanille Vanilleeis mit vermahlenen Vanilleschoten.
87020 Walnuss Edles Walnusseis, reich durchsetzt mit karamellisierten Walnussstückchen.
46688 Weißer Nougat Weißer Nougat Eis mit feinem Nougat de Montélimar.
35721 Zimt Zimteis mit Zimtzuckerstückchen.

210 mm

Immer in Ihrer Nähe …
Perfekter Service verlangt Nähe zum Kunden! Deshalb verfügt Eskimo über ein dichtes, österreichweites Netz an 
Vertriebspartnern, die Ihnen jederzeit gerne mit Rat und Tat zur Seite stehen. Falls Sie weitere Informationen über das 
Gastronomie-Eissortiment wünschen, so wenden Sie sich bitte an Ihren zuständigen regionalen Vertriebspartner. 
Er informiert Sie gerne über unsere Produktpalette und gibt Ihnen Ratschläge,  
Rezepte sowie Tipps und Tricks für gutes Gelingen.

www.eskimo-business.at

Unilever Austria GmbH 
Stella-Klein-Löw-Weg 13,  
1023 Wien 
Tel.: (01) 605 35 - 0

 *Laktose <0,01 % . Enthält Milcheiweiß  

Eiswannen
Art. Nr. Sorte

32484 Cappuccino       Fein herbes Cappuccino-Eis, verstrudelt mit Eis mit Vanillegeschmack.
99206 Erdbeer       Eis mit Erdbeergeschmack mit fein verstrudelter Erdbeersauce.
81557 Flummy-Kidseis       Dreifarbiges Eis: Vanille- und Birneneis mit Erdbeersauce.
32459 Haselnuss       Eis mit Haselnussgeschmack.
78189 Joghurt-Himbeer       Erfrischendes Eis mit Joghurt mit feinen Strudeln aus fruchtiger Himbeersauce.
32514 Nougat-Krokant       Nougat-Eis und Eis mit Vanillegeschmack mit Mandel-Haselnusskrokant-Stückchen.
23560 Schokolade       Köstliches Schokoladeneis.
33490 Stracciatella      Die italienische Eisspezialität mit vielen kleinen Schokoladenstückchen.
32395 Vanille       Eis mit Vanillegeschmack.
32433 Zitrone       Herrliches Zitroneneis.

      Servierfertige Eiskreationen
Art. Nr. Sorte Beschreibung

74419 Eisbecher Vanille-Erdbeer Vanille- und Erdbeereis
74417 Eisbecher Vanille-Schokolade Vanille- und Schokoladeneis
82867 Eiskonfekt 10 kleine Eis-Häppchen aus Eis mit Vanillegeschmack, umhüllt von einer knackigen Glasur.
11151 Königsrolle (Erdbeer, Vanille, Schoko) Erdbeer-, Vanille- und Schokoeis
62401 Mini-Viennetta Vanille Vanilleeis mit Schokoladenfettglasur
40080 Piratenschatzkiste Schokoladeneis und Eis mit Vanillegeschmack in einer Spielzeugtruhe.
13309 Zimteis-Stern Zimt-Eiscreme, Eis mit Apfelgeschmack und gemahlenem Zimt, getaucht in eine kakaohaltige Glasur.

Info & Kontakt

NEU

Allergenkennzeichnung
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Art. Nr. Artikel Milch Getreide Eier
Schalen- 
früchte 

 (Nüsse)
Soja Erdnüsse

Sulfit/
Schwefel- 

dioxid

Carte D’Or in 2,4-Liter-Wannen
35712 Banane •
35749 Caramel •
35890 Erdbeer •
35936 Haselnuss-Krokant • •
33371 Heidelbeere-Obers •
46689 Kaffee •
74777 Kokos •
40537 Kokos-Heidelbeer VEGAN
35910 Milchschokolade •
47467 Pistazie • •
47466 Rum-Rosine •
74668 Salted Caramel •
40539 Schoko-Waldfrucht VEGAN
35708 Sorbet Ananas •
39803 Sorbet Apfel VEGAN
39248 Sorbet Schwarze Johannisbeere VEGAN •
39481 Sorbet Erdbeere VEGAN 
39944 Sorbet Himbeer VEGAN
35767 Sorbet Kirsche •
39802 Sorbet Mango VEGAN
39804 Sorbet Maracuja VEGAN
35669 Sorbet Marille •
39801 Sorbet Zitrone VEGAN
74740 Vanille •
46688 Weißer Nougat • • •
35721 Zimt •

Carte D’Or in 5-Liter-Wannen

96176 Amarena-Vanille • •
32204 Bourbon-Vanille •
78309 Erdbeer •
80508 Joghurt •
77140 Joghurt-Pfirsich •
70159 Latte Macchiato •
68035 Mango Melone LAKTOSEFREI* •
33428 Schokolade • •
77803 Stracciatella •
32239 Tiramisu • • •
9148 Toffee VEGAN •
87020 Walnuss • •

ESKIMO in 5-Liter-Wannen
32484 Cappuccino •
99206 Erdbeer •
81557 Flummy-Kidseis •
32459 Haselnuss • •
78189 Joghurt-Himbeer •

  32514 Nougat-Krokant • •
23560 Schokolade •
33490 Stracciatella •
32395 Vanille •
32433 Zitrone •

*Laktose <0,01 %. Enthält Milcheiweiß R
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Diese Angaben gelten nur für Unilever & Caterline Produkte! 
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Überreicht durch Ihren Eskimo Vertriebspartner

ACHTUNG: Ausklapp-Seite ist verkürzt auf 205mm ACHTUNG: Umschlag-Seite ist verkürzt auf 207mm

A
llg

em
ei

n

Art. Nr. Artikel Milch Getreide Eier
Schalenfrüchte  

(Nüsse) Soja Erdnüsse
Sulfit/

Schwefeldioxid

Carte D’Or Servierfertige Eiskreationen

63356 Cocco •
70382 Limone • •
90750 Nougat Mousse • •
62841 Tartufo Bianco • •
62840 Tartufo Il Classico • •

ESKIMO Servierfertige Eiskreationen

74419 Eisbecher Vanille-Erdbeer •
74417 Eisbecher Vanille-Schokolade •
82867 Eiskonfekt • •
11151 Königsrolle (Erdbeer, Vanille, Schoko) •
62401 Mini-Viennetta Vanille •
40080 Piratenschatzkiste •
13309  Zimteis-Stern • •

Carte D’Or Dessert Toppings und Früchte

Dessertsaucen und Toppings
4237 Dessertsauce Vanille •
18424 Topping Erdbeer Keine deklarationspflichtigen Allergene
18141 Topping Mango-Marille Keine deklarationspflichtigen Allergene
18509 Topping Schoko •
18606 Topping Toffee Keine deklarationspflichtigen Allergene
18421 Topping Waldfrucht Keine deklarationspflichtigen Allergene

Früchte
89413 Gelbe Gartenfrüchte • •
8142 Rote Gartenfrüchte • •

Caterline Mehlspeisen und Dessertspezialitäten

Süße Strudel
991031 Apfelstrudel handgezogen • •
991032 Topfenstrudel • • •

Süße Knödel
991015 Topfenknödel m. Erdbeerfülle • • •
991016 Topfenknödel m. Heidelbeerfülle • • •
991026 Topfenknödel m. Himbeerfülle NEU • • • •
991017 Topfenknödel m. Marillenfülle • • •
991004 Topfenknödel m. Marille, vorgebröselt • • •
991018 Topfenknödel m. Nougatfülle • • • • •
991020 Topfenknödel m. Weichselfülle • • •
991021 Topfenknödel m. Zwetschkenfülle • • •
991019 Topfenknödel ungefüllt • • •

Süße Spezialitäten

991003 Crêpes / Palatschinken • • •
991055 Germknödel mit Powidl NEU • • •
991006 K&K Kaiserschmarrn • • •
991005 K&K Kaiserschmarrn Portionsbeutel • • •
991030 Kaiserschmarrn m. Topfen u.Vollmilch • • •
991008 Kapuziner flaumig-saftiger Mini-Nusskuchen • • • • •
991001 Knusper-Apfelradeln • •
991009 Schokokuchen • • • • •
991011 Palatschini Nougat-Nuss • • • • •
991013 Palatschini Waldbeer • • •
991014 Profiteroles • • •
991022 Topfennockerl • • •
991024 Topfenpalatschinken • • • R
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Diese Angaben gelten nur für Unilever & Caterline Produkte! 

Allergenkennzeichnung
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