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http://valencia.slowfood.es,  convivium@valencia.slowfood,es 

Excursión a Utiel Requena 
viernes, 28 de marzo de 2008 

 
 

Hola a todos, después de un largo proceso para poder combinar  las complicadas 
agendas de estas dos espléndidas Bodegas, os comunico este fabuloso evento que 
espero no desperdiciéis. 
 
VISITA SÁBADO DÍA 12 DE ABRIL DEL 2008  A DOS BODEGAS DE VANGUAR-
DIA DE LA ZONA DE UTIEL REQUENA: 
 
- DOMINIO DE  LA VEGA 
- ARANLEÓN 
 
A las 9:30 h. en punto saldremos en microbús desde la Avda. de los Naranjos 
(frente residencia Universitaria Galileo Galilei) hacia Utiel  Requena donde nos 
espera a las 10:30 La BODEGA DOMINIO DE LA VEGA, situada en la ctra. Ma-
drid-Valencia k 270,650  46340 de San Antonio (Valencia), donde nos recibirá su 
enólogo y director técnico Daniel Expósito. 
 
Haciendo una visita a su preciosa bodega, para después hacer una cata de sus vinos 
añacal, dominio de la vega, arte mayor además de sus cavas arte mayor y  Brut Re-
serva tantas veces galardonado, o lo que tenga a bien hacer, que será sorprender-
nos, y doy fe de que de eso sabe muchí simo. 
 
Sobre las 13 h. iremos dirección Caudete de las Fuentes al pueblo de Los Marcos 
donde se encuentra la BODEGA ARANLEON, allí  nos espera Marí a Sancho que es 
nuestra amiga, además de compañera y antigua alumna (no tan antigua) de la espe-
cialidad de Economí a del Departamento de Economí a y Ciencias Sociales de la 
E.T.S.I. Agrónomos (U.P.V.), que muchos sabéis que es donde se encuentra la sede 
de nuestro Convivium. 
 
Nos llevará de visita por toda la nueva bodega reformada, que vamos a tener el pri-
vilegio de ser algunos de los elegidos que podamos verla antes de su inauguración 
oficial sobre el mes de abril. 
 
Acto seguido tendremos una cata de sus famosos vinos tintos, Aranleón Solo (que 
todos conoceréis porque su etiqueta representa un caracol , el sí mbolo de Slow 
Food) y Árbol Blanco, entre otros, que creo que ya estará en condiciones óptimas 
para su degustación. 
 
Sobre las 15 h. iremos a  restaurante Garzaran de Utiel donde degustaremos el si-
guiente menú: 
 
El precio de la excursión 35€ auto-
bús incluido. 
 
Las plazas son muy limitadas, ya 
que al ser dos bodegas pequeñas, 
el máximo aforo posible es sobre 
25 personas de ahí  que en esta 
ocasión utilicemos como medio de 
transporte un microbús. 
 
Por tanto os ruego que confirméis urgentemente el que le interese asistir, mediante 
la transferencia a la CC 3188 0016 84 2087961625 del convivium y enviar un correo 
a convivium@valencia.slowfood.es indicando vuestros nombres. Fecha máxima pa-
ra apuntarse 10 de Abril. 
 
Un saludo a todos. 
 
Miguel Ángel Martí n 

ENSALADAS INDIVIDUALES 
AJO ARRIERO 

CARETA A LA PLANCHA 
   POTAJE  

EMBUTIDO  CON PATATAS Y PIMIENTOS 
POSTRE 

TARTA DE QUESO CON MELOCOTON 
CAFE 

VINOS OFRECIDOS POR LAS BODEGAS VISITADAS 
AGUA Y REFRESCOS 


