ceae, Clusiaceae (Calophbyllum congesti-
florum), vtrouseny jsou také jehliCnany
z Celedi Phyllocladaceae a Podocarpa-
ceae. V kefovém patre se objevuji nékteré
z jiz zminovanych rodut jako Sloanea, Pul-
lea, Schefflera, Pittosporum, Helicia, Per-
rottetia a stromovita kapradina Cyatbea
pelpervigara. Mezi epifyty se objevuji
zastupci Celedi vresovcovité (rody Di-
morphanthera, Rbododendron) a aralko-
vité — Araliaceae (Schefflera).

Horsky les
stiredniho vyskového pasma

Ve stfednich nadm. vyskach (2 700 az
3 000 m) se na mnohych lokalitach formu-
je dalsi typ lesa, s dominantnim rodem
pabuk — Nothofagus (bukovité, viz obr.),
ktery je v PNG zastoupen 13 druhy. Z nich
v tomto typu lesa prevazuji predevsim
mohutné stromy druhtt N. pullei a N. gran-
dis, jejichz vétve jsou obtézkany mohut-
nymi ndrosty epifytickych mechorostu,
k nimz pristupuje fada kapradorosta a or-
chideji. Jako kodominanty tohoto lesa se
objevuji nékteré jehlicnany, predevsim
Dacrycarpus (nohoplodovité — Podocar-
paceae) a Papuacedrus papuanus (Cypri-

Nejnoveéjsi sméry ve

Cibulové zeleniny

Eva Pekarkova

Cibulové zeleniny, nazyvané tak proto,
ze vzdycky vytvareji podzemni cibuli, patfi
vSechny nejenom do stejné botanické cel.
liliovitych (Liliaceae), ale dokonce do jedi-
ného rodu Cesnek (Allium). Spole¢ny maji
stfedoasijsky az vychodoasijsky puavod,
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Sovité — Cupressaceae, viz obr.). Jehli¢na-
ny mohou misty zcela prevazit. V takovém
pripad¢é se objevuji i nékteré dalsi rody
a druhy napt. Podocarpus archiboldianus,
Dacrycarpus imbricatus, Falcatifolium
[flaciforme (Podocarpaceae) nebo Phyllo-
cladus  hypophyllus (Phyllocladaceae).
V bohatém kefovém podrostu se tu muize-
me setkat se zastupci Celedi Winteraceae
(druh Drimys piperita, viz obr.), pepfovni-
kovité (Piperaceae, viz obr.), slizoplodovi-
t€ — Pittosporaceae (P ramiflorum), Kop-
fivovité — Urticaceae (rody Elatostema,
Pipturus), myrtovité (Myrtaceae), Myrsina-
ceae, Escalloniaceae, stromovitymi kapra-
dinami Cyathea aeneifolia, Dicksonia bie-
ronymi a také lianou Nastus productus
(lipnicovité — Poaceae).

Charakteristicky a pasobivy je také uzky
pruh lesa kolem 2 700 m n. m., v jehoz stro-
movém patfe vyrazné dominuji zastupci
r. Pandanus (Pandanaceae). Podle zdejsi-
ho lidového nazvu pro pandan se oznacuje
také jako karuka forest. Kefové patro je tvo-
feno stejnymi rody jako u predchozich
typl, mezi jinymi se vyskytuji napf. rody
Zygogynum (viz obr.), Quintinia, Daphbni-
Dphyllum, Rapanea, Sphenostemon a myr-
tovité Decaspermum a Xanthomyrtus.

Slechténi zelenin (5).

nékteré se rozsirily do Evropy, kde dodnes
roste rada jejich planych pribuznych.
Nejstarsi cibuloviny péstovali uz stari
Sumerové 4 000 let pf. n. L. Jsou to puvod-
né rostliny mirného klimatického pasma,
v ruzné mire mrazuvzdorné, dnes se vSak
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U saméich kvétii r. Begonia likaji tyé&inky opylo-
vace svym tvarem napodobujicim blizny kvéti
samicich, vlevo & Vpravo r. Marattia (Marattia-
ceae) reprezentuje starobylou skupinu kapra-
din, u nichZ vytrusnice vytvdii sriistem svyjch
stén charakteristickd synangia. Vsechny snimky

D. Stanltka

V podrostu jsou hojné stromovité a tere-
strické kapradiny.

Horsky les
horniho vySkového pasma

S rostouci nadmorskou vyskou se charak-
ter lesa méni. Od 3 000 m vyrazné klesa
vyska stromového patra, ktera se snizuje pod
10 m. Kmeny stromu jsou €asto vyrazné po-
kroucené a vétvici se u své baze. Mechovy
epifytismus je stale velice vyrazny. Ve stro-
movém patfe se objevuji zastupci cel. myr-
tovitych (r. Xanthomyrtus), morenovitych
(Amaracaropus brassii, Coprosma), mast-
noplodovitych (Elaeocarpus azaleifolius),
pfipadné nohoplodovitych (Podocarpus
pilgeri), Castym prvkem kefového patra je
také Schefflera (aralkovité), Rbododendron,
brusnice (Vaccinium), Dimorpbanthera
(viesovcovité), slizoplod Pittosporum pul-
lifolium (Pittosporaceae), Epacridaceae
(Rapanea, Trochocarpa) a také stromovita
kapradina Cyathea percrassa.

Se stoupajici nadmorskou vyskou jsou
stromy zcela nahrazeny kefi vytvarejicimi
charakteristicky prechodovy pas mezi mlz-
nym lesem a alpinskymi loukami. Tam nase
pout za florou a vegetaci PNG pristé skon-
¢i. Volné navazujici prilohu s rozsifenou
obrazovou dokumentaci a videosekvence-
mi muiZete i k tomuto dilu najit na webové
strance: http://195.113.57.24/stancik/www
-mujsvet/png.html.

jejich druhy péstuji od polarniho kruhu az
do tropickych oblasti. Kulturnimi rostlina-
mi se staly zasluhou obsahu sirnatych silic,
které zvyrazinuji chut jidel, dale fytoncidt
s fungicidnim a baktericidnim ucinkem
a také vysokého obsahu vitamind. Mrazu-
vzdorné a dobfe skladovatelné druhy jsou
vyznamnym dodavatelem téchto latek
v potravé béhem zimy.

Rostliny byvaji dvouleté nebo vytrvalé.
Jejich uzitkovou casti jsou podzemni cibu-
le vznikajici zduznaténim spodnich casti
listovych pochev zvanych suknice, které
vyrustaji na silné zkraceném stonku tvofi-
cim tercovité podpudi. U nékterych druht
(napf. cibule kuchyniska) cibule zatahuji,
tj. nat za sucha a za mrazu zavada a zasy-
cha, u jinych (napf. por) zistava nat ziva
a mluvime o cibuli nezatahujici. U fady
druhd se v mladém stavu vyuziva i nat.
V druhém roce vyrGsta vysoky stvol
s bohatym kulovitym kvétenstvim. Jed-
notlivé druhy se rozmnoZzuji generativné
semeny, maji vSak znacnou schopnost
vegetativniho mnozeni délenim cibuli
nebo pacibulkami tvofenymi v kvétenstvi.
Zajimavou vyjimkou je Cesnek kuchynisky,
ktery vytvari jen kvéty se sterilnimi samci-
mi organy a dosud se u néj nepodafilo zis-

Vysoce trvanlivd vegetativné mnozend cibule
Salotka (Allium ascalonicum), vlevo. Foto E. Pe-
kdrkovi % Ozimé odriidy cibule kuchyiiské
(Allium cepa) ze srpnového vysevu, sklizené uz
zacdtkem cervna. Foto E. Pekdrkovi
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kat prakticky vyuzitelna semena. Soucasti
mezinarodné evidované kolekce genetic-
kych zdrojt jako vychoziho materialu pro
Slechténi je také genobanka cCesnekt udr-
Zovana v Olomouci.

U nas ma z cibulovin nejdel$i a nejvétsi
péstitelskou i Slechtitelskou tradici cibule
kuchynska a pazitka, po nich cesnek a por,
na okraji zastava salotka a jesté vice perlov-
ka. Cibuli zimni neboli secce prisli nasi pés-
titelé a spotrebitelé na chut teprve v po-
slednich desetiletich.

Cibule kuchyiiska (Allium cepa)

Je nejrozsifenéjsi a také morfologicky
nejruznotvarnéjsi cibulovou zeleninou.
Vytvari zatahujici cibule velmi rozdilné
velikosti, kulovitého, plochého nebo pro-
tahlého tvaru. K pavodné zluté a pozdéji
i bilé barvé suchych povrchovych suknic
ptibyly odridy ruzové, cervenofialové
a hnédé. K vyraznému rozriznéni doslo
u chuti. Zatimco Zluté a ¢ervené jsou vetsi-
nou stfedné az vyrazné ostré, bilé odrudy
patfi k tzv. sladkym. Jsou oblibené zejména
v jiznich oblastech, sklizeji a prodavaji se
i s nati pro vyuziti za syrova na salaty. Cibu-
le kuchyriska sice nepatfi do seznamu tred-
né uznanych 1éc¢ivych rostlin, priznivy vliv
v ni obsazeného kvercetinu na otoky po
bodnuti hmyzem je vSak nesporny.

Vyraznych vysledkt dosahlo Slechténi
skladovatelnych odrid, napf. nase "VSeta-
na’ spolehlivé vydrzi az do jara. Ve stfedni
Evropé (i v CR) byly ziskdny nejosvédce-
néjsi odrady urcené k tradi¢nimu pésto-
vani ze sazeCky. Vysazovanim malych
suchych cibulek do priméru 1,5 cm, vy-
péstovanych v predchozim roce v hustém
sponu, se ziskavaji velmi rané a vysoké
sklizn€ cibuli, které vSak nemaji takovou
trvanlivost jako z vysevu semen. V posled-
nich desetiletich pfispél cesky vyzkum
k zavedeni odrud vychodoasijského typu,
které pfi srpnovém vysevu venku dobie
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Vysoce mrazuvzdornd natovd cibule zimni
(Allium fistulosum), vievo % Letni pdr (A. por-
rum) md vysoky nepravy stvol, ale je midlo

odolny k mrazu. Foto E. Pekdrkovdi

prezimuji a uz v Cervnu se sklizeji (napft.
’Augusta’” nebo ‘Imai Early Yellow’, viz
obr). Cibule kuchynskd je velmi citliva
k délce denniho svétla. Nelze proto zamé-
novat odridy z raznych zemépisnych Sirek
nebo je péstovat v nevhodném rocnim
obdobi. Projevi se to bud nedostate¢nou
tvorbou cibuli, tzv. krkatosti, nebo vybiha-
nim do kvétu, coz cibule zcela znehodnoti.

Od 60. let se objevuji a dnes v sortimen-
tu naprosto prevladaji F1 hybridy. Vyznacu-
jil se vysokym vynosem a hlavné vyrov-
nanosti porostd, ktera je nutna pro
velkovyrobni péstovani a poskliziiovou
manipulaci. Jejich zavedeni umoznil objev
samci sterility spocivajici v cytoplazmatic-
ky zalozené neplodnosti pylu. F1 hybridy
se ziskavaji nakrizenim tfi typa samoopyle-
nych linii: linie se samdi sterilitou (cms —
cytoplasmic male sterile), linie udrzujici
samci sterilitu a opylujici linie otcovské.
Ziskavani F1 hybridniho osiva probiha tak,
7ze linie se samdi sterilitou, ktera neni
schopna samoopyleni, se rozmnoZzi kfi-
zenim s udrzovatelem sterility. Ziskané
potomstvo, které je pylové sterilni, se pak
v nasledujicim roce zkfiZi jako materska
komponenta s linjovou komponentou
otcovskou, aniz by potfebovala predchozi
kastraci. Ta by totiz byla u cibule v Sirokém
méritku neproveditelna.

Cibule Salotka (Allium ascalonicum)
Pochazejici z vychodniho Stfedomori,
ziskala své jméno po palestinském meésté
Ascalon, odkud se béhem kfizackych valek
dostala na zapad. Rostlina je vytrvala, s nati
29-30 cm vysokou a protahlymi cibulkami,
které vyrustaji na spolecném podpudi.
Snasi bezpecné mrazy nasich zim. Rozmno-
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Zuje se prevazné vegetativné oddélenymi
cibulkami, ale star$si porosty nékterych
odrud vytvareji také semena. Odruady se 1isi
nejenom zlutou, hnédou, rdzovou nebo
cervenou barvou suchych suknic (viz obr.),
predevsim vsak poctem cibulek na podpu-
¢i: ve shluku byvaji jen 3-4 vétsi cibulky
nebo 8 i vice cibulek mensich. Pro svou
kofenitou, ale pfijemné;jsi chut nez u cibu-
le kuchynské je Salotka oblibena zejména
v zapadni Evropé a v Americe, kde se vénu-
ji 1 jejimu Slechténi. Vzhledem k prevazné
vegetativnimu rozmnozovani, které usnad-
nuje prenos virdz, je u komercnich odrid
specialné rozmnozovan viruprosty mate-
rial. U nas se Salotka péstuje jen velmi ome-
zen€ a neslechti se vibec. Jeji spotrebitel-
sky vyznam spociva v jemné chuti jejich
cibuli, vyuzitelnosti nati a bohatstvi vitami-
nt, zejména vSak v mimoradné skladovatel-
nosti: cibulky se daji uchovat bez raSeni az
dva roky.

Cibule zimni (secka) (Allium fistulosum)

Nazev secka nesouvisi se setim, nybrz se
sekanim. Jde totiz o natovou cibuli, ktera se
sklizi bud sefezavanim zelené nati, nebo
dobyvanim celych rostlin i s podzemnimi
listovymi pochvami jako por. Pro svou mra-
zuvzdornost, chutovou jemnost a velmi
Casné raseni na jare se stala nejrozsirené;jsi
natovou cibuli. Pochizi z Ciny a do Evropy
se dostala ve stfedovéku. V riznych oblas-
tech jsou v oblibé odlisné typy: v Rusku
mohutnéjsi tmavozelené, zvlasté zimo-
vzdorné s ostrejsi chuti, v Japonsku svétle
zelené, méné vétvici, jemné chuti, v Ciné
jsou to vysoké typy bélené prihrnovanim
jako por. V Evropé péstovany a u nas
dostupny typ se nazyva velssky.

Rostlina je vytrvala, 30-40 cm vysoka,
vytvari trsy nezatahujicich cibuli se zduzna-
t€lymi pochvami trubkovitych listt, které
v suchu a v mrazu zatahuji. Je nejmrazu-
vdorné;jsi ze vSech cibuli — snasi az -20 °C.
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Od druhého roku vytvaii trsy s kuzelovity-
mi kvétenstvimi, ktera bohaté semeni (viz
obr.). Porost se zaklada vysevem semen. Na
misté se vSak nechava jen 2-3 roky, proto-
Ze trsy prili§ mohutni a znehodnocuji se
kvetenim. Rozdélené trsy jsou vhodné k za-
lozeni nového porostu na zahonu nebo
k rychleni v nadobach.

Botanicky prfibuznou je cibule zvana po-
schodova (Allium proliferum) péstovana
spiSe jako zajimava rarita. Vytvari totiz
nékolik kvétnich stvold, na nichZ vyrustaji
ve 2-3 poschodich misto kvétenstvi malé
pacibulky. Rostlina je sterilni, rozmnoZuje
se pouze zminénymi pacibulkami, které
rasi jiz na materské rostliné.

Cibule perlovka (Allium ampeloprasum
var. holmense, syn. A. porrum var. sectivum,)

Malo péstovana lahtidkova cibule urcena
vyhradné ke sterilovani. Pro svou péstitel-
skou naroc¢nost je v konzervarenstvi na-
hrazovana drobnymi cibulkami bilych,
v hustém porostu péstovanych odrtd cibu-
le kuchynské. Prava perlovka je unikatni
nejenom svou jemnou chuti, ale predevsim
tim, Ze jeji drobné cibulky, jen asi 1 cm
v pruméru, jsou tvoreny pouze jedinou
zduznatélou pochvou kylovitého listu a ne-
potfebuji proto loupani. Vyrustaji v boha-
tych trsech (viz obr.), nékdy s kvétenstvim
uprostfed, a dobfe zatahuji. Jejich pro-
stfednictvim se také rostliny vyhradné roz-
mnoZuji.

Cesnek kuchyiisky (Allium sativum)

Domovem cesneku jsou stepi Irinu
a Afghanistanu. Ve starovékém Egypté ho
jedliuz v 3. tisicileti pt. n. 1. Dnes se péstuje
na celém svété od polarniho kruhu az do
tropu. Za rozsireni vdéci nejen svym chu-
tovym vlastnostem, ale i obsahu fytoncida
s baktericidnimi a fungicidnimi ucinky.
U nas je jedinou cibulovou zeleninou za-
psanou v oficialnim seznamu 1écivych rost-
lin pro snizovani krevniho tlaku, dezinfekci
stfev a potlacovani hlistt, pro podporu
vylucovani Zluci a dokonce jako antisklero-
tikum.

Rostlina je jednoleta, mrazuvzdorna,
s viceméné Sirokymi kylovité sloZzenymi
listy. Vytvari velké cibule slozené z 5-40
strouzkd, vyrustajicich z jediného podpuci.
Prestoze v Sirokém arealu Cesneku, a to
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i u nas, roste plané cela rada cesnekovych
druht, které kvetou a prinaseji Zivotna
semena, Cesnek kuchynsky bud nevytvari
zadna kvétenstvi, nebo jeho kvéty nevytva-
reji zivotny pyl a v kvétenstvi mezi nimi
vyrustaji jen malé pacibulky schopné vege-
tativniho rozmnozovani. Odrady se podle
toho odedavna rozliSuji na tzv. palicaky (viz
obr), které maji mensi pocet strouzka
v cibuli a vytvareji kvétni stvol, a na nepali-
caky, které stvol nevyhanéji a maji vEtsi
pocet strouzkl. Vyznamné je také rozdéle-
ni na odridy pro jarni a pro podzimni
vysadbu, pficemz vétSinou jsou jarni pali-
¢aky a zimni nepalic¢aky. Ke skladovani jsou
vhodné predevsim odridy nepalicaku.

Skutecnost, Ze ¢esnek kuchynsky je ste-
rilni v dutsledku fyziologicky nefunkc¢niho
pylu, ma dalekosahly vyznam pro Slechténi
novych odrud. Predevsim nelze vyuzit kii-
Zeni. Protoze vSechny odriidy ¢esneku jsou
z genetického hlediska klony vybranych
rostlin, pri jejich opakovaném vegetativ-
nim mnoZeni dochazi k degeneraci spojené
s prenosem zejména virovych chorob,
k nimz je cesnek nachylny. Pokrokem
v tomto sméru je ziskavani tzv. bezviroz-
nich odrid. Ozdraveni existujicich odrad
se dosahuje pomoci meristémové kultury.
Z vrcholovych meristému, které jesté viro-
vou nakazu neobsahuji, se v laboratori
vypéstuji vychozi zdravé rostliny pro dalsi
mnozeni. Soucasti feseni zdravotniho stavu
musi byt peclivy vybér vhodné odrudy
a dobrych péstitelskych podminek, které
jsou u nas znacn€ omezengé.

V posledni dobé se rozviji zdjem o Ces-
nekovou nat, kterou lze snadno ziskat vysa-
zenim strouzka do kvétinace a v zimé tak
vyuzit rasici strouzky.

Pazitka (Allium schoenoprasum)

Pazitka pochazi zfejmé ze Stredomofi.
Dnes vsak roste plan¢ v Asii i v Americe.
Také u nas ji najdeme, vétSinou na fi¢nich
svazich. Kulturni formé je nejblizsi pazitka
rostouci v Alpach. Vzhledem je kulturnim
odridam podobna, chut jejich tenkych
lista je vSak neprijemné peprna a konzis-
tence hruba. Pro obyvatele nas$i zemé,
ktera ma ve Slechténi mimoradné jemnych
a chutnych odrad dlouhou tradici, je plana
pazitka nepozivatelna. V Evropé se pazitka
péstuje od 16. stol.
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Cibule perlovka (Allium ampeloprasum var. hol-
mense) pred zataZenim drobnych bilych cibulek,
vlevo. Tato mdlo péstovand lahiidkovd cibule
vynikd svou jemnou chuti & Cesnek kuchyiisky
(A. sativum) paliédl, vytvdrejici sterilnt kvéten-
stvi s pacibulleami. Snimky V. Plicky, pokud

nent uvedeno jinak

Rostlina je vytrvala, mrazuvzdorna. Pés-
tuje se ze semene, ale postupné vytvari
bohaté trsy sestavajici az ze sta jednotli-
vych rourkovitych listi s malymi cibulka-
mi. Rasi Casné na jare. Brzo vSak zacne
vyhanét kvétni stvoly s kulovitymi fialovy-
mi kvétenstvimi, ktera sklizenn znehodno-
cuji. Starsi trsy je tfeba rozdé€lit a oddélky
rozsadit. Listy jsou bohaté na vitaminy,
mineralie a prijemné korenité silice. Pred-
nosti pazitky je snadné rychleni nati
v zimé€. Vysazeni malych trsi do kvétnika,
které po péstovani ve studeném skleniku
prichazeji k fezu nati uz od poloviny ledna,
musi vSak predchazet promrznuti a pro-
schnuti trsd, vyrytych ze zahonu uz brzo na
podzim.

POr (Allium porrum)

Plany por roste bézné ve Stredozemi
a v Predni Asii. Péstovali jej uz ve starovéku
Egyptané, Rekové a Rimané. Zmifuje se
o ném také Stary zakon. Pfredchidcem kul-
turnich po6ra byly natové formy, které se
sklizely opakovanym sezinanim tenkych
listd. Dnesni formy se péstuji témér na celé
zemékouli.

Rostlina je dvouleta, se Sirokymi kylovi-
tymi listy a nezatahujici podzemni cibuli.
Hlavni uzitkovou casti je 8-80 cm vysoky
nepravy stvol, slozeny z listovych pochev.
S rozSifovanim péstovani se pory rozlisily
na tzv. zimni, s rozlozitymi tmavozelenymi
siln€ ojinénymi listy, kratkym tlustym stvo-
lem a vysokou mrazuvzdornosti, umoznuji-
ci preziti mrazii do -15 °C. V jiznéjSich
oblastech zase vznikly tzv. letni pory se
svétle zelenymi vzprimenymi listy bez vos-
kového povlaku a s vysokym stvolem. Ty
v chladnéjsich oblastech nepfezimuji. Né-
ktefi autofi povazuji zminéné dva typy
dokonce za rizné druhy.

Silicnata chut poru je mén€ ostra nez
cibule kuchyiniské, zejména vybé€lena cast
nepravého stvolu. Ta se pfi péstovani
uméle prodluzuje prihrnovanim, které
zaroven chrini pred vymrzanim. Pravé
jemna chut je zfejmé pricinou zvysujici se
obliby poru. Jeho vyhodou je také vyuzitel-
nost vnitfnich Zlutych a zelenych lista,
které barevné zpestfuji pokrmy a hodi se
i na syrové salaty. Cenna je i vyborna ucho-
vatelnost mrazenim.

U nas donedavna existovalo jen nékolik
odrud vyslovené zimniho charakteru, které
prezimuji ve venkovni kultufe. VyuZivaly se
prakticky jen tepelné zpracované. Teprve
v 60. letech 20. stol. se k nam zacal dovazet
a rychle ziskal spotfebitelskou oblibu typic-
ky bulharsky letni por ‘Starozagorski’ (viz
obr.). Semenafstvi tohoto typu je vSak
v chladnéjsich oblastech velmi obtizné.
V soucasné dobé¢ proto vznikla fada odrad
prechodnych mezi obéma typy, vhodnych
pro rizné péstitelské podminky. V zahrani-
¢i k nim v posledni dobé pribyvaji vysoce
vyrovnané F1 hybridy, jejichZ osivo se zis-
kiava na stejném zikladé jako u cibule
kuchynské.

V pristim dcisle seznamime ctenare
s metodami a vysledky slechténi luskovych
zelenin.
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