6. ANALIZA SENSORYCZNA.

Przygotowanie teoretyczne

podstawowe pojecia stosowane w ocenie konsumenckiej; warto$¢ progowa; prog czutosci,
wyczuwalnosci, rozpoznania, réznicy i krancowy; zjawisko oczekiwania i przyzwyczajenia;
metody oceny wrazliwosci sensorycznej w zakresie zmystu smaku i wechu:
o metody okreslania wrazliwosci zmyshu smaku:
e proba na daltonizm smakowy
e ustalenie progu wrazliwo$ci smakowej
e ustalenie progu réznicy
o metody sprawdzania sprawnosci zmystu wechu:
e ustalenie progu wrazliwos$ci zapachowe;j
metody oznaczania wartosci progowych: limitéw, schodkowa, statego bodzca
metody wykrywania r6znic — metoda parzysta
metody ocen konsumenckich
metody sprawdzania wrazliwosci sensorycznej osob przystepujacych do ¢wiczen
analiza sensoryczna — istota; warunki przeprowadzania badan sensorycznych,

Zadania praktyczne

- ocena zdolnosci rozpoznawania wzorcow smakow podstawowych- proba na daltonizm smakowy,

- okreslenie progow wrazliwo$ci smakowej- progu wyczuwalnosci i progu rozpoznania,
- okre$lenie zdolno$ci rozrézniana- ustalenie progu réznicy dla smaku, metoda parzysta
- okreslenie zdolnos$ci rozpoznawania ptynnych wzorcéw zapachowych,

- okre$lenie progdéw wrazliwos$ci zapachowej- progu wyczuwalno$ci i progu rozpoznania,
- okreslenie zdolnosci rozrozniania - ustalenie progu roznicy dla zapachu, metoda parzysta
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