Hinweise zu Installation und Betrieb von Trinkwasseranlagen auf Volksfesten, Messen

und dhnlichen Veranstaltungen

Trinkwasser ist unser wichtigstes Lebensmittel

Trinkwasser und Wasser fiir Betriebe, in denen Lebensmittel gewerbsméBig hergestellt, behandelt
oder in Verkehr gebracht werden, muss den mikrobiologischen und chemischen Qualitétskriterien der
Trinkwasserverordnung entsprechen.

Um die Trinkwasserqualitat zu erhalten, kommt der Qualitdt und Pflege der verwendeten Trinkwasser-
leitungen und Bauteile eine entscheidende Bedeutung zu. Es diirfen ausschlieBlich Bauteile und
Leitungsmaterialien verwendet werden, die speziell fiir Trinkwasser zugelassen sind.

Dies betrifft auch Messen, Volksfeste oder &hnliche Veranstaltungen, bei denen die Sicherstellung des ge-
sundheitlichen Verbraucherschutzes gewahrleistet sein muss. In diesen Fallen liegt wegen des erhéhten
Gefahrdungspotentials besonderes Augenmerk auf der Genusstauglichkeit des Lebensmittels Trinkwasser!

Die gesetzlichen und technischen Vorgaben fiir die Trinkwasserversorgung sind durch die Trinkwas-
serverordnung (TrinkwV) und verschiedene technische Regelwerke festgelegt.

Weitere wichtige gesetzliche Grundlagen fiir Wasser fiir den menschlichen Gebrauch und Wasser fiir
Lebensmittelbetriebe sind: Infektionsschutzgesetz, AVB WasserV, Technischen Regeln fiir Trinkwas-
serinstallation TRWI, DIN EN 1717 und DIN 1988-100.

Diese bundeseinheitlichen Vorschriften haben uneingeschrankte Gultigkeit auch fiir nicht ortsfeste Le-
bensmittelbetriebe (z.B. Imbiss-Stande, mobile Verkaufswagen). Die Gesundheitsamter kontrollieren die
nicht ortsfesten Trinkwasserversorgungsanlagen.

Um dies zu gewahrleisten, sind folgende hygienische und technische Bedingungen und Verhaltensre-
geln einzuhalten. Bei Missachtung dieser Vorgaben ist ein Riicksaugen und Riickdriicken in die An-
schlussleitung und die gesundheitliche Gefahrdung Dritter méglich.

Das zustandige Gesundheitsamt muss nach Trinkwasserverordnung méglichst frithzeitig tiber
Aufbau und Betrieb einer zeitweisen Trinkwasseranlage informiert werden!

Fachgerechte Erstellung der Anlage:

v Die verwendeten Bauteile (Schlauche, Rohre, Armaturen) missen fiir Trinkwasser zugelassen
und zertifiziert sein — erkennbar durch die Beschriftung DVGW W 270 und —
KTW. Alle anderen Ausfiihrungen sind nicht zulassig! - A

v Schnellschlussverbinder miissen mit der Aufschrift DVGW, die Dichtungen ey -
mit KTW 51 versehen sein — Gartenschlauchkupplungen sind nicht zul&ssig!

v Es sind kurze und unmittelbare Verbindungen vom Standrohr bzw. Unterver-
teiler zum Benutzer herzustellen, die Leitungsquerschnitte sind méglichst klein zu wéhlen.

v Zum Anschluss an Hydranten dirfen nur die vom ortlichen Versorgungsunternehmen zur Verfi-
gung gestellten, mit Rohrtrenner BA (Riickflussverhinderer) abgesicherten Standrohre einge-
setzt werden. Die Standrohre miissen vom Versorger oder fachkundigen Personen gesetzt werden.

v Um eine Beeintrachtigung der Trinkwasserentnahmestellen untereinander auszuschlieBen
sind mehrere Anschlussleitungen von einem Entnahmepunkt aus (Unterverteilung) mit
Rohrtrenner BA abzusichern,

v Wenn der Trinkwasserzulauf z.B. bei einem Spiilbecken unterhalb des héchstméglichen
Wasserspiegels liegt und weitere Geréte an die gleiche Trinkwasserleitung angeschlossen
werden sollen, muss die Versorgungsleitung durch einen Rohrtrenner BA abgesichert wer-
den (Skizze Seite 2).

v' Vor Splilmaschinen, Kaffeemaschinen, Konvektomaten etc., die nicht mit einem DVGW-
Priifzeichen gekennzeichnet sind, muss immer ein Rohrtrenner BA eingebaut werden.

v Rohrleitungen sind zu beschatten.

v" Das ungeschutzte Ablegen von Kupplungen, Armaturen und Verbindungsstiicken auf dem Erd-
boden ist wegen der Verschmutzungs- und Beschadigungsgefahr zu vermeiden (Auflagen / Uberfahr-
schutz schaffen).Die Nichtbeachtung dieser Auflagen kann behdrdliche Anordnungen und zuséatzliche
kostenpflichtige Kontrolluntersuchungen zur Folge haben!
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Der geordnete Betrieb:

Der Betreiber / Benutzer einer Trinkwasseranschluss- und Entnahmestelle ist fir den ordnungsgemaBen
Betrieb nach den gesetzlichen und technischen Vorgaben verantwortlich. Er muss eigenstandig darauf
achten dass die unten aufgefuhrten Regeln eingehalten werden und Beeintrachtigungen umgehen besei-
tigt werden!

v Vor Inbetriebnahme Schlauchleitungen nach Herstellerangaben desinfizieren.

v" Morgens vor erster Wasserabnahme oder nach langerem Stillstand (>4 Stunden) gesamte An-
lage griindlich spiilen.

v" Schlauche, Anschlusskupplungen, Rohrleitungen, Armaturen usw. peinlich sauber halten und aus-
schlieBlich zur Trinkwasserversorgung nutzen.

v" Nach der Demontage Anlagenteile spiilen, vollstdndig entleeren, mit Blindkupplungen oder Stop-
fen verschlieBen und sauber und trocken lagern.

Zusitzliche Anforderungen fiir die Nutzung von Behéltern/Tanks:

v Behalter missen als Lebensmittelecht bzw. trinkwassergeeignet gekennzeichnet sein.

v" Behalter vor Einsatz griindlich spiilen bzw. desinfizieren und nach Betriebsschluss vollstandig
entleeren.

v' Behalter nur mit Trinkwasser befillen, Verweilzeit so kurz wie méglich halten.

v" Abstand der Fullarmatur zum maximalen Wasserstand des Behalters sowie Abstand der Entlee-
rungsarmatur zum maximalen Wasserstand des zu fiillenden GefaBes (z.B. Ausgussbecken) muss
mindestens 2 cm betragen.

Far Ruckfragen stehen lhnen die Fachleute des jeweiligen Wasserversorgungsunternehmens und der
Abteilung Gesundheit unter der Telefon Nr. 06441/407-1616 gerne beratend zur Verfligung.
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Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises

Abteilung Veterindrwesen und Verbraucherschutz

SchlossstraBe 20, 35745 Herborn - Telefon: 06441-407 77 11, Telefax: 06441- 407 77 23

Anforderungen an die Ausstattung und das Speisesortiment

fiir Imbissstande als voriibergehende Einrichtungen auf Vereins-,

StraBenfesten, Markten und sonstigen 6ffentlichen Veranstaltungen

Stand Januar 2016

Sie haben von der Verwaltungsbehorde (Stadt / Gemeinde) die Erlaubnis zum vorlibergehenden Betrieb

einer Schank- und Speisewirtschaft erhalten und mussen nun fur die ordnungsgemaBe Abwicklung Ihrer

Veranstaltung und fir die Einhaltung der einschlagigen Rechtsvorschriften Sorge tragen. Sie als

Veranstalter tragen die Hauptverantwortung fur die Herstellung und das Inverkehrbringen sicherer

Lebensmittel. Sie sind dafir verantwortlich, die erforderlichen hygienischen Bedingungen sicherzustellen.

Um Beanstandungen zu vermeiden, bitten wir folgende Punkte zu beachten:

1.

Imbiss- bzw. Verkaufsstande miissen so gelegen sein, dass eine nachteilige
Beeinflussung der Lebensmittel insbesondere durch Witterungseinfliisse, Staub,
Geriiche, Verunreinigungen und Insekten vermieden wird. Sténde miissen liberdacht
und sollten allseitig, bis auf die offene Verkaufsseite, geschlossen sein.

Der Standplatz muss befestigt sein - erforderlichenfalls muss ein geeigneter Boden im
Verkaufsstand ausgelegt werden.

Die Verkaufseinrichtungen miissen liber eine Handwaschgelegenheit mit flieBendem
Warmwasser von Trinkwasserqualitéat, Fliissigseife und Einweghandtiicher und
erforderlichenfalls liber eine ausreichende Spiilanlage verfiigen. Durch Waschvorgange
diirfen die Lebensmittel nicht nachteilig beeinflusst werden.

Flachen, die mit Lebensmitteln in Beritihrung kommen, miissen leicht zu reinigen und
erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie miissen aus glattem, abriebfestem,
korrosionsfestem und nichttoxischem Material bestehen.

Gegeniiber dem Kunden ist eine ausreichend hohe Abschirmung erforderlich, so dass
unverpackte Lebensmittel sowie aufgestellte Grills, Pfannen, Waffeleisen, etc. nicht
beriihrt oder nachteilig beeinflusst werden kénnen (z.B. Husten- und Niesschutz).

Es sind in ausreichender Zahl Kiihl- und ggf. Tiefkiihiméglichkeiten bereitzustellen, um
die produktspezifischen Temperaturanforderungen einzuhalten. Warmzuhaltende
Speisen diirfen maximal 3 Stunden bei mindestens +65°C vorratig gehalten werden.

Folgende Temperaturen sind einzuhalten:

TiefkUhlprodukte - 18°C
Hackfleisch (frisch) +4°C
Hackfleisch (in Fertigpackung) +2°C

Fleisch / Fleischerzeugnisse +4°C - +7°C,
Fisch +2°C
Geflugel / Wild +4°C
Molkereiprodukte (kihlpflichtig) + 8°C - +10°C

Unverpackte Lebensmittel (z.B. Brotchen, etc.) diirfen bei der Lagerung keinen direkten
Bodenkontakt haben. Zum Aufbewahren, Umhiillen und Verpacken diirfen nur lebens-

mittelechte Behéalter/Materialien verwendet werden. Beachten Sie dieses Zeichen: QT

Wahrend der gesamten Verkaufszeit miissen hygienisch einwandfreie sanitare Anlagen

zur Verfiligung stehen.
>>> bitte wenden >>>




8. Die Getrankeschankanlage ist vor der Inbetriebnahme zu reinigen. Fiir die Wasserzufuhr
sind lebensmittelechte Leitungen zu verwenden (siehe Merkblatt Trinkwasserhygiene).
Zum Spiilen von Glasern ist Trinkwasser zu verwenden. Es miissen Doppelbecken oder
Spiilgeréate zur Verfiigung stehen. Die Spiilbecken sind an eine Abwasserleitung anzu-
schlieBen. Sie haben dafiir Sorge zu tragen, dass die TrinkgeféaBe einwandfrei und
hygienisch gereinigt sind und keine Riickstande von Reinigungsmitteln an den GefiBen
anhaften (Reinigen und Klarspiilen).

9. Personen, die unverpackte Lebensmittel behandeln oder abgeben, miissen saubere
Kleidung, erforderlichenfalls Schutzkleidung tragen.

10. Eine sachkundige Person (Metzgermeister, Koch, Gastwirt, Lebensmittelkaufmann) sollte
aktiv oder passiv beratend einbezogen werden. Bei der Abgabe von leichtverderblichen
Lebensmitteln sollte die verantwortliche Person im Besitz einer giiltigen Belehrung nach
§ 43 Infektionsschutzgesetz sein (siehe Merkblatt Infektionsschutz beim Umgang mit
Lebensmitteln).

11. Es miissen angemessene Vorrichtungen und/oder Einrichtungen zur hygienischen
Lagerung und Entsorgung von Abféllen vorhanden sein.

12. EigenkontrollmaBnahmen nach VO 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene sind in
angemessenem Rahmen durchzufiihren.

Fiir die Abgabe von Speisen ist folgendes zu beachten:

1. Es wird dringend empfohlen, auf leicht verderbliche Lebensmittel zu verzichten (z.B.
rohes Hackfleisch Mayonnaise, Remoulade, Creme oder Sahne, auch Sahnetorte oder
ahnliches). Gleiches gilt fiir Lebensmittel, die unter Verwendung dieser leicht
verderblichen Produkte hergestellt wurden.

2. Rohes Fleisch und Gefliigel sowie Frischfisch miissen vor der Abgabe durcherhitzt
werden.

3. Beachten Sie die Auszeichnungspflicht von:

e Zusatzstoffen: bei Lebensmitteln und Getréanken wie z.B. Geschmacksverstarker,
Antioxidationsmittel, Konservierungsstoffe, Farbstoffe, etc.

e Allergenen: bei Veranstaltungen iiber einen langeren Zeitraum (mehr als 1.Tag, bzw.
regelmaBig) sind Informationen liber den Gehalt an Allergenen bereitzuhalten.

Ausfiihrlichere Informationen entnehmen sie bitte unserem Merkblatt.

Weitere Informationen

- Merkblatt , Kenntlichmachung von Zusatzstoffen, Allergenen und gentechnisch veranderten ..."
(Erhéltlich bei der Abteilung Veterindrwesen und Verbraucherschutz,
Fachdienst Lebensmittelliberwachung)

- Merkblatt ,Installation und Betrieb von Trinkwasseranlagen auf Volksfesten, Messen und
ahnlichen Veranstaltungen”

- Merkblatt ,Infektionsschutz beim Umgang mit Lebensmitteln”
(Erhéltlich bei der Abteilung Gesundheit, Schlossstr. 20, 35745 Herborn, Tel.: 06441-407 -1616)

lhrer Veranstaltung wiinschen wir einen guten Verlauf.
Sollten Sie weitere Auskiinfte benotigen, wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiterinnen und

Mitarbeiter des Fachdienstes Lebensmitteliiberwachung.

Dieses Merkblatt dient lediglich der Information und nennt Schwerpunkte. Die Ausfiihrungen dieses Merkblattes erheben keinen Anspruch auf
Vollstandigkeit. Es kdnnen daraus keine Rechtsanspriiche abgeleitet werden.



Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises * Abt. Veterindrwesen und Verbraucherschutz
SchlossstraBBe 20, 35745 Herborn Tel.: 06441 — 407 7711

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen, Allergenen und gentechnisch
verénderten Lebensmitteln fiir Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung

Stand Dezember 2015

Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung sind Einrichtungen jeder Art (auch
Fahrzeuge, festinstallierte oder mobile Stande), Restaurants, Kantinen, Schulen,
Krankenhduser, Cateringunternehmen, in denen LM fiir den unmittelbaren Verzehr
durch den Endverbraucher zubereitet werden.

Bei lose abgegebenen Lebensmitteln gelten die Kenntlichmachungsbestimmungen des § 9 der Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung (ZZulV), der Verordnung tber Lebensmittelzusatzstoffe (EG) Nr. 1333/2008, der
Lebensmittelinformationsverordnung VO (EU) 1169/2011 und deren DVO (ab 13.12.2014), der Fruchtsaft- und
Erfrischungsgetréankeverordnung (FrErfrischGetrV) sowie der Gentechnik-Kennzeichnungs- und
Ruckverfolgbarkeitsverordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und 1830/2003, in der jeweils aktuellen Fassung.

Wichtige Hinweise:

o Nicht alle Zusatzstoffe sind fir alle Lebensmittel zugelassen. Dieses Merkblatt enthalt keine
Informationen, welche Zusatzstoffe bei der Herstellung welcher Lebensmittel zugelassen sind.

o Die Pflicht zur Kenntlichmachung eines Zusatzstoffes ist abh&ngig von seiner verbleibenden
technologischen Wirksamkeit im Endprodukt. Ist diese nachweislich im angebotenen Lebensmittel nicht
mehr vorhanden, so kann eine Kenntlichmachung im Einzelfall nicht erforderlich sein.

o Detaillierte Zulassungsregelungen sind in den Anhangen der VO (EG) Nr. 1333/2008 genannt.

Art der Zusatzstoffe Kenntlichmachung Beispiele fiir Lebensmittel,
(Klassenname) die diese Zusatzstoffe
E-Nummer enthalten kénnen

Farbstoffe ,»mit Farbstoff* alkoholfreie Getranke (wie Fanta,
(Farbstoff) Cola),Campari, Speiseeis, Desserts,

E 100 - E 180 (dazu gehéren auch
Beta-Carotin und Riboflavin)

E102_Tamazml

E 104 - Chinolingelb,

E 110 - Gelborange S,
E 122 - Azorubin,

E 124 - Cochenillerot A,
E 129 - Allurarot AC

Zusétzlich bei diesen Farbstoffen:
,Bezeichnung oder E-Nummer des
Farbstoffs/der Farbstoffe: Kann
Aktivitat und Aufmerksamkeit bei
Kindern beeintréchtigen.

SoRen, Lachsersatz, Obstsalat mit
Kirschen, Backwaren mit Fullungen,
Belegkirschen oder Tortenguss
Lachsersatz, Gotterspeise,
Cocktailkirschen, Chorizo

Konservierungsstoffe
(Konservierungsstoff)

E 200 - E 219, E 230 - E 235, E 239
E 249 - E 252, E 280 - E 285, E 1105

Bei ausschlieflicher Verwendung
von

E 249 - E 250,

E 251 - E 252

oder einem Gemisch dieser Stoffe

»mit Konservierungsstoff“
oder
»konserviert*

ersatzweise auch

,mit Nitrit Pokelsalz“

.mit Nitrat",

,mit Nitrit POkelsalz und Nitrat"

Lachsersatz, Feinkostsalate
(Fleischsalat, Kartoffelsalat),
Mayonnaisen, Sauerkonserven
(Essiggurken, Rote Bete), Kase,
Anchosen (Fischhalbkonserven z.B
Anchovis, graved Lachs), Peperoni

Fleischerzeugnisse

Antioxidationsmittel ,»mit Antioxidationsmittel alkoholfreie Getranke (wie Fanta),

(Antioxidationsmittel) Bruhwirste, Kochschinken,

E 300 - E 321 Rohschinken, Trockensuppen,
Bruhen, Wirzmittel

Geschmacksverstarker Gewirzmischungen,

(Geschmacksverstéarker) »mit Geschmacksverstirker* Aromazubereitungen,

E 620 - E635 Trockensuppen, Sol3en,
Wirzmittel, Fleischerzeugnisse

Schwefeldioxid/Sulfite »geschwefelt” Essig, Trockenobst (z.B. Rosinen),

(kein Klassenname) Kartoffelerzeugnisse, Meerrettich,

E 220 - E 228 Peperoni

Merkblatt Allergene und Zusatzstoffe
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Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises * Abt. VVeterindrwesen und Verbraucherschutz
SchlossstraBe 20, 35745 Herborn Tel.: 06441 — 407 7711

Eisensalze »geschwarzt“ schwarze Oliven

(kein Klassenname)

E 579, E 585

Stoffe zur Oberflachenbehandlung | ,,gewachst* Citrusfriichte, Melonen, Apfel,

(Uberzugsmittel) Birnen
E 901 - E 904, E 912, E914
SuRstoffe (SuRstoffe) »mit SitiBungsmittel(n)“ suf3-saure Konserven, SoRRen, Senf,

E 950 - E 952, E 954, E 957, E
959, E960
andere Sulungsmittel,

bei Aspartam (E 951) zusiatzlich:

»enthalt eine
Phenylalaninquelle®

Feinkostsalate, brennwert-
verminderte
Lebensmittel (z.B. Joghurt, Cola-

Zuckeralkohole (kein
Klassenname)
E 420, E 421, E 953, E 965 - E 968

Getranke)

Anmerkung: Wenn Sorbit (E 420)
als Stabilisator verwendet wird, ist
eine Kenntlichmachung nicht
erforderlich.

Phosphate
(Stabilisator)
E 338 bis 341, E 450 bis E 452

»mit Phosphat®

Bruhwirste, Kochschinken
Anmerkung: Eine
Kenntlichmachung ist nur in
Fleischerzeugnissen
vorgeschrieben.

Weitere Regelungen:

Zutat

Kenntlichmachung

Coffein

(kein Klassennahme); keine E-Nummer
Coffeinhaltige Erfrischungsgetrénke mit einem
Coffeingehalt von Gber 150 mg/L

»coffeinhaltig”

»erhdéhter Coffeingehalt“ + Angabe des
Coffeingehaltes in mg/100 mL

Chinin, Chininsalze
(kein Klassennahme); keine E-Nummer

»Chininhaltig“

Zutaten aus gentechnisch verdnderten Bestandteilen
(z.B. Soja, Mais)

BelSpIeI ..............................................................
Salat- oder Frittierdl aus gentechnisch verénderter
Soja

»genetisch verandert“ oder ,,aus genetisch
verdndertem ... hergestellt“

w»enthélt Sojadl, aus genetisch verdnderter Soja
hergestelit*

Allergenkennzeichnung (ab 13.12.2014)

zu kennzeichnendes

beispielsweise in folgenden Zutaten enthalten (kein Anspruch auf

Allergen Vollstéandigkeit)

Glutenhaltiges Getreide Weizenmehl, Weizenkeime, Weizengrie3, Paniermehl
Krebstiere Garnelen, Scampis, Krabbenmehl

Eier Eiklar, Flussigei, Eigelb, Vollei, Gefrierei

Fisch alle Arten von Fisch; Fischol, Kaviar, Surimi
Erdniisse Erdnussbutter, Erdnusscreme, Erdnusspaste

Soja Sojalecithin, Sojasprossen, SojasolRe

Milch/Lactose

Volimilch, Butter, Joghurt, Speisequark, Kése

Schalenfriichte

alle geschélten Nusse, Mandeln, Pistazien, Marzipan, Nougat, Krokant

Sellerie Gemlisebriihe, Selleriesalz
Senf Senfkérner, Senfsaat, Mostrich
Sesamsamen Sesammehl, Sesamél, Sesampaste

Schwefeldioxid/ Sulfite (ab
10 mg/kg bzw. 10 mg/l, als

Calciumbisulfit/E 227, Calciumsulfit/E 226, Kaliumbisulfit/E 228,
Kaliummetabisulfit/E 224, Natriumhydrogensulfit/E 222, Natriummetabisulfit/ E

SO2 223, Natriumsulfit/E 221, Schwefeldioxid/E 220
angegeben)

Lupinen Lupinenkerne, Lupinenmehl, Lupinenmilch
Weichtiere Schnecken, Tintenfisch, Muscheln, Austern

Merkblatt Allergene und Zusatzstoffe
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Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises * Abt. Veterindrwesen und Verbraucherschutz
SchlossstraBe 20, 35745 Herborn Tel.: 06441 — 407 7711

Art und Weise der Kenntlichmachung geméR der ,,Vorlaufigen
Lebensmittelinformations —Ergé@nzungsverordnung®

a) Vorgaben fiir die schriftliche Kenntlichmachung von allergenen Stoffen fiir Anbieter von
Gemeinschaftsverpflegung:

> auf Speisekarten, Getrinkekarten oder in Preisverzeichnissen (Preistafel), die Angaben
kénnen hierbei in leicht verstandlichen FuB- oder Endnoten angebracht werden

Achtung: Endnoten sind nur fiir die Kennzeichnung der Allergene zulédssig, nicht jedoch fiir
die Zusatzstoffkennzeichnung

Musterspeisekarte

* SUPPEN

Nudelsuppe (a) mit Ei (5°) 2,90 €
* Kartoffelsuppe (f) mit einem Paar Wiener Wiirstchen (i) (5,3,7) 4,90 €
* VORSPEISEN

* Gefilllte Kase-Tomaten und Wurstsalat (i.c,a) (2, 5, 7) 5,90 €
* Irischer Raucherlachs auf Toast (a, j) mit Sahnemeerrettich (1, 2) 6,90 €
* HAUPTGERICHTE

 Paniertes Schnitzel (a,c) mit Rahmsauce (a) und Pommes Frites (5) 9,90 €
+ Kabeljau in Senfsauce (f) mit Petersilienkartoffeln und Gurkensalat (i.f) (2) 9,90 €
- SALATE

« Italienischer Meeresfriichte-Salat (b, d, k) (2, 3, 4, 6) 6,90 €
» Schichtsalat (c, f, j) 590 €
* DESSERTS

« gemischter Eisbecher (7 ¢, g, h) (1,2) 3,90 €
« Fruchtsalat (h) mit Cremelikér (f) (1, 2, 8) 290€

Zeichenerkldrung Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff 7) mit Phosphat

2) mit Konservierungsstoff 8) mit SiiBungsmittel
3) mit Antioxidationsmittel

4) geschwefelt

5) mit Geschmacksverstérker

6) geschwdrzt

Zeichenerkldrung Allergene

Enthalt:

a) Weizen g) Pistazien

b) Krebstiere h) Haselniisse
c) Eier ' i) Senf

d) Fische j) Sesamsamen
e) Erdniisse k) Weichtiere

f) Milch / Laktose

Merkblatt Allergene und Zusatzstoffe Seite 3



Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises * Abt. Veterindrwesen und Verbraucherschutz
SchlossstraBBe 20, 35745 Herborn Tel.: 06441 — 407 7711

Art und Weise der Kenntlichmachung geméRB der ,,Vorldufigen Lebensmittelinformations —
Erganzungsverordnung“ (VorlLMIEV)

b) Vorgaben zu einer miindlichen Auskunft iiber allergene Stoffe in Lebensmitteln:

Als Option zu einer schriftlichen Kenntlichmachung diirfen im Rahmen der Abgabe
von Lebensmitteln in der Gemeinschaftsverpflegung Auskiinfte iiber die allergenen
Inhalte von Lebensmitteln auch miindlich, durch den Lebensmittelunternehmer oder
einen hinreichend informierten Mitarbeiter, auf Nachfrage des Endverbrauchers oder
der Behorde, mitgeteilt werden.

Basis der miindlichen Auskunft muss eine schriftliche Dokumentation sein. Hierfiir
kdénnen z.B. Rezeptsammlungen oder Produktdatenblétter genutzt werden.

In der Verkaufsstitte ist auf die miindliche Information und die Moéglichkeit der
Einsichtnahme in die schriftliche Aufzeichnung an gut sichtbarer Stelle, deutlich
lesbar, hinzuweisen.

Beispiel:
Uber die in unseren Produkten enthaltenen

allergenen Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe
geben wir lhnen gerne miindlich Auskunft.

Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.

Beispiel fiir eine Verbraucherinformation.

Dokumentation von allergenen Zutaten

Bezeichnung der Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien / Unvertriglichkeiten auslésen kénnen

Wiich,

Krebsti Ei | Fisch |Erdnuss| Soja Lakt Schalenfriichte Sellerie | Senf Sulfite | Lupinen | Weichtiere
A B c| o E F G“e H L | M| N o P R
1 2 3 4 5 6 8 9 10 1" 12 13 14

7

Produkt

Weizen
Alle Weizenarten und
Weizenabkémmlinge
(Dinkel, Kohrasan-
weizen Emmer, Ein-
korn, Griinkern)
Roggen
Gerste
Hafer
Mandeln
Haselniisse
Walniisse
Kaschuniisse
Pecannisse
Paraniisse
Pistazien
Macadamia- oder
Queenslandnlisse
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Der Landrat des Lahn-Dill-Kreises * Abt. Veterindrwesen und Verbraucherschutz
SchlossstraBBe 20, 35745 Herborn Tel.: 06441 — 407 7711

Feste und Vereine

Das Unionsrecht soll nur fiir Unternehmen gelten, wobei der Unternehmensbegriff eine
gewisse Kontinuitit der Aktivitat und einen gewissen Organisationsgrad voraussetzt.
Tatigkeiten, wie der gelegentliche Umgang mit Lebensmitteln und deren Lieferung, der
Verkauf von Lebensmitteln durch Privatpersonen, z.B. bei Wohltétigkeitsveranstaltungen, auf
Markten und Zusammenkiinften auf lokaler Ebene, sollten nicht in den Bereich dieser
Verordnung fallen.

Als Hauptkriterium wird also nicht die Gewinn-und Umsatzerzielung festgesetzt, sondern die
Kontinuitéit der Veranstaltung. Das heift im Umkehrschluss, dass alle Veranstaltungen, die
gelegentlich, im kleinen Rahmen oder von Privatpersonen durchgefiihrt werden, von der
Unionsvorschrift und somit auch von der Allergenkennzeichnung ausgenommen sind!

Beispiele fiir Ausnahmen:

StraBenfeste/Vereinsfeste mit Mitbring-Ware

Kuchenbiiffet bei Second-Hand Basar in Kitas

Wochenmarkt, allerdings auch nur bei nicht regeiméRiger Teilnahme
Weihnachtsmarkt mit Wohltatigkeitsgebackverkauf

Dorffest unter Mitwirkung von Landfrauenverein, Gesangsverein usw.
Schulfest, Kindergartenfest

O 0O O0OO0O0O0

Keine Ausnahmen gelten fiir:

professionelle, gewerbliche Teilnehmer an Cityfesten

regelmaRige Markthédndler

Vereine mit Vereinsgastronomie/ Clubheim

regelmiRige Vereinsveranstaltungen (FuBballturniere mit Rostwurstverkauf)
groBe Vereinsveranstaltungen mit Bewirtung

000O0O

Allgemeine Anmerkunag:

Fur die Prifung, ob eine Kenntlichmachung z.B. auf der Speise- und Getrénkekarte erforderlich ist,
empfiehlt es sich, in den Zutatenverzeichnissen von verpackten Lebensmitteln zu priifen, ob dort die
genannten Zusatzstoffe und Allergene aufgefuhrt sind. Bei verpackten Lebensmitteln, die an eine
Einrichtung zur Gemeinschaftsverpflegung geliefert werden, muss ein Zutatenverzeichnis auf der
Fertigpackung oder in den begleitenden Geschéftspapieren angegeben sein.

Bei Produkten ohne Zutatenverzeichnis, z.B. offen bezogenen Lebensmitteln, empfiehlt es sich, beim
Lieferanten schriftlich Informationen tber die jeweiligen kenntlichmachungspflichtigen Zusatzstoffe
und allergenen Inhaltsstoffe einzuholen. Die Kennzeichnungspflicht betrifft auch Getrénke. Bitte
schauen Sie auch hier auf das Zutatenverzeichnis auf der Flasche.

Informationen, ob eine Zutat aus gentechnisch veranderten Rohstoffen hergestellt wurde, sind
entweder aus dem Zutatenverzeichnis (nach der Nennung der jeweiligen Zutat), oder - wenn nicht
vorhanden - aus den Lieferunterlagen oder einem Etikett auf der Verpackung zu entnehmen (Wortlaut
i.d.R. ,aus GVO hergestellt*).

Haftungsausschluss: Obgleich dieses Merkblatt sorgfiltig erstelit wurde, kann keine Haftung fiir Fehler
oder Auslassungen libernommen werden. Es stellt keinen verbindlichen Rechtsrat dar und ersetzt keine
auf den Einzelfall bezogene Beratung. Die jeweils aktuellen Rechtnormen sind zu beachten.
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Anlage 2: Baugenehmigungsfreie Vorhaben nach § 55

I Errichtung, Aufstellung, Anbringung

1.1

12

1.3

1.4

15

1.6

17

1.8

Gebaude und Gebaudeteile

Gebaude ohne Aufenthaltsraume, Toiletten oder Feuerstitten, wenn die Gebaude nicht mehr als 30
m? Brutto-Rauminhalt haben und weder Verkaufs- noch Ausstellungszwecken dienen,

Garagen bis 50 m* Brutto-Grundflache einschlieRlich Absteliraum einschlieRlich Zufahrten mit nicht
mehr als 200 m? Grundflache, unter dem Vorbehalt des Abschnitts VV Nr. 1,

Gebéaude bis zu 6 m Firsthohe, die nur zum voriibergehenden Schutz von Pflanzen oder Tieren oder
zur Unterbringung von Ernteerzeugnissen bestimmt sind und die einem land- oder forstwirtschaftli-
chen Betrieb dienen, unter dem Vorbehalt des Abschnitts V/ Nr. 1, bei einer Firsthéhe von mehr als 4
m zusétzlich unter dem Vorbehalt des Abschnitts \V Nr. 3,

Gewéchshéuser einschlieRlich Folientunnel bis 6 m Firsthéhe, die einem land- oder forstwirtschaftli-
chen oder erwerbsgartnerischen Betrieb dienen, unter dem Vorbehalt des Abschnitts \V Nr. 1, bei
Firsthéhe von mehr als 5 m zusétzlich unter dem Vorbehalt des Abschnitts \V Nr. 3.

Wochenendhéuser auf bauaufsichtlich genehmigten Wochenendplétzen, unter dem Vorbehalt des
Abschnitts V Nr. 3,

Lauben im Sinne des Bundeskleingartengesetzes in der jeweils geltenden Fassung in durch Be-
bauungsplan festgesetzten Kleingartenanlagen,

Schutz-, Geréate- und Vorratshutten fiur Berufsfischerei, Berufsimkerei, Waldarbeit, Forstwirtschaft,
Landwirtschaft und Jagd,

Fahrgast- und Fahrradunterstande, die dem 6ffentlichen Personenverkehr oder dem Schiilertrans-
port dienen,

Kioske, Verkaufswagen und Toiletten auf éffentlichen Verkehrsflachen,

Schutzhitten fur Wanderer und Radwanderer, wenn die Hitten jedermann zuganglich sind und
keine Aufenthaltsraume haben,

Grillnttten, die von einer Kérperschaft des éffentlichen Rechts errichtet und unterhalten werden,

Wintergérten bis 30 m? Brutto-Grundfléche bei Gebauden der Geb&udeklassen 1 bis 3 mit einem
Mindestabstand von 3 m zur Nachbargrenze, unter den Vorbehalten des Abschnitts \V Nr. 1 und 3,

Uberdachungen und Teilverglasungen von erdgeschossigen Terrassen bei Gebauden der Gebaude-
klassen 1 bis 3 mit einem Mindestabstand von 3 m zur Nachbargrenze, unter dem Vorbehalt des
Abschnitts V Nr. 3, '

Balkontiberdachungen bis 30 m? sowie Balkonverglasungen, jeweils bei Gebsuden der Gebaude-
klassen 1 bis 3, unter dem Vorbehalt des Abschnitts VV Nr. 3,

Vorbauten, wie Hauseingangstreppen, deren Uberdachungen, Windfénge sowie Erker und Balkone
bis jeweils 30 m? Brutto-Grundfléche je Geschoss bei Gebauden der Gebaudeklassen 1 bis 3: bei
Erkern und Balkonen sowie bei Windféngen mit mehr als 40 m* Brutto-Rauminhalt unter den Vorbe-
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2.1

22

2.3

2.4

2.5

3.1

3.2

3.3

34

3.5

3.6

3.7

3.8

3.9

halten des Abschnitts V Nr. 1 und 3,

Dachaufbauten einschlieflich Dachgauben auf bestehenden Geb&uden, unter den Vorbehalten des
Abschnitts V Nr. 1 und 3.

Tragende und nichttragende Bauteile

tragende oder aussteifende Bauteile im Innern von bestehenden Gebauden sowie nichttragende und
nichtaussteifende Bauteile, an die Brandschutzanforderungen gestellt werden, jeweils unter dem
Vorbehalt des Abschnitts VV Nr. 3; dies gilt nicht fir Sonderbauten,

nichttragende und nichtaussteifende Bauteile in baulichen Anlagen, an die keine Brandschutzanfor-
derungen gestellt werden, unter dem Vorbehalt des Abschnitts V Nr. 2,

Fenster und Tiiren und die dafiir bestimmten Offnungen in AuRenwénden und in Dachflachen beste-
hender Gebaude, unter dem Vorbehalt des Abschnitts VV Nr. 5,

AuRenwandverkleidungen, Verblendungen, Dammputz, Warmedammverbundsysteme, Verkleidun-
gen und Verblendungen von Balkonbriistungen, ausgenommen bei Hochhausern, sowie Anstrich
und Verputz baulicher Anlagen,

Dacher von bestehenden Gebauden einschlieBlich der Dachkonstruktion und der Dammung unter
den Vorbehalten des Abschnitts V Nr. 1 und 3.

Energieerzeugungsanlagen

Auswechselung von Feuerstétten einschlieflich Verbindungsstiicke, unter den Vorbehalten des
Abschnitts V Nr. 4 und 5,

Feuerstéatten bis insgesamt nicht mehr als 350 kW Nennwarmeleistung und zugehérige Verbin-

dungssticke einschlieBlich der Abgasanlagen und Schachte, unter den Vorbehalten des Abschnitts
V Nr. 4 und 5,

Abgasanlagen fir den ausschliefilichen Anschluss von Regelfeuerstatten bis 350 kW Gesamtnenn-
warmeleistung, unter den Vorbehalten des Abschnitts VV Nr. 4 und 5,

Querschnittsveranderungen von Schornsteinen fiir den ausschlieflichen Anschluss von Regelfeuer-
statten bis 350 kW Gesamtnennwarmeleistung, unter den Vorbehalten des Abschnitts V Nr. 4 und 5,

Anlagen der Kraft-Warme-Kopplung, wie Blockheizkraftwerke (BHKW), mit einer Feuerungswérme-
leistung von insgesamt nicht mehr als 350 kW einschlieRlich zugehdriger Leitungen zur Abflihrung
der Verbrennungsgase, unter den Vorbehalten des Abschnitts VV Nr. 4 und 5, bei Anlagen auRerhalb
von Gebauden auch unter dem Vorbehalt des Abschnitts V Nr. 1,

Verbrennungsmotorisch betriebene Warmepumpen, feuerbeheizte Sorptionswarmepumpen und
entsprechend betriebene Kélteaggregate bis insgesamt nicht mehr als 350 kW Feuerungswarmeleis-

tung; hierzu erforderliche Abgasleitungen sind eingeschlossen, jeweils unter den Vorbehalten des
Abschnitts VV Nr. 4 und 5,

elektrisch betriebene Warmeerzeuger,

elektrisch betriebene Warmepumpen und Kalteaggregate bis 1.000 kW gesamter elektrischer Auf-
nahmeleistung, unter dem Vorbehalt des Abschnitts VV Nr. 5,

Solarenergieanlagen, Sonnenkollektoren und Fotovoltaikanlagen in der Dachflache, in der Fassade
oder auf Flachdachern, im Gibrigen bis zu einer Flache von 10 m?,
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3.10

3.4

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

46

4.7

52

5.3

5.3.1

532

5.3.3

Gasregler- und Transformatorenstationen, jeweils bis 50 m® Brutto-Rauminhal,
Kleinwindanlagen bis zu 10 m Anlagengesamthéhe in Gewerbe- und Industriebieten sowie in ver-

gleichbaren Sondergebieten und in im Zusammenhang bebauten Ortsteilen, die diesen Gebieten
nach Art ihrer tats&chlichen baulichen oder sonstigen Nutzung entsprechen.

Leitungen, Einrichtungen und Anlagen fiir Liiftung, Wasser- und Energieversorgung, Abwas-
serbeseitigung und Fernmeldewesen

Laftungsleitungen, Leitungen von Klimaanlagen und Warmluftheizungen, Installationsschéchte und —
kanale, ausgenommen in Sonderbauten; soweit sie durch Decken oder Wande gefiihrt werden, fiir

die eine Feuerwiderstandsfahigkeit vorgeschrieben ist, unter den Vorbehalten des Abschnitts VV Nr. 2
und 5,

Leitungen, Einrichtungen und Armaturen fiilr Wasser, Abwasser, Niederschlagswasser einschlieRlich
zugehérige Sickerschachte, fir Gas, Elektrizitat oder Warme und Leitungen flr die Datentibertra-
gungr

Brunnen,

Wasser- und Warmwasserversorgungsanlagen in Gebauden, ausgenommen Feuerstatten,

Abwasserbehandlungsanlagen fiir hausliches Abwasser, die fur einen Abwasseranfall von weniger
als 3 kg biochemischer Sauerstoffbedarf (BSBs) oder 8 m® taglich bemessen sind, unter dem Vorbe-
halt des Abschnitts VV Nr. 5,

Anlagen zur Verteilung von Wérme bei Warmwasser- und Niederdruckdampfheizungen,

Be- und Entwasserungsanlagen auf land- oder forstwirtschaftlich oder erwerbsgéartnerisch genutzten
Flachen.

Antennen, Masten, Unterstiitzungen und &hnliche bauliche Anlagen und Einrichtungen
Antennenanlagen

bis 10 m Gesamthohe und bei Parabolantennen mit Reflektordurchmesser bis 1,20 m,
zugehdrige Versorgungseinheiten und Funkcontainer

a) bis zu 10 m® Brutto-Rauminhalt in, an oder auf baulichen Anlagen unter dem Vorbehalt des Ab-

schnitts V Nr. 1, bei mehr als 5 m® Brutto-Rauminhalt auch unter dem Vorbehalt des Abschnitts
V Nr. 3,

b) sonstige Versorgungseinheiten und Funkcontainer bis 50 m® Brutto-Rauminhalt auRerhalb von
Gebauden unter dem Vorbehalt des Abschnitts VV Nr. 1,

Antennenanlagen, die nicht langer als drei Monate aufgestellt werden (ortsveranderliche Antennen-
anlagen),

Masten und Unterstitzungen
fur Freileitungen zur Versorgung mit elektrischer Energie,
fur Fernsprechleitungen sowie Leitungen zur Dateniibertragung,

fur 6ffentlichen Zwecken dienende Sirenen,
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534

5.3.5

536

5.3.7

54

55

6.1

6.2

6.3

6.4

6.5

6.6

71

7.2

7.3

8.1

8.2

9.1

fur Flaggen und Fahnen, soweit sie nicht der Werbung dienen,

bis 10 m Héhe fur Flutlicht auf Sportanlagen, unter den Vorbehalten des Abschnitts V Nr. 1 und 5,
die aus Grunden des Brauchtums errichtet werden,

flir Seilbahnen, die der Lastenbeférderung dienen und nicht tiber éffentliche Verkehrsflachen fihren,
Signalhochbauten der Landesvermessung,

Blitzschutzanlagen.

Behélter, Wasserbecken

Behailter fur verflissigte Gase bis 3 t Fassungsvermdgen, unter dem Vorbehalt des Abschnitts V
Nr. 5,

Behalter fur nicht verflissigte Gase bis 6 m* Behalterinhalt, unter dem Vorbehalt des Abschnitts V
Nr. 5,

Behélter fur brennbare Flissigkeiten oder fiir wassergeféhrdende Stoffe bis 5 m® Rauminhalt, ein-
schlieflich Rohrleitungen, Auffangraumen und Auffangvorrichtungen sowie zugehérige Betriebs- und
Sicherheitseinrichtungen und Schutzvorkehrungen, unter dem Vorbehalt des Abschnitts \/ Nr. 5,

sonstige drucklose Behalter bis 50 m* Behalterinhalt und bis 3 m Héhe oder Tiefe,

Gulle- und Jauchebehalter und -gruben mit einem Rauminhalt bis zu 50 m® und einer Héhe oder
Tiefe bis zu 3 m,

Wasserbecken bis 100 m* Rauminhalt und 2 m Tiefe, bei einer Tiefe von mehr als 1,50 m bis 2 m
unter dem Vorbehalt des Abschnitts V Nr. 3.

Einfriedungen, Terrassentrennwinde, Stiitzmauern, Briicken, Duréhlﬁsse
Einfriedungen und Terrassentrennwénde bis 2 m Héhe, offene Einfriedungen im Aufenbereich,
Stitzmauern, bei einer Hohe von mehr als 1,50 m unter dem Vorbehalt des Abschnitts V Nr. 3,

Briicken und Durchlésse bis 10 m lichte Weite, bei mehr als 5 m lichter Weite oder bei einer Belas-
tung von mehr als 12,5 t unter dem Vorbehalt des Abschnitts V Nr. 3.,

Bauliche Anlagen auf Camping- und Wochenendplitzen

Wohnwagen, Zelte und bauliche Anlagen, die keine Gebaude sind, auf bauaufsichtlich genehmigten
Campingplatzen,

bauliche Anlagen, die keine Gebaude sind, auf bauaufsichtlich genehmigten Wochenendplétzen.

Anlagen in Gérten und zur Freizeitgestaltung

Anlagen, die der Gartennutzung, der Gartengestaltung, der zweckentsprechenden Einrichtung von
Garten oder wohnungswirtschaftlichen Zwecken dienen, wie Sitzgruppen, Pergolen, nicht iberdach-
te Terrassen bis 1 m Hohe Uber Geléndeoberflache, ausgenommen Gebaude und Einfriedungen,
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8.2

9.3

9.4

95

10.

10.1

10.1.1

10.1.2

10.1.3
10.1.4

10.1.5

10.1.6

10.1.7

10.1.8

10.2

1.

bauliche Anlagen, die der zweckentsprechenden Einrichtung von Spiel-, Abenteuerspiel-, Bolz- und
Sportplatzen dienen, wie Tore fiir Ballspiele, Schaukeln und Klettergeriiste, ausgenommen Gebzude
und Triblinen,

bauliche Anlagen fiir Trimmpfade,

Sprungschanzen, Sprungtiirme und Rutschbahnen bis 10 m Héhe, bei mehr als 5 m bis 10 m Héhe
unter dem Vorbehalt des Abschnitts V/ Nr. 3,

luftgetragene Schwimmbeckentiberdachungen bis 100 m? Brutto-Grundflache.

Werbeanlagen, Warenautomaten
Werbeanlagen,
mit einer Ansichtsflache bis 1 m?,

die voriibergehend an der Stitte der Leistung angebracht oder aufgestellt werden, wenn sie nicht
fest mit dem Boden oder anderen baulichen Anlagen verbunden sind,

fur zeitlich begrenzte Veranstaltungen,
die nicht vom éffentlichen Verkehrsraum aus sichtbar sind,
in durch Bebauungsplan festgesetzten Gewerbe-, Industrie- und vergleichbaren Sondergebieten an

der Stétte der Leistung, an und auf Flugplatzen, Sportanlagen, an und in abgegrenzten Versamm-

lungsstatten sowie auf Ausstellungs- und Messegelénden; sie diirfen nicht in die freie Landschaft
wirken,

im Geltungsbereich einer Satzung nach § 81 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1, wenn die Satzung Festsetzungen
uber Art, Grolke und Anbringungsort der Werbeanlagen enthélt und die Werbeanlagen diesen Fest-
setzungen entsprechen,

als Zeichen, die auf abseits oder versteckt gelegene Statten hinweisen (Hinweiszeichen),

als Schilder, die Inhaberinnen oder Inhaber und Art gewerblicher oder landwirtschaftlicher Betriebe

kennzeichnen (Hinweisschilder), wenn sie vor Ortsdurchfahrten auf einer einzigen Tafel zusammen-
gefasst sind,

Warenautomaten.

Fliegende Bauten und sonstige voriibergehend aufgestellte oder genutzte bauliche Anlagen

Fliegende Bauten bis 5 m Héhe, die nicht dazu bestimmt sind, von Besucherinnen oder Besuchern
betreten zu werden,

Fliegende Bauten bis 5 m Héhe, die fiir Kinder betrieben werden und eine Geschwindigkeit von
héchstens 1 m/s haben,

Buhnen, die Fliegende Bauten sind, einschlieRlich Uberdachungen und sonstiger Aufbauten bis 5 m
Hohe, mit einer Brutto-Grundflache bis 100 m? und einer FuRbodenhéhe bis 1,50 m,

Zelte, die Fliegende Bauten sind, mit einer Brutto-Grundflache bis 100 m?,

Blihnenaufbauten, Kulissen und technische Buhneneinrichtungen, wie Beschallungs- und Beleuch-
tungstrager, in Theaterbauten und anderen fiir diese Nutzung genehmigten Veranstaltungsraumen
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11.9

11.10

11.11

11.12

11.13

11.14

11.15

11.186

11.17

12.

121

12.2

12.3

12.4

12.5

12.6

12.7

oder -hallen,

Toilettenanlagen fiir Veranstaltungen,

Gerlste

der Regelausfiihrung,

TraggerUste bis zu 5 m Héhe unter dem Vorbehalt des Abschnitts V Nr. 3,

Baustelleneinrichtungen auf der Baustelle bis zum Abschluss der Bauarbeiten einschlieRlich der
Unterkinfte, der Toilettenanlagen, der Lager- und Schutzhallen, Mischhallen, Silos und Werkstatten,

vorlbergehend genutzte unbefestigte Lagerplétze fir landwirtschaftliche, forstwirtschattliche oder
erwerbsgértnerische Erzeugnisse oder Festmist,

Folientunnel, die einem landwirtschaftlichen oder erwerbsgartnerischen Betrieb dienen,

voriibergehend aufgestellte bauliche Anlagen, die dem Verkauf landwirtschaftlicher oder erwerbs-
gartnerischer Produkte durch die Erzeugerin oder den Erzeuger dienen, ausgenommen Gebude,

Fliegende Bauten und Behelfsbauten, die der Landesverteidigung, dem Katastrophenschutz oder
der Unfallhilfe dienen und nur voriibergehend aufgestellt werden,

bauliche Anlagen, die zu StraRenfesten, Volksfesten, Markten und ahnlichen Veranstaltungen nur
voriibergehend errichtet werden und die keine Fliegenden Bauten sind,

Messe- und Ausstellungsstande, die nicht langer als drei Monate in Messe- oder Ausstellungshallen

oder auf genehmigtem Messe- oder Ausstellungsgelénde errichtet werden, ausgenommen Fliegende
Bauten,

Zeltlager, die nach ihrem erkennbaren Zweck gelegentlich, héchstens fiir zwei Monate, errichtet
werden,

behelfsmaRige bauliche Anlagen, die ausschlieRlich der 6ffentlichen Versorgung mit Wasser, Gas,
Elektrizitat, Warme, der 6ffentlichen Abwasserbeseitigung oder der Telekommunikation dienen und
héchstens fir drei Monate errichtet werden,

Anlagen zur Boden- und Grundwassersanierung.

Aufschiittungen, Abgrabungen, Platze

selbsténdige Aufschittungen oder Abgrabungen bis 2 m Héhe oder Tiefe und bis 30 m?, im Aulen-
bereich bis 300 m? Grundfléche,

Aufschittungen oder Abgrabungen zur Behandlung, Lagerung oder Ablagerung von Abfallen,
Aufschittungen, die der landwirtschaftlichen oder erwerbsgartnerischen Bodenverbesserung dienen,

Stellplétze fir Kraftfahrzeuge bis 50 m? Grundflache, einschlieRlich Zufahrten mit nicht mehr als 200
m? Grundflache,

Abstellplatze fur Fahrrader,

Ausstellungsplatze bis 300 m? Flache in durch Bebauungsplan festgesetzten Gewerbe- und Indust-
riegebieten,

Kinderspielplatze,
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Infektionsschutz beim Umgang mit Lebensmitteln

Warum miissen besondere VorsichtsmaBnahmen beachtet werden?

In Lebensmitteln kénnen sich bestimmte Krankheitserreger besonders leicht vermehren. Durch den Verzehr
von derartig mit Mikroorganismen verunreinigten Lebensmitteln kénnen Menschen an Lebensmittelinfektionen
oder -vergiftungen schwer erkranken. Bei Gemeinschaftsverpflegungen kann davon sehr schnell eine groBe
Anzahl von Menschen betroffen sein.

Aus diesem Grunde muss von jedem Beschéftigten zum Schutz des Verbrauchers und zum eigenen Schutz ein
hohes MaB an Eigenverantwortung und Beachtung von Hygieneregeln verlangt werden.

Das Infektionsschutzgesetz bestimmt, dass Sie die oben genannten Tétigkeiten nicht ausiiben durfen, wenn
bei Ihnen Krankheitszeichen (Symptome) auftreten, die auf eine der folgenden Erkrankungen hinweisen oder
die ein Arzt bei lhnen festgestellt hat:

- Akute infektiése Gastroenteritis (plétzlich auftretender, ansteckender Durchfall) ausgeldst durch Salmonellen,

Shigellen, Cholerabakterien, Staphylokokken, Campylobacter, Rotaviren oder andere Durchfallerreger wie

Typhus, Paratyphus oder Virus Hepatitis A oder E (Leberentziindung)

- Sie haben infizierte Wunden oder eine Hautkrankheit, bei denen die Maglichkeit besteht, dass

deren Krankheitserreger Uber Lebensmittel auf andere Menschen ibertragen werden kénnen.

- Die Untersuchung einer Stuhlprobe von lhnen hat den Nachweis eines der folgenden

Krankheitserreger ergeben: Salmonellen, Shigellen, enterohdmorrhagische Escherichla coli- Bakterien

oder Choleravibrionen.

Wenn Sie diese Bakterien ausscheiden (ohne dass Sie sich krank fiihlen missen), besteht ebenfalls ein
Tatigkeitsverbot im Lebensmittelbereich.

Folgende Symptome weisen auf die genannten Erkrankungen hin:

- Durchfall mit mehr als zwei duinnflissigen Stithlen pro Tag, gegebenenfalls mit Ubelkeit, Erbrechen und Fieber.

- Hohes Fieber mit schweren Kopf-, Bauch- oder Gelenkschmerzen und Verstopfung (erst nach Tagen folgt
schwerer Durchfall) sind Zeichen fir Typhus und Paratyphus.

- Typisch fur Cholera sind milchigweiBe Durchfalle mit hohem Flussigkeitsverlust.

- Gelbfarbung der Haut und der Augapfel mit Schwache und Appetitlosigkeit weisen auf eine
Hepatitis A oder E hin.

- Wunden oder offene Stellen von Hauterkrankungen konnen infiziert sein, wenn sie gerétet,
schmierig belegt, nassend oder geschwollen sind.

Treten bei lhnen die genannten Krankheitszeichen auf, nehmen Sie unbedingt den Rat lhres Hausarztes in
Anspruch! Sagen Sie ihm auch, dass Sie beabsichtigen bei der Herstellung von Lebensmitteln fiir eine
Gemeinschaftsverpflegung tétig zu werden.

Wie kénnen Sie zur Verhiitung von Infektionen beitragen?

e Waschen Sie sich vor Arbeitsantritt, vor jedem neuen Arbeitsgang und selbstverstandlich nach jedem
Toilettenbesuch grundlich die Hande mit Flussigseife unter flieBendem Wasser.
Verwenden Sie zum Handetrocknen Einwegtucher.

Legen Sie vor Arbeitsbeginn Fingerringe und Armbanduhr ab.

Tragen Sie saubere Schutzkleidung (Kopfhaube, Kittel, Handschuhe, Schuhe fir Innenrdume).
Husten oder niesen Sie nie auf Lebensmittel.

Decken Sie kleine, saubere Wunden an Handen und Armen mit wasserundurchldssigem Pflaster ab.

Fir weitere Ruckfragen stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.

Kreisausschuss des Lahn-Dill-Kreises, Abteilung Gesundheit, Herborn
Fachdienst Infektionsschutz & Umweltmedizin
Telefonvorwahil: 06441 oder 02771
Durchwahl: 407- 1618 Frau Reichel
407- 1621 Frau Saloch
407- 1622 Frau Bott
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Jugendschutzgesetz (JuSchG)
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thalisveizeichnis

JuSchG

Ausfertigungsdatum: 23.07.2002

Vollzitat:

"Jugendschuizgesetz vom 23. Juli 2002 (BGBI. | 8. 2730), das zuleizi durch Artikel 2 Absaiz 55 u. Ariikel 4 Absaiz 36
des Geseizes vom 7. August 2013 (BGBI. | 3. 3154) gedndert worden ist"

Stend: Zuletzt gedndert durch Art. 2 Abs. 55 u. Art. 4 Abs. 36 Gv. 7.8.2013 1 3154

Das G iriti gem. § 30 Abs. 1 Satz 1 an dem Tag in Kraft, an dem der Staatsvertrag der Lander (ber den Schutz

der Menschenwiirde und den Jugendschutiz in Rundfunk und Telemedien in Kraft triti*. In Krafi gem. Bek. v.
1.4.2003 1476 mWv 1.4.2003

Naheres zur Standangabe finden Sie im Men unter Hir

Fulnote

(+n + Textnachweis ab: 1.4. 2003 +++)

ntliches nhalts:

Eingangsformel
Der Bundestag hat mit Zustimmung des Bundesrates das folgende Geseiz beschlossen:

Abschnitt 1
Allgemeines

§ 1 Begrifisbestimmungen

(1) Im Sinne dieses Geseizes
1. sind Kinder Personen, die noch nicht 14 Jahre alt sind,
sind Jugendliche Personen, die 14, aber noch nicht 18 Jahre alt sind,

ist personensorgeberechtigie Person, wem allein oder gemeinsam mit einer anderen Person nach den Vorschriften
des Burgerlichen Geseizbuchs die Personensorge zusteht,

4. ist erziehungsbeauftragte Person, jede Person tber 18 Jahren, soweit sie auf Dauer oder zeitweise auigrund einer
Vereinbarung mit der personensorgeberechtigten Person Erziehungsaufgaben wahrnimmt oder soweit sie ein Kind
oder eine jugendliche Person im Rahmen der Ausbildung oder der Jugendhilfe betreut.

(2) Tragermedien im Sinne dieses Geseizes sind Medien mit Texten, Bildern oder Ténen auf gegenstandlichen Tragern, die
zur Weitergabe geeignet, zur unmittelbaren Wahrnehmung bestimmt oder in einem Vorfiihr- oder Spielgerat eingebaut sind.
Dem gegensténdlichen Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder Zuganglichmachen von Tragermedien steht das elektronische
Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder Zugénglichmachen gleich, soweit s sich nicht um Rundfunk im Sinne des § 2 des
Rundfunkstaatsvertrages handelt.
(3) Telemedien im Sinne dieses Geseizes sind Medien, die nach dem Telemediengesetz Uibermittelt oder zugénglich gemacht
werden. Als Ubermitieln oder Zugénglichmachen im Sinne von Satz 1 gilt das Bereithalten eigener oder fremder Inhaite.
(4) Versandhandel im Sinne dieses Gesetzes ist jedes entgeltliche Geschaft, das im Wege der Bestellung und Ubersendung
einer Ware durch Postversand oder elekironischen Versand ohne persénlichen Kontakt zwischen Lieferant und Besteller oder
ohne dass durch technische oder sonstige Vorkehrungen sichergestellt ist, dass kein Versand an Kinder und Jugendliche
erfolgt, vollzogen wird.
5) Die Vorschriften der §§ 2 bis 14 dieses Gesetzes gelten nichi fiir verheiratete Jugendliche.

Nichiamiliches Inhalisverzeichnis
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§ 2 Priffungs- und Nachwelspilicht

(1) Soweit es nach diesem Gesetz auf die Begleitung durch eine erziehungsbeauftragie Person ankommt, haben die in § 1
Abs. 1 Nr. 4 genannten Personen ihre Berechtigung auf Verlangen darzulegen. Veranstalter und Gewerbetreibende haben in
Zweifelsfallen die Berechtigung zu Uberprifen.

(2) Personen, bei denen nach diesem Gesatz Altersgrenzen zu beachten sind, haben ihr Lebensalter auf Verlangen in
geelgneter Weise nachzuweisen. Veranstalter und Gewerbetreibende haben in Zweifelsfallen das Lebensalter zu Ubsrpriifen.

s Inhaltsverzeichnis

§ 3 Bekanntmachung der Vorschriften

(1) Veranstalier und Gewerbetreibende haben die nach den §§ 4 bis 13 fur ihre Betriebseinrichtungen und Veransialtungen
geltenden Vorschriften sowie bei &ffentlichen Filmveranstaliungen die Alterseinstufung von Filmen oder die
Anbieterkennzeichnung nach § 14 Abs. 7 durch deutlich sichibaren und gut lesbaren Aushang bekannt zu machen.

(2) Zur Bekanntmachung der Alterseinstufung von Filmen und von Film- und Spielprogrammen dirfen Veranstalier und
Gewerbetreibende nur die in § 14 Abs. 2 genannten Kennzeichnungen verwenden. Wer einen Film fiir éfentliche
Filmveranstaliungen weitergibt, ist verpflichiet, den Veranstalier bei der Weitergabe aui die Alterseinstufung oder die
Anbieterkennzeichnung nach § 14 Abs. 7 hinzuweisen. Fir Filme, Film- und Spielprogramme, die nach § 14 Abs. 2 von der
obersten Landesbehdrde oder einer Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach § 14 Abs. 6
gekennzeichnet sind, dari bei der Ankiindigung oder Werbuing weder auf jugendbeeintréchtigende Inhalte hingewiesen
werden noch darf die Ankiindigung oder Werbung in jugendbeeintrachtigender Weise erfolgen.

Abschnitt 2
Jugendsch in der Offentlichkeit

§ 4 Gaststdtten

(1) Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jahren nur gesiatiet werden, wenn eine
personensorgeberechtigte oder erziehungsbeaufiragte Person sie begleiiet oder wenn sie in der Zeit zwischen 5 Uhr und 23
Uhr eine Mahizeit oder ein Getrank einnehmen. Jugendlichen ab 16 Jahren darf der Aufenthalt in Gasistéiten ohne Begleitung
einer personensorgeberechtigien oder erziehungsbeaufiragten Person in der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht
gestatiet werden.

(2) Absatz 1 gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer Veranstaltung eines anerkannien Tragers der Jugendhilfe
teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.

(3) Der Aufenthalt in Gaststatten, die als Nachtbar cder Nachiclub gefiihri werden, und in vergleichbaren
Vergnlgungsbetrieben darf Kindern und Jugendlichen nicht gesiatiet werden.

(4) Die zustandlge Behorde kann Ausnahmen von Absaiz 1 genehmigen.

@ 1,.,‘.»

§ 5§ Tanzveransialiungen

(1) Die Anwesenheit bei difentlichen Tanzveranstaliungen ohne Begleitung einer personensorgaberachtigten oder
erziehungsbeauftragten Person darf Kindern und Jugendiichen unter 16 Jahren nicht und Jugendlichen ab 16 Jahren
langstens bis 24 Uhr gestatiet werden.

(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit Kindern bis 22 Uhr und Jugendlichen unier 16 Jahren bis 24 Uhr gestatiet
werden, wenn die Tanzveranstaltung von einem anerkannten Trager der Jugendhilfe durchgefUhrt wird oder der
kinstlerischen Betatigung oder der Brauchtumspflege dient.

(3) Die zusténdige Behodrde kann Ausnahmen genehmigen.

§ 6 Spielhallen, Gllicksspiele

(1) Die Anwesenheit in 6ffentlichen Spielhallen oder ahnlichen vorwiegend dem Spielbetrieb dienenden Raumen darf Kindern
und Jugendlichen nicht gestattet werden.

{2) Die Teilnahme an Spielen mit Gewinnméglichkeit in der Gffentlichkeit darf Kindern und Jugendlichen nur auf Volksfesten,
Schiitzenfesten, Jahrmarkien, Spezialméarkten oder &hnlichen Veranstaltungen und nur unter der Voraussetzung gestatiet
werden, dass der Gewmn in Waren von geringem Wert besteht.

kg 23 Inhall
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§ 7 Jugendgeféhrdende Veranstaltungen und Betricbe

Geht von einer 4ffentlichen Veranstaltung oder einem Gewerbebeirieb eine Gefahrdung fiir das kérperliche, geistige oder
seelische Wohl von Kindern oder Jugendlichen aus, so kann die zustandige Behérde anordnen, dass der Veranstalier oder
Gewerbetreibende Kindem und Jugendlichen die Anwesenheit nicht gestatten darf. Die Anordnung kann Altersbegrenzungen,
Zeitbegrenzungen oder andere Auflagen enthalten, wenn dadurch die Gefahrdung ausgeschlossen oder wesentlich gemindert
wird.

Nichtamtliches In

§ 8 Jugendgeidhrdende Orte
Halt sich ein Kind oder eine jugendliche Person an einem Ort auf, an dem ihm oder ihr eine unmitielbare Gefahr fir das

kérperliche, geistige oder seelische Wohl droht, so hat die zustandige Behoérde oder Sielle die zur Abwendung der Gefahr
erforderlichen MaRnahmen zu ireffen. Wenn nétig, hat sie das Kind oder die jugendliche Person

hitp://www.gesetze-im-internet.de/juschg/BINR 273000002 html 22.01.2015
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1. zum Verlassen des Ortes anzuhalten,

2. der erziehungsberechtigten Person im Sinne des § 7 Abs. 1 Nr. 6 des Achten Buches Sozialgesetzbuch zuzufiihren
oder, wenn keine erziehungsberechtigte Person erreichbar ist, in die Obhut des Jugendamtes zu bringen.

In schwierigen Fallen hat die zustandige Behérde oder Stelle das Jugendamt ber den jugendgeféhrdenden Ort zu
unterrichten.
Nichtamtliches Inhaltsverzeichnis

§ 9 Alkoholische Getréanke

(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit diirfen

1. Branntwein, branntweinhaltige Getranke oder Lebensmittel, die Branntwein in nicht nur geringfiigiger Menge
enthalten, an Kinder und Jugendliche,

2. andere alkoholische Geirénke an Kinder und Jugendiiche unter 16 Jahren

weder abgegeben noch darf ihnen der Verzehr gestattet werden. :
(2) Absatz 1 Nr. 2 gilt nicht, wenn Jugendliche von einer personensorgeberechtigten Person begleitet werden.
(3) In der Offentlichkeit diirfen alkoholische Getranke nicht in Automaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem fur Kinder und Jugendliche unzuganglichen Ort aufgestellt ist oder

2. in einem gewerblich genuizten Raum aufgestellt und durch technische Vorrichtungen oder durch sténdige Aufsicht
sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendliche alkoholische Getrénke nicht entnehmen kénnen.

§ 20 Nr. 1 des Gaststattengeseizes bleibt unberinrt.

(4) Alkoholhaltige Sulgetrénke im Sinne des § 1 Abs. 2 und 3 des Alkopopsteuergesetzes durfen gewerbsmalig nur mit dem
Hinweis "Abgabe an Personen unter 18 Jahren verboten, § 9 Jugendschutzgesetz" in den Verkehr gebracht werden. Dieser
Hinweis ist auf der Fertigpackung in der gleichen Schriftart und in der gleichen GréRe und Farbe wie die Marken- oder
Phantasienamen oder, soweit nicht vorhanden, wie die Verkehrsbezeichnung zu halten und bei Flaschen auf dem Frontetikett
anzubringen.

Nichtamtliches Inhaltsverzeichnis

§ 10 Rauchen in der Offentlichkeit, Tabakwaren

(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit diirfen Tabakwaren an Kinder oder Jugendliche weder
abgegeben noch darf ihnen das Rauchen gestattet werden.
(2) In der Offentlichkeit diirfen Tabakwaren nicht in Automaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem Kindern und Jugendlichen unzugénglichen Ort aufgestellt ist oder

2. durch technische Vorrichtungen oder durch sténdige Aufsicht sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendliche
Tabakwaren nicht entnehmen kénnen.






Merkblatt Larmschutz bei Veranstaltungen

Bei Veranstaltungen im Freien oder in geschlossenen Rdumen sind die Vorgaben des
Bundesimmissionsschutzgesetzes -BImSchG- zu beachten. Fir Veranstaltungen gilt die
allgemeine Grundpflicht des § 22 BImSchG, wonach

1.schadliche Umwelteinwirkungen verhindert werden, die nach dem Stand der Technik vermeidbar
sind und

2. unvermeidbare schadliche Umwelteinwirkungen auf ein Mindestmal beschrankt werden.

Nahere Erlauterungen und die einzuhaltenden Immissionsrichtwerte fiir den Einwirkungsbereich
finden Sie in der Freizeitldrm-Richtlinie. Je nach bauplanerischer Gebietsausweisung oder der
tatsachlichen Nutzung der Umgebung des Standortes der Veranstaltung (Auskunft hierzu erteilt das
Bavamt oder das Ordnungsamt lhrer Gemeinde) missen die in Nr. 4.1 und Nr. 4.2 der Freizeitldrm-
Richtlinie festgelegten Immissionsrichtwerte eingehalten werden.

Diese betragen fir Immissionsorte auRerhalb von Gebauden:

Allgemeine Wohngebiete/Dorf- und Mischgebiete:

Werktags:

auBerhalb der Ruhezeiten (8.00 bis 20.00 Uhr; Beurteilungszeit 12 Std.) 55/ 60 dB(A)

wahrend der Ruhezeiten (6.00 bis 8.00 Uhr und 20.00 bis 22.00 Uhr; Beurteilungszeit jeweils 2 Std.)
50/55dB(A)

nachts (22.00 bis 6.00 Uhr; Beurteilungszeit unginstigste 1 volle Std.) 40 /45 dB(A)

Sonn- und Feiertagen:
auBerhalb der Ruhezeiten (9.00 bis 13.00 Uhr und 15.00 bis 20.00 Uhr; Beurteilungszeit g Std.)
50/ 55 dB(A)
wahrend der Ruhezeiten (7.00 bis g.00 Uhr, 13.00 bis 15.00 Uhr und 20.00 bis 22.00 Uhr;
Beurteilungszeit jeweils 2 Std.) 50/ 55 dB(A)
nachts (0.00 bis 7.00 Uhr und 22.00 bis 24.00 Uhr; Beurteilungszeit unginstigste 1 volle Std.)
40/ 45 dB(A)

Einzelne Gerduschspitzen dirfen am Tag 85 dB(A) und in der Nacht 6o dB(A) nicht Gberschreiten.

Einzelne Gerduschspitzen sollen die Immissionsrichtwerte tags um nicht mehr als 30 dB(A) und
nachts um nicht mehr als 20 dB(A) Gberschreiten.

und
bei Gerduschibertragung fir Immissionsorte innerhalb von Gebauden und bei
Korperschallibertragung, unabhéngig von dem Gebietstypus des Einwirkungsbereichs:

tags (6.00 bis 22.00 Uhr) 35 dB(A)

nachts (22.00 bis 6.00 Uhr) 25 dB(A).
Innerhalb von Geb&uden dirfen einzelne kurzzeitige Gerauschspitzen am Tag 45 dB(A) und in der
Nacht 35 dB(A) nicht Gberschreiten

Der Betreiber der Veranstaltung hat die Einhaltung dieser Werte durch technische, bauliche
und/oder organisatorische MaBnahmen sicherzustellen (z.B. Fenster und Turen geschlossen
halten oder die Musik leiser stellen).

Die durch Zu- und Abfahrt von Fahrzeugen vom Parkplatz entstehenden Larmimmissionen sowie
der verhaltensbezogene Larm der Besucher/Kundschaft sind der Veranstaltung zuzurechnen.

Eine verantwortliche Person ist zu benennen, ggf. deren Handynummer, die im Beschwerdefall fir
die Durchsetzung der erforderlichen MaBnahmen sorgt.






Merkblatt der Feuerwehr Gemeinde Hitienberd

Brandschutzvorkehrungen bei Markten, StraBenfesten
und
ahnlichen Veranstaltungen.
Stand: 04.2010
Vorbemerkung
Fir Mérkte, StraBenfeste und &hnliche Veranstaltungen ist rechtzeitig
vor der geplanten Veranstaltung, mit allen Beteiligten, ein gemeinsames
Sicherheitskonzept, unter Federfiihrung der zustandigen Genehmigungs-
behorde, abzustimmen und festzulegen. Hierbei ist auch die Notwendigkeit
Uber die Gestellung eines Brandsicherheitsdienstes nach
§ 17 HBKG zu prufen.

Die entsprechende Anordnung ist durch die federflihrende
Genehmigungsbehdrde, der jeweiligen Stadt bzw. Gemeinde, im
Einvernehmen mit der 6rtlich zustdndigen Feuerwehr (Stadt-
/Gemeindebrandinspektor), zu erlassen. Die Einhaltung der im
Sicherheitskonzept erlassenen MaBnahmen, ist vor Beginn der
Veranstaltung durch die Genehmigungsbehérde zu berprifen. Werden
bei der Abnahme Méangel festgestellt, so ist deren unverzigliche
Beseitigung durch die Genehmigungsbehdrde anzuordnen.

1. Rechtsgrundlagen und Hinweise

- Hessische Bauordnung (HBO)

- Sonderbauvorschriften

- Technische Baubestimmungen

- Muster-Richtlinie Gber den Bau und Betrieb Fliegender Bauten

- Richtlinien Uber die Flachen fiir die Feuerwehr

- Muster-Versammlungsstattenverordnung

- Hessisches StraBengesetz (HessStraBenQ)

- StraBenverkehrsordnung (StVO)

- Hessisches Gesetz lber den Brandschutz, die Allgemeine Hilfe und den
Katastrophenschutz (HBKG)

- Vorschriften der Berufsgenossenschaften (BGV)

- Technische Regeln

- Hessisches Gesetz Uber die 6ffentliche Sicherheit und Ordnung (HSOG)

2. Vorlagen/Lageplan

Der Genehmigungsbehdrde bzw. bei Anhérung der Fachbehdrden ist ein
maBstabsgerechter Lageplan (M 1:100/1:200) vorzulegen, aus dem die
GroBe und die Lage der Stande, Zelte, Buden etc. sowie deren Abstand
zu bestehenden Gebauden und untereinander ersichtlich ist.



3. Festlegungen im Lageplan

In dem vorgelegten Lageplan sind durch die Genehmigungsbehdrde im
Einvernehmen mit der értlichen Feuerwehr (Stadt-
/Gemeindebrandinspektor) die notwendigen Gange,
Feuerwehrzufahrten, Geb&udeabsténde, Zugange und Fluchtwege
festzulegen. Die darin ausgewiesenen Flachen sind unbedingt
einzuhalten.

4. Zufahrten, Kennzeichnung

Die festgelegten Flachen fir Feuerwehr und Rettungsdienste (Zugange,
Feuerwehrzufahrten, Aufstell- und Bewegungsflachen) - nach DIN
14090, im Veranstaltungsbereich sind wahrend der gesamten
Nutzungsdauer amtlich zu kennzeichnen und standig freizuhalten.
Bestehende Feuerwehrzu- oder umfahrten zu Objekten im
Veranstaltungsbereich, diirfen nicht eingeschrankt werden.

5. Zu- und Durchfahrten

StraBen durfen mit Aufbauten und standigen Einrichtungen nur so belegt
werden, dass eine mdglichst geradlinige 3.50 m breite Durchfahrt fiir
Feuerwehr- und Rettungsfahrzeuge verbleibt. Die erforderliche Breite,
darf auch durch aufgeklappte Vordacher nicht eingeschrénkt werden.
Beim Aufstellen von Tischen, Banken und ahnlichen Einrichtungen ist
darauf zu achten, dass eine freie Durchfahrt von mind. 3.50 m gegeben
ist. Nach ca. 50 m sind jeweils Feuerwehrbewegungsflachen von
mindestens 7 x 12 m zu bilden.

6. Schutzstreifen

Bei aneinandergebauten Buden, Zelten, Verkaufsstdnden etc. sind in
Abstédnden von héchstens 40 m Schutzstreifen von mind. 5 m Breite

anzulegen und standig freizuhalten. Der Schutzstreifen darf nicht als
Lagerflache oder ahnliches genutzt werden.

7. Sicherheitsabstande

Verkaufsstande, Buden usw. miissen von bestehenden Geb&uden
einen Abstand von mind. 5 m haben. Die Abstandsflache darf nicht
uberdacht werden. Kann ein Abstand von 5 m nicht eingehalten werden,
so sind SicherheitsmaBnahmen zu treffen, die im Gefahrenfall das
Schutzziel, ein Ubergreifen von Feuer auf andere Geb&ude zu
verhindern, auf andere Weise sicherstellt.



Dies kdnnen sein:

- Offnungen wie Fenster etc. mindestens feuerhemmend (F 30 A)
zu verschlieBen

- AuBBenwande mindestens feuerhemmend (F 30 A) herstelien

Ausgenommen von dieser Regelung sind:

- Stédnde mit geringen Brandlasten

- Stande mit geringer Brandgefahr

- Kleinzelte mit mind. B1 AuBenhaut und ausschlieBlicher
Bestuhlung (aus Holz)

- Marktschirme und Stehtische

8. Fliegende Bauten

Bauliche Anlagen die der ,Richtlinie (iber Fliegende Bauten“ (FBR) wie
z. B.

J Triblnen,

0] Bauten flr Wanderausstellungen,

0 Anlagen fir artistische Vorflihrungen in der Luft,

[] Zelte, einschl. Membran- und Zirkuszelte,

[J Traglufthallen,

bedirfen einer bauaufsichtlichen Abnahme.

Dies gilt nicht fir,
1 Camping und Sanitatszelte sowie
(0 Zelte mit einer Uberbauten Flache von bis zu 30 m2

9. Loschwasser- und Energieversorgungsanlagen
Ldschwasserentnahmeeinrichtungen wie Uber- und Unterflurhydranten,
sowie Verteil- und Schaltanlagen der Energie- und Wasserversorgung
sind einschlieBlich ihrer Kennzeichnungen von Aufbauten oder
Lagerungen im Umkreis von 1,00 m freizuhalten und miissen jederzeit
zuganglich sein.

10. Lagerung von Abfallstoffen
Packmaterial, Kartonagen, Papier und andere brennbare Abfallstoffe,
durfen auBerhalb der Stadnde und Buden nicht lose gelagert werden.

11. Leitungsverlegungen

Kabel, Schiduche, Seile und &hnliche Verlegungen im Bereich von
Rettungswegen sind so vorzunehmen, dass sie keine Stolpergefahr oder
Behinderung darstellen.

Sie sind mit Gummimatten oder dhnlichen Materialien sichtbar
abzudecken.



Sofern Leitungen tber Fahrbahnen oder Feuerwehrzufahrten
gespannt werden, so ist eine lichte Durchfahrtshéhe von mindestens 3,50
m einzuhalten.

12. Elektrische Einrichtungen

Elektroinstallationen, Elektrogerate und sonstige elektrisch betriebene
Einrichtungen mussen den gltigen VDE-Bestimmungen entsprechen.
Elektroinstallationen etc. diirfen nur von einer Elektrofachkraft ausgefiihrt
werden.

Elektrische Gerate, wie Warme- und Heizgerate sowie
Widerstandsgerate, sind so aufzustellen und zu betreiben, dass sie
keinen Brand verursachen kénnen. Der Mindestabstand zu brennbaren
Stoffen etc. muss nach allen Seiten mindestens 0,50 m betragen. Sind
durch den Hersteller gr6Bere Abstande vorgeschrieben, so sind diese
einzuhalten.

13. Feuerldscheinrichtungen

In St&nden, Buden, Zelten etc., sind zur Bekdmpfung von
Entstehungsbranden mindestens ein Handfeuerléscher der Bauart PG 6,
geeignet fir die Brandklassen A, B, C nach DIN 14406/EN 3 betriebsbereit
vorzuhalten.

Beim Betrieb von Friteusen oder Bréatern, ist ein Handfeuerléscher der
Bauart (K 2) oder der Klasse F vorzuhalten.

Wird mit offenen Flammen und / oder gréBeren Mengen Speisedl (z. B. in
Friteusen) umgegangen so ist, zum Abléschen von Branden die auf die
personlichen Kleidungsstlicke Gbergreifen kénnen, mindestens eine
Ldschdecke nach DIN EN 1869 im betroffenen Stand vorzuhalten

14. Verwendung von Fliissiggas u. Druckgasflaschen
Die Verwendung von offenem Feuer und die Vorratshaltung von Fliissiggas
sind auf ein Mindestmaf zu beschranken.

Bei der Verwendung von Druckgasbehalter mit Filissiggas darf nur die
jeweils im Betrieb befindliche Flissiggasflasche im Stand aufgestellt
werden. Die Verbrauchseinrichtungen und die Fliissiggasflaschen missen
standsicher aufgestellt werden. Reserveflaschen (Druckgasflaschen mit
Flissiggas) oder leere Druckgasflaschen (Fllissiggas) dirfen nicht im Stand
bereitgestellt, aufbewahrt oder gelagert werden.



Bei der Aufstellung von Druckgasbehéltern (Gasflaschen) ist die
TRG280 (Technische Regeln Druckgase) in Verbindung mit den Richtlinien
uber die Verwendung von Fliissiggas zu beachten.

Druckgasbehalter durfen nicht in Rettungswegen aufgestelit oder betrieben
werden

Insbesondere sind die Schutzzonen sowie das Verbot des Aufstellens von
Druckbehaltern in Durchgéngen, Durchfahrten, allgemein zugénglichen
Fluren, Treppenrdumen oder in deren unmittelbarer Nahe zu beachten.

Die zur Verwendung kommenden Gasgerate mussen fir ihre Verwendung
gemaB den Technischen Regeln Flissiggas (TRF) zugelassen sein.
Samtliche Gasleitungen und Geréteanschliisse sind gemaB TRF 1988

zu installieren.

Gasanlagen sind vor Inbetriebnahme durch eine von der
Genehmigungsbehdérde sachkundige Person auf ordnungsgeméaBe
Installation und Betriebssicherheit hin zu iberprifen oder durch die Abt.:
Arbeitssicherheit beim Regierungsprasidium, abnehmen zu lassen.

15. Feuerstatten
Feuerstatten flr feste, flissige oder gasférmige Brennstoffe sind so
aufzustellen und zu betreiben, dass sie keinen Brand verursachen kdnnen.

Die Gerate dirfen nur aufgestellt und betreiben werden, wenn zur
Vermeidung einer Entziindung ein Sicherheitsabstand von mindestens
0,50 m (nach allen Seiten) zu brennbaren Stoffen und Gegensténden
eingehalten werden kann.

Werden durch den Hersteller groBere Sicherheitsabstéande vorgeschrieben,
sind diese einzuhalten. Der erforderliche Sicherheitsabstand kann reduziert
werden, wenn Abschirmungen und Unterlagen (Warmedammungen) aus
nicht brennbaren Materialien verwendet werden, die geeignet sind, eine
Warmelbertragung zu verhindern (z. B. Unterlagen aus keramischen
Materialien, Brandschutzplatten usw.).

Unter / vor den Feuerstétten fr feste, filissige oder gasférmige Brennstoffe
sind FuBbdden aus brennbaren Baustoffen durch nicht brennbare Baustoffe
in ausreichender Dicke zu schiitzen. Dies gilt nicht fir Feuerstétten, deren
Bauart sicherstellt, dass bei Nennwérmeleistung im FuBboden keine
hoheren Temperaturen als 85° C aufireten kénnen.

16. Anwesenheit des Betreibers
Wahrend der Veranstaltung muss der verantwortliche Leiter oder eine
von Ihm beauftragte Person standig anwesend sein. Diese ist flir die



Einhaltung der erlassenen MaBnahmen verantwortlich.
Je nach GréBe und Art der Veranstaltung ist eine betriebstechnische
Leitung durch den Veranstalter/Betreiber zu bilden.

17. Uberwachung/Méngelbeseitigung

Den mit der Uberwachung beauftragten Personen ist jederzeit Zugang
zum gesamten Veranstaltungsbereich zu gewéhren. Das jeweilige
Standpersonal ist darliber zu unterrichten.

Verantwortlich fur die Behebung von festgestellten Mangeln ist der
Veranstalter/Betreiber, liber den verantwortlichen Leiter ist die
Mangelbeseitigung umgehend zu veranlassen.

18. Brandsicherheitsdienst

Im Zuge des Brandsicherheitsdienstes ist die Feuerwehr jederzeit
berechtigt, die Einhaltung der Brandschutz- und SicherheitsmaBnahmen
zu Uberprifen.

Bei Anordnung eines Brandsicherheitsdienstes geméaB § 17 HBKG durch
die Genehmigungsbehdrde, kénnen hierflir Gebiihren nach den értlichen
Gebuhrenordnungen erhoben werden.

- Je nach Art und GréBe der Veranstaltung kdnnen weitergehende
Anforderungen gestellt werden! -

Quelle: Merkblatt des Landkreises Giessen Abt.: Brand-, Katastrophenschutz u. Rettungsdienst
Sachgebiet: Vorbeugender Brandschutz; Merkblatt Brandschutzvorkehrungen bei Méarkten, StraBenfesten
und &hnlichen Veranstaltungen der Feuerwehr Frankfurt am Main, Branddirektion, Stand 04/2007
Merkblatt Nr. 4 Markte, Messen und StraBenfeste, Lahn-Dill-Kreis, Abteilung Brandschutz, Rettungsdienst
und Katastrophenschutz Stand: 09/2000



