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Welcome and bienvenue to the Pavillon France

On behalf of the French exhibitors and the entire Sopexa team, we would like 

to welcome you to the »Pavillon France« at the BioFach 2011.

For the first time present at the fair in 2004 with 38 exhibitors, the »Pavillon 

France« this year represents the biggest foreign joint booth, according to 

both the number of exhibitors and the surface area of the booth. Of all French 

exhibitors present at the fair, this year 100 producers, trading enterprises 

and trade associations from all over France exhibit on 1000 square feet at 

the »Pavillon France«. In the last four years the surface of our joint booth has 

multiplied 2.5-fold.

We would like to invite you to experience the variety of French products at 

our booth n° 1-520c in the course of numerous tasting and animation events.

Chef Nicolas Bonfils creates various culinary delights based on products from 

the »Pavillon France».

The Sopexa team will be happy to welcome you to our information booth

n° 1-418 and to facilitate your contacts with French suppliers.

We wish you an interesting and successful stay on this fair!

Martine Foulloy
Direktorin internationale Messen

Director International Exhibitions

Sylvain Rouchy
Direktor Sopexa S.A., Deutschland

Director Sopexa S.A., Germany
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Willkommen und bienvenue im Pavillon France

Im Namen der französischen Aussteller und des gesamten Sopexa-Teams 

begrüßen wir Sie herzlich im »Pavillon France« der diesjährigen BioFach.

Der »Pavillon France«, 2004 mit 38 Ausstellern auf der Messe vertreten, ist 

dieses Jahr größter ausländischer Gemeinschaftsstand, sowohl nach Aus-

stellerzahl als auch nach Standfläche. Von den auf der Messe anwesenden 

französischen Ausstellern präsentieren sich dieses Jahr 101 Produzenten, 

Handelsunternehmen und Verbände aus allen Ecken Frankreichs auf über 

1000 qm im »Pavillon France«. Die Fläche unseres Gemeinschaftsstandes hat 

sich in den letzten vier Jahren um das knapp 2,5-Fache vergrößert.

Wir laden Sie herzlich ein, die französische Produktvielfalt live zu erleben. 

Zahlreiche Verkostungen und Animationen erwarten Sie an Stand 1-520c. Der 

Koch Nicolas Bonfils zaubert hier zahlreiche Köstlichkeiten aus den Produkten 

des »Pavillon France«.

Das Sopexa-Team steht Ihnen am Informationsstand 1-418 gern zur 

Verfügung, um Ihnen die Begegnung mit den französischen Anbietern zu 

erleichtern. 

Wir wünschen Ihnen einen interessanten und erfolgreichen Messeaufenthalt!

W
il
lk

o
m

m
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n
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DES INDUSTRIES AGRO-ALIMENTAIRES 1-310 23

EURO-NAT 1-320a 24

FAVRICHON 1-330c 24

FRIMA SAS 1-620g 24
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FRUIT GOURMET 1-720g 25

GAB 17 1-620b 26

GENERAL BAKERY 1-720c 26

GERM’ LINE 1-332b 26

INOVCHATAIGNE SARL 1-432b 27

[MARTIN] JEAN MARTIN 1-310b 27

[HERBIER] L’HERBIER DU DIOIS 1-420a 28

[FRUCTIVIA] LA PANACÉE DES PLANTES 1-632h 28

[HERBATECH] LABORATOIRE HERBATECH 1-310a 28

[COMPTOIR] LE COMPTOIR D’HERBORISTERIE 1-620c 29

LE MOULIN DU PIVERT 1-632d 29

[JULIET] LES AMIS DE JULIET® 1-432d 30

[CHAMPS] LES CHAMPS DE L’AWEN 1-620b 30

[CHEVALIERS] LES CHEVALIERS D’ARGOUGES 1-430j 31

[COTEAUX] LES CÔTEAUX NANTAIS 1-520a 31

MAISON MENEAU 1-532e 32

MARKAL 1-420c 32

MIELS VILLENEUVE 1-332a 33

MINOTERIE SUIRE 1-520j 33

MONDOLIO 1-620i 34

NATURE & CIE 1-520i 34

NATURE ET ALIMENTS 1-520b 34

NATURGIE S.A. 1-632a 35

NOISERAIE PRODUCTIONS 1-332f 35

PATIDÉLIS 1-632b 35

PERLAMANDE 1-310a 43

PHIL XN – PHILIBERT SAVOURS 1-420b 36

PMS 1-310h 36

POLLENERGIE 1-632g 37

PRINCE DE BRETAGNE 1-430e 37

PRO SAIN 1-330c 37

RDV PRODUCTS 1-332e 38

RIVIERE 1-330 38

SAINT JEAN 1-320c 39

SAPA 1-310g 39

[SAUZET] SARL LE SAUZET 1-330g 40

[SABLAISE] SAS PSMA LA SABLAISE 1-310e 40

SENFAS 1-330a 41

[PROMOTION]

SERVICE PROMOTION DES PAYS DE LA LOIRE 1-310d/e

1-520/1-620f 41

SOCIÉTÉ LANGUEDOCIENNE DE PANIFICATION 1-330f 41

[TERR] SOCIÉTÉ NOUVELLE TERR’ LOIRE 1-520d 42

SOFALIP 1-310a 42

SOLÉOU – AGROAZUR 1-310c 43

SOPEXA 1-520c/ 1-418 44

SOPEXA S.A. DEUTSCHLAND 1-520c/ 1-418 44

SOUFFLET ALIMENTAIRE 1-620e 44

SUD DE FRANCE EXPORT 1-330 45

TERANEO 1-330 45

TITOK PRODUCTION 1-520g 45

TRAOU MAD SA 1-430i 46

UFAB 1-430b 46

UNI-VERT 1-330b 46

[PRODIFFU] UNION PRODIFFU 1-720f 47

VALADE SAS 1-620h 47

VITAGERMINE 1-432e 47

VITAMONT 1-532b 48

[MYSTERE] VIVIANE LAB 1-430h 48

YABON 1-620h 48
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AGRIBIO UNION
(BIO SUD OUEST)

S
ta

n
d 1-632c

Contact:

Nicolas Lecat

Route Départementale 999

81630 SALVAGNAC

Tel: (00 33) 5-63 40 24 40

Fax: (00 33) 5-63 40 24 50

Mobil: (00 33) 6-85 82 05 41

Mail: agribio@agribio.fr

Web: www.agribio.fr

Blé Tendre Panifiable – Brotweichweizen 
Soja Spécial Soy Foods – Soja speziell für Soja Foods 
Tournesol Spécial Huile Alimentaire – Sonnenblumen für Speiseöl 
Lentilles – Linsen
Graines Alimentation Animale – Samen für Tierfutter: Weizen, 
Soja, Gerste, Triticale, Mais, Ackerbohnen, Erbsen, Ölkuchen. 

Siehe die Produkterläuterungen

Landwirtschaftliche Produktionsgenossenschaft, die 26 000 Tonnen Getreide, 
Ölfrüchte, Proteinpflanzen, und Bio-Hülsenfrüchte pro Jahr erzeugt.

ALGUE SERVICE
(BRETAGNE INTERNATIONAL)

S
ta

n
d 1-430g

Contact:

Henri Courtois

ZA de Bloscon

29680 ROSCOFF

Tel: (00 33) 2-98 19 33 41

Fax: (00 33) 2-98 19 33 46

Mail: contact@algue-service.com

Web: www.algue-service.com

Tartare d’Algues – Algentartar: Zubereitung auf Grundlage 
frischer wilder Algen aus Roscoff und Algen aus Algenkulturen

Marinades Fraîches – frische Marinaden: Nori und Wakame 
mariniert, Senf aus frischen Algen. Abgepackt in Töpfe: 

110 g und Eimer: 1 kg

Algue Fraîches Salées – frische gesalzene Algen: Bio-Algen. 
Mögliche Sorten: Meersalat, Lappentang, Nori, Wakame, 

Meeresspaghetti, Zuckerkombu

Sachet d’Algues Déshydratées – Beutel mit getrockneten Algen: 
Bio-Algen in Plättchen oder als ganze Blätter

Saupoudreurs – Streugläschen: In Plättchen: Mischung aus 
3 Geschmacksrichtungen, Algensalz, Meersalat, Nori, Salade 

Oceane, Agar-Agar

Wir sind spezialisiert auf die Herstellung von Algenprodukten «Bord à Bord».

ALTERBIO FRANCE
(SUD DE FRANCE)

S
ta

n
d 1-330e

Contact:

Yassine Ksontini

Rue Levavasseur

66000 PERPIGNAN

Tel: (00 33) 4-68 68 38 28

Fax: (00 33) 4-68 68 38 29

Mail: info@alterbio.com

Web: www.alterbio.com

Légumes Biologiques – biologisches Gemüse: Herkunft: 
Frankreich, Spanien, Tunesien

Fruits Biologiques – biologische Früchte: Herkunft: Frankreich, 
Spanien, Tunesien

Herstellung und Vertrieb aller biologischen Früchte und Gemüse. Palette für 
Grosshändler und Supermärkte.

APIDIS

S
ta

n
d 1-310f

Contact:

Thomas Decombard

2, Rue de l’Écluse

B.P. 70441

21004 DIJON

Tel: (00 33) 3-80 41 01 86

Fax: (00 33) 3-80 45 23 66

Mobil: (00 33) 6-89 11 55 05

Mail: t.decombard@apidis.fr

Web: www.apidis.fr

Miels – Honig: Eine große Auswahl sortenreiner Blütenhonige in 
verschiedenen Mengen in Gläsern abgepackt

Nonnettes au Miel – kleine Honigkuchen: Runde Honigkuchen
mit Zuckerguss und gefüllt mit Konfitüre. Verschiedene Füllungen 

im Angebot

Pain d’Épices au Miel – Honig-Gewürzkuchen: Geschnittener 
Honigkuchen: 300 g natur oder mit Früchten

Honigkuchen nach alter Art: 500g
Snack: 2 Scheiben
Confiseries au Miel – Honigsüßigkeiten: Honigbonbons, natürliche 
Aromen und Farbstoffe

Honiglutscher
Verschiedene Nougatsorten
Confitures au Miel – Konfitüre mit Honig: Eine breite Palette von 
Honigkonfitüren im Kupferkessel gekocht

Imker seit 1890, Spezialist für Honig, Produkte des Bienenstocks und 
Produkte mit Honig.

AQUA-B MARINOË
(BRETAGNE INTERNATIONAL)

S
ta

n
d 1-430a

Contact:

Frau Plan

Terre Plein du Port

29740 LESCONIL

Tel: (00 33) 2-98 82 26 56

Fax: (00 33) 2-98 82 26 57

Mobil: (00 33) 6-67 59 95 23

Mail: commerciale@marinoe.fr

Web: www.marinoe.com

Tartare d’Algues – Algentartar: Mischung von marinierten 
Meeresalgen mit Gewürzen und Bio-Ölen. Für Toasts, Saucen. 

Gebrauchsfertig

Agar-Agar Bio: Das erste Agar-Agar mit Bio-Zertifikat AB. 
In Papierstäbchen 2 g. Modernes und leicht zu verwendendes 

Format

Tapas: Tapas aus Meeresprodukten mit reichhaltigen und 
originellen Geschmacksrichtungen. Ökologische Verpackung. 

Restaurants und Geschäfte

Preparation pour Dessert – Zubereitung für Desserts: Eine 
Mischung aus Bio-Agar-Agar und verschiedenen Parfüms für 

Nachtische die zu 100% leicht und biologisch sind

Spiruline du Désert d’Atacama – Spiruline aus der Atacama 
Wüste: Eine einzigartige Spiruline, aus einem außergewöhnlichen 

Gebiet. Gepresstes Pulver. Biozertifiziert und kosher

Herstellung und Verarbeitung von Speisealgen und Meeresprodukten. 
Frisch, getrocknet, mariniert, als Zutaten.
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ARCADIE

S
ta

n
d 1-620a

Contacts:

Anna Van Marle, 

Pierre-Yves Brossard

484, Rue Emile Antoine

30340 MÉJANNES-LÈS-ALÈS

Tel: (00 33) 4-66 56 99 33

Fax: (00 33) 4-66 30 62 61

Mail: info@arcadie-sa.fr

Web: www.arcadie-sa.fr

Épices, Aromates, Légumes et Champignons Déshydratés Bio-
logiques – Gewürze, Aromate, getrocknete biologische Gemüse 

und Pilze: Mehr als 140 Sorten lose und in PET Flaschen, 

darunter einige mit Demeter oder Faire-Trade Zertifikat

Arômes Et Sucres Aromatisés Biologiques – Aromen und aroma-
tisierte Bio-Zucker: Mehr als 13 Sorten in Flaschen mit 50ml und 

100ml. Ideal zum Backen

Thés Demeter Et Bio Equitable, Tisanes Et Plantes Médicinales 
Biologiques – Tees Demeter und Faire-Trade, Kräutertees und 

biologische Heilkräuter: Mehr als 80 Sorten lose, in Papiertüten 

und Mullbeuteln. 13 Sorten Bio-Solidaire

Verarbeitung, Verpackung und Vertrieb von Gewürzen, Aromaten, 
Heilpflanzen und Bio-Kräutertees.

AUZIER CHABERNAC
(SUD DE FRANCE)

S
ta

n
d 1-330d

Contact:

Jean Marc Denan

23, Rue de la Colline

34980 SAINT GÉLY DU FESC

Tel: (00 33) 4-67 66 80 80

Fax: (00 33) 4-67 66 80 81

Mail: vnerce@free.fr

Web: www.auzier-chabernac.com

Gomme Propolis Miel Eucalyptus Bio – biologische Propolis Honig
Eukalyptus Kugeln: Kugeln aus Propolis-Eukalyptus-Honig, reines 

Gummi

Gomme Au Miel Bio – Pastillen aus Biohonig: Kugeln aus Honig
und reinem Zuckergummi

Réglisse Au Miel Bio – Lakritz aus Biohonig: Bonbons mit Lakritz
und Honig-Geschmack

Carrés Pate Vanillée Réglisse Bio – Rechtecke aus Paste mit 
Vanille- und Lakritzgeschmack: Weiche Rechtecke aromatisiert 

mit Vanille und Lakritz

Gesellschaft für handwerkliche Süßwaren, spezialisiert auf die Erstellung von 
Bio-Gummis und Lakritze.

BALARAMA
(CENTRE)

S
ta

n
d 1-332d

Contact:

Pascal Schaffner

Edouard Branly

37230 FONDETTES

Tel: (00 33) 2-47 40 21 20

Fax: (00 33) 2-47 42 19 10

Mail: pascal.schaffner@balarama.eu

Web: www.balarama.eu

Barres Céréales & Fruits Biologiques – Bio Müsli Fruchtriegel: 
Knuspriger und leckerer Zwischenimbiss

Barres 100 % Fruits Biologiques – Riegel aus 100% Bio-
Früchten: Produkt ohne zusätzlichen Zucker oder Fett.

Barres Hyperprotéinées – Proteinriegel: Diätprodukte für die 
Gewichtskontrolle

Barres Energie Sport – Ernergie Sportriegel: Diätprodukte für die 
Zufuhr von Gluziden bei Anstrengungen.

Barres Hypocaloriques – Niedrigkalorienriegel: Zwischenmahlzeit
reich an Proteinen.

Hersteller von Natur- & Gesundheitsriegeln. Kategorien: Reformkost, Biokost, 
Energie- und Sportriegel.

BIO SUD OUEST

S
ta

n
d

1-432

1-532

1-632

1-720

Contact:

Magali Colombet

Cité Mondiale – 6, Parvis des Chartrons

33075 BORDEAUX

Tel: (00 33) 5-56 79 28 52

Fax: (00 33) 5-56 79 33 18

Mail: arbio@wanadoo.fr

Web: www.biosudouest.com

Bio-Sud-Ouest ist ein Zusammenschluss von Unternehmen aus dem Süd-
Westen Frankreichs.

BIOFOOD TOURAINE
(CENTRE)

S
ta

n
d 1-332c

Contact:

Vincent Vandenabeele

Lieu dit le Messac

37240 BOSSEE

Tel: (00 33) 2-47 59 52 96

Mobil: (00 33) 6-18 16 69 41

Mail: vincent@etapebio.fr

Sandwich Chèvre – Sandwich mit Ziegenkäse: Sandwich in 
Dreiecksform mit Vollmehlbrot und Ziegenkäse aus der Touraine

Sandwich Végétarien – vegetarisches Sandwich: Dreieckiges 
Sandwich mit Vollmehlbrot und Rohkost, ausgeglichen, natürlich.

Salade Pates et Chèvre – Salat Nudeln und Ziegenkäse: 
Nudelsalat mit Sauce aus Quark und Ziegenkäse

Pomme à Croquer – Apfel zum Reinbeißen: Apfel mit natürlicher, 
knackiger Schale

Salade Poulet Curry – Hühner Curry Salat: Nudel-Salat mit Huhn
und Currysauce

Wir bieten eine komplette und innovative Palette von Bio-Snacks in 
Öko-Verpackung.
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BIOFOURNIL
(PAYS DE LOIRE)

S
ta

n
d 1-520e

Contact:

Susanne Beddies

La Camusière

49600 PUISET-DORÉ

Tel: (00 33) 2-41 56 70 74

Fax: (00 33) 2-41 56 72 21

Mail: sbeddies@biofournil.com

Web: www.biofournil.com

Pains au Levain «mes Pains à Dorer» – Hefebrot «mes Pains 
à Dorer»: Große Auswahl an vorgebackenen Broten unter 

Schutzatmosphäre. Haltbarkeit mindestens 6 Monate. Verkauf in 

Bio-Läden

Pains Précuits Surgelés – Vorgebackene, tiefgekühlte Brote: 
Große Auswahl an tiefgekühlten Hefebroten nach traditioneller Art

Pains de Mie – Toastbrot: Toastbrot natur und komplett. Mindest-
haltbarkeit 3 Monate. Verkauf in Bio-Läden

Brioches – Stuten: Stuten aus Weizen, Dinkel, Schokolade, 
Weintrauben... Mindesthaltbarkeit 3 Wochen

Biscuits – Plätzchen: Traditionelle Plätzchen zum Kaffee oder mit 
einem Glas Wein

Bio-Bäckerei.

BIOGARONNE
(BIO SUD OUEST)

S
ta

n
d 1-532c

Contact:

Jean Luc Charbonneau

Romas RD 813

47130 PORT SAINTE MARIE

Tel: (00 33) 5-53 98 39 10

Fax: (00 33) 5-53 98 33 52

Mobil: (00 33) 6-75 03 33 53

Mail: biogaronne@wanadoo.fr

Mache – Feldsalat: 45 bis 50 Tonnen Produktion von Dezember 
bis April, Verpackung 1kg – 180 Packungen pro Palette

Kiwi Hayward: 500 Tonnen Produktion November bis Juni. 
Versand lose 10kg oder auf Steigen mit einer Lage

Raisin – Weintrauben: 100 Tonnen Produktion von Oktober bis 
November. Sorte ohne Kerne Exalta, Muscat de Hambourg, Ribol

Myrtille – Heidelbeere: 15 Tonnen Produktion von Mitte Juni bis 
Ende Juli. Schalen mit 125g

Chataigne – Esskastanie: 30 Tonnen Produktion von Ende 
September bis Mitte November, holzverpackt 5 kg

Versand von Biofrüchten und Gemüse aus dem Südwesten Frankreichs, 70 
Erzeuger in Aquitaine, Midi-Pyrénées.

BIOGROUPE

S
ta

n
d 1-720a

Contact:

Laurent Coulloumme 

Labarthe

54, Rue Saint Lazare

75009 PARIS

Tel: (00 33) 1-55 32 99 94

Mobil: (00 33) 6-18 59 05 11

Mail: laurent@biogroupe.com

simon@biogroupe.com

Web: www.buvezbio.com

Karma Kombucha: Kombucha, kohlensäurehaltiges vergorenes 
Getränk auf Teebasis. Bio und Faire-Trade. Palette von 5 

Geschmacksrichtungen

Organic Bloom: 100% reiner biologischer Grenadinesaft im 
Frischeregal. Nicht aus Saftkonzentrat

Biogroupe erzeugt und vertreibt biologische und faire Getränke für 
Frischkostregale.

BIOLO’ KLOCK
(BIO SUD OUEST)

S
ta

n
d 1-532d

Contact:

David Klockenbring

Sauvage

47360 MONTPEZAT

Tel: (00 33) 5-53 95 94 41

Fax: (00 33) 5-53 87 42 95

Mail: david@bioloklock.com

Web: www.bioloklock.com

Pruneaux – Backpflaumen: getrocknete, wieder angefeuchtete 
Backpflaumen in Tüten (250g bis 5 kg), pasteurisiert

Confitures – Konfitüren: Hausgemachte Konfitüren: mehr als 30 
Geschmacksrichtungen (30g, 220g, 420g, 800g und 3 kg)

Fruits séchés – Trockenfrüchte: Von uns selbst getrocknete 
Früchte: Birnen, Heidelbeeren, Pfirsische, Mirabellen, Kirschen...

(aus Frankreich)

Fruits au sirop – Früchte in Sirup: Französische Früchte in haus-
gemachtem Sirup (Aprikosen, Kirschen, Mirabellen, Pfirsische, 

Birnen, Heidelbeeren)

Purées de fruits – Fruchtpüree: Fruchtpuree ohne zusätzlichen 
Zucker (100% Frucht) mehr als zehn verschiedene Sorten

Handwerklicher Hersteller von Konfitüre, Backpflaumen, getrockneten 
Früchten, Früchten in Sirup, Kompotten und Fruchtpüree.
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BIOPORC
(PAYS DE LOIRE)

S
ta

n
d 1-520k

Contact:

Claude Haentjens

ZI du Fief Tardy

85120 LA CHATAIGNERAIE

Tel: (00 33) 2-51 87 85 29

Fax: (00 33) 2-51 87 85 40

Mobil: (00 33) 6-79 55 78 82

Mail: contact@bioporc.com

Web: www.bioporc.com

Paté de Campagne à l’Ancienne – Bauernpaté: Konserve (im 
Glas) von Paté nach alter Art (Mindesthaltbarkeit 2 Jahre) 67% 

Schweinefleisch aus Frankreich

Rillettes de Porc – Schweinerillettes: Konserve (im Glas) von 
Schweinerillettes (Mindesthaltbarkeit 2 Jahre) 98,1% Schweine-

fleisch aus Frankreich

Boudins Blancs – Weißwurst: Traditionelles Rezept, hergestellt 
aus Schweinefleisch aus Frankreich, Stück 110g

Boudins Noirs – Blutwurst: Traditionelles Rezept mit Zwiebeln
hergestellt aus Schweinefleisch aus Frankreich, Stück 110g

Lardons Fumés – Geräucherter Speck: Schweinespeck mit 
Buchenholz geräuchert, aus Frankreich, in Würfel geschnitten

Bioporc stellt biologische Wurstwaren nach traditionellen Rezepten her und 
vetreibt sie.

BIOPRESS S.A.S
(BIO SUD OUEST)

S
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Contact:

Clémence Mallet

Avenue Edouard Branly

47400 TONNEINS

Tel: (00 33) 5-53 79 36 12

Fax: (00 33) 5-53 88 20 33

Mail: clemence.mallet@biopress.fr

Web: www.biopress.fr

Natives Olivenöl Extra: Sehr fruchtiges Olivenöl, schöne Farbe von 
Goldgelb bis Grün, reich an Oleinsäure

Natives Sonnenblumenöl: Das Sonnenblumenöl wurde tatsä-
chlich lange desodoriert und raffiniert; »geschmacksintensiv«

Rapsöl: Rapsöl ist sehr beliebt geworden aufgrund seines hohen 
Gehalts an Omega 3

Sesamöl: Das hellgelbe native Sesamöl besitzt einen subtilen 
+ delikaten, an Haselnuss erinnernden Geschmack

Colivette: Mischung aus nativen Ölen aus erster Kaltpressung.
60% Rapsöl, 40% Olive

Biopress kann sich als eine der grössten reine Bio-Ölmühle Südwest-
Frankreich bezeichnen.

BISCUITERIE FILET BLEU
(BRETAGNE INTERNATIONAL)
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Contact:

Laurence Rault

Rue Sadi Carnot

29563 QUIMPER CEDEX 9

Tel: (00 33) 2-98 52 87 30

Fax: (00 33) 2-98 52 87 33

Mail: commercial@filet-bleu.com

Web: www.filet-bleu.com

French Chocolat Cookies – Französische Schokoladenkekse: 
Sehr leckere Schokoladenkekse mit Stückchen (verschiedene 

Gewichte und Abpackungen). Authentische und qualitative 

Produkte

French Buttter Cookies – Französische Butterkekse: Mehrere 
Geschmacksrichtungen, wie Karamel, rote Früchte und Rosinen, 

Kokosnuss, Lemon, Honig... Authentische Produkte

Galettes, Petit Beurre, Chocolat Petit Beurre – Plätzchen Petit 
Beurre, Petit Beurre Schokolade: Original französische 

Butterplätzchen oder Plätzchen mit Schokolade. Traditionelle und 

qualitative Produkte

Filet Bleu stellt eine breite Palette von Bio- oder Fairetrade Butter- oder 
Schokoladenkeksen her.

BODIN LA VOLAILLE BIOLOGIQUE
(PAYS DE LOIRE)
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Contact:

Jeanine Friese

Les Terres Douces

85210 STE HERMINE

Tel: (00 33) 2-51 97 89 90

Fax: (00 33) 2-51 27 36 68

Mobil: (00 33) 6-07 62 04 59

Mail: bodin.bio@gastronome.fr

Web: www.lepicoreur.fr

Poulet Fermier Bio – Bio Landhuhn: Eine Palette von Bio-Land-
hühnern, 81 Tage aufgezogen, Vertrieb in Bioläden

Filet de Poulet Fermier Bio – Filet vom Bio Landhuhn: 
Ganzes Filet vom Bio-Landhuhn, mit oder ohne Haut, frisch oder 

tiefgekühlt, gewürzt

Nuggets de Volaille Bio – Nuggets von Bio Geflügel: 
100% Filet von Bio-Geflügel, Tempura bio, frisch oder tiefgefroren

Knacks de Volaille Bio – Biogeflügelwurst: 
100% Fleisch von Biogeflügel, frisch oder tiefgefroren

Eine Produktionskette 100% bio die Hühner, Perlhühner, Enten und rohe und 
gekochte Truthähne produziert.
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BROCHENIN JULES S.A.  / BIOVERI
(RHONE-ALPES)
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Contact:

Diego Garcia 

Anthony Philibert

ZA Le Grand Deves – Route de Nyons

B.P. 21

26790 TULETTE

Tel: (00 33) 4-75 97 23 33

Fax: (00 33) 4-75 97 23 27

Mail: contact@brochenin.com

Huiles Biologiques – Bio-Öle: Oliven, Sonnenblumen, Raps, 
Palmöl, Kopra, usw. (lose oder abgepackt) Marken der Vertreiber

Bananes – Bananen: Frisch, getrocknet, usw
Fruits Exotiques – exotische Früchte: Papayas, Mangos, 
Passionsfrucht, usw

Margarines – Margarine: Auf Basis von Pflanzenölen 
(Sonnenblumen, Raps, Palmöl, Oliven)

Produits à Base de Sésame – Produkte auf Basis von Sesam: 
Tahin, Riegel, Körner, Öl, usw

Spezialist für biologische Öle (Olive, Sonnenblumen, Raps, Palmöl, usw.), 
Bananen und exotische Früchte.

CENTRECO-CENTREXPORT

S
ta

n
d 1-332

1-520d

Contact:

Fabienne Vatai

37, Avenue de Paris

45000 ORLÉANS

Tel: (00 33) 2-38 79 95 50

Fax: (00 33) 2-38 79 95 55

Mail: centrexport@centreco-asso.com

Web: www.centreco.regioncentre.fr

Agentur für die Entwicklung und die ökonomische Promotion der 
Zentralregion.

CÉRÉCO
(BRETAGNE INTERNATIONAL)
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Contact:

Gérard Le Goff

ZA La Fontenelle

35113 DOMAGNÉ

Tel: (00 33) 2-99 00 02 66

Fax: (00 33) 2-99 00 09 35

Mail: contact@cereco-bio.fr

Web: www.cereco-bio.fr

Ka’ Ré Fraise – Ka’ Re Erdbeere: Ein knuspriges Plätzchen gefüllt 
mit einer köstlichen Erdbeerpaste

Flakes d’Avoine – Haferflocken: Die köstlichen Haferflocken aus 
Vollkorn im Ofen geröstet. Von Natur aus reich an Fasern

Spezialist der Herstellung von 100% Bio-Flocken für das Frühstück.

BOVETTI CHOCOLATS
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Marie-Estelle Bovetti

Z.A.E.S. du Moulin Rouge

24120 TERRASSON

Tel: (00 33) 5-53 51 57 36

Fax: (00 33) 5-53 51 16 56

Mobil: (00 33) 6-07 49 75 63

Mail: info@bovetti.com

Web: www.bovetti.com

Tablettes de Chocolat – Schokoladentafeln: Aus Bitter- oder 
Milchschokolade aus St Domingo mit fruchtbetontem, würzigem, 

floralem Geschmack

Pâtes à tartiner – Schokopaste: Mit 40% Haselnüssen und echter 
Schokolade aus St Domingo. Ohne Palmöl

Bimbi – Moulage: Abguss aus Schokolade, wird mit seiner 
wiederverwendbarer Form verkauft. Die Kinder können so wieder 

Schokolade machen

Etuis d’enrobés – Etui mit Früchten und Schokoglasur: Mandeln, 
Haselnüsse, kandierter Ingwer, Orangenstreifen und Zitronen-

streifen mt Schokoglasur, Etuis mit 120g

Der Schokoladenhersteller Bovetti erzeugt originelle und qualitative 
Schokoladen. Ohne Lezitin, reine Kakaobutter.

BRETAGNE INTERNATIONAL
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Contact:

Fabienne Masson

16 C, Rue Jouanet 

CS 20834

35708 RENNES CEDEX

Tel: (00 33) 2-99 25 04 04

Fax: (00 33) 2-99 25 04 00

Mail: bretagne

@bretagne-international.com

Web: www.bretagne-international.com

Bretagne International hilft der Bretagne in ihrer globalen Entwicklung und 
unterstützt ausländische Investoren.

BRIOCHES FONTENEAU
(PAYS DE LOIRE)
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Contact:

Patrick Quehen

Parc Vendee Sud Loire 1

85600 BOUFFERE

Tel: (00 33) 2-51 09 25 00

Fax: (00 33) 2-51 09 41 00

Mail: cfonteneau

@brioches-fonteneau.com

Web: www.brioches-fonteneau.com

Brioche Tressée 400g Bio – Geflochtener Stuten 400g Bio: 
Rezept mit reiner Butter

Brioche Tranchée 400g, Bio – geschnittener Stuten 400g Bio: 
Zubereitung erhältlich mit reiner Butter oder mit Pflanzenfett

Pains au Lait X 8, 280g Bio – Mürbchen X8, 280g Bio: 
Zubereitung erhältlich mit reiner Butter oder mit Pflanzenfett

Pains Bio – Bio-Brot: Verschiedene Gewichte

Brioches Fonteneau ist auf die Herstellung von Stuten, Mürbchen und 
Teilchen spezialisiert.
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CHANCERELLE INTERNATIONAL
(BRETAGNE INTERNATIONAL)
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Contact:

Richard Barbé

1, Boulevard Richepin

29100 DOUARNENEZ

Tel: (00 33) 2-98 92 42 44

Fax: (00 33) 2-98 92 93 96

Mail: export@chancerelle.com

Web: www.pharedeckmuhl.com

Sardines Huile Olive et Citron Bio – biologische Sardinen mit 
Olivenöl und Zitrone: Ölsardinen mit Olivenöl und Biozitrone mit 

Zertifikat MSC für nachhaltige Fischerei

Thon Blanc Huile Olive – weißer Thunfisch mit Olivenöl: 
Weißer Thunfisch aus nachhaltiger Fischerei (MSC) mit extra-

nativem Bio-Olivenöl für Bioläden

Saumon au Naturel Ab – Bio-Lachs: Lachs aus Bioaufzucht – 
Bioläden

Filets de Maquereaux à l’Huile d’Olive Bio – Makrelenfilets mit 
Bio-Olivenöl: Makrelenfilets aus MSC zertifizierter nachhaltiger 

Fischerei mit extra nativem Olivenöl. Bioläden

Filets de Sardines Sauce Piment – Sardinenfilets mit Piment-
sauce: Sardinenfilets mit Bio-Piment 100g. Bioläden

Hersteller von Fischkonserven mit Biozertifikat oder mit Bio-Zutaten.

CHÂTEAU GRAND FRANCAIS
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Contact:

Fabienne Lateyron

8, Boissier

33230 LES ÉGLISOTTES

Tel: (00 33) 6-78 62 30 84

Fax: (00 33) 5-57 69 50 23

Mobil: (00 33) 6-78 62 30 84

Mail: fabienne.lateyron@wanadoo.fr

Web: www.grand-francais.com

Château Grand Français: Klarer und lebhafter Wein, authentischer 
Ausdruck der Lagen auf roten Kiesböden und Lehm

Weingut von 7 ha im Norden von Saint Emilion, 30 000 Flaschen/Jahr. 
Rotwein AOC Bordeaux Supérieur.

CHOCOLAT MATHEZ
(PAYS DE LOIRE)
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Contact:

Eric Fischer

3, Parc d’Activités Saint Jean

49330 CHATEAUNEUF SUR SARTHE

Tel: (00 33) 2-41 69 55 55

Fax: (00 33) 2-41 69 58 58

Mail: contact@mathez.fr

Web: www.mathez.fr

Plain Organic Truffle – Volle Bio-Trüffel: Diese Schokoladentrüffel 
sind das Resultat von bester Qualität der Rohmaterialien aus rein 

biologischem Anbau

Crispy Organic Truffle – Knusprige Bio-Trüffel: Diese Trüffel sind 
das Ergebnis von besten Rohmaterialien die nur aus bio-

logischem Anbau stammen

Ginger Organic Truffle – Ingwer Bio-Trüffel: Diese Trüffel sind das 
Ergebnis von besten Rohmaterialien die nur aus biologischem 

Anbau stammen

Hazelnut Organic Truffle – Haselnuss Bio-Trüffel: 
Diese Trüffel sind das Ergebnis von besten Rohmaterialien die 

nur aus biologischem Anbau stammen

Candied Orange Peels Organic Truffle – Kandierte geschälte 
Orangen-Bio-Trüffel: Diese Trüffel sind das Ergebnis von besten 

Rohmaterialien die nur aus biologischem Anbau stammen

Französischer Hersteller von ganzen und gefüllten Schokoladentrüffeln 
(Fancy, reine Butter Bio-Schokolade).

CHOCOLATS SAVEURS ET NATURE
(PAYS DE LOIRE)
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Contact:

Jean-Michel Mortreau

La Grande Chevasse

85260 ST. SULPICE LE VERDON

Tel: (00 33) 2-51 40 91 81

Fax: (00 33) 2-51 40 93 55

Mobil: (00 33) 6-67 59 27 17

Mail: bonchocolat.bio@wanadoo.fr

Web: www.saveursetnature.com

Tablette de Chocolat Noir 70% de Cacao – Bitterschokoladentafel 
aus 70% Kakao: Biologische Bitterschokolade aus reiner Kakao-

butter. In Bio-Läden und Feinkostläden – Pural in Deutschland

Tablette de Chocolat Noir 70% de Cacao et Écorces d’Oranges – 
Bitterschokoladentafel 70% Kakao mit Orangenschale: Zu 100% 

aus biologischem Anbau. In Bioläden und Feinkostgeschäften – 

Pural in Deutschland

Tablette de Chocolat de Couverture au Lait à la Fleur de Sel – 
Milchschokoladentafel für Couverture mit Fleur de Sel: Zu 100% 

aus biologischem Anbau. In Bioläden und Feinkostgeschäften – 

Pural in Deutschland

Mini Rochers Praliné Noisette Enrobés – Mini Rochers Praliné-
Haselnuss mit Schokoladenüberzug: Hülle aus Bitterschokolade 

70% Kakao, 100% bio. In Bioläden und Feinkostgeschäften – 

Pural in Deutschland

Bouchées de Noix de Coco Enrobées de Chocolat – Happen aus 
Kokosnuss mit Schokoladenüberzug: Hülle aus Bitterschokolade 

70% Kakao, 100% bio. In Bioläden und Feinkostgeschäften – 

Pural in Deutschland

Handwerklicher Betrieb, der ausschließlich feine Schokoladen aus 
biologischen Zutaten erzeugt.
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[R3AP] COMITÉ DE PROMOTION R3AP
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Contact:

Jacques Pradier

23, Rue Jean Baldassini

69364 LYON CEDEX 07

Tel: (00 33) 4-72 76 13 40

Fax: (00 33) 4-72 76 13 45

Mail: r3ap@r3ap.com

Web: www.r3ap.com

Herstellung von landwirtschaftlichen Nahrungsmitteln aus der Region 
Rhône-Alpes.

COMPTOIR DU CACAO
(CENTRE)
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L’Anche

45210 BAZOCHES / BETZ

Tel: (00 33) 2-38 96 84 84

Fax: (00 33) 2-38 96 81 50

Mail: info@comptoircacao.com

Web: www.comptoircacao.com

Palet Praliné Noisette – Stange Praliné-Haselnuss: 
Feine Stange mit Bitter- oder Milchschokoladenüberzug und 

Praliné-Haselnussfüllung

Truffes Noires, Lait & Blanches – Schokotrüffel aus Bitter-, 
Milch- oder weißer Schokolade: Umhüllte Trüffel: Bitter mit 

Haselnussstückchen. Milch mit Crêpe Dentelle und bretonischer 

Sandteig. Weiß mit Kokosnuss

Gamme à cuisiner – Für die Küche: Brotaufstrich Haselnuss und 
gesalzener Butterkaramel, Blockschokolade Bitter- oder 

Milchschokolade, Kakaopulver

Als handwerklicher Schokoladenhersteller stellt das Comptoir du Cacao 
seine Bio-Produktpalette BIOCOCOA vor.

CONSERVERIE GONIDEC
(BRETAGNE INTERNATIONAL)
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Contact:

Gwenaelle Abhamon

2, Rue Henry Fabre

29900 CONCARNEAU

Tel: (00 33) 2-98 97 07 09

Fax: (00 33) 2-98 60 45 50

Mail: adv@gonidec.com

Web: www.gonidec.com

Rillettes de Saumon Ab – Rillettes aus Lachs zertifiziert AB: 
Traditionelles »bio« Rezept, das zum Aperitif und als Vorspeise

den natürlichen Geschmack des Herkunftsgebiets bietet

Rillettes de Truites aux Algues Ab – Rillettes aus Forellen mit 
Bio-Algen: Diese leckeren Rillettes aus Forellen sind mit Algen 

gewürzt, die ihnen ihren Jodgeschmack vermitteln

Filets de Truites au Naturel Ab – Naturbelassene Forellenfilets 
zertifiziert AB: Sorgfältig zubereitet, werden diese Forellenfilets 

mit ihrem delikaten Geschmack alle Feinschmecker erfreuen

Filets de Truites à l’Huile de Tournesol Ab – Forellenfilets in Son-
nenblumenöl zertifiziert AB: Diese geschmackvollen Forellenfilets 

sind in Sonnenblumenöl eingelegt, das wegen seiner Verdaulich-

keit geschätzt wird

Saumon Bio Ab – zertifizierter Bio-Lachs: Der wahre Geschmack 
des naturbelassenen Bio-Lachs: eine Köstlichkeit

Seit 1959 bewahrt die Konservenfabrik GONIDEC die Tradition der Fischkon-
serven.

COOPÉRATIVE DES VIGNERONS BIO DES
CHARENTES
(POITOU-CHARENTES) S

ta
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Contact:

Jean-François Rault

5, Chemin du Plaisir

16200 JULIENNE

Tel: (00 33) 5-45 81 06 32

Fax: (00 33) 5-45 36 25 66

Mail: courait.bruno@wanadoo.fr

Vins de Pays Charentais – Landwein aus der Charentes: 
Lieferbar in weiß, rosé und rot. Abgefüllt in Flaschen von 75cl

Vin Blanc non Sulfité – ungeschwefelter Weißwein: 
Wein aus biologisch angebauten Trauben der Rebsorte Colom-

bard, mineralisch, niedriger Alkohol, ohne Schwefel, paßt zu 

Fisch

Pineau des Charentes: Pineau de Charente in Flaschen.
Alkoholgehalt ungefähr 18°

Méthode Traditionnelle: Qualitäts-Schaumwein. Im Angebot: 
trocken, halbtrocken, weiß und rosé

Jus de Raisin – Traubensaft: Weißer oder roter Saft ohne 
Kohlensäure (1l, 3l, 5l) und mit Kohlensäure weiß und rot (1l)

Die einzige Winzergenossenschaft, die Landweine aus der Charente aus 
biologischem Anbau anbietet. Sie wurde 2001 gegründet.
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CORSICA GASTRONOMIA
(ESPACE PROVENCE)
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Contact:

Olivier Valery

Lot Panchetta

20167 SARROLA CARCOPINO

Tel: (00 33) 4-95 22 67 87

Fax: (00 33) 4-95 20 38 19

Mail: commercial

@corsicagastronomia.com

Web: www.corsicagastronomia.com

Confitures Minna Bio 330g – Konfitüre Minna bio 330g: 
Unsere Bio-Konfitüren werden mit mehr Frucht (55 bis 60%) und 

weniger Zucker hergestellt

Confitures Minna Bio 110g – Konfitüre Minna bio 110g: 
Unsere Bio-Konfitüren werden mit mehr Frucht (55 bis 60%) und 

weniger Zucker hergestellt

Confitures Charles Antona Bio 330g – Konfitüre Charles Antona 
bio 330g: Unsere Bio-Konfitüren werden mit mehr Frucht (55 bis 

60%) und weniger Zucker hergestellt

Corsica Gastronomia ist eine Konservenfabrik für korsische Spezialitäten.

DANIVAL
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Caroline Sebbe

Moulin d’Andiran

47170 ANDIRAN

Tel: (00 33) 5-53 97 00 23

Fax: (00 33) 5-53 97 00 10

Mail: infos@danival.fr

Web: www.danival.fr

Sel Fin Atlantique 1kg – Feines Atlantiksalz 1kg: 
Unser Salz ist unbehandelt, nicht raffiniert, sonnengetrocknet und 

wird im spezialisierten Biohandel vertrieben

Ratatouille 670g: Fertiggericht ohne zusätzliche Saccharose, 
führend in Deutschland, erhältlich in Bioläden

Ravioli Légumes 670g – Gemüseravioli 670g: Fertiggericht, 
führend in Deutschland, erhältlich in Bioläden

Marrons Entiers 320g – Ganze Esskastanien: 
100% naturbelassen, wir verwenden keinen zusätzlichen Zucker, 

führend in Deutschland, erhältlich in Bioläden

Miso Cube – Misowürfel: Wie eine Suppe zubereiten oder um 
Nudeln, Reis, Gemüse zu würzen, erhältlich in Bioläden

Hersteller von Bio-Produkten seit 20 Jahren.

DELOUIS
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Contact:

Gaël Brabant

Le Petit Clos

87230 CHAMPSAC

Tel: (00 33) 5-55 77 41 88

Fax: (00 33) 5-55 79 57 43

Mail: export@delouis.com

Web: www.delouis.com

Moutardes – Senf 
Vinaigres – Essig 
Vinaigrettes – Vinaigrette
Sauces Condimentaires – Würzsaucen 

Hersteller von Senf, Essig, Vinaigrettes und Würzsaucen.

DESTINATION
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Florent Llopis

30, Rue Yves Glotin

33083 BORDEAUX

Tel: (00 33) 5-56 11 27 47

Fax: (00 33) 5-56 11 27 49

Mail: communication

@cdc-destination.com

Web: www.destination-bio.com

Café: 
Große Assemblagen, Kaffee bestimmter Herkünfte, Bio und 

Fairtrade. Eine Weltreise der Sinne

Thé – Tee: 
Aromatisiert, natur, grün, weiß, blau, gelb, schwarz, rot. Vielfalt

von Geschmacksrichtungen

Sucre – Zucker: 
Aus Brasilien, Paraguay, geschmacksreiches Zusammentreffen

mit hellem oder braunem Zucker von großer Qualität

Cacao: 
Intensiv duftend, eine ideale Grundlage für aus-

gezeichnete Schokoladenzubereitungen. Eine köstliche Palette

Handwerklicher Kaffeeröster und Direktimporteur im Dienst der Gastronomie, 
und von Biohandel und Fairtrade.

DISTILLERIE DU PEYRAT
(POITOU-CHARENTES)
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Contact:

Jean-François Rault

3, Impasse des Alambics

16200 HOULETTE

Tel: (00 33) 5-45 80 86 46

Fax: (00 33) 5-45 80 86 46

Mobil: (00 33) 6-16 90 82 96

Mail: dist.peyrat@wanadoo.fr

Web: www.distilleriedupeyrat.com

Cognac VS, VSOP, XO: Eine authentische Cognacmarke, aromen-
reich (Vanillenoten), rund im Geschmack

Cocktail Meloa: Aperitif Cocktail auf Cognacbasis mit rosa 
fleischigem Pampelmusensaft mit 16° Alkohol

Petijan: 
Entstanden aus der natürlichen Gärung von Weintrauben. Petitjan 

ist von fruchtigem Geschmack und mit weniger als 3% Alkohol

Traditioneller Familienbetrieb aus dem Gebiet Cognac, der biologische 
Brände destilliert.

ESPACE PROVENCE – 
FÉDÉRATION RÉGIONALE DES INDUSTRIES
AGRO-ALIMENTAIRES S
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Contact:

Karine Merlat

Rue Pierre Bayle

B.P. 11548

84916 AVIGNON CÉDEX 9

Tel: (00 33) 4-90 31 55 19

Fax: (00 33) 4-90 31 55 10

Mail: contactfriaa@friaapaca.com

Web: www.friaapaca.com

Sechs Nahrungsmittelunternehmen aus der Region 
Provence-Alpes-Côte d’Azur am Stand Provence zusammengeschlossen.
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EURO-NAT
(RHÔNE-ALPES)
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Contact:

Hervé Pauze

ZA La Boissonnette

07340 PEAUGRES

Tel: (00 33) 4-75 32 43 60

Fax: (00 33) 4-75 67 30 24

Mail: euro-nat@euro-nat.com

Web: www.euro-nat.com

Gamme Quinoa: Produkte auf der Basis von Quinoa: 
Mischungen, Frühstück, Plätzchen, Nudeln, Flocken

Pain des Fleurs »Blumenbrot«: 
Knusprige Brotscheiben aus Buchweizen, Quinoa und Kastanien. 

Unter der Marke »Blumenbrot« in Deutschland am Markt

Gamme Pâtes – Nudeln: Bio-Nudeln: von weißen Nudeln bis hin 
zu Spezialitäten aus Quinoa, Dinkel, ...

Herstellung und Vertrieb von Bioprodukten und Bio-Nahrungsmitteln.

FAVRICHON
(DP SUD DE FRANCE)
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Contact:

Stéphane Jagneaux

RN 7

B.P. 2

42470 ST. SYMPHORIEN DE LAY

Tel: (00 33) 4-77 64 75 09

Fax: (00 33) 4-77 62 76 11

Mail: stephane.jagneaux@prosain.fr

Web: www.favrichon.com

Biologische Frühstücksflocken.

FRIMA SAS
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Contact:

Nathalie Geselle

15, Avenue de Norvège

91140 VILLEBON-SUR-YVETTE

Tel: (00 32) 5-932 04 81

Fax: (00 32) 5-932 33 84

Mail: contact@frimaeurope.com

Spaghetti Bolognaise 
Curry de Crevettes et Riz 3 Parfums – Krabbencurry und Reis mit 
3 Duftnoten 

Poulet au Coulis de Poivrons Rouges, Duo de Quinoa-Boulgour – 
Hühnchen mit Sauce aus rotem Paprika, Duo Quinoa-Bulgur

Pizza Croustillante aux 3 Fromages – Knusprige Pizza mit 3 
Käsen

Poulet à la Toscane, Semoule aux Olives – Hühnchen aus der 
Toskana, Gries mit Oliven 

Tiefgekühlte Bio-Fertiggerichte, tiefgekühlte Bio-Pizza.

FROMAGERIE DE LA LÉMANCE
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Bruno Inquimbert

ZA du Haut Agenais

47500 MONTAYRAL

Tel: (00 33) 5-53 41 74 06

Fax: (00 33) 5-53 40 28 43

Mail: contact

@fromagerie-lalemance.com

Web: www.fromagerie-lalemance.com

Tarti’ Bio: Bio-Frischkäseaufstrich aus Ziegen- und Schafsmilch
Coeur de Paille – Strohherz: Dieser Bio-Kuhkäse ist in Stroh 
eingehüllt. Exklusiv von Vallée Verte in Deutschland

Tomme Biologique – Bio Hartkäse: 
Neu! Bio- Ziegen- oder Schafskäse nach lokalen Rezepten aus 

dem Südwesten Frankreichs hergestellt

Bûche de Chèvre Bio – Bio Ziegenkäserolle: Langsam gereifter 
Käse aus biologischer Ziegenmilch. Weich und voller Geschmack, 

eine Freude für alle Ziegenliebhaber

Cabri’ Paille – Cabri’Stroh: In Stroh eingehüllt, behält dieser 
Bio-Ziegenkäse seine Frische und seine cremige Textur

Die Käserei La Lémance ist ein französischer Spezialist für Produkte aus 
Bio-Ziegenmilch.

FROMAGERIES PAPILLON
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Hervé Bourgeois

8bis, Av de Lauras

12250 ROQUEFORT SUR SOULZON

Tel: (00 33) 5-65 58 50 00

Fax: (00 33) 5-65 58 50 05

Mobil: (00 33) 6-85 91 62 07

Mail: herve.bourgeois

@roquefort-papillon.com

Web: www.roquefort-papillon.com

Roquefort Papillon Bio Half Moon: Bio-Qualität seit 1976. 
Penicillium Roquefrotii aus natütlichem Bio-Roggenbrot

Roquefort Papillon Bio 100g Portion: Entspricht den höchsten 
Ansprüchen an Lebensmittelsicherheit, Umwelt- und Tierschutz

Organic Brebille Mild Flavour – Bio Schafskäse mild: 
Der erste Bio-Schafsmilchstreichkäse. Gesund (reich an Vitamin

B2, Kalziumquelle)

Organic Papillon Olive Oil – Bio Papillon Olivenöl: 
Angebaut in Südfrankreich, nicht weit vom Mittelmeer, 

ausschließlich aus reinen Oliven

Papillon, ein echter Vorläufer von Biokäse seit 1976, hat gerade eine neue 
Produktreihe herausgebracht.

FRUIT GOURMET
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Marie-Cécile Doudard

«Le Prégay»

47800 ALLEMANS DU DROPT

Tel: (00 33) 5-53 20 22 20

Fax: (00 33) 5-53 20 25 40

Mail: info@fruitgourrmet.com

Web: www.fruitgourmet.com

Fruits Moelleux Bio – Weiche, getrocknete Früchte Bio: 
Besonders saftig-weiche, getrocknete Früchte (Aprikosen, 

Feigen, Pflaumen, Trauben, Moosbeeren, Datteln, Äpfel)

Fruits Bio aux Extraits de Plantes – Biofrüchte mit Pflanzen-
auszügen: Beerenfrüchte mit Pflanzenauszügen, wahre Kuren 

(Antrieb, Entspannung, Verdauung, blasenfördernd, usw.)

Spezialist in Trockenfrüchten, bietet FRUIT GOURMET 2 Paletten von 
geschmackvollen und funktionellen Biofrüchten an.
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GAB 17
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Contact:

Béatrice Poulon

40 F, Avenue de Rochefort

17400 SAINT JEAN D’ANGELY

Tel: (00 33) 5-46 32 09 68

Fax: (00 33) 5-46 32 48 34

Mail: bpoulon-gab17@wanadoo.fr

Koordinator des Pavillons Poitou-Charentes.

GENERAL BAKERY
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Marcos Pividal

4, Avenue Winston Churchill

31340 VILLEMUR SUR TARN

Tel: (00 33) 5-62 22 07 50

Fax: (00 33) 5-61 22 07 59

Mail: celine@generalbakery.com

Web: www.generalbakery.com

Pain Moelleux Longue Conservation – Weiches Brot, lang haltbar: 
Weiches, lang haltbares Brot (4 Monate) Dinkel, Natur, Stuten, 

Vollmehl

Hersteller von saftigem, rundem, lang haltbarem Bio-Brot unter unserer 
Marke VITAMI oder als MDD.

GERM’ LINE
(CENTRE)
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Contact:

Philippe Bourgois

Les Grivelles

18600 SANCOINS

Tel: (00 33) 2-48 74 63 90

Fax: (00 33) 2-48 74 63 80

Mail: germline@club-internet.fr

Web: www.germline.fr

Germe de Soja – Sojakeime: Reich an Vitamin C, der Keim des 
grünen Sojas ist kalorienarm

Graines Germées Fraiches – Frische Keime: Sehr energetisch, 
wenig Kalorien und cholesterinsenkend; am besten roh zu 

verzehren

Barres de Céréales Germées – Riegel aus Getreidekeimen: 
Handgefertigte weiche Riegel, 100% bio, ohne Kochen, ohne 

zusätzliche Aromen oder Zucker

Graines à Germer + Germoir – Körner zum Keimen und 
Keimschale: Lassen Sie Ihre eigenen Keime zu Hause sprießen: 

mehr als 40 verschiedene Körner und eine leicht verwendbare 

Keimschale

Kombucha: Biogetränk reich an natürlichen Nährstoffen, ohne 
Farbstoff, Aroma oder Konservierungsmittel

Germ’line ist Spezialist einer lebendigen Bio-Ernährung.

INOVCHATAIGNE SARL
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Jérôme Bousquet

4, Rue du Périgord

24440 MUSSIDAN

Tel: (00 33) 5-53 80 48 08

Fax: (00 33) 5-53 80 48 07

Mail: inovfruit-castanea@orange.fr

Web: www.inovfruit.com

Châtaignes Cuites et Pelées Sous-Vide Bio – Gekochte und 
geschälte Kastanien unter Luftabschluss: Konserve, gekochte 

und geschälte Kastanien unter Luftabschluss verpackt, bio, in 

200g Verpackung

Verarbeitung und Vertrieb von Esskastanien eines Zusammenschlusses von 
französischen Produzenten.

[MARTIN] JEAN MARTIN
(ESPACE PROVENCE)

S
ta

n
d 1-310b

Contact:

Bernard Martin

9/10, Rue Charloun Rieu

B.P. 1

13520 MAUSSANE LES ALPILLES

Tel: (00 33) 4-90 54 30 04

Fax: (00 33) 4-90 54 40 79

Mail: v.widmaier@jeanmartin.fr

Web: www.jeanmartin.fr

Aubergines Tomate et Basilic Bio 360g – Auberginen, Tomaten 
und Basilikum Bio 360g: Rezept mit frischen Auberginen, 

Tomaten, Basilikum. Spitzenprodukt für Feinkostläden

Courgettes Confites à l’Ail et Huile d’Olives – Eingelegte Zuccini
mit Knoblauch und Olivenöl: Geschmorte Zuccini und Zwiebeln

mit Knoblauch und Zitrone gewürzt. Spitzenprodukt für Feinkost-

läden

Taboulé Méditérranéen aux Raisins Secs et Miel – Mittelmeer-
taboulet mit Rosinen und Honig: Ein delikat gesüßtes Rezept mit 

Rosinen und Honig. Spitzenprodukt für Feinkostläden

Sauce Tomate au Basilic, Miel et Huile d’Olive de Provence – 
Tomatensauce mit Basilikum, Honig und Olivenöl aus der 

Provence: Tomatensauce mit Honig gesüßt. Spitzenprodukt für 

Feinkostläden

Taboulé Bio de Quinoa – Bio-Taboule aus Quinoa: 
Ein frisches und wohlschmeckendes Gericht. Ein originelles, sät-

tigendes Rezept, dank Quinoa. Spitzenprodukt für Feinkostläden

Spezialist für natürliche Qualitätsprodukte aus Gemüse und Oliven.
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[HERBIER] L’HERBIER DU DIOIS
(RHÔNE-ALPES)
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Contact:

M. Vink

Quartier Guignaise

26410 CHÂTILLON-EN-DIOIS

Tel: (00 33) 4-75 21 25 77

Fax: (00 33) 4-75 21 25 76

Mail: info@herbier-du-diois.com

Web: www.herbier-du-diois.com

Herboristerie en Gros et Demi-Gros – Kräuterhandel Groß- und 
Zwischenhandel: Marktführer in Frankreich für Gewürz- und 

Heilpflanzen für die Lebensmittel und Kosmetikbranche

Epices – Gewürze: Importeur von Gewürzen und Pflanzen aus 
Fairtrade

Thé – Tee: Verschiedene Teesorten, Mischungen und Aromatisie-
rung, Fairtrade

Bio Großhandel: Kräuter, Gewürze, Tee, ätherische Öle, Verarbeitung, 
Entbakterisierung.

[FRUCTIVIA] LA PANACÉE DES PLANTES
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Helen Cleaveley

Agropole

B.P. 112

47931 AGEN CEDEX 9

Tel: (00 33) 5-53 77 22 25

Fax: (00 33) 5-53 77 21 95

Mobil: (00 33) 6-99 42 22 27

Mail: h.cleaveley@fructivia.fr

Web: www.espritsante.com

Les Fruits Santé Bio – Die Früchte Bio-Gesundheit: 
Eine Palette von 10 Produkten aus 5 entwässerten Trockenfrüch-

ten mit Pflanzenextrakten

Cures Bien-Etre Bio – Bio-Wellness-Kur: 10 verschiedene 
Nahrungsergänzungsstoffe auf Pflanzenbasis und aus 

Fruchtsäften

Poudres de Fruits Bio – Bio Fruchtpulver: Eine Palette von Super-
biofrucht-Pulvern

Fruits Secs Bio – Getrocknete Bio Früchte: Eine Palette von 
getrockneten Biofrüchten

Les Jus Santé Bio – Bio-Gesundheits-Säfte: Eine Palette von 
Superbiofruchtsäften

Biologische Früchte und Lebensmittelzusatzstoffe für Gesundheitsprodukte 
aus Pflanzen.

[HERBATECH] LABORATOIRE HERBATECH
(ESPACE PROVENCE)
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Contact:

François Rochet

30, ZA de l’Ouvèze

84110 VAISON LA ROMAINE

Tel: (00 33) 4-90 10 04 30

Fax: (00 33) 4-90 10 04 31

Mobil: (00 33) 6-24 19 59 90

Mail: commercial@herbatech.fr

Web: www.herbatech.fr

Complément Alimentaire en Comprimé – Nahrungsergänzungs-
stoffe in Tablettenform: Einzelschicht- und Mehrfachschicht-

tabletten, zum Schlucken, Lutschen, Kauen oder sublingual zu 

verwenden, Überzug auf Wunsch

Complément Alimentaire en Gélule – Nahrungsergänzungsstoff 
in Kapseln: Kapseln im Format 1 bis 0, verschiedene Farben und 

verschiedene Zusammensetzungen möglich

Complément Alimentaire en Poudre – Nahrungsergänzungsstoff 
in Pulverform: Pulvermischung, lose oder in Pillendosen

Labor für die Erforschung, Entwicklung und Herstellung von Nahrungsergän-
zungsstoffen (Tabletten, usw.).

[COMPTOIR] LE COMPTOIR D’HERBORISTERIE
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Contact:

Stéphanie Coulange

Zone de Beyssac

19390 SAINT AUGUSTIN

Tel: (00 33) 5-55 21 26 07

Mail: steph.les-tisaniers@orange.fr

Web: www.comptoirdherboristerie.com

Plantes en vrac – lose Pflanzen: Verkauf von losen Würz- und 
Heilpflanzen pro Kilo

Plantes en boîtes – Pflanzen in Dosen: Verkauf von Würz- und 
Heilpflanzen in Dosen unter der Marke «Les tisanes Maison»

Plantes en infusettes – Pflanzen in Teebeuteln: Würz- und Heil-
pflanzen in Teebeuteln unter der Marke «Les tisanes Maison»

Nuit paisible – Ruhige Nacht: Kräutertee auf Basis von Bio-
Weißdorn und -Rosen

Digestive – Verdauungsfördernd: Kräutertee auf Basis von 
grünem Bio-Anis

Silhouette: Kräutertee auf Basis von Bio-Heidekraut
Détox – Entgiftung: Kräutertee auf Basis von Bio-Malve
Circulation – Durchblutung: Kräutertee auf Basis von rotem 
Bio-Weinlaub

Händler von biologischen Würz- und Heilpflanzen. Herstellung und Vertrieb 
von Bio-Kräutertees mit Heilwirkung.

LE MOULIN DU PIVERT
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Pascale Corbi

Les Mazières

12270 LUNAC

Tel: (00 33) 5-65 65 70 24

Fax: (00 33) 5-65 65 70 87

Mobil: (00 33) 6-80 22 96 60

Mail: p.corbi@wanadoo.fr

Web: www.lemoulindupivert.com

Twibio: Riegel mit Fruchtfüllung: Orange, Heidelbeere, Erdbeere, 
Aprikose. Für Biohandel und Bio-Supermärkte

Croc’ S: Plätzchen ohne Eier, ohne Milch, ohne Palmöl und mit 
Weizensirup. Für Biohandel und Bio-Supermärkte

Fourré Choc: Kekse mit Schokoladenfüllung. Für Biohandel und 
Bio-Supermärkte

Tentation: Plätzchen mit Schokoladenüberzug, Geschmacksrich-
tungen: Ingwer, Haselnuss, Orange-Zitrone. Ohne Palmöl

Biscottes – Zwieback: Zwieback mit Olivenöl

Herstellung von Bioplätzchen. Die Mehrheit unserer Produkte sind ohne 
Palmöl und ohne Eier.
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[JULIET] LES AMIS DE JULIET®
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Vincent Lehallier

Millet

47500 SAINT VITE

Tel: (00 33) 5-53 71 22 13

Fax: (00 33) 5-53 40 87 26

Mobil: (00 33) 6-09 31 17 86

Mail: vincent@pepinieres-escande.com

Web: www.juliet.eu

Pommes Juliet®: Pomme Juliet® für den Frischobstmarkt. 
Äpfel, die ausschließlich aus Bioanbau stammen

Compotes Juliet®: Kompott, das ausschließlich aus 
Juliet® Äpfeln hergestellt wird

Jus de Juliet® – Saft aus Juliet® Äpfeln: Saft, der ausschließlich 
aus Juliet®Äpfeln hergestellt wird (100% Juliet®)

Pétillant de Juliet® – Apfelsprudel aus Juliet®: 
Apfelsprudel ausschließlich aus Juliet®Äpfeln (100% Juliet®)

Pomme Juliet® wird ausschließlich im Bioanbau hergestellt.
Alle Pflanzungen befinden sich in Frankreich.

[CHAMPS] LES CHAMPS DE L’AWEN
(POITOU-CHARENTES)
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Contact:

Cédric Audion

2bis, la Nouillère

B.P. 86390

86390 LATHUS SAINT RÉMY

Tel: (00 33) 6-71 07 92 61

Mobil: (00 33) 6-71 07 92 61

Mail: contact@leschampsdelawen.com

Web: www.leschampsdelawen.com

Tulsi: Getränk auf Weinbasis, das mit Basilikum aromatisiert 
wird – als Aperitif oder für die Küche – passende Essen/Getränke 

Zusammenstellung

Orvale Blanche: Getränk, das mit Salbei aromatisiert wird, auf 
Weinbasis als Aperitif oder für die Küche

Espic: Getränk auf Weinbasis, aromatisiert mit Lavendel als 
Aperitif oder für die Küche – passende Essen/Getränke 

Zusammenstellung

Hb: Mit Basilikum aromatisiertes Öl für die Zubereitung warmer 
oder kalter Gerichte

Hsp: Mit Bohnenkraut und Paprika gewürztes Öl für die 
Zubereitung warmer und kalter Gerichte

Bio-Bauernhof Getränke auf Weinbasis, aromatisiert mit Pflanzenstoffen. Öle, 
aromatisiert mit Pflanzenstoffen.

[CHEVALIERS] LES CHEVALIERS D’ARGOUGES
(BRETAGNE INTERNATIONAL)
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Contact:

Violaine Picquenot

ZA la Busnouviere

50860 MOYON

Tel: (00 33) 2-33 56 56 26

Fax: (00 33) 2-33 56 56 43

Mobil: (00 33) 6-78 65 61 78

Mail: vpicquenot

@chevaliers-argouges.com

Web: www.

les-chevaliers-dargouges.com

Ballotin Choc 220g: Zusammenstellung von handgefertigten 
Pralinen, Ganache mit Bitterschokolade aus 70% Kakaoanteil und 

Milchschokolade mit 30% Kakaoanteil

Orangettes 160g – Schokolade-Orangenstäbchen 160g: 
Kandierte Orangenschalen mit Schokoladenüberzug aus Bitter-

schokolade mit 70% Kakaoanteil. Feinkostläden

Etui de Tuiles Noir 150g – Bitterschokoladenplättchen 150g: 
Schokoplättchen aus Bitterschokolade mit 70% Kakaoanteil mit 

Haselnusssplittern

Oeuf Noir 120g – Schwarzes Ei 120g: Osterform aus Bitter-
schokolade mit 70% Kakaoanteil. 

Feinkostläden

Mini Sapin Chocolat Noir 40g – Mini-Tannenbaum aus Bitter-
schokolade 40g: Weihnachtsform aus Bitterschokolade mit 70% 

Kakaoanteil. Feinkostläden

Handwerklicher Hersteller von Qualitätsschokolade mit einer breiten Palette 
traditioneller und neuer Produkte.

[COTEAUX] LES CÔTEAUX NANTAIS
(PAYS DE LOIRE)
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Contact:

Emmanuelle Pichard

3, Place Pierre Desfossé

44120 VERTOU

Tel: (00 33) 2-40 75 20 20

Fax: (00 33) 2-40 84 24 71

Mail: marie.verhelst

@coteaux-nantais.com

Web: www.coteaux-nantais.com

Cidre – Apfelwein: Apfelwein, trocken, halbtrocken oder mild aus 
verschiedenen Most und Tafeläpfelsorten

Apibul’: Alkoholfreier Sekt, ungesüsst: Apfel, Himbeere, Heidel-
beere, schwarze Johannisbeere

Apfelweinessig: mit oder ohne Schalotten, eichenfassgelagert, 
unpasteurisiert, um die vollen Aromen zu bewahren

Püree: ohne Zuckerzusatz, aus frischen Früchten: 
Apfel, -Rhabarber, -Aprikose, -Himbeere, -Mango, -Vanille...

Kompotte: aus frischen Früchten der Saison: Mirabelle, Aprikose, 
Weinbergpfirsich, Pflaumen, Erdbeere, Kiwis...

Biodynamischer Obstbauer: Äpfel, Birnen, Erdbeere auf dem Hof verarbeitet 
Cidres, Essig, Kompotte...
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MAISON MENEAU
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Vincent Lassalle Saint Jean

18, Avenue Pasteur

33450 SAINT LOUBÈS

Tel: (00 33) 5-57 97 14 60

Fax: (00 33) 5-57 97 14 65

Mail: contact@meneau.com

Web: www.meneau.com

Sirops Bio: Die Sirups von Meneau mit verschiedenen Gesch-
macksrichtungen sind 100% bio und reich im Geschmack – 

garantiert 100% Spaß

Smoothies et Jus de Fruits Bio – Softgetränke und Bio-Fruchtsaft: 
Kremig und voller Geschmack, sind sie 100% bio, 100% Frucht 

und 100% Spaß

Sirops d’Agave Bio – Agavensirup Bio: Verbündete Ihres Wohlbe-
findens, erhalten den Apetit mit einem niedrigen Zuckergehalt

Bella Lula: 
Ein original tunesisches Rezept für Zitronen- und Orangenlimo-

nade in der Bio-Version

Sirops Gamme Barista – Sirup für Baristas: Eine komplette 
Palette von Bio-Sirups für Cocktails, erstaunliche Rezepte und 

Kaffees.

Handwerklicher Siruphersteller seit 1879. Maison Meneau stellt eine kom-
plette Palette von 100% biologischen Getränken her.

MARKAL
(RHÔNE-ALPES)
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Contact:

Françoise Cecchetto

Des Alpes

26320 SAINT MARCEL LES VALENCE

Tel: (00 33) 4-75 58 72 20

Fax: (00 33) 4-75 58 81 85

Mail: markal@markal.fr

Web: www.markal.fr

Boulgour – Bulgur: Hartweizen, vorgekocht, geschält und grob 
gemahlen. Ideal, um Nudeln zu ersetzen

Riz Complet Précuit – Vorgekochter Vollreis: 
Vorgekochter Vollreis, der zweimal schneller gekocht ist

Mélange 4 Céréales Précuites: Mischung aus 4 vorgekochten 
Getreiden. Die Kochzeit ist sehr kurz und das ganze sieht auf 

dem Teller gut aus

Mélange Gourmand – Köstliche Mischung: Mischung vorgekoch-
ter Getreide (Bulgur, Spelta, Quinoa). Schnelle Kochzeit und 

angenehmer Geschmack

Protéine de Soja Texturée: Gepresstes Sojaprotein, das fast zu 
50% aus pflanzlichen Proteinen besteht. Idealer Fleischersatz

Herstellung und Vertrieb von Produkten auf Getreidebasis, Reis, Körner, 
Hülsenfrüchte, Nudeln, Mehl, usw...

MIELS VILLENEUVE
(CENTRE)
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Contact:

Monique Berthier

B.P. 307

45203 MONTARGIS CEDEX

Tel: (00 33) 2-38 85 31 52

Fax: (00 33) 2-38 85 37 88

Mail: scdmv@mielsvilleneuve.com

Web: www.mielsvilleneuve.com

Miel – Honig: Biohonig aus Frankreich, Europa und der ganzen 
Welt in Gläsern mit 250g und 500g

Biscuiteries – Backwaren: Honigkuchen, Nonnetten, Waffeln, 
Spekulatius, runde Plätzchen, Macarons und Rochers mit Bio-

Kokosnuss

Confiseries – Süßigkeiten: Palette von Bio-Süßigkeiten mit und 
ohne Honig in Tüten mit 120g

Pollen: Pollen und umhüllter Pollen mit Bio-Orangengeschmack
Gelée Royale Bio: Reines Gélée Royale und reines Gélée Royale 
steril unter Luftabschluss verpackt; Zubereitung aus Honig und 

Gélée Royale

Spezialist für Bioprodukte: Honig, Pollen, Gélée Royale, Süßigkeiten, Konfitüre 
und Gebäck.

MINOTERIE SUIRE
(PAYS DE LOIRE)
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Contact:

Marc Barre

Moulin du Feuillou

44190 BOUSSAY

Tel: (00 33) 2-40 06 82 26

Fax: (00 33) 2-40 06 82 92

Mobil: (00 33) 6-42 61 84 61

Mail: lvalton@minoterie-suire.fr

Web: www.minoterie-suire.com

Farine de Froment Bio – Bio-Weizenmehl: T 65, T 80, T 110, T 
150. Herstellung auf Mühlsteinen aus Natur-stein oder Zylindern

Farine d’Épeautre Bio – Bio-Dinkelmehl: T 80, T 110 – Herstel-
lung auf Mühlsteinen aus Naturstein

Farine de Seigle Bio – Bio-Roggenmehl: T 85, T 130, T 170. 
Herstellung auf Mühlsteinen aus Naturstein

Farine de Petit Épeautre Bio – Bio-Einkornmehl: Halb-Vollmehl. 
Herstellung auf Mühlsteinen aus Naturstein

Farine de Blé Noir Bio – Bio-Buchweizenmehl: Herstellung auf 
Mühlsteinen aus Naturstein

Wir stellen seit 1987 Biomehl her und sind eine der bedeutendsten 
Biomühlen Frankreichs.
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MONDOLIO

S
ta

n
d 1-620i

Contact:

Shu-Wah Mui

88, Rue Jean Jaurès

92800 PUTEAUX

Tel: (00 33) 1-49 01 05 35

Fax: (00 33) 1-49 01 00 58

Mobil: (00 33) 6-61 94 23 63

Mail: s.caillat@mondolio.fr

Web: www.mondolio.fr

Saint Olives: Kaltgepresstes natives Bio-Olivenöl, Säure unter 
0°5. Ebenfalls als MDD

Mondolio: Bio-Datteln Deglet Nour aus Tunesien, verpackt als 5kg 
mit je 250g, am Stiel oder entstielt

Mondolio: Natürliche Bio-Mandeln, blanchiert, gesalzen, geröstet, 
abgepackt oder lose

Saint Olives: Bio-Oliven, Kalamata, grüne, schwarze, violette, 
entkernte, mit Kräutern gespickte, Tapenade...

Sublima: Kaltgepresstes natives Bio-Olivenöl, Säure unter 0°2. 
Ebenfalls als MDD

Ölmühle, Spezialist für Olivenöl, insbesondere Bio-Öl und andere Produkte.

NATURE & CIE
(PAYS DE LOIRE)

S
ta

n
d 1-520i

Contact:

Mélika Zouari

7, Rue des Potiers

44330 VALLET

Tel: (00 33) 2-40 40 48 30

Fax: (00 33) 2-40 85 08 42

Mail: info@natureetcompagnie.fr

Web: www.natureetcompagnie.fr

Biscuits – Plätzchen: Bioprodukte, glutenfrei
Pains – Brote: Bioprodukte, glutenfrei
Lasagne: Bioprodukte, glutenfrei
Pizzas: Bioprodukte, glutenfrei
Tartes: Bioprodukte, glutenfrei

Herstellung von Bioprodukten ohne Gluten (Pizzas, Tartes, Lasagnes, 
Plätzchen, Brote, Mehl).

NATURE ET ALIMENTS
(PAYS DE LOIRE)
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d 1-520b

Contact:

Magalie Jost

23, Rue de la Ville en Bois

44100 NANTES

Tel: (00 33) 2-40 73 65 97

Fax: (00 33) 2-40 73 49 09

Mail: nat-ali@nature-aliments.com

Web: www.nature-aliments.com

Desserts: Zubereitungen für nicht gezuckerte und gezuckerte 
Nachtische: Flan, Griespudding, Crèmes

Aides Culinaires – Kochhilfen: Backpulver, Hefen, 
Gewürzmischungen, Gärhilfen für Yoghurt, Kefir, Quark

Agar: Pflanzliches Geliermittel aus Algenextrakt: in kleinen und 
großen Mengen abgepackt. Herkunft Frankreich

Vanille et Arômes – Vanille und Aromen: Vanilleextrakt, 
Vanilleschoten, Vanillezucker, Aromen: 

Kaffee, Bittermandel, Zitrone, Orange...

Potages Instantanés – Tütensuppen: 12 Geschmacks-
richtungen, 2 Sorten mit wenig Salz: Brennessel, Algen, Fenchel... 

in 2 Sekunden fertig, Beutel mit 2 Portionen

Biohersteller von Zubereitungen für nicht gesüßte Nachtische, Kochhilfen...

NATURGIE S.A.
(BIO SUD OUEST)
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d 1-632a

Contact:

Marie-Hélène Deaux

Lieu-Dit ’Favols’

47300 VILLENEUVE SUR LOT

Tel: (00 33) 5-53 40 54 32

Fax: (00 33) 5-53 40 25 50

Mobil: (00 33) 6-76 39 25 58

Mail: mh.deaux@favols.fr

j.ahuir@favols.fr

Web: www.favols.fr

Eco Attitudes: Bio-Öko-Konfitüren, für Einzelhändler, Grossisten, 
die auf Bio- und Diätware spezialisiert sind, Supermärkte

Saveurs Attitudes: Bioprodukte mit niedrigem Zuckergehalt. 
Einzelhändler, Grossisten, die auf Bio- und Diätware spezialisiert 

sind, Supermärkte

Naturgie Bio: Bio-Süßstoffe (Sirup), Bio-Konfitüren ohne Zucker, 
spezialisierte Läden und Supermärkte

Naturgie Equitable: Konfitüre aus Früchten und Zucker aus Faire-
Trade. Spezialgeschäfte

Naturgie Gourmet: Gourmet-Bio: Confit/Chutneys, Bio-Pflaumen – 
Frucht- und/oder Gemüsezubereitungen. Bioläden

Ein dynamischer und engagierter Bio-Betrieb, in Bias, bei Villeneuve sur Lot 
(47).

NOISERAIE PRODUCTIONS
(CENTRE)
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d 1-332f

Contact:

Olivier Neuvy

47, Route de Chatillon

36290 MÉZIÈRES EN BRENNE

Tel: (00 33) 2-54 28 67 67

Fax: (00 33) 2-54 28 71 72

Mail: noiseraie.productions

@wanadoo.fr

Chokénut: Brotaufstrich Haselnuss-Kakao ohne Milch
Chokolinette: Brotaufstrich Haselnuss-Cashewnuss-Kakao ohne 
Milch

Nuté+: Brotaufstrich Haselnuss-Cashewnuss-Kakao ohne Milch 
– ohne Palmöl

Nut&choc: Brotaufstrich Haselnuss-Cashewnuss-Kakao ohne 
Milch – ohne Palmöl NOP/USDA

Noisette+cacao – Haselnuss und Kakao: 
Brotaufstrich Haselnuss Kakao ohne Milch NOP/USDA

Herstellung von biologischen Brotaufstrichen ohne Milch.

PATIDÉLIS
(BIO SUD OUEST)

S
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n
d 1-632b

Contact:

Eric de Simone

Les Borios

47500 SAINT FRONT SUR LÉMANCE

Tel: (00 33) 5-53 40 60 36

Fax: (00 33) 5-53 40 66 66

Mobil: (00 33) 6-10 03 87 16

Mail: ericdesimone@altyma.eu

Web: www.patidelis.fr

Fondant Chocolat: Traditionelles Rezept für Fondant Chocolat mit 
Butter, 240g aufteilbar

Cake Fruits – Früchtekuchen: Früchtekuchen 275g, aufteilbar.
Nounours Chocolat – Schokobärchen: 
Schokobärchen je 60g in einer Präsentation für 20 Stück

Madeleines Citron: Madeleines in Einzelverpackung, jeweils 10 
Stück abgepackt

Cake Orange Petit Épeautre – Orangeneinkornkuchen: 
Dinkelkuchen 300g, portionierbar

Herstellung und Vertrieb von Bio-Backwaren für Spezialgeschäfte.
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PHIL XN – PHILIBERT SAVOURS
(RHÔNE-ALPES)

S
ta

n
d 1-420b

Contact:

Michel Perrotin

Le Jouvancy

01290 PONT DE VEYLE

Tel: (00 33) 3-85 23 80 70

Fax: (00 33) 3-85 31 57 54

Mail: info@philibertsavours.com

Web: www.philibertsavours.com

Gamme de 5 Levains Bio Fermentescibles – Palette von 5 
Biohefen: Tüten mit 250g Biohefe in Pulverform mit zugefügtem 

Backpulver, um 10 Brote zu erstellen

Gamme de 5 Saveurs Bio pour Pain – Palette von 5 Gesch-
macksrichtungen bio für Brot: 100 g Tüten mit Frucht- oder 

Gemüsegeschmack, um köstliches Brot zu backen

Levains Bio Dévitalisés en Poudre – Devitalisierte Biohefe in 
Pulverfrom: Aromenzusatz aus natürlichen Zutaten in Säcken von 

25 kg oder Eimern mit 5 kg

Levains Bio Actifs Liquides – Flüssige aktive Biohefe: 
Echte Bio-Brothefen aus einem komplexen Mikroben-Ökosystem 

in Eimern mit 10 kg

Fruits et Légumes Bio en Paillette – BioFrüchte und Biogemüse 
in Flockenform: 

Flocken 100% Biofrüchte oder Biogemüse in 1 kg Eimern

Hersteller von Aromen aus Getreide (Hefe), von Früchten und Gemüsen, 
Gewürzpflanzen in Pulverform.

PMS
(ESPACE PROVENCE)
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Contact:

Virginie Logerot

ZAC la Cigaliere

84250 LE THOR

Tel: (00 33) 4-90 33 84 06

Fax: (00 33) 4-90 33 87 76

Mobil: (00 33) 6-20 94 80 04

Mail: virginie.logerot@pms84.com

Web: www.pms84.com

Tarte aux Pommes 100% Bio – Apfelkuchen 100% bio: 
Sandteig mit frischem Apfelmuss und frischen Äpfeln. 

Die Früchte werden von Hand dekoriert

Tarte Crumble Pommes 100% Bio – Apfelcrumble 100% bio: 
Sandteig mit Apfelmuss und frischen Äpfeln

Tarte aux Cerises 100% Bio – Kirschkuchen 100% bio: 
Sandteig mit Mandelcrème. 

Die Früchte werden von Hand dekoriert

Tarte aux Abricots 100% Bio – Aprikosenkuchen 100% bio: 
Sandteig mit reiner Mandelcrème. 

Die Früchte werden von Hand dekoriert

Tarte aux Framboises 100% Bio – Himbeerkuchen 100% bio: 
Sandteig mit reiner Mandelcrème. 

Die Früchte werden von Hand aufgelegt

Unternehmen, das auf die Konzeption und Herstellung von tiefgekühlten 
Fruchtkuchen spezialisiert ist.

POLLENERGIE
(BIO SUD OUEST)
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d 1-632g

Contact:

Hervè Deliaune

La Grabère

47450 ST HILAIRE DE LUSIGNAN

Tel: (00 33) 5-53 68 11 13

Fax: (00 33) 5-53 68 11 12

Mail: contact@pollenergie.fr

Web: www.pollenergie.fr

Pollen
Honig
Gélée Royal
Propolis
Bienenprodukte
Pflegeprodukte

PRINCE DE BRETAGNE
(BRETAGNE INTERNATIONAL)
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d 1-430e

Contact:

Pierre Gélébart

Kerisnel

29250 SAINT POL DE LÉON

Tel: (00 33) 2-98 69 38 71

Mail: pierre.gelebart

@prince-de-bretagne.com

Chou Fleur – Blumenkohl: Frischer Blumenkohl, Kaliber 8, 
erhältlich lose oder verpackt, in Holzkisten oder Kartons

Echalote Traditionnelle – Traditionelle Schalotten: 
Die Bio-Schalotte Prince de Bretagne gibt es in verschiedenen 

Größen und Abpackungen

Poireau – Porré: In Holzkisten von 5 und 10 kg vetrieben, gibt es 
den Bio-Porré im Kaliber 20/40 und +40

Brocoli – Brokkoli: Frisch in Packungen von 5 kg – es gibt den 
Bio-Brokoli auch für die Industrie

Artichaut – Artischocken: Camus und Violette, bio, 2 Sorten 
werden in unterschiedlichen Kalibern angeboten, auch für die 

Industrie

10 000 T Biogemüse die von Prince de Bretagne produziert und vertrieben 
werden, machen aus diesem Unternehmen die Nummer 1 Bio in Frankreich.

PRO SAIN
(SUD DE FRANCE)

S
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d 1-330c

Contact:

Stéphane Jagneaux

Les Matès

66670 BAGES

Tel: (00 33) 4-68 21 60 23

Fax: (00 33) 4-68 21 80 36

Mail: info@prosain.fr

Web: www.prosain.fr

Spezialist seit 40 Jahren für die Herstellung von Biokonserven aus Gemüse 
und Früchten.
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RDV PRODUCTS
(CENTRE)

S
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d 1-332e

Contact:

Rémi Denecheau

22, Boulevard Heurteloup

37000 TOURS

Tel: (00 33) 2-47 27 41 14

Fax: (00 33) 2-47 27 41 14

Mail: contact@rdvproducts.com

Web: www.rdvproducts.com

Guarana: Original Guarana (Paullinia cupana) der kraftvolle 
Energieträger aus dem Amazonsgebiet: Samen, Pulver, Extrakt

Acérola: Die große natürliche Frucht des Vitamin C, die das 
Immunsystem unterstützt: gefriergetrocknet, Extrakt mit 17% 

und 20%

Açai: Ein kraftvolles Antioxydationsmittel, hilft gegen Zellalterung: 
gefriergetrocknet und als Extrakt

Mate: Hilft gegen geistige und körperliche Ermüdung und hält 
geistig wach: getrocknete Blätter, Extrakt 8%

Carqueja: Baccharis trimera, stärkt den Magen und die 
Verdauungsfunktionen

RDV Products importiert biologische und traditionelle Produkte aus Brasilien: 
Guarana, Acerola, Açai...

RIVIERE
(SUD DE FRANCE)
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d 1-330

Contact:

Mathieu Rouget

Avenue Frédéric Passy

B.P. 1266

11492 CASTELNAUDARY

Tel: (00 33) 6-26 32 93 62

Mail: mrouget@maisonriviere.com

Aioli Bio: Provenzalische Sauce auf Knoblauchbasis in der Art ei-
ner Mayonnaise. Mittlere Preisklasse. Feinkost und Supermärkte

Herbes Bio – Biokräuter: Kräuter in Öl, Kochhilfen für die feine 
Küche. Mittlere Preisklasse. Feinkost und Supermärkte

Ratatouille Bio: Gekochte Gemüse: Auberginen, Zucchini und 
Ratatouille. Mittlere Preisklasse. Feinkost und Supermärkte

Soupe Bio – Biosuppe: Warme und kalte Suppen, wie 
Zwiebelsuppe oder Gazpacho. Mittlere Preisklasse. 

Feinkost und Supermärkte

Unternehmen mit 2 Produktionsstätten. Bio: Gewürze, Saucen, Kräuter, 
Suppen, Gemüse, Fertiggerichte, Babynahrung.

SAINT JEAN
(RHÔNE-ALPES)
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Contact:

Guillaume Blanloeil

44, Avenue des Allobrogres

B.P. 277

26106 ROMANS CEDEX

Tel: (00 33) 4-75 05 83 80

Fax: (00 33) 4-75 02 67 15

Mail: saint-jean@raviole.com

Web: www.raviole.com

Saveurs Express: Ravioli au Basilic Sauce Provençale – Ravioli 
mit Basilikum und provenzalischer Sauce: 

Fertiggericht in 2 Minuten bereit in der Mikrowelle oder 4 

Minuten in der Pfanne. Ökologische Verpackung

Saveurs Express: Farfalles au Jambon Sauce Pesto – Farfalles 
mit Schinken in Pesto Sauce: 

Fertiggericht in 2 Minuten bereit in der Mikrowelle oder 4 

Minuten in der Pfanne. Ökologische Verpackung

P’ Tits Paniers Tomates Séchées / Basilic – Blätterteigkörbchen 
P’Tits Paniers mit getrockneten Tomaten und Basilikum: 

Blätterteig mit einer köstlichen Mischung aus getrockneten 

Tomaten und Basilikum, fertig in 15 Minuten im Backofen

P’ Tits Paniers Épinard Artichaut – Blätterteigkörbchen P’tits 
Paniers mit Spinat und Artischocken: 

Entdecken Sie diese originelle Zusammenstellung aus 60% 

Gemüsen. Fertig in 15 Minuten im Backofen

Cannelloni Ricotta Spinat: Nudelröllchen mit Füllung, an den 
Enden geschlossen, für eine köstliche Mahlzeit

Herstellung regionaler Spezialitäten (Raviolis, Klöße, frische Nudeln und 
Feinkostprodukte).

SAPA
(ESPACE PROVENCE)
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d 1-310g

Contact:

Julien Chabrol

17, Avenue de l’Orme Fourchu

84000 AVIGNON

Tel: (00 33) 4-90 88 56 26

Fax: (00 33) 4-90 87 18 30

Mail: sapa.lazzaretti@wanadoo.fr

Pâtes Laminées aux Oeufs – Streifennudeln mit Eiern: 
Herkömmliche Zubereitung, Qualität von frischen Nudeln. 

Premiumprodukt für Feinschmecker

Pâtes aux Céréales – Getreidenudeln: Quinoa, Hafermehl, Hirse, 
Kamut, Dinkel... Gesundheit und Wellness

Pâtes Recette Originales – Nudeln nach originellen Rezepten: 
Unter Hinzufügen von Basilikum, Knoblauch, Tomaten, 

Mohnsamen, Zitrone... Premiumprodukt für Feinschmecker

Hersteller von getrockneten Bio-Nudeln, Spezialnudeln.
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[SAUZET] SARL LE SAUZET
(SUD DE FRANCE)
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d 1-330g

Contact:

Ezda Coste

Lou Pas d’Estrech

30760 ST CHRISTOL DE RODIÈRES

Tel: (00 33) 4-66 82 11 92

Fax: (00 33) 4-66 82 19 94

Mobil: (00 33) 6-11 36 30 59

Mail: contact@le-sauzet.com

Web: www.le-sauzet.com

Marselan: Landwein der Coteaux de Cèze Rouge, Rebsortenwein
aus 100% Marselan. Farbintensiver Wein mit süffigen Tanninen

Vinaigre de Cidre au Miel – Apfelweinessig mit Honig: 
Französisches Produkt. Apfelweinessig mit Honig. Flasche 25 cl, 

Feinkostläden

Vinaigre de Vin Blanc à la Noix – Weißweinessig mit Wallnüssen: 
Französisches Produkt. Weißweinessig mit Walnussaroma. 

Flasche 25 cl. Feinkostläden

Moutarde Miel et Épices – Senf mit Honig und Gewürzen: 
Senf mit Honig und Gewürzen in Töpfen mit 200 g. Feinkostläden

Mayonnaise aux Oeufs – Mayonnaise mit Eiern in Töpfen mit 245 
g. Feinkost- und Bioläden

Seit 26 Jahren biozertifiziert. Hersteller von Wein und von Essig. Würzmittel, 
Etiketten nach Kundenwunsch.

[SABLAISE] SAS PSMA LA SABLAISE
(PAYS DE LOIRE)
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Contact:

Antoine Martineau

Allée Alain Gautier

B.P. 10110

85103 LES SABLES D’OLONNE

Tel: (00 33) 2-51 32 86 37

Fax: (00 33) 2-51 22 08 50

Mobil: (00 33) 6-78 55 75 76

Mail: angelique@psma.fr

Web: www.lasablaise.fr

Soupe de Poissons 35% aux Légumes Bio* 800 ml – Fischsuppe 
35% mit Biogemüse 800ml: Originalrezept mit viel Frischfisch 

und Gemüse, Fertig zum Gebrauch

Soupe de Poissons 72% aux Légumes Bio* 400 ml – Fischsuppe 
72% mit Biogemüse 400ml: Einzigartiges Rezept mit viel

frischem Fisch und Gemüse, kann nach belieben verdünnt 

werden

Anchois Sauvages Marinés Bio 150g – Wilde marinierte 
Bio-Anchovis 150g: Ausschließlich aus französischem Fang 

und handwerkliche Verarbereitung in Frankreich. Gewürze: 

Knoblauch, Oliven...

Rillettes de Poissons Bio 140g – Fisch-Rillettes, bio 140g: 
Handwerkliche Herstellung aus Biolachs oder mit wilden Fischen: 

Sardinen und Makrelen

Sauces Bio pour Poissons – Biosaucen für Fisch: Frische Saucen 
aus Bio-Creme und andere als Begleiter zu Fisch

Herstellung und Vertrieb von Meeresprodukten, Konserve und frisch: Suppen, 
Anchovis und Mayonnaise.

SENFAS
(SUD DE FRANCE)
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Contact:

Aline Combes

18, Avenue Paul Valéry

30340 ST PRIVAT DES VIEUX

Tel: (00 33) 4-66 54 33 50

Fax: (00 33) 4-66 5433 54

Mail: a.combes@senfas.com

Web: www.senfas.com

[PROMOTION] SERVICE PROMOTION
DES PAYS DE LA LOIRE
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1-520

1-620f

Contact:

Sandrine Coulon

9, Rue André Brouard

B.P. 70510

49105 ANGERS CEDEX 02

Tel: (00 33) 2-41 18 60 17

Fax: (00 33) 2-41 18 60 11

Mail: sandrine.coulon@pl.chambagri.fr

Web: www.agrilianet.com

Der SPPL, Service Promotion des Pays de la Loire fördert und begleitet die 
Entwicklung der Region.

SOCIÉTÉ LANGUEDOCIENNE
DE PANIFICATION
(SUD DE FRANCE) S

ta
n
d 1-330f

Contact:

Jean-Marc Denan

Route de Viols le Fort

34380 SAINT MARTIN DE LONDRES

Tel: (00 33) 4-67 66 67 00

Fax: (00 33) 4-67 55 03 47

Mail: standard.slp@gmail.com

Web: www.biscotteslp.com

Biscottes – Zwieback: aus Mehl ohne Palmöl 
(Dinkel, Weizen, Spreu und Keim)

Pains Grillés – Röstbrot: aus Mehl ohne Palmöl
(Dinkel, Weizen, Spreu und Keim)

Toasts: aus Mehl mit unterschiedlichen Geschmacks-
richtungen (Dinkel, Weizen,...)

Spezialisiert auf die Herstellung von biologischen Produkten für die Brotbe-
reitung, ohne Palmöl.
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[TERR] SOCIÉTÉ NOUVELLE TERR’ LOIRE
(CENTRE)
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Contact:

Alexis Millet

49, Rue de la Sauge

B.P. 4

45430 CHÉCY

Tel: (00 33) 2-38 46 62 70

Fax: (00 33) 2-38 86 80 89

Mail: contact@terrloire.com

Web: www.terrloire.com

Betterave 500g Biologique – Rote Beete 500g bio: Supermärkte
Betterave Betty Loire 200g Biologique – Rote Beete Betty Loire
200g bio: Supermärkte

Maïs Doux 400g Biologique – Mais 400g bio: Supermärkte
Pommes de Terre 500g Biologique – Kartoffeln 500g bio: 
Supermärkte

Verarbeitung und Verpackung von gekochtem Gemüse luftdicht verpackt, 
Herstellung und Verpackung von Saatgut.

SOFALIP
(ESPACE PROVENCE)

S
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d 1-310a

Contact:

François Rochet

185, Chemin du Thuve

B.P. 32

04700 ORAISON

Tel: (00 33) 4-92 78 63 86

Fax: (00 33) 4-92 78 79 05

Mobil: (00 33) 6-24 19 59 90

Mail: sofalip@orange.fr

Web: www.dietsofalip.fr

Carré Transit – Carré Verdauung: Nahrungsergänzungsmittel in 
rechteckiger Form, zum kauen, um die Verdauung zu fördern 

(auf Feigenbasis)

Barre Hyperprotéinée – Riegel Proteinreich: Proteinreicher Riegel
für die schlanke Linie und den Muskelaufbau

Barre Énergétique aux Fruits – Energieriegel mit Früchten: 
Fruchtriegel, reich an Karbohydraten für eine schnelle Energie-

zufuhr

Barre Énergétique à l’Amande – Energieriegel mit Mandeln: 
Marzipan für die langfristige Energiezufuhr (Ausdauer)

Carré Tonus – Carré Spannkraft: Nahrungsergänzungsmittel in 
Rechteckform zum kauen, reich an Vitamin C 

(auf pflanzlicher Basis)

Hersteller von Proteinriegeln, energiereich und Nahrungsergänzungsmittel 
in Würfelform.

PERLAMANDE
(ESPACE PROVENCE)
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Contact:

François Rochet

185, Chemin du Thuve

B.P. 32

04700 ORAISON

Tel: (00 33) 4-92 78 63 86

Fax: (00 33) 4-92 78 79 05

Mobil: (00 33) 6-20 26 33 62

Mail: sofalip@orange.fr

Web: www.perlamande.com

Amandina: Biologische Mandelmilch, Milchersatz für Vegetarier
oder Laktoseallergiker, ohne Gluten

Choko: Brotaufstrich Kakao – Haselnuss bio 25% Haselnüsse, 
köstliches Produkt

Barre Amande 25g – Mandelriegel 25g: Marzipan 38%, Energie-
riegel aus Mandeln, ideal für Sport und Frischluftaktivitäten

Purée d’Amande – Mandelpurée: 
Biologische Mandelcreme 100% Frucht, ideal für Vegetarier, nutzt 

man in der Küche oder als Brotaufstrich

Tartine Orange Amande – Brotaufstrich Orange Mandeln: 
Biologischer Brotaufstrich aus Mandeln (28%) und kandierten 

Orangen (12%), gesundes, köstliches Produkt

Hersteller von Marzipan, Brotaufstrich und Püree aus Trockenfrüchten, 
pflanzlichen Getränken, Diätriegeln.

SOLÉOU – AGROAZUR
(ESPACE PROVENCE)
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Contact:

Nicolas Lynch

ZA La Combe

83690 SALERNES

Tel: (00 33) 4-94 70 60 68

Fax: (00 33) 4-94 67 51 89

Mobil: (00 49) 1-72 68 57 86 89

Mail: mbaron@soleou.com

Web: www.soleou.com

L’huile D’Olive Vierge Extra Bio en Format Familial – Extranatives 
Bio-Olivenöl in Familienpackungen: Geschmackvolles Olivenöl, 

das Ihren Gerichten eine besondere Note gibt, in ökologischer 

Verpackung 1,5 L

Le Gazpacho Bio Emballage Carton – Gaspacho Bio im Karton: 
Kalte Gemüsesuppe aus frischem Biogemüse, der Gazpacho 

Soléou ist sehr gut gewürzt und von orangener Farbe

Sel Mélange du Diable en Moulin Bio – Salz Teufelsmischung in 
Bio Mühle: Unverzichtbar um all Ihre Gerichte fein zu verstärken, 

zu würzen und abzurunden

Huile D’Olive Biologique aux Huiles Essentielles «Note d’Agru-
mes» – Bio-Olivenöl mit ätherischen Ölen »Zitrusnoten«: Dieses 

Olivenöl aus biologischem Anbau »Zitrusnoten« wird alle Ihre 

Gerichte zur Geltung bringen

Soléou: Öle, Essig, Salz, Senf, Oliven...
Agroazur: Verabeitung und Aromatisierung von Oliven.
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SOPEXA

S
ta

n
d 1-520c

1-418

Contact:

Patricia Tranvouez

11bis, Rue Torricelli

75017 PARIS

Tel: (00 33) 1-55 37 51 37

Fax: (00 33) 1-55 37 51 02

Mail: patricia.tranvouez@sopexa.com

Web: www.sopexa.com

www.frenchfoodandbeverages.com

Kommunikations- und Marketingagentur spezialisiert auf 
französische Lebensmittel und Lifestyle

Organisatoren des «Pavillon France»

SOPEXA S.A. DEUTSCHLAND
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1-418

Contact:

Melanie Rouchy

Sternstr. 58

40479 DÜSSELDORF

Tel: (00 49) 211-49 80 80

Fax: (00 49) 211-49 80 821

Mail: sopexa.deutschland@sopexa.com

Web: www.sopexa.de

www.lebensmittelausfrankreich.de

Kommunikations- und Marketingagentur spezialisiert auf 
französische Lebensmittel und Lifestyle

Organisatoren der «Pavillon France»

SOUFFLET ALIMENTAIRE

S
ta

n
d 1-620e

Contact:

Patty Roqueta

41, Rue du Petit Bruxelles

B.P. 79

59302 VALENCIENNES CEDEX

Tel: (00 33) 3-27 20 09 09

Mail: proqueta@soufflet-group.com

Doypacks Riz et/ou Légumes Secs Biologiques – Doypacks Reis
und/oder Hülsenfrüchte bio: Schnellrezepte aus Reis, Hülsen-

früchten und/oder Gries, in 2 Minuten bereit im Mikrowellenherd

Riz Biologiques et/ou Équitables – Reis bio oder Fairtrade: Kom-
plette Palette von Bioreis und/oder Fairtrade abgepackt 500 g

Légumes Secs Biologiques – Biologische Hülsenfrüchte: 
Komplette Palette von Hülsenfrüchten abgepackt 500 g

Semoulerie et Graines Biologiques – Gries und Biokörner: 
Komplette Palette von Gries und Biokörnern abgepackt 500 g

Gourdes – Beutel: Auftragsarbeiten / Herstellung von süßen und 
salzigen sterilisierten Produkten in Beuteln mit 85 g und 250 g

Zubereitung und Abpackung von Reis und Hülsenfrüchten für Supermärkte, 
Lebensmittelindustrie und außer Haus Essen.

SUD DE FRANCE EXPORT

S
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d 1-330

Contact:

Julie Boudon

954, Avenue Jean Mermoz

34000 MONTPELLIER

Tel: (00 33) 4-99 64 29 29

Fax: (00 33) 4-99 64 29 37

Mail: contact@suddefrance-export.com

Web: www.suddefrance-export.com

Von der Region Languedoc Roussillon ins Leben gerufen, um den regionalen 
Unternehmen bei ihrer wirtschaftlichen Entwicklung zu helfen.

TERANEO
(SUD DE FRANCE)

S
ta

n
d 1-330

Contact:

Vincent Tacussel 

Henry Marchal

66510 SAINT HIPPOLYTE

Tel: (00 33) 4-68 59 59 54

Fax: (00 33) 4-68 59 59 50

Mail: vtacussel@udc66.com

Salades – Salate: Batavia, Kopfsalat, Eichenblattsalat, Römischer
Salat, Endiviensalat, Produktion von November bis Mai

Abricots – Aprikosen: Produktion von Mai bis August, 1000 t 
lieferbar, Zertifizierung Ecocert und Demeter

Pêche Nectarine – Pfirsisch Nektarine: Produktion von Mai bis 
August, 500 t lieferbar, Zertifizierung Ecocert und Demeter

Cerise – Kirsche: Produktion von April bis Mai
Persil Roquette – Petersilie, Ruccola: Gekräuselte und glatte 
Petersilie, wilder Rucola von November bis März

Hersteller von biologischen frischen Früchten und Gemüsen.

TITOK PRODUCTION
(PAYS DE LOIRE)

S
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n
d 1-520g

Contact:

Christophe Landais

Parc Actilonne

85340 OLONNE S MER

Tel: (00 33) 2-51 32 99 29

Mail: clandais.titok@wanadoo.fr

Fonds de Sauces – Saucenfonds: Trockenzubereitung
Sauces – Saucen: Trockenzubereitung
Purée: Trockenzubereitung
Sport Nutrition – Sportnahrung: Isotonisches Getränk
Desserts: Trockenzubereitung

Saucen, Suppen, Desserts, Bio- und Sportnahrung.
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TRAOU MAD SA
(BRETAGNE INTERNATIONAL)

S
ta

n
d 1-430i

Contact:

Olivier Kopp

ZA de Kergazuel

B.P. 38

29930 PONT AVEN

Tel: (00 33) 2-98 06 01 03

Fax: (00 33) 2-98 06 17 50

Mobil: (00 33) 6-79 86 27 81

Mail: info@traoumad.fr

Web: www.traoumad.com

La Galette Bio: Premiumplätzchen. Die klassische Galette neu 
erfunden mit Biozutaten von großer Qualität

Le Palet Bio: Premiumplätzchen. Das Palet Doré ist eines der 
wenigen Produkte auf dem Biomarkt mit reiner Butter

La Crêpe Dentelle Bio: Premiumplätzchen. Crepes Dentelle Natur 
mit natürlichen Zutaten, einzig in ihrer Art

La Mini Galette Bio: Mini-Bio-Galetten als Knabbergebäck. Ideal 
auf der Untertasse

Traou Mad erfindet die Galette neu, das Palet und die Crêpe Dentelle – 
Natur mit Bio-Zutaten.

UFAB
(BRETAGNE INTERNATIONAL)

S
ta

n
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Contact:

Michel Joué

Lamballe

B.P. 40228

22402 LAMBALLE

Tel: (00 33) 2-23 45 78 97

Fax: (00 33) 2-23 45 78 40

Mobil: (00 33) 6-89 09 04 32

Mail: michel.joue@agronor.fr

Web: www.ufab.fr

Düngemittel, spezielles Pflanzenzubehör.

UNI-VERT
(SUD DE FRANCE)
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n
d 1-330b

Contact:

Hans Regtmeier

Chemin d’Espeyran

30800 ST. GILLES

Tel: (00 33) 4-66 20 75 25

Fax: (00 33) 4-66 20 75 26

Mail: regtmeier@uni-vert.com

Web: www.uni-vert.com

Salades – Salate: Grüne und rote Batavia, Eichenlaubsalat grün/
rot, Kopfsalat grün/rot

Pommes – Äpfel: Pink Lady, Prime Rouge, Elstar, Chantecler, 
Royal Gala, Red Winter, Gold Rush, Granny, Dalinette

Melons – Melonen: Glatte und gemaserte Charentais
Abricots – Aprikosen: Mehr als 20 Sorten über die ganze Saison
Tomates – Tomaten: Ausschließlich alte Sorten. Coeur de Boeuf, 
Noire de Crimé, Cornue des Andes, Russes, Rosées

Genossenschaft für Früchte und Gemüse aus biologischem Anbau.

[PRODIFFU] UNION PRODIFFU
(BIO SUD OUEST)

S
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d 1-720f

Contact:

Laurent Abba

17-19, Route des Vignerons

33790 LANDERROUAT

Tel: (00 33) 5-56 61 33 73

Mail: prodiffu@prodiffu.com

Web: www.prodiffu.com

Bb de Berticot: 
Côtes de Duras Sauvignon in Umstellung auf biologischen Anbau

Prodiffu umfasst 7 Produktionsstätten, 450 Winzer, 4.500 ha Weinberge, 
300.000 hl produzierte Weine.

VALADE SAS
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d 1-620h

Contact:

Olivier Paris

ZI du Verdier

19210 LUBERSAC

Tel: (00 33) 5-55 73 53 80

Fax: (00 33) 5-55 73 65 00

Mobil: (00 33) 6-80 93 33 26

Mail: o.paris@valade-sas.com

Pomme Bio Ssa 4x100g Valade en Corrèze: Spezialität aus 
Bioäpfeln ohne zusätzlichen Zucker in Packungen von 4x100 g 

im Regal Kompotte der Supermärkte Marke BIO GOURMET

Confiture Abricot Bio Bocal 320g Léonce Blanc – Aprikosenkon-
fitüre, bio im Glas 320g Léonce Blanc: Im Regal Konfitüren der 

Supermärkte Marke BIO GOURMET

Confiture Fraise Bio Bocal 320g Léonce Blanc – Erdbeerkonfitüre 
bio im Glas 320g Léonce Blanc: Im Regal Konfitüren der Super-

märkte Marke BIO GOURMET

Confiture Myrtille Bio Bocal 320g Léonce Blanc – Heidelbeer-
konfitüre bio im Glas 320g Léonce Blanc: Im Regal Konfitüren der 

Supermärkte Marke BIO GOURMET

Fruchtverarbeiter seit 1892 ist Valade, die Nummer 2 bei den französischen 
Fruchtkonservenherstellern. IFS zertifiziert.

VITAGERMINE
BIO SUD OUEST)

S
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d 1-432e

7, Rue du Pré Meunier

33612 CESTAS CEDEX

Tel: (00 33) 5-57 96 56 56

Fax: (00 33) 5-57 96 56 50

Mail: info@vitagermine.com 

Jmajor@vitagermine.com

Web: www.vitagermine.com

Cool Fruits Rote Früchte: Bio-Fruchtsnack für Kinder, Apfel-Erd-
beer-Heidelbeer.

Cool Fruits Gelbe Früchte: Bio-Fruchtsnack für Kinder, Apfel-
Pfirsich-Aprikose.

Cool Fruits Apfel-Birne: Bio-Fruchtsnack für Kinder, Apfel-Birne.
Bio-Smoothie Mango-Ananas-Acerola: Leckerer, cremiger Frucht-
Mix zum Trinken.

Bio-Smoothie Kirsch-Birne-Acerola

Französischer Hersteller von Bio Säuglings- und Kindernahrung.



48 Biofach 2011  Halle 1

VITAMONT
(BIO SUD OUEST)
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Contact:

Angélique Baldetti

ZA Fon de Pommier

47150 MONFLANQUIN

Tel: (00 33) 5-53 36 90 24

Fax: (00 33) 5-53 36 42 48

Mail: vitamont@vitamont.com

Web: www.vitamont.com

Hersteller von biologischen Fruchtsäften / Limonaden und Smoothies.

[MYSTERE] VIVIANE LAB
(BRETAGNE INTERNATIONAL)
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Contact:

Christophe Arnéodo

Rue de Brocéliande

56430 PLOERMEL

Tel: (00 33) 2-97 93 68 04

Fax: (00 33) 2-97 74 39 05

Mobil: (00 33) 6-15 41 51 83

Mail: marie-annick.arneodo

@vivianelab.com

Comme une nuit calme – Wie eine ruhige Nacht:
Antistress, Nahrungsergänzungsmittel Mystère d’Armel, 

diätetisch, Wellness, Entspannung, Pharma

Ligne – Linie: Entwässerung/Entgiftung, Nahrungsergänzungs-
mittel Mystère d’Armel, Diät, Schlankheit, Wellness, Bio Pharma

Sublime: Schönheit, Haut, Antioxydant, Nahrungsergänzungs-
mittel Mystère d’Armel. Thalasso, Spa, Diät, Pharma

Comme un rayon de soleil – Wie ein Sonnenstrahl: Sonnen-
schutz, gebräunter Teint. Nahrungsergänzungsmittel Mystère 

d’Armel. Schönheit, Thalasso, Spa, Diät, Pharma

Viviane Lab entwickelt innovative Produkte wie Nahrungsergänzungsmittel 
der neuen Generation.

YABON

S
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d 1-620h

Contact:

Lionel Dupin

ZI Chemin du Petit Mesnil

27130 VERNEUIL SUR AVRE

Tel: (00 33) 2-32 60 63 63

Fax: (00 33) 2-32 60 63 73

Mail: julie.imperato@yabon.fr

Web: www.yabonprofessional.com

Purée de Fruits ou Légumes Bio – Bio Frucht- oder 
Gemüsepüree: Babynahrung – einzelne Frucht/Gemüse oder 

Mischung, bio, Ihre Marke/Ihr Rezept

Soupes Bio – Biosuppen: Babynahrung, bio, Ihre Marke/Ihr 
Rezept

Repas Bio – Bio-Malzeit: Babynahrung, bio, Gemüse/Hülsen-
früchte und Fleisch/Fisch

Soupes/Purées Bio Nature Attitude: Erwachsene, warme/kalte 
Suppe, Puree, neue Rezepte

Desserts Stérilisés Bio Nature Attitude – Sterilisierte Desserts Bio 
Nature Attitude: Dessertcremes, Reis/Gries-Pudding. 

Origineller Geschmack. Bio

Hersteller von sterilisierten Produkten und Babynahrung + bio, verschiedene 
Formate, als Eigenmarke oder als Auftragsabfüller unter anderen Marken.


