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Statens livsmedelsverks kungirelse SLV FS 1996:5
med foreskrifter och allméinna rad om (H 15)
hantering av livsmedel; Utkom frén trycket

1996-06-14

beslutad den 10 maj 1996.

Med stod av 10a, 15, 19 och 55 §§ livsmedelsférordningen (1971:807)!
meddelar Statens livsmedelsverk foljande regler.

OMFATTNING

1§  Denna kungérelse innehaller allminna regler om hantering av livs-
medel. Finns i andra kungérelser som Livsmedelsverket beslutat sarskilda
regler om hantering av livsmedel skall de tillampas i stillet fér reglerna i
denna kungorelse.

Allmdénna rid

Grundlaggande bestammelser om hantering av livsmedel finns i 8-9 §§
livsmedelslagen och 7-18 §§ livsmedelsforordningen.

DEFINITIONER

2§  Med kylvara menas livsmedel som for sin hallbarhet 4r beroende av att
forvaras i kyla men som inte ér fryst eller djupfryst.
Med fryst livsmedel menas livsmedel som ar fryst men inte djupfryst.

Férordningen omtryckt 1990:310, Jfr radets direktiv 93/43/EEG (EGT nr L 175, 19.7.1993,
s. 1).
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Allméinna rad

Regler om djupfrysta livsmedel finns i Livsmedelsverkets kungorelse (SLV
FS 1993:16) med foreskrifter och allmdnna rad om djupfrysta livsmedel. 1
vissa fall finns sdrskilda bestammelser om temperaturkrav for frysta livsme-
del, exempelvis i Livsmedelsverkets tillimpningskungdirelse (SLV FS 1980:6)
till forordningen om tilldmpning av 1970 ars dverenskommelse om interna-
tionell transport av ldttforddrviiga livsmedel.

38§  Med helkonserv menas livsmedel som hermetiskt har inneslutits i for-
packning och virmebehandlats sa att mikroorganismer och enzymer inte kan
gora livsmedlet otjanligt till ménniskofoda eller 1 dvrigt namnvirt forindra
livsmedlet vid forvaring under minst ett ar i en temperatur av upp till +20°C.

Med kylkonserv menas hermetiskt férpackad kylvara som behandlats sa att
den vid kylforvaring édr hallbar under minst sex méanader.

48§  Med enskilt hushall enligt 3 § forsta stycket livsmedelslagen
(1971:511) menas dven sadant konsumtionsforhallande som kan jamstillas
med enskilt hushall sasom

1. Beredning och servering av maltider som en enskild person eller ideell
forening eller liknande sammanslutning anordnar i egen regi for en sluten
krets. Om en lokal mer én tillfalligt uthyrs for sadan livsmedelshantering skall
den dock anses som livsmedelslokal.

2. Matlagning i boendekollektiv och liknande sjilvhushall.

3. Matlagning i gruppboende pa behandlingshem och liknande inrittningar,
dar personal och vardtagare under familjeliknande former hjilps at att laga
mat, om hogst 10 personer deltar i maltiderna och maltiderna inte serveras till
allmanheten.

4. Beredning och servering av maltider 1 anslutning till rumsuthyrning i
hemmiljo, s.k. bed and breakfast-verksamhet, om verksamheten inte har sadan
omfattning att den ir tillstandspliktig enligt 2 § lagen (1966:742) om hotell-
och pensionatsrorelse.

Allméinna rad

Verksamhet med rumsuthyrning dr inte tillstandspliktig enligt lagen om
hotell- och pensionatsrirelse om den omfattar hogst fyra gastrum och dr
avsedd for samtidigt mottagande av hogst atta gdster.
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KRAV PA MATERIAL OCH UTRUSTNING M.M.

Allmdnna rid

Av 7 § livsmedelsforordningen framgar att material for férpackning av
livsmedel eller maskin, redskap, kdrl eller annan utrustning for hantering
av livsmedel inte far ha sadan beskaffenhet att genom dess anvindning fara
uppkommer for att livsmedlet tillfirs frammande dmne, fororenas eller blir
otjanligt till manniskofoda. Se dven Livsmedelsverkets kungorelse (SLV FS
1993:18) med foreskrifter och allmdnna rad om material och produkter
avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

5§  Vid hantering av livsmedel far inte anviindas
1. karl, lock, fat eller liknande, vid vars anvindning livsmedlet kommer i
beréring med
a) forzinkad yta
b) yta som avger mer d4n sammanlagt 3 milligram bly per liter av kirlets
rymd vid urkokning en halv timme tre génger, varje gang med ny 4-
procentig vattenldsning av éttiksyra,
c¢) yta som avger mer dn 0,1 milligram kadmium per liter av kirlets rymd
vid urlakning med sadan &ttiksyralosning som anges under b) vid rums-
temperatur under 24 timmar,
2. utrustning i 6vrigt dar livsmedlet kommer i beréring med bly eller kad-
mium.
Bestammelserna i 1 a) giller inte kirl eller annan utrustning for dricks-
vatten.

Allmdnna rad

Bestdammelser om gransvdrden for bly eller kadmium fran keramiska fore-
mal finns i 4 kap verkets kungorelse om material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel. Ovanstaende paragraf dar ddarfor tillamplig
endast i fraga om icke keramiska foremal, exempelvis foremal av glas. Be-
stammelser om att vin inte far saluhallas i flaskor med blyhaltiga kapsyler
aterfinns i de EG-forordningar som reglerar mdrkning och presentation av
olika typer av alkoholdrycker.

6§  Material eller utrustning som inte uppfyller kraven enligt 7 § livsme-
delsforordningen (1971:807) eller som avses i 5 § denna kungérelse far inte
forvaras i lokal dar livsmedel hanteras eller i utrymme som star i direkt for-
bindelse med lokalen.
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78§  Arbetsredskap och annan utrustning som ar avsedd att komma i kon-
takt med livsmedel skall hallas ren och i gott skick. Utrustningen far inte ha
sddana egenskaper, installeras eller hanteras pa sadant sitt att rengéring, och
i forekommande fall desinficering, av utrustningen eller omgivande utrymme
forsvéras.

Forsta stycket galler aven for back, hick och liknande anordning som an-
véands i1 livsmedelshantering.

8§  Emballage avsett att komma i kontakt med livsmedel skall forvaras och
1 6vrigt hanteras sa att det halls rent.
Returemballage skall om sa erfordras rengoras omedelbart efter témningen.

VATTEN

Allmdinna rad

Av 12 § livsmedelsforordningen framgar att som huvudregel endast vatten
som dr tjdnligt som dricksvatten eller dr av motsvarande bakteriologiska och
hygieniska beskaffenhet far anvindas vid rengéring, kylning eller annan
hantering av livsmedel. Detsamma gdller vid rengiring eller annan skdtsel
av utrustning som anvdnds vid livsmedelshantering, eller av livsmedelslokal
eller annat utrymme ddr livsmedel hanteras. Aven is dr vatten i paragrafens
mening.

Detaljerade regler om vatten finns i Livsmedelsverkets kungorelse (SLV FS
1989:30) med fireskrifter och allmédnna rad om dricksvatten,

9§  Angasom anvinds i direkt kontakt med livsmedel far inte innehélla
amne, som kan utgéra en halsofara eller kan fororena produkten.

10 § Vatten, som inte dr av dricksvattenkvalitet och som anvéinds for fram-
stallning av anga for uppvirmning av lokaler eller dylikt, till kylning av kyl-
utrustning, brandslickning eller liknande dndamal skall ledas 1 sirskilda led-
ningssystem. Ledningarna skall vara tydligt markta och installationerna vara
utforda sa att det inte finns risk for att detta vatten kan komma in i dricks-
vattensystem.
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SARSKILDA FORSIKTIGHETSMATT

Allmdnna rad

Av 8 § livsmedelslagen och 8 § livsmedelsforordningen framgar bl.a. att
livsmedel skall hanteras pa sadant sdtt att det inte kan uppkomma nagon risk
Jor att livsmedlet fororenas. Livsmedel far darfor inte forvaras tillsammans
med vara, dmne eller utrustning sa att det ddirigenom kan utsditas for menlig
paverkan. Sarskilt skall iakttagas att livsmedel halls val avskilt fran vara
som dr skadlig att fortdra.

11§ Skadedjur och skadeinsekter skall bekampas pa ett effektivt sitt.

12§ Farska bir, gronsaker, rotfrukter och potatis samt firsk frukt och
svamp skall hallas vl avskilda fran oférpackade livsmedel av annat slag.

13§ [ kundutrymme i livsmedelsbutik fir oférpackade livsmedel inte salu-
héillas genom sjédlvbetjéning utom i foljande fall;
I. Om det ir fraga om

a) frukt, farska bar och gronsaker, torkade vegetabilier, rotfrukter,
potatis, svamp och igg,

b) matbréd med hard skorpa och konfektyrer, om saluhéllandet sker
frdn behallare eller annan anordning varifran varorna skall tas med
tang, skopa eller annat redskap och om saluhéllandet sker pa sadant
satt att varorna inte paverkas menligt.

2. Om saluhdllande genom sjalvbetjaning i annat fall medgivits av tillsyns-
myndigheten.

14§  Varmluftstorkning av spannmal eller skorpor eller rostning av kaffe far
ske med direkt teknik, om naturgas, stadsgas eller gasol anviinds som brinsle.

Allméiinna rad

Bestdmmelsen innebdr ett undantag fran huvudregeln i 10a § livsmedels-
Jforordningen, enligt vilken varmluftstorkning skall ske med indirekt teknik.
Livsmedelsverket kan, om det finns sdrskilda skal, medge ytterligare undan-
tag i enskilda fall,
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TEMPERATURKRAV M.M.

Allmiinna rad

Av 8 § livsmedelslagen framgar att vid hantering av livsmedel skall sa-
dana farsiktighetsmatt iakttas att och i évrigt forfaras sa att fara ej upp-
kommer att livsmedel fororenas eller blir otjcnligt till méanniskofida. Av
detta foljer bl.a. att livsmedel skall hanteras under sadana temperatur-
Jorhdallanden att hygieniska risker inte uppstar.

15§ Kylvara skall forvaras pa sadant sitt att livsmedlets temperatur inte
6verstiger +8°C. Som kylvara skall anses bland annat

- mjolk och annan flytande mjélkprodukt,

- farskost,

- kottvara,

- flytande dggprodukt,

- fardiglagad mat som inte varmhalls,

- bakverk med vispad eller blast gridde, med undantag av semlor

- kokta kraftdjur,

- blétdjur och andra fiskvaror,

- béngroddar,

- skurna gronsaker.

Kottfars skall forvaras sa att dess temperatur inte 6verstiger +4°C.

Allménna rad

Med hdnsyn till livsmedlets hallbarhet och kvalitet i dvrigt bir tempe-
raturen i nedan angivaa kylvaror inte dverstiga foljande gradtal

- kéttvara, flytande dggprodukt, firdiglagad mat som inte varmhalls och

marinerad, gravad eller rokt fisk: +4°C

- farsk fisk som inte dr overtdckt med is och kokta kréftdjur: +2°C.

Sdrskild uppmdrksamhet bor dgnas at hallbarhetstider for vissa livsmedel
ddr det finns risk for uppkomst av botulism, salmonella eller listeria vid
oldamplig forvaring. Rokt och gravad vacuumforpackad fisk bor inte asdttas
en hallbarhetstid som dr lingre dn tre veckor vid en forvaringstemperatur av
hogst +4°C. Farska groddar bor inte asdttas en hallbarhetstid langre dn fyra
dagar vid en forvaringstemperatur av higst +8°C. Om tillsynsmyndigheten
patrdffar sadana varor som asatts ldangre hallbarhetstid bor provtagning dga
rum pa produktionsplatsen.

Som kylvara anses inte livsmedel som behandlats sa att det inte dr beroen-
de av att forvaras i kyla. Exempel pa sadana livsmedel dr torkade kétt- och
fiskvaror med en vattenaktivitet pa 0,9 eller lagre samt mjolk och gridde
som undergatt sdrskild hallbarhetsbehandling (inte enbart pastirisering).
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Som framgar av | § kan det i vissa kungirelser finnas avvikande regler
som i sa fall skall tillampas i stillet for reglerna i denna kungorelse. Vad
gdller kyltemperatur finns regler som innebdar krav pa lagre temperatur
Jframforallt avseende kétt, mjolk och fisk i tillverkningsledet.

16 § Den som yrkesmaéssigt hanterar livsmedel skall folja sadana speciella
anvisningar for forvaring eller anvandning som avses i 16 § forsta stycket
femte punkten Livsmedelsverkets kungérelse (SLV FS 1993:19) med fore-
skrifter och allmanna rad om mérkning och presentation av livsmedel.

Allmdinna rid

En farvaringsanvisning kan innebdra att stringare, men inte mildare, kray
stdlls pa exempelvis forvaringstemperatur dn vad som annars foljer av de
fareskrifter som gdller for livsmedlet i fraga.

17§ Virmeberedda livsmedel som skall serveras kylda, eller forvaras kylda
for ateruppvarmning, skall sa fort som méjligt efter beredningen kylas ned till
erforderlig kyltemperatur.

Allmdinna rad

Nedkylningen bor anpassas sa att kdarntemperaturen kommer ned till +8°C
eller lagre inom fyra timmar. Detta gdller vid konventionell matlagning. [
fraga om andra system bor de rekommendationer tilldimpas som medfsljer
systemet. For till exempel cook-chill rekommenderas som regel att nedkyl-
ningen bérjar snarast och i vart fall inom 30 minuter efter avslutad tillag-
ning. Att kyla ned maten till mellan 0 och +3°C bor inte ta ldngre dn 90
minuter.

18 § Kottfirs skall i anslutning till malningen kylas ned till hogst +4°C. Om
kottfarsen skall saluhallas i forpackning skall den forpackas i anslutning till
malningen.

Smorgasar med péalagg, som skall saluhéllas i fardigforpackning, skall for-
packas i anslutning till att de fardigstills.

19§ Firdiglagad mat som varmhalls skall forvaras pa sadant sitt att livs-
medlets temperatur inte understiger +60°C.

Allmdénna rad

Se dven Livsmedelsverkets allmdanna rad (SLV FS 1986:11) om varmhall-
ning m.m. av livsmedel i storhushall.
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20§ Utrymme for kylforvaring samt for varmhallning skall vara forsett med
latt synlig termometer som pa ett tillfredsstillande sétt utvisar temperaturen.
kyldisk skall termometern vara placerad i h6jd med hégsta varuniva. I 6ppen
kyldisk skall dessutom den hogsta tillatna nivan for forvaring av livsmedlen
vara tydligt utmirkt. I kyldisk med flera plan skall det tillatna utrymmet for
forvaring av livsmedel mérkas ut pa motsvarande sitt.

AVFALL

21§  Avfall far inte forekomma i utrymmen dar livsmedel hanteras, om det
inte dr oundvikligt med hansyn till pAgaende verksamhet.

22§  Avfall skall placeras i limpligt utformade behéllare. Behallarna skall,
om sa erfordras, kunna stidngas och vara litta att rengora. Behallarna skall
héllas i gott skick och deras antal, placering, tomningsfrekvens och rengéring
skall vara sadana att god hygien uppritthalls.

23 § Utrymmen for forvaring av avfall skall utformas och skotas sé att rengo-
ring latt kan ske, att skadedjur och skadeinsekter inte kan ni avfallet och att
hygieniska risker 1 6vrigt undviks.

TRANSPORT

24 § Utrymmen i fordon, behallare och annan utrustning som anvinds for
transport av livsmedel skall for att skydda livsmedlen mot menlig paverkan
hallas rena och i gott skick. De skall skall vara utformade och konstruerade pa
ett sadant sitt att en tillfredstallande rengoring och desinficering ar mojlig.

258§ Utrymmen i fordon, behallare och annan utrustning som anvinds for
transport av livsmedel far inte ha anvints for annat dndamal som kan medfora
risk for att livsmedlen menligt paverkas.

26 § Bulktransport av livsmedel i flytande form eller i form av granulat eller
pulver skall ske i behallare som endast anvinds for livsmedelstransporter. Sa-
dana behallare skall pa ett tydligt och outplanligt sitt vara forsedda med upp-
gift pa ett eller flera av den Europeiska gemenskapens officiella sprak som
visar att de anvinds for transport av livsmedel, till exempel med texten endast
for livsmedel.

Undantag fran forsta stycket giller i vissa fall for bulktransport av fetter
och oljor enligt bilaga 1.

27§ Transportutrymme samt dess inredning och utrustning skall rengoras
tillfredstallande innan livsmedel lastas i utrymmet.
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28 § Back, hack och annan forvaringsanordning som anvind vid transport
av livsmedel skall vara val rengjord. Forvaringsanordning far inte placeras
direkt pa marken eller pa golv utan skall stillas upp och forvaras sa att livs-
medlen inte utsatts for menlig paverkan.

29§ Livsmedel skall under transporten placeras och skyddas p4 ett sddant
satt att livsmedlet ar tillfredstallande skyddat mot menlig paverkan. Bland
annat skall foljande krav vara uppfyllda:

a) Vid transport av kéttvara, fiskvara med undantag for hel fisk, mjolk eller
annan flytande mjélkprodukt, mjukt brid eller annat bakverk, glass eller
fardiglagad mat skall antingen transportmedlet vara forsett med slutet
forvaringsutrymme eller livsmedlet forvaras i sluten transportbehéllare.
Detta giller inte vid transport av konserver eller av isad fiskvara ombord
pa fiskefartyg.

b) Kéttvara som inte ir skyddad av tittslutande emballage skall transporte-
ras antingen hingande eller i back, hiick eller liknande transportanord-
ning. Transporten skall ske sa att kottvaran inte kommer 1 beroring med
transportmedlets golv, transportpall eller dylikt.

c¢) Oforpackade livsmedel far vid transport inte placeras direkt pa transport-
medlets golv eller pa transportpall utan mellanliggande skydd. Detta
giller inte otvittade rotfrukter och potatis.

30§ Om ett livsmedel transporteras tillsammans med annat slag av livsme-
del, eller tillsammans med andra varor, skall varorna hallas vil atskilda sa att
livsmedlen skyddas fér menlig paverkan.

31§ Livsmedel skall innan transporten bérjar och under hela transporten
halla den temperatur som giller for livsmedlet i fraga enligt foreskrift eller
som faljer av forvaringsanvisning. Isad fisk skall vara tickt med is under hela
transporten.

DISPENS

32§ Livsmedelsverket kan besluta om undantag (dispens) fran fore-
skrifterna i denna kungérelse.
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Denna kungorelse triader i kraft den 1 juli 1996, varvid Statens livsmedels-
verks kungdrelse (SLV FS 1993:38) med foreskrifter och allminna rad om
hantering av livsmedel m.m. skall upphéra att gilla.

ARNE KARDELL

Per Mattsson
(Tillsynsenhet 2)
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Bilaga 1
(till SLV FS 1996:5)

BULKTRANSPORT MED FARTYG AV FLYTANDE FETTER OCH
OLJOR

Bulktransport med fartyg av flytande fetter och oljor far ske i tankar som
inte uteslutande ar avsedda for livsmedelstransport, om foljande krav ar
uppfyllda;
1. Vid transport av flytande fetter och oljor som ér avsedda att bearbetas
skall
a) om tankarna &r av rostfritt stal eller invindigt klidd med epoxiharts eller
annat tekniskt jamforbart material, den niarmast foregaende lasten ha varit
livsmedel eller godtagbar foregiende last enligt hilaga 2,

b) om tankarna inte uppfyller kraven enligt a), de tre nirmast foregaende
lasterna ha varit livsmedel eller godtagbar foregaende last enligt bilaga 2.

2. Vid transport av flytande fetter och oljor som inte dr avsedda att bearbe-
tas skall tankarna vara av rostfritt stal eller invandigt kladd med epoxiharts
eller annat tekniskt jaimforbart material. De tre ndrmast foregdende lasterna
skall ha varit livsmedel.

3. Befalhavare pa fartyg som utfor bulktransporter av flytande fetter och
oljor enligt 1. eller 2. skall inneha dokumentation om de tre nirmast féregaen-
de lasterna i berdrda tankar samt om effektiviteten 1 de rengoringsatgirder
som genomforts mellan lasterna.

Om lasten dverfors fran ett fartyg till ett annat skall befalhavaren pa det
mottagande fartyget, utéver dokumentation for det egna fartygets tankar enligt
forsta stycket, dven inneha motsvarande dokumentation avseende det avlam-
nande fartygets tankar.

Dokumentationen skall pa begiran kunna uppvisas for tillsynsmyndighet.
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Lista 8ver godtagbara fdregiende laster

Bilaga 2
(till SLV FS 1996:5)

Amne CAS nr
Attiksyra (Etansyra, Attika, Metankarboxylsyra) 64-19-7
Aceton — dimetylketon; 2-propanon 67-64-1
Sura oljor och fettsyredestillat — frin vegetabiliska oljor och fettimnen och/eller
blandningar av dessa samt animaliska och marina fettimnen och oljor
A iumhydroxid — (A iumhydrat, Ammoniaklésning, Aqua ammonia) 1336-21-6
Animaliska, marina och vegetabiliska oljor och fettimnen — (andra &n kasjundt-
skalsolja och rd tallolja)
Bivax 8012-89-3
Bensylalkohol — (endast NF och kemiskt rena kvaliteter) 100-51-6
Butylacetat — (normal-; sekundir-; tertidr-) 123-864
105-46-4
540-88-5
Kalciumklorididsning 10043-52-4
Kalciumlignosulfonat
Kandelillavax 8006-44-8
K b — (brasilianskt vax) 8015-86-9
Cyklohexan — (Hexametylen, Hexanaften, Hexahydrobensen) 110-82-7
Cyclohexanol — (Hexahydrofenol) 108-93-0
Epoxiderad sojaolja (med mini 7 % oxi innchill) 8013-07-8
Ewanol — (Etylalkohol) 64-17-5
Etylacetat — (Attiketer, Attikester) 141-78-6
2-Etylhexanol — (2-Etylhexylalkohol) 104-76-7
Fettsyror:
Butylsyra — (n-Butylsyra, Butansyra, Etylittiksyra, Propylmyrsyra, Smomsyra) 107-92-6
Valeriansyra — (n-Pentansyra) 109-52-4
Kapronsyra — (n-Hexansyra) 142-62-1
Heptonsyra — (n-Heptansyra) 111-14-8
Kaprylsyra — (n-Oktansyra) 124-07-2
Pelargonsyra — (n-Nonansyra) 112-05-0
Kaprinsyra — (n-Dekansyra) 334-48-5
Laurinsyra — (n-Dodekansyra) 143-07-7
Lauroleinsyra — (Dodekensyra) 4998-71-4
Myristinsyra — (n-Tetradekansyra) 544-63-8
Myristoleinsyra — (n-Tetradekensyra) 544-64-9
Palmitinsyra — (n-Hexadekansyra) 57-10-3
Palmitoleinsyra — (cis-9-Hexadekensyra) 373-49-9
Stearinsyra — (n-Oktadekansyra) 57-114
Ricinolinsyra — (cis-12-Hydroxioktadek-9-ensyra; Ricinoljesyra) 141-22-0
Oljesyra — (n-Oktadekensyra) 112-80-1
Linolsyra — (9,12-Oktadekadicnsyra) 60-33-3
Linolensyra — (9,12,15-Oktadekatriensyra) 463-40-1
Jordnétoljesyra — (Eikosansyra) 506-30-9
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Kmne CAS nr
Behensyra — (Dokosansyra) 112-85-6
Erukasyra — (Cis-13-dokosensyra) 112-86-7
Fett alkoholer — Naturliga alkoholer
Butylslkohol — (1-Butanol) 71-36-3
Kapronol — (1-Hexanol; Hexylalkohol) 111-27.3
Enantylalkohol — (1-Heptanol; Heptylalkohol) 110-70-6
Kaprylalkohol — (1-Oktanol) 111-87-5
Nonylalkohol — (1-Nonanol; Pelargol; Oktylkarbinol) 143-08-8
Dekylalkohol — (1-Dekanol) 112-30-1
Laurylalkohol — (n-Dodekanol; Dodekylalkohol) 112-53-8
Tridekylalkohol — (1-Tridekanol) 27458-92-0
Myristylalkohol — (1-Tetradekanol; Tetradekanol) 112-72-1
Cetykalkohol — (C-16-Alkohol; Hexadekanol; Palmitylalkohol; n-primir Hexade- 36653-82-4
kylalkohol)
Stearylalkohol — (1-Oktadekanol) 112-92-5
Oleylalkohol — (Oktadekenol) 143-28-2
Lauryl-myristylalkohol — (C12~—Cl4-blandning)
Cetyl-stearylalkohol — (C16 = C18-blandning)
Fettsyreestrar —
varje ester som bildats genom forening av de ovan angivna fettsyrorna med de ovan
angivna feta alkoholema. Som exempel pd dessa kan nimnas butylmyristat, oleyl-
palmitat, cetylstearat
Fettsyremetylestrar — 111-82-0
Metyllaurat — (Metyldodekanat) 112-35-0
Metylpalmitat — (Metylhexadekanat) 112-61-8
Metylstearat — (Metyloktadekenat) 112-62-9
Myrsyra — (Metansyra; Vitekarboxylsyra) 64-18-6
Glycerin — (Glycerol) 56-81-5
Glykoler —
Butandiol — (1,3-Butylenglykol; 1,3-Butandiol; 1,4-Butyenlglykol; 1,4-Butandiol; 107-88-0
23-Butylenglykol; 2,3-Butandiol; Butyenlglykol) 110-63-4
513-85-9
Polypropylenglykol — (molekylvikt stdere dn 400) 25322-694
Propylglykol — (1,2-Propylenglykol; 1,2-Propandiol; 1,2-Dihydroxipropan; Mono- 57-55-6
propylenglykol (MPG) Metylglykol)
1.3-Propylglykol — (Trimetylenglykol; 1,3-Propandiol) 504-63-2
n-Heptan — 142-82-5
n-Hexan — (tekniska renhetsgrader) 110-54-3
64742-49-0
Isobutanol — (2-Metyl-1-propanol) 78-83-1
Isobutylacetat 110-19-0
Isodekanol (Isodekylalkohol) 25339-17-7
Isononal (Isononylalkohol) 27458-94-2
Isooktanol (Isooktylalkohol) 26952-21-6
Lsopropanol (Isopropylalkohol; IPA) 67-63-0
Limonen — (Dipenten) 138-86-3
Magnesiumklorididsning 7786-30-3
Metanol — (Metylalkohol) 67-56-1
Metyletylketon — (2-Butanon) 78-93-3
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Amne CAS or
Metylisobutylketon — (4-Metyl-2-pentanon) 108-10-1
Metyl-tertiar-butyleter — (MTBE) 1634-04-4
Mikro silica 7631-86-9
Melass 57-50-1
Montanvax 8002-53-7
Nonan 111-84-2
Paraffin (itbar kvaliter)
Pentan 109-66-0
Fosforsyra — (Ortofosforsyra) 7664-38-2
Dricksvatten kan godtagas som foreglende last endast om den omedelbart fSrgden-
de lasten finns angiven pd denna lista
Kaliumhydroxid (Kaustik kali)1310-58-3 1310-58-3
n-Propylacetat 109-60-4
Natriumhydroxid (Kaustik soda, lut) 1310-73-2
Sorbitol — (D-Sorbitol; Hexahydroxidalkohol; D-Sorbit) 50-70-4
Svavelsyra 7664-93-9
Urindmne-ammoniumnitratlésning — (UAN)
Vinavlagri — (vinb vinsten, rit lam, rd kaliumbiturat) B68-14-4
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